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INSTALLATION

PROPER INSTALLATION IS PARTICULARLY IMPORTANT FOR INDUCTION HOBS, AS THESE APPLIANCES HAVE BUILT-IN
FANS FOR WHICH THE INSTALLATION MUST ENSURE SUFFICIENT SPACE FOR THE SUPPLY AND EXHAUST AIR PATHS!
IF THIS IS NOT THE CASE, THE INDUCTION HOB MAY NOT REACH ITS FULL PERFORMANCE (LEADING TO LONGER
COOKING TIMES, FOR EXAMPLE) AND MAY EVEN FAIL DUE TO OVERHEATING!

MAKE ABSOLUTELY SURE THAT THE APPLIANCE IS SUFFICIENTLY VENTILATED AND THAT THE VENTILATION PATHS ARE
NOT BLOCKED OR COVERED!

OBSERVE THE ILLUSTRATED SKETCH AND THE DIMENSIONS GIVEN!

THESE ALSO APPLY TO THE INSTALLATION OF APROTECTIVE PLATE BELOW THE HOB!

IN ADDITION, FOLLOW THE INSTRUCTIONS IN THE CORRESPONDING SECTION!

( N

Hob

Extractor fan or wall units/furniture

Oven, if applicable

Worktop

Hob distance

To the extractor fan: min. 650 mm

To cooker hoods with headroom: min. 500 mm
To furniture (wall units, etc.): min. 750 mm

If applicable, distance from the underside of the hob
to a built-in oven: min. 50 mm

Supply air ducts: min. 20 mm

Supply air ducts: min. 10 mm

Exhaust air ducts: min. 5 mm
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Choice and Preparation of the Worktop

. Choose a worktop made of insulating and heat-resistant material for the hob installation. Wood and similar fibrous or
moisture-permeable materials may only be used for the worktop if they are impregnated.

. Insulate the top edge of the worktop bordering the wall behind the hob against liquids or moisture, e.g. by using a
protective strip.

. Make sure that the surface of the worktop is level and horizontal.

. Ensure a minimum worktop thickness of 30 mm and the corresponding dimensions specified for your hob model.

. Allow a safety clearance of at least 3 mm between the sides of the hob base and the cut surfaces of the worktop cut-
out, as well as a worktop frame of at least 50 mm around the hob.

Mounting the Hob in the Worktop

CAUTION! Risk of injury!

Some components of the unit may have sharp edges! Protect yourself from injury during installation, e.g. by wearing work

gloves!

Notes Before Mounting and Installation

. Follow the instructions given in the chapter “Notes Before Use” before installing the hob.

. Clean the appliance and the area around the installation position.

. Have the following ready for fitting the hob:

- Hob and supplied accessories, including this manual

- Jigsaw or similar

- Measuring tool and spirit level or similar

- Screwdriver

- Pencil or similar for marking

- Protective gloves or similar




INSTALLATION

Cutting the Worktop

« Cut out the worktop according to the dimensions shown
in the drawing. For installation and use, maintain a
minimum clearance of 8 cm around the cut-out.

* Make sure that the worktop is at least 30 mm thick.
Select a heat-resistant worktop material to prevent
significant deformation caused by heat radiation from the
hob, as shown below.

Note: To avoid cutting the worktop incorrectly, check that

the dimensions provided match the product dimensions

before cutting.

1. Worktop (minimum thickness: 30 mm)

2. Hob

3. Sponge gasket

(& J

Inserting and Fixing the Hob

. Place the hob on a clean, stable, and smooth surface (e.g. use the packaging as a base). Make sure that no
pressure is exerted on the elements that protrude from the hob.

. Fit the four installation brackets (1) using the supplied screws (2), screwing them into the corresponding screw holes
(3) on the hob base (4), as shown in the following illustration:

N
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Installation bracket
Screw

Screw hole

Hob base
Glass-ceramic plate
Worktop
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« Adjust the position of the brackets according to the installation situation.

» Check the hob gasket for damage and ensure that it is correctly positioned on the hob.

« Insert the hob into the prepared cut-out in the worktop, cable first, and align it centrally.

Make sure that it sits securely.

Notes: There are ventilation openings on the outside of the hob. When inserting the hob, make sure that they are not

blocked by the worktop! When inserting the hob, make sure that its connection cable cannot be crushed, bent, or twisted!

Connecting the Hob to the Mains

WARNING! Risk of electric shock!

There is a risk of fatal electric shock if the appliance is connected by unqualified persons! This hob may only be installed,

connected, and earthed by a certified electrician in accordance with the applicable regulations and standards! The

connection diagrams in this section must be observed!

Important Notes on Connection to the Mains

« Before installing the appliance, make sure that the local voltage and frequency correspond to the information on the
rating plate (information in V and Hz). If you are unsure, contact your electricity supplier or a qualified electrician.

« The installer must ensure that an easily accessible all-pole circuit breaker (fuse) with a contact gap of at least 3 mm is
integrated into the appliance’s circuit, complies with the applicable regulations, and ensures complete disconnection of
the appliance from the power supply in an emergency. The earth wire must not be interrupted by the fuse.

» For installation on multiple phases, the supplied mains cable must be used and may only be replaced with one of the
same type by a suitably qualified specialist, if necessary.

« If the hob is connected to one phase, the cable must be replaced and connected by a qualified electrician.

* The cable must be laid in such a way that it cannot be kinked, crushed, or twisted, and its temperature must never
exceed 75°C.

» Do not use adapters, reducers, or branching devices to connect the hob to the mains, as these may cause overheating
and fire.
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Connection Sketches for the Installer:

1% 220-240 V, 1~N, 16 A

Ensure that both the L and N
cores are correctly connected

to the safety switch. Otherwise,
the induction hob will not operate
properly and may pose a safety
risk.

L O® O
2 x 220-240/400 V, 2~N, 16 A 3 x 220-240/400 V, 3~N, 16 A

Ensure that the L1, L2, and N
cores are correctly connected
to the safety switch. Otherwise,
the induction hob will not
operate properly and may pose
a safety risk.

Ensure that the L1, L2, L3, and
N cores are correctly connected
to the safety switch. Otherwise,
the induction hob will not operate
properly and may pose a safety
risk.

Installing a Protective Plate Below the Hob

ATTENTION! Risk of injury and damage!

To avoid serious injury or damage caused by heat, electricity, or functional elements (e.g. fans), ensure that the connection
cable and the underside of the hob are no longer accessible after installation (e.g. through cupboard doors, drawers, etc.)!
When installing the hob above a drawer, furniture compartment, or similar space, install a protective plate underneath the
hob as a precautionary measure in accordance with the installation regulations!

Proceed as follows:

ATTENTION! Risk of malfunction!

To avoid malfunctions, make sure that the space between the hob and the protective plate is sufficiently ventilated!

In particular, follow the instructions for selecting the protective plate material below and the “Ventilation and Safety
Distances” section under “Installation Requirements”!

« Obtain a protective plate made of heat-resistant but air-permeable material (e.g. perforated sheet metal).

Note that some commercially available prefabricated protective plates do not guarantee the required fresh-air supply!

« Attach it underneath the hob at the specified distances shown in the illustration.

* When using adhesive, ensure a temperature resistance of 150°C.

( N\

Hob

Worktop/built-in furniture
Protective plate
Minimum 50 mm
Maximum 5 mm
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PLEASE NOTE THAT THE DEVICE MANUAL CAN BE CREATED FOR MORE THAN ONE MODEL.
INFORMATION YOUR DEVICE CAN NOT BE CONTAINING THE FUNCTION LISTED IN THE MANUAL.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS & WARNINGS

» Before using this device please read the instruction manual carefully.

* Please make sure the rated voltage is the same as the voltage that you
used.

* Please keep the instructions, the guaranty certificate, the sales receipt,
and if possible, the carton with the inner packaging!

» The device is intended exclusively for private use and not for commercial
use, not for professional use!

» Always remove the plug from the socket whenever the device is not in
use when attaching accessory parts, cleaning the device, or whenever
a disturbance occurs. Switch off the device beforehand. Pull on the
plug, not on the cable.

» To protect children from the dangers of electrical appliances, never
leave them unsupervised with the device. Consequently, when selecting
the location for your device, do so in such a way that children do not
have access to the device. Take care to ensure that the cable does not
hang down.

+ Test the device and the cable regularly for damage. If there is damage
of any kind, the device should not be used.

* Do not allow children to play with the device. Do not let children play
with packaging material such as plastic bags.

* This appliance can be used by children aged 8 years and above
and persons with physical, sensory, or mental disabilities, or lack
of experience and knowledge, provided that they are supervised or
have been given instructions on how to use the appliance safely and
understand the possible hazards. Cleaning and user maintenance
should not be done by children unless they are under 8 years old and
unsupervised.

* Do not repair the device yourself, but rather consult an authorized
expert in case of a problem.

* For safety reasons, a broken or damaged mains lead may only be
replaced by an equivalent lead from the manufacturer, our customer
service department, or a similar qualified person.

» Keep the device and the cable away from heat, direct sunlight, moisture,
sharp edges, and the like.

* Use only original accessories provided by the supplier.

 Use the device only for the intended purpose.
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* This device must only be operated when connected to a grounded
socket installed in accordance with regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds to the voltage stated on the type plate.

* Damages that occur when the device is used for purposes other than
those specified in the instructions or is used incorrectly or is not repaired
by experts are not covered by the warranty.

* Never carry or pull the device by holding the power plug as there is a
risk of a short circuit due to cable breakage. Do not bend, pinch, or pull
the power cord over sharp edges.

* No liability is accepted in case of damage caused by improper use or
failure to comply with these instructions.

* Do not place anything flammable, acid, or alkali near the cooker to
avoid corrosion and short longevity.

* Do notimmerse the cooker in water and do not use gasoline or benzene,
detergent etc. to clean. You should use a soft damp cloth to wipe it.

* Risk of burns! After the use of appliance some surfaces can be hot, be
aware of the risks and be cautious of hot surfaces.

* Prevent any damage to the ceramic plate. If broken, please cut off the
power immediately and send it to a service center for help.

* Never use this appliance near or under flammable materials such as
curtains.

» During use, accessible parts of this appliance will become hot enough
to cause burns.

* Do not let your body, clothing, or any item other than suitable cookware
come into contact with the ceramic glass until the surface has cooled
down.

» Metallic objects such as knives, forks, spoons, and lids should not be
placed on the cooktop surface, as they may become hot.

» Saucepan handles may become hot to the touch. Make sure saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are in use. Keep
handles out of reach of children.

» The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when the safety
cover is retracted. Use it with extreme care and always store it safely
and out of reach of children.

* Never leave the appliance unattended while in use. Boilovers may
cause smoke, and greasy spillovers may ignite.

* Never use the appliance as a work surface or storage surface.

* Never leave any objects or utensils on the appliance.

* Never use your appliance for warming or heating the room.

 After use, always switch off the cooking zones and the cooktop as
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described in this manual, using the touch controls.

* Do not use a steam cleaner to clean your cooktop. Do not place or drop
heavy objects on your cooktop. Do not stand on your cooktop.

* Do not use pans with jagged edges or drag pans across the ceramic
glass surface, as this may scratch the glass.

* Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning agents to
clean your cooktop, as they may scratch the ceramic glass.

» Unattended cooking on a cooktop with fat or oil can be dangerous and
may result in fire. Never try to extinguish a fire with water. Switch off the
appliance, then cover the flame with a lid or a fire blanket.

» Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

* If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility
of electric shock. This applies to cooktop surfaces made of glass
ceramic or similar materials that protect live parts.

* The appliance is not intended to be operated by an external timer or a
separate remote-control system.

* After use, switch off the hob element using its control and do not rely
on the pan detector.

» The cooking process must be supervised. Short-term cooking must be
supervised continuously.

* Use only hob guards designed by the manufacturer of the cooking
appliance, or hob guards indicated by the appliance manufacturer in
the instructions for use as suitable, or hob guards incorporated into the
appliance. The use of inappropriate guards may cause accidents.

* The appliance must not be installed behind a decorative door in order
to avoid overheating.
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GET TO KNOW YOUR PRODUCT
1 2

Dimensions and power ratings of the induction cooking zones:
1. Cooking zone 1: @ 180 mm, 1800 W

2. Cooking zone 2: @ 160 mm, 1200 W

Control panel (Touch control)

3. Sensor keys with LED digital display;

For description and operation, see relevant chapter
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USAGE OF TOUCH CONTROLS

Automatic Functions

» Automatic detection of induction-suitable cookware

« If unsuitable cookware is used (see “Suitable cookware and its use”) or small objects (e.g. cutlery, keys, etc.) are placed
on the hob, the appliance switches to standby after one minute.

« If no induction-suitable cookware is detected within one minute after switching on a cooking zone, PEEREPELN
the zone is automatically switched off (Display: and “u” alternately). / he N

* This avoids functional impairments and possible uncontrolled magnetic radiation that could occur ! !

when using non-induction-suitable cookware or when operating a cooking zone without cookware. [] Y [] ,

Overheating Protection D

« Abuilt-in fan cools the induction hob during operation and for a short time afterwards.

« To prevent damage to the appliance, a built-in temperature sensor also monitors the temperature inside the hob.

« If the temperature is too high, the hob switches off automatically.

Residual Heat Warning -

\

1
1
/

 If a cooking zone has been in operation for some time and is still too hot to touch, this is indicated by an H ,/ \\\

on the corresponding cooking zone indicator, even when the hob is switched off. ! !
« When the surface has cooled down to a harmless temperature, the icon disappears. \ @ )
« This can also be used as an energy-saving function: Seo

« If you want to heat more cookware, use a zone whose residual heat display is still active.
The automatic switch-off time is 8 hours for power levels 1-3, 4 hours for power levels 4-6, and 2 hours for power levels
7-9.

HOW IT WORKS

Cooking with induction is a safe, modern, efficient, and cost-effective cooking technique. Through electromagnetic
oscillations (1), generated by the induction coils under the cooking zones (2), the heat required for cooking is generated
directly in the metal base of the cookware and not indirectly by heating the cooking surface. The glass-ceramic plate (3)
only becomes hot because it is ultimately heated by the cookware.

Compared to other hob types, this significantly reduces the boiling time, and there is no heat loss. Overcooked food does
not burn as easily, which also makes cleaning and maintenance easier.

The heating process is not directly visible on the cooking zone, as is the case with

heating coils, for example. Instead, pay attention to the corresponding cooking zone

display. For a description, see “Control Panel and Display.”

Interval Heating vl

Due to eco-design regulations and for safety reasons, the hob heats at intervals. The L ===
switching on and off of the cooking zones is normal and does not indicate a product === E==--om-2
defect. However, to avoid any problems, make sure that your cookware is of good quality. -1

If the cookware is removed from the cooking zone or does not meet the necessary

requirements (see “Suitable Cookware and Its Use”), the electromagnetic field changes. The automatic cookware detection
is triggered, and the cooking zone is switched off accordingly. In this way, there is usually no danger of a cooking zone
being left on accidentally. Nevertheless, switch off the cooking zones and the hob using the corresponding keys as soon
as you are no longer using them.

9 Zilan
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POSSIBLE OPERATING NOISES

During and after operation of the induction hob, noises other than the control panel beeps may occur, which are normal
and do not signify a product defect:

Swooshing: Operation of the cooling fan (also after switching off).

Note: Fan operation is necessary for fault-free operation! Do not disconnect the appliance from the power supply while the
fan is running! To avoid functional restrictions, ensure an appropriate ambient temperature and good ventilation!

Clicking: Electrical switching operation

Humming: Induction noise during operation at a high power level (The noise level decreases or disappears when a lower
power level is set.)

Cracking: Heating sound of cookware consisting of different layers of metal.

NOTES BEFORE USE

Suitable Cookware and Its Use
« Only use cookware that is suitable for induction (with a base made of electrically conductive, magnetic material) to
ensure unrestricted and safe operation of the hob. When purchasing, look for an appropriate marking
(e.g. the coil symbol shown or a similar symbol). General rule: Magnetic cookware is also suitable for
induction. MQ
Induction Suitability of Cookware
« The proportion of magnetic metal particles varies between different types of cookware. The higher
this proportion, the greater the heating efficiency and the more reliable the proper functioning and
automatic detection of the cookware.
« For example, cookware made of stainless steel is generally unsuitable or only conditionally suitable if
it does not have a special composition suitable for induction.
« Cast-iron cookware with uneven bases or low-quality induction cookware can also impair operation. Q
This also applies, for example, to aluminium pots and pans with a bonded magnetic base plate or
cookware with bases made of different materials.
General Information on High-Quality Cookware
« The metal base of cookware expands when heated. Therefore, the base of high-quality cookware is never completely
flat when cold but is slightly curved inwards (concave), so that it lies flat on the cooking surface after heating and
enables efficient heating.

CORRECT USE OF THE COOKWARE

Before using the cookware, make sure that its base is clean! Dirt, such as T r T r LJ T r

sand residue from peeling potatoes, can damage the cooking surface!
* Only use cookware suitable for glass-ceramic and induction hobs.

« Do not heat empty cookware, and make sure that it does not boil dry!
« Make sure that the base of your pan is smooth and sits flat against the ﬁ ﬁ r ﬁ f
glass!

« Do not use cookware with jagged edges or a curved base!
« Use cookware whose base diameter corresponds as closely as possible to
the marking of the selected cooking zone and is at least 120 mm. ﬁi

« Always place the cookware in the centre of the cooking zone.
« Always lift the cookware off the hob. Do not push it back and forth to avoid —_—
scratching the glass surface! X \/

USING THE TOUCH CONTROLS

The control panel of the hob consists of sensor keys that respond to touch. To use them,
observe the following instructions:
« Do not exert too much pressure on the controls. It is sufficient to touch them.
« Only touch one sensor key at a time.
» Use the pad of your finger, not the tip (see illustration), and operate the sensor keys as
described in the following sections. \/
» When a touch is registered, a signal tone sounds to confirm it.
* Make sure that the control panel is always clean and dry. Even a thin film of moisture can
make the sensor keys difficult or impossible to operate.
« Avoid placing objects on the control panel or dragging or wiping objects across it. This may
cause the hob to switch on or off unintentionally.
« During use, ensure that there is sufficient distance between the cookware and the touch
controls to avoid malfunctions and heat damage! X

Zilan 10
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CONTROL PANEL

The following overview is a brief description of the display 3

and key functions. For detailed operating instructions, see :‘ """"" ':
the following sections. I I
Operating Keys X X
1

. On/Off: Switching the hob on/ofl. 4 ) (™ (De-o--__
] n witching the hob on/o 4 @ Q @ @ 2

. Timer: Timer setting as a minute minder or automatic

ggzgxah auto switch-off, depending on the active 5____@ SYTIIITIIIIIIIILe @____1
3. Cooking Zone 1/ Cooking Zone 2: Cooking zone n H

selection/activation for further settings. For the T, 1

relevant position, see the dot marking on the icon or 6

“Characteristics and Construction of the Appliance.”
4. Pause: When the hob is in heating mode, press the Pause button to stop heating.
5. Key Lock/Child Lock: Locking/unlocking the control panel, except for the On/Off button.
6. Power Level Slider: Slide your finger along the Power Level Slider to select the desired heating level (1-9).

DIGITAL DISPLAY

Cooking Zone Displays Timer Display

o)

Current power level an Current timer setting countdown
|- 9 of the cooking zone 99 PRRIR] display |n‘m|nt{tes until
automatic switch-off

Residual heat warning ) )
H Do not touch the cooking zone! -- Timer countdown expired/off
No suitable cookware on the cooking . .
u
“lu zone (Automatic cookware detection) Lo Key lock/child lock activated
P Booster function active El-EE Error codes
/ - \\

Switching On and Preparing for Cooking \ I
« Touch the On/Off key. ~
After switching on, a signal tone sounds, and all displays show “-” or “0.”

The hob is in standby mode.

* Now place suitable cookware centrally on the desired cooking zone(s).

Make sure that the surface of the cooking zone and the bottom of the cookware are clean

and dry!

SETTING THE POWER LEVEL

» Touch the cooking zone selection key of the cooking zone you want to use.

« While the corresponding cooking zone display is flashing, set the desired power level (1-9) for the / \
selected cooking zone using the — and + keys. e !

Notes on the Power Setting: ’ a4

< If no power level is selected for any cooking zone within one minute after switching on, the hob )
switches off automatically. \

« During operation, the power level can be changed at any time in the manner described. B

Note on Automatic Cookware Detection =

The hob has an automatic recognition system for induction-compatible cookware (for a description,

see “Suitable Cookware and Its Use”). When attempting to make settings for a cooking zone on

which no suitable cookware can be detected, operation of this cooking zone will not start, and the

icons U and u are displayed alternately on the cooking zone display.

This may be due to the following reasons:

11 Zilan
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* The cookware used is not suitable for induction.
» The cookware is not on the cooking zone you are operating. p N2 N
» The cookware is not in the centre of the cooking zone. / / \
» The base diameter of the cookware used is too small. \ |
After one minute without cookware detection, the corresponding cooking zone is automatically [] \ [] )
deactivated. N AN P4

SWITCHING OFF COOKING ZONES

« Touch the cooking zone selection key of the cooking zone you want to switch off.

« While the corresponding cooking zone display is flashing, keep the - key pressed until the
display shows 0.

Switching Off the Hob

« Touch the On/Off key. When all display fields have switched off, except for the residual heat
warning(s) of the corresponding cooking zones, if applicable, the hob is switched off.

CAUTION! Risk of burns!: Used cooking zones can still be very hot even after they have been

switched off and may pose a risk of burns! Do not touch the glass-ceramic surface until it has

cooled down to a safe temperature and all residual heat warnings (H on the cooking zone display)

have gone out! Note that these warnings also go out in the event of a power interruption, and any

residual heat that is still present is no longer displayed.

Saving Energy with the Residual Heat Warning

« If you want to heat additional cookware, you can save energy by using the remaining heat.

« Todo this, select a cooking zone whose residual heat display is still active.

PAUSE FUNCTION

To interrupt the operation of all cooking zones for up to 5 minutes, proceed as follows.

Pausing the Operation

« When the hob is in heating mode, press the Pause button. The hob will stop heating, and the digital
display will show “II.” If the timer function is enabled, the centre of the two-digit timer display will also
show “Il.” Press the Pause button again to resume heating. If the pause state lasts for more than 1
minute, the hob will automatically return to standby mode.

Resuming Operation

« To resume operation while the hob is paused, touch the Pause key again. Operation continues with the
settings that were selected when the hob was paused.

Using the Timer —

The timer can be used for the following functions: {

¢ Minute minder with alarm signal W

» Automatic timer with switch-off function

Setting the Timer as a Minute Minder '

To set the timer so that only a beep sounds after the set time, proceed as follows: [ \

* Make sure that the hob is switched on. !

« Touch the Timer key without selecting a cooking zone. The timer display shows “30.”

«  While the tens digit is flashing, adjust it as required using the — and + keys.

« After 3 seconds without any further input, the tens digit is automatically confirmed, and the ones digit
starts flashing. Adjust it as required using the — and + keys.

< After another 3 seconds without any further input, the display stops flashing, and the set time is L=<
automatically confirmed. The countdown starts, and the timer display shows the remaining time until ___ ! !
the alarm. / Y

« After the set time has elapsed, a beep sounds. @O )

This does not affect the operation of the cooking zones. Dt

« To stop the alarm, touch the Timer key several times until the timer display shows “---".

Zilan 12
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SETTING THE SWITCH-OFF TIMER FOR SEVERAL COOKING ZONES

« To activate the timer for several cooking zones, repeat the procedure accordingly.

« When the timer is activated for several cooking zones, the timer display cycles through the remaining /’ AN
times for the activated cooking zones. A dot next to the corresponding power display indicates which /“4; 0od
cooking zone the displayed time refers to. o, /

Example shown in illustration (1): -

Cooking zone 2: Power level 6, remaining time 5 minutes ; N

Cooking zone 3: Power level 5, remaining time 15 minutes Y A d

« To display the remaining time for another cooking zone, touch the corresponding cooking zone { ﬁ\ /
selection key (2). =70

« After the shortest set time has elapsed, the corresponding cooking zone switches off. The timer display SN
changes to the next shortest remaining time, and the dot flashes on the corresponding power display. 3 _

Example shown in illustration (3): ('

Cooking zone 2: Cooking zone switched off, set time expired N

Cooking zone 3: Power level 5, remaining time 10 minutes

* When the last remaining time expires, the corresponding cooking zone is also switched off, and the timer TN
display turns off. { )

)

Deleting and Changing the Timer Setting L~ 4U

» To delete the timer setting, touch the cooking zone selection button for the cooking zone whose timer ( )
setting you want to delete, if applicable. I\~

» Touch the Timer key.

The timer is then cancelled.

« To change the timer setting, reset the timer as described above.

THE KEY LOCK/CHILD LOCK

To prevent unintentional operation (e.g. by children accidentally switching on the cooking zones), you can lock the control

panel.

Switching Off the Hob When the Key Lock Is Activated:

Even if the control panel is locked, the On/Off key remains active. You can therefore switch off the hob at any time in an
emergency. However, for further operation, the key lock must first be released. To use the key lock function, proceed as
follows:

Locking the Control Panel

« Touch the Child Lock/Key Lock key.

« The timer display shows “Lo” or “Lo” and the remaining time alternately if the timer was previously set. The control panel
is locked except for the On/Off key.

Unlocking the Control Panel

* Make sure that the hob is switched on.

» Touch and hold the Child Lock/Key Lock key for at least 3 seconds.

« The “Lo” display disappears, and you can now use the hob normally again.

Auto Switch-Off

Auto switch-off is a safety feature. Each cooking zone is switched off automatically after a maximum preset time if no

further operation is performed. The maximum preset time limit depends on the set power level, and the default cooking

times are shown in the table below:

Power Level 2 3 4 5 6 7 8
Operation Time Limit (Hour) 8 8 4 4 4 2 2 2

Overflow Protection
When liquid flows onto the control panel, the hob will automatically shut off within 10 seconds.
To restart, turn off the power and wipe the area with a clean cloth before use.

SAFETY TIPS

WARNING! Risk of burns!

« The hob, cooking utensils, food to be cooked, and metallic objects on the cooking surface become very hot during
operation and can cause burns!

Exercise appropriate caution during operation and protect yourself if necessary, e.g. with oven mitts!

Be aware that heated liquids can splash!

Do not use the hob as a storage surface!

Always keep children and pets at a safe distance during operation.
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« Do not pour any liquids onto the heated cooking surface!

« This produces steam and splashing liquid, which can lead to scalding!

« The temperature change can also cause damage to the hob!

WARNING! Fire hazard!

Oils, fats, alcohol, and foods containing them heat up quickly and can ignite at very high temperatures!

Food can burn, produce harmful smoke, or catch fire!

Do not leave the appliance unattended when in use!

To avoid fire hazards, make sure that the food does not boil over!

In case of fire, cut off the power supply and carefully extinguish the flames with a lid, fire blanket, or similar item!
Never extinguish burning oil or fat with water!

e o o o o o

ENERGY EFFICIENT USE OF THE APPLIANCE

Your appliance complies with the latest standards, and its energy consumption has already been optimised to a large

extent through technical measures. To keep energy consumption as low as possible during use, please also observe the

following instructions for energy-efficient operation:

« Always choose cookware whose size best suits the quantity of food to be cooked.

» To make the best use of the heating power, use a cooking zone that matches the size of your cookware as closely as
possible, or choose cookware that matches the size of the cooking zone you want to use. Make sure that the cookware
is centred on the cooking zone.

* Make sure the base of the cookware is level, as uneven bases increase energy consumption.

» Place the cookware on the cooking zone before switching on the hob.

« If possible, cover your cookware with a suitable, tight-fitting lid, ideally made of glass, so that you do not have to lift it
when looking into it. Heat escaping when cooking without a lid consumes considerably more energy.

« Thaw frozen food at room temperature or in the refrigerator before cooking.

« To shorten the cooking time, reduce the amount of liquid and fat. For example, 1-2 cm of water is sufficient to steam
potatoes, eggs, or vegetables when using a lid.

« If possible, pre-cook cereal products by heating them with the cooking water rather than adding them after it has
reached boiling temperature. This shortens the cooking time and reduces energy consumption.

« Start cooking with a high power setting, turn it down as soon as the food is heated, and turn the cooking zone off 5-10
minutes before the end of the cooking time to use the residual heat and save energy.

« To heat several dishes in succession, use the same cooking zone(s) to make use of the residual heat. To do this, look
for the residual heat display H of the cooking zones.

« When you are no longer using a cooking zone, always switch it off immediately.

« To avoid increased energy consumption due to soiled cooking zones and cooking utensils, always keep them clean.

HEAT SETTING GUIDE AND INSTALLATION

Heat Suitable f
The above information is for guidance only

. Gently heating small amounts of food and may vary depending on the characteristics
1-2 . Melting chocolate or butter of the food and the base of the cookware.
. Heating easily combustible foods To determine the optimum setting in case of
. Keeping warm ambiguity, we recommend that you first select
- the next lower indicated power level and then
3.4 . Reheating adjust it.

. Simmering/cooking rice/pulses

. Frying pancakes
5-6 . Steaming vegetables/fish
. Braising

. Short frying/sautéing
. Cooking pasta

. Stir-frying
9 . Frying
. Boiling soups/water

Zilan

Recommendations for Healthy Cooking

» To preserve the nutritional value of your
food as much as possible, do not cook it
longer than necessary.

Use the timer, for example, to set the optimum
cooking time.

» To avoid health risks, take care not to
overheat food and, especially, not to heat
oil or fat to the point of smoking!
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RECCOMENTADIONS AND TIPS

Simmering and Cooking Rice

« Simmering refers to cooking in hot water just below boiling point, at around 85°C and no higher than 95°C. During
this process, only occasional bubbles rise to the surface of the cooking liquid. This gentle cooking method preserves
flavours and valuable nutrients. It is particularly suitable for soups, stews, and sauces.

« Some dishes, such as spring rice, may require a setting higher than the lowest setting to reach the cooking point within
the recommended time.

Roasting

For juicy, tasty steaks:

» Leave the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

Heat a heavy frying pan.

« Brush both sides of the steak with oil. Put some oil in the hot pan and place the meat in it.

« Turn the steak only once during roasting. The exact cooking time depends on the thickness of the meat and the desired
level of doneness and can vary from about 2 to 8 minutes per side. Press the steak to assess its cooking status: The
firmer it feels, the more “cooked through” it is.

« Let the steak rest on a warm plate for a few minutes before serving to allow it to relax and become tender.

Stlr-Frymg and Wok Dishes
Choose a flat wok suitable for use with glass-ceramic hobs or a large frying pan.

« Have all the ingredients and utensils ready, as this cooking method is comparatively quick. If you want to prepare large
quantities, divide them into several portions.

« Preheat the pan briefly and add about 2 tablespoons of oil.

« Always cook the meat first, set it aside, and keep it warm.

« Stir-fry the vegetables. Set the power of the cooking zone to a lower level as soon as they are hot but still firm to the
bite, and add the meat and/or sauce, if applicable.

« Stir the ingredients gently to ensure that they are heated throughout.

» Serve the dish immediately.

CLEANING AND MAINTENANCE
Switch off the hob and allow it to cool before cleaning.

« Do not use high-pressure cleaners or steam cleaners, as moisture may cause electric shock or short circuits.

« Do not pour cold liquids onto a hot hob, as sudden temperature changes may damage the glass surface.

« Do not use aggressive, acidic, abrasive, sharp, or pointed cleaning products or tools, except for a suitable glass-ceramic
hob scraper.

« Use only cleaning agents and utensils suitable for glass-ceramic surfaces.

* Remove dirt and cleaning residues immediately and completely.

« For everyday stains, apply glass-ceramic cleaner while the surface is lukewarm, then wipe it with a soft cloth.

» Rinse the cooking surface thoroughly with clean water and dry it with a clean cloth or paper towel.

* Remove burnt-on food, melted residue, and stains containing sugar or salt as soon as possible, especially while the hob
is still warm.

« Wear oven gloves and carefully use a hob scraper or spatula at an angle of approximately 30°.

* Hob scraper blades are very sharp. Use them carefully and keep them away from children and pets.

« If food or liquid spills onto the control panel, switch off the hob immediately.

» Absorb the liquid with a soft cloth, clean the area with a damp cloth or sponge, and dry it completely.

« Make sure the control panel and your hands are clean and dry before operating the hob again, as even a small amount
of moisture may affect the sensor controls or cause the hob to switch off.

TROUBLESHOOTING

Problem Possible Cause Solution

» Make sure that the hob is fully and properly
connected to an intact power supply.

» Check whether a fuse has tripped or whether there is
a power failure in your home or the surrounding area.

The appliance cannot

be switched on. No power supply.
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The touch control
does not respond.

The control panel is locked. The
timer display shows “Lo.”

Unlock the control panel. See “Key Lock/Child Lock.”

The appliance is not switched on.

Switch on the hob.

The sensor keys are
difficult to operate.

There is moisture or dirt on the
control panel.

Make sure that the control panel is completely clean and
dry. A thin film of moisture may not be visible.

The keys are not being operated
correctly.

Touch only one key at a time with the pad of your finger
for at least 1 second.

The cookware is not
heated, and the “U”

and “u” icons are
displayed alternately.

The cookware is not suitable for
induction or is not recognised.

Use induction-compatible cookware suitable for the
selected cooking zone and position it correctly.

The heating process
takes an unusually
long time.

Unsuitable cookware is being used.

Use cookware with a high proportion of magnetic
particles.

Fluctuations in the power supply.

Voltage fluctuations of as little as 10 volts may result in a
significantly longer cooking time.

The cooking zones
switch off and on
during operation.

The heating process is carried out
at intervals.

This is normal and is not a malfunction. See “How the
Induction Hob Works.”

A cooking zone
switches off
unexpectedly.

The automatic switch-off function
has been activated for safety
reasons.

Switch the cooking zone on again if necessary. See the
automatic switch-off table for the maximum operating
times.

The hob switches off
unexpectedly.

No setting was selected within 1
minute after switching on.

Switch the hob back on and select the desired power
level within 1 minute.

The overheating protection has
been triggered.

» Make sure that the ventilation openings are not
blocked and that the ambient temperature is not too
high.

+ Ensure that the cookware does not extend towards
the control panel.

There is liquid or dirt on the control
panel.

Clean and dry the hob, especially the control panel, and
then switch it back on.

The hob switches off
or on unexpectedly.

The control panel has been
touched accidentally.

Do not place objects on the control panel or drag or wipe
anything across it. Switch the hob on again if necessary.

Noises occur during
operation, such as
crackling, hissing,
humming, or buzzing.

Induction technology and the
cookware may produce various
noises.

Slight hissing, clicking, humming, or crackling noises are
normal. If the noise is unusually loud, contact customer
service.

Scratch marks appear
on the glass surface.

Metal abrasion or dirt may appear
to be scratches.

These marks do not necessarily indicate damage and
can usually be removed with a suitable glass-ceramic
cleaner.

Unsuitable cookware is being used.

Use cookware with a clean, even, and smooth base.

Unsuitable cleaning agents or
utensils are being used.

Only use cleaning agents and utensils suitable for glass-
ceramic surfaces.

A malfunction occurs
or an error code is
displayed.

Fluctuations in the power supply.

Disconnect the hob from the power supply for at least 20
minutes. Then reconnect it and switch it on again.

A technical error has occurred.

Note down the error code, disconnect the hob from
the power supply, and contact customer service or a
qualified specialist.
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ERROR CODES
Error .
Code Meaning
Ulu No suitable cookware was detected.

EN

Solution

Place suitable cookware in the centre of the corresponding
cooking zone.

E1 The voltage is too low (below 165 V). Check the power supply. If it is normal, switch the hob back on.

E2 The voltage is too high (above 285 V). Check the power supply. If it is normal, switch the hob back on.

E3 Cooktop sensor error/short circuit. Contact customer service or a qualified electrician.

E4 IGBT sensor error/short circuit. Contact customer service or a qualified electrician.

E5 The hob has overheated. Wait until the hob has cooled down, and then switch it on again.

E6 IGBT overheating. Wait until the hob has cooled down, and then switch it on again.

E7 Cooktop sensor malfunction. Contact customer service or a qualified electrician.

F ggg;;/u;;%ayr?: Ea"ilrj]rsogfé\fveen the Contact customer service or a qualified electrician.

Et ngrﬂow protgction gctivated due to Remove any liquid, moigture, or dirt, c'aspe:cially arqund the control
moisture, liquid, or dirt. panel. If the hob has switched off, switch it on again.

H High temperature. Do not touch the cooking zone!

Correct Disposal of this product

« This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout

the EU.

« To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle
it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources.
« To return your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer where

the product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling.
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BITTE BEACHTEN SIE, DASS DAS GERATEHANDBUCH, INFORMATIONEN FUR MEHR ALS EIN MODELL BEINHALTEN KANN.
IHR GERAT KONNTE MOGLICHERWEISE NICHT DIE IN DER BEDIENUNGSANLEITUNG ERWAHNTEN FUNKTIONEN BESITZEN.
DIESE SPRACHE WURDE MIT HILFE VON KUNSTLICHER INTELLIGENZ UBERSETZT.

ALLGEMEINE SICHERHEITSANWEISUNGEN & WARNHINWEISE

* Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der Verwendung des Gerats
sorgfaltig durch.

* Vergewissern Sie sich, dass die auf dem Typenschild angegebene
Nennspannung mit der verwendeten Netzspannung ubereinstimmt.

* Bewahren Sie die Bedienungsanleitung, den Garantieschein, den
Kaufbeleg und, falls mdglich, den Karton mit der Innenverpackung auf.

» Das Gerat ist ausschlieldlich fur den privaten Gebrauch und nicht far
gewerbliche oder professionelle Zwecke bestimmt.

» Ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das Gerat
nicht verwendet wird, wenn Zubehorteile angebracht werden, wenn
das Gerat gereinigt wird oder wenn eine Storung auftritt. Schalten Sie
das Gerat zuvor aus. Ziehen Sie am Netzstecker und nicht am Kabel.

» Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit dem Gerat, um sie
vor den Gefahren elektrischer Gerate zu schiutzen. Wahlen Sie den
Aufstellort des Gerats daher so, dass Kinder keinen Zugriff darauf
haben. Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht herunterhangt.

* Uberprifen Sie das Gerat und das Kabel regelmalig auf
Beschadigungen. Das Gerat darf nicht verwendet werden, wenn eine
Beschadigung festgestellt wird.

* Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Lassen Sie Kinder nicht mit
Verpackungsmaterialien wie Kunststoffbeuteln spielen.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, sofern
sie beaufsichtigt werden oder Anweisungen zur sicheren Verwendung
des Gerats erhalten haben und die damit verbundenen Gefahren
verstehen. Reinigung und Benutzerwartung darfen nicht von Kindern
durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst. Wenden Sie sich bei Problemen
an eine autorisierte Fachkraft.

* Aus Sicherheitsgrinden darf ein defektes oder beschadigtes
Netzkabel nur durch ein gleichwertiges Kabel des Herstellers, unseres
Kundendienstes oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt
werden.
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* Halten Sie das Gerat und das Kabel von Hitze, direkter
Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit, scharfen Kanten und ahnlichen
Gefahrenquellen fern.

* Verwenden Sie ausschliellich das vom Lieferanten bereitgestellte
Originalzubehor.

* Verwenden Sie das Gerat ausschlieBlich fur den vorgesehenen Zweck.

* Dieses Gerat darf nur an einer vorschriftsmaRig installierten und
geerdeten Steckdose betrieben werden. Stellen Sie sicher, dass die
Versorgungsspannung mit der auf dem Typenschild angegebenen
Spannung Ubereinstimmt.

» Schaden, die durch eine nicht bestimmungsgemalie Verwendung, eine
unsachgemale Bedienung oder eine nicht fachgerechte Reparatur
entstehen, sind von der Garantie ausgeschlossen.

* Tragen oder ziehen Sie das Gerat niemals am Netzkabel oder
Netzstecker, da durch einen Kabelbruch Kurzschlussgefahr besteht.
Knicken, quetschen oder ziehen Sie das Netzkabel nicht Uber scharfe
Kanten.

* FUir Schaden, die durch unsachgemalle Verwendung oder
Nichtbeachtung dieser Anweisungen entstehen, wird keine Haftung
Ubernommen.

 Stellen Sie keine brennbaren, saurehaltigen oder alkalischen Stoffe
in die Nahe des Kochgerats, um Korrosion und eine Verkurzung der
Lebensdauer zu vermeiden.

* Tauchen Sie das Kochgerat nicht in Wasser. Verwenden Sie zur
Reinigung kein Benzin, Benzol, Reinigungsmittel oder &ahnliche
Substanzen. Wischen Sie das Gerat mit einem weichen, feuchten Tuch
ab.

» Verbrennungsgefahr! Nach der Verwendung des Gerats kdnnen einige
Oberflachen heil® sein. Beachten Sie diese Gefahr und seien Sie im
Umgang mit heil3en Oberflachen vorsichtig.

* Vermeiden Sie jegliche Beschadigung der Glaskeramikplatte. Sollte die
Platte beschadigt oder zerbrochen sein, trennen Sie das Gerat sofort
von der Stromversorgung und wenden Sie sich an eine autorisierte
Kundendienststelle.

* Verwenden Sie dieses Gerat niemals in der Nahe von oder unter
brennbaren Materialien wie Vorhangen.

* Wahrend des Betriebs werden zugangliche Teile des Gerats so heil3,
dass sie Verbrennungen verursachen konnen.

* Achten Sie darauf, dass |hr Korper, lhre Kleidung oder andere
Gegenstande - mit Ausnahme von geeignetem Kochgeschirr - nicht
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mit der Glaskeramikoberflache in Berlhrung kommen, bevor diese
vollstandig abgekunhlt ist.

* Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel
durfen nicht auf die Kochfeldoberflache gelegt werden, da sie heil}
werden konnen.

* Die Griffe von Kochtopfen kdénnen heil® werden. Achten Sie darauf,
dass die Topfgriffe nicht Uber andere eingeschaltete Kochzonen
hinausragen. Halten Sie die Griffe aul’erhalb der Reichweite von
Kindern.

* Die rasiermesserscharfe Klinge eines Kochfeldschabers liegt frei,
wenn die Schutzabdeckung zuriickgezogen wird. Verwenden Sie den
Schaber mit duRerster Vorsicht und bewahren Sie ihn stets sicher und
aullerhalb der Reichweite von Kindern auf.

* Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt.
Uberkochende Speisen  kdnnen Rauch  verursachen, und
Ubergelaufenes Fett oder Ol kann sich entztinden.

* Verwenden Sie das Gerat niemals als Arbeits- oder Ablageflache.

* Lassen Sie niemals Gegenstande oder Kuchenutensilien auf dem
Gerat liegen.

» Verwenden Sie das Gerat niemals zum Erwarmen oder Beheizen eines
Raumes.

» Schalten Sie die Kochzonen und das Kochfeld nach der Verwendung
stets, wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben, mithilfe der
Beruhrungstasten aus.

* Verwenden Sie zur Reinigung des Kochfelds keinen Dampfreiniger.
Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf das Kochfeld und lassen
Sie keine schweren Gegenstande darauf fallen. Stellen Sie sich nicht
auf das Kochfeld.

* Verwenden Sie keine Topfe oder Pfannen mit scharfkantigen oder
unebenen Bdéden. Ziehen oder schieben Sie Kochgeschirr nicht Gber
die Glaskeramikoberflache, da das Glas dadurch zerkratzt werden
kann.

* Verwenden Sie keine Scheuerschwamme oder aggressiven,
scheuernden Reinigungsmittel zur Reinigung des Kochfelds, da diese
die Glaskeramikoberflache zerkratzen kdnnen.

* Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein und
einen Brand verursachen. Versuchen Sie niemals, einen Brand mit
Wasser zu I6schen. Schalten Sie das Gerat aus und ersticken Sie die
Flammen anschlie3end mit einem Deckel oder einer Loschdecke.

» Brandgefahr: Bewahren Sie keine Gegenstande auf den Kochflachen
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auf.

* Wenn die Oberflache Risse aufweist, schalten Sie das Gerat aus,
um die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden. Dies gilt fur
Kochfeldoberflachen aus Glaskeramik oder ahnlichen Materialien,
welche die spannungsfuhrenden Teile schutzen.

* Das Gerat ist nicht fur den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernbedienungssystem vorgesehen.

» Schalten Sie das Kochfeldelement nach der Verwendung Uber
die entsprechende Bedieneinheit aus. Verlassen Sie sich nicht
ausschlieRlich auf die Topferkennung.

» DerKochvorgangmussbeaufsichtigtwerden. Kurzzeitige Kochvorgange
mussen ununterbrochen beaufsichtigt werden.

* Verwenden Sie ausschlie8lich Kochfeldschutzvorrichtungen, die vom
Hersteller des Kochgerats entwickelt wurden, vom Geratehersteller
in der Bedienungsanleitung als geeignet angegeben werden oder
bereits in das Gerat integriert sind. Die Verwendung ungeeigneter
Schutzvorrichtungen kann Unfalle verursachen.

+ Das Gerat darf nicht hinter einer dekorativen Tur installiert werden, da
andernfalls Uberhitzungsgefahr besteht.

KOCHZONEN AUSSCHALTEN
1 2

Abmessungen und Leistungswerte der Induktionskochzonen:
1. Kochzone 1: @ 180 mm, 1800 W

2. Kochzone 2: @ 160 mm, 1200 W

Bedienfeld (nur Touch-Bedienung)

3. Sensortasten mit digitaler LED-Anzeige

Beschreibung und Bedienung siehe entsprechendes Kapitel.

NV
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BEDIENUNG DER TOUCH-BEDIENELEMENTE

Automatische Funktionen

« Automatische Erkennung von induktionsgeeignetem Kochgeschirr

« Wird ungeeignetes Kochgeschirr verwendet (siehe “Geeignetes Kochgeschirr und dessen Verwendung“) oder werden
kleine Gegenstande, wie beispielsweise Besteck oder Schllssel, auf das Kochfeld gelegt, schaltet das Geréat nach einer

Minute in den Standby-Modus. el emma
* Wird innerhalb einer Minute nach dem Einschalten einer Kochzone kein induktionsgeeignetes / he N
Kochgeschirr erkannt, wird die Kochzone automatisch ausgeschaltet. Auf dem Display werden ! ! !
abwechselnd u und U angezeigt. \ @ % [] /!
« Dadurch werden Funktionsstérungen und eine mdglicherweise unkontrollierte magnetische A

Abstrahlung vermieden, die bei der Verwendung von nicht induktionsgeeignetem Kochgeschirr
_oder beim Betrieb einer Kochzone ohne Kochgeschirr auftreten kénnten.
Uberhitzungsschutz

Ein integrierter Lifter kiihit das Induktionskochfeld wahrend des Betriebs und noch fiir kurze Zeit danach. PR
Um Schaden am Gerat zu vermeiden, Gberwacht ein integrierter Temperatursensor die Temperatur im Inneren // \\\
des Kochfelds. ! !
Ist die Temperatur zu hoch, schaltet sich das Kochfeld automatisch aus. " [] K
Restwarmewarnung Seoo-

* Wenn eine Kochzone langere Zeit in Betrieb war und noch zu heil® zum Berihren ist, wird dies durch ein H

in der entsprechenden Kochzonenanzeige angezeigt - auch wenn das Kochfeld bereits ausgeschaltet ist.
« Sobald sich die Oberflache auf eine ungefahrliche Temperatur abgekihlt hat, erlischt das Symbol.
» Diese Funktion kann auch zum Energiesparen genutzt werden:
* Mdchten Sie weiteres Kochgeschirr erhitzen, verwenden Sie eine Kochzone, deren Restwarmeanzeige noch aktiv ist.
Die automatische Abschaltzeit betragt bei den Leistungsstufen 1-3 acht Stunden, bei den Leistungsstufen 4-6 vier Stunden
und bei den Leistungsstufen 7-9 zwei Stunden.

FUNKTIONSWEISE

Das Kochen mit Induktion ist eine sichere, moderne, effiziente und kostenglinstige Kochtechnik. Durch elektromagnetische
Schwingungen (1), die von den unter den Kochzonen befindlichen Induktionsspulen (2) erzeugt werden, entsteht die

zum Kochen benétigte Warme direkt im metallischen Boden des Kochgeschirrs und nicht indirekt durch das Erhitzen der
Kochflache. Die Glaskeramikplatte (3) wird lediglich dadurch heif3, dass sie vom Kochgeschirr erwarmt wird. Im Vergleich
zu anderen Kochfeldarten wird die Kochzeit dadurch erheblich verkiirzt und es entsteht nahezu kein Warmeverlust.
Ubergekochte Speisen brennen weniger leicht ein, wodurch auch die Reinigung und

Pflege erleichtert werden. Der Erwarmungsvorgang ist auf der Kochzone nicht direkt

sichtbar, wie dies beispielsweise bei Heizspiralen der Fall ist. Achten Sie deshalb auf die

entsprechende Kochzonenanzeige. Eine Beschreibung finden Sie im Kapitel “Bedienfeld

und Anzeige®.

- V|
Intervallbetrieb [ ] -- =
Aufgrund der Okodesign-Vorschriften und aus Sicherheitsgriinden arbeitet das Kochfeld === ==l -- s 2
in Intervallen. Das regelmaRige Ein- und Ausschalten der Kochzonen ist normal und L L J- -1

stellt keinen Produktfehler dar. Um Probleme zu vermeiden, achten Sie darauf, dass

das verwendete Kochgeschirr von guter Qualitat ist. Wird das Kochgeschirr von der Kochzone genommen oder erfilllt
es nicht die erforderlichen Voraussetzungen (siehe “Geeignetes Kochgeschirr und dessen Verwendung®), verandert sich
das elektromagnetische Feld. Die automatische Kochgeschirrerkennung wird aktiviert und die Kochzone entsprechend
ausgeschaltet. Dadurch besteht normalerweise keine Gefahr, dass eine Kochzone versehentlich eingeschaltet bleibt.
Schalten Sie die Kochzonen und das Kochfeld dennoch tber die entsprechenden Tasten aus, sobald Sie sie nicht mehr
verwenden.

MOGLICHE BETRIEBSGERAUSCHE

Wahrend und nach dem Betrieb des Induktionskochfeldes kénnen neben den Signalténen des Bedienfeldes weitere
Gerausche auftreten. Diese sind normal und stellen keinen Produktfehler dar.

Rauschen: Betrieb des Kihigeblases, auch nach dem Ausschalten des Geréts.

Hinweis: Der Betrieb des Geblases ist fir eine storungsfreie Funktion erforderlich. Trennen Sie das Gerat nicht von

der Stromversorgung, solange das Geblase lauft. Sorgen Sie zur Vermeidung von Funktionseinschrankungen fir eine
angemessene Umgebungstemperatur und eine gute Bellftung.

Klicken: Elektrische Schaltvorgange.

Brummen: Induktionsbedingtes Gerausch beim Betrieb mit hoher Leistungsstufe. Das Geradusch wird bei einer niedrigeren
Leistungsstufe leiser oder verschwindet vollstéandig.

Knacken: Gerausch, das beim Erwarmen von Kochgeschirr entsteht, das aus mehreren unterschiedlichen Metallschichten
besteht.
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HINWEISE VOR DEM GEBRAUCH

Geeignetes Kochgeschirr und dessen Verwendung
« Verwenden Sie ausschlief3lich induktionsgeeignetes Kochgeschirr mit einem Boden aus elektrisch leitfahigem und
magnetischem Material, um einen uneingeschrankten und sicheren Betrieb des Kochfeldes zu
gewabhrleisten. Achten Sie beim Kauf auf eine entsprechende Kennzeichnung, beispielsweise das
abgebildete Spulensymbol oder ein dhnliches Symbol. Grundsatzlich gilt: Magnetisches Kochgeschirr QQQ
ist fir Induktionskochfelder geeignet.
Eignung des Kochgeschirrs fiir Induktionskochfelder
« Der Anteil magnetischer Metallbestandteile ist je nach Art des Kochgeschirrs unterschiedlich. Je
hoher dieser Anteil ist, desto groRRer sind die Heizleistung und desto zuverlassiger funktionieren die
automatische Erkennung des Kochgeschirrs und die Kochzone.
« Kochgeschirr aus Edelstahl ist im Allgemeinen ungeeignet oder nur bedingt geeignet, wenn es keine
spezielle, fir Induktionskochfelder geeignete Materialzusammensetzung besitzt. Q
» Kochgeschirr aus Gusseisen mit unebenen Bdden oder minderwertiges Induktionskochgeschirr
kann die Funktion ebenfalls beeintrachtigen. Dies gilt beispielsweise auch fur Aluminiumtdpfe und -pfannen mit einem
aufgebrachten magnetischen Boden sowie fiir Kochgeschirr mit Béden aus unterschiedlichen Materialien.
Allgemeine Informationen zu hochwertigem Kochgeschirr
« Der Metallboden des Kochgeschirrs dehnt sich beim Erhitzen aus. Aus diesem Grund ist der Boden von hochwertigem
Kochgeschirr im kalten Zustand niemals vollstandig eben, sondern leicht nach innen gewélibt, also konkav. Dadurch
liegt er nach dem Erhitzen flach auf der Kochflache auf und erméglicht eine effiziente Erwarmung.

RICHTIGE VERWENDUNG DES KOCHGESCHIRRS

Vergewissern Sie sich vor der Verwendung des Kochgeschirrs, dass dessen
Boden sauber ist. Verschmutzungen, beispielsweise Sandriickstande vom
Schalen von Kartoffeln, kdnnen die Kochflache beschadigen. P R S
» Verwenden Sie ausschlieRlich Kochgeschirr, das fiir Glaskeramik- und T r T r I j T r
Induktionskochfelder geeignet ist.
« Erhitzen Sie niemals leeres Kochgeschirr und achten Sie darauf, dass es
nicht vollstéandig trocken kocht.

» \Vergewissern Sie sich, dass der Boden des Topfes oder der Pfanne glatt ist v
und vollstandig auf der Glasflache aufliegt. o 4

« Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit scharfkantigem, unebenem oder
gewolbtem Boden.
* Verwenden Sie Kochgeschirr, dessen Bodendurchmesser moglichst genau

der Markierung der ausgewahlten Kochzone entspricht und mindestens 120 1 jE f
mm betragt.

« Stellen Sie das Kochgeschirr stets mittig auf die Kochzone. \/
* Heben Sie das Kochgeschirr stets vom Kochfeld ab. Schieben Sie es nicht

auf der Oberflache hin und her, da dadurch Kratzer auf der Glasflache

entstehen kénnen.

VERWENDUNG DER TOUCH-BEDIENELEMENTE

Das Bedienfeld des Kochfeldes besteht aus beriihrungsempfindlichen Sensortasten. Beachten
Sie bei der Verwendung die folgenden Hinweise:
» Uben Sie keinen ibermaRigen Druck auf die Bedienelemente aus. Eine leichte Berlihrung ist

ausreichend.
« Berilhren Sie jeweils nur eine Sensortaste.
« Verwenden Sie die Fingerkuppe und nicht die Fingerspitze, wie in der Abbildung dargestellt. \/
Bedienen Sie die Sensortasten entsprechend den nachfolgenden Anweisungen.
« Sobald eine Beriihrung erkannt wird, ertdnt zur Bestatigung ein Signalton.
» Achten Sie darauf, dass das Bedienfeld stets sauber und trocken ist. Selbst ein diinner
Feuchtigkeitsfilm kann dazu fiihren, dass die Sensortasten nur schwer oder Giberhaupt nicht
reagieren.
« Stellen Sie keine Gegensténde auf das Bedienfeld und ziehen oder wischen Sie keine
Gegenstéande darliber. Dadurch kann sich das Kochfeld unbeabsichtigt ein- oder X
ausschalten.
» Achten Sie wahrend des Betriebs auf einen ausreichenden Abstand zwischen dem
Kochgeschirr und den Touch-Bedienelementen, um Fehlfunktionen und Hitzeschaden zu vermeiden.
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BEDIENFELD

Die folgende Ubersicht enthalt eine kurze Beschreibung 3

der Anzeige- und Tastenfunktionen. Ausfiihrliche :‘ """"" ':
Bedienungsanweisungen finden Sie in den folgenden I I
Abschnitten. X X

Bedientasten
4----—-( () ) Y- 2
1. Ein/Aus: Ein- und Ausschalten des Kochfelds. @ Q @ @

2. Timer: Einstellung des Timers als Kurzzeitwecker oder
als automatischer Abschalttimer, abhngig von der jeweils 5~~~ '@ onunnmmnnmnmg @’ -1
aktiven Auswahl. n H
3. Kochzone 1/ Kochzone 2: Auswahl bzw. Aktivierung der Lo 1
Kochzone fir weitere Einstellungen. Die jeweilige Position 6
erkennen Sie an der Punktmarkierung auf dem Symbol
oder im Abschnitt “Eigenschaften und Aufbau des Gerats".
4. Pause: Wenn sich das Kochfeld im Heizbetrieb befindet, driicken Sie die Pausentaste, um den Heizvorgang zu
unterbrechen.
. Tastensperre/Kindersicherung: Sperren bzw. Entsperren des Bedienfelds, mit Ausnahme der Ein-/Aus-Taste.
. Leistungsstufen-Schieberegler: Bewegen Sie Ihren Finger tber den Leistungsstufen-Schieberegler, um die
gewlinschte Heizstufe (1-9) auszuwahlen.

DIGITALANZEIGE

o u

Aktuelle Timer-Einstellung;

. Countdown-Anzeige in
Kochzonenanzeige

@ Minuten bis zur automatischen
Abschaltung
) ann Timer-Countdown abgelaufen/
1-9 Aktuelle Leistungsstufe der Kochzone 99.a0 ausgeschaltet
H Restwarmeanzeige. Beriihren Sie die Tastensperre/Kindersicherung
Kochzone nicht! .- aktiviert

Kein geeignetes Kochgeschirr

Uy auf der Kochzone L

- vorhanden - automatische o
Kochgeschirrerkennung

Fehlercodes

P Booster-Funktion aktiviert El-FE Error codes

Einschalten und Vorbereiten des Kochvorgangs ! \
« Beriihren Sie die Ein-/Aus-Taste. \ /
Nach dem Einschalten ertdnt ein Signalton und alle Anzeigen zeigen “-“ oder “0“ an.
Das Kochfeld befindet sich nun im Standby-Modus.
« Stellen Sie anschlieRend geeignetes Kochgeschirr mittig auf die gewlinschte(n)
Kochzone(n).
Vergewissern Sie sich, dass die Oberflache der Kochzone und der Boden des Kochgeschirrs
sauber und trocken sind.

EINSTELLEN DER LEISTUNGSSTUFE

< Berlhren Sie die Auswahltaste der Kochzone, die Sie verwenden mdchten.

« Wabhrend die Anzeige der entsprechenden Kochzone blinkt, stellen Sie mithilfe der Tasten - und + / N\

die gewlinschte Leistungsstufe (1-9) fir die ausgewahlte Kochzone ein. L—— (\ )
Hinweise zur Leistungseinstellung s Y
« Wird innerhalb einer Minute nach dem Einschalten fiir keine Kochzone eine Leistungsstufe {'] ™ \

ausgewahlt, schaltet sich das Kochfeld automatisch aus. \ -
« Wahrend des Betriebs kann die Leistungsstufe jederzeit wie oben beschrieben geandert werden. B
Hinweis zur automatischen Kochgeschirrerkennung =
Das Kochfeld verfugt tber ein automatisches Erkennungssystem fiir induktionsgeeignetes
Kochgeschirr. Eine entsprechende Beschreibung finden Sie im Abschnitt “Geeignetes Kochgeschirr
und dessen Verwendung".
Wenn Sie Einstellungen fir eine Kochzone vornehmen méchten, auf der kein geeignetes Kochgeschirr erkannt wird,
startet diese Kochzone nicht. Auf der Kochzonenanzeige werden die Symbole U und u abwechselnd angezeigt.

/
7
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Dies kann folgende Ursachen haben:
« Das verwendete Kochgeschirr ist nicht fiir Induktion geeignet. p N2 N

» Das Kochgeschirr befindet sich nicht auf der Kochzone, die Sie bedienen méchten. / / N
» Das Kochgeschirr steht nicht mittig auf der Kochzone. \ ! H
« Der Bodendurchmesser des verwendeten Kochgeschirrs ist zu klein. \ [] \ [] )
Wird innerhalb einer Minute kein Kochgeschirr erkannt, wird die entsprechende Kochzone AN PN Pd

automatisch deaktiviert.

KOCHZONEN AUSSCHALTEN

» Beriihren Sie die Kochzonen-Auswahltaste der Kochzone, die Sie ausschalten méchten.

» Wahrend die Anzeige der entsprechenden Kochzone blinkt, halten Sie die Taste “-“ gedriickt,
bis in der Anzeige “0“ erscheint.

Kochfeld ausschalten

« Berlihren Sie die Ein-/Aus-Taste. Wenn alle Anzeigefelder - mit Ausnahme der
Restwarmeanzeigen der entsprechenden Kochzonen, falls vorhanden - erloschen sind, ist das
Kochfeld ausgeschaltet.

VORSICHT! Verbrennungsgefahr!

Benutzte Kochzonen kénnen auch nach dem Ausschalten noch sehr heif3 sein und Verbrennungen

verursachen! Beriihren Sie die Glaskeramikoberflache nicht, bevor sie auf eine sichere

Temperatur abgekuhlt ist und alle Restwarmeanzeigen (H in der Kochzonenanzeige) erloschen

sind. Beachten Sie, dass diese Anzeigen auch bei einer Stromunterbrechung erléschen und

eventuell noch vorhandene Restwarme dann nicht mehr angezeigt wird.

Energie sparen mit der Restwdarmeanzeige

« Wenn Sie weiteres Kochgeschirr erhitzen mdchten, kénnen Sie Energie sparen, indem Sie die verbleibende Restwarme
nutzen.

+ Wabhlen Sie dazu eine Kochzone aus, deren Restwarmeanzeige noch aktiv ist.

PAUSENFUNKTION

Um den Betrieb aller Kochzonen fiir bis zu 5 Minuten zu unterbrechen, gehen Sie wie folgt vor.

Betrieb pausieren

» Wenn sich das Kochfeld im Heizbetrieb befindet, driicken Sie die Pausentaste. Das Kochfeld beendet
den Heizvorgang, und im Digitaldisplay erscheint “II*. Wenn die Timerfunktion aktiviert ist, wird in der
Mitte der zweistelligen Timeranzeige ebenfalls “II* angezeigt. Driicken Sie die Pausentaste erneut,
um den Heizvorgang fortzusetzen. Dauert der Pausenzustand langer als 1 Minute an, wechselt das
Kochfeld automatisch in den Standby-Modus.

Betrieb fortsetzen

* Um den Betrieb fortzusetzen, wahrend das Kochfeld pausiert ist, berlihren Sie erneut die Pausentaste.

Der Betrieb wird mit den Einstellungen fortgesetzt, die beim Aktivieren der Pause ausgewahlt waren. P
Verwendung des Timers { )
Der Timer kann fiir folgende Funktionen verwendet werden: N

* Kurzzeitmesser mit Signalton
« Abschalttimer mit automatischer Abschaltfunktion

Signalton ertont:
« Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.
« Berlihren Sie die Timertaste, ohne eine Kochzone auszuwahlen. In der Timeranzeige erscheint “30.

“w

« Wabhrend die Zehnerstelle blinkt, stellen Sie diese mit den Tasten “-“ und “+" wie gewiinscht ein.

Timer als Kurzzeitmesser einstellen | H\‘
Gehen Sie wie folgt vor, um den Timer so einzustellen, dass nach Ablauf der eingestellten Zeit nur ein ‘?\,’

« Nach 3 Sekunden ohne weitere Eingabe wird die Zehnerstelle automatisch bestatigt, und die P
Einerstelle beginnt zu blinken. Stellen Sie diese mit den Tasten “-“ und “+“ wie gewlinscht ein. L / \)
« Nach weiteren 3 Sekunden ohne weitere Eingabe hort die Anzeige auf zu blinken, und die 4 AN /

\
eingestellte Zeit wird automatisch bestatigt. Der Countdown startet, und in der Timeranzeige wird (\ @© /
die verbleibende Zeit bis zum Signalton angezeigt. S-=7

« Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertént ein Signalton.
Dies hat keinen Einfluss auf den Betrieb der Kochzonen.
* Um den Alarmton zu stoppen, beriihren Sie die Timertaste mehrmals, bis in der Timeranzeige “--“ erscheint.
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EINSTELLEN DES ABSCHALTTIMERS FUR MEHRERE KOCHZONEN

* Um den Timer flr mehrere Kochzonen zu aktivieren, wiederholen Sie den entsprechenden Vorgang fir
jede Kochzone. ’ N

4 \
» Wenn der Timer fiir mehrere Kochzonen aktiviert ist, zeigt die Timeranzeige nacheinander 1/‘“; nod
die verbleibenden Zeiten der aktivierten Kochzonen an. Ein Punkt neben der entsprechenden (\ BN !
Leistungsanzeige zeigt an, auf welche Kochzone sich die angezeigte Zeit bezieht. -
Beispiel gemaR Abbildung (1): ) //’“\\
Kochzone 2: Leistungsstufe 6, verbleibende Zeit 5 Minuten e d
Kochzone 3: Leistungsstufe 5, verbleibende Zeit 15 Minuten { {y\ /
* Um die verbleibende Zeit einer anderen Kochzone anzuzeigen, beriihren Sie die entsprechende S0
Kochzonen-Auswahltaste (2). FEN
» Sobald die kirzeste eingestellte Zeit abgelaufen ist, wird die entsprechende Kochzone ausgeschaltet. 3 __ / \
Die Timeranzeige wechselt zur n&chstkirzeren verbleibenden Zeit und der Punkt auf der (' *?, oo E}
entsprechenden Leistungsanzeige blinkt. NN
Beispiel gemaf Abbildung (3):
Kochzone 2: Kochzone ausgeschaltet, eingestellte Zeit abgelaufen TN

Kochzone 3: Leistungsstufe 5, verbleibende Zeit 10 Minuten { }
» Wenn die letzte verbleibende Zeit abgelaufen ist, wird auch die entsprechende Kochzone ausgeschaltet , -~ ~{{”/
und die Timeranzeige erlischt. ( )
Loéschen und Andern der Timer-Einstellung I\~
* Um eine Timer-Einstellung zu I16schen, berlihren Sie gegebenenfalls die Auswahltaste der Kochzone,
deren Timer-Einstellung Sie I6schen mdchten.
« Berlihren Sie die Timer-Taste.
Der Timer wird daraufhin deaktiviert.
* Um die Timer-Einstellung zu &ndern, stellen Sie den Timer wie oben beschrieben erneut ein.

TASTENSPERRE/KINDERSICHERUNG

Um eine unbeabsichtigte Bedienung zu verhindern, beispielsweise wenn Kinder versehentlich die Kochzonen einschalten,

kénnen Sie das Bedienfeld sperren.

Ausschalten des Kochfelds bei aktivierter Tastensperre

Auch wenn das Bedienfeld gesperrt ist, bleibt die Ein-/Aus-Taste aktiv. Daher kénnen Sie das Kochfeld im Notfall jederzeit

ausschalten. Fur eine weitere Bedienung muss die Tastensperre jedoch zunachst aufgehoben werden. Gehen Sie zur

Verwendung der Tastensperre wie folgt vor:

Sperren des Bedienfelds

« Berlhren Sie die Taste fir die Kindersicherung/Tastensperre.

» Auf der Timeranzeige erscheint “Lo“. Falls zuvor ein Timer eingestellt wurde, werden “Lo* und die verbleibende Zeit
abwechselnd angezeigt. Das Bedienfeld ist mit Ausnahme der Ein-/Aus-Taste gesperrt.

Entsperren des Bedienfelds

« Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.

« Berlhren und halten Sie die Taste fir die Kindersicherung/Tastensperre mindestens 3 Sekunden lang gedriickt.

» Die Anzeige “Lo" erlischt und Sie kénnen das Kochfeld wieder normal bedienen.

Automatische Abschaltung

Die automatische Abschaltung ist eine Sicherheitsfunktion. Jede Kochzone wird nach Ablauf einer maximal

voreingestellten Zeit automatisch ausgeschaltet, wenn keine weitere Bedienung erfolgt. Die maximale Betriebsdauer hangt

von der eingestellten Leistungsstufe ab. Die voreingestellten Betriebszeiten sind in der nachstehenden Tabelle aufgefiihrt:

Leistungsstufe 2 3 4 5 6 7 8 9
Maximale Betriebsdauer (Stunden) 8 8 4 4 4 2 2 2

Uberlaufschutz

Wenn Flussigkeit auf das Bedienfeld gelangt, schaltet sich das Kochfeld innerhalb von 10 Sekunden automatisch aus.
Um das Kochfeld erneut in Betrieb zu nehmen, schalten Sie die Stromversorgung aus und wischen Sie den betroffenen
Bereich vor der Verwendung mit einem sauberen Tuch trocken.

SICHERHEITSHINWEISE

WARNUNG! VERBRENNUNGSGEFAHR!

« Das Kochfeld, die Kochutensilien, die zuzubereitenden Speisen und metallische Gegensténde auf der Kochflache
werden wahrend des Betriebs sehr heil und kénnen Verbrennungen verursachen!

« Lassen Sie wahrend des Betriebs die gebotene Vorsicht walten und schiitzen Sie sich bei Bedarf, beispielsweise mit
Ofenhandschuhen!

« Beachten Sie, dass heilRe Flussigkeiten herausspritzen kénnen!

» Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Ablageflache!
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Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des Betriebs stets in einem sicheren Abstand.

GieRen Sie keine Flissigkeiten auf die erhitzte Kochflache!

Dadurch entstehen Dampf und Fliissigkeitsspritzer, die zu Verbrihungen fiihren kénnen!

Der plétzliche Temperaturwechsel kann auferdem das Kochfeld beschadigen!

WARNUNG' BRANDGEFAHR!

Ole, Fette, Alkohol und Lebensmittel, die diese Stoffe enthalten, erhitzen sich schnell und kénnen sich bei sehr hohen
Temperaturen entziinden!

Lebensmittel kdnnen anbrennen, gesundheitsschadlichen Rauch entwickeln oder Feuer fangen!

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt!

Achten Sie darauf, dass die Speisen nicht tiberkochen, um Brandgefahr zu vermeiden!

Unterbrechen Sie im Brandfall die Stromversorgung und ersticken Sie die Flammen vorsichtig mit einem Deckel, einer
Loéschdecke oder einem ahnlichen geeigneten Gegenstand!

«+ Loschen Sie brennendes Ol oder Fett niemals mit Wasser!

ENERGIEEFFIZIENTE VERWENDUNG DES GERATS

lhr Gerat entspricht den neuesten Normen. Sein Energieverbrauch wurde durch technische MaRnahmen bereits

weitgehend optimiert. Um den Energieverbrauch wahrend des Gebrauchs so gering wie méglich zu halten, beachten Sie

bitte auch die folgenden Hinweise fiir einen energieeffizienten Betrieb:

« Wabhlen Sie stets Kochgeschirr, dessen GréRe optimal zur Menge der zuzubereitenden Lebensmittel passt.

* Um die Heizleistung bestmdglich zu nutzen, verwenden Sie eine Kochzone, die méglichst genau der GroRe |hres

Kochgeschirrs entspricht, oder wahlen Sie Kochgeschirr, das zur GroRRe der gewlinschten Kochzone passt. Achten Sie

darauf, dass das Kochgeschirr mittig auf der Kochzone steht.

Achten Sie darauf, dass der Boden des Kochgeschirrs eben ist, da unebene Béden den Energieverbrauch erhéhen.

Stellen Sie das Kochgeschirr auf die Kochzone, bevor Sie das Kochfeld einschalten.

Decken Sie das Kochgeschirr nach Méglichkeit mit einem geeigneten, dicht schlieRenden Deckel ab, vorzugsweise

aus Glas, damit Sie ihn zur Kontrolle des Garvorgangs nicht anheben miissen. Beim Kochen ohne Deckel entweicht

Warme, wodurch erheblich mehr Energie verbraucht wird.

Tauen Sie gefrorene Lebensmittel vor dem Garen bei Raumtemperatur oder im Kiihischrank auf.

Reduzieren Sie die Menge an Flissigkeit und Fett, um die Garzeit zu verkiirzen. Beispielsweise reichen bei

Verwendung eines Deckels 1-2 cm Wasser aus, um Kartoffeln, Eier oder Gemise zu dampfen.

» Erhitzen Sie Getreideprodukte nach Méglichkeit zusammen mit dem Kochwasser, anstatt sie erst in bereits kochendes
Wasser zu geben. Dadurch werden die Garzeit und der Energieverbrauch reduziert.

« Beginnen Sie den Garvorgang mit einer hohen Leistungsstufe und reduzieren Sie diese, sobald die Speisen erhitzt
sind. Schalten Sie die Kochzone 5-10 Minuten vor Ende der Garzeit aus, um die Restwarme zu nutzen und Energie zu
sparen.

« Wenn Sie mehrere Speisen nacheinander erhitzen, verwenden Sie dieselbe Kochzone beziehungsweise dieselben

Kochzonen, um die Restwarme zu nutzen. Beachten Sie hierzu die Restwarmeanzeige “H" der Kochzonen.

Schalten Sie eine Kochzone immer sofort aus, sobald Sie diese nicht mehr verwenden.

Halten Sie die Kochzonen und das Kochgeschirr stets sauber, um einen erhdhten Energieverbrauch durch

Verschmutzungen zu vermeiden.

UBERSICHT DER LEISTUNGSSTUFEN UND INSTALLATION

Leistung . . Die vorstehenden Angaben dienen
sstufe Geeignet fiir lediglich als Richtwerte und kénnen je
. Schonendes Erwérmen Kleiner Speisemengen nach Beschaffenheit der Lebensmittel und
+ Schmelzen von Schokolade oder Butter de_s Koghgeschirrpoden; abweiphen. um
1-2 « Erwarmen leicht anbrennender Speisen bei Uns_|cherhe|t die ophm_ale Eujstellun_g
. Warmhalten zu ermitteln, empfehlen wir, zunachst die
nachstniedrigere angegebene Leistungsstufe
« Wiedererwarmen zu wahlen und diese anschlielend
3-4 + Kécheln beziehungsweise Garen von Reis und entsprechend anzupassen.
Hulsenfriichten
Empfehlungen fiir gesundes Kochen
+ Braten von Pfannkuchen * Um den Nahrwert Ihrer Lebensmittel
5-6 + Déampfen von Gemuse oder Fisch so weit wie méglich zu erhalten, garen
*+ Schmoren Sie diese nicht langer als erforderlich.
« Kurzbraten oder Sautieren Verwenden Sie beispielsweise den Timer,
7-8 « Kochen von Nudeln um die optimale Garzeit einzustellen.
* Um Gesundheitsrisiken zu vermeiden,
+ Braten unter stdndigem Rihren achten Sie darauf, Lebensmittel nicht zu
9 « Braten Uiberhitzen und insbesondere Ol oder Fett
+ Aufkochen von Suppen oder Wasser nicht bis zum Rauchpunkt zu erhitzen.
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EMPFEHLUNGEN UND TIPPS

Koécheln und Reisgaren

« Beim Kdcheln werden Lebensmittel in heiRem Wasser knapp unterhalb des Siedepunkts gegart - bei etwa 85 °C und
héchstens 95 °C. Wahrend dieses Vorgangs steigen nur gelegentlich Blasen an die Oberflache der Garflussigkeit.
Diese schonende Garmethode bewahrt Aromen und wertvolle Nahrstoffe. Sie eignet sich besonders flir Suppen,
Eintépfe und SoRen.

« Einige Gerichte, wie beispielsweise Friihlingsreis, erfordern moéglicherweise eine héhere Leistungsstufe als die
niedrigste Einstellung, damit sie innerhalb der empfohlenen Zeit den Garpunkt erreichen.

Braten

Fir saftige und schmackhafte Steaks:

» Lassen Sie das Fleisch vor dem Braten etwa 20 Minuten bei Raumtemperatur ruhen.

« Erhitzen Sie eine schwere Bratpfanne.

+ Bestreichen Sie beide Seiten des Steaks mit Ol. Geben Sie etwas Ol in die heike Pfanne und legen Sie das Fleisch
hinein.

« Wenden Sie das Steak wahrend des Bratens nur einmal. Die genaue Garzeit hangt von der Dicke des Fleisches und
dem gewtinschten Gargrad ab und kann etwa 2 bis 8 Minuten pro Seite betragen. Driicken Sie leicht auf das Steak, um
den Garzustand zu priifen. Je fester es sich anfiihlt, desto starker ist es durchgegart.

« Lassen Sie das Steak vor dem Servieren einige Minuten auf einem warmen Teller ruhen, damit es sich entspannen und
zart werden kann.

Kurzgebratene Speisen und Wokgerichte

« Verwenden Sie einen flachen Wok, der fiir Glaskeramik-Kochfelder geeignet ist, oder eine grof3e Bratpfanne.

« Stellen Sie alle Zutaten und Kiichenutensilien bereit, da diese Garmethode vergleichsweise schnell ist. Wenn Sie grolle
Mengen zubereiten méchten, teilen Sie diese in mehrere Portionen auf.

 Heizen Sie die Pfanne kurz vor und geben Sie etwa 2 Essléffel Ol hinein.

« Braten Sie stets zuerst das Fleisch an, nehmen Sie es anschliefend heraus und halten Sie es warm.

» Braten Sie das Gemuse unter standigem Rihren an. Reduzieren Sie die Leistungsstufe der Kochzone, sobald das
Gemdse heil3, aber noch bissfest ist, und geben Sie gegebenenfalls das Fleisch und/oder die Sof3e hinzu.

« Rihren Sie die Zutaten vorsichtig um, damit sie vollstandig und gleichmagig erhitzt werden.

« Servieren Sie das Gericht sofort.

REINIGUNG UND PFLEGE
Schalten Sie das Kochfeld aus und lassen Sie es vor der Reinigung abkuhlen.

« Verwenden Sie keine Hochdruck- oder Dampfreiniger, da Feuchtigkeit einen elektrischen Schlag oder Kurzschluss
verursachen kann.

« Gielen Sie keine kalten Flissigkeiten auf das heifte Kochfeld, da pl6tzliche Temperaturanderungen die Glasoberflache
beschadigen kénnen.

« Verwenden Sie keine aggressiven, saurehaltigen, scheuernden, scharfen oder spitzen Reinigungsmittel oder
Werkzeuge. Ausgenommen hiervon ist ein geeigneter Glaskeramik-Kochfeldschaber.

« Verwenden Sie ausschlieflich Reinigungsmittel und Hilfsmittel, die fir Glaskeramikoberflachen geeignet sind.

« Entfernen Sie Schmutz und Reinigungsmittelriickstédnde sofort und vollsténdig.

» Tragen Sie bei alltdglichen Verschmutzungen Glaskeramikreiniger auf, solange die Oberflache handwarm ist, und
wischen Sie sie anschlieend mit einem weichen Tuch ab.

« Wischen Sie die Kochflache griindlich mit klarem Wasser nach und trocknen Sie sie mit einem sauberen Tuch oder
Kichenpapier.

« Entfernen Sie eingebrannte Lebensmittelreste, geschmolzene Riickstdnde sowie zucker- oder salzhaltige
Verschmutzungen so schnell wie méglich, insbesondere solange das Kochfeld noch warm ist.

« Tragen Sie Ofenhandschuhe und verwenden Sie einen Kochfeldschaber oder Spatel vorsichtig in einem Winkel von
etwa 30°.

« Die Klingen von Kochfeldschabern sind sehr scharf. Verwenden Sie diese vorsichtig und halten Sie sie von Kindern und
Haustieren fern.

« Wenn Lebensmittel oder Flissigkeiten auf das Bedienfeld gelangen, schalten Sie das Kochfeld sofort aus.

» Nehmen Sie die Flissigkeit mit einem weichen Tuch auf, reinigen Sie den Bereich mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm und trocknen Sie ihn anschlieBend vollstandig.

« Stellen Sie vor der erneuten Bedienung des Kochfelds sicher, dass das Bedienfeld und Ihre Hande sauber und trocken
sind. Bereits eine geringe Menge Feuchtigkeit kann die Sensorbedienung beeintrachtigen oder dazu fiihren, dass sich
das Kochfeld ausschaltet.
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FEHLERBEHEBUNG

Problem

Das Gerat lasst sich
nicht einschalten.

Mogliche Ursache

Keine Stromversorgung.

Loésung

» \ergewissern Sie sich, dass das Kochfeld vollstandig
und ordnungsgemaR an eine intakte Stromversorgung
angeschlossen ist.

» Prifen Sie, ob eine Sicherung ausgeldst hat oder ob
in Ihrem Haus beziehungsweise in der Umgebung ein
Stromausfall vorliegt.

Das Touch-Bedienfeld
reagiert nicht.

Das Bedienfeld ist gesperrt. Auf der
Timeranzeige wird “Lo" angezeigt.

Entsperren Sie das Bedienfeld. Siehe Abschnitt
“Tastensperre/Kindersicherung®.

Das Gerat ist nicht eingeschaltet.

Schalten Sie das Kochfeld ein.

Die Sensortasten
lassen sich nur
schwer bedienen.

Auf dem Bedienfeld befinden
sich Feuchtigkeit oder
Verschmutzungen.

Stellen Sie sicher, dass das Bedienfeld vollstandig
sauber und trocken ist. Moglicherweise ist ein diinner
Feuchtigkeitsfilm nicht sichtbar.

Die Tasten werden nicht
ordnungsgeman betatigt.

Beriihren Sie jeweils nur eine Taste und halten Sie die
Fingerkuppe mindestens 1 Sekunde lang darauf.

Das Kochgeschirr
wird nicht erhitzt
und die Symbole
“U* und “u* werden
abwechselnd

angezeigt.

Das Kochgeschirr ist nicht flr
Induktion geeignet oder wird nicht
erkannt.

Verwenden Sie fiir Induktion geeignetes Kochgeschirr,
das fur die ausgewahlte Kochzone geeignet ist, und
stellen Sie es korrekt auf die Kochzone.

Der Aufheizvorgang
dauert ungewdhnlich
lange.

Es wird ungeeignetes Kochgeschirr
verwendet.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit einem hohen Anteil an
magnetischen Bestandteilen.

Schwankungen in der
Stromversorgung.

Bereits Spannungsschwankungen von 10 Volt kénnen
zu einer deutlich langeren Garzeit fiihren.

Die Kochzonen
schalten sich
wahrend des Betriebs
ein und aus.

Der Heizvorgang erfolgt in
Intervallen.

Dies ist normal und stellt keine Fehlfunktion dar. Siehe
Abschnitt “Funktionsweise des Induktionskochfelds".

Eine Kochzone
schaltet sich
unerwartet aus.

Die automatische Abschaltfunktion
wurde aus Sicherheitsgriinden
aktiviert.

Schalten Sie die Kochzone bei Bedarf erneut ein.
Beachten Sie die Tabelle zur automatischen Abschaltung
mit den maximalen Betriebszeiten.

Das Kochfeld schaltet
sich unerwartet aus.

Innerhalb von 1 Minute nach
dem Einschalten wurde keine
Einstellung ausgewahilt.

Schalten Sie das Kochfeld erneut ein und wahlen Sie
innerhalb von 1 Minute die gewiinschte Leistungsstufe
aus.

Der Uberhitzungsschutz wurde
aktiviert.

+ Stellen Sie sicher, dass die Luftungsoffnungen nicht
blockiert sind und die Umgebungstemperatur nicht zu
hoch ist.

» Achten Sie darauf, dass das Kochgeschirr nicht Gber
das Bedienfeld hinausragt.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Flissigkeit oder Verschmutzungen.

Reinigen und trocknen Sie das Kochfeld, insbesondere
das Bedienfeld, und schalten Sie es anschlieRend
wieder ein.

Das Kochfeld schaltet
sich unerwartet ein
oder aus.

Das Bedienfeld wurde
versehentlich berihrt.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das Bedienfeld und
ziehen oder wischen Sie nichts darlber. Schalten Sie
das Kochfeld bei Bedarf erneut ein.

Wahrend des
Betriebs treten
Gerausche wie
Knacken, Zischen,
Brummen oder
Summen auf.

Die Induktionstechnik und das
Kochgeschirr kdnnen verschiedene
Gerausche verursachen.

Leises Zischen, Klicken, Brummen oder Knacken ist
normal. Wenden Sie sich an den Kundendienst, wenn
das Gerausch ungewohnlich laut ist.
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Metallabrieb oder Diese Spuren weisen nicht unbedingt auf eine
Verschmutzungen kénnen wie Beschadigung hin und kénnen normalerweise mit einem
Auf der Kratzer aussehen. geeigneten Glaskeramikreiniger entfernt werden.
Glasoberflache Es wird ungeeignetes Kochgeschirr | Verwenden Sie Kochgeschirr mit einem sauberen,
erscheinen verwendet. ebenen und glatten Boden.
Kratzspuren.
P Es werden ungeeignete Verwenden Sie ausschlief3lich Reinigungsmittel und
Reinigungsmittel oder Reinigungsutensilien, die fiir Glaskeramikoberflachen
Reinigungsutensilien verwendet. geeignet sind.
Schwankungen in der Trennen Sie das Kochfeld mindestens 20 Minuten
Es tritt eine Stromverso? un lang von der Stromversorgung. SchlieBen Sie es
Fehlfunktion auf oder gung. anschlieend wieder an und schalten Sie es erneut ein.
ein Fehlercode wird Es ist ein technischer Fehler Notieren Sie den Fehlercode, trennen Sie das Kochfeld
angezeigt. aufaetreten von der Stromversorgung und wenden Sie sich an den
9 : Kundendienst oder an eine qualifizierte Fachkraft.
FEHLERCODES
Fehler "
aor 4 Bedeutung Lésung
Ul Es wurde kein geeignetes Kochgeschirr | Stellen Sie geeignetes Kochgeschirr mittig auf die entsprechende
erkannt. Kochzone.
E1 Die Spannung ist zu niedrig (unter 165 Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Wenn diese normal ist,

V). schalten Sie das Kochfeld wieder ein.

Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Wenn diese normal ist,

E2 Die Spannung ist zu hoch ({iber 285 V). schalten Sie das Kochfeld wieder ein.

E3 Fehler oder Kurzschluss am Wenden Sie sich an den Kundendienst oder an eine qualifizierte
Kochfeldsensor. Elektrofachkraft.
Fehler oder Kurzschluss am IGBT- Wenden Sie sich an den Kundendienst oder an eine qualifizierte
E4
Sensor. Elektrofachkraft.

Warten Sie, bis das Kochfeld abgekuhlt ist, und schalten Sie es

E5 Das Kochfeld ist Uberhitzt. anschlieRend wieder ein.

Warten Sie, bis das Kochfeld abgekihlt ist, und schalten Sie es

E6 Uberhitzung des IGBT. anschlieend wieder ein.

Wenden Sie sich an den Kundendienst oder an eine qualifizierte

E7 Fehlfunktion des Kochfeldsensors. Elektrofachkraft.

F Kommunikationsfehler zwischen dem Wenden Sie sich an den Kundendienst oder an eine qualifizierte
Display und der Hauptplatine. Elektrofachkraft.
Der Uberlaufschutz wurde aufgrund Entfernen Sie Flissigkeiten, Feuchtigkeit oder Verschmutzungen,

Et von Feuchtigkeit, Flissigkeit oder insbesondere im Bereich des Bedienfelds. Falls sich das Kochfeld
Verschmutzungen aktiviert. ausgeschaltet hat, schalten Sie es wieder ein.

H Hohe Temperatur. Beriihren Sie die Kochzone nicht!

Importeur: Enstore GmbH, Rudolf-Diesel-Stral’e 7 71154 Nufringen/Germany

Korrekte Ensorgung dieses Produkts

« Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der EU nicht mit anderem Hausmiill
entsorgt werden darf.

« Um mogliche Schaden fiir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch unkontrollierte
Abfallentsorgung zu verhindern, recyceln Sie es verantwortungsvoll, um die nachhaltige
Wiederverwendung von Materialressourcen zu férdern.

« Um lhr gebrauchtes Gerat zurlickzugeben, nutzen Sie bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme

mmmmmmmm ~ oder kontaktieren Sie den Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde. Er kann dieses Produkt
umweltgerecht recyceln.
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CIHAZ KILAVUZU BIRDEN FAZLA MODEL BILGISI IGIN OLUSTURULMUS OLABILECEGINI LUTFEN DIKKATE ALINIZ.
CIHAZINIZ, KILAVUZ IGERISINDE BAHSEDILEN OZELLIKLERI ICERMIYOR OLABILIR.
BU DL YAPAY ZEKA YARDIMI ILE GEVRILMISTIR.

GENEL GUVENLIK TALIMATLARI VE UYARILAR

* Bu cihazi kullanmadan 6nce lutfen kullanim kilavuzunu dikkatlice
okuyunuz.

* Lutfen cihazin anma geriliminin kullandiginiz sebeke gerilimiyle ayni
oldugundan emin olunuz.

+ Lutfen kullanim talimatlarini, garanti belgesini, satig figini ve mimkunse
ic ambalajiyla birlikte kutuyu saklayiniz.

* Bu cihaz yalnizca ev tipi kullanim igin tasarlanmistir; ticari veya
profesyonel kullanim igin uygun degildir.

* Cihaz kullanilmadiginda, aksesuar parcgalari takilirken, cihaz
temizlenirken veya herhangi bir ariza meydana geldiginde daima fisi
prizden g¢ekiniz. Oncesinde cihazi kapatiniz. Fisi ¢gekerken kablodan
degil, fisten tutunuz.

» Cocuklar elektrikli cihazlarin tehlikelerinden korumak icin cihazi
cocuklarin yaninda goézetimsiz birakmayiniz. Cihazin yerini segerken
cocuklarin cihaza erigemeyecegi bir konum tercih ediniz. Kablonun
asag! sarkmadigindan emin olunuz.

 Cihazi ve kablosunu dizenli olarak hasara kargi kontrol ediniz. Herhangi
bir hasar varsa cihaz kullaniimamaldir.

» Cocuklarin cihazla oynamasina izin vermeyiniz. Plastik poset gibi
ambalaj malzemeleriyle oynamalarina izin vermeyiniz.

* Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri ¢ocuklar ile fiziksel, duyusal veya zihinsel
engeli bulunan ya da deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan,
ancak gozetim altinda olmalari veya cihazin guvenli kullanimi hakkinda
bilgilendiriimeleri ve olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.
Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yasindan kuguk c¢ocuklar tarafindan
veya gozetimsiz sekilde yapilmamalidir.

* Cihazi kendiniz tamir etmeyiniz; bir sorun olmasi durumunda yetkili bir
uzmana basvurunuz.

» Guvenlik nedeniyle kirilimig veya hasar gérmus elektrik kablosu yalnizca
uretici, mugteri hizmetleri veya benzer nitelikte yetkili bir kisi tarafindan
esdeger bir kabloyla degistiriimelidir.

* Cihazi ve kablosunu isidan, dogrudan gunes isigindan, nemden,
keskin kenarlardan ve benzeri etkenlerden uzak tutunuz.

* Yalnizca tedarik¢i tarafindan saglanan orijinal aksesuarlari kullaniniz.

* Cihazi yalnizca kullanim amacina uygun sekilde kullaniniz.
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* Bu cihaz yalnizca yonetmeliklere uygun sekilde kurulmus toprakh bir
prize baglanarak calistiriimalidir. Sebeke geriliminin tip etiketi Gzerinde
belirtilen gerilimle uyumlu oldugundan emin olunuz.

* Cihazin talimatlarda belirtilen amagclar diginda kullaniimasi, yanls
kullanilmasi veya uzman kisiler tarafindan onarilmamasi sonucu
olusan hasarlar garanti kapsaminda degildir.

» Kablo kopmasi nedeniyle kisa devre riski olugabileceginden, cihazi
asla elektrik fisinden tutarak tasimayiniz veya cekmeyiniz. Gulg
kablosunu bukmeyiniz, sikistirmayiniz veya keskin kenarlar Uzerinden
cekmeyiniz.

* Uygunsuz kullanim veya bu talimatlara uyulmamasi nedeniyle
olusabilecek hasarlardan sorumluluk kabul edilmez.

* Korozyonu ve kullanim omrunin kisalmasini dnlemek igin ocagin
yakinina yanicl, asidik veya alkali maddeler koymayiniz.

* Ocagi suya daldirmayiniz. Temizlik i¢in benzin, benzen, deterjan vb.
kullanmayiniz. Temizlik icin yumusak ve nemli bir bez kullaniniz.

* Yanik riski! Cihaz kullanildiktan sonra bazi yuzeyler sicak olabilir.
Risklerin farkinda olunuz ve sicak yuzeylere kargi dikkatli davraniniz.

» Seramik plakaya zarar gelmesini dnleyiniz. Kirllmasi durumunda derhal
elektrigi kesiniz ve yardim igin cihazi servis merkezine génderiniz.

* Bu cihazi perde gibi yanici malzemelerin yakininda veya altinda asla
kullanmayiniz.

» Kullanim sirasinda cihazin erigilebilir pargalari yaniklara neden olacak
kadar isinabilir.

* Seramik cam ylzey soguyana kadar vucudunuzun, kiyafetlerinizin
veya uygun pisirme kaplari digindaki herhangi bir nesnenin yuzeye
temas etmesine izin vermeyiniz.

* Bigak, ¢atal, kagik ve kapak gibi metal nesneler isinabileceginden ocak
yuzeyine yerlestiriimemelidir.

» Tencere saplari dokunulamayacak kadar sicak olabilir. Tencere
saplarinin  kullanimda olan diger pigirme bolgelerinin Uzerine
tasmadigindan emin olunuz. Saplari gocuklarin erisemeyecegi sekilde
konumlandiriniz.

* Ocak kaziyicisinin jilet keskinligindeki bigagi, guvenlik kapagi geri
cekildiginde acikta kalir. Cok dikkatli kullaniniz ve daima guvenli bir
yerde, ¢ocuklarin erisemeyecedi sekilde saklayiniz.

* Cihazi kullanim sirasinda asla gozetimsiz birakmayiniz. Tagmalar
dumana neden olabilir ve yagl tagmalar alev alabilir.

» Cihazi asla ¢alisma yuzeyi veya depolama alani olarak kullanmayiniz.

* Cihazin Uzerinde asla herhangi bir nesne veya mutfak gereci
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birakmayiniz.

» Cihazi asla odayi isitmak veya sicak tutmak amaciyla kullanmayiniz.

+ Kullanimdan sonra pigirme bolgelerini ve ocagi bu kilavuzda agiklandigi
sekilde, dokunmatik kontrolleri kullanarak kapatiniz.

» Ocaginizi temizlemek igin buharli temizleyici kullanmayiniz. Ocaginizin
Uzerine agir nesneler koymayiniz veya dusurmeyiniz. Ocagin Uzerine
cikmayiniz.

* Kenarlari puruzli veya c¢entikli tencereler kullanmayiniz ya da
tencereleri seramik cam yuzey Uzerinde suruklemeyiniz; aksi halde
cam yuzey gizilebilir.

* Ocaginizi temizlemek icin bulagsik teli veya sert/asindirici temizlik
maddeleri kullanmayiniz; bunlar seramik cam yuzeyi gizebilir.

* Ocak Uzerinde yag veya sivi yag ile gozetimsiz pisirme yapmak tehlikeli
olabilir ve yangina neden olabilir. Yangini asla suyla sdndirmeye
calismayiniz. Cihazi kapatiniz, ardindan alevi bir kapak veya yangin
battaniyesi ile ortinuz.

* Yangin tehlikesi: Pigirme yuzeyleri Uzerinde esya saklamayiniz.

* Ylzey catlamigsa elektrik c¢arpmasi riskini onlemek igin cihazi
kapatiniz. Bu uyari, canh pargalari koruyan cam seramik veya benzeri
malzemeden yapilmis ocak yuzeyleri igin gecerlidir.

* Cihaz, harici bir zamanlayici veya ayri bir uzaktan kumanda sistemiyle
calistirimak Uzere tasarlanmamistir.

* Kullanimdan sonra ocak gozunu kendi kontrol dugmesiyle kapatiniz;
tencere algilayicisina guvenmeyiniz.

* Pisirme iglemi gozetim altinda yapilmalidir. Kisa sureli pigirme islemleri
surekli gozetim altinda yapiimalidir.

* Yalnizca pisirme cihazi dreticisi tarafindan tasarlanmis ocak
koruyucularini, cihaz Ureticisi tarafindan kullanim talimatlarinda
uygun oldugu belirtilen ocak koruyucularini veya cihaza entegre ocak
koruyucularini kullaniniz. Uygun olmayan koruyucularin kullaniimasi
kazalara neden olabilir.

* Asiriisinmayi dnlemek igin cihaz dekoratif bir kapagin/kapinin arkasina
monte edilmemelidir.
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URUNUNUZO TANIYIN
1

Indiiksiyonlu pisirme bélgelerinin boyutlari ve giig degerleri:

1
i ® 1. Pisirme bdlgesi 1: @ 180 mm, 1800 W
! 2 2. Pisirme bolgesi 2: @ 160 mm, 1200 W
I B © Kontrol paneli (Dokunmatik kontrol)
3 | S 3. LED dijital ekranh sensor tuslar
1 £ Aciklama ve kullanim igin ilgili bolime bakin.
! c]
S

DOKUNMATIK KONTROLLERIN KULLANIMI

Otomatik Fonksiyonlar

indiiksiyona Uygun Tencerenin Otomatik Algilanmasi

« Uygun olmayan bir tencere kullanilirsa (“Uygun Tencere ve Kullanimi” bélimiine bakin) veya ocagdin lzerine gatal-
bigak, anahtar vb. kiiglik nesneler yerlestirilirse cihaz bir dakika sonra bekleme moduna geger. . .

« Bir pisirme bdlgesi agildiktan sonra bir dakika igerisinde indiiksiyona uygun bir tencere vs. // \Iv/ \\\
algilanmazsa pisirme bolgesi otomatik olarak kapanir. Ekranda “U” ve “u” simgeleri donisumlu ! ! !
olarak goruntilenir. ' @ N @ ,

« Bu o&zellik, indliksiyona uygun olmayan tencereerin kullaniimasindan veya pisirme bdlgesinin bos Se o Sl

calistinimasindan kaynaklanabilecek islev bozukluklarini ve olasi kontrolsiiz manyetik radyasyonu
onler.
Asir Isinma Korumasi

« Dahili fan, indlksiyonlu ocagi calisma sirasinda ve kapatildiktan sonra kisa bir stire boyunca sogutur. s N
« Cihazin zarar gérmesini 6nlemek igin dahili sicaklik sensérii, ocagin i¢ sicakhgini stirekli olarak takip eder. | Y
« Sicaklik cok yikseldiginde ocak otomatik olarak kapanir. \ @ :
Kalan Isi Uyarisi N

 Bir pisirme bdlgesi bir sure kullaniimis ve hala dokunulamayacak kadar sicaksa, ocak kapatiimis olsa bile
ilgili pisirme bolgesi gostergesinde “H” goéruntllenir.
« Yizey guvenli bir sicakliga kadar sogudugunda simge kaybolur.
« Bu &zellik enerji tasarrufu amaciyla da kullanilabilir.
» Baska bir tencereyi isitmak igin kalan 1s1 gostergesi hala aktif olan bir pisirme bélgesini kullanabilirsiniz.
Otomatik kapanma siresi, 1-3 gli¢ seviyelerinde 8 saat, 4-6 gli¢ seviyelerinde 4 saat ve 7-9 gli¢ seviyelerinde 2 saattir.

GCALISMA PRENSIBI

indiiksiyonla pisirme; giivenli, modern, verimli ve ekonomik bir pigirme yéntemidir. Pisirme bélgelerinin (2) altindaki
indlksiyon bobinleri tarafindan olusturulan elektromanyetik salinimlar (1) sayesinde pisirme igin gereken Isi, pisirme
ylizeyinin dolayli olarak isitiimasi yerine dogrudan tencerenin metal tabaninda olusturulur. Cam seramik plaka (3), yalnizca
tencereden aktarilan is1 nedeniyle isinir.

Diger ocak turleriyle karsilastiriidiginda bu yontem, kaynama siresini 6nemli élgtide kisaltir ve 1si kaybini énler. Tasan
yiyecekler ylizeye kolayca yanarak yapismaz; bu da temizlik ve bakimi kolaylastirir.

Isitma islemi, rezistansli ocaklarda oldugu gibi pisirme bdlgesi lizerinde dogrudan

goérilemez. Bunun yerine ilgili pisirme bdlgesi gdstergesini takip edin. Agiklama igin

“Kontrol Paneli” ve “ Dijital Ekran” bélimlerine bakin.

Tencere pisirme bélgesinden kaldirilirsa veya gerekli kosullari karsilamiyorsa (“Uygun e ]

Tencereler ve Kullanimi” bélimiine bakin), elektromanyetik alan degisir. Otomatik [ '_:_ -3
tencere algilama fonksiyonu etkinlesir ve ilgili pisirme bolgesi otomatik olarak kapanir. == Essir-- ot 2
Bu sayede bir pisirme bélgesinin yanhslikla acik birakilma riski genellikle ortadan kalkar. L J L_J---1

Bununla birlikte, pisirme bolgelerini kullanmayi biraktiginizda ilgili tuslari kullanarak
pisirme bolgelerini ve ocagi kapatin.
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OLASI CALISMA SESLERI

indiiksiyonlu ocagin galismasi sirasinda ve sonrasinda, kontrol panelinin uyari sesleri disinda bazi sesler duyulabilir. Bu
sesler normaldir ve ariza oldugu anlamina gelmez.

Hava akisi sesi: Sogutma faninin galismasi. (Ocak kapatildiktan sonra da bir stire devam edebilir.)

Not: Fanin galismasi, cihazin sorunsuz galismasi igin gereklidir. Fan galisirken cihazin elektrik baglantisini kesmeyin.
Islevsel sorunlari nlemek igin uygun ortam sicakligi ve yeterli havalandirma saglayin.

Tiklama: Elektriksel anahtarlama iglemi

Vinlama: Yiksek gli¢ seviyesinde galisma sirasinda olusan indiksiyon sesi. (Daha duslk bir glic seviyesi segildiginde ses
azalir veya tamamen kaybolur.)

Citirti: Farkli metal katmanlarindan olusan tencerenin isinma sesi

KULLANMADAN ONCE DIiKKAT EDILMESI GEREKENLER

Uygun Tencereler ve Kullanimlan
» Ocagin guvenli ve sorunsuz ¢alismasini saglamak i¢gin yalnizca indiiksiyona uygun, tabani elektrik
iletkenligine sahip manyetik malzemeden yapilmis tencereler kullanin. Satin alirken uygun bir isaretin QQQ
bulunmasina dikkat edin (6r. gosterilen bobin simgesi veya benzer bir simge). Genel kural: Manyetik
tencereler indiiksiyonlu ocaklarda kullanima uygundur.
Tencerelerin indiiksiyona Uygunlugu
* Manyetik metal parcaciklarinin orani farkli tencerelede degisiklik gosterir. Bu oran ne kadar yliksek
olursa isitma verimliligi, dogru ¢alisma ve tencerenin otomatik algilanmasi da o kadar guvenilir olur.
+ Ornegin, paslanmaz gelikten yapilmis tencereler, indiiksiyona uygun &ézel bir bilesime sahip degilse
genellikle uygun degildir veya yalnizca belirli kosullarda kullanilabilir. @
» Tabani diizglin olmayan dékim tencereler veya diisiik kaliteli indiiksiyonlu tencereler de cihazin
calismasini olumsuz etkileyebilir. Bu durum, tabanina manyetik plaka eklenmis aliminyum tencere ve tavalar ile tabani
farkli malzemelerden yapilmis tencereler icin de gecerlidir.
Yiiksek Kaliteli Tencereler Hakkinda Genel Bilgi
« Tencerenin metal tabani isitildiginda genlesir. Bu nedenle yliksek kaliteli tencerelerin tabani sogukken tamamen diiz
degildir; hafifge ice dogru kivrimhdir. Isindiginda pisirme yiizeyine tamamen diz oturur ve verimli 1sitma saglar.

UYGUN TENCERELER VE KULLANIMLARI

Tencereyi kullanmadan 6nce tabaninin temiz oldugundan emin olun. Patates W r j r L r 1 r
soyma isleminden kalan kum benzeri kirler pisirme yuzeyine zarar verebilir!

e Yalnizca cam seramik ve indiiksiyonlu ocaklara uygun tencereler kullanin. N4

« Bos tencereleri 1sitmayin ve icindeki sivinin tamamen buharlasmasina izin

vermeyin! ﬁ
» Tavanin tabaninin diizgiin oldugundan ve cam ylizeye tamamen diiz

oturdugundan emin olun!
« Kenarlari puriizlii veya tabani kavisli tencereler kullanmayin!
« Taban gapl, segilen pisirme bolgesi isaretinin boyutuna miimkiin oldugunca

yakin ve en az 120 mm olan tencereleri kullanin. @
« Tencereyi daima pisirme bdlgesinin ortasina yerlestirin.

« Tencereyi ocaktan daima kaldirarak alin. Cam ylzeyin gizilmesini énlemek igin
kabi ylizey Gizerinde ileri geri struklemeyin!

DOKUNMATIK KONTROLLERIN KULLANIMI

Ocagin kontrol paneli, dokunmaya tepki veren sensor tuslarindan olusur. Kullanirken asagidaki ;
talimatlara uyun:
« Kontrollere fazla baski uygulamayin. Hafifcge dokunmaniz yeterlidir.
« Ayni anda yalnizca bir sensér tusuna dokunun. \/
» Parmak ucunuz yerine parmaginizin yumusak kismini kullanin ve sensér tuslarini asagidaki
bolimlerde agiklandig sekilde galistirin.
« Dokunus algilandiginda onay amaciyla bir uyari sesi duyulur.
« Kontrol panelinin daima temiz ve kuru oldugundan emin olun. Ince bir nem tabakasi bile sensér
tuslarinin galismasini zorlastirabilir veya engelleyebilir. X
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+ Kontrol panelinin lizerine nesne koymayin ve panel (izerinde nesne siiriiklemeyin veya silme hareketi yapmayin. Bu
durum ocagin istem disi agilmasina veya kapanmasina neden olabilir.
« Kullanim sirasinda ariza ve isi hasarini énlemek igin tencere ile dokunmatik kontroller arasinda yeterli mesafe birakin.

KONTROL PANELI

Asagidaki genel gériiniim, ekran ve tus islevlerinin kisa bir

aciklamasini igermektedir. Ayrintili kullanim talimatlari icin

asagidaki boélimlere bakin.

Kullanim Tuglan

1. Agma/Kapama: Ocagi acgar veya kapatir.

2. Zamanlayici: Aktif secime bagli olarak dakika hatirlaticisi
veya otomatik kapanma 6zellikli zamanlayici ayari yapar.

3. Pisirme Bolgesi 1/ Pigirme Bolgesi 2: Daha sonraki
ayarlar i¢in pisirme bdlgesini seger veya etkinlestirir. 4.
Duraklatma: Ocak isitma modundayken Duraklatma
tusuna basildiginda i1sitma iglemi durur.

5. Tus Kilidi/Gocuk Kilidi: Acma/Kapama tusu hari¢ kontrol
panelini kilitler veya kilidini agar.

6. Giig Seviyesi Kaydiricisi: istenen i1sitma seviyesini (1-9) segmek igin parmaginizi gli¢ seviyesi kaydiricisi boyunca

kaydirin.

DIJITAL EKRAN

@ Pisirme Bolgesi Gostergeleri Zamanlayici Ekrani
Pisirme bélgesinin Otomatik kapanmaya kadar kalan
1-9 s oolgesinin. 99.a0 stirenin dakika cinsinden zamanlayici
mevcut gl seviyesi . . .
ayari/geri sayim gostergesi
H Kalan isi uyarisi Zamanlayici geri sayimi
Pisirme bdlgesine dokunmayin! -- sona erdi veya kapali
Pisirme bdlgesinde uygun bir tencere
YIuo bulunmuyor (Otomatik pisirme Lo Tus kilidi/gocuk kilidi etkin
kabi algilama)
= Booster fonksiyonu etkin El-FE Hata kodlari
/ 2T \
L@
Ocagin Agilmasi Ve Pigsirmeye Hazirlanmasi \ /

* Agma/Kapama tusuna dokunun.

Ocak agildiginda bir uyari sesi duyulur ve tim gdstergelerde “-” veya “0” gorintilenir. Ocak

bekleme modundadir.

« Indiiksiyona uygun tencereyi kullanmak istediginiz pisirme bélgesinin ortasina yerlestirin.
Pisirme bolgesinin ylizeyinin ve tencerenin tabaninin temiz ve kuru oldugundan emin olun.
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GUG SEVIYESININ AYARLANMASI

« Kullanmak istediginiz pisirme bdlgesinin se¢im tusuna dokunun.

- llgili pisirme bélgesi gostergesi yanip sénerken, — ve + tuslarini kullanarak segilen pisirme bélgesi / N\
icin istediginiz gug seviyesini (1-9) ayarlayin. Lo~ )
Giig Ayaniyla ligili Notlar ’ Nl
« Ocak agildiktan sonra bir dakika icinde herhangi bir pisirme bdlgesi igin gli¢ seviyesi segilmezse {ﬁ 0 [\}
ocak otomatik olarak kapanir. \ ’
« Calisma sirasinda gug seviyesi, agiklanan sekilde herhangi bir zamanda degistirilebilir. \@ 4

Otomatik Tencere Algilama Hakkinda Not

Ocak, indiiksiyonla uyumlu tencereler igin otomatik algilama sistemine sahiptir. .

Uygun bir tencerenin algilanamadi@i bir pisirme bdlgesi icin ayar yapiimaya c¢alisilirsa bu pisirme
bélgesi ¢alismaya baslamaz ve pisirme boélgesi gostergesinde U ve u simgeleri donistimli . -
olarak goruntilenir. g N D
Bunun nedenleri sunlar olabilir: / / \
» Kullanilan tencere indiiksiyona uygun degildir. \ \ |
« Tencere, calistirmak istediginiz pisirme boélgesinin Uzerinde degildir. \ [] N [] )
« Tencere, pisirme bdlgesinin ortasina yerlestiriimemistir. A PN L7

» Kullanilan tencerenin taban gapi gok kiiguktur.

Bir dakika boyunca tencere algilanmazsa ilgili pisirme bdlgesi otomatik olarak devre disi birakilir.

PISIRME BOLGELERININ KAPATILMASI

« Kapatmak istediginiz pisirme bdélgesinin se¢im tusuna dokunun.

- llgili pisirme bolgesi gostergesi yanip sénerken, ekranda 0 gériintiilenene kadar - tusunu basil , \
tutun.

Ocagin Kapatilmasi

+ Agmal/Kapama tusuna dokunun. Iigili pisirme bolgelerinin kalan isi uyarilari diginda tim
gostergeler sondigiinde ocak kapanmis olur.

DIKKAT! Yanma riski!

Kullanilan pisirme bolgeleri kapatildiktan sonra bile ¢ok sicak olabilir ve yanma riski olusturabilir.

Cam seramik ylizey givenli bir sicakliga kadar soguyana ve pisirme bolgesi gostergesindeki

tim kalan 1s1 uyarilari H kaybolana kadar ylizeye dokunmayin. Elektrik kesintisi durumunda bu

uyarilarin da sénecegini ve mevcut kalan i1sinin artik gériintiilenmeyecegini unutmayin.

Kalan Isi Uyarisiyla Enerji Tasarrufu

« Baska bir tencereyi isitmak igin kalan i1sidan yararlanarak enerji tasarrufu saglayabilirsiniz.

« Bunun igin kalan 1s1 gostergesi hala etkin olan bir pisirme bdlgesini segin.

DURAKLATMA FONKSIYONU

Tum pisirme bdélgelerinin ¢alismasini 5 dakikaya kadar durdurmak igin asagidaki islemleri uygulayin.

Galigmanin Duraklatilmasi

« Ocak isitma modundayken Duraklatma tusuna basin. Ocak 1sitmayi durdurur ve dijital ekranda
Il gérintilenir. Zamanlayici fonksiyonu etkinse iki haneli zamanlayici ekraninin ortasinda da Il
gorintalenir. Isitmayi stirdirmek igin Duraklatma tusuna tekrar basin. Duraklatma durumu 1 dakikadan
uzun siirerse ocak otomatik olarak bekleme moduna déner.

Caligmanin Siirdiiriilmesi

» Ocak duraklatiimis durumdayken calismayi surdirmek igin Duraklatma tusuna tekrar dokunun.
Calisma, ocak duraklatildiginda segili olan ayarlarla devam eder.

Zamanlayicinin Kullanilmasi L=
Zamanlayici asagidaki islevler icin kullanilabilir: { )
« Sesli uyarili dakika hatirlaticisi R

+ Otomatik kapanma fonksiyonlu zamanlayici

Zamanlayicinin Dakika Hatirlaticisi Olarak Ayarlanmasi

Ayarlanan sure sona erdiginde yalnizca sesli uyari verilmesi i¢in asagidaki islemleri uygulayin: [ H\‘

» Ocagin agik oldugundan emin olun. I’

« Herhangi bir pisirme bdlgesi secmeden Zamanlayici tusuna dokunun. Zamanlayici ekraninda 30
gorintulenir.

* Onlar basamagi yanip s6nerken - ve + tuslarini kullanarak istediginiz degeri ayarlayin.

« 3 saniye boyunca bagka bir giris yapilmazsa onlar basamagi otomatik olarak onaylanir ve birler basamagi yanip
sénmeye baslar. - ve + tuslarini kullanarak istediginiz degeri ayarlayin.

« 3 saniye daha herhangi bir giris yapilmazsa ekranin yanip sénmesi durur ve ayarlanan siire otomatik olarak onaylanir.
Geri sayim baslar ve zamanlayici ekraninda alarma kalan sire goruntilenir.
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» Ayarlanan siire sona erdiginde sesli uyari verilir. RO

Bu islem pisirme bdlgelerinin ¢alismasini etkilemez. Rt N }

* Alarmi durdurmak igin zamanlayici ekraninda “---" gérintiilenene kadar Zamanlayici tusuna birkag [N %4
kez dokunun. \ /

BiRDEN FAZLA PiSIRME BOLGESI iGIN OTOMATIK KAPANMA
ZAMANLAYICISININ AYARLANMASI

« Zamanlayiclyi birden fazla pisirme bolgesi icin etkinlestirmek lizere islemi her pisirme bdlgesi igin
tekrarlayin. ./ >
» Zamanlayici birden fazla pisirme bolgesi icin etkinlestirildiginde zamanlayici ekrani, etkin pisirme (/"*9 a0l
bdlgelerinin kalan surelerini sirayla gosterir. ligili glic gostergesinin yanindaki nokta, ekranda gosterilen BN
surenin hangi pisirme bdélgesine ait oldugunu belirtir.

Sekil 1’deki 6rnek: . /7 AN
Pisirme bdlgesi 2: Gug seviyesi 6, kalan stre 5 dakika (’A*y 0 g‘
Pisirme bolgesi 3: Glg¢ seviyesi 5, kalan siire 15 dakika \ _ﬁ\
» Bagka bir pisirme bélgesinin kalan suresini gériintilemek i¢in ilgili pisirme bdlgesi se¢im tusuna i
dokunun (2). s SHoeN
« En kisa ayarlanan siire sona erdiginde ilgili pisirme bdlgesi kapanir. Zamanlayici ekrani bir sonraki en ,"‘*9 [aRaN
kisa kalan sureyi gosterir ve ilgili glic gdstergesinin yanindaki nokta yanip séner. NP S
Sekil 3’teki 6rnek: -
Pisirme bolgesi 2: Pisirme bdlgesi kapali, ayarlanan sure sona erdi 7N
Pisirme bolgesi 3: Gii¢ seviyesi 5, kalan slre 10 dakika { )
« Son kalan stre de sona erdiginde ilgili pisirme bdlgesi kapanir ve zamanlayici ekrani séner. =4
Zamanlayici Ayarinin Silinmesi ve Degistirilmesi { )
« Zamanlayici ayarini silmek igin ilgili pisirme bdlgesinin secim tusuna dokunun. RS
« Zamanlayici tusuna dokunun. Zamanlayici iptal edilir. ?\
« Zamanlayici ayarini degistirmek icin zamanlayiciyi yukarida agiklanan sekilde yeniden ayarlayin.

TUS KILIDI/GOCUK KILIDI

Cocuklarin pisirme bélgelerini yanlislikla agmasi gibi istem disi kullanimlari 6nlemek icin kontrol panelini kilitleyebilirsiniz.

Tus Kilidi Etkinken Ocagin Kapatilmasi

Kontrol paneli kilitli olsa bile Agma/Kapama tusu etkin kalir. Bu nedenle acil bir durumda ocagi istediginiz zaman

kapatabilirsiniz. Ancak cihazi tekrar kullanabilmek icin 6nce tus kilidinin agiimasi gerekir.

Kontrol Panelinin Kilitlenmesi

* Cocuk Kilidi/Tus Kilidi tusuna dokunun.

« Zamanlayici daha 6nce ayarlanmigsa zamanlayici ekraninda Lo ile kalan siire donisumli olarak gérunttlenir. Kontrol
paneli, Acma/Kapama tusu harig kilitlenir.

Gl Seviyesi 2 3 4 5 6 7 8 9
Calisma Siiresi Siniri (Saat) 8 8 4 4 4 2 2 2

Tagma Korumasi
Kontrol panelinin (izerine sivi doékiildiigiinde ocak 10 saniye iginde otomatik olarak kapanir.
Cihazi yeniden galistirmak igin elektrigi kapatin ve kullanmadan énce ilgili alani temiz bir bezle silin.
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GUVENLIK IPUCLARI

UYARI! Yanma riski!

« Ocak, tencere, pisirilen yiyecekler ve pisirme yuizeyindeki metal nesneler kullanim sirasinda cok isinir ve yaniklara
neden olabilir.

Kullanim sirasinda dikkatli olun ve gerekirse firin eldiveni kullanarak kendinizi koruyun.

Sicak sivilarin sigrayabilecegini unutmayin.

Ocag! esya koymak igin kullanmayin.

Kullanim sirasinda gocuklari ve evcil hayvanlari glivenli bir mesafede tutun.

Sicak pisirme ylzeyinin Uzerine sivi dékmeyin.

Bu durum buhar ve sicak sivi sigramalarina yol agarak haslanmaya neden olabilir.

Ani sicaklik degisimi ocaga zarar verebilir.

UYARI' Yangin tehlikesi!

Yaglar, kati yadlar, alkol ve bunlari igeren yiyecekler hizla isinir ve gok yiiksek sicakliklarda alev alabilir.
Yiyecekler yanabilir, zararli duman g¢ikarabilir veya alev alabilir.

Cihazi galisirken gbzetimsiz birakmayin.

Yangin riskini 6nlemek igin yiyeceklerin tasmadigindan emin olun.

Yangin durumunda elektrik baglantisini kesin ve alevleri dikkatlice bir kapak, yangin battaniyesi veya benzer bir aragla
sOéndurin.

* Yanan sivi veya kati yaglari kesinlikle suyla séndiirmeyin.

e o o o

CIHAZIN ENERJI VERIMLI KULLANIMI

Cihaziniz en giincel standartlara uygundur ve eneriji tiiketimi teknik dnlemlerle biyik élglide optimize edilmistir. Kullanim

sirasinda enerji tiketimini mimkin oldugunca disuk tutmak icin asagidaki talimatlara uyun:

« Pisirilecek yiyecek miktarina en uygun boyuttaki tencereyi segin.

< Isitma gliciinden en iyi sekilde yararlanmak igin tencerenizin boyutuna mimkin oldugunca yakin bir pisirme bolgesi

kullanin veya pigirme bdélgesine uygun boyutta bir tencere secin. Tencerenin bélgenin ortasinda oldugundan emin olun.

Duz olmayan tabanlar eneriji tiiketimini artiracagindan, tencerenin tabaninin diiz oldugundan emin olun.

Ocagi agmadan 6nce tencereyi pisirme bolgesine yerlestirin.

Mumkunse tencerenin Uzerini uygun ve sikica oturan, tercihen cam bir kapakla kapatin. Kapaksiz pisirme sirasinda

kacan i1s1 6nemli 6lglide daha fazla enerji tiketir.

Dondurulmus yiyecekleri pisirmeden énce oda sicakliginda veya buzdolabinda ¢ézdirtn.

Pisirme siiresini kisaltmak igin sivi ve yag miktarini azaltin. Ornegin, kapak kullanildiinda patates, yumurta veya

sebzeleri buharda pisirmek igin 1-2 cm su yeterlidir.

« Tahil GrGnlerini mimkiinse su kaynadiktan sonra eklemek yerine pisirme suyuyla birlikte 1sitin. Bu, pisirme suresini
kisaltir ve enerji tuketimini azaltir.

« Pisirmeye ylksek gi¢ seviyesinde baslayin, yiyecek isindiginda glict azaltin ve kalan 1sidan yararlanmak igin pisirme
slresinin bitiminden 5-10 dakika 6nce pisirme bélgesini kapatin.

« Birden fazla yemegi art arda isitmak igin kalan i1sidan yararlanmak amaciyla ayni pisirme bdélgelerini kullanin. Bunun igin

kalan 1s1 gostergesi H simgesini kontrol edin.

Bir pisirme bdlgesini kullanmayi biraktiginizda hemen kapatin.

Kirli pisirme bélgelerinin ve tencerelerin enerji tiketimini artirmasini énlemek igin bunlari daima temiz tutun.

.

ISI AYARI KILAVUZU VE KULLANIM ONERILERI

Gii¢ Uygun Kullanim Alanlari Yukaridaki bilgiler yalnizca kilavuz
niteligindedir ve yiyecegin 6zelliklerine ve

Az miktarda yiyecegi yavasca isitma tencerenin tabanina bagl olarak degisebilir.

Cikolata veya tereyag eritme

1-2 : . A 8 Uygun ayardan emin degilseniz dnce belirtilen
* Kolayca yanabilen yiyecekleri isitma seviyenin bir altindaki glig seviyesini segmeniz
* Sicak tutma ve ardindan gerektigi sekilde ayarlamaniz

3.4 * Yeniden isitma onerilir.

» Piring ve bakliyatlari kisik ateste pisirme . L. T
Saglikli Pigirme Onerileri

» Krep veya pankek kizartma
5-6 « Buharda sebze veya balik pisirme
* Agir ateste pisirme

« Kisa sureli kizartma veya soteleme
* Makarna pisirme

* Yiyeceklerin besin degerini mimkiin
oldugunca korumak icin gereginden
uzun stre pisirmeyin. En uygun pisirme
slresini ayarlamak igin zamanlayiciy!
kullanabilirsiniz.

« Saglik risklerini 6nlemek igin yiyecekleri
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asiri i1sitmayin; 6zellikle sivi veya kati
yaglari duman cikarmaya baglayacak
kadar 1sitmayin.

* Wok tavada hizli kizartma
9 * Kizartma
* Corba veya su kaynatma

ONERILER VE IPUCLARI

Kisik Ateste Pisirme ve Piring Pisirme

» Kisik ateste pisirme, yiyeceklerin kaynama noktasinin hemen altindaki yaklasik 85°C sicakliktaki ve 95°C’yi asmayan
sicak suda pisirilmesidir. Bu islem sirasinda pisirme sivisinin ylizeyine yalnizca ara sira kabarciklar ¢ikar. Bu nazik
pisirme yéntemi lezzetleri ve degerli besin 6gelerini korur. Ozellikle gorbalar, sulu yemekler ve soslar igin uygundur.

* Bazi yemeklerde, 6nerilen sire iginde pisirme sicakligina ulagsmak icin en disuk seviyeden daha yiksek bir ayar
gerekebilir.

Et Pigsirme

Sulu ve lezzetli biftekler igin:

« Eti pisirmeden 6nce yaklasik 20 dakika oda sicakliginda bekletin.

Kalin tabanli bir tavayi i1sitin.

« Biftegin her iki tarafina yag surtin. Sicak tavaya bir miktar yag koyun ve eti tavaya yerlestirin.

« Bifteg@i pisirme sirasinda yalnizca bir kez cevirin. Pigirme siresi etin kalinhgina ve istenen pisme derecesine baglidir ve
her yiiz icin yaklasik 2-8 dakika arasinda degisebilir. Pisme durumunu kontrol etmek icin biftege bastirin. Et ne kadar
sertse o kadar iyi pismis demektir.

« Bifte@i servis etmeden 6nce sicak bir tabakta birkag dakika dinlendirerek yumusamasini saglayin.

Wok Tavada Hizli Pigsirme ve Soteleme

» Cam seramik ocaklarda kullanima uygun diiz tabanli bir wok tava veya blyk bir kizartma tavasi segin.

* Bu pisirme yéntemi hizli oldugundan tim malzemeleri ve mutfak gereclerini énceden hazirlayin. Cok miktarda yemek
hazirlayacaksaniz malzemeleri birkag porsiyona ayirin.

» Tavayi kisa slre 6nceden Isitin ve yaklasik 2 yemek kasigi yag ekleyin.

« Once eti pisirin, ardindan bir kenara alin ve sicak tutun.

» Sebzeleri soteleyin. Sebzeler sicak ancak hala diri durumdayken pisirme bdlgesinin gliciini azaltin ve eti ve/veya sosu
ekleyin.

« Malzemelerin her tarafinin esit sekilde iIsinmasini saglamak igin hafifce karistirin.

* Yemegi hemen servis edin.

TEMIZLIK VE BAKIM
Temizlemeden 6nce ocagi kapatin ve sogumasini bekleyin.

* Nem elektrik carpmasina veya kisa devreye neden olabileceginden yliksek basingli temizleyici veya buharl temizleyici
kullanmayin.

» Ani sicaklik degisimleri cam ylizeye zarar verebilecedinden sicak ocagdin lizerine soguk sivi dSkmeyin.

« Cam seramik ocaklar igin uygun bir kaziyici disinda agresif, asitli, agindirici, keskin veya sivri temizlik Griinleri ve
araclari kullanmayin.

* Yalnizca cam seramik ylzeylere uygun temizlik triinleri ve araclari kullanin.

« Kirleri ve temizlik maddesi kalintilarini hemen ve tamamen temizleyin.

« Gunluk lekeler igin ylzey 1likken cam seramik temizleyici uygulayin ve ardindan yumusak bir bezle silin.

» Pisirme yiizeyini temiz suyla iyice durulayin ve temiz bir bez veya kagit havluyla kurulayin.

* Yanmis yiyecekleri, erimis kalintilari ve seker veya tuz iceren lekeleri, 6zellikle ocak hala sicakken mimkun olan en kisa
surede temizleyin.

« Firin eldiveni kullanin ve ocak kaziyicisini veya spatulayi yaklagik 30° agiyla dikkatlice kullanin.

« Ocak kaziyicisinin bigaklari cok keskindir. Dikkatli kullanin ve gocuklardan ve evcil hayvanlardan uzak tutun.

« Kontrol panelinin lzerine yiyecek veya sivi dokdlirse ocagi hemen kapatin.

« Siviyl yumusak bir bezle emdirin, alani nemli bir bez veya siingerle temizleyin ve tamamen kurulayin.

« Ocagi yeniden galistirmadan énce kontrol panelinin ve ellerinizin temiz ve kuru oldugundan emin olun. Cok az
miktardaki nem bile sensorli kontrolleri etkileyebilir veya ocagin kapanmasina neden olabilir.

SORUN GIDERME

Problem Olasi Neden

» Ocagin sadlam bir elektrik kaynagina eksiksiz ve
dogru sekilde baglandigindan emin olun.
Cihaz agilamiyor. Elektrik baglantisi yok. + Sigortanin atip atmadigini veya evinizde ya da
cevrenizde elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol
edin.
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Dokunmatik kontrol
tepki vermiyor.

Kontrol paneli kilitli. Zamanlayici
ekraninda “Lo” goruntlleniyor.

Kontrol panelinin kilidini agin. “Tus Kilidi/Cocuk Kilidi”
bélimiine bakin.

Cihaz agik degil.

Ocagi agin.

Sensor tuslarinin
kullaniimasi zor.

Kontrol panelinde nem veya kir var.

Kontrol panelinin tamamen temiz ve kuru
oldugundan emin olun. Ince bir nem tabakasinin
goriinmeyebilecegini unutmayin.

Tuslar dogru sekilde kullaniimiyor.

Parmaginizin yumusak kismiyla ayni anda yalnizca bir
tusa en az 1 saniye dokunun.

Tencere 1sinmiyor ve
“U” ile “u” simgeleri
doénusimlu olarak

gorintlleniyor.

Tencere indiksiyona uygun degil
veya cihaz tarafindan algilanmiyor.

Segilen pisirme bélgesine uygun, indlksiyonla uyumlu
bir tencere kullanin ve kabi dogru sekilde yerlestirin.

Isitma iglemi
normalden uzun
surdyor.

Uygun olmayan bir tencere
kullaniliyor.

Manyetik pargacik orani yliksek bir tencere kullanin.

Elektrik beslemesinde
dalgalanmalar var.

Sebeke gerilimindeki 10 voltluk bir dalgalanma bile
pisirme suresinin 6nemli 6lglide uzamasina neden
olabilir.

Pisirme bolgeleri
calisma sirasinda
aclilip kapaniyor.

Isitma iglemi araliklarla
gerceklestiriliyor.

Bu durum normaldir ve ariza degildir.

Bir pisirme bdlgesi
beklenmedik sekilde
kapaniyor.

Otomatik kapanma fonksiyonu
glivenlik amaciyla etkinlesti.

Gerekirse pisirme bolgesini yeniden agin. Azami calisma
sureleri igin otomatik kapanma tablosuna bakin.

Ocak beklenmedik
sekilde kapaniyor.

Ocak aglildiktan sonra 1 dakika
icinde herhangi bir ayar secilmedi.

Ocag! yeniden agin ve istediginiz gii¢ seviyesini 1 dakika
icinde segin.

Asiri 1Isinma korumasi etkinlesti.

Havalandirma agikliklarinin kapali olmadigindan ve
ortam sicakhginin ¢ok yiksek olmadigindan emin olun.
Tencerenin kontrol paneline dogru tasmadigindan emin
olun.

Kontrol panelinde sivi veya kir var.

Ocagi, 6zellikle kontrol panelini temizleyip kurulayin ve
ardindan yeniden agin.

Ocak beklenmedik
sekilde aciliyor veya
kapaniyor.

Kontrol paneline yanhslikla
dokunuldu.

Kontrol panelinin (izerine nesne koymayin ve panel
Uzerinde herhangi bir nesneyi siriiklemeyin veya silme
hareketi yapmayin. Gerekirse ocagi yeniden agin.

Calisma sirasinda
citirti, tislama, ugultu
veya vizilti gibi sesler
olusuyor.

indiiksiyon teknolojisi ve tencere
cesitli sesler gikarabilir.

Hafif tislama, tiklama, ugultu veya gitirti sesleri
normaldir. Ses olagandisI derecede yiksekse muisteri
hizmetleriyle iletisime gegin.

Cam ylzeyde c¢izik
izleri oluguyor.

Metal asinmasi veya kir, ¢izik gibi
gorunebilir.

Bu izler mutlaka hasar oldugu anlamina gelmez
ve genellikle uygun bir cam seramik temizleyiciyle
cikarilabilir.

Uygun olmayan tencere kullaniliyor.

Tabani temiz, diiz ve piriizsiiz bir tencere kullanin.

Uygun olmayan temizlik triinleri
veya araclari kullaniliyor.

Yalnizca cam seramik ytizeylere uygun temizlik Grinleri
ve araglari kullanin.

Bir ariza oluguyor
veya hata kodu
gorintlleniyor.

Elektrik beslemesinde
dalgalanmalar var.

Ocagin elektrik baglantisini en az 20 dakika kesin.
Ardindan yeniden baglayip ocagi agin.

Teknik bir hata olustu.

Hata kodunu not edin, ocagdin elektrik baglantisini kesin
ve musteri hizmetleriyle veya yetkili bir uzmanla iletisime
gegin.
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HATA KODLARI
Hata -
Kodu LGIET] Cozim
Ulu Uygun bir tencere algilanmadi. | Uygun tencereyi ilgili pisirme bdlgesinin ortasina yerlestirin.
E1 gﬁ:gr: gok diisiik, 165 V'un Elektrik beslemesini kontrol edin. Deger normalse ocagi yeniden agin.
E2 S:erll'limewk ylksek, 285 Vun Elektrik beslemesini kontrol edin. Deger normalse ocagi yeniden agin.
Ocak yuizeyi sensorii hatasi/ . . . s S .
E3 Musteri hizmetleriyle veya yetkili bir elektrikgiyle iletisime gegin.
kisa devre.
E4 L‘Z?LSE”S”“ hatasi/kisa Misteri hizmetleriyle veya yetkili bir elektrikgiyle iletisime gein.
E5 Ocak asiri 1sindi. Ocagin sogumasini bekleyin ve ardindan yeniden agin.
E6 IGBT asiri isindi. Ocagin sogumasini bekleyin ve ardindan yeniden agin.
E7 Ocak yuizeyi sensori arizasi. Misteri hizmetleriyle veya yetkili bir elektrikgiyle iletisime gegin.
Ekran ile ana kart arasinda . . . S T .
F iletisim hatast. Musteri hizmetleriyle veya yetkili bir elektrikciyle iletisime gegin.
Et Nem, sivi veya kir nedeniyle Ozellikle kontrol panelinin gevresindeki siviyi, nemi veya kiri temizleyin.
tasma korumasi etkinlesti. Ocak kapanmigsa yeniden agin.
H Yiksek sicaklik. Pisirme bodlgesine dokunmayin!

Tirkiye Distribiitorii: ZILAN HOME Mahmutbey Mahallesi,
2660 Sokak N0:23/31 34218 Bagclilar/Istanbul, Turkiye zilanturkiye@zilan.com.tr

belirtmektedir.

« Isbu igaret, mevcut triiniin AB icerisinde diger evsel atiklarla birlikte imha edilmemesi gerektigini

« Kontrol edilmemis atik bertarafinin gevreye ve insan sagligina verebilecedi muhtemel zararlari énlemek
adina, Urinl sorumluluk iginde maddi kaynaklarin siirdirdlebilir yeniden kullanimina tesvik adina geri
dénustardn.

e © Kullandiginiz cihazin iadesi igin, lltfen iade ve toplama sistemlerini kullanin veya triinin satin alindigi
bayi ile iletisime gecin. Cevresel glivenli geri doniisiim igin mevcut Urlinu sizden alacaklardir.
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RENAINAI CA MANUALUL INFORMATIV A FOST CREAT PENTRU MAI MULTE MODELE ALE ACESTUI DISPOZITIV
ESTE POSIBIL CA UNELE CARACTERISTICI MENAIONATE IN MANUAL SA NU FIE DISPONIBILE PE DISPOZITIVULUI DVS.
ACEASTA LIMBA A FOST TRADUSA CU AJUTORUL INTELIGENTEI ARTIFICIALE.

INSTRUCTIUNI SI AVERTISMENTE GENERALE DE SIGURANTA

- Inainte de utilizarea acestui aparat, cititi cu atentie manualul de
instructiuni.

* Asigurati-va ca tensiunea nominala indicata pe aparat corespunde
tensiunii retelei electrice utilizate.

* Pastrati manualul de instructiuni, certificatul de garantie, bonul fiscal si,
daca este posibil, cutia impreuna cu ambalajul interior.

* Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic si nu trebuie utilizat in
scopuri comerciale sau profesionale.

* Scoateti intotdeauna stecherul din priza atunci cand aparatul nu este
utilizat, cdnd montati accesorii, cand curatati aparatul sau cand apare o
defectiune. Opriti aparatul inainte de a-l deconecta. Trageti de stecher,
nu de cablu.

* Pentru a proteja copiiiimpotriva pericolelor asociate aparatelor electrice,
nu ii l[asati niciodata nesupravegheati in apropierea aparatului. Alegeti
locul de amplasare astfel incat copiii sa nu aiba acces la aparat.
Asigurati-va ca cablul nu atarna.

* Verificati periodic aparatul si cablul de alimentare pentru a identifica
eventualele deteriorari. Daca exista orice fel de deteriorare, aparatul
nu trebuie utilizat.

* Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul. Nu permiteti copiilor sa se
joace cu materialele de ambalare, cum ar fi pungile din plastic.

* Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de cel putin 8 ani si
de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse ori
fara experientd si cunostinte, cu conditia sa fie supravegheate sau
instruite cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului si sa inteleaga
pericolele implicate. Curatarea si intretinerea efectuate de utilizator nu
trebuie realizate de copii, decat daca acestia au varsta de peste 8 ani
si sunt supravegheati.

* Nu incercati sa reparati singur aparatul. In cazul aparitiei unei probleme,
adresati-va unei persoane autorizate si calificate.

 Din motive de siguranta, un cablu de alimentare deteriorat sau defect
trebuie Tnlocuit numai cu un cablu echivalent, de catre producator,
serviciul de asistenta pentru clienti sau o persoana cu calificare similara.
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* Pastrati aparatul si cablul de alimentare departe de surse de caldura,
lumina directa a soarelui, umezeald, margini ascutite si alte influente
similare.

« Utilizati numai accesorii originale furnizate de producator sau distribuitor.

« Utilizati aparatul numai in scopul pentru care a fost conceput.

» Aparatul trebuie utilizat numai atunci cand este conectat la o priza cu
impamantare, instalatd conform reglementarilor in vigoare. Asigurati-
va ca tensiunea de alimentare corespunde tensiunii indicate pe placuta
cu date tehnice.

* Deteriorarile produse ca urmare a utilizarii aparatului in alte scopuri
decat cele specificate in instructiuni, a utilizarii necorespunzatoare sau
a reparatiilor efectuate de persoane necalificate nu sunt acoperite de
garantie.

* Nu transportati si nu trageti niciodata aparatul tinandu-I de cablul de
alimentare sau de stecher, deoarece ruperea cablului poate provoca
un scurtcircuit. Nu indoiti, nu striviti si nu trageti cablul peste margini
ascutite.

* Producatorul nu isi asuma raspunderea pentru daunele cauzate de
utilizarea necorespunzatoare sau de nerespectarea acestor instructiuni.

* Nu amplasati in apropierea plitei materiale inflamabile, acizi sau
substante alcaline, pentru a evita coroziunea si reducerea duratei de
viata a aparatului.

* Nu scufundati plita in apa si nu utilizati benzina, benzen, detergenti sau
substante similare pentru curatare. Stergeti aparatul cu o lavetd moale
si umeda.

* Pericol de arsuri! Dupa utilizarea aparatului, unele suprafete pot
ramane fierbinti. Fiti constient de acest risc si manifestati precautie in
apropierea suprafetelor fierbinti.

+ Evitati orice deteriorare a placii ceramice. Daca aceasta se sparge sau
se fisureaza, deconectati imediat alimentarea electrica si adresati-va
unui centru de service autorizat.

* Nu utilizati niciodata acest aparat in apropierea sau sub materiale
inflamabile, cum ar fi perdelele.

« Tn timpul utilizarii, partile accesibile ale aparatului se pot incalzi suficient
de mult pentru a provoca arsuri.

* Nu permiteti corpului, hainelor sau altor obiecte, cu exceptia vaselor
de gatit adecvate, sa intre in contact cu suprafata vitroceramica péana
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cand aceasta nu s-a racit complet.

+ Obiectele metalice, cum ar fi cutitele, furculitele, lingurile si capacele,
nu trebuie asezate pe suprafata plitei, deoarece se pot incinge.

* Méanerele cratitelor si ale tigailor se pot incinge. Asigurati-va ca acestea
nu se extind deasupra altor zone de gatit aflate in functiune. Nu lasati
manerele la indeméana copiilor.

» Lama foarte ascutitéd a racletei pentru plitéd este expusa atunci cand
capacul de protectie este retras. Utilizati racleta cu maxima atentie si
pastrati-o intotdeauna intr-un loc sigur, inaccesibil copiilor.

* Nu lasati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.
Alimentele care dau in foc pot produce fum, iar grasimea sau uleiul
varsat se poate aprinde.

* Nu utilizati niciodatd aparatul drept suprafatd de lucru sau spatiu de
depozitare.

* Nu lasati niciodata obiecte sau ustensile pe aparat.

* Nu utilizati niciodata aparatul pentru incalzirea camerei.

* Dupa utilizare, opriti intotdeauna zonele de gatit si plita conform
instructiunilor din acest manual, utilizdnd comenzile tactile.

* Nu utilizati un aparat de curatat cu abur pentru curatarea plitei. Nu
asezati si nu lasati sa cada obiecte grele pe plitd. Nu va urcati si nu
stati pe plita.

* Nu utilizati vase cu margini neregulate sau baze ascutite si nu trageti
vasele pe suprafata vitroceramica, deoarece aceasta se poate zgaria.

* Nu utilizati bureti abrazivi sau alti agenti de curatare abrazivi puternici
pentru curatarea plitei, deoarece acestia pot zgaria suprafata
vitroceramica.

+ Gatitul nesupravegheat cu grasime sau ulei poate fi periculos si poate
provoca un incendiu. Nu incercati niciodata sa stingeti focul cu apa.
Opriti aparatul, apoi acoperiti flacara cu un capac sau cu o patura
antifoc.

* Pericol de incendiu: nu depozitati obiecte pe suprafetele de gatit.

» Daca suprafata este fisurata, opriti aparatul pentru a evita riscul
de electrocutare. Aceasta avertizare se aplica suprafetelor plitelor
fabricate din vitroceramica sau din materiale similare care protejeaza
componentele aflate sub tensiune.

» Aparatul nu este conceput pentru a fi utilizat prin intermediul unui
temporizator extern sau al unui sistem separat de telecomanda.
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+ Dupa utilizare, opriti zona de gatit prin intermediul comenzii aferente si
nu va bazati exclusiv pe sistemul de detectare a vasului.

* Procesul de gatire trebuie supravegheat. Procesele de gatire de scurta
durata trebuie supravegheate permanent.

 Utilizati numai protectii pentru plita proiectate de producatorul
aparatului de gatit, indicate de producator in instructiunile de utilizare
ca fiind adecvate sau integrate in aparat. Utilizarea unor protectii
necorespunzatoare poate provoca accidente.

* Aparatul nu trebuie instalat in spatele unei usi decorative sau al unei
usi de mobilier, pentru a evita supraincalzirea.

OPRIREA ZONELOR DE GATIT
1 2

T % [>| Dimensiunile si puterea zonelor de gatit cu inductie:
i ® @ 1. Zona de gatit 1: @ 180 mm, 1800 W
! H 2. Zona de gatit 2: @ 160 mm, 1200 W
I 0 Panou de comanda (comenzi exclusiv tactile)
3 | S 3. Taste cu senzor si afisaj digital LED
1 H Pentru descriere si utilizare, consultati capitolul corespunzator.
! e]
S

UTILIZAREA COMENZILOR TACTILE

Functii automate

« Detectarea automata a vaselor de gatit compatibile cu inductia.

« Daca se utilizeaza vase necorespunzatoare (consultati “Vase de gatit adecvate si utilizarea acestora”) sau daca pe plita
sunt asezate obiecte mici, precum tacamuri, chei etc., aparatul trece in modul standby dupa un minut.

» Daca, in decurs de un minut de la pornirea unei zone de gatit, nu este detectat niciun vas - -

s . . ey o . . . . . - SO ~
compatibil cu inductia, zona de gatit se opreste automat. Pe afisaj apar alternativ simbolurile u si / he N
u. i i \

. Lo . P . o 1 1 !
« Astfel sunt prevenite defectiunile si eventualele radiatii magnetice necontrolate care pot aparea ' @ Y [] )
atunci cand se utilizeaza vase necompatibile cu inductia sau cand o zona de gatit functioneaza Se__-7 N7

fara vas.
Protectie impotriva supraincalzirii
Un ventilator incorporat réceste plita cu inductie in timpul functionarii si pentru o perioada scurta dupa oprire.
Pentru a preveni deteriorarea aparatului, un senzor de temperatura incorporat monitorizeaza temperatura din UL

interiorul plitei. ’ \
~ rT) - . / AY

Daca temperatura este prea ridicata, plita se opreste automat. ! !

Avertizare privind caldura reziduala \ @ ;

» Daca o zona de gatit a functionat o perioada mai lunga si este inca prea fierbinte pentru a fi atinsa, acest DN
lucru este indicat prin simbolul H pe afisajul zonei de gatit corespunzatoare, chiar daca plita este oprita.

» Dupa ce suprafata s-a racit pana la o temperatura sigura, simbolul dispare.

» Aceasta functie poate fi utilizata si pentru economisirea energiei.

» Pentru a incalzi un alt vas, utilizati o zona de gatit al carei indicator de caldura reziduala este inca activ.

Durata de oprire automata este de 8 ore pentru treptele de putere 1-3, de 4 ore pentru treptele de putere 4-6 si de 2 ore

pentru treptele de putere 7-9.

Zilan 46




RO
MODUL DE FUNCTIONARE

Gatitul prin inductie este o metoda sigurd, moderna, eficienta si economica. Prin oscilatiile electromagnetice (1) generate
de bobinele de inductie amplasate sub zonele de gatit (2), caldura necesara prepararii alimentelor este produsa direct in
baza metalica a vasului si nu indirect prin incalzirea suprafetei de gatit. Placa vitroceramica (3) se incalzeste numai ca
urmare a caldurii transmise de vas. in comparatie cu alte tipuri de plite, aceasta tehnologie reduce considerabil timpul

de fierbere si minimizeaza pierderile de caldura. Alimentele care dau in foc nu se ard la fel de usor, ceea ce faciliteaza
curatarea si intretinerea aparatului. Procesul de incalzire nu este vizibil direct pe zona

de gatit, asa cum se intdmpla, de exemplu, in cazul rezistentelor electrice. Acordati

atentie indicatorului corespunzator al zonei de gatit. Pentru descriere, consultati capitolul

“Panoul de comanda si afisajul”.

Incalzire intermitenta g -~
Pentru respectarea cerintelor de proiectare ecologica si din motive de siguranta, plita [ I==-
functioneaza in intervale. Pornirea si oprirea periodicd a zonelor de gatit este normala == e
si nu indica o defectiune a produsului. Pentru a evita problemele, asigurati-va ca L) Ly J-—
utilizati vase de buna calitate. Daca vasul este indepartat de pe zona de gatit sau nu

ndeplineste cerintele necesare (consultati “Vase de gétit adecvate si utilizarea acestora”), campul electromagnetic se
modificd. Functia de detectare automata a vaselor este activata, iar zona de gatit se opreste in mod corespunzator. Astfel,
fn mod normal, nu exista riscul ca o zona de gatit sa ramana pornita accidental. Cu toate acestea, opriti zonele de gatit si
plita folosind tastele corespunzatoare imediat ce nu le mai utilizati.

ZGOMOTE POSIBILE iN TIMPUL FUNCTIONARII

Tn timpul si dupa functionarea plitei cu inductie, pot aparea SI alte zgomote in afara semnalelor sonore ale panoului de
comanda. Acestea sunt normale sinu indica o defectiune a ‘orodusului.

Fasait: Functionarea ventilatorului de récire, inclusiv dupa oprirea aparatului.

Nota: Functionarea ventilatorului este necesara pentru utilizarea fara probleme a aparatului. Nu deconectati aparatul de
la sursa de alimentare cat timp ventilatorul este in functiune. Pentru a evita limitarea functionarii, asigurati o temperatura
ambientala corespunzatoare si o ventilatie adecvata.

Clicuri: Zgomote produse de comutarile electrice.

Bazait: Zgomot produs de inductie in timpul functionarii la un nivel ridicat de putere. Nivelul zgomotului scade sau dispare
atunci cand este selectat un nivel de putere mai redus.

Pocnituri: Zgomote produse in timpul incalzirii vaselor de gatit alcatuite din mai multe straturi de metal.

INSTRUCTIUNI INAINTE DE UTILIZARE

Vase de gatit adecvate si utilizarea acestora
« Pentru a asigura functionarea sigura si fara restrictii a plitei, utilizati numai vase adecvate pentru inductie, cu baza
realizata dintr-un material magnetic si conductor electric. La achizitionare, verificati existenta unui
marcaj corespunzator, de exemplu simbolul bobinei prezentat sau un simbol similar. Ca regula
generald, vasele magnetice sunt adecvate pentru utilizarea pe plitele cu inductie. QQQ
Compatibilitatea vaselor de gatit cu inductia
» Proportia particulelor metalice magnetice difera in functie de tipul vasului de gatit. Cu cat aceasta
proportie este mai mare, cu atat eficienta incalzirii este mai ridicata, iar detectarea automata a
vasului si functionarea zonei de gatit sunt mai fiabile.
» De exemplu, vasele din otel inoxidabil sunt, in general, neadecvate sau adecvate numai in anumite
conditii, daca nu au o compozitie speciala destinata utilizarii pe plitele cu inductie.
» Vasele din fonta cu baza neuniforma sau vasele de inductie de calitate redusa pot afecta, de Q
asemenea, functionarea. Acest lucru este valabil, de exemplu, pentru oalele si tigaile din aluminiu
prevazute cu o placa magnetica aplicata sau pentru vasele cu baza realizata din materiale diferite.
Informatii generale privind vasele de gatit de inalta calitate
* Baza metalica a vasului se dilata atunci cand este incalzita. Din acest motiv, baza unui vas de gatit de inalta calitate nu
este niciodata complet plana atunci cand este rece, ci este usor curbata spre interior, adica este concava. Astfel, dupa
incalzire, baza se asaza complet pe suprafata de gatit si permite o incalzire eficienta.
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UTILIZAREA CORECTA A VASELOR DE GATIT

Tnainte de utilizare, asigurati-vé c& baza vasului este curati. Murdaria, cum s L, ",
ar fi resturile de nisip provenite de la curatarea cartofilor, poate deteriora T r T r L j Y r
suprafata de gatit.

« Utilizati numai vase adecvate pentru plite vitroceramice si cu inductie.
» Nu incalziti vasele goale si asigurati-va ca acestea nu fierb pana la

evaporarea completa a lichidului. 4 ﬁ r ﬁ r
* Asigurati-va ca baza oalei sau a tigéii este neteda si se asaza complet pe N a

suprafata din sticla.
+ Nu utilizati vase cu margini ascutite sau cu baza neuniforma ori curbata.

« Utilizati vase al caror diametru al bazei corespunde cat mai exact marcajului
zonei de gatit selectate si este de cel putin 120 mm. Q

Asezati intotdeauna vasul in centrul zonei de gatit. i A
* Ridicati intotdeauna vasul de pe plita. Nu il deplasati inainte si inapoi pe \/
suprafata, deoarece acest lucru poate zgaria sticla.

UTILIZAREA COMENZILOR TACTILE

Panoul de comanda al plitei este prevazut cu taste tactile care reactioneaza la atingere. Pentru
utilizarea acestora, respectati urmétoarele instructiuni:
» Nu exercitati o presiune excesiva asupra comenzilor. Este suficient sa le atingeti usor.
« Atingeti o singura tasta tactila odata.
« Utilizati pulpa degetului, nu varful acestuia, conform ilustratiei. Actionati tastele tactile
conform instructiunilor urméatoare. \/
» Atunci cand atingerea este detectatd, se emite un semnal sonor de confirmare.
 Asigurati-va ca panoul de comanda este intotdeauna curat si uscat. Chiar si un strat subtire
de umezeala poate ingreuna functionarea tastelor tactile sau le poate impiedica sa raspunda.
* Nu asezati obiecte pe panoul de comanda si nu trageti sau stergeti obiecte peste acesta. in
caz contrar, plita se poate porni sau opri accidental.
« In timpul utiliz&rii, asigurati o distant4 suficienta intre vasul de gétit si comenzile tactile, pentru
a preveni functionarea defectuoasa si deteriorarea cauzata de caldura. X

PANOU DE COMANDA

Prezentarea de mai jos oferd o scurta descriere a functiilor 3
afisajului si ale tastelor. Pentru instructiuni detaliate de roTTTTTTT 0
utilizare, consultati sectiunile urmatoare. I I
Taste de operare X X
1. Pornire/Oprire: Pornirea si oprireaplitei. ~~ ,_____@ ()  (®  (De--____
2. Temporizator: Setarea temporizatorului ca alarma sau 4 @ Q @ @ 2
ca temporizator cu oprire automata, in functie de selectia
activa. 5--- '@
3. Zona de gatit 1 / Zona de gatit 2: Selectarea/activarea ) |
zonei de gatit pentru efectuarea setarilor suplimentare. Lo 1
Pentru identificarea pozitiei corespunzatoare, consultati 6
marcajul sub forma de punct de pe simbol sau sectiunea
“Caracteristicile si structura aparatului”.
4. Pauza: Atunci cand plita functioneaza in modul de incalzire, apasati butonul Pauza pentru a intrerupe incalzirea.
5. Blocarea tastelor/Siguranta pentru copii: Blocarea/deblocarea panoului de comanda, cu exceptia butonului Pornire/
Oprire.
6. Cursor pentru nivelul de putere: Glisati degetul de-a lungul cursorului pentru nivelul de putere pentru a selecta nivelul
de incalzire dorit (1-9).
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AFISAJ DIGITAL

Afisajele zonelor de gatit Afisajul temporizatorului

Setarea actuala a temporizatorului;

1.9 Nivelul actual de putere al zonei de qq .00 afisarea numaratorii inverse,
'e gatit == n minute, pana la oprirea
automata

Numaratoarea inversa a
- temporizatorului s-a incheiat/
temporizator oprit

H Avertizare privind caldura reziduala.
Nu atingeti zona de gatit!

Nu exista un vas de gatit adecvat
Yo pe zona de gatit - detectare Lo
automata a vasului

Blocarea tastelor/Siguranta pentru
copii este activata

= Functia Booster este activa El-EE Coduri de eroare
/ 2T \
| i
Pornirea si pregatirea pentru gatit AN /

» Atingeti butonul Pornire/Oprire.

Dupa pornire, se emite un semnal sonor, iar toate afisajele indica “-” sau “0”.

Plita se afla acum in modul de asteptare.

« Asezati apoi un vas de gatit adecvat in centrul zonei sau zonelor de gatit dorite.
Asigurati-va ca suprafata zonei de gatit si partea inferioara a vasului sunt curate si uscate.

SETAREA NIVELULUI DE PUTERE

« Atingeti butonul de selectare a zonei de gatit pe care doriti sa o utilizati. -

« intimp ce afisajul zonei de gatit corespunzatoare clipeste, setati nivelul de putere dorit (1-9) ! N\
pentru zona selectata utilizand tastele - si +. e~ \ )
Observatii privind setarea puterii ’ el e
« Daca nu este selectat niciun nivel de putere pentru nicio zona de gatit in decurs de un minut de {j 00O \1
la pornire, plita se va opri automat. \ /
+ In timpul functionarii, nivelul de putere poate fi modificat in orice moment, conform procedurii \@ 4

descrise mai sus.
Observatie privind detectarea automata a vasului de gatit
Plita este prevazuta cu un sistem automat de detectare a vaselor compatibile cu inductia. Pentru
mai multe informatii, consultati sectiunea “Vase de gatit adecvate si utilizarea acestora”.
Daca incercati sa efectuati setari pentru o zona de gatit pe care nu este detectat un vas adecvat, zona respectiva nu va
ncepe sa functioneze. Simbolurile U si u vor fi afisate alternativ pe afisajul zonei de gatit.
Acest lucru se poate datora urmatoarelor motive: oTTSN LT TTeS
» Vasul utilizat nu este compatibil cu plitele cu inductie. / ) \
» Vasul nu este asezat pe zona de gatit pe care incercati sa o utilizati. | | \
» Vasul nu este pozitionat in centrul zonei de gatit. \ \ h
» Diametrul bazei vasului utilizat este prea mic. N D AN [] L,
Daca nu este detectat niciun vas de gatit in decurs de un minut, zona de gatit corespunzatoare ~--- ~---
va fi dezactivata automat.
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OPRIREA ZONELOR DE GATIT

« Atingeti tasta de selectare a zonei de gatit pe care doriti sa o opriti.

+ Intimp ce afisajul zonei de gatit corespunzatoare clipeste, mentineti apasata tasta “-” pana
cand pe afisaj apare “0".

Oprirea plitei

 Atingeti tasta Pornire/Oprire. Atunci cand toate campurile afisajului s-au stins, cu exceptia
indicatoarelor de caldura reziduala ale zonelor de gatit corespunzatoare, daca este cazul, plita
este oprita.

ATENTIE! Pericol de arsuri!

Zonele de gatit utilizate pot fi inca fierbinti chiar si dupa ce au fost oprite si pot provoca arsuri!

Nu atingeti suprafata vitroceramica pana cand aceasta nu s-a racit la o temperatura sigura si

toate indicatoarele de caldura reziduala (“H” pe afisajul zonei de gatit) nu s-au stins. Retineti ca

aceste indicatoare se sting si in cazul unei intreruperi a alimentarii cu energie electrica, iar caldura N ¢

reziduala existenta nu va mai fi afisata.

Economisirea energiei cu ajutorul indicatorului de caldura reziduala

» Pentru a incalzi un alt vas de gatit, puteti economisi energie utilizand caldura reziduala.

« Pentru aceasta, selectati o zona de gatit al carei indicator de caldura reziduala este inca activ.

FUNCTIA PAUZA

Pentru a intrerupe functionarea tuturor zonelor de gatit timp de pana la 5 minute, procedati dupa cum

urmeaza.

intreruperea functionarii

» Atunci cand plita functioneaza in modul de incalzire, apasati tasta Pauza. Plita va opri incalzirea, iar
pe afisajul digital va aparea “II”. Daca functia temporizatorului este activata, in centrul afisajului cu
doua cifre al temporizatorului va aparea, de asemenea, “II”. Apasati din nou tasta Pauza pentru a relua
incalzirea. Daca starea de pauza dureaza mai mult de 1 minut, plita va reveni automat in modul de

asteptare.
Reluarea functionarii
» Pentru a relua functionarea in timp ce plita este in pauza, atingeti din nou tasta Pauza. Functionarea L
va continua cu setarile selectate inainte de activarea pauzei. { )
Utilizarea temporizatorului N2

Temporizatorul poate fi utilizat pentru urmatoarele functii:

« Cronometru cu semnal sonor

» Temporizator cu functie de oprire automata ( H\‘
Setarea temporizatorului ca cronometru !
Pentru a seta temporizatorul astfel incat, dupa expirarea timpului stabilit, sa fie emis numai un semnal

sonor, procedati dupa cum urmeaza:

 Asigurati-va ca plita este pornita.

* Atingeti tasta Temporizator fara a selecta o zona de gatit. Pe afisajul temporizatorului apare “30”.

« In timp ce cifra zecilor clipeste, reglati-o dupa cum doriti cu ajutorul tastelor “-” si “+”. L=<
» Dupa 3 secunde fara nicio altd comanda, cifra zecilor este confirmata automat, iar cifra unitatilor L (’ \)
fncepe sa clipeasca. Reglati-o dupa cum doriti cu ajutorul tastelor “-” si “+”. ’ AN /

\
« Dupa alte 3 secunde fara nicio comanda, afisajul nu mai clipeste, iar timpul setat este confirmat (\ @ /
automat. Numaratoarea inversa incepe, iar afisajul temporizatorului indica timpul ramas pana la S
emiterea semnalului sonor.
« Dupa expirarea timpului setat, se emite un semnal sonor.
Aceasta functie nu influenteaza functionarea zonelor de gatit.
« Pentru a opri semnalul sonor, atingeti de mai multe ori tasta Temporizator pana cand pe afisaj apare “--".

SETAREA TEMPORIZATORULUI DE OPRIRE PENTRU MAI MULTE ZONE DE

GATIT
« Pentru a activa temporizatorul pentru mai multe zone de gatit, repetati procedura corespunzatoare _
pentru fiecare zona de gatit. N
» Atunci cand temporizatorul este activat pentru mai multe zone de gatit, afisajul temporizatorului indica Yoo
succesiv timpii rdmasi ai zonelor de gatit activate. Un punct aflat langa indicatorul corespunzator al (\ BN S
nivelului de putere araté zona de gatit la care se refera timpul afisat. -
Exemplu prezentat in ilustratia (1): //’ - ‘\\
Zona de gatit 2: nivel de putere 6, timp ramas 5 minute 2/‘«1 ) ¢
Zona de gatit 3: nivel de putere 5, timp ramas 15 minute { N /
« Pentru a afisa timpul ramas al unei alte zone de gatit, atingeti butonul de selectare al zonei de gatit S0
corespunzatoare (2). Lo
« Dupa expirarea celui mai scurt timp setat, zona de gatit corespunzéatoare se opreste. Afisajul 3 __ /! \
temporizatorului trece la urmatorul timp ramas cel mai scurt, iar punctul de pe indicatorul corespunzator *} oo
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al nivelului de putere clipeste. s TN
Exemplu prezentat in ilustratia (3): { )
Zona de gatit 2: zona de gatit este oprita, timpul setat a expirat L~ 4U
Zona de gatit 3: nivel de putere 5, timp ramas 10 minute { )
» Dupa expirarea ultimului timp rdmas, zona de gétit corespunzatoare se opreste, iar afisajul I\

temporizatorului se stinge.

Stergerea si modificarea setarii temporizatorului

» Pentru a sterge setarea temporizatorului, atingeti, daca este cazul, butonul de selectare al zonei de gatit
pentru care doriti sa stergeti setarea temporizatorului.

 Atingeti butonul temporizatorului.

Temporizatorul este anulat.

» Pentru a modifica setarea temporizatorului, setati din nou temporizatorul conform instructiunilor de mai sus.

BLOCAREA TASTELOR/BLOCAREA DE SIGURANTA PENTRU COPII

Pentru a preveni utilizarea accidentald, de exemplu pornirea neintentionata a zonelor de gatit de catre copii, puteti bloca

panoul de comanda.

Oprirea plitei atunci cand blocarea tastelor este activata

Chiar daca panoul de comanda este blocat, butonul Pornire/Oprire raméane activ. Prin urmare, in caz de urgenta, puteti

opri plita in orice moment. Totusi, pentru a utiliza din nou plita, blocarea tastelor trebuie mai intai dezactivata. Pentru

utilizarea functiei de blocare a tastelor, procedati dupd cum urmeaza:

Blocarea panoului de comanda

 Atingeti butonul de blocare pentru copii/blocare a tastelor.

» Pe afisajul temporizatorului apare “Lo”. Daca temporizatorul a fost setat anterior, pe afisaj apar alternativ “Lo” si timpul
ramas. Panoul de comanda este blocat, cu exceptia butonului Pornire/Oprire.

Deblocarea panoului de comanda

« Asigurati-va ca plita este pornita.

« Atingeti si mentineti apasat butonul de blocare pentru copii/blocare a tastelor timp de cel putin 3 secunde.

« Indicatia “Lo” dispare, iar plita poate fi utilizata din nou in mod normal.

Oprirea automata

Oprirea automata este o functie de siguranta. Fiecare zona de gatit se opreste automat dupa expirarea timpului maxim

presetat, daca nu se efectueaza nicio alta operatiune. Durata maximéa de functionare depinde de nivelul de putere setat.

Timpii de functionare presetati sunt indicati in tabelul de mai jos:

Nivel de putere 2 3 4 5 6 7

Durata maxima de functionare (ore) 8 8 4 4 4 2 2 2

Protectie impotriva revarsarii

Daca lichidul ajunge pe panoul de comanda, plita se opreste automat in decurs de 10 secunde.

Pentru a reporni plita, intrerupeti alimentarea cu energie electrica si stergeti zona afectata cu o laveta curata inainte de
utilizare.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

AVERTISMENT! PERICOL DE ARSURI!

« Plita, ustensilele de gatit, alimentele preparate si obiectele metalice aflate pe suprafata de gatit devin foarte fierbinti in
timpul functionarii si pot provoca arsuri!

« Acordati atentia necesara n timpul utilizarii si protejati-va, daca este necesar, de exemplu folosind manusi pentru
cuptor!

* Aveti grija, deoarece lichidele fierbinti pot stropi!

» Nu utilizati plita ca suprafata de depozitare!

« Tineti intotdeauna copiii si animalele de companie la o distanta sigura in timpul functionarii.

* Nu turnati lichide pe suprafata de gatit incalzita!

« Acest lucru produce aburi si stropi de lichid, care pot provoca opariri!
Schimbarea brusca a temperaturll poate, de asemenea, deteriora plita!

AVERTISMENT' PERICOL DE INCENDIU!

« Uleiurile, grasimile, alcoolul si alimentele care contin aceste substante se incalzesc rapid si se pot aprinde la
temperaturi foarte ridicate!

« Alimentele se pot arde, pot produce fum nociv sau pot lua foc!

» Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul functionarii!

» Pentru a evita pericolul de incendiu, nu permiteti alimentelor s& dea in foc!
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+ In caz de incendiu, intrerupeti alimentarea cu energie electrica si stingeti cu atentie flacarile acoperindu-le cu un capac,
o patura antifoc sau un obiect similar adecvat!
» Nu stingeti niciodata uleiul sau grasimea in flacari cu apa!

UTILIZAREA EFICIENTA ENERGETIC A APARATULUI

Aparatul dumneavoastra respecta cele mai recente standarde, iar consumul sau de energie a fost deja optimizat in mare

masura prin masuri tehnice. Pentru a mentine consumul de energie cat mai redus posibil in timpul utilizarii, va rugdm sa

respectati si urmatoarele instructiuni privind functionarea eficienta din punct de vedere energetic:

» Alegeti intotdeauna vase de gatit a caror dimensiune corespunde cat mai bine cantitatii de alimente care urmeaza sa fie
preparate.

» Pentru a utiliza cat mai eficient puterea de incalzire, folositi o zona de gatit care corespunde cat mai exact dimensiunii
vasului sau alegeti un vas potrivit pentru dimensiunea zonei de gatit pe care doriti sa o utilizati. Asigurati-va ca vasul
este pozitionat n centrul zonei de gatit.

 Asigurati-va ca baza vasului este plana, deoarece bazele neuniforme maresc consumul de energie.

« Asezati vasul pe zona de gatit Thainte de a porni plita.

« Daca este posibil, acoperiti vasul cu un capac adecvat, care se inchide etans, de preferinta din sticla, astfel incat sa nu
fie necesar sa il ridicati pentru a verifica prepararea alimentelor. Atunci cand gatiti fara capac, caldura se pierde, ceea
ce duce la un consum considerabil mai mare de energie.

» Decongelati alimentele congelate Thainte de preparare, la temperatura camerei sau in frigider.

» Pentru a reduce timpul de gétire, diminuati cantitatea de lichid si grasime. De exemplu, atunci cand utilizati un capac,
sunt suficienti 1-2 cm de apa pentru prepararea la abur a cartofilor, oudlor sau legumelor.

» Daca este posibil, incalziti produsele din cereale impreuna cu apa de gatit, in loc sa le adaugati dupa ce apa a inceput
s fiarba. Acest lucru reduce timpul de gatire si consumul de energie.

. Incepetl prepararea la un nivel ridicat de putere si reduceti-l imediat ce alimentele s-au incalzit. Opriti zona de gatit cu
5-10 minute Tnainte de finalizarea timpului de preparare pentru a utiliza caldura reziduala si a economisi energie.

» Atunci cand incalziti mai multe preparate succesiv, utilizati aceeasi zona sau aceleasi zone de gatit pentru a beneficia
de caldura reziduala. in acest scop, consultati indicatorul de caldura reziduala “H” al zonelor de gatit.

» Atunci cand nu mai utilizati o zona de gatit, oprm -0 ntotdeauna imediat.

» Pentru a evita cresterea consumului de energie din cauza murdariei, mentineti intotdeauna curate zonele de gatit si
vasele de gatit.

GHID PRIVIND NIVELURILE DE PUTERE $I INSTALAREA

N‘;zzrie Potrivit pentru Informatiile de mai sus sunt oferite doar
cu titlu orientativ si pot varia in functie de
+ Incélzirea delicatd a unor cantitéti mici de alimente caracteristicile alimentelor si ale bazei vasului
1-2 + Topirea ciocolatei sau a untului de gatit. Pentru a determina nivelul optim

in caz de incertitudine, va recomandam sa
selectati mai intai nivelul de putere imediat
inferior celui indicat, apoi sa il ajustati dupa
cum este necesar.

* Incalzirea alimentelor care se pot arde usor
* Mentinerea la cald

* Reincalzire
3-4 « Fierbere lenta sau prepararea orezului si a

leguminoaselor Recomandari pentru o gétire sdnatoasa

* Pentru a pastra cat mai mult posibil

« Prepararea clatitelor

Prepararea pastelor

Prajire prin amestecare continua
Prajire
Fierberea supelor sau a apei

RECOMANDARI S| SFATURI
Fierberea la foc mic si gatlrea orezului
+ Fierberea la foc mic inseamna prepararea alimentelor in apa fierbinte, la o temperatura situata putin sub punctul de

5-6 + Prepararea la abur a legumelor sau a pestelui valoarea nutritiva a alimentelor, nu le gatiti
. Inabuswe mai mult decat este necesar. Utilizati, de
exemplu, temporizatorul pentru a seta
7.8  Préjire rapida sau sotare timpul optim de gatire.

» Pentru a evita riscurile pentru sanatate,
aveti grija sa nu supraincalziti alimentele
si, in special, s& nu incalziti uleiul sau
grasimea pana la punctul de fumegare.

fierbere, de aproximativ 85 °C si nu mai mare de 95 °C. in timpul acestui proces, doar cateva bule se ridici ocazional la
suprafata lichidului de gatit. Aceastd metod delicats de preparare pastreaza aromele si substantele nutritive valoroase.
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Este potrivita in special pentru supe, tocanite si sosuri.
Unele preparate, precum orezul de primavara, pot necesita o treapta de putere mai mare decat cea minima pentru a
atinge temperatura de gatire in intervalul de timp recomandat.

Préjirea
Pentru fripturi suculente si gustoase:

Lasati carnea la temperatura camerei timp de aproximativ 20 de minute inainte de preparare.

incalziti o tigaie grea.

Ungeti ambele parti ale fripturii cu ulei. Addugati putin ulei in tigaia fierbinte si asezati carnea in aceasta.

Intoarceti friptura o singura data in timpul prepararii. Durata exacté de gétire depinde de grosimea carnii si de gradul
de preparare dorit si poate varia intre aproximativ 2 si 8 minute pe fiecare parte. Apasati usor friptura pentru a verifica
gradul de preparare. Cu cat este mai ferma la atingere, cu atat este mai bine patrunsa.

Inainte de servire, Iasati friptura s& se odihneasca timp de cateva minute pe o farfurie calda, pentru a deveni mai
frageda.

Prepararea prin prajire rapida si preparatele la wok

Alegeti un wok cu baza plata, adecvat pentru utilizarea pe plite vitroceramice, sau o tigaie mare.

Pregatiti in prealabil toate ingredientele si ustensilele, deoarece aceasta metoda de gatire este relativ rapida. Pentru
prepararea unor cantitati mari, impartiti ingredientele in mai multe portii.

Preincalziti tigaia pentru scurt timp si adaugati aproximativ 2 linguri de ulei.

Gatiti intotdeauna mai intai carnea, apoi scoateti-o din tigaie si pastrati-o la cald.

Préijiti rapid legumele, amestecand continuu. Reduceti treapta de putere a zonei de gatit imediat ce legumele sunt
fierbinti, dar inca ferme si crocante, apoi addugati carnea si/sau sosul, daca este cazul.

Amestecati usor ingredientele pentru a va asigura ca sunt incalzite uniform si complet.

Serviti preparatul imediat.

CURATARESHNTREﬂNERE

Obpriti phta si Iasatl-o s3 se racéasc inainte de curatare.

Nu utilizati aparate de curatat cu presiune ridicata sau aparate de curatat cu abur, deoarece umiditatea poate provoca
electrocutarea sau scurtcircuite.

Nu turnati lichide reci pe plita fierbinte, deoarece schimbarile bruste de temperatura pot deteriora suprafata din sticla.
Nu utilizati produse sau instrumente de curatare agresive, acide, abrazive, ascutite sau cu varf, cu exceptia unei raclete
adecvate pentru plite vitroceramice.

Utilizati numai produse si ustensile de curatare adecvate pentru suprafetele vitroceramice.

Indepartatl imediat si complet murdaria si reziduurile produselor de curatare.

Pentru murdaria oblsnuna aplicati un produs de curatare pentru suprafete vitroceramice cat timp suprafata este
calduta, apoi stergeti-o cu o laveta moale.

Clatiti bine suprafata de gatit cu apa curata si uscati-o cu o laveta curata sau cu un prosop de hartie.

Indepartatl cat mai repede posibil resturile de alimente arse, reziduurile topite si petele care contin zahar sau sare, in
special cat timp plita este inca fierbinte.

Purtati manusi de bucatarie si utilizati cu atentie o racleta pentru plitd sau o spatula, tinand-o la un unghi de aproximativ
30°.

Lamele racletelor pentru plita sunt foarte ascutite. Utilizati-le cu atentie si nu le Iasati la indeméana copiilor sau a
animalelor de companie.

Daca alimentele sau lichidele se varsa pe panoul de comanda, opriti imediat plita.

Absorbiti lichidul cu o laveta moale, curatati zona cu o lavetd umeda sau cu un burete si apoi uscati-o complet.

Tnainte de a utiliza din nou plita, aS|gurat|—va ca panoul de comanda si mainile dumneavoastra sunt curate si uscate,
deoarece chiar si o cantitate mica de umiditate poate afecta comenzile tactile sau poate determina oprirea plltel

DEPANARE
Problema Cauza posibila Solutie
. Asigurati-va ca plita este conectatd complet
) ks Al ) si corect la o sursa de alimentare functionala.« Verificati
Aparatul nu poate fi Nu exista alimentare cu energie daca decl {0 si t5 daca exists ;
ornit electrica dacé s-a declansat o sigurantd sau dacd existdo
P ’ ’ intrerupere a alimentarii cu energie electrica in locuinta
ori in zona inconjuratoare.
Panoul de control este blocat. Deblocati panoul de control. Consultati sectiunea
Panoul de control Afisajul temporizatorului indica “Lo”. | “Blocarea tastelor/Blocarea pentru copii”.
tactil nu raspunde.
Aparatul nu este pornit. Porniti plita.
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Tastele tactile sunt
dificil de utilizat.

Pe panoul de control exista
umezeala sau murdarie.

Asigurati-va ca panoul de control este complet curat si
uscat. Este posibil ca o peliculd subtire de umezeala sa
nu fie vizibila.

Tastele nu sunt utilizate corect.

Atingeti numai cate o tasta pe rand cu buricul degetului
si mentineti apasat timp de cel putin 1 secunda.

Vasul de gatit nu
se incalzeste, iar
simbolurile “U” si “u”
sunt afisate alternativ.

Vasul de gatit nu este adecvat
pentru inductie sau nu este
recunoscut.

Utilizati un vas compatibil cu inductia, adecvat pentru
zona de gatit selectata, si pozitionati-l corect.

Procesul de incalzire
dureaza neobignuit
de mult.

Este utilizat un vas de gatit
necorespunzator.

Utilizati vase de gatit cu un continut ridicat de material
magnetic.

Fluctuatii ale tensiunii de
alimentare.

Chiar si fluctuatiile de tensiune de numai 10 volti pot
determina o crestere semnificativa a duratei de gatire.

Zonele de gatit
pornesc si se opresc
in timpul functionarii.

Procesul de incalzire se desfasoara
la intervale.

Acest lucru este normal si nu reprezinta o defectiune.
Consultati sectiunea “Modul de functionare al plitei cu
inductie”.

O zona de gatit
se opreste in mod
neasteptat.

Functia de oprire automata a fost
activata din motive de siguranta.

Porniti din nou zona de gatit, daca este necesar.
Consultati tabelul opririi automate pentru duratele
maxime de functionare.

Plita se opreste in
mod neasteptat.

Nu a fost selectata nicio setare in
decurs de 1 minut de la pornire.

Porniti din nou plita si selectati nivelul de putere dorit in
decurs de 1 minut.

Protectia impotriva supraincalzirii a
fost activata.

* Asigurati-va cé orificiile de ventilatie nu sunt blocate si
ca temperatura ambianta nu este prea ridicata.

» Asigurati-va ca vasul de gatit nu se extinde peste
panoul de control.

Pe panoul de control exista lichid
sau murdarie.

Curatati si uscati plita, in special panoul de control, apoi
porniti-o din nou.

Plita porneste sau
se opreste in mod
neasteptat.

Panoul de control a fost atins
accidental.

Nu asezati obiecte pe panoul de control si nu trageti sau
stergeti nimic peste acesta. Porniti din nou plita, daca
este necesar.

Tn timpul functionérii
se aud zgomote
precum pochnituri,
suieraturi, bazait sau
zumzet.

Tehnologia cu inductie si vasul de
gatit pot produce diferite zgomote.

Suieraturile usoare, clicurile, bazaitul sau pocniturile sunt
normale. Dacd zgomotul este neobisnuit de puternic,
contactati serviciul de asistenta pentru clienti.

Pe suprafata din
sticla apar urme
asemanatoare
zgarieturilor.

Urmele de metal sau murdaria pot
avea aspectul unor zgarieturi.

Aceste urme nu indica neaparat o deteriorare si, de
regula, pot fi indepartate cu un produs de curatare
adecvat pentru suprafete vitroceramice.

Este utilizat un vas de gatit
necorespunzator.

Utilizati vase de gatit cu baza curatd, plana si neteda.

Sunt utilizati agenti sau ustensile
de curatare necorespunzatoare.

Utilizati numai agenti si ustensile de curatare adecvate
pentru suprafete vitroceramice.

Apare o defectiune
sau este afisat un cod
de eroare.

Fluctuatii ale tensiunii de
alimentare.

Deconectati plita de la sursa de alimentare timp de cel
putin 20 de minute. Apoi reconectati-o si porniti-o din
nou.

A aparut o eroare tehnica.

Notati codul de eroare, deconectati plita de la sursa de
alimentare si contactati serviciul de asistenta pentru
clienti sau un specialist calificat.
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CODURI DE EROARE
Cod de

Semnificatie Solutie
eroare u u
Ul Nu a fost detectat niciun vas de gatit Asezati un vas de gatit adecvat in centrul zonei de gatit
adecvat. corespunzatoare.
E1 Tensiunea este prea scazuta (sub 165 Verificati alimentarea cu energie electrica. Daca aceasta este
V). normal&, porniti din nou plita.
E2 Tensiunea este prea ridicata (peste Verificati alimentarea cu energie electrica. Daca aceasta este
285 V). normal&, porniti din nou plita.
E3 Eroare sau scurtcircuit la senzorul plitei. Co.n'tactat,l serviciul de asistentd pentru clienti sau un electrician
calificat.
E4 Eroare sau scurtcircuit la senzorul IGBT. Cop?actatl serviciul de asistenta pentru clienti sau un electrician
calificat.
E5 Plita s-a supraincalzit. Asteptati pana cand plita s-a racit, apoi porniti-o din nou.
E6 Supraincalzire IGBT. Asteptati pana cand plita s-a racit, apoi porniti-o din nou.
. R Contactati serviciul de asistenta pentru clienti sau un electrician
E7 Defectiune a senzorului plitei. o ’ ’ ;
’ calificat.
F Eroare de comunicare intre afisaj si Contactati serviciul de asistenta pentru clienti sau un electrician
placa principala. calificat.
Protectia impotriva revarsarii a fost 4 T = 2 a -
Et activata din cauza umezelii. lichidelor _Indeparta';l orice lichid, umezgala_sau murdgne, |nl§pec!al din
S ’ jurul panoului de control. Daca plita s-a oprit, porniti-o din nou.
sau murdariei. ;
H Temperatura ridicata. Nu atingeti zona de gatit!

Importator: «S.C. Zilanrom Trading S.r.I. Sos. Bucuresti-Urziceni nr 64B, Afumati, Jud ilfov (office@zilan.ro)
+S.C. Scule si Unelte Design S.r.l. Strada 3, nr 11A, Afumati, jud ilfov (office@zilanoffical.ro)

Eliminarea corecta a acestui produs

 Aceasta marca indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere in
intreaga UE.

Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului inconjurator sau sanatatii umane prin eliminarea
necontrolatd a deseurilor, reciclati-l responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor
materiale.

Pentru a returna dispozitivul utilizat, va rugam sa utilizati sistemele de returnare si colectare sau sa
contactati comerciantul de la care ati achizitionat produsul. Acestia pot prelua acest produs pentru
reciclarea sigura a mediului inconjurator.

.
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NALEZY PAMIETAC, ZE INSTRUKCJA URZADZENIA MOZE BYC UTWORZONA | ZAWIERAC WIECEJ INFORMACJI DOTYCZACYCH NIE
TYLKO TEGO O MODELU. TWOJE URZADZENIE MOZE NIE ZAWIERAC FUNKCJI WYMIENIONYCH W INSTRUKCJI URZADZENIA.
TEN JEZYK ZOSTAL PRZETLUMACZONY ZA POMOCA SZTUCZNEJ INTELIGENCJI.

INSTRUKCJE OGOLNE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | OSTRZEZENIA

* Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy uwaznie
przeczytac instrukcje obstugi.

* Nalezy upewnic sie, ze napiecie znamionowe podane na urzgdzeniu
jest zgodne z napieciem uzywanej sieci elektryczne;.

* Nalezy zachowac instrukcje obstugi, karte gwarancyjng, dowdd zakupu
oraz, jesli to mozliwe, karton wraz z opakowaniem wewnetrznym.

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i nie
moze by¢ wykorzystywane do celow komercyjnych ani profesjonalnych.

« Zawsze nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka, gdy urzgdzenie nie jest
uzywane, podczas montowania akcesoridow, czyszczenia urzgdzenia
lub w przypadku wystgpienia usterki. Przed odfgczeniem urzgdzenia
nalezy je wytgczy¢. Nalezy ciggngc za wtyczke, a nie za przewaod.

» Aby chroni¢ dzieci przed zagrozeniami zwigzanymi z urzgdzeniami
elektrycznymi, nigdy nie nalezy pozostawiac ich bez nadzoru w poblizu
urzgdzenia. Urzadzenie nalezy ustawi¢ w miejscu niedostepnym dla
dzieci. Nalezy dopilnowac, aby przewdd nie zwisat.

* Nalezyregularnie sprawdzac urzgdzenie i przewdd zasilajgcy pod kgtem
uszkodzen. W przypadku stwierdzenia jakiegokolwiek uszkodzenia nie
wolno uzywaé urzgdzenia.

* Nie nalezy pozwala¢ dzieciom bawi¢ sie urzgdzeniem. Nie nalezy
réwniez pozwala¢ dzieciom bawic¢ sie materiatami opakowaniowymi,
takimi jak plastikowe torby.

* Urzgdzenie moze byC¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz
osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, a takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem ze znajdujg sie pod nadzorem
lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Czyszczenie
i konserwacja wykonywane przez uzytkownika nie mogg byc
przeprowadzane przez dzieci, chyba ze majg one wiecej niz 8 lat i
znajdujg sie pod nadzorem.

* Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ urzgdzenia. W przypadku
wystgpienia problemu nalezy skontaktowacC sie z autoryzowanym
specjalista.

« Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilajgcy
moze zosta¢ wymieniony wylgcznie na przewdd o rownowaznych
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parametrach przez producenta, autoryzowany serwis Iub osobe
posiadajgcg odpowiednie kwalifikacje.

Urzadzenie i przewdd zasilajgcy nalezy przechowywac z dala od zrédet
ciepta, bezposredniego Swiatta stonecznego, wilgoci, ostrych krawedzi
i podobnych czynnikow.

Nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych akcesoriéw dostarczonych
przez producenta lub dostawce.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.
Urzgdzenie nalezy podtgczac wytgcznie do prawidtowo zainstalowanego
i uziemionego gniazdka elektrycznego. Nalezy upewni¢ sig, ze napiecie
zasilania odpowiada napieciu podanemu na tabliczce znamionowe;.
Uszkodzenia powstate w wyniku uzywania urzgdzenia niezgodnie
Z przeznaczeniem, niewtasciwej obstugi lub naprawy wykonanej
przez osoby nieposiadajgce odpowiednich kwalifikacji nie sg objete
gwarancja.

Nigdy nie nalezy przenosi¢ ani ciggng¢ urzgdzenia, trzymajac je za
przewod zasilajgcy lub wtyczke, poniewaz przerwanie przewodu moze
spowodowacé zwarcie. Nie nalezy zgina¢, przygniata¢ ani przeciggac
przewodu zasilajgcego po ostrych krawedziach.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem urzgdzenia Ilub nieprzestrzeganiem
niniejszych instrukcji.

W poblizu ptyty grzewczej nie nalezy umieszcza¢ materiatow
tatwopalnych, kwaséw ani substancji alkalicznych, aby zapobiec koroz;ji
i skréceniu okresu uzytkowania urzgdzenia.

Nie nalezy zanurzacC ptyty grzewczej w wodzie ani uzywacC do jej
czyszczenia benzyny, benzenu, detergentéw lub podobnych srodkow.
Urzadzenie nalezy przeciera¢ miekka, wilgotng Sciereczka.

Ryzyko poparzenia! Po zakonczeniu uzytkowania niektére powierzchnie
urzgdzenia mogg pozostawac gorgce. Nalezy zachowac ostroznosc i
uwazac na gorgce powierzchnie.

Nalezy chroni¢ ptyte ceramiczng przed wszelkimi uszkodzeniami. W
przypadku jej pekniecia nalezy natychmiast odtgczy¢ urzgdzenie od
zasilania i przekazac je do autoryzowanego serwisu.

Nigdy nie nalezy uzywac urzgdzenia w poblizu materiatow tatwopalnych
ani pod nimi, na przyktad pod zastonami.

Podczas uzytkowania dostepne czesci urzgdzenia mogg nagrzewaé
sie do temperatury powodujgcej oparzenia.

Do czasu catkowitego ostygniecia powierzchni ceramicznej nie
nalezy dopuszczaé do jej kontaktu z ciatem, odziezg ani jakimikolwiek
przedmiotami innymi niz odpowiednie naczynia do gotowania.
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* Na powierzchni ptyty grzewczej nie nalezy umieszcza¢ metalowych
przedmiotdw, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, poniewaz moga
sie one nagrzewac.

* Uchwyty garnkéw i patelni mogg sie nagrzewac. Nalezy upewnic sie,
ze nie wystajg one nad inne uzywane pola grzewcze. Uchwyty nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci.

» Bardzo ostre ostrze skrobaka do ptyty grzewczej jest odstoniete po
cofnieciu ostony zabezpieczajgcej. Nalezy uzywac¢ go ze szczegdlng
ostrozno$cig oraz przechowywaé w bezpiecznym miejscu, poza
zasiegiem dzieci.

* Nigdy nie nalezy pozostawiac urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy.
WyKkipienie potraw moze spowodowacé powstawanie dymu, a rozlany
ttuszcz lub olej moze sie zapalic.

* Nigdy nie nalezy uzywac urzgdzenia jako powierzchni roboczej ani
miejsca do przechowywania.

 Nigdy nie nalezy pozostawia¢ na urzgdzeniu zadnych przedmiotéw ani
przyboréw kuchennych.

» Nigdy nie nalezy uzywac urzagdzenia do ogrzewania pomieszczenia.

* Po zakonczeniu uzytkowania nalezy zawsze wytgczac pola grzewcze
i ptyte zgodnie z opisem zawartym w niniejszej instrukcji, uzywajgc
dotykowego panelu sterowania.

* Do czyszczenia ptyty grzewczej nie nalezy uzywac¢ myjki parowej. Nie
nalezy stawiac ani upuszczac ciezkich przedmiotéw na ptyte grzewczg.
Nie nalezy stawac na ptycie grzewczej.

* Nie nalezy uzywa¢ garnkéw ani patelni o nieréwnych lub ostrych
krawedziach ani przesuwac ich po powierzchni ceramicznej, poniewaz
moze to spowodowac zarysowanie szkita.

* Do czyszczenia ptyty grzewczej nie nalezy uzywac druciakdéw ani
innych silnie sciernych srodkéw czyszczgcych, poniewaz mogg one
zarysowac powierzchnie ceramiczna.

» Gotowanie bez nadzoru z uzyciem tluszczu lub oleju moze byé
niebezpieczne i prowadzi¢ do pozaru. Nigdy nie nalezy prébowac
gasi¢ ognia wodg. Nalezy wytaczy¢ urzgdzenie, a nastepnie przykry¢
ptomien pokrywkg lub kocem gasniczym.

* Niebezpieczenstwo pozaru: nie nalezy przechowywac¢ zadnych
przedmiotéw na powierzchniach grzewczych.

 Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wylgczy¢ urzgdzenie, aby
unikngc¢ ryzyka porazenia prgdem elektrycznym. Dotyczy to powierzchni
ptyt grzewczych wykonanych ze szkta ceramicznego lub podobnych
materiatéw chronigcych czesci znajdujgce sie pod napieciem.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego
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wylgcznika czasowego ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

* Po zakonczeniu uzytkowania nalezy wylgczy¢ pole grzewcze za
pomocg odpowiedniego elementu sterujgcego i nie polegac wytgcznie
na funkcji wykrywania naczynia.

* Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Kroétkotrwaty proces
gotowania musi by¢ nadzorowany przez caty czas.

* Nalezy uzywaé wytgcznie oston ptyty grzewczej zaprojektowanych
przez producenta urzgdzenia, wskazanych przez producenta w
instrukcji obstugi jako odpowiednie lub wbudowanych w urzgdzenie.
Uzywanie niewtasciwych oston moze prowadzi¢ do wypadkow.

* Urzadzenia nie wolno instalowa¢ za drzwiami dekoracyjnymi ani
drzwiami meblowymi, poniewaz moze to spowodowac przegrzanie.

WYLACZANIE POL GRZEJNYCH
1 2

Wymiary i moc pdl grzejnych ptyty indukcyjnej:

1. Pole grzejne 1: @ 180 mm, 1800 W

2. Pole grzejne 2: @ 160 mm, 1200 W

Panel sterowania (wytacznie sterowanie dotykowe)
3. Przyciski dotykowe z cyfrowym wys$wietlaczem LED
Opis i obstuga - patrz odpowiedni rozdziat.

AN

(2]
sunnnIINo
@ © O @

o

OBSLUGA ELEMENTOW STEROWANIA DOTYKOWEGO

Funkcje automatyczne

» Automatyczne wykrywanie naczyn odpowiednich do ptyt indukcyjnych.

* W przypadku uzycia nieodpowiedniego naczynia (patrz “Odpowiednie naczynia i ich uzytkowanie”) lub umieszczenia
na ptycie matych przedmiotow, takich jak sztuéce, klucze itp., urzgdzenie przechodzi w tryb czuwania po uptywie jednej

minuty. Lot~ e
» Jezeli w ciggu jednej minuty od wigczenia pola grzejnego nie zostanie wykryte naczynie / hd AN
odpowiednie do gotowania indukcyjnego, pole grzejne wytgczy sie automatycznie. Na ! ! |
wyswietlaczu bedg naprzemiennie pojawiac sie symbole u i U. &)y &)
» Funkcja ta zapobiega nieprawidtowemu dziataniu urzgdzenia oraz ewentualnemu A

niekontrolowanemu promieniowaniu magnetycznemu, ktére mogtoby wystapi¢ podczas uzywania
nieodpowiednich naczyn lub pracy pola grzejnego bez naczynia.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Whbudowany wentylator chtodzi ptyte indukcyjng podczas pracy oraz przez krétki czas po jej zakonczeniu.

Aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia, wbudowany czujnik temperatury monitoruje temperature wewnatrz Lo
piyty. 4 N
Jezeli temperatura jest zbyt wysoka, ptyta wylacza sie automatycznie. {' \;
Ostrzezenie o cieple resztkowym \ &
« Jezeli pole grzejne pracowato przez pewien czas i nadal jest zbyt gorgce, aby mozna go byto dotkng¢, na Selo-

wskazniku odpowiedniego pola grzejnego pojawi sie symbol H, nawet po wytaczeniu ptyty.
» Gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury, symbol zniknie.
* Funkcja ta moze by¢ réwniez wykorzystywana w celu oszczedzania energii.
« Aby podgrza¢ kolejne naczynie, nalezy uzy¢ pola grzejnego, ktérego wskaznik ciepta resztkowego jest nadal aktywny.
Czas automatycznego wytgczenia wynosi 8 godzin dla pozioméw mocy 1-3, 4 godziny dla pozioméw mocy 4-6 oraz 2
godziny dla pozioméw mocy 7-9.
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ZASADA DZIALANIA

Gotowanie indukcyjne jest bezpieczng, nowoczesna, wydajng i ekonomiczng metoda przygotowywania potraw. Dzieki
drganiom elektromagnetycznym (1) wytwarzanym przez cewki indukcyjne znajdujace sie pod polami grzejnymi (2) ciepto
potrzebne do gotowania powstaje bezposrednio w metalowym dnie naczynia, a nie posrednio poprzez nagrzewanie
powierzchni ptyty. Plyta szklano-ceramiczna (3) nagrzewa sig jedynie od ciepta przekazywanego przez naczynie. W
poréwnaniu z innymi rodzajami ptyt grzejnych technologia ta znacznie skraca czas gotowania i ogranicza straty ciepta.
Potrawy, ktére wykipig, nie przypalaja sig tak fatwo, co utatwia czyszczenie i konserwacje

urzadzenia. Proces nagrzewania nie jest bezposrednio widoczny na polu grzejnym,

tak jak ma to miejsce na przyktad w przypadku grzatek elektrycznych. Nalezy zwracac

uwage na wskaznik odpowiedniego pola grzejnego. Szczegotowy opis znajduje sie w

rozdziale “Panel sterowania i wy$wietlacz”.

Grzanie cykliczne L !
Ze wzgledu na wymagania dotyczace ekoprojektu oraz ze wzgledow bezpieczenstwa == e
ptyta pracuje cyklicznie. Okresowe wigczanie i wytgczanie pdl grzejnych jest zjawiskiem L) L J—
normalnym i nie oznacza usterki produktu. Aby unikna¢ problemoéw, nalezy uzywacé

naczyn dobrej jakosci. Jezeli naczynie zostanie zdjete z pola grzejnego lub nie spetnia wymaganych warunkéw (patrz
“Odpowiednie naczynia i ich uzytkowanie”), pole elektromagnetyczne ulegnie zmianie. Zostanie uruchomiona funkcja
automatycznego wykrywania naczyn, a pole grzejne odpowiednio sie wytgczy. Dzigki temu zazwyczaj nie ma ryzyka
przypadkowego pozostawienia wigczonego pola grzejnego. Mimo to po zakonczeniu uzytkowania nalezy jak najszybciej
wylgczy¢ pola grzejne oraz ptyte za pomocg odpowiednich przyciskéw.

MOZLIWE ODGLOSY PODCZAS PRACY

Podczas pracy ptyty indukcyjnej oraz po jej zakonczeniu, oprécz sygnatow dzwiekowych panelu sterowania, moga by¢
styszalne réwniez inne odgtosy. Sg one zjawiskiem normalnym i nie oznaczajq usterki urzadzenia.

Szum: Praca wentylatora chtodzacego, réwniez po wytaczeniu urzadzenia.

Uwaga: Praca wentylatora jest niezbedna do prawidtowego dziatania urzadzenia. Nie odtgczaj urzgdzenia od zasilania,
gdy wentylator nadal pracuje. Aby unikng¢ ograniczenia funkcjonalnosci, nalezy zapewni¢ odpowiednig temperature
otoczenia oraz wtasciwg wentylacje.

Klikanie: Odgtosy elektrycznego przetgczania.

Brzeczenie: Odgtos indukcji podczas pracy na wysokim poziomie mocy. Po ustawieniu nizszego poziomu mocy natezenie
dzwigku zmniejsza sig¢ lub catkowicie zanika.

Trzaski: Odgtosy powstajgce podczas nagrzewania naczyn wykonanych z kilku warstw réznych metali.

UWAGI PRZED UZYCIEM

Odpowiednie naczynia i ich uzytkowanie

« Aby zapewni¢ bezpieczne i prawidtowe dziatanie ptyty, nalezy uzywac wytgcznie naczyn odpowiednich do ptyt
indukcyjnych, ktérych dno jest wykonane z materiatu przewodzacego prad elektryczny i
posiadajgcego wtasciwosci magnetyczne. Podczas zakupu nalezy zwrécié uwage na odpowiednie
oznaczenie, na przyktad przedstawiony symbol cewki lub podobny symbol. Zasadniczo naczynia QQQ
magnetyczne nadajg sie do stosowania na ptytach indukcyjnych.

Przydatnos¢ naczyn do plyt indukcyjnych

« Zawarto$¢ magnetycznych czgstek metalu rézni sie w zaleznosci od rodzaju naczynia. Im wieksza
jest ich zawarto$¢, tym wyzsza jest wydajnos¢ grzania oraz bardziej niezawodne automatyczne
wykrywanie naczynia i dziatanie pola grzewczego.

« Naczynia ze stali nierdzewnej sg zazwyczaj nieodpowiednie lub nadaja sie do uzytku jedynie
warunkowo, jezeli nie majg specjalnego sktadu materiatowego przeznaczonego do ptyt indukcyjnych. Q

* Naczynia zeliwne z nieréwnym dnem lub niskiej jakos$ci naczynia indukcyjne réwniez moga zaktécaé
dziatanie urzadzenia. Dotyczy to na przyktad aluminiowych garnkéw i patelni z zamocowang ptyta magnetyczng oraz
naczyn z dnem wykonanym z réznych materiatow.

Informacje ogéine dotyczace naczyn wysokiej jakosci

« Metalowe dno naczynia rozszerza si¢ pod wptywem ciepta. Z tego wzgledu dno wysokiej jakosci naczynia w stanie
zimnym nigdy nie jest catkowicie ptaskie, lecz lekko wygiete do wewnatrz, czyli wkleste. Dzigki temu po nagrzaniu
przylega ptasko do powierzchni grzewczej i umozliwia efektywne podgrzewanie.
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PRAWIDL.OWE UZYTKOWANIE NACZYN

Przed uzyciem naczynia nalezy upewnic¢ sig, ze jego dno jest czyste.
Zanieczyszczenia, takie jak pozostatosci piasku po obieraniu ziemniakow,

moga uszkodzi¢ powierzchnig ptyty. Y r T r W j T r
» Uzywaj wylacznie naczyn odpowiednich do ptyt szklano-ceramicznych i
indukcyjnych.
» Nie podgrzewaj pustych naczyn i nie dopuszczaj do catkowitego
wygotowania znajdujgcej sie¢ w nich cieczy.
« Upewnij sig, ze dno garnka lub patelni jest gtadkie i catkowicie przylega do
szklanej powierzchni.
» Nie uzywaj naczyn z ostrymi krawedziami ani z nieréwnym lub wygietym

dnem.

» Uzywaj naczyn, ktérych $rednica dna mozliwie doktadnie odpowiada 1 iE f
oznaczeniu wybranego pola grzewczego i wynosi co najmniej 120 mm.

« Zawsze ustawiaj naczynie na $rodku pola grzewczego. X \/

« Zawsze podno$ naczynie podczas zdejmowania go z ptyty. Nie przesuwaj
go po powierzchni, poniewaz moze to spowodowaé zarysowanie szkta.

KORZYSTANIE Z ELEMENTOW STEROWANIA DOTYKOWEGO

Panel sterowania ptyty sktada sie z przyciskéw sensorowych reagujgcych na dotyk. Podczas ich

uzywania nalezy przestrzega¢ ponizszych wskazéwek:
« Nie wywieraj nadmiernego nacisku na elementy sterujgce. Wystarczy lekkie dotkniecie.
« Dotykaj tylko jednego przycisku sensorowego naraz.
« Uzywaj opuszka palca, a nie jego czubka, zgodnie z ilustracjg. Obstuguj przyciski sensorowe
zgodnie z ponizszymi instrukcjami.
« Po rozpoznaniu dotkniecia zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy potwierdzajgcy \/
operacje.
« Upewnij sig, ze panel sterowania jest zawsze czysty i suchy. Nawet cienka warstwa wilgoci
moze utrudni¢ dziatanie przyciskéw sensorowych lub catkowicie uniemozliwi¢ ich reakcje.
» Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw na panelu sterowania ani nie przesuwaj i nie wycieraj
przedmiotéw po jego powierzchni. Moze to spowodowaé przypadkowe wigczenie lub

wylgczenie plyty.

» Podczas uzytkowania nalezy zachowa¢ odpowiednig odlegto$¢ miedzy naczyniem a X
dotykowymi elementami sterujgcymi, aby uniknaé nieprawidtowego dziatania i uszkodzen
spowodowanych wysokg temperaturg.

PANEL STEROWANIA

Ponizszy przeglad zawiera krétki opis funkcji wyswietlacza 3

i przyciskow. Szczegdtowe instrukcje obstugi znajduja sie w :‘ """"" ':

kolejnych czesciach. I l

Przyciski obstugi X X

1. Wlaczanie/Wytaczanie: Wigczanie i wytaczanieplyty — ,_____ M@ O (O (De-_—___
grzewczej. 4 @ Q @ @ z

2. Timer: Ustawianie timera jako minutnika lub timera
automatycznego wylagczenia, w zaleznosci od aktywnego 5--- '@
wyboru. N T

3. Pole grzewcze 1/ Pole grzewcze 2: Wybér lub aktywacja I, a1
pola grzewczego w celu dokonania dalszych ustawien. 6
Potozenie odpowiedniego pola mozna rozpoznaé po
oznaczeniu kropkg na symbolu lub sprawdzi¢ w czesci “Charakterystyka i budowa urzgdzenia”.

4. Pauza: Gdy ptyta znajduje sie w trybie grzania, nacisnij przycisk Pauza, aby przerwac¢ grzanie.

5. Blokada przyciskow/Blokada rodzicielska: Blokowanie i odblokowywanie panelu sterowania, z wyjgtkiem przycisku
Wigczania/Wytaczania.

6. Suwak poziomu mocy: Przesun palcem po suwaku poziomu mocy, aby wybra¢ zgdany poziom grzania (1-9).
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WYSWIETLACZ CYFROWY

Wyswietlacz pola grzewczego Wyswietlacz timera

o)

Aktualny poziom mocy pola Aktualne ustawienie timera;
-9 v pgrzewczeg?), P 99.00 odliczanie w minutach do

automatycznego wytgczenia

H Ostrzezenie o cieple resztkowym. Nie Odliczanie timera zakonczone/timer
dotykaj pola grzewczego! wylgczony

Brak odpowiedniego naczynia na
YIuo polu grzewczym - automatyczne Lo
wykrywanie naczynia

Blokada przyciskow/Blokada
rodzicielska aktywna

P Funkcja Booster aktywna Fil-EE Kody btedéw
/ - \\
Wiaczanie i przygotowanie do gotowania ! j
« Dotknij przycisku Witgczania/Wytgczania. AN /
Po witgczeniu urzadzenia rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a wszystkie wyswietlacze pokazg
“"lub “0”.

Ptyta znajduje sie teraz w trybie gotowosci.

» Nastgpnie umie$¢ odpowiednie naczynie centralnie na wybranym polu lub polach
grzewczych.

Upewnij sie, ze powierzchnia pola grzewczego oraz dno naczynia sg czyste i suche.

USTAWIANIE POZIOMU MOCY

« Dotknij przycisku wyboru pola grzewczego, ktérego chcesz uzyé.

* Gdy wyswietlacz odpowiedniego pola grzewczego miga, ustaw zadany poziom mocy (1-9) dla ! N\
wybranego pola za pomocg przyciskow - i +. e~ \ )

Uwagi dotyczace ustawiania mocy / NN

« Jezeli w ciggu jednej minuty od witgczenia urzgdzenia nie zostanie wybrany poziom mocy dla {j 00O i
zadnego pola grzewczego, ptyta wylgczy sie automatycznie. \ /

» Podczas pracy poziom mocy mozna w kazdej chwili zmieni¢ w sposéb opisany powyzej. \@ 4

Uwaga dotyczaca automatycznego wykrywania naczyn

Plyta jest wyposazona w automatyczny system wykrywania naczyn przeznaczonych do ptyt
indukcyjnych. Wiecej informacji znajduje si¢ w czesci “Odpowiednie naczynia i ich uzytkowanie”.
Jezeli sprébujesz dokona¢ ustawien dla pola grzewczego, na ktérym nie zostanie wykryte
odpowiednie naczynie, pole to nie rozpocznie pracy. Na wyswietlaczu pola grzewczego symbole U i u bedg wyswietlane
naprzemiennie.

Moze to wynika¢ z nastepujacych przyczyn: LTINS 7T
« Uzywane naczynie nie jest odpowiednie do ptyt indukcyjnych. /

« Naczynie nie znajduje sie na polu grzewczym, ktére probujesz uruchomié. | ! \
* Naczynie nie jest ustawione centralnie na polu grzewczym. \ \ h
+ Srednica dna uzywanego naczynia jest zbyt mata. N D AN [] L,
Jezeli w ciggu jednej minuty nie zostanie wykryte zadne naczynie, odpowiednie pole grzewcze ~--- ~---
zostanie automatycznie wytgczone.
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WYLACZANIE POL GRZEJNYCH

« Dotknij przycisku wyboru pola grzejnego, ktére chcesz wytaczyé¢.

« Gdy wyswietlacz odpowiedniego pola grzejnego miga, naciénij i przytrzymaj przycisk “-”, az na
wyswietlaczu pojawi sie “0”.

Wylaczanie plyty grzewczej

» Dotknij przycisku Wt/Wyt. Gdy wszystkie pola wysSwietlacza zgasna, z wyjgtkiem wskaznikéw
ciepta resztkowego odpowiednich pdl grzejnych, jesli sa aktywne, ptyta grzewcza zostanie
wylgczona.

UWAGA! Ryzyko poparzenia!

Uzywane pola grzejne moga pozostawac¢ gorgce nawet po ich wylaczeniu i mogg spowodowaé

poparzenia! Nie dotykaj powierzchni szklano-ceramicznej, dopdki nie ostygnie ona do bezpiecznej

temperatury i nie zgasng wszystkie wskazniki ciepta resztkowego (“H” na wyswietlaczu pola

grzejnego). Nalezy pamigtaé, ze wskazniki te gasng réwniez w przypadku przerwy w zasilaniu,

dlatego pozostate ciepto resztkowe nie bedzie juz sygnalizowane.

Oszczedzanie energii dzigki wskaznikowi ciepta resztkowego

« Aby podgrza¢ inne naczynie, mozna zaoszczgdzi¢ energie, wykorzystujgc pozostate ciepto
resztkowe.

» W tym celu wybierz pole grzejne, ktérego wskaznik ciepta resztkowego jest nadal aktywny.

FUNKCJA PAUZY

Aby wstrzymac dziatanie wszystkich pol grzejnych na maksymalnie 5 minut, wykonaj ponizsze czynnosci.

Wstrzymywanie pracy

» Gdy plyta grzewcza pracuje w trybie grzania, nacisnij przycisk Pauza. Plyta przerwie grzanie, a na
wyswietlaczu cyfrowym pojawi sie symbol “II”. Jesli funkcja minutnika jest aktywna, symbol “II” pojawi
sie réwniez na $rodku dwucyfrowego wyswietlacza minutnika. Naci$nij ponownie przycisk Pauza,
aby wznowi¢ grzanie. Je$li stan pauzy trwa diuzej niz 1 minute, ptyta automatycznie przejdzie w tryb
czuwania.

Wznawianie pracy

« Aby wznowi¢ dziatanie ptyty podczas pauzy, ponownie dotknij przycisku Pauza. Plyta bedzie
kontynuowacé prace z ustawieniami wybranymi przed witgczeniem pauzy.

Korzystanie z minutnika

Minutnik moze by¢ uzywany do nastepujacych funkgiji:

* Minutnik z sygnatem dzwigkowym

* Minutnik z funkcjg automatycznego wytgczania

Ustawianie minutnika jako alarmu

Aby ustawi¢ minutnik w taki sposéb, aby po uptywie ustawionego czasu emitowany byt wytgcznie sygnat

dzwiekowy, wykonaj ponizsze czynnosci:

« Upewnij sie, ze plyta grzewcza jest wigczona.
Dotknij przycisku Minutnik bez wybierania pola grzejnego. Na wys$wietlaczu minutnika pojawi sie “30”.

« Gdy cyfra dziesigtek miga, ustaw zgdang warto$¢ za pomocg przyciskow “-” i “+”. TN

* Po 3 sekundach bez wprowadzania dalszych ustawien cyfra dziesigtek zostanie automatycznie L= ! !
zatwierdzona, a cyfra jednosci zacznie miga¢. Ustaw zadang warto$¢ za pomoca przyciskow “-” i (’ o \) N P
oy N ,

* Po kolejnych 3 sekundach bez wprowadzania dalszych ustawien wys$wietlacz przestanie
migac, a ustawiony czas zostanie automatycznie zatwierdzony. Rozpocznie si¢ odliczanie, a na
wyswietlaczu minutnika bedzie widoczny czas pozostaty do uruchomienia sygnatu dzwigkowego.
» Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.
Funkcja ta nie wptywa na dziatanie pol grzejnych.
« Aby wylgczyé sygnat dzwigkowy, dotknij kilkakrotnie przycisku Minutnik, az na wys$wietlaczu pojawi sie symbol “--".

USTAWIANIE WYLACZNIKA CZASOWEGO DLA KILKU POL GRZEJNYCH
« Aby wigczy¢ minutnik dla kilku pdl grzejnych, nalezy powtérzy¢ odpowiednig procedure dla kazdego
pola grzejnego. ’ e AN
* Gdy minutnik jest aktywny dla kilku pdl grzejnych, wyswietlacz minutnika pokazuje kolejno pozostaty Yoo
czas dla aktywnych pél grzejnych. Kropka obok odpowiedniego wskaznika poziomu mocy wskazuje { @ K !
pole grzejne, ktérego dotyczy wyswietlany czas. - -
Przyktad przedstawiony na ilustracji (1): K —‘\\
Pole grzejne 2: poziom mocy 6, pozostaty czas 5 minut Yo
Pole grzejne 3: poziom mocy 5, pozostaty czas 15 minut { N /
« Aby wyswietli¢ pozostaty czas dla innego pola grzejnego, dotknij odpowiedniego przycisku wyboru pola - ‘j\
grzejnego (2). S

, N
/1 \
‘;DDQ
/\\ //

« Po uptywie najkrétszego ustawionego czasu odpowiednie pole grzejne wytgczy sie. Wyswietlacz 3
minutnika przetgczy sie na kolejny najkrétszy pozostaty czas, a kropka na odpowiednim wskazniku

o
\v
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poziomu mocy zacznie migac. TN
Przyktad przedstawiony na ilustracji (3): { )
Pole grzejne 2: pole grzejne wylgczone, ustawiony czas uptynat L~ 4U
Pole grzejne 3: poziom mocy 5, pozostaty czas 10 minut { )
» Po uptywie ostatniego pozostatego czasu odpowiednie pole grzejne réwniez wytgczy sie, a wyswietlacz  ~ J\~/

minutnika zgasnie.

Usuwanie i zmiana ustawienia minutnika

« Aby usung¢ ustawienie minutnika, w razie potrzeby dotknij przycisku wyboru pola grzejnego, dla ktérego
chcesz usung¢ ustawienie minutnika.

» Dotknij przycisku minutnika.

Minutnik zostanie anulowany.

« Aby zmieni¢ ustawienie minutnika, ustaw go ponownie zgodnie z opisem powyze;j.

BLOKADA PRZYCISKOW/BLOKADA RODZICIELSKA

Aby zapobiec przypadkowemu uruchomieniu urzadzenia, na przyktad przypadkowemu wigczeniu pél grzejnych przez

dzieci, mozna zablokowac¢ panel sterowania.

Wylaczanie plyty grzewczej przy aktywnej blokadzie przyciskow

Nawet gdy panel sterowania jest zablokowany, przycisk Wt./Wyt. pozostaje aktywny. Dzigki temu w sytuacji awaryjnej

mozna w kazdej chwili wytaczy¢ ptyte grzewcza. Jednak przed ponownym uzyciem urzagdzenia nalezy najpierw wytaczy¢

blokade przyciskéw. Aby skorzystaé z funkcji blokady, nalezy wykona¢ nastepujgce czynnosci:

Blokowanie panelu sterowania

« Dotknij przycisku blokady rodzicielskiej/blokady przyciskow.

* Na wyswietlaczu minutnika pojawi sig “Lo”. Jesli wczesniej ustawiono minutnik, wskazanie “Lo” i pozostaty czas bedg
wys$wietlane naprzemiennie. Panel sterowania zostanie zablokowany z wyjatkiem przycisku Wt./Wyt.

Odblokowywanie panelu sterowania

« Upewnij sig, ze ptyta grzewcza jest wigczona.

» Dotknij i przytrzymaj przycisk blokady rodzicielskiej/blokady przyciskéw przez co najmniej 3 sekundy.

* Wskazanie “Lo” zniknie i bedzie mozna ponownie normalnie korzysta¢ z ptyty grzewczej.

Automatyczne wytaczanie

Automatyczne wytgczanie jest funkcjg bezpieczenstwa. Kazde pole grzejne wytgcza sie automatycznie po uptywie

maksymalnego, wstepnie ustawionego czasu, jezeli nie zostanie wykonana zadna dodatkowa czynno$¢. Maksymalny czas

pracy zalezy od ustawionego poziomu mocy. Wstepnie ustawione czasy pracy przedstawiono w ponizszej tabeli:

Poziom mocy 2 3 4 5 6 7

Maksymalny czas pracy (godziny) 8 8 4 4 4 2 2 2

Zabezpieczenie przed rozlaniem
Jesli ptyn dostanie si¢ na panel sterowania, ptyta grzewcza wytgczy sie automatycznie w ciggu 10 sekund.
Aby ponownie uruchomié ptyte grzewcza, odtgcz zasilanie i przed uzyciem wytrzyj zabrudzone miejsce czystg Sciereczka.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

OSTRZEZENIE! RYZYKO OPARZENIA!

» Plyta grzewcza, naczynia kuchenne, przygotowywana zywnos$¢ oraz metalowe przedmioty znajdujgce sie na
powierzchni grzewczej nagrzewajg sie podczas pracy do bardzo wysokiej temperatury i mogg spowodowac oparzenia!

« Podczas uzytkowania nalezy zachowaé¢ odpowiednig ostrozno$¢ i w razie potrzeby stosowa¢ srodki ochronne, na
przyktad rekawice kuchenne!

* Nalezy pamieta¢, ze gorgce ptyny moga pryskac!

« Nie uzywaj ptyty grzewczej jako powierzchni do przechowywania przedmiotow!

» Podczas pracy urzadzenia dzieci i zwierzgta domowe powinny zawsze znajdowac sie w bezpiecznej odlegtosci.

* Nie wylewaj zadnych ptynéw na rozgrzang powierzchnig grzewcza!

« Powoduje to powstawanie pary i rozpryskéw ptynu, ktére mogg doprowadzi¢ do oparzenia!
Nagta zmiana temperatury moze réwniez uszkodzi¢ ptyte grzewcza!

OSTRZEZENIE' RYZYKO POZARU!

« Oleje, tluszcze, alkohol oraz produkty spozywcze zawierajgce te substancje szybko sie nagrzewaja i mogg zapali¢ sie w
bardzo wysokiej temperaturze!

« Zywnos$é moze sie przypali¢, wytworzyé szkodliwy dym lub zapali¢ sie!

« Nigdy nie pozostawiaj pracujgcego urzgdzenia bez nadzoru!

« Aby uniknag¢ ryzyka pozaru, nie dopuszczaj do wykipienia potraw!
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* W przypadku pozaru odigcz zasilanie i ostroznie sttum ptomienie za pomocg pokrywki, koca gasniczego lub innego
odpowiedniego przedmiotu!
< Nigdy nie gas ptongcego oleju ani ttuszczu woda!

ENERGOOSZCZEDNE UZYTKOWANIE URZADZENIA

Urzadzenie spetnia wymagania najnowszych norm, a jego zuzycie energii zostato w znacznym stopniu zoptymalizowane

za pomocg rozwigzan technicznych. Aby podczas uzytkowania utrzymaé zuzycie energii na mozliwie najnizszym poziomie,

nalezy réwniez przestrzegac¢ ponizszych zalecen dotyczacych energooszczednej eksploatacii:

« Zawsze nalezy wybiera¢ naczynie kuchenne, ktérego wielkos¢ jest odpowiednia do ilosci przygotowywanej zywnosci.

» Aby jak najlepiej wykorzysta¢ moc grzewcza, nalezy uzywac pola grzejnego, ktérego wielko$¢ mozliwie doktadnie
odpowiada wielko$ci naczynia, lub wybra¢ naczynie odpowiednie do wielko$ci uzywanego pola grzejnego. Nalezy
upewnic sig, ze naczynie znajduje sie na srodku pola grzejnego.

« Nalezy upewni¢ sie, ze dno naczynia jest ptaskie, poniewaz nieréwne dno zwigksza zuzycie energii.

* Naczynie nalezy umiescic¢ na polu grzejnym przed wtgczeniem plyty grzewczej.

« W miare mozliwosci nalezy przykrywac naczynie odpowiednia, szczelnie dopasowang pokrywka, najlepiej szklana,
aby nie byto koniecznosci jej podnoszenia w celu kontrolowania procesu gotowania. Podczas gotowania bez pokrywki
ciepto ucieka, co powoduje znacznie wieksze zuzycie energii.

* Zamrozong zywno$¢ nalezy rozmrozi¢ przed gotowaniem w temperaturze pokojowej lub w lodéwce.

» Aby skréci¢ czas gotowania, nalezy ograniczy¢ ilo$¢ ptynu i ttuszczu. Na przyktad przy uzyciu pokrywki wystarczy 1-2
cm wody do gotowania na parze ziemniakoéw, jajek lub warzyw.

* W miare mozliwosci produkty zbozowe nalezy podgrzewaé razem z wodg przeznaczong do gotowania, zamiast
dodawac je dopiero po zagotowaniu wody. Skraca to czas gotowania i zmniejsza zuzycie energii.

» Gotowanie nalezy rozpoczaé przy wysokim poziomie mocy, a nastepnie zmniejszy¢ go, gdy potrawa sie nagrzeje. Pole
grzejne nalezy wytgczy¢ 5-10 minut przed zakonczeniem gotowania, aby wykorzystaé ciepto resztkowe i oszczedzic¢
energie.

* W przypadku podgrzewania kilku potraw jedna po drugiej nalezy uzywac tego samego pola lub tych samych pél
grzejnych, aby wykorzystac¢ ciepto resztkowe. W tym celu nalezy zwraca¢ uwage na wskaznik ciepta resztkowego “H”
pdl grzejnych.

» Gdy pole grzejne nie jest juz uzywane, nalezy je natychmiast wytgczy¢.

« Aby unikng¢ zwiekszonego zuzycia energii spowodowanego zabrudzeniami, pola grzejne i naczynia kuchenne nalezy
zawsze utrzymywac w czystosci.

PRZEWODNIK PO USTAWIENIACH MOCY | INSTALACJI

P;zl:;\ Odpowiedni do Powg/zsze infor_macje _maja wy’facz_nie’ L
charakter orientacyjny i moga sig rézni¢ w
. L - zaleznos$ci od wtasciwosci zywnosci oraz
Delikatnego podgrzewania niewielkich ilosci zywnosci dna naczynia kuchennego. W przypadku
1-2 Roztapiania pzekolady Iup masta . . watpliwosci, w celu ustalenia optymalnego
Podgrzewan!a potraw, ktolre tatwo si¢ przypalajg ustawienia zaleca sie najpierw wybranie
Utrzymywania potraw w cieple nizszego z podanych pozioméw mocy,
Ponownego podgrzewania a nastgpnie dostosowanie go w razie
3-4 Gotowania na wolnym ogniu lub gotowania ryzu i roslin potrzeby.
straczkowych Zalecenia dotyczace zdrowego gotowania
Smazenia nalesnikow * Abyw quliwie r:najwie_kszym s_topniu, )
5-6 Gotowania na parze warzyw lub ryb zgchowgc wartosci qd'zngz.e Zywnoscl,
Duszenia nie na!ezy gotowac jej diuzej, n|ZJest’
to konieczne. Mozna na przykfad uzyé
7.8 Krotkiego smazenia lub podsmazania minutnika, aby ustawi¢ optymalny czas
Gotowania makaronu gotowania.
Smazeni iagh : . Aby unikng¢ zagrozen dla zdrowia, nalezy
9 Sma?e”!a Z claglym mieszaniem uwazac, aby nie przegrzewaé¢ zywnosci, a
Dmazenlz . lub wody d ) w szczegolnosci nie podgrzewac oleju lub
oprowadzania zup lub wody do wrzenia ttuszczu do momentu pojawienia sie dymu.
ZALECENIA I WSKAZOWKI

Gotowanie na wolnym ogniu i gotowanie ryzu

« Gotowanie na wolnym ogniu oznacza przygotowywanie potraw w gorgcej wodzie o temperaturze nieco nizszej od
temperatury wrzenia, wynoszacej okoto 85°C i nieprzekraczajacej 95°C. Podczas tego procesu tylko pojedyncze
pecherzyki od czasu do czasu unoszg sie na powierzchnie ptynu. Ta delikatna metoda gotowania pozwala zachowac¢
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smak oraz cenne skfadniki odzywcze. Jest szczegolnie odpowiednia do przygotowywania zup, potraw duszonych i
SOSOW.

« Niektore potrawy, takie jak ryz wiosenny, moga wymagaé ustawienia mocy na poziomie wyzszym niz najnizszy, aby
osiagna¢ temperaturg gotowania w zalecanym czasie.

Smazenie

Aby przygotowac soczyste i smaczne steki:

* Przed rozpoczeciem smazenia pozostawi¢ migso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut.

* Rozgrzac cigzkg patelnie.

« Posmarowac stek olejem z obu stron. Wla¢ niewielka ilo$¢ oleju na rozgrzang patelnie i umiesci¢ na niej mieso.

* Podczas smazenia obrdcic¢ stek tylko raz. Doktadny czas smazenia zalezy od grubos$ci migsa oraz oczekiwanego
stopnia wysmazenia i moze wynosi¢ od okofo 2 do 8 minut z kazdej strony. Aby sprawdzi¢ stopien wysmazenia, lekko
nacisng¢ stek. Im twardszy jest w dotyku, tym bardziej jest wysmazony.

* Przed podaniem pozostawi¢ stek na kilka minut na cieptym talerzu, aby mieso odpoczeto i stato sig bardziej kruche.

Smazenie metoda stir-fry i potrawy z woka

» Wybra¢ wok z ptaskim dnem odpowiedni do stosowania na ptytach szklano-ceramicznych lub duzg patelnig.

* Przygotowa¢ wczesniej wszystkie sktadniki i przybory kuchenne, poniewaz ta metoda gotowania jest stosunkowo
szybka. W przypadku przygotowywania duzej ilosci potrawy nalezy podzieli¢ sktadniki na kilka porcji.

» Krotko rozgrza¢ patelnie i doda¢ okoto 2 tyzek oleju.

« Zawsze najpierw usmazy¢ mieso, nastgpnie wyjac je z patelni i utrzymywac w cieple.

* Smazy¢ warzywa, stale je mieszajgc. Gdy warzywa bedg gorace, ale nadal jedrne i chrupigce, zmniejszy¢ poziom mocy
pola grzejnego, a nastepnie w razie potrzeby doda¢ migso i/lub sos.

» Delikatnie wymieszac¢ sktadniki, aby upewni¢ sig, ze zostaty rownomiernie i doktadnie podgrzane.

« Podawaé natychmiast.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Wytaczyé plyte grzewcza i przed rozpoczeciem czyszczenia pozostawic jg do ostygniecia.

« Nie uzywa¢ myjek wysokoci$nieniowych ani urzadzen do czyszczenia parg, poniewaz wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem lub zwarcie.

* Nie wylewa¢ zimnych plynéw na gorgca ptyte grzewcza, poniewaz nagta zmiana temperatury moze uszkodzi¢ szklang
powierzchnie.

» Nie uzywac¢ agresywnych, kwasnych, sciernych, ostrych ani spiczastych srodkéw lub narzedzi czyszczacych, z
wyjatkiem odpowiedniego skrobaka do ptyt szklano-ceramicznych.

» Uzywac¢ wytgcznie srodkéw czyszczacych i przyboréw przeznaczonych do powierzchni szklano-ceramicznych.

» Natychmiast i doktadnie usuwaé zabrudzenia oraz pozostatosci srodkéw czyszczacych.

* W przypadku codziennych zabrudzen nanie$¢ srodek do czyszczenia ptyt szklano-ceramicznych, gdy powierzchnia jest
jeszcze lekko ciepta, a nastepnie wytrze¢ jg miekka $ciereczka.

» Doktadnie przemy¢ powierzchnig grzewczg czystg wodg i osuszy¢ jg czysta $ciereczkg lub recznikiem papierowym.

« Jak najszybciej usuwac przypalone resztki potraw, stopione pozostato$ci oraz zabrudzenia zawierajgce cukier lub sél,
szczegolnie gdy plyta grzewcza jest jeszcze ciepta.

« Zatozy¢ rekawice kuchenne i ostroznie uzywac skrobaka do ptyty grzewczej lub szpatutki, trzymajac narzedzie pod
katem okoto 30°.

» Ostrza skrobakéw do ptyt grzewczych sg bardzo ostre. Nalezy uzywac ich ostroznie i przechowywa¢ poza zasiggiem
dzieci oraz zwierzgt domowych.

« Jezeli zywno$¢ lub ptyn rozleje sie na panel sterowania, natychmiast wytgczy¢ ptyte grzewcza.

« Zebra¢ ptyn migekka Sciereczka, wyczysci¢ miejsce wilgotng $ciereczka lub gabka, a nastepnie doktadnie je osuszy¢.

* Przed ponownym uzyciem ptyty grzewczej upewnic sie, ze panel sterowania oraz dtonie sg czyste i suche, poniewaz
nawet niewielka ilo$¢ wilgoci moze zakitéci¢ dziatanie sterowania dotykowego lub spowodowac wytgczenie piyty.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

» Upewnij sig, ze plyta grzewcza jest prawidtowo i
catkowicie podtgczona do sprawnego zrddta zasilania.
Brak zasilania. » Sprawdz, czy nie zadziatat bezpiecznik lub czy
w domu badz w okolicy nie wystgpita przerwa w
dostawie pradu.

Urzgdzenia nie
mozna wigczyc.
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Dotykowy panel
sterowania nie
reaguje.

Panel sterowania jest zablokowany.
Na wyswietlaczu timera widnieje
symbol “Lo”.

Odblokuj panel sterowania. Patrz rozdziat “Blokada
przyciskéw/Blokada rodzicielska”.

Urzadzenie nie jest wigczone.

Wiacz plyte grzewcza.

Przyciski dotykowe sg
trudne w obstudze.

Na panelu sterowania znajduje sie
wilgo¢ lub zabrudzenia.

Upewnij sie, ze panel sterowania jest catkowicie czysty i
suchy. Cienka warstwa wilgoci moze by¢ niewidoczna.

Przyciski nie sg obstugiwane
prawidfowo.

Dotykaj tylko jednego przycisku naraz opuszka palca i
przytrzymuj go przez co najmniej 1 sekunde.

Naczynie nie
nagrzewa sie, a
symbole “U” i “u”
sg wyswietlane
naprzemiennie.

Naczynie nie nadaje sie do
gotowania indukcyjnego lub nie
zostato rozpoznane.

Uzyj naczynia kompatybilnego z ptytg indukcyjna,
odpowiedniego dla wybranej strefy grzewczej, i ustaw je
prawidfowo.

Proces nagrzewania
trwa wyjatkowo dtugo.

Uzywane jest nieodpowiednie
naczynie.

Uzywaj naczyn zawierajgcych duzg ilos¢ materiatu
magnetycznego.

Wahania napiecia zasilania.

Wahania napiecia wynoszace nawet zaledwie 10 V
moga znacznie wydtuzy¢ czas gotowania.

Strefy grzewcze
wigczajg sig i
wylgczajg podczas
pracy.

Proces nagrzewania odbywa si¢ w
odstepach czasu.

Jest to zjawisko normalne i nie oznacza usterki. Patrz
rozdziat “Zasada dziatania ptyty indukcyjnej”.

Strefa grzewcza
niespodziewanie sie
wytgcza.

Ze wzgledow bezpieczenstwa
zostata uruchomiona funkcja
automatycznego wylgczania.

W razie potrzeby ponownie wigcz strefe grzewcza.
Zapoznaj sie z tabelg automatycznego wytgczania,
zawierajgcg maksymalne czasy pracy.

Ptyta grzewcza
niespodziewanie sie
wytgcza.

W ciggu 1 minuty od wigczenia nie
wybrano zadnego ustawienia.

Ponownie wtgcz ptyte i w ciggu 1 minuty wybierz Zadany
poziom mocy.

Zadziatato zabezpieczenie przed
przegrzaniem.

* Upewnij sig, ze otwory wentylacyjne nie sg
zablokowane, a temperatura otoczenia nie jest zbyt
wysoka.

» Upewnij sig, ze naczynie nie wystaje nad panel
sterowania.

Na panelu sterowania znajduje sig
ciecz lub zabrudzenia.

Wyczy$¢ i osusz plyte, zwtaszcza panel sterowania, a
nastepnie wtgcz jg ponownie.

Ptyta grzewcza
niespodziewanie sie
wigcza lub wytgcza.

Panel sterowania zostat
przypadkowo dotkniety.

Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw na panelu
sterowania ani nie przesuwaj i nie przecieraj niczego
po jego powierzchni. W razie potrzeby ponownie wigcz
plyte.

Podczas pracy
stychac trzaski,
syczenie, buczenie
lub brzeczenie.

Technologia indukcyjna oraz
naczynie mogg powodowac rézne
odgtosy.

Ciche syczenie, klikanie, buczenie lub trzaski sg
zjawiskiem normalnym. Jesli odgtos jest wyjgtkowo
gtosny, skontaktuj sie z serwisem.

Na szklanej
powierzchni
pojawiaja sie $lady
przypominajgce
zarysowania.

Slady metalu lub zabrudzenia
mogg wygladac jak zarysowania.

Slady te nie musza oznacza¢ uszkodzenia i zazwyczaj
mozna je usung¢ odpowiednim srodkiem do czyszczenia
powierzchni szklano-ceramicznych.

Uzywane jest nieodpowiednie
naczynie.

Uzywaj naczyn z czystym, rownym i gtadkim dnem.

Uzywane sg nieodpowiednie $rodki
lub akcesoria czyszczace.

Uzywaj wytgcznie srodkéw i akcesoriéw czyszczacych
przeznaczonych do powierzchni szklano-ceramicznych.

Wystgpita usterka lub
wyswietlany jest kod
btedu.

Wahania napiecia zasilania.

Odtgcz ptyte od zasilania na co najmniej 20 minut.
Nastepnie podiagcz jg ponownie i wigcz.

Wystapit btad techniczny.

Zapisz kod btedu, odigcz plyte od zasilania i skontaktuj
sie z serwisem lub wykwalifikowanym specjalistg.
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KODY BLEDOW
Kod A . .
bledu Znaczenie Rozwiagzanie
Ul Nie wykryto odpowiedniego naczynia. Uml(lascl odpowiednie naczynie na $rodku witasciwej strefy
grzejnej.
E1 Napigcie jest zbyt niskie (ponizej 165 Sprawdz zasilanie. Jesli jest prawidtowe, ponownie wigcz ptyte
V). grzewcza.
E2 Napigcie jest zbyt wysokie (powyzej Sprawdz zasilanie. Jesli jest prawidtowe, ponownie wigcz ptyte
285 V). grzewcza.
E3 Btad lub zwarcie czujnika ptyty Skontaktuj sie z serwisem obstugi klienta lub wykwalifikowanym
grzewczej. elektrykiem.
E4 Blad lub zwarcie czujnika IGBT. Skontaktuj sie z serwisem obstugi klienta lub wykwalifikowanym
elektrykiem.
E5 Plyta grzewcza ulegta przegrzaniu. Poczeka}J, az plyta grzewcza ostygnie, a nastepnie wigcz ja
ponownie.
E6 Przegrzanie modutu IGBT. Poczekz?u, az plyta grzewcza ostygnie, a nastepnie wigcz ja
ponownie.
E7 Usterka czujnika phyty grzewczej. Skontaktuj sie z serwisem obstugi klienta lub wykwalifikowanym
elektrykiem.
E Btad komunikacji migdzy wys$wietlaczem | Skontaktuj sie z serwisem obstugi klienta lub wykwalifikowanym
a ptytg gtdwna. elektrykiem.
Zabezpieczenie przed przelaniem Usun wszelkie ptyny, wilgo¢ lub zabrudzenia, szczegolnie z okolic
Et zostato aktywowane z powodu wilgoci, panelu sterowania. Jesli ptyta grzewcza sie wytgczyta, wiacz jg
cieczy lub zabrudzen. ponownie.
H Wysoka temperatura. Nie dotykaj strefy grzejnej!

Importer: Zilan Polska Sp. z 0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego zilanpolska@zilan.com.tr
SERWIS: IBE Technologies Sp. z 0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego 14, 08-110 SiedIce

Prawidiowa utylizacja tego produktu

catej UE.

« To oznaczenie oznacza, ze tego produktu nie nalezy utylizowa¢ razem z innymi odpadami domowymi w

« Aby zapobiec potencjalnym szkodom dla srodowiska lub zdrowia ludzkiego wynikajagcym z
niekontrolowanej utylizacji odpaddw, nalezy go poddawac¢ recyklingowi w sposéb odpowiedzialny,
promujac zréwnowazone ponowne wykorzystanie zasobéw materialnych.

« Aby zwrdéci¢ zuzyte urzadzenie, nalezy skorzysta¢ z systemu zwrotu i zbiorki lub skontaktowac sig ze

sposob bezpieczny dla srodowiska.

sprzedawca, u ktérego produkt zostat zakupiony. Produkt powinien zosta¢ poddany recyklingowi w

Zilan
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MOLIMO DA IMATE U VIDU DA PRIRUCNIK UREDAJA MOZE BITI IZRADEN ZA NA INFORMACIJE O VISE OD JEDNOG MODELA.
VAS UREDAJ, MOZDA NE SADRZI ZNACAJKE OPISANE U PRIRUCNIKU.
OVAJ JEZIK JE PREVEDEN UZ POMOC UMJETNE INTELIGENCIJE.

OPCE SIGURNOSNE UPUTE | UPOZORENJA

* Prije uporabe ovog uredaja pazljivo procitajte upute za uporabu.

* Provjerite odgovara li nazivni napon naveden na uredaju naponu
elektricne mreze koju koristite.

» Sacuvajte upute za uporabu, jamstveni list, racun te, ako je moguce,
kutiju s unutarnjom ambalazom.

* Uredaj je namijenjen iskljuCivo za privatnu uporabu i nije predviden za
komercijalnu ni profesionalnu uporabu.

* Uvijek izvucite utika€ iz utiCnice kada uredaj nije u uporabi, prilikom
postavljanja dodatne opreme, CiS¢enja uredaja ili u slu¢aju pojave
smetniji. Prije toga iskljuCite uredaj. Povucite utikaC, a ne kabel.

» Kako biste zastitili djecu od opasnosti povezanih s elektricnim
uredajima, nikada ih ne ostavljajte bez nadzora u blizini uredaja. Stoga
uredaj postavite na mjesto koje je djeci nedostupno. Pazite da kabel ne
visi.

* Redovito provjeravajte uredaj i kabel radi mogucih ostecenja. Ako
postoji bilo kakvo oStecenje, uredaj se ne smije Koristiti.

* Ne dopustite djeci da se igraju uredajem. Ne dopustite djeci da se
igraju ambalaznim materijalima, poput plasti¢nih vrecica.

* Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina te osobe sa
smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja, pod uvjetom da su pod nadzorom ili da
su dobile upute o sigurnoj uporabi uredaja i razumiju moguce opasnosti.
Cis¢enje i odrzavanje koje obavlja korisnik ne smiju obavljati djeca,
osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

* Ne popravljajte uredaj sami. U slu€aju problema obratite se ovlastenom
strucnjaku.

* |z sigurnosnih razloga oste¢eni mrezni kabel smije se zamijeniti samo
odgovaraju¢im kabelom proizvodacCa, ovlastenog servisa ili druge
odgovarajuce kvalificirane osobe.

* Drzite uredaji kabel podalje od izvora topline, izravne sunceve svjetlosti,
vlage, ostrih rubova i sli¢nih utjecaja.

+ Koristite samo originalnu dodatnu opremu koju je isporucio dobavljac.

» Uredaj koristite iskljuCivo u svrhu za koju je namijenjen.

* Ovaj uredaj smije se koristiti samo kada je priklju¢en na propisno
ugradenu uzemljenu uti¢nicu. Provjerite odgovara li napon napajanja
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naponu navedenom na nazivnoj plocici.

» Ostecenja nastala uporabom uredaja u svrhe koje nisu navedene u
uputama, nepravilnom uporabom ili popravkom koji nije izvrSila stru¢na
osoba nisu pokrivena jamstvom.

* Nikada nemoijte nositi ni povlaciti uredaj drzeéi ga za kabel ili utikac jer
zbog ostecenja kabela mozZe doci do kratkog spoja. Nemojte savijati,
prikljestiti ni povlaciti kabel preko ostrih rubova.

* Ne preuzima se odgovornost za Stetu nastalu nepravilnom uporabom
ili nepridrzavanjem ovih uputa.

* Ne stavljajte zapaljive materijale, kiseline ni luzine u blizinu ploCe za
kuhanje kako biste sprijecili koroziju i skracenje vijeka trajanja uredaja.

* Ne uranjajte plo€u za kuhanje u vodu i za €iS¢enje ne Koristite benzin,
benzen, deterdZzente ni sliéna sredstva. ObriSite uredaj mekom,
vlaznom krpom.

* Opasnost od opeklina! Nakon uporabe uredaja neke povrS§ine mogu
ostati vruce. Budite svjesni tog rizika i paZljivo rukujte u blizini vruéih
povrsina.

» SprijeCite svako ostecCenje keramiCke ploCe. Ako se ploc¢a slomi ili
napukne, odmah iskljuCite uredaj iz elektricne mrezZe i obratite se
ovlastenom servisnom centru.

* Nikada nemoijte koristiti ovaj uredaj u blizini iliispod zapaljivinh materijala,
poput zavjesa.

» Tijekom uporabe dostupni dijelovi uredaja mogu se zagrijati do
temperature koja mozZe uzrokovati opekline.

* Ne dopustite da vasSe tijelo, odjeca ili bilo koji predmet, osim
odgovarajuceg posuda, dode u dodir sa staklokeramic¢kom povrsinom
dok se potpuno ne ohladi.

* Metalni predmeti poput nozeva, vilica, zlica i poklopaca ne smiju se
stavljati na povrSinu ploCe za kuhanje jer se mogu zagrijati.

* Rucke lonaca i tava mogu se zagrijati. Pazite da rucke ne prelaze preko
drugih ukljuCenih zona za kuhanje. Drzite ruCke izvan dohvata djece.

* Iznimno os$tra oStrica struga€a za plo€u za kuhanje izloZena je kada
se zastitni poklopac povuce. Koristite je s krajnjim oprezom i uvijek je
Cuvajte na sigurnom mjestu, izvan dohvata djece.

* Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom uporabe. Prekipjela
hrana moze uzrokovati dim, a prolivena mast ili ulje mogu se zapaliti.

* Nikada nemojte koristiti uredaj kao radnu povrSinu ili povrSinu za
odlaganje.

* Nikada ne ostavljajte predmete ni kuhinjski pribor na uredaju.

* Nikada nemoijte koristiti uredaj za zagrijavanje prostorije.
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* Nakon uporabe uvijek iskljuCite zone za kuhanje i ploCu za kuhanje na
nacin opisan u ovim uputama, pomocu dodirnih upravljackih tipki.

» Za CiScenje ploCe za kuhanje nemoijte koristiti parni CistaC. Ne stavljajte
i ne ispustajte teSke predmete na ploCu za kuhanje. Nemojte stajati na
plo€i za kuhanje.

* Ne Koristite lonce ni tave s neravnim ili ostrim rubovima i ne povlacite
ih po staklokeramickoj povrsini jer se staklo moZze izgrebati.

» Za CiS¢enje ploCe za kuhanje ne Koristite ziCane spuzve ni druga jaka
abrazivna sredstva jer mogu izgrebati staklokeramicku povrsinu.

* Kuhanje bez nadzora s mascu ili ullem moze biti opasno i izazvati
pozar. Nikada ne pokusSavajte ugasiti pozar vodom. IskljuCite uredaj, a
zatim prekrijte plamen poklopcem ili protupozarnim pokrivacem.

* Opasnost od pozara: ne odlazite predmete na povrSine za kuhanje.

* Ako je povrSina napuknuta, iskljuCite uredaj kako biste izbjegli
mogucénost strujnog udara. To se odnosi na povrsine ploCa za kuhanje
izradene od staklokeramike ili sli¢cnih materijala koji Stite dijelove pod
naponom.

» Uredaj nije namijenjen za rad putem vanjskog vremenskog prekidaca
ili zasebnog sustava daljinskog upravljanja.

* Nakon uporabe iskljuite zonu za kuhanje pomocéu odgovarajuce
upravljaCke tipke i nemojte se oslanjati iskljuivo na funkciju
prepoznavanja posude.

» Postupak kuhanja mora biti pod nadzorom. Kratkotrajno kuhanje mora
se nadzirati neprekidno.

* Koristite samo zastite za plo¢u za kuhanje koje je projektirao proizvodac
uredaja, koje je proizvodac¢ u uputama za uporabu naveo kao prikladne
ili koje su ugradene u uredaj. Uporaba neprikladnih zastita moze
uzrokovati nesrece.

* Uredaj se ne smije ugradivati iza ukrasnih vrata ili vrata kuhinjskog
elementa kako bi se izbjeglo pregrijavanje.
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ISKLJUCIVANJE ZONA ZA KUHANJE
1 2

§ Dimenzije i snaga indukcijskih zona za kuhanje:
B

1
i ® 1. Zona za kuhanje 1: @ 180 mm, 1800 W
! 2 2. Zona za kuhanje 2: @ 160 mm, 1200 W
| B o Upravljacka ploca (iskljuéivo upravljanje dodirom)
3 | S 3. Senzorske tipke s digitalnim LED zaslonom
1 5 Za opis i nacin uporabe pogledajte odgovarajuce poglavlje.
! c]
S

UPORABA DODIRNIH KONTROLA

Automatske funkcije

« Automatsko prepoznavanje posuda prikladnog za indukcijsko kuhanje.

« Ako se upotrebljava neprikladno posude (pogledajte “Prikladno posude i njegova uporaba”) ili se na plo¢u postave mali
predmeti, poput pribora za jelo, kljueva i sl., uredaj ¢e nakon jedne minute prijeci u stanje pripravnosti.

* Ako se unutar jedne minute nakon uklju¢ivanja zone za kuhanje ne prepozna posude prikladnoza ~ _--. = _--<

N ~

indukcijsko kuhanje, zona za kuhanje automatski ce se iskljuciti. Na zaslonu ¢e se naizmjeni¢no / I N

prikazivati simboli u i U. ! ! !
« Ovom se funkcijom sprjecavaju kvarovi i moguce nekontrolirano magnetsko zracenje koje bi N @ Y [] )

moglo nastati pri uporabi posuda neprikladnog za indukciju ili tijekom rada zone za kuhanje bez D

posuda.
Zastita od pregrijavanja
Ugradeni ventilator hladi indukcijsku plo¢u tijekom rada i kratko vrijeme nakon zavr§etka rada.
Kako bi se sprijecilo oste¢enje uredaja, ugradeni temperaturni senzor nadzire temperaturu unutar ploce. -

Ako je temperatura previsoka, plo¢a se automatski iskljucuje. I/’ ‘\\

Upozorenje na preostalu toplinu ! !

* Ako je zona za kuhanje radila odredeno vrijeme i jos$ je uvijek prevru¢a za dodir, na pokazivacu \ @ /!
odgovarajuce zone za kuhanje prikazuje se simbol H, ¢ak i kada je plo¢a isklju¢ena. N

» Kada se povrsina ohladi na sigurnu temperaturu, simbol nestaje.

» Ova se funkcija moze upotrebljavati i za ustedu energije.

« Ako Zelite zagrijati drugo posude, upotrijebite zonu za kuhanje ¢iji je pokaziva¢ preostale topline jo$ uvijek aktivan.
Vrijeme automatskog iskljucivanja iznosi 8 sati za razine snage 1-3, 4 sata za razine snage 4-6 i 2 sata za razine snage
7-9.

NACIN RADA

Indukcijsko kuhanje sigurna je, moderna, ucinkovita i ekonomi¢na tehnika kuhanja. Elektromagnetske oscilacije (1),

koje stvaraju indukcijske zavojnice smjestene ispod zona za kuhanje (2), proizvode toplinu potrebnu za kuhanje izravno
u metalnom dnu posuda, a ne neizravno zagrijavanjem povrsine za kuhanje. Staklokeramicka plo¢a (3) zagrijava se
samo toplinom koju prenosi posude. U usporedbi s drugim vrstama plo¢a za kuhanje, ova tehnologija znatno skraéuje
vrijeme kuhanja i smanjuje gubitak topline. Hrana koja prekipi ne zagorijeva tako lako, $to olak$ava ¢iS¢enje i odrzavanje
uredaja. Postupak zagrijavanja nije izravno vidljiv na zoni za kuhanje, kao $to je to

slucaj, primjerice, kod elektri¢nih grijacih elemenata. Obratite pozornost na pokazivaé

odgovarajuce zone za kuhanje. Za opis pogledajte poglavlje “Upravljacka plo¢a i zaslon”.

Intervalno zagrijavanje
Radi uskladenosti sa zahtjevima ekolo$kog dizajna i iz sigurnosnih razloga plo¢a radi u ? g
intervalima. Povremeno ukljucivanje i isklju€ivanje zona za kuhanje uobicajeno je i ne
ukazuje na kvar proizvoda. Kako biste izbjegli poteSkoée, upotrebljavajte posude dobre '
kvalitete. Ako se posude ukloni sa zone za kuhanje ili ne ispunjava potrebne zahtjeve L J L_J---1
(pogledajte “Prikladno posude i njegova uporaba”), elektromagnetsko polje se mijenja.

Aktivira se automatsko prepoznavanje posuda i zona za kuhanje odgovarajuce se iskljucuje. Time se u pravilu sprieCava
mogucnost slu¢ajnog ostavljanja uklju¢ene zone za kuhanje. Unato¢ tome, ¢im ih viSe ne upotrebljavate, iskljucite zone za
kuhanje i plo€u odgovarajucim tipkama.

=== Essi{--—--2
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MOGUCI ZVUKOVI TIJEKOM RADA

Tijekom rada indukcijske plo€e za kuhanje i nakon njezina isklju€ivanja mogu se, osim zvu¢nih signala upravljacke ploce,
pojaviti i drugi zvukovi. Oni su uobi€ajeni i ne ukazuju na kvar proizvoda.

Sustanje: Rad ventilatora za hladenje, ukljuéujuci i nakon iskljugivanja uredaja.

Napomena: Rad ventilatora potreban je za pravilan rad uredaja. Nemojte iskljucivati uredaj iz elektricne mreze dok
ventilator radi. Kako biste izbjegli ograni¢enja u radu, osigurajte odgovaraju¢u temperaturu okoline i dobru ventilaciju.
Klikanje: Zvuk elektricnog prebacivanja.

Zujanje: Zvuk indukcije tijekom rada na visokoj razini snage. Razina zvuka smanjuje se ili potpuno nestaje kada se
odabere niza razina snage.

Pucketanje: Zvuk koji nastaje zagrijavanjem posuda izradenog od vie slojeva razli¢itih metala.

NAPOMENE PRIJE UPORABE

uporaba

« Kako biste osigurali siguran i nesmetan rad plo¢e, upotrebljavajte iskljucivo posude prikladno za indukciju, s dnom
izradenim od elektricno vodljivog i magnetskog materijala. Pri kupnji obratite pozornost na
odgovarajuc¢u oznaku, primjerice prikazani simbol zavojnice ili sli¢an simbol. Op¢e pravilo glasi:
magnetsko posude prikladno je za indukcijske ploce. MQ

Prikladnost posuda za indukciju

+ Udio magnetskih metalnih estica razlikuje se ovisno o vrsti posuda. Sto je taj udio vedi, to su
ucinkovitost zagrijavanja, automatsko prepoznavanje posuda i rad zone za kuhanje pouzdaniji.

* Posude od nehrdajuceg Celika opéenito nije prikladno ili je prikladno samo pod odredenim uvjetima
ako nema poseban sastav materijala namijenjen uporabi na indukcijskim plo¢ama.

» Posude od lijevanog Zeljeza s neravnim dnom ili indukcijsko posude loSe kvalitete takoder moze
ometati rad uredaja. To se, primjerice, odnosi na aluminijske lonce i tave s pri¢vr§éenom magnetskom Q
plo¢om ili na posude s dnom izradenim od razli¢itih materijala.

Opce informacije o visokokvalitetnom posudu

* Metalno dno posuda $iri se pri zagrijavanju. Zbog toga dno visokokvalitetnog posuda u hladnom stanju nikada nije
potpuno ravno, ve¢ je blago zakrivljeno prema unutra, odnosno konkavno. Na taj nac¢in nakon zagrijavanja ravno
nalijeZze na povrsinu za kuhanje i omogucuje ucinkovito zagrijavanje.

PRAVILNA UPORABA POSUDA

Prije uporabe posuda provijerite je li njegovo dno cisto. Necistoée, poput

ostataka pijeska nakon guljenja krumpira, mogu ostetiti povrsinu za kuhanje.

« Upotrebljavajte isklju¢ivo posude prikladno za staklokeramicke i indukcijske ﬁ r T r U T r
ploce.

« Nemojte zagrijavati prazno posude i pazite da teku¢ina u njemu potpuno ne

ispari.
« Provjerite je li dno lonca ili tave glatko i potpuno poloZeno na staklenu ﬁ ﬁ r ﬂ r
povrsinu.

* Nemojte upotrebljavati posude s ostrim rubovima niti s neravnim ili
zakrivljenim dnom.

« Upotrebljavajte posude &iji promjer dna $to je moguce viSe odgovara oznaci

odabrane zone za kuhanje i iznosi najmanje 120 mm.
« Posude uvijek postavite na sredinu zone za kuhanje. ——
» Posude uvijek podignite s plo¢e. Nemojte ga pomicati naprijed-natrag po X \/

povrsini jer to moze uzrokovati ogrebotine na staklu.

UPORABA DODIRNIH KONTROLA

Upravljacka plo¢a sastoji se od senzorskih tipki koje reagiraju na dodir. Pri njihovoj uporabi
pridrzavajte se sljedecih uputa:
* Nemojte prejako pritiskati kontrole. Dovoljan je lagani dodir.
» Dodirujte samo jednu senzorsku tipku odjednom.
» Upotrebljavajte jagodicu prsta, a ne vrh prsta, kao $to je prikazano na ilustraciji. Senzorskim
tipkama upravljajte u skladu sa sljede¢im uputama. \/
» Kada uredaj prepozna dodir, oglasit ¢e se zvu¢ni signal potvrde.
+ Pobrinite se da upravljadka ploga uvijek bude &ista i suha. Cak i tanak sloj viage moze otezati
rad senzorskih tipki ili onemoguéiti njihovu reakciju.
« Nemojte stavljati predmete na upravlja¢ku plo€u niti ih povlagiti ili brisati preko nje. To moze
uzrokovati nenamjerno uklju€ivanje ili isklju¢ivanje ploce.
« Tijekom uporabe osigurajte dovoljan razmak izmedu posuda i dodirnih kontrola kako biste
sprijecili nepravilan rad i o$te¢enja uzrokovana toplinom. X

73 Zilan




CRO-BIH

UPRAVLJACKA PLOCA

Sljeded¢i pregled sadrzi kratak opis funkcija zaslona i 3

upravljackih tipki. Za detaljne upute za uporabu pogledajte :‘ """"" ':

sliedece odjeljke. I I

Upravljaéke tipke X X

1. Ukljucivanje/lskljuéivanje: Uklju€ivanje i iskljuCivanje 4= —— — | @ Q @ @ _______ 2

ploc¢e za kuhanje.

2. Mjerac¢ vremena: Postavljanje mjerac¢a vremena kao
podsjetnika ili kao mjeraca vremena s automatskim 5""@ onunnmmnnmnmg @""1
isklju¢ivanjem, ovisno o aktivnom odabiru. n H

3. Zona kuhanja 1 / Zona kuhanja 2: Odabir ili aktiviranje T, 1
zone kuhanja radi dodatnog podesavanja. Polozaj 6

odgovarajuée zone prepoznaje se prema oznaci to¢ke na
simbolu ili se moze provijeriti u odjeljku “Znacajke i konstrukcija uredaja“.

4. Pauza: Kada plo¢a za kuhanje radi u nacinu zagrijavanja, pritisnite tipku Pauza kako biste privremeno zaustavili
zagrijavanje.

5. Zaklju€avanje tipki/Zastita za djecu: Zaklju¢avanije ili otklju¢avanje upravljacke ploce, osim tipke za ukljucivanje/
iskljucivanje.

6. Klizni regulator razine snage: Kliznite prstom po regulatoru razine snage kako biste odabrali Zeljenu razinu
zagrijavanja (1-9).

DIGITALNI ZASLON

Zaslon zone kuhanja Zaslon mjera¢a vremena

Trenutacna postavka mjeraca
vremena; odbrojavanje u minutama
do automatskog iskljucivanja

Trenuta¢na razina snage
]
3 zone kuhanja 33-00

H Upozorenje na preostalu toplinu. Odbrojavanje mjera¢a vremena
Ne dodirujte zonu kuhanja! zavr$eno/mjera¢ vremena isklju¢en

Na zoni kuhanja nema odgovaraju¢eg Zakljugavanje tipki/Zastita
Yo posuda - automatsko prepoznavanje Lo za djecu aktivirana
posuda

= Funkcija Booster aktivirana Fl-EE Kodovi pogresaka

Ukljuéivanje i priprema za kuhanje \ /
« Dodirnite tipku Ukljucivanje/Iskljucivanje.

Nakon uklju€ivanja oglasava se zvuéni signal, a svi zasloni prikazuju “-* ili “0“.

Plo¢a za kuhanje sada se nalazi u stanju pripravnosti.

« Zatim postavite odgovarajuée posude na sredinu Zeljene zone ili zona kuhanja.

Provjerite jesu li povr$ina zone kuhanja i dno posuda Cisti i suhi.

POSTAVLJANJE RAZINE SNAGE

« Dodirnite tipku za odabir zone kuhanja koju Zelite upotrebljavati.

« Dok zaslon odgovarajuc¢e zone kuhanja treperi, postavite Zeljenu razinu snage (1-9) za odabranu / \
zonu pomocu tipki - i +. P

Napomene o postavljanju snage ’ a4

« Ako se unutar jedne minute nakon uklju€ivanja ne odabere razina snage ni za jednu zonu )
kuhanja, plo¢a za kuhanje automatski ¢e se iskljuciti. \

» Tijekom rada razina snage moze se u bilo kojem trenutku promijeniti na prethodno opisani nagin. B

Napomena o automatskom prepoznavanju posuda =

Plo¢a za kuhanje opremljena je automatskim sustavom za prepoznavanje posuda prikladnog za

indukcijsko kuhanje. Vi$e informacija potrazite u odjeljku “Prikladno posude i njegova uporaba“.

Ako pokusate podesiti zonu kuhanja na kojoj nije prepoznato odgovarajuée posude, ta zona nec¢e

zapoceti s radom. Na zaslonu zone kuhanja naizmjeni¢no ¢e se prikazivati simboli U i u.

Razlozi mogu biti sljedeci:
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« Upotrijebljeno posude nije prikladno za indukcijsko kuhanje.
» Posude nije postavljeno na zonu kuhanja kojom pokuSavate upravljati. p N2 N
» Posude nije postavljeno na sredinu zone kuhanja. / / \
* Promjer dna upotrijebljenog posuda je premalen. \ ! H
Ako se unutar jedne minute ne prepozna posude, odgovarajuca zona kuhanja automatski ce se  \ [] \ [] )
deaktivirati. ANV N, _/,/

ISKLJUCIVANJE ZONA ZA KUHANJE

» Dodirnite tipku za odabir zone za kuhanje koju Zelite iskljugiti.

« Dok zaslon odgovarajuc¢e zone za kuhanje treperi, pritisnite i drzite tipku “-” dok se na zaslonu
ne prikaze “0”.

Iskljuéivanje plo¢e za kuhanje

« Dodirnite tipku za ukljucivanje/isklju¢ivanje. Kada se sva polja zaslona iskljuce, osim indikatora
preostale topline odgovarajuc¢ih zona za kuhanje, ako su aktivni, plo¢a za kuhanije je iskljucena.

OPREZ! Opasnost od opeklina!

Kori$tene zone za kuhanje mogu ostati vrlo vru¢e €ak i nakon iskljucivanja te mogu prouzrogiti

opekline! Ne dodirujte staklokeramicku povrsinu dok se ne ohladi na sigurnu temperaturu i dok se

ne ugase svi indikatori preostale topline (“H” na zaslonu zone za kuhanje). Imajte na umu da se

ti indikatori gase i u slu¢aju prekida napajanja elektricnom energijom, pa se preostala toplina vise

nece prikazivati.

Usteda energije uporabom indikatora preostale topline

« Ako Zelite zagrijati drugu posudu, moZete ustedjeti energiju uporabom preostale topline.

» U tu svrhu odaberite zonu za kuhanije ¢iji je indikator preostale topline jo$ uvijek aktivan.

FUNKCIJA PAUZE

Za privremeni prekid rada svih zona za kuhanje u trajanju do 5 minuta postupite na sljedeci nacin.

Pauziranje rada

» Kada plo¢a za kuhanje radi u nacinu zagrijavanja, pritisnite tipku Pauza. Plo¢a za kuhanje prekinut ¢e
zagrijavanje, a na digitalnom zaslonu prikazat ¢e se “II”. Ako je funkcija mjerac¢a vremena aktivirana,
simbol “II” takoder ¢e se prikazati u sredini dvoznamenkastog zaslona mjera¢a vremena. Ponovno
pritisnite tipku Pauza kako biste nastavili zagrijavanje. Ako stanje pauze traje dulje od 1 minute, plo¢a
za kuhanje automatski ¢e prijeci u stanje pripravnosti.

Nastavak rada

* Za nastavak rada dok je plo¢a za kuhanje pauzirana ponovno dodirnite tipku Pauza. Rad ¢e se

nastaviti s postavkama koje su bile odabrane prije aktiviranja pauze. P
Uporaba mjerac¢a vremena { )
Mjera¢ vremena moze se koristiti za sljedece funkcije: N2

« Alarmni mjera¢ vremena sa zvuénim signalom
« Mijera¢ vremena s funkcijom automatskog iskljucivanja
Postavljanje mjeraca vremena kao alarmnog mjerac¢a [ H\‘
Za postavljanje mjeraca vremena tako da se nakon isteka postavljenog vremena oglasi samo zvucni signal \ o
postupite na sljedeci nagin:
» Provijerite je li plo¢a za kuhanje uklju¢ena.
« Dodirnite tipku mjeraca vremena bez odabira zone za kuhanje. Na zaslonu mjeraca vremena prikazat
¢e se “30”".

« Dok znamenka desetica treperi, podesite Zeljenu vrijednost pomocu tipki “-” i “+”. S
« Nakon 3 sekunde bez daljnjeg unosa znamenka desetica automatski ¢e se potvrditi, a znamenka P, / \)

jedinica pocet ¢e treperiti. Podesite Zeljenu vrijednost pomoc¢u tipki “-” i “+”. i Y \\ //
» Nakon jo$ 3 sekunde bez daljnjeg unosa zaslon ¢e prestati treperiti, a postavljeno vrijeme \ @]/,’

automatski ¢e se potvrditi. Zapocet ¢e odbrojavanje, a na zaslonu mjeraca vremena prikazivat ce se  ~ =~
preostalo vrijeme do oglaSavanja zvuénog signala.

« Nakon isteka postavljenog vremena oglasit ¢e se zvuéni signal.

Ova funkcija ne utje€e na rad zona za kuhanje.

« Zaisklju€ivanje zvuénog signala nekoliko puta dodirnite tipku mjerac¢a vremena dok se na zaslonu ne prikaze “--".
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POSTAVLJANJE VREMENA AUTOMATSKOG ISKLJUCIVANJA ZA VISE ZONA
ZA KUHANJE

« Za aktiviranje mjeraca vremena za viSe zona za kuhanje ponovite odgovarajuéi postupak za svaku zonu za kuhanije.

« Kada je mjera¢ vremena aktiviran za viSe zona za kuhanje, na zaslonu mjera¢a vremena naizmjeniéno
se prikazuju preostala vremena aktiviranih zona za kuhanje. To¢ka pored odgovarajué¢eg pokazivaca . N
razine snage oznacava zonu za kuhanje na koju se odnosi prikazano vrijeme. ,‘w; nod

Primjer prikazan na ilustraciji (1): @ /

Zona za kuhanje 2: razina snage 6, preostalo vrijeme 5 minuta

Zona za kuhanje 3: razina snage 5, preostalo vrijeme 15 minuta AN

« Za prikaz preostalog vremena druge zone za kuhanje dodirnite odgovarajucu tipku za odabir zone za -~

) YmQpio
kuhanje (2). N /

« Nakon isteka najkraceg postavljenog vremena odgovaraju¢a zona za kuhanje iskljuCuje se. Zaslon ’ ‘vﬁ\
mjeraca vremena prelazi na sljedeée najkrace preostalo vrijeme, a toc¢ka na odgovarajuéem -3
pokazivac€u razine snage pocinje treperiti. 3

Primjer prikazan na ilustraciji (3): (

Zona za kuhanje 2: zona za kuhanje je isklju€ena, postavljeno vrijeme je isteklo \

Zona za kuhanje 3: razina snage 5, preostalo vrijeme 10 minuta

« Nakon isteka posljednjeg preostalog vremena odgovarajuca zona za kuhanje takoder se iskljucuje, a AN
zaslon mjera¢a vremena se gasi. { )

Brisanje i promjena postavke mjerac¢a vremena Pt %3’\

« Za brisanje postavke mjera¢a vremena prema potrebi dodirnite tipku za odabir zone za kuhanje ¢iju [ \
postavku mjera¢a vremena Zzelite izbrisati. S\

» Dodirnite tipku mjeraca vremena.

Mjera¢ vremena tada se ponistava.

« Za promjenu postavke mjeraca vremena ponovno postavite mjera¢ vremena na prethodno opisani nacin.

ZAKLJUCAVANJE TIPKI/DJECJA ZASTITA

Kako biste sprijecili slu¢ajno rukovanje uredajem, primjerice da djeca slu¢ajno uklju¢e zone za kuhanje, mozete zakljucati

upravljacku plocu.

Iskljuivanje plo¢e za kuhanje kada je zaklju¢avanje tipki aktivirano

Cak i kada je upravljagka ploga zakljuéana, tipka za ukljugivanjefisklju¢ivanje ostaje aktivna. Stoga u hitnom sluéaju plo&u

za kuhanje mozete iskljugiti u bilo kojem trenutku. Medutim, za daljnju uporabu najprije morate deaktivirati zakljucavanje

tipki. Za uporabu funkcije zaklju€avanja tipki postupite na sljede¢i nacin:

Zaklju¢avanje upravljacke ploce

« Dodirnite tipku djecje zastite/zaklju€avanja tipki.

* Na zaslonu mjeraca vremena prikazuje se “Lo“. Ako je mjera¢ vremena prethodno postavljen, oznaka “Lo* i preostalo
vrijeme prikazuju se naizmjeni¢no. Upravljacka plo¢a zaklju¢ana je, osim tipke za ukljugivanje/iskljucivanje.

Otklju¢avanje upravljacke ploce

« Provijerite je li plo¢a za kuhanje uklju¢ena.

« Dodirnite i drzite tipku djecje zastite/zaklju¢avanja tipki najmanje 3 sekunde.

« Oznaka “Lo" nestaje i plo¢u za kuhanje ponovno mozete normalno upotrebljavati.

Automatsko iskljuc¢ivanje

Automatsko isklju¢ivanje sigurnosna je funkcija. Svaka zona za kuhanje automatski se iskljuéuje nakon isteka

maksimalnog unaprijed postavljenog vremena ako se ne izvrsi nijedna dodatna radnja. Maksimalno vrijeme rada ovisi o

postavljenoj razini snage. Unaprijed postavljena vremena rada prikazana su u tablici u nastavku:

Razina snage 2 3 4 5 6 7 8 9
Maksimalno vrijeme rada (sati) 8 8 4 4 4 2 2 2

Zastita od prelijevanja
Ako tekucina dospije na upravljacku plo¢u, plo¢a za kuhanje automatski ¢e se iskljuciti u roku od 10 sekundi.
Za ponovno pokretanje plo¢e za kuhanje iskljucite napajanje i prije uporabe obrisite zahvac¢eno podrucje ¢istom krpom.

SIGURNOSNE NAPOMENE

UPOZORENJE! OPASNOST OD OPEKLINA!

« Ploca za kuhanje, posude, hrana koja se priprema i metalni predmeti na povrsini za kuhanje tijekom rada postaju vrlo
vru¢i i mogu prouzrogiti opekline!

« Tijekom uporabe budite oprezni i prema potrebi se zastitite, primjerice uporabom kuhinjskih rukavica!

« Imajte na umu da vruée tekuéine mogu prskati!

« Ne upotrebljavajte plo€u za kuhanje kao povrsinu za odlaganje!

Zilan 76




CRO-BIH

» Tijekom rada djecu i ku¢ne ljubimce uvijek drzite na sigurnoj udaljenosti.
* Ne izlijevajte tekuéine na zagrijanu povrsinu za kuhanje!

» Time nastaju para i prskanje tekucine, $to moze prouzrogiti opekline!

« Nagla promjena temperature takoder moze ostetiti plocu za kuhanje!

UPOZORENJE! OPASNOST OD POZARA!

« Ulja, masti, alkohol i namirnice koje sadrze te tvari brzo se zagrijavaju i mogu se zapaliti pri vrlo visokim temperaturama!
Hrana moze zagorjeti, stvarati Stetan dim ili se zapaliti!

Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada!

Kako biste izbjegli opasnost od pozara, sprijecite prelijevanje hrane tijekom kuhanja!

U slucaju pozara iskljucite napajanje i pazljivo ugusite plamen poklopcem, protupozarnom dekom ili drugim
odgovarajuc¢im predmetom!

* Goruce ulje ili mast nikada ne gasite vodom!

e o o o

ENERGETSKI UCINKOVITA UPORABA UREDAJA

Va$ uredaj uskladen je s najnovijim standardima, a njegova potro$nja energije ve¢ je u velikoj mjeri optimizirana tehnic¢kim

rieSenjima. Kako bi potroSnja energije tijekom uporabe bila $to manja, pridrZzavajte se i sljedec¢ih uputa za energetski

ucinkovit rad:

« Uvijek odaberite posudu za kuhanije ¢ija veli¢ina najbolje odgovara koli¢ini hrane koju pripremate.

» Kako biste Sto ucinkovitije iskoristili snagu zagrijavanja, koristite zonu za kuhanje koja Sto preciznije odgovara

veli¢ini posude ili odaberite posudu koja odgovara veli€ini zone za kuhanje koju Zelite koristiti. Provjerite je li posuda

postavljena na sredinu zone za kuhanje.

Provjerite je li dno posude ravno jer neravno dno povecava potrosnju energije.

Postavite posudu na zonu za kuhanje prije uklju€ivanja plo¢e za kuhanje.

Ako je moguce, pokrijte posudu odgovarajuc¢im poklopcem koji dobro prianja, po mogu¢nosti staklenim, kako ga ne

biste morali podizati radi provjere hrane. Pri kuhanju bez poklopca toplina se gubi, $to znatno povecava potrosnju

energije.

Zamrznutu hranu prije kuhanja odmrznite na sobnoj temperaturi ili u hladnjaku.

Kako biste skratili vrijeme kuhanja, smanijite koli¢inu tekucine i masnocée. Na primjer, pri uporabi poklopca dovoljno je

1-2 cm vode za kuhanje krumpira, jaja ili povréa na pari.

» Ako je moguce, proizvode od Zitarica zagrijavajte zajedno s vodom za kuhanje umjesto da ih dodajete nakon $to voda
proklju¢a. Time se skracuje vrijeme kuhanja i smanjuje potroSnja energije.

« Zapocnite kuhanje na visokoj razini snage, a zatim je smanjite ¢im se hrana zagrije. Iskljucite zonu za kuhanje 5-10
minuta prije zavrSetka kuhanja kako biste iskoristili preostalu toplinu i ustedjeli energiju.

« Ako pripremate viSe jela jedno za drugim, koristite istu zonu ili iste zone za kuhanje kako biste iskoristili preostalu

toplinu. Obratite pozornost na indikator preostale topline “H” na zonama za kuhanje.

Kada viSe ne koristite zonu za kuhanje, odmah je iskljucite.

Kako biste izbjegli poveéanu potros$nju energije zbog zaprljanosti, zone za kuhanje i posude uvijek odrzavaijte Cistima.

VODIC ZA POSTAVKE SNAGE | UGRADNJU

zzz‘;‘: Prikladno za Gore navedene informacije sluze samo
kao smjernice i mogu se razlikovati ovisno
» Lagano zagrijavanje malih koli¢ina hrane o svojstvima hrane i dnu posude. Ako
1-2 « Otapanje ¢okolade ili maslaca niste sigurni koja je postavka optimalna,
+ Zagrijavanje hrane koja lako zagori preporucujemo da najprije odaberete prvu nizu
+ Odrzavanje hrane toplom navedenu razinu snage, a zatim je prilagodite
" - prema potrebi.
3.4 + Podgrijavanje o L )
» Lagano kuhanije ili pripremu rize i mahunarki Preporuke za zdravo kuhanje
« Przenje palaginki + Kako biste $to bolje o€uvali hranjivu
5-6 + Kuhanje povréa ili ribe na pari vrijednost hrane, nemojte je kuhati dulje
- Pirjanje nego $to je potrebno. Primjerice, koristite
mjera¢ vremena kako biste postavili
7.8 + Kratko przenije ili sotiranje optimalno vrijeme kuhanja.
» Kuhanje tjestenine + Kako biste izbjegli zdravstvene rizike,
. . pazite da ne pregrijavate hranu, a osobito
: Prgenjle uz staino mijesanje da ulje ili masnocu ne zagrijavate do tocke
9 * Przenje dimlienja.
» Zakuhavanje juha ili vode
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PREPORUKE | SAVJETI

Lagano kuhanje i kuhanje rize

« Lagano kuhanje odnosi se na kuhanje hrane u vruc¢oj vodi neposredno ispod to¢ke vrenja, pri temperaturi od priblizno
85 °C, ali ne viSoj od 95 °C. Tijekom ovog postupka samo se povremeno pojavljuju mjehuri¢i na povrsini tekucine za
kuhanje. Ova njezna metoda kuhanja ¢uva okuse i vrijedne hranjive tvari. Posebno je prikladna za juhe, variva i umake.

* Neka jela, poput proljetne rize, mogu zahtijevati postavku snage viSu od najnize kako bi unutar preporu¢enog vremena
postigla temperaturu kuhanja.

Pecenje

Za soc¢ne i ukusne odreske:

« Prije pripreme ostavite meso na sobnoj temperaturi priblizno 20 minuta.

Zagrijte teSku tavu.

« Premazite obje strane odreska uljem. Ulijte malo ulja u vruéu tavu i stavite meso u nju.

« Tijekom pecenja odrezak okrenite samo jednom. To¢no vrijeme pripreme ovisi o debljini mesa i Zeljenom stupnju
pecenosti te mozZe iznositi od priblizno 2 do 8 minuta sa svake strane. Lagano pritisnite odrezak kako biste provijerili
stupanj pedenosti. Sto je &vraci na dodir, to je vise peden.

« Prije posluzivanja ostavite odrezak nekoliko minuta na toplom tanjuru kako bi se opustio i postao meksi.

Przenje uz mijesanje i jela iz woka

« Odaberite wok s ravnim dnom prikladan za uporabu na staklokeramickim plo¢ama ili veliku tavu.

« Unaprijed pripremite sve sastojke i kuhinjski pribor jer je ovaj nacin pripreme relativno brz. Ako Zelite pripremiti vecu
koli€¢inu hrane, podijelite sastojke u nekoliko porcija.

« Kratko prethodno zagrijte tavu i dodajte priblizno 2 Zlice ulja.

« Uvijek najprije isprzite meso, zatim ga izvadite iz tave i odrzavajte toplim.

« Przite povrée uz neprestano mijesanje. Cim povrée postane vruée, ali jo$ uvijek &vrsto i hrskavo, smanjite razinu snage
zone za kuhanje te po potrebi dodajte meso i/ili umak.

» Njezno promijeSajte sastojke kako biste osigurali da su ravnomjerno i potpuno zagrijani.

* Posluzite odmah.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Iskljucite plo€u za kuhanje i ostavite je da se ohladi prije ¢iS¢enja.

Ne upotrebljavajte visokotlacne ili parne Cistace jer vlaga moze prouzrogiti strujni udar ili kratki spoj.

Ne izlijevajte hladne tekuc¢ine na vruéu plocu za kuhanje jer nagle promjene temperature mogu ostetiti staklenu
povrsinu.

* Ne upotrebljavajte agresivna, kisela, abrazivna, ostra ili Siljasta sredstva ili alate za ¢iS¢enje, osim odgovarajuéeg
strugaca za staklokeramicke ploce.

Upotrebljavajte iskljucivo sredstva i pribor za CiS¢enje prikladne za staklokeramicke povrsine.

« Odmah i potpuno uklonite necistocu i ostatke sredstava za ¢€iscenje.

Za svakodnevne necistoce nanesite sredstvo za ¢iSc¢enje staklokeramickih povrsina dok je povrsina jo§ mlaka, a zatim
je obriSite mekom krpom.

Temeljito oistite povrSinu za kuhanje ¢istom vodom i osusite je Cistom krpom ili papirnatim ruénikom.

Sto prije uklonite zagorjele ostatke hrane, otopliene ostatke te mrlje koje sadrze $ecer ili sol, posebno dok je ploga za
kuhanje jos topla.

Nosite kuhinjske rukavice i pazljivo upotrebljavajte struga¢ za plocu ili lopaticu pod kutom od priblizno 30°.

Ostrice strugaca za ploc¢u vrlo su ostre. Upotrebljavajte ih oprezno i drzite ih izvan dohvata djece i ku¢nih ljubimaca.
Ako se hrana ili tekucina prolije po upravljackoj plo¢i, odmah iskljucite plo€u za kuhanje.

Upijte tekuéinu mekom krpom, o€istite podrucje vlaznom krpom ili spuzvom, a zatim ga potpuno osusite.

Prije ponovne uporabe plo¢e za kuhanje provjerite jesu li upravljacka plo¢a i vase ruke Ciste i suhe jer ¢ak i mala
koli¢ina vlage moze utjecati na rad senzorskih kontrola ili prouzroditi isklju¢ivanje ploce.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

» Upewnij sig, ze plyta grzewcza jest prawidtowo i
catkowicie podtgczona do sprawnego zrddta zasilania.
Brak zasilania. » Sprawdz, czy nie zadziatat bezpiecznik lub czy
w domu badz w okolicy nie wystgpita przerwa w
dostawie pradu.

Urzgdzenia nie
mozna wigczyc.
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Dotykowy panel
sterowania nie
reaguje.

Panel sterowania jest zablokowany.
Na wyswietlaczu timera widnieje
symbol “Lo”.

Odblokuj panel sterowania. Patrz rozdziat “Blokada
przyciskéw/Blokada rodzicielska”.

Urzadzenie nie jest wigczone.

Wiacz plyte grzewcza.

Przyciski dotykowe sg
trudne w obstudze.

Na panelu sterowania znajduje sie
wilgo¢ lub zabrudzenia.

Upewnij sie, ze panel sterowania jest catkowicie czysty i
suchy. Cienka warstwa wilgoci moze by¢ niewidoczna.

Przyciski nie sg obstugiwane
prawidfowo.

Dotykaj tylko jednego przycisku naraz opuszka palca i
przytrzymuj go przez co najmniej 1 sekunde.

Naczynie nie
nagrzewa sie, a
symbole “U” i “u”
sg wyswietlane
naprzemiennie.

Naczynie nie nadaje sie do
gotowania indukcyjnego lub nie
zostato rozpoznane.

Uzyj naczynia kompatybilnego z ptytg indukcyjna,
odpowiedniego dla wybranej strefy grzewczej, i ustaw je
prawidfowo.

Proces nagrzewania
trwa wyjatkowo dtugo.

Uzywane jest nieodpowiednie
naczynie.

Uzywaj naczyn zawierajgcych duzg ilos¢ materiatu
magnetycznego.

Wahania napiecia zasilania.

Wahania napiecia wynoszace nawet zaledwie 10 V
moga znacznie wydtuzy¢ czas gotowania.

Strefy grzewcze
wigczajg sig i
wylgczajg podczas
pracy.

Proces nagrzewania odbywa si¢ w
odstepach czasu.

Jest to zjawisko normalne i nie oznacza usterki. Patrz
rozdziat “Zasada dziatania ptyty indukcyjnej”.

Strefa grzewcza
niespodziewanie sie
wytgcza.

Ze wzgledow bezpieczenstwa
zostata uruchomiona funkcja
automatycznego wylgczania.

W razie potrzeby ponownie wigcz strefe grzewcza.
Zapoznaj sie z tabelg automatycznego wytgczania,
zawierajgcg maksymalne czasy pracy.

Ptyta grzewcza
niespodziewanie sie
wytgcza.

W ciggu 1 minuty od wigczenia nie
wybrano zadnego ustawienia.

Ponownie wtgcz ptyte i w ciggu 1 minuty wybierz Zadany
poziom mocy.

Zadziatato zabezpieczenie przed
przegrzaniem.

* Upewnij sig, ze otwory wentylacyjne nie sg
zablokowane, a temperatura otoczenia nie jest zbyt
wysoka.

» Upewnij sig, ze naczynie nie wystaje nad panel
sterowania.

Na panelu sterowania znajduje sig
ciecz lub zabrudzenia.

Wyczy$¢ i osusz plyte, zwtaszcza panel sterowania, a
nastepnie wtgcz jg ponownie.

Ptyta grzewcza
niespodziewanie sie
wigcza lub wytgcza.

Panel sterowania zostat
przypadkowo dotkniety.

Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw na panelu
sterowania ani nie przesuwaj i nie przecieraj niczego
po jego powierzchni. W razie potrzeby ponownie wigcz
plyte.

Podczas pracy
stychac trzaski,
syczenie, buczenie
lub brzeczenie.

Technologia indukcyjna oraz
naczynie mogg powodowac rézne
odgtosy.

Ciche syczenie, klikanie, buczenie lub trzaski sg
zjawiskiem normalnym. Jesli odgtos jest wyjgtkowo
gtosny, skontaktuj sie z serwisem.

Na szklanej
powierzchni
pojawiaja sie $lady
przypominajgce
zarysowania.

Slady metalu lub zabrudzenia
mogg wygladac jak zarysowania.

Slady te nie musza oznacza¢ uszkodzenia i zazwyczaj
mozna je usung¢ odpowiednim srodkiem do czyszczenia
powierzchni szklano-ceramicznych.

Uzywane jest nieodpowiednie
naczynie.

Uzywaj naczyn z czystym, rownym i gtadkim dnem.

Uzywane sg nieodpowiednie $rodki
lub akcesoria czyszczace.

Uzywaj wytgcznie srodkéw i akcesoriéw czyszczacych
przeznaczonych do powierzchni szklano-ceramicznych.

Wystgpita usterka lub
wyswietlany jest kod
btedu.

Wahania napiecia zasilania.

Odtgcz ptyte od zasilania na co najmniej 20 minut.
Nastepnie podiagcz jg ponownie i wigcz.

Wystapit btad techniczny.

Zapisz kod btedu, odigcz plyte od zasilania i skontaktuj
sie z serwisem lub wykwalifikowanym specjalistg.
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KODOVI POGRESAKA
Kod

pogreske Znacenje Rjesenje
Ul Nije otkriveno odgovaraju¢e posude za Postavite odgovaraju¢e posude za kuhanje na sredinu
kuhanje. pripadajuce zone za kuhanje.
E1 Napon je prenizak (ispod 165 V). PrqvlSrlte napajanje. Akg je napajanje ispravno, ponovno
ukljucite plo¢u za kuhanje.
E2 Napon je previsok (iznad 285 V). Prgvlfnte napajanje. Akg je napajanje ispravno, ponovno
ukljucite plo¢u za kuhanje.
E3 Pogreska ili kratki spoj senzora ploe Obratite se sluzbi za korisnike ili kvalificiranom elektri¢aru.
za kuhanje.

E4 Pogreska ili kratki spoj IGBT senzora. Obratite se sluzbi za korisnike ili kvalificiranom elektri¢aru.
E5 Ploga za kuhanje se pregrijala. Prllcevk_ajte da se plo¢a za kuhanje ohladi, a zatim je ponovno
ukljucite.

E6 Pregrijavanje IGBT-a. Prlg:evk_ajte da se plo¢a za kuhanje ohladi, a zatim je ponovno
ukljucite.
E7 Kvar senzora ploce za kuhanje. Obratite se sluzbi za korisnike ili kvalificiranom elektri¢aru.
F Pogreskg " komumkam_p lzmeduv Obratite se sluzbi za korisnike ili kvalificiranom elektri¢aru.
zaslona i glavne upravljacke ploce.
Zasti " . - ) Uklonite svu tekucinu, viagu ili prljavstinu, osobito oko
Et astita od prelijevanja aktivirana je zbog upravljacke ploce. Ako se plo¢a za kuhanje iskljucila, ponovno
vlage, tekucine ili prljavstine. . S ’ ’
je ukljucite.
H Visoka temperatura. Ne dodirujte zonu za kuhanje!

Uvoznik za HR: « ZED d.o.o. Industrijska cesta 5, 10360 Sesvete-HR Tel: +385 01 2006 148
Uvoznik za BIH: * Digitalis d.0.0. M.Spahe 2A/30, 72290 Novi Travnik-BiH Tel: +387 61 095 095

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

« Ovaj znak oznacgava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s drugim ku¢anskim otpadom u cijeloj EU.
« Kako biste sprijecili mogucu $tetu okoliSu ili [judskom zdravlju od nekontroliranog odlaganja otpada,
odlozite ga odgovorno kako biste promicali odrzivo ponovno koritenje materijalnih resursa.
« Za povrat vaseg koriStenog uredaja koristite sustave za povrat i prikupljanje ili se obratite trgovcu kod
mmmmmmmm ~ kojeg je proizvod kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod za ekoloski sigurno recikliranje.
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VEUILLEZ PRENDRE EN CONSIDERATION QUE LE MANUEL UTILISATEUR DE LAPPAREIL PEUT ETRE PREPARE POUR PLUS QU'UN MODELE
IL SE PEUT QUE VOTRE APPAREIL NE POSSEDE PAS LES CARACTERISTIQUES QUI SONT CITEES DANS LE MANUEL UTILISATEUR.
CETTE LANGUE A ETE TRADUITE AVEC L'AIDE DE L'INTELLIGENCE ARTIFICIELLE.

INSTRUCTIONS DE SECURITE GENERALES & AVERTISSEMENTS

* Avant d’utiliser cet appareil, veuillez lire attentivement le manuel
d’instructions.

* Assurez-vous que la tension nominale indiquée sur ['appareil
correspond a la tension du réseau électrique utilisé.

» Conservez le manuel d’instructions, le certificat de garantie, le justificatif
d’achat et, si possible, le carton avec son emballage intérieur.

 Cet appareil est exclusivement destiné a un usage privé et ne doit pas
étre utilisé a des fins commerciales ou professionnelles.

» Débranchez toujours la fiche de la prise lorsque I'appareil n'est pas
utilisé, lors de l'installation d’accessoires, du nettoyage de I'appareil ou
en cas de dysfonctionnement. Eteignez préalablement I'appareil. Tirez
sur la fiche et non sur le cable.

» Afin de protéger les enfants contre les dangers liés aux appareils
électriques, ne les laissez jamais sans surveillance a proximité de
I'appareil. Installez I'appareil dans un endroit inaccessible aux enfants.
Veillez a ce que le cable ne pende pas.

« Vérifiez régulierement que I'appareil et le cable d’alimentation ne sont
pas endommageés. En cas de dommage, quel qu'il soit, I'appareil ne
doit pas étre utilisé.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil. Ne les laissez pas
non plus jouer avec les matériaux d’emballage, tels que les sacs en
plastique.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus
ainsi que par des personnes présentant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience et de
connaissances, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient regu des instructions concernant I'utilisation sdre de I'appareil et
qgu’elles comprennent les risques encourus. Le nettoyage et I'entretien
par l'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s’ils
sont agés de plus de 8 ans et surveillés.

* Ne réparez pas vous-méme l'appareil. En cas de probleme, adressez-
VOUS a un spécialiste agréé.

* Pour des raisons de sécurité, un cable d’alimentation endommagé ou
défectueux doit étre remplacé uniquement par un cable équivalent fourni
par le fabricant, le service aprés-vente ou une personne disposant de
qualifications similaires.
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» Tenez 'appareil et le cable a I'écart de la chaleur, de la lumiére directe
du soleil, de I'hnumidité, des arétes vives et de toute autre source de
danger similaire.

« Utilisez uniquement les accessoires d’origine fournis par le fabricant
ou le fournisseur.

« Utilisez I'appareil uniqguement pour I'usage auquel il est destiné.

» Cet appareil doit étre branché uniquement sur une prise de courant
mise a la terre et installée conformément aux réglementations en
vigueur. Assurez-vous que la tension d’alimentation correspond a celle
indiquée sur la plaque signalétique.

* Les dommages résultant d’'une utilisation de I'appareil a des fins autres
que celles indiquées dans les instructions, d’une utilisation incorrecte
ou d’une réparation effectuée par une personne non qualifiée ne sont
pas couverts par la garantie.

* Ne transportez et ne tirez jamais I'appareil en le tenant par le cable
d’alimentation ou la fiche, car une rupture du cable pourrait provoquer
un court-circuit. Ne pliez pas, ne pincez pas et ne tirez pas le cable
d’alimentation sur des arétes vives.

* Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages causés
par une utilisation incorrecte ou par le non-respect des présentes
instructions.

* Ne placez aucun matériau inflammable, acide ou alcalin a proximité de
la table de cuisson afin d’éviter la corrosion et la réduction de la durée
de vie de I'appareil.

* Ne plongez pas la table de cuisson dans l'eau et n'utilisez pas
d’essence, de benzéne, de détergent ou de produit similaire pour la
nettoyer. Essuyez-la avec un chiffon doux et humide.

* Risque de brllure ! Aprés utilisation, certaines surfaces de I'appareil
peuvent rester chaudes. Soyez conscient de ce risque et manipulez
I'appareil avec précaution a proximité des surfaces chaudes.

* Evitez tout dommage a la plaque vitrocéramique. Si elle est cassée ou
fissurée, coupez immédiatement 'alimentation électrique et adressez-
vous a un centre de service agree.

* N'utilisez jamais cet appareil a proximité ou sous des matériaux
inflammables, tels que des rideaux.

* Pendant [l'utilisation, les parties accessibles de I'appareil peuvent
devenir suffisamment chaudes pour provoquer des brdlures.

* Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou tout autre objet, a
'exception des ustensiles de cuisson appropriés, entrer en contact
avec la surface vitrocéramique avant qu’elle ne soit complétement
refroidie.
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* Les objets métalliques tels que les couteaux, les fourchettes, les
cuilleres et les couvercles ne doivent pas étre placés sur la surface de
cuisson, car ils risquent de devenir chauds.

* Les poignées des casseroles et des poéles peuvent devenir chaudes
au toucher. Veillez a ce qu’elles ne dépassent pas au-dessus d’autres
zones de cuisson en fonctionnement. Maintenez-les hors de portée
des enfants.

* La lame extrémement tranchante d’'un grattoir pour table de cuisson
est exposée lorsque le capot de protection est rétracté. Utilisez-la avec
la plus grande prudence et rangez-la toujours dans un endroit sar, hors
de portée des enfants.

* Ne laissez jamais [I'appareil sans surveillance pendant son
fonctionnement. Les débordements peuvent provoquer de la fumée, et
les projections de graisse ou d’huile peuvent s’enflammer.

* N'utilisez jamais I'appareil comme plan de travail ou surface de
rangement.

* Ne laissez jamais d’objets ou d’ustensiles sur I'appareil.

» N'utilisez jamais I'appareil pour réchauffer ou chauffer une piéce.

» Aprés utilisation, éteignez toujours les zones de cuisson et la table
de cuisson comme indiqué dans ce manuel, a 'aide des commandes
tactiles.

* N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer la table de cuisson.
Ne placez pas et ne laissez pas tomber d'objets lourds sur la table de
cuisson. Ne montez pas sur la table de cuisson.

* N'utilisez pas de casseroles ou de poéles présentant des bords
irréguliers ou tranchants et ne les faites pas glisser sur la surface
vitrocéramique, car cela pourrait rayer le verre.

* N'utilisez pas de tampons a récurer ni de produits de nettoyage
fortement abrasifs pour nettoyer la table de cuisson, car ils risquent de
rayer la surface vitrocéramique.

* Une cuisson sans surveillance avec de la graisse ou de I'huile peut
étre dangereuse et provoquer un incendie. Ne tentez jamais d’éteindre
un feu avec de I'eau. Eteignez I'appareil, puis couvrez les flammes
avec un couvercle ou une couverture anti-feu.

* Risque d’incendie : ne rangez aucun objet sur les surfaces de cuisson.

» Si la surface est fissurée, éteignez I'appareil afin d’éviter tout risque
de choc électrique. Cette consigne s’applique aux surfaces de cuisson
en vitrocéramique ou en matériaux similaires protégeant les éléments
sous tension.

» L’appareil n’est pas concu pour étre utilisé avec une minuterie externe
ou un systéme de commande a distance séparé.
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 Aprés utilisation, éteignez la zone de cuisson a I'aide de la commande
correspondante et ne vous fiez pas uniquement au détecteur de
récipient.

* Le processus de cuisson doit étre surveillé. Les cuissons de courte
durée doivent étre surveillées en permanence.

» Utilisez uniquement des protections de table de cuisson congues
par le fabricant de I'appareil, indiquées comme appropriées dans le
manuel d’utilisation ou intégrées a I'appareil. L'utilisation de protections
inadaptées peut provoquer des accidents.

« Afin d’éviter toute surchauffe, 'appareil ne doit pas étre installé derriere
une porte décorative ou une porte de meuble.

ARRET DES ZONES DE CUISSON
1 2

Dimensions et puissances des zones de cuisson a induction :
1. Zone de cuisson 1 : @ 180 mm, 1800 W

2. Zone de cuisson 2 : @ 160 mm, 1200 W

Panneau de commande (commandes tactiles uniquement)
3. Touches sensitives avec affichage numérique LED

Pour la description et I'utilisation, consultez le chapitre
correspondant.

A

SN0
@ © O @

w

o

UTILISATION DES COMMANDES TACTILES

Fonctions automatiques

« Détection automatique des récipients compatibles avec la cuisson a induction.

« En cas d'utilisation d’un récipient inadapté (voir “Récipients adaptés et leur utilisation”) ou si de petits objets, tels que
des couverts, des clés, etc., sont placés sur la table de cuisson, I'appareil passe en mode veille aprés une minute.

< Siaucun récipient compatible avec la cuisson a induction n’est détecté dans la minute suivant Lemm~l e
I'activation d’une zone de cuisson, celle-ci s’éteint automatiquement. Les symboles u et U / hd N
s’affichent alternativement. ! ! !

« Cette fonction permet d’éviter les dysfonctionnements et les éventuels rayonnements N [] N [] )
magnétiques incontrdlés pouvant survenir lors de I'utilisation de récipients non compatibles avec Seloo7 ST

l'induction ou lorsqu’une zone de cuisson fonctionne sans récipient.
Protection contre la surchauffe
Un ventilateur intégré refroidit la table de cuisson a induction pendant son fonctionnement et pendant une courte période
apres son arrét.
Afin d’éviter d’endommager I'appareil, un capteur de température intégré surveille la température a l'intérieur L=

de la table de cuisson. J/ \
Si la température est trop élevée, la table de cuisson s’éteint automatiquement. ! !
Avertissement de chaleur résiduelle N ®) ;
« Lorsqu’une zone de cuisson a fonctionné pendant un certain temps et qu’elle est encore trop chaude Sel-

pour étre touchée, le symbole H apparait sur I'indicateur de la zone correspondante, méme si la table de

cuisson est éteinte.
« Lorsque la surface a refroidi jusqu’a une température ne présentant plus de danger, le symbole disparait.
« Cette fonction peut également étre utilisée pour économiser de I'énergie.
« Pour chauffer un autre récipient, utilisez une zone de cuisson dont I'indicateur de chaleur résiduelle est encore actif.
La durée d’arrét automatique est de 8 heures pour les niveaux de puissance 1 a 3, de 4 heures pour les niveaux de
puissance 4 a 6 et de 2 heures pour les niveaux de puissance 7 a 9.
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PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT

La cuisson par induction est une méthode de cuisson sdre, moderne, efficace et économique. Grace aux oscillations
électromagnétiques (1) générées par les bobines d’induction situées sous les zones de cuisson (2), la chaleur nécessaire
a la cuisson est produite directement dans le fond métallique du récipient, et non indirectement par le chauffage de la
surface de cuisson. La plaque vitrocéramique (3) chauffe uniquement sous I'effet de la chaleur transmise par le récipient.
Par rapport aux autres types de tables de cuisson, cette technologie réduit considérablement le temps de cuisson et limite
les pertes de chaleur. Les aliments qui débordent bralent moins facilement, ce qui facilite

également le nettoyage et I'entretien de I'appareil. Le processus de chauffage n’est pas

directement visible sur la zone de cuisson, contrairement, par exemple, aux résistances

électriques. Veillez donc a observer 'indicateur de la zone de cuisson correspondante.

Pour plus d’informations, consultez le chapitre “Panneau de commande et affichage”.

Chauffage intermittent i
Afin de respecter les exigences en matiére d'écoconception et pour des raisons == e
de sécurité, la table de cuisson fonctionne par intermittence. L'activation et la L R
désactivation périodiques des zones de cuisson sont normales et ne signalent pas un

dysfonctionnement de I'appareil. Afin d’éviter tout probléme, veillez a utiliser des récipients de bonne qualité. Si le récipient
est retiré de la zone de cuisson ou s’il ne répond pas aux exigences requises (voir “Récipients adaptés et leur utilisation”),
le champ électromagnétique se modifie. La détection automatique du récipient est alors activée et la zone de cuisson
s’éteint en conséquence. Cela permet généralement d’éviter qu’'une zone de cuisson reste accidentellement allumée.
Toutefois, dés que vous ne les utilisez plus, éteignez les zones de cuisson et la table de cuisson a I'aide des touches
correspondantes.

BRUITS DE FONCTIONNEMENT POSSIBLES

Pendant et aprés le fonctionnement de la plaque a induction, d’autres bruits que les signaux sonores du panneau de
commande peuvent se produire. Ces bruits sont normaux et ne signalent aucun défaut de I'appareil.

Soufflement : Fonctionnement du ventilateur de refroidissement, y compris aprés 'arrét de I'appareil.

Remarque : Le fonctionnement du ventilateur est nécessaire au bon fonctionnement de I'appareil. Ne débranchez pas
I'appareil de I'alimentation électrique tant que le ventilateur fonctionne. Afin d’éviter toute limitation du fonctionnement,
veillez a maintenir une température ambiante appropriée et a assurer une bonne ventilation.

Cliquetis : Bruit produit par les commutations électriques.

Bourdonnement : Bruit d’induction pendant le fonctionnement a un niveau de puissance élevé. Le niveau sonore diminue
ou disparait lorsqu’un niveau de puissance inférieur est sélectionné.

Craquements : Bruits produits lors du chauffage d’ustensiles de cuisson composés de plusieurs couches de métaux
différents.

REMARQUES AVANT UTILISATION

Ustensiles de cuisson adaptés et leur utilisation
« Pour garantir un fonctionnement sir et sans restriction de la plaque, utilisez uniquement des ustensiles adaptés a
I'induction, dont le fond est fabriqué dans un matériau conducteur d’électricité et magnétique. Lors
de l'achat, recherchez un marquage approprié, tel que le symbole de bobine illustré ou un symbole
similaire. Régle générale : les ustensiles magnétiques conviennent aux plaques a induction. QQQ
Compatlblllte des ustensiles de cuisson avec I'induction
La proportion de particules métalliques magnétiques varie selon le type d’ustensile. Plus cette
proportion est élevée, plus I'efficacité de chauffage est importante et plus la détection automatique de
l'ustensile ainsi que le fonctionnement de la zone de cuisson sont fiables.
* Les ustensiles en acier inoxydable sont généralement inadaptés ou ne conviennent que sous
certaines conditions s’ils ne possédent pas une composition spécialement congue pour les plaques a
induction. Q
» Les ustensiles en fonte dont le fond est irrégulier ou les ustensiles pour induction de mauvaise
qualité peuvent également nuire au bon fonctionnement. Cela concerne, par exemple, les casseroles et poéles en
aluminium munies d’une plaque magnétique rapportée, ainsi que les ustensiles dont le fond est composé de différents
matériaux.
Informations générales sur les ustensiles de cuisson de haute qualité
» Le fond métallique de l'ustensile se dilate lorsqu’il chauffe. C’est pourquoi le fond d’un ustensile de haute qualité n’est
jamais parfaitement plat lorsqu'’il est froid, mais Iégérement incurvé vers l'intérieur, c’est-a-dire concave. Ainsi, une fois
chauffé, il repose a plat sur la surface de cuisson et permet un chauffage efficace.
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UTILISATION CORRECTE DES USTENSILES DE CUISSON

Avant d'utiliser un ustensile, assurez-vous que son fond est propre. Les

saletés, telles que les résidus de sable provenant de I'épluchage des pommes

de terre, peuvent endommager la surface de cuisson. T, N N

« Utilisez uniquement des ustensiles adaptés aux plaques vitrocéramiques et T r T r 1 j T r
a induction.

» Ne chauffez pas d'ustensiles vides et veillez a ce que leur contenu ne

s’évapore pas complétement.
« Assurez-vous que le fond de la casserole ou de la poéle est lisse et repose ﬁ 4 ﬁ r ﬁ r
entiérement sur la surface en verre. N 2

« N'utilisez pas d’ustensiles présentant des bords tranchants ou un fond
irrégulier ou bombé.

« Utilisez des ustensiles dont le diamétre du fond correspond aussi
précisément que possible au marquage de la zone de cuisson sélectionnée

v

et mesure au moins 120 mm.

» Placez toujours l'ustensile au centre de la zone de cuisson.

» Soulevez toujours I'ustensile pour le retirer de la plaque. Ne le faites pas
glisser d’avant en arriére sur la surface, car cela pourrait rayer le verre.

UTILISATION DES COMMANDES TACTILES

Le panneau de commande de la plaque est composé de touches sensitives réagissant au

toucher. Respectez les instructions suivantes lors de leur utilisation :

* N’exercez pas de pression excessive sur les commandes. Un léger contact suffit.

* Ne touchez qu’'une seule touche sensitive a la fois.

« Utilisez la pulpe du doigt et non le bout du doigt, comme indiqué sur l'illustration. Utilisez les
touches sensitives conformément aux instructions suivantes.

« Lorsqu’'un contact est détecté, un signal sonore de confirmation retentit. \/

* Veillez a ce que le panneau de commande soit toujours propre et sec. Méme une fine
pellicule d’humidité peut rendre I'utilisation des touches sensitives difficile ou empécher leur
réaction.

» Ne placez aucun objet sur le panneau de commande et ne faites pas glisser ou passer
d’objets dessus. Cela pourrait provoquer la mise en marche ou I'arrét involontaire de la

plaque.

« Pendant I'utilisation, maintenez une distance suffisante entre 'ustensile de cuisson et les X
commandes tactiles afin d’éviter tout dysfonctionnement et tout dommage causé par la
chaleur.

PANNEAU DE COMMANDE

La présentation suivante fournit une bréve description 3

des fonctions de I'affichage et des touches. Pour obtenir :‘ """"" ':
des instructions d’utilisation détaillées, reportez-vous aux | |
sections suivantes. X X

Touches de commande
4----—- () ) YH------- 2
1. Marche/Arrét : Mise en marche et arrét de la plaque de @ Q @ @
cuisson.
2. Minuterie : Réglage de la minuterie comme minuteur 5""@ onunmnnmeg @""1
ou comme minuterie avec arrét automatique, selon la N T
sélection active. I, a1
3. Zone de cuisson 1/ Zone de cuisson 2 : Sélection 6

ou activation de la zone de cuisson afin d’effectuer des
réglages supplémentaires. Pour connaitre la position correspondante, reportez-vous au repére en forme de point situé
sur le symbole ou a la section “Caractéristiques et structure de I'appareil”.

4. Pause : Lorsque la plaque de cuisson fonctionne en mode de chauffe, appuyez sur la touche Pause pour interrompre le
chauffage.

5. Verrouillage des touches/Sécurité enfants : Verrouillage ou déverrouillage du panneau de commande, a I'exception
de la touche Marche/Arrét.

6. Curseur du niveau de puissance : Faites glisser votre doigt le long du curseur du niveau de puissance afin de
sélectionner le niveau de chauffe souhaité (1 a 9).
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AFFICHAGE NUMERIQUE

Affichage des zones de cuisson Affichage de la minuterie

o)

Niveau de puissance actuel de la Réglage actuel de la minuterie
1-9 p ! 99.00 ; compte a rebours affiché en minutes
zone de cuisson

jusqu’a l'arrét automatique

H Avertissement de chaleur résiduelle. Compte a rebours de la minuterie
Ne touchez pas la zone de cuisson ! terminé/minuterie désactivée

Aucun récipient approprié sur la
YIuo zone de cuisson - détection Lo
automatique des récipients

Verrouillage des touches/Sécurité
enfants activé

P Fonction Booster activée El-Et Codes d’erreur

Mise en marche et préparation a la cuisson { }
* Appuyez sur la touche Marche/Arrét. ~
Apres la mise en marche, un signal sonore retentit et tous les affichages indiquent “-” ou “0”.

La plaque de cuisson est maintenant en mode veille.

« Placez ensuite un récipient approprié au centre de la ou des zones de cuisson souhaitées.
Assurez-vous que la surface de la zone de cuisson et le fond du récipient sont propres et

secs.

REGLAGE DU NIVEAU DE PUISSANCE

* Appuyez sur la touche de sélection de la zone de cuisson que vous souhaitez utiliser.

« Lorsque I'affichage de la zone de cuisson correspondante clignote, réglez le niveau de puissance / N\
souhaité (1 a 9) pour la zone sélectionnée a I'aide des touches - et +. L= (\ )
Remarques concernant le réglage de la puissance s A
« Siaucun niveau de puissance n’est sélectionné pour une zone de cuisson dans la minute suivant {ﬁ 00O \
la mise en marche, la plaque de cuisson s’éteint automatiquement. \ ,
+ Pendant le fonctionnement, le niveau de puissance peut étre modifié a tout moment selon la \@ 4

procédure décrite ci-dessus.
Remarque concernant la détection automatique des récipients
La plaque de cuisson est équipée d’un systeme automatique de détection des récipients
compatibles avec I'induction. Pour plus d’informations, reportez-vous a la section “Récipients
appropriés et leur utilisation”.
Si vous tentez d’effectuer des réglages pour une zone de cuisson sur laquelle aucun récipient

approprié n’est détecté, cette zone ne commencera pas a fonctionner. Les symboles U et u P N N
s’affichent alternativement sur I'affichage de la zone de cuisson. ./ e AN
Cela peut étre dii aux raisons suivantes : ! ! \
« Le récipient utilisé n’est pas compatible avec la cuisson par induction. \ \ /
» Le récipient n’est pas placé sur la zone de cuisson que vous essayez d'utiliser. N [] /,\ [] /,’

« Le récipient n’est pas positionné au centre de la zone de cuisson.

« Le diameétre du fond du récipient utilisé est trop petit.

Si aucun récipient n’est détecté dans un délai d’'une minute, la zone de cuisson correspondante est automatiquement
désactivée.

ARRET DES ZONES DE CUISSON

« Touchez la touche de sélection de la zone de cuisson que vous souhaitez éteindre.

» Lorsque l'affichage de la zone de cuisson correspondante clignote, maintenez la touche “-” enfoncée N
jusqu’a ce que “0” apparaisse a I'écran. 270 s (\ /\'

Arrét de la table de cuisson '@ ) []\}

» Touchez la touche Marche/Arrét. Lorsque tous les champs d’affichage sont éteints, a 'exception des  \ @’
indicateurs de chaleur résiduelle des zones de cuisson correspondantes, le cas échéant, la table de N1\
cuisson est éteinte.

ATTENTION ! Risque de bralure ! N N

Les zones de cuisson utilisées peuvent rester trés chaudes méme aprés leur arrét et présenter \\%

un risque de brllure. Ne touchez pas la surface vitrocéramique avant qu’elle n’ait refroidi a une
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température sire et que tous les indicateurs de chaleur résiduelle (“H” sur I'affichage de la zone de cuisson) ne se soient
éteints. Veuillez noter que ces indicateurs s’éteignent également en cas de coupure de courant ; toute chaleur résiduelle
encore présente ne sera alors plus signalée.

Economie d’énergie grace a l'indicateur de chaleur résiduelle
« Pour chauffer un autre récipient, vous pouvez économiser de I'énergie en utilisant la chaleur résiduelle.
» Pour cela, sélectionnez une zone de cuisson dont I'indicateur de chaleur résiduelle est encore actif.

FONCTION PAUSE

Pour interrompre le fonctionnement de toutes les zones de cuisson pendant une durée maximale de 5

minutes, procédez comme suit.

Mise en pause du fonctionnement

» Lorsque la table de cuisson fonctionne en mode chauffage, appuyez sur la touche Pause. La table de
cuisson interrompt le chauffage et “II” apparait sur I'affichage numérique. Si la fonction minuterie est
activée, “lI” apparait également au centre de I'affichage a deux chiffres de la minuterie. Appuyez de
nouveau sur la touche Pause pour reprendre le chauffage. Si la pause dure plus d’'une minute, la table
de cuisson repasse automatiquement en mode veille.

Reprise du fonctionnement

» Pour reprendre le fonctionnement lorsque la table de cuisson est en pause, touchez de nouveau la —
touche Pause. Le fonctionnement reprend avec les réglages sélectionnés avant I'activation de la pause. { \

Utilisation de la minuterie N

La minuterie peut étre utilisée pour les fonctions suivantes :

* Minuteur avec signal sonore '

« Minuterie avec fonction d’arrét automatique [ H\‘

Réglage de la minuterie comme minuteur o

Pour régler la minuterie afin qu’un signal sonore retentisse uniquement a la fin de la durée programmée,

procedez comme sulit :
Assurez-vous que la table de cuisson est allumée.

« Touchez la touche Minuterie sans sélectionner de zone de cuisson. L'affichage de la minuterie S
indique “30”. P [ )

» Lorsque le chiffre des dizaines clignote, réglez-le a l'aide des touches “-” et “+”. { [N o 914

« Apres 3 secondes sans aucune autre saisie, le chiffre des dizaines est automatiquement confirmé \\@]//
et le chiffre des unités commence a clignoter. Réglez-le a 'aide des touches “-” et “+”. -

« Apres 3 secondes supplémentaires sans aucune autre saisie, I'affichage cesse de clignoter et la
durée réglée est automatiquement confirmée. Le compte a rebours commence et I'affichage de la minuterie indique le
temps restant avant le déclenchement du signal sonore.

» Une fois la durée réglée écoulée, un signal sonore retentit.

Cette fonction n’affecte pas le fonctionnement des zones de cuisson.

« Pour arréter le signal sonore, touchez plusieurs fois la touche Minuterie jusqu’a ce que “--” apparaisse sur I'affichage.

REGLAGE DE LA MINUTERIE D’ARRET POUR PLUSIEURS ZONES DE

CUISSON
Pour activer la minuterie pour plusieurs zones de cuisson, répétez la procédure correspondante pour ] ,/’ \\\
chaque zone de cuisson. SRR
« Lorsque la minuterie est activée pour plusieurs zones de cuisson, I'affichage de la minuterie indique (\ BN L,
successivement les durées restantes des zones de cuisson activées. Un point situé a coté de - =T
l'indicateur du niveau de puissance correspondant indique la zone de cuisson a laquelle se rapporte la RN
durée affichée. 2,"4% p E}
Exemple illustré dans la figure (1) : { N 4
Zone de cuisson 2 : niveau de puissance 6, durée restante de 5 minutes S0
Zone de cuisson 3 : niveau de puissance 5, durée restante de 15 minutes Lo
« Pour afficher la durée restante d’une autre zone de cuisson, touchez la touche de sélection de la zone 3/ .t E‘
ooo

de cuisson correspondante (2). { L
+ Une fois la durée réglée la plus courte écoulée, la zone de cuisson correspondante s’éteint. L'affichage ~Z-~.__.~
de la minuterie passe a la durée restante la plus courte suivante et le point situé sur I'indicateur du
niveau de puissance correspondant clignote.
Exemple illustré dans la figure (3) :
Zone de cuisson 2 : zone de cuisson éteinte, durée réglée écoulée
Zone de cuisson 3 : niveau de puissance 5, durée restante de 10 minutes
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« Une fois la derniere durée restante écoulée, la zone de cuisson correspondante s’éteint également et TN
I'affichage de la minuterie disparait. { )

Suppression et modification du réglage de la minuterie L~ 4U

+ Pour supprimer le réglage de la minuterie, touchez, si nécessaire, la touche de sélection de la zone de | )
cuisson dont vous souhaitez supprimer la minuterie. I\

« Touchez la touche de la minuterie.
La minuterie est alors annulée.
» Pour modifier le réglage de la minuterie, réglez-la de nouveau comme indiqué ci-dessus.

VERROUILLAGE DES TOUCHES/SECURITE ENFANTS

Afin d’éviter toute utilisation involontaire, par exemple I'activation accidentelle des zones de cuisson par des enfants, vous

pouvez verrouiller le panneau de commande.

Arrét de la plaque de cuisson lorsque le verrouillage des touches est activé

Méme lorsque le panneau de commande est verrovuillé, la touche Marche/Arrét reste active. Vous pouvez donc éteindre

la plaque de cuisson a tout moment en cas d’urgence. Toutefois, pour pouvoir continuer a utiliser la plaque, le verrouillage

des touches doit d’abord étre désactivé. Pour utiliser la fonction de verrouillage des touches, procédez comme suit :

Verrouillage du panneau de commande

» Touchez la touche de sécurité enfants/verrouillage des touches.

« Lindication “Lo” apparait sur I'affichage de la minuterie. Si une minuterie a été réglée auparavant, I'indication “Lo” et la
durée restante s’affichent alternativement. Le panneau de commande est verrouillé, a I'exception de la touche Marche/
Arrét.

Déverrouillage du panneau de commande

« Assurez-vous que la plaque de cuisson est allumée.

» Touchez et maintenez la touche de sécurité enfants/verrouillage des touches enfoncée pendant au moins 3 secondes.

» L’indication “Lo” disparait et vous pouvez de nouveau utiliser normalement la plaque de cuisson.

Arrét automatique

L’arrét automatique est une fonction de sécurité. Chaque zone de cuisson s’éteint automatiquement aprés I'écoulement

d’une durée maximale prédéfinie si aucune autre opération n’est effectuée. La durée maximale de fonctionnement dépend

du niveau de puissance réglé. Les durées de fonctionnement prédéfinies sont indiquées dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance 2 3 4 5 6 7 8 9

Durée maximale de fonctionnement 8 8 4 4 4 2 2 2
(heures)

Protection contre les débordements

Si du liquide se répand sur le panneau de commande, la plaque de cuisson s’éteint automatiquement dans un délai de 10
secondes.

Pour redémarrer la plaque de cuisson, coupez I'alimentation électrique et essuyez la zone concernée avec un chiffon
propre avant de réutiliser I'appareil.

CONSIGNES DE SECURITE

AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BRULURE !

« La plaque de cuisson, les ustensiles de cuisine, les aliments en cours de cuisson et les objets métalliques placés sur la
surface de cuisson deviennent tres chauds pendant le fonctionnement et peuvent provoquer des bralures !

« Faites preuve de la prudence nécessaire pendant I'utilisation et protégez-vous si nécessaire, par exemple a I'aide de
gants de cuisine !

« Prenez garde aux projections éventuelles de liquides chauds !

« N'utilisez pas la plaque de cuisson comme surface de rangement !

« Tenez toujours les enfants et les animaux domestiques a une distance de sécurité pendant le fonctionnement.

* Ne versez aucun liquide sur la surface de cuisson chaude !

« Cela produit de la vapeur et des projections de liquide pouvant provoquer des brdlures !

« Le changement brusque de température peut également endommager la plaque de cuisson !

AVERTISSEMENT ! RISQUE D’INCENDIE !

« Les huiles, les graisses, I'alcool et les aliments qui en contiennent chauffent rapidement et peuvent s’enflammer a des
températures tres élevées !

« Les aliments peuvent brdler, produire une fumée nocive ou prendre feu !

* Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance pendant son fonctionnement !

< Afin d’éviter tout risque d’incendie, veillez a ce que les aliments ne débordent pas !

« En cas d'incendie, coupez I'alimentation électrique et étouffez soigneusement les flammes a I'aide d’un couvercle,
d’une couverture anti-feu ou d’un objet similaire approprié !

« N’essayez jamais d’éteindre de I'huile ou de la graisse en feu avec de 'eau !
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UTILISATION ECOENERGETIQUE DE L’APPAREIL

Votre appareil est conforme aux normes les plus récentes et sa consommation d’énergie a déja été largement optimisée
grace a des mesures techniques. Afin de maintenir la consommation d’énergie au niveau le plus bas possible pendant
I'utilisation, veuillez également respecter les instructions suivantes relatives a une utilisation écoénergétique :

» Choisissez toujours un récipient de cuisson dont la taille correspond au mieux a la quantité d’aliments a préparer.

< Afin d'utiliser la puissance de chauffe de maniére optimale, utilisez une zone de cuisson dont la taille correspond aussi
précisément que possible a celle du récipient, ou choisissez un récipient adapté a la taille de la zone de cuisson que
vous souhaitez utiliser. Veillez a ce que le récipient soit placé au centre de la zone de cuisson.

« Assurez-vous que le fond du récipient est plat, car un fond irrégulier augmente la consommation d’énergie.

» Placez le récipient sur la zone de cuisson avant de mettre la table de cuisson en marche.

« Dans la mesure du possible, couvrez le récipient avec un couvercle adapté et bien ajusté, de préférence en verre, afin
de ne pas avoir a le soulever pour vérifier la cuisson. Lors de la cuisson sans couvercle, la chaleur s’échappe, ce qui
entraine une consommation d’énergie considérablement plus élevée.

« Décongelez les aliments surgelés avant la cuisson, a température ambiante ou dans le réfrigérateur.

« Afin de réduire le temps de cuisson, diminuez la quantité de liquide et de matiere grasse. Par exemple, lorsque vous
utilisez un couvercle, 1 a 2 cm d’eau suffisent pour cuire a la vapeur des pommes de terre, des ceufs ou des légumes.

« Dans la mesure du possible, chauffez les produits céréaliers avec leur eau de cuisson au lieu de les ajouter une fois
que I'eau a commencé a bouillir. Cela réduit le temps de cuisson et la consommation d’énergie.

+ Commencez la cuisson a un niveau de puissance élevé, puis réduisez-le dés que les aliments sont chauds. Eteignez
la zone de cuisson 5 a 10 minutes avant la fin de la cuisson afin d’utiliser la chaleur résiduelle et d’économiser de
I'énergie.

» Lorsque vous préparez plusieurs plats successivement, utilisez la méme zone ou les mémes zones de cuisson afin de
profiter de la chaleur résiduelle. Pour cela, consultez I'indicateur de chaleur résiduelle “H” des zones de cuisson.

« Lorsque vous n'utilisez plus une zone de cuisson, éteignez-la immédiatement.

« Afin d’éviter une augmentation de la consommation d’énergie due aux salissures, maintenez toujours les zones de
cuisson et les récipients propres.

GUIDE DES NIVEAUX DE PUISSANCE ET INSTALLATION

Niveau de

puissance Convient pour Les informations ci-dessus sont fournies
uniquement a titre indicatif et peuvent varier
+ Chauffer doucement de petites quantités en fonction des caractéristiques des aliments
d’aliments et du fond du récipient de cuisson. En cas
122 + Faire fondre du chocolat ou du beurre de Floute, afin de déterminer le réglage
+ Chauffer des aliments qui brdlent optimal, nous vous recommandons de
facilement sélectionner d’abord le niveau de puissance
* Maintenir au chaud immédiatement inférieur a celui indiqué, puis
i de I'ajuster selon les besoins.
* Réchauffer
3-4 + Faire mijoter ou cuire du riz et des Recommandations pour une cuisson saine
légumineuses « Afin de préserver autant que possible
« Cuire des crépes la vaI_eur nutritior_melle des aliments, ne
56 + Cuire des légumes ou du poisson a la les faites pas cuire plus longtemps que
vapeur nnécessaire. ) . )
. Braiser Utilisez, par exemple, la minuterie pour régler
le temps de cuisson optimal.
7.8 . Failre revenir rapidement ou sauter « Afin d’éviter tout risque pour la santé,
» Cuire des pates veillez a ne pas surchauffer les aliments et,
. en particulier, & ne pas chauffer I'huile ou la
. Fa_lre sauter en remuant constamment matiere grasse jusqu'au point de fumée.
9 » Frire
» Porter des soupes ou de I'eau a ébullition

RECOMMANDATIONS ET CONSEILS

Cuisson a feu doux et cuisson du riz

» La cuisson a feu doux consiste a cuire les aliments dans de I'eau chaude, juste en dessous du point d’ébullition, a une
température d’environ 85 °C et ne dépassant pas 95 °C. Pendant ce processus, seules quelques bulles remontent
occasionnellement a la surface du liquide de cuisson. Cette méthode de cuisson douce préserve les saveurs et les
précieux nutriments. Elle convient particulierement aux soupes, aux ragodts et aux sauces.

« Certains plats, tels que le riz printanier, peuvent nécessiter un niveau de puissance supérieur au réglage minimal afin
d’atteindre la température de cuisson dans le délai recommandé.

Cuisson a la poéle

Pour obtenir des steaks juteux et savoureux :
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Laissez la viande reposer a température ambiante pendant environ 20 minutes avant la cuisson.

Faites chauffer une poéle a fond épais.

Badigeonnez les deux faces du steak d’huile. Versez un peu d’huile dans la poéle chaude, puis déposez-y la viande.
Ne retournez le steak qu’une seule fois pendant la cuisson. Le temps de cuisson exact dépend de I'épaisseur de la
viande et du degré de cuisson souhaité. Il peut varier d’environ 2 a 8 minutes de chaque cété. Appuyez légerement sur
le steak pour vérifier son degré de cuisson. Plus il est ferme au toucher, plus il est cuit.

Avant de servir, laissez le steak reposer pendant quelques minutes sur une assiette chaude afin qu'il se détende et
devienne plus tendre.

Plats sautés et préparations au wok

Choisissez un wok a fond plat adapté aux plaques vitrocéramiques ou une grande poéle.

Préparez a I'avance tous les ingrédients et ustensiles, car cette méthode de cuisson est relativement rapide. Pour
préparer une grande quantité, répartissez les ingrédients en plusieurs portions.

Préchauffez brievement la poéle et ajoutez environ 2 cuilleres a soupe d’huile.

Faites toujours cuire la viande en premier, puis retirez-la de la poéle et maintenez-la au chaud.

Faites sauter les Iégumes en remuant constamment. Dés qu'ils sont chauds, mais encore fermes et croquants, réduisez
le niveau de puissance de la zone de cuisson, puis ajoutez la viande et/ou la sauce, si nécessaire.

Mélangez délicatement les ingrédients afin qu'ils soient chauffés uniformément et entierement.

Servez immédiatement.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Eteignez la plaque de cuisson et laissez-la refroidir avant de la nettoyer.

N'utilisez pas de nettoyeur haute pression ni de nettoyeur vapeur, car 'humidité peut provoquer une électrocution ou un
court-circuit.

Ne versez pas de liquide froid sur la plaque de cuisson chaude, car un changement soudain de température peut
endommager la surface en verre.

N'utilisez pas de produits ou d’outils de nettoyage agressifs, acides, abrasifs, tranchants ou pointus, a I'exception d’'un
grattoir adapté aux plaques vitrocéramiques.

Utilisez uniquement des produits et des accessoires de nettoyage adaptés aux surfaces vitrocéramiques.

Eliminez immédiatement et complétement les salissures ainsi que les résidus de produits de nettoyage.

Pour les salissures quotidiennes, appliquez un produit nettoyant pour surfaces vitrocéramiques lorsque la surface est
encore tiéde, puis essuyez-la avec un chiffon doux.

Rincez soigneusement la surface de cuisson a I'eau claire et séchez-la avec un chiffon propre ou une serviette en
papier.

Eliminez dé&s que possible les résidus d’aliments br(lés, les matiéres fondues ainsi que les salissures contenant du
sucre ou du sel, en particulier lorsque la plague de cuisson est encore chaude.

Portez des gants de cuisine et utilisez avec précaution un grattoir pour plaque de cuisson ou une spatule, en le
maintenant a un angle d’environ 30°.

Les lames des grattoirs pour plaques de cuisson sont tres tranchantes. Utilisez-les avec précaution et tenez-les hors de
portée des enfants et des animaux domestiques.

Si des aliments ou des liquides sont renversés sur le panneau de commande, éteignez immédiatement la plaque de
cuisson.

Absorbez le liquide avec un chiffon doux, nettoyez la zone avec un chiffon humide ou une éponge, puis séchez-la
complétement.

Avant d'utiliser a nouveau la plaque de cuisson, assurez-vous que le panneau de commande et vos mains sont propres
et secs, car méme une petite quantité d’humidité peut perturber le fonctionnement des commandes tactiles ou entrainer
I'arrét de la plaque.

DEPANNAGE

Probléme Cause possible Solution

» Assurez-vous que la plaque de cuisson est
entiérement et correctement raccordée a
une alimentation électrique en bon état de

Absence d’'alimentation électrique. fonctionnement.

+ Vérifiez si un fusible s’est déclenché ou s'il existe une
coupure de courant dans votre domicile ou dans les
environs.

L’appareil ne peut pas
étre mis en marche.

Le panneau de commande . .
Déverrouillez le panneau de commande. Reportez-vous

Le panneau de- est verrouillé. L'affichage de la a la section “Verrouillage des touches/Sécurité enfants”
commande tactile ne | minuterie indique “Lo”. 9 :
répond pas.

L'appareil n’est pas allumé. Allumez la plaque de cuisson.
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Les touches tactiles
sont difficiles a
utiliser.

Le panneau de commande est
humide ou sale.

Assurez-vous que le panneau de commande est
parfaitement propre et sec. Une fine pellicule d’humidité
peut ne pas étre visible.

Les touches ne sont pas utilisées
correctement.

Touchez une seule touche a la fois avec la pulpe du
doigt et maintenez-la enfoncée pendant au moins 1
seconde.

Le récipient ne
chauffe pas et
les symboles “U”

et “u” s’affichent
alternativement.

Le récipient n’est pas compatible
avec l'induction ou n’est pas
détecté.

Utilisez un récipient compatible avec I'induction, adapté
a la zone de cuisson sélectionnée, et positionnez-le
correctement.

Le processus
de chauffe dure
anormalement
longtemps.

Un récipient inadapté est utilisé.

Utilisez un récipient contenant une forte proportion de
matériau magnétique.

Variations de la tension
d’alimentation.

Des variations de tension de seulement 10 volts peuvent
entrainer une augmentation significative du temps de
cuisson.

Les zones de
cuisson s’allument et
s’éteignent pendant
le fonctionnement.

Le chauffage fonctionne par
intermittence.

Ce phénomene est normal et ne constitue pas un
dysfonctionnement. Reportez-vous a la section
“Fonctionnement de la plaque a induction”.

Une zone de cuisson
s’éteint de maniére
inattendue.

La fonction d’arrét automatique a
été activée pour des raisons de
sécurité.

Rallumez la zone de cuisson si nécessaire. Consultez
le tableau d’arrét automatique indiquant les durées
maximales de fonctionnement.

La plaque de cuisson
s’éteint de maniére

Aucun réglage n’a été sélectionné
dans la minute suivant la mise en
marche.

Rallumez la plaque de cuisson et sélectionnez le niveau
de puissance souhaité dans un délai de 1 minute.

La protection contre la surchauffe
s’est activée.

» Assurez-vous que les ouvertures de ventilation ne
sont pas obstruées et que la température ambiante
n’est pas trop élevée.

inattendue. » Veillez a ce que le récipient ne dépasse pas au-
dessus du panneau de commande.
Du liquide ou des saletés se . . —
Nettoyez et séchez la plaque de cuisson, en particulier
trouvent sur le panneau de -
le panneau de commande, puis rallumez-la.
commande.
La plaque de

cuisson s’allume ou
s’éteint de maniére
inattendue.

Le panneau de commande a été
touché accidentellement.

Ne placez aucun objet sur le panneau de commande
et ne faites rien glisser ou passer dessus. Rallumez la
plaque de cuisson si nécessaire.

Des bruits tels que
des craquements,
des sifflements, des
bourdonnements ou
des ronflements se
produisent pendant le
fonctionnement.

La technologie a induction et
les récipients peuvent produire
différents bruits.

De légers sifflements, cliquetis, bourdonnements ou
craquements sont normaux. Si le bruit est anormalement
fort, contactez le service aprés-vente.

Des marques
ressemblant a des
rayures apparaissent
sur la surface en
verre.

Des traces métalliques ou des
saletés peuvent ressembler a des
rayures.

Ces marques n'’indiquent pas nécessairement un
dommage et peuvent généralement étre éliminées a
I'aide d’un produit de nettoyage adapté aux surfaces
vitrocéramiques.

Un récipient inadapté est utilisé.

Utilisez un récipient dont le fond est propre, plat et lisse.

Des produits ou accessoires de
nettoyage inadaptés sont utilisés.

Utilisez uniquement des produits et accessoires de
nettoyage adaptés aux surfaces vitrocéramiques.
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Un

dysfonctionnement
se produit ou un code
d’erreur s’affiche.

Variations de la tension
d’alimentation.

Débranchez la plaque de cuisson de I'alimentation
électriqgue pendant au moins 20 minutes. Rebranchez-la
ensuite et rallumez-la.

Une erreur technique s’est produite.

Notez le code d’erreur, débranchez la plaque de cuisson
de I'alimentation électrique et contactez le service aprés-
vente ou un technicien qualifié.

CODES D’ERREUR

d,Code Signification Solution
erreur

Ul Aucun récipient de cuisson approprié Placez un récipient de cuisson approprié au centre de la zone
n’a été détecté. de cuisson correspondante.

E1 La tension est trop faible (inférieure a Veérifiez I'alimentation électrique. Si elle est normale, remettez
165 V). la plaque de cuisson en marche.

E2 La tension est trop élevée (supérieure Veérifiez I'alimentation électrique. Si elle est normale, remettez
a285V). la plague de cuisson en marche.

E3 Erreur ou court-circuit du capteur de la Contactez le service apres-vente ou un électricien qualifié
plaque de cuisson. p q ’

E4 Erreur ou court-circuit du capteur IGBT. | Contactez le service aprés-vente ou un électricien qualifié.

E5 La plaque de cuisson a surchauffé. f\ttendez que la plaque de cuisson refroidisse, puis remettez-

a en marche.
E6 Surchauffe de I''GBT. f\ttendez que la plaque de cuisson refroidisse, puis remettez-
a en marche.

E7 Dysfonchonngment du capteur de la Contactez le service apres-vente ou un électricien qualifié.
plaque de cuisson.
Erreur de communication entre I'écran . N . - i

F . X o Contactez le service aprés-vente ou un électricien qualifié.
et la carte électronique principale.
La protection contre les débordements Retirez tout liquide, toute trace d’humidité ou toute saleté, en

Et a été activée en raison de la présence particulier autour du panneau de commande. Si la plaque de
d’humidité, de liquide ou de saleté. cuisson s’est éteinte, remettez-la en marche.

H Température élevée. Ne touchez pas la zone de cuisson !

IMPORTATEUR: ZILAN FRANCE 9, Rue des Colonnes, 75002 Paris, France

N° TVA

Elimination correcte de ce produit

: FR72953802378 N° SIRET : 95380237800018 zilanfrance2023@gmail.com

« Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec d’autres déchets ménagers dans

I'UE.

« Pour éviter tout dommage possible a I'environnement ou a la santé humaine di a une élimination
incontrolée des déchets, recyclez-le de maniére responsable pour favoriser la réutilisation durable des

ressources matérielles.

mmmmmm  © Pour retourner votre appareil usage, veuillez utiliser les systemes de retour et de collecte ou contacter le
détaillant ou le produit a été acheté. lls peuvent prendre ce produit pour un recyclage écologique sr.
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POR FAVOR CONSIDERE QUE EL MANUAL DEL PISPOSITIVO PUEDE SER ELABORADO CON INFORMACION DE MAS DE UN
MODELO ES POSIBLE QUE SU DISPOSITIVO NO CONTENGA LAS CARACTERISTICAS MENCIONADAS EN EL MANUAL.
ESTE IDIOMA HA SIDO TRADUCIDO CON LAAYUDA DE INTELIGENCIAARTIFICIAL.

INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD Y ADVERTENCIAS

* Antes de utilizar este aparato, lea atentamente el manual de
instrucciones.

* Asegurese de que la tension nominal indicada en el aparato coincida
con la tension de la red eléctrica utilizada.

» Conserve el manual de instrucciones, el certificado de garantia, el
comprobante de compra y, si es posible, la caja junto con el embalaje
interior.

» Este aparato esta destinado exclusivamente al uso doméstico y no
debe utilizarse con fines comerciales ni profesionales.

» Desconecte siempre el enchufe de la toma de corriente cuando el
aparato no esté en uso, al instalar accesorios, durante la limpieza o
cuando se produzca una averia. Apague previamente el aparato. Tire
del enchufe, no del cable.

» Para proteger a los nifios de los peligros asociados a los aparatos
eléctricos, no los deje nunca sin supervision cerca del aparato. Coloque
el aparato en un lugar al que los nifios no puedan acceder. Asegurese
de que el cable no quede colgando.

» Compruebe peridodicamente que el aparato y el cable de alimentacion
no presenten dafos. Si detecta cualquier tipo de dafo, no utilice el
aparato.

* No permita que los nifios jueguen con el aparato. No permita que
jueguen con materiales de embalaje, como bolsas de plastico.

» Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas,
o con falta de experiencia y conocimientos, siempre que estén bajo
supervision o hayan recibido instrucciones sobre el uso seguro
del aparato y comprendan los posibles peligros. La limpieza y el
mantenimiento por parte del usuario no deben ser realizados por nifos,
salvo que sean mayores de 8 anos y estén bajo supervision.

* No intente reparar el aparato por su cuenta. En caso de problema,
pongase en contacto con un técnico autorizado.

» Por motivos de seguridad, un cable de alimentacién roto o dafiado solo
debe ser sustituido por otro equivalente por el fabricante, el servicio de
atencion al cliente o una persona con cualificacion similar.

* Mantenga el aparato y el cable alejados del calor, la luz solar directa,
la humedad, los bordes afilados y otros factores similares.

+ Utilice unicamente los accesorios originales suministrados por el
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proveedor.

« Utilice el aparato unicamente para el fin previsto.

» Este aparato solo debe utilizarse conectado a una toma de corriente
con conexion a tierra instalada conforme a la normativa vigente.
Asegurese de que la tension de alimentacion coincida con la indicada
en la placa de caracteristicas.

* Los dafios ocasionados por el uso del aparato para fines distintos
de los especificados en las instrucciones, por un uso incorrecto o
por reparaciones realizadas por personas no cualificadas no estan
cubiertos por la garantia.

* Nunca transporte ni tire del aparato sujetandolo por el cable de
alimentacion o el enchufe, ya que la rotura del cable puede provocar un
cortocircuito. No doble, aplaste ni tire del cable sobre bordes afilados.

* El fabricante no asume ninguna responsabilidad por dafos causados
por un uso inadecuado o por el incumplimiento de estas instrucciones.

* No coloque materiales inflamables ni sustancias acidas o alcalinas
cerca de la placa de coccion, a fin de evitar la corrosion y la reduccién
de la vida util del aparato.

* No sumerja la placa de coccion en agua ni utilice gasolina, benceno,
detergentes u otras sustancias similares para limpiarla. Limpiela con
un pano suave y humedo.

* jRiesgo de quemaduras! Después de utilizar el aparato, algunas
superficies pueden permanecer calientes. Tenga en cuenta este riesgo
y actue con precaucién cerca de las superficies calientes.

+ Evite cualquier dafio en la placa vitroceramica. Si se rompe o se agrieta,
desconecte inmediatamente la alimentacion eléctrica y pongase en
contacto con un centro de servicio autorizado.

* Nunca utilice este aparato cerca o debajo de materiales inflamables,
como cortinas.

» Durante el uso, las partes accesibles del aparato pueden calentarse lo
suficiente como para provocar quemaduras.

* No permita que el cuerpo, la ropa ni ningun objeto, excepto los
recipientes de cocina adecuados, entren en contacto con la superficie
vitroceramica hasta que se haya enfriado por completo.

* No coloque objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas sobre la superficie de coccidn, ya que pueden calentarse.

* Las asas de las ollas y sartenes pueden calentarse. Asegurese de
que no sobresalgan sobre otras zonas de coccidn que estén en
funcionamiento. Mantenga las asas fuera del alcance de los nifios.

* La cuchilla extremadamente afilada del rascador para placas de
coccidon queda expuesta cuando se retira la cubierta de proteccion.
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Utilicela con sumo cuidado y guardela siempre en un lugar seguro,
fuera del alcance de los nifios.

* Nunca deje el aparato sin supervision mientras esté en funcionamiento.
Los alimentos que se desborden pueden producir humo, y la grasa o el
aceite derramados pueden incendiarse.

* Nunca utilice elaparato como superficie de trabajo o de almacenamiento.

* Nunca deje objetos ni utensilios sobre el aparato.

* Nunca utilice el aparato para calentar una habitacion.

* Después del uso, apague siempre las zonas de coccion y la placa tal
como se describe en este manual, utilizando los controles tactiles.

* No utilice un limpiador a vapor para limpiar la placa de coccién. No
coloque ni deje caer objetos pesados sobre la placa. No se suba ni se
apoye sobre ella.

* No utilice ollas o sartenes con bordes irregulares o afilados ni las
arrastre sobre la superficie vitroceramica, ya que podrian rayar el
vidrio.

* No utilice estropajos ni productos de limpieza abrasivos fuertes para
limpiar la placa, ya que podrian rayar la superficie vitroceramica.

» Cocinar sin supervision con grasa o aceite puede ser peligroso y
provocar un incendio. Nunca intente apagar un incendio con agua.
Apague el aparato y cubra las llamas con una tapa o una manta
ignifuga.

* Peligro de incendio: no almacene objetos sobre las superficies de
coccion.

+ Si la superficie esta agrietada, apague el aparato para evitar el riesgo
de descarga eléctrica. Esta advertencia se aplica a las superficies
de coccion de vitroceramica o materiales similares que protegen las
piezas bajo tension.

 El aparato no esta disefiado para funcionar mediante un temporizador
externo ni un sistema de control remoto independiente.

* Después del uso, apague la zona de coccion mediante su mando
correspondiente y no confie unicamente en el detector de recipientes.

* El proceso de coccion debe estar supervisado. Los procesos de
coccidn de corta duracion deben supervisarse continuamente.

« Utilice unicamente protectores para placas de coccion disefiados por el
fabricante del aparato, indicados como adecuados en las instrucciones
de uso o incorporados en el propio aparato. El uso de protectores
inadecuados puede provocar accidentes.

 Para evitar el sobrecalentamiento, el aparato no debe instalarse detras
de una puerta decorativa o de un mueble.
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APAGADO DE LAS ZONAS DE COCCION
1 2

Dimensiones y potencias de las zonas de coccion por
induccion:

1. Zona de coccion 1: @ 180 mm, 1800 W

2. Zona de coccion 2: @ 160 mm, 1200 W

Panel de control (inicamente controles tactiles)
3. Teclas tactiles con pantalla digital LED

Para obtener informacién sobre su descripcion y
funcionamiento, consulte el capitulo correspondiente.

NV

SO
®©@ © O @

w

HO)

USO DE LOS CONTROLES TACTILES

Funciones automaticas

« Deteccion automatica de recipientes aptos para coccién por induccién.

« Si se utiliza un recipiente inadecuado (consulte “Recipientes adecuados y su utilizacién”) o se colocan objetos
pequefios sobre la placa, como cubiertos, llaves, etc., el aparato pasa al modo de espera después de un minuto.

« Sino se detecta ningun recipiente apto para induccién durante el minuto siguiente a la activacion Lo~y e

de una zona de coccioén, dicha zona se apaga automaticamente. Los simbolos u y U aparecen / hd N

alternativamente en la pantalla. ! ! !
» Esta funcion evita fallos de funcionamiento y posibles emisiones magnéticas incontroladas que N [] Y [] K

podrian producirse al utilizar recipientes no aptos para induccion o al hacer funcionar una zonade  >~__-" >~__-~

coccion sin ningun recipiente.
Proteccion contra el sobrecalentamiento
Un ventilador integrado enfria la placa de induccién durante su funcionamiento y durante un breve periodo después de
apagarla.

Para evitar dafios en el aparato, un sensor de temperatura integrado supervisa la temperatura del interior de PR

la placa. 7 Y
Si la temperatura es demasiado elevada, la placa se apaga automaticamente. ! !
Advertencia de calor residual ' @ K
» Cuando una zona de coccion ha estado funcionando durante cierto tiempo y todavia estd demasiado Seo7

caliente para tocarla, el simbolo H aparece en el indicador de la zona correspondiente, incluso después de

apagar la placa.
» Cuando la superficie se haya enfriado hasta alcanzar una temperatura segura, el simbolo desaparecera.
« Esta funcion también puede utilizarse para ahorrar energia.
< Para calentar otro recipiente, utilice una zona de coccién cuyo indicador de calor residual todavia permanezca activo.
El tiempo de apagado automatico es de 8 horas para los niveles de potencia 1-3, de 4 horas para los niveles de potencia
4-6 y de 2 horas para los niveles de potencia 7-9.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO

La coccion por induccion es una técnica segura, moderna, eficiente y econdmica. Mediante las oscilaciones
electromagnéticas (1) generadas por las bobinas de induccién situadas debajo de las zonas de coccion (2), el calor
necesario para cocinar se produce directamente en la base metalica del recipiente, en lugar de generarse indirectamente
mediante el calentamiento de la superficie de coccion. La placa vitroceramica (3) se calienta Unicamente debido

al calor transmitido por el recipiente. En comparacién con otros tipos de placas de coccion, esta tecnologia reduce
considerablemente el tiempo de coccion y minimiza la pérdida de calor. Los alimentos

que se derraman se queman con menor facilidad, lo que también facilita la limpieza y el

mantenimiento del aparato. El proceso de calentamiento no es directamente visible en

la zona de coccion, como ocurre, por ejemplo, con las resistencias eléctricas. Por este

motivo, preste atencion al indicador de la zona de coccion correspondiente. Para obtener

una descripcion detallada, consulte el capitulo “Panel de control y pantalla”. | e 'I <
-
1
Funcionamiento intermitente === E== - 2
Para cumplir los requisitos de disefio ecolégico y por motivos de seguridad, la placa L J L_J---1

funciona de forma intermitente. La activacion y desactivacion periédicas de las zonas
de coccion son normales y no indican ningun fallo del producto. Para evitar problemas, asegurese de utilizar recipientes

111 Zilan




ES

de buena calidad. Si se retira el recipiente de la zona de coccién o este no cumple los requisitos necesarios (consulte
“Recipientes adecuados y su utilizacion”), el campo electromagnético cambia. La funcion de deteccion automatica de
recipientes se activa y la zona de coccion se apaga en consecuencia. De este modo, normalmente no existe riesgo de
dejar una zona de coccion encendida accidentalmente. No obstante, apague las zonas de coccién y la placa mediante las
teclas correspondientes en cuanto deje de utilizarlas.

POSIBLES RUIDOS DURANTE EL FUNCIONAMIENTO

Durante y después del funcionamiento de la placa de induccién, ademas de las sefiales acusticas del panel de control,
pueden producirse otros ruidos. Estos sonidos son normales y no indican ningun defecto del aparato.

Soplido: Funcionamiento del ventilador de refrigeracion, incluso después de apagar el aparato.

Nota: El funcionamiento del ventilador es necesario para garantizar el correcto funcionamiento del aparato. No
desconecte el aparato de la red eléctrica mientras el ventilador esté funcionando. Para evitar limitaciones en el
funcionamiento, asegurese de mantener una temperatura ambiente adecuada y una ventilacion suficiente.

Clics: Sonidos producidos por las conmutaciones eléctricas.

Zumbido: Ruido de induccién durante el funcionamiento a un nivel de potencia elevado. El nivel de ruido disminuye o
desaparece por completo cuando se selecciona un nivel de potencia inferior.

Chasquidos: Ruidos producidos durante el calentamiento de recipientes de cocina fabricados con varias capas de
distintos metales.

INDICACIONES ANTES DEL USO

Recipientes de cocina adecuados y su utilizacion

< Para garantizar un funcionamiento seguro y sin restricciones de la placa, utilice itnicamente recipientes aptos para
induccion, cuya base esté fabricada con un material magnético y conductor de la electricidad. Al
adquirirlos, compruebe que dispongan de una marca adecuada, como el simbolo de la bobina
mostrado o un simbolo similar. Como regla general, los recipientes magnéticos son aptos para las QQQ
placas de induccion.

Compatibilidad de los recipientes con la induccion

« La proporcién de particulas metalicas magnéticas varia segun el tipo de recipiente. Cuanto mayor
sea dicha proporcion, mayor sera la eficiencia de calentamiento y mas fiables seran la deteccion
automatica del recipiente y el funcionamiento de la zona de coccion.

« Los recipientes de acero inoxidable generalmente no son adecuados o solo son aptos bajo
determinadas condiciones si no poseen una composicion especial disefiada para su uso en placas Q
de induccién.

« Los recipientes de hierro fundido con una base irregular o los recipientes de induccién de baja calidad también pueden
afectar al funcionamiento. Esto se aplica, por ejemplo, a las ollas y sartenes de aluminio provistas de una placa
magnética afiadida, asi como a los recipientes cuya base estéa fabricada con distintos materiales.

Informacién general sobre los recipientes de cocina de alta calidad

» La base metdlica del recipiente se dilata al calentarse. Por este motivo, la base de un recipiente de cocina de alta
calidad nunca es completamente plana cuando esta fria, sino que presenta una ligera curvatura hacia el interior, es
decir, es céncava. De este modo, una vez calentada, queda completamente apoyada sobre la superficie de coccion y
permite un calentamiento eficiente.

USO CORRECTO DE LOS RECIPIENTES DE COCINA

Antes de utilizar un recipiente, asegurese de que su base esté limpia. La
suciedad, como los restos de arena procedentes de pelar patatas, puede

daiiar la superficie de coccion. N Y Ny N
« Utilice unicamente recipientes adecuados para placas vitroceramicas y de T r T r 1 f T r

induccion.
« No caliente recipientes vacios y evite que el liquido de su interior se

evapore por completo.
» Asegurese de que la base de la olla o sartén sea lisa y quede ﬁ 4 ﬁ r ﬁ r
completamente apoyada sobre la superficie de vidrio. N 2

» No utilice recipientes con bordes afilados ni con una base irregular o

curvada.
« Utilice recipientes cuyo diametro de base coincida lo maximo posible con la

marca de la zona de coccion seleccionada y sea de al menos 120 mm. @
» Coloque siempre el recipiente en el centro de la zona de coccion. ——
« Levante siempre el recipiente para retirarlo de la placa. No lo deslice hacia X \/

delante y hacia atras sobre la superficie, ya que podria rayar el vidrio.
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USO DE LOS CONTROLES TACTILES

El panel de control de la placa esta compuesto por botones sensibles al tacto. Durante su
utilizacion, tenga en cuenta las siguientes indicaciones:
» No ejerza una presion excesiva sobre los controles. Un ligero toque es suficiente.
» Toque Unicamente un boton tactil cada vez.
« Utilice la yema del dedo y no la punta, tal como se muestra en la ilustracién. Accione los
botones tactiles de acuerdo con las siguientes instrucciones.
< Cuando se detecte el contacto, se emitird una sefal acustica de confirmacion. \/
« Asegurese de que el panel de control esté siempre limpio y seco. Incluso una fina capa de
humedad puede dificultar el funcionamiento de los botones tactiles o impedir que respondan.
* No coloque objetos sobre el panel de control ni arrastre o pase objetos por encima de él.
Esto podria provocar el encendido o apagado accidental de la placa.
« Durante el funcionamiento, mantenga una distancia suficiente entre el recipiente de cocina y
los controles tactiles para evitar fallos de funcionamiento y dafios causados por el calor. X

PANEL DE CONTROL

La siguiente descripcién ofrece un breve resumen de las 3
funciones de la pantalla y de los botones. Para obtener :‘ """"" ':
instrucciones de uso detalladas, consulte las secciones | |
siguientes. X X

1Botones de control 4= —— — | @ Q @ @ _______ 2

. Encendido/Apagado: Enciende y apaga la placa de

coccion.

2. Temporizador: Permite configurar el temporizador como ™~ '@ onunmnnmeg @' -1
avisador o como temporizador de apagado automatico, N T
segun la seleccién activa. I, a1

3. Zona de coccion 1/ Zona de coccién 2: Selecciona 6

o activa la zona de coccidn para realizar ajustes
adicionales. La posicién correspondiente puede identificarse mediante el punto marcado en el simbolo o consultando la
seccion “Caracteristicas y estructura del aparato”.

4. Pausa: Cuando la placa de coccién esta funcionando en modo de calentamiento, pulse el boton Pausa para interrumpir
temporalmente el calentamiento.

5. Bloqueo de los botones/Seguro para nifios: Bloquea o desbloquea el panel de control, excepto el botén de
Encendido/Apagado.

6. Control deslizante del nivel de potencia: Deslice el dedo por el control del nivel de potencia para seleccionar el nivel
de calentamiento deseado (1-9).

AFFICHA PANTALLA DIGITAL GE NUMERIQUE

@ Pantalla de la zona de coccién Pantalla del temporizador
. . Ajuste actual del temporizador;
1-9 Nivel de potenc(:jlz 232::?:.)29 la zona 99.0a0 cuenta atras en minutos hasta
el apagado automatico
H Advertencia de calor residual. jNo Cuenta atras finalizada/temporizador

toque la zona de coccién! desactivado

No hay un recipiente adecuado sobre
Yiu la zona de coccion - deteccion Lo
automatica de recipientes

Bloqueo de los botones/Seguro para
nifios activado

P Funcién Booster activada Fl-FE Cédigos de error
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Encendido y preparacion para cocinar [ \

» Toque el botén de Encendido/Apagado. \ ,

Después de encender el aparato, se emitird una sefial acustica y todas las pantallas

mostraran “-” o “0”.

La placa de coccién se encuentra ahora en modo de espera.

« A continuacién, coloque un recipiente adecuado en el centro de la zona o zonas de
coccién que desee utilizar.

Asegurese de que la superficie de la zona de coccion y la base del recipiente estén limpias

y secas.

AJUSTE DEL NIVEL DE POTENCIA

« Toque el boton de seleccion de la zona de coccion que desea utilizar.

* Mientras parpadea la pantalla de la zona de coccion correspondiente, ajuste el nivel de potencia ! N\
deseado (1-9) para la zona seleccionada mediante los botones -y +. P N )

Observaciones sobre el ajuste de potencia 7 RN

« Sino se selecciona ningun nivel de potencia para ninguna zona de coccién durante el minuto {/j ] \
siguiente al encendido, la placa de coccién se apagara automaticamente. \ /

» Durante el funcionamiento, el nivel de potencia puede modificarse en cualquier momento \@ 4

siguiendo el procedimiento descrito anteriormente.
Observacion sobre la deteccion automatica de recipientes
La placa de coccion dispone de un sistema automatico de deteccion de recipientes aptos para
induccion. Para obtener mas informacion, consulte la seccion “Recipientes adecuados y su uso”.
Si intenta realizar ajustes en una zona de coccién en la que no se detecta ningun recipiente adecuado, dicha zona no
comenzara a funcionar. Los simbolos U y u apareceran alternativamente en la pantalla de la
zona de coccion. P NN
Esto puede deberse a las siguientes causas: / ) \
« El recipiente utilizado no es apto para cocinas de induccion. | | \
« El recipiente no esta colocado sobre la zona de coccién que intenta utilizar. \ \ /
« El recipiente no esté situado en el centro de la zona de coccién. N [] N [] ,/
« El diametro de la base del recipiente utilizado es demasiado pequefio. ~—--7 ~—--
Si no se detecta ningun recipiente en el plazo de un minuto, la zona de coccion
correspondiente se desactivara automaticamente.

APAGADO DE LAS ZONAS DE COCCION

» Toque el boton de seleccion de la zona de coccién que desea apagar.

« Mientras parpadea el indicador de la zona de coccién correspondiente, mantenga pulsado el boton e N
“-" hasta que aparezca “0” en la pantalla. // ‘\\(\ )
Apagado de la placa de coccion 00 o)
« Toque el botén de Encendido/Apagado. Cuando todos los indicadores se hayan apagado, excepto \ @/
los indicadores de calor residual de las zonas de coccién correspondientes, si los hubiera, la placa RV
de coccion estara apagada.
iPRECAUCION! jRiesgo de quemaduras! 77N

Las zonas de coccion utilizadas pueden permanecer muy calientes incluso después de apagarlas { )
y provocar quemaduras. No toque la superficie vitroceramica hasta que se haya enfriado a una

temperatura segura y se hayan apagado todos los indicadores de calor residual (“H” en la pantalla de la

zona de coccion). Tenga en cuenta que estos indicadores también se apagan en caso de interrupcion

del suministro eléctrico, por lo que el calor residual existente dejara de mostrarse.

Ahorro de energia mediante el indicador de calor residual

< Para calentar otro recipiente, puede ahorrar energia aprovechando el calor residual.

« Para ello, seleccione una zona de coccion cuyo indicador de calor residual todavia esté activo.
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FUNCION DE PAUSA

Para interrumpir el funcionamiento de todas las zonas de coccién durante un maximo de 5 minutos, siga

los pasos que se indican a continuacion.

Pausar el funcionamiento

» Cuando la placa de coccién esté funcionando en modo de calentamiento, pulse el botdén de Pausa. La
placa interrumpira el calentamiento y aparecera “II” en la pantalla digital. Si la funcién del temporizador
esta activada, también aparecera “II” en el centro de la pantalla de dos digitos del temporizador. Pulse
de nuevo el boton de Pausa para reanudar el calentamiento. Si el estado de pausa dura mas de 1
minuto, la placa de coccién pasara automaticamente al modo de espera.

Reanudar el funcionamiento

« Para reanudar el funcionamiento mientras la placa de coccién esta en pausa, toque de nuevo el boton P
de Pausa. El funcionamiento continuara con los ajustes seleccionados antes de activar la pausa. [

Uso del temporizador N

El temporizador puede utilizarse para las siguientes funciones:

» Avisador acustico —

« Temporizador con funcién de apagado automatico i H\‘
Ajuste del temporizador como avisador acustico \ o

Para ajustar el temporizador de modo que Unicamente emita una sefial acustica una vez transcurrido el
tiempo programado, siga los pasos que se indican a continuacion:
« Asegurese de que la placa de coccidon esté encendida.

» Toque el botén del temporizador sin seleccionar ninguna zona de coccién. En la pantalla del TN
temporizador aparecera “30”. P, ! )

* Mientras parpadea el digito de las decenas, ajustelo segun sea necesario mediante los botones “-” (’ ‘) R
g @

» Después de 3 segundos sin realizar ninguna otra operacion, el digito de las decenas se confirmara
automaticamente y comenzara a parpadear el digito de las unidades. Ajustelo seguiin sea necesario
mediante los botones “-"y “+”.

» Después de otros 3 segundos sin realizar ninguna operacion, la pantalla dejara de parpadear y el tiempo ajustado se
confirmara automaticamente. Comenzara la cuenta atras y la pantalla del temporizador mostrara el tiempo restante
hasta que suene la sefial acustica.

» Una vez transcurrido el tiempo programado, se emitird una sefial acustica.

Esta funcion no afecta al funcionamiento de las zonas de coccioén.

» Para detener la sefial acustica, toque varias veces el boton del temporizador hasta que aparezca “--” en la pantalla.

AJUSTE DEL TEMPORIZADOR DE APAGADO PARA VARIAS ZONAS DE

COCCION
+ Para activar el temporizador en varias zonas de coccion, repita el procedimiento correspondiente para /' \\
cada zona. ,‘wy 0o
» Cuando el temporizador esté activado para varias zonas de coccion, la pantalla del temporizador (\ SN S
muestra sucesivamente el tiempo restante de cada una de las zonas activadas. Un punto junto al T
indicador del nivel de potencia correspondiente indica a qué zona de coccién pertenece el tiempo PN
mostrado. 2, ¢ o E}
Ejemplo segun la ilustracion (1): { {? /
Zona de coccion 2: nivel de potencia 6, tiempo restante de 5 minutos S0
Zona de coccion 3: nivel de potencia 5, tiempo restante de 15 minutos Lo
« Para visualizar el tiempo restante de otra zona de coccién, toque el botén de seleccion de lazonade 3 __ « \
coccién correspondiente (2). (' *1, o0 E}
« Una vez transcurrido el tiempo programado mas corto, la zona de coccion correspondiente se NN

apagara. La pantalla del temporizador mostrara el siguiente tiempo restante mas corto y el punto del
indicador del nivel de potencia correspondiente parpadeara.

Ejemplo segun la ilustracién (3):

Zona de coccion 2: zona de coccion apagada, tiempo programado finalizado

Zona de coccion 3: nivel de potencia 5, tiempo restante de 10 minutos

« Una vez transcurrido el ultimo tiempo restante, la zona de coccién correspondiente también se apagara y la pantalla del
temporizador se apagara.

Eliminacion y modificacion del ajuste del temporizador S BN

« Para eliminar un ajuste del temporizador, toque, si es necesario, el botén de seleccién de la zona de \ !
coccién cuyo ajuste desea eliminar. s 1Y

« Toque el botén del temporizador. { )

El temporizador se cancelara. SV

« Para madificar el ajuste del temporizador, vuelva a configurarlo siguiendo el procedimiento descrito
anteriormente.
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BLOQUEO DE TECLAS/SEGURO INFANTIL

Para evitar un funcionamiento accidental, por ejemplo, que los nifios enciendan involuntariamente las zonas de coccién,

puede bloquear el panel de control.

Apagado de la placa de coccién con el bloqueo de teclas activado

Aunque el panel de control esté bloqueado, el botdn de encendido/apagado permanecera activo. Por lo tanto, en caso

de emergencia, podra apagar la placa de coccién en cualquier momento. Sin embargo, para volver a utilizarla, primero

debera desactivar el bloqueo de teclas. Para utilizar la funcién de bloqueo, proceda de la siguiente manera:

Bloqueo del panel de control

» Toque el botén del seguro infantil/bloqueo de teclas.

« En la pantalla del temporizador aparecera “Lo”. Si se ha configurado previamente un temporizador, “Lo” y el tiempo
restante se mostraran alternativamente. El panel de control quedara bloqueado, excepto el botén de encendido/
apagado.

Desbloqueo del panel de control

« Asegurese de que la placa de coccidon esté encendida.

» Mantenga pulsado el botén del seguro infantil/bloqueo de teclas durante al menos 3 segundos.

« Laindicacion “Lo” desaparecera y podra volver a utilizar la placa de coccién con normalidad.

Apagado automatico

El apagado automatico es una funcién de seguridad. Cada zona de coccién se apagara automaticamente una

vez transcurrido el tiempo maximo preestablecido si no se realiza ninguna otra operacién. El tempo maximo de

funcionamiento depende del nivel de potencia seleccionado. Los tiempos de funcionamiento preestablecidos se muestran

en la siguiente tabla:

Nivel de potencia 2 3 4 5 6 7 8 9

Tiempo maximo de funcionamiento 8 8 4 4 4 2 2
(horas)

Proteccion contra derrames

Si se derrama liquido sobre el panel de control, la placa de coccién se apagara automaticamente en un plazo de 10
segundos.

Para volver a encender la placa de coccion, desconecte la alimentacion eléctrica y limpie la zona afectada con un pafio
limpio antes de utilizarla nuevamente.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

.ADVERTENCIA' iRIESGO DE QUEMADURAS!
La placa de coccién, los utensilios de cocina, los alimentos que se estén preparando y los objetos metdlicos situados
sobre la superficie de coccion alcanzan temperaturas muy elevadas durante el funcionamiento y pueden provocar
quemaduras.

« Extreme las precauciones durante el uso y protéjase cuando sea necesario, por ejemplo, utilizando guantes de cocina.

« Tenga en cuenta que los liquidos calientes pueden salpicar.

* No utilice la placa de coccién como superficie de almacenamiento.

* Mantenga siempre a los nifios y a los animales domésticos a una distancia segura durante el funcionamiento.

» No vierta liquidos sobre la superficie de coccion caliente.

« Esto genera vapor y salpicaduras de liquido que pueden provocar escaldaduras.

« El cambio brusco de temperatura también puede dafar la placa de coccion.

.ADVERTENCIA' iRIESGO DE INCENDIO!
Los aceites, las grasas, el alcohol y los alimentos que contienen estas sustancias se calientan rapidamente y pueden
inflamarse a temperaturas muy elevadas.

« Los alimentos pueden quemarse, producir humo perjudicial para la salud o incendiarse.

* Nunca deje el aparato sin vigilancia durante su funcionamiento.

« Para evitar el riesgo de incendio, asegurese de que los alimentos no se desborden durante la coccion.

« En caso de incendio, desconecte la alimentacion eléctrica y sofoque cuidadosamente las llamas con una tapa, una
manta ignifuga u otro objeto adecuado similar.

* Nunca apague con agua el aceite o la grasa en llamas.

USO ENERGETICAMENTE EFICIENTE DEL APARATO

Su aparato cumple con las normas mas recientes y su consumo de energia ya se ha optimizado en gran medida mediante
medidas técnicas. Para mantener el consumo energético lo mas bajo posible durante el uso, tenga también en cuenta las

siguientes instrucciones para un funcionamiento energéticamente eficiente:

« Elija siempre un recipiente de cocina cuyo tamafio sea adecuado para la cantidad de alimentos que vaya a preparar.

» Para aprovechar al maximo la potencia de calentamiento, utilice una zona de coccién cuyo tamaro se ajuste lo maximo
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posible al del recipiente, o elija un recipiente adecuado para el tamafio de la zona de coccién que desee utilizar.
Asegurese de colocar el recipiente en el centro de la zona de coccion.

Asegurese de que la base del recipiente sea plana, ya que las bases irregulares aumentan el consumo de energia.
Coloque el recipiente sobre la zona de coccién antes de encender la placa.

Siempre que sea posible, cubra el recipiente con una tapa adecuada y bien ajustada, preferiblemente de vidrio,

para no tener que levantarla al comprobar el proceso de coccion. Al cocinar sin tapa se pierde calor, lo que aumenta
considerablemente el consumo de energia.

Descongele los alimentos congelados a temperatura ambiente o en el frigorifico antes de cocinarlos.

Para reducir el tiempo de coccién, disminuya la cantidad de liquido y grasa. Por ejemplo, cuando se utiliza una tapa,
son suficientes entre 1 y 2 cm de agua para cocinar al vapor patatas, huevos o verduras.

Siempre que sea posible, caliente los productos de cereales junto con el agua de coccion, en lugar de afiadirlos
cuando el agua ya haya alcanzado el punto de ebullicién. Esto reduce el tiempo de coccién y el consumo de energia.
Comience a cocinar con un nivel de potencia alto y reduzcalo en cuanto los alimentos se hayan calentado. Apague la
zona de coccion entre 5y 10 minutos antes de que finalice el tiempo de coccién para aprovechar el calor residual y
ahorrar energia.

Cuando caliente varios platos consecutivamente, utilice la misma zona o las mismas zonas de coccion para aprovechar
el calor residual. Para ello, consulte el indicador de calor residual “H” de las zonas de coccion.

Cuando deje de utilizar una zona de coccién, apaguela inmediatamente.

Para evitar un aumento del consumo de energia debido a la suciedad, mantenga siempre limpias las zonas de coccion
y los recipientes.

GUIA DE AJUSTES DE CALOR E INSTALACION

Nivel de calor Adecuado para

La informacién anterior se proporciona

+ Calentar suavemente pequefias cantidades | Unicamente a modo orientativo y puede
de alimentos variar en funcién de las caracteristicas de los
122 « Derretir chocolate o mantequilla alimentos y de la base del recipiente. Para
) « Calentar alimentos que se queman determinar el ajuste 6ptimo en caso de duda,
facilmente recomendamos seleccionar primero el nivel de
« Mantener los alimentos calientes potencia inmediatamente inferior al indicado y
ajustarlo posteriormente seguiin sea necesario.
* Recalentar
3-4 + Cocinar a fuego lento o cocer arroz y Recomendaciones para una cocina
legumbres saludable
+ Freir tortitas . Para conservar al n_1a’ximo el valor .
5.6 + Cocinar verduras o pescado al vapor nutricional ’de lIos alimentos, no Igs cocine
+ Estofar durante mas tiempo del necesario.
Utilice, por ejemplo, el temporizador para
7.8 + Freir brevemente o saltear establecer el tiempo de coccién éptimo.
» Cocer pasta + Para evitar riesgos para la salud, tenga
- cuidado de no sobrecalentar los alimentos
* Saltear removiendo constantemente y, especialmente, de no calentar el aceite
9 * Freir L o la grasa hasta que alcancen el punto de
+ Llevar sopas o agua a ebullicion humo.

RECOMENDACIONES Y CONSEJOS

Coccion a fuego lento y coccion del arroz

« La coccién a fuego lento consiste en cocinar los alimentos en agua caliente justo por debajo del punto de ebullicion, a
una temperatura aproximada de 85 °C y no superior a 95 °C. Durante este proceso, solo algunas burbujas ascienden
ocasionalmente a la superficie del liquido de coccién. Este método de coccidn suave ayuda a conservar los sabores y
los nutrientes valiosos. Es especialmente adecuado para sopas, guisos y salsas.

« Algunos platos, como el arroz primavera, pueden requerir un nivel de potencia superior al ajuste minimo para alcanzar
la temperatura de coccion dentro del tiempo recomendado.

Coccion en sartén

Para obtener filetes jugosos y sabrosos:

» Deje reposar la carne a temperatura ambiente durante aproximadamente 20 minutos antes de cocinarla.

« Caliente una sartén de fondo grueso.

* Unte ambos lados del filete con aceite. Afiada una pequefia cantidad de aceite a la sartén caliente y coloque la carne
en ella.

« Dé la vuelta al filete una sola vez durante la coccién. El tiempo exacto de coccién depende del grosor de la carne y del
punto de coccién deseado, y puede variar entre aproximadamente 2 y 8 minutos por cada lado. Presione ligeramente el
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filete para comprobar el punto de coccién. Cuanto mas firme esté al tacto, mas hecho estara.

« Antes de servir, deje reposar el filete durante unos minutos en un plato caliente para que quede mas tierno.

Salteado y preparaciones al wok

« Elija un wok de fondo plano adecuado para placas vitroceramicas o una sartén grande.

» Prepare con antelacion todos los ingredientes y utensilios de cocina, ya que este método de coccion es relativamente
rapido. Para preparar grandes cantidades, divida los ingredientes en varias porciones.

» Precaliente brevemente la sartén y afiada aproximadamente 2 cucharadas de aceite.

» Cocine siempre primero la carne, después retirela de la sartén y manténgala caliente.

» Saltee las verduras removiendo constantemente. En cuanto estén calientes, pero todavia firmes y crujientes, reduzca
el nivel de potencia de la zona de coccién y afiada la carne y/o la salsa, si fuera necesario.

* Mezcle suavemente los ingredientes para asegurarse de que se calienten de manera uniforme y completa.

+ Sirva inmediatamente.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
« Apague la placa de coccion y deje que se enfrie antes de limpiarla.

* No utilice limpiadores de alta presion ni limpiadores a vapor, ya que la humedad puede provocar una descarga eléctrica
0 un cortocircuito.

» No vierta liquidos frios sobre la placa de coccion caliente, ya que los cambios bruscos de temperatura pueden dafar la
superficie de vidrio.

« No utilice productos ni herramientas de limpieza agresivos, acidos, abrasivos, afilados o puntiagudos, excepto una
rasqueta adecuada para placas vitroceramicas.

« Utilice unicamente productos y utensilios de limpieza adecuados para superficies vitroceramicas.

« Elimine inmediatamente y por completo la suciedad y los residuos de los productos de limpieza.

« Para la suciedad cotidiana, aplique un producto de limpieza para superficies vitroceramicas mientras la superficie ain
esté tibia y, a continuacién, limpiela con un pafio suave.

« Limpie bien la superficie de coccién con agua limpia y séquela con un pafio limpio o papel de cocina.

« Elimine lo antes posible los restos de alimentos quemados, los residuos derretidos y la suciedad que contenga azucar
o sal, especialmente mientras la placa de coccién aun esté caliente.

 Utilice guantes de cocina y maneje cuidadosamente una rasqueta para placas de coccién o una espatula,
manteniéndola en un angulo aproximado de 30°.

« Las cuchillas de las rasquetas para placas de coccion estan muy afiladas. Utilicelas con cuidado y manténgalas fuera
del alcance de los nifios y los animales domésticos.

« Si se derraman alimentos o liquidos sobre el panel de control, apague inmediatamente la placa de coccion.

« Absorba el liquido con un pafio suave, limpie la zona con un pafio himedo o una esponja y, a continuacion, séquela
completamente.

« Antes de volver a utilizar la placa de coccién, aseglrese de que el panel de control y sus manos estén limpios y secos,
ya que incluso una pequefia cantidad de humedad puede afectar al funcionamiento de los controles tactiles o provocar
que la placa se apague.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema Causa posible Solucion

» Asegurese de que la placa de coccion esté
conectada completa y correctamente a una fuente de

No hay suministro eléctrico. alimentacién que funcione correctamente.

» Compruebe si se ha disparado un fusible o si hay un
corte de corriente en su vivienda o en la zona.

El aparato no se
puede encender.

El panel de control esta blogueado. Desbloquee el panel de control. Consulte la seccion

El panel de control En la pantalla del temporizador “Bloqueo de teclas/Bloqueo para nifios”.
tactil no responde. aparece “Lo".
El aparato no esta encendido. Encienda la placa de coccion.

Asegurese de que el panel de control esté
completamente limpio y seco. Es posible que una fina
capa de humedad no sea visible.

Hay humedad o suciedad en el

o panel de control.
Las teclas tactiles son

dificiles de utilizar.

Las teclas no se estan utilizando Toque solo una tecla cada vez con la yema del dedo y
correctamente. manténgala pulsada durante al menos 1 segundo.
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El recipiente no
se calienta y los
simbolos “U” y

u” aparecen
alternativamente.

El recipiente no es apto para
induccioén o no es detectado.

Utilice un recipiente compatible con la induccién,
adecuado para la zona de coccion seleccionada, y
coléquelo correctamente.

El proceso de
calentamiento tarda
demasiado tiempo.

Se esta utilizando un recipiente
inadecuado.

Utilice recipientes con una alta proporcién de material
magnético.

Fluctuaciones en la tension de
alimentacion.

Incluso fluctuaciones de tensién de solo 10 voltios
pueden prolongar considerablemente el tiempo de
coccion.

Las zonas de coccion
se encienden y se
apagan durante el
funcionamiento.

El calentamiento funciona por
intervalos.

Esto es normal y no indica una averia. Consulte la
seccién “Funcionamiento de la placa de induccion”.

Una zona de La funcién de apagado automatico | Vuelva a encender la zona de coccion si es necesario.
coccioén se apaga se ha activado por motivos de Consulte la tabla de apagado automatico con los
inesperadamente. seguridad. tiempos maximos de funcionamiento.

No se ha seleccionado ningun . )

. ) . Vuelva a encender la placa de coccion y seleccione el
ajuste durante el minuto posterior h - -
. nivel de potencia deseado en el plazo de 1 minuto.

al encendido.
La placa de » Asegurese de que las aberturas de ventilaciéon no
coccién se apaga Se ha activado la proteccién contra estén blogueadas y de que la temperatura ambiente
) pag 1ap no sea demasiado alta.
inesperadamente. sobrecalentamiento.

» Asegurese de que el recipiente no sobresalga sobre
el panel de control.

Hay liquido o suciedad en el panel
de control.

Limpie y seque la placa de coccion, especialmente el
panel de control, y vuelva a encenderla.

La placa de coccién

No coloque objetos sobre el panel de control ni deslice o

se enciende El panel de control se ha tocado ase nada por encima de él. Vuelva a encender la placa
0 se apaga accidentalmente. p ca P - P

) de coccion si es necesario.

inesperadamente.

Durante el

funcionamiento

se oyen ruidos
como chasquidos,
silbidos, zumbidos o
vibraciones.

La tecnologia de induccion y
los recipientes pueden producir
distintos ruidos.

Los silbidos leves, clics, zumbidos o chasquidos son
normales. Si el ruido es inusualmente fuerte, pédngase
en contacto con el servicio de atencién al cliente.

Aparecen marcas
similares a arafiazos
en la superficie de
vidrio.

Los restos metalicos o la suciedad
pueden parecer arafiazos.

Estas marcas no indican necesariamente un dafio y
normalmente pueden eliminarse con un producto de
limpieza adecuado para superficies vitroceramicas.

Se esta utilizando un recipiente
inadecuado.

Utilice recipientes con una base limpia, planay lisa.

Se estan utilizando productos o

utensilios de limpieza inadecuados.

Utilice unicamente productos y utensilios de limpieza
adecuados para superficies vitroceramicas.

Se produce una
averia o aparece un
cédigo de error.

Fluctuaciones en la tension de
alimentacion.

Desconecte la placa de coccion de la alimentacion
eléctrica durante al menos 20 minutos. Después, vuelva
a conectarla y enciéndala de nuevo.

Se ha producido un error técnico.

Anote el cédigo de error, desconecte la placa de coccion
de la alimentacion eléctrica y pdngase en contacto

con el servicio de atencién al cliente o con un técnico
cualificado.
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CcODIGOS DE ERROR
Cadigo de

Significado Solucion
error
Ul No se ha detectado ningun recipiente Coloque un recipiente de cocina adecuado en el centro de la
de cocina adecuado. zona de coccion correspondiente.
E1 La tension es demasiado baja (inferior Compruebe el suministro eléctrico. Si es normal, vuelva a
a 165 V). encender la placa de coccion.
E2 La tension es demasiado alta (superior | Compruebe el suministro eléctrico. Si es normal, vuelva a
a285V). encender la placa de coccion.
E3 Error o cortocircuito en el sensor de la Pdéngase en contacto con el servicio de atencion al cliente o
placa de coccion. con un electricista cualificado.
- Pdéngase en contacto con el servicio de atencion al cliente o
E4 Error o cortocircuito en el sensor IGBT. 9 S L
con un electricista cualificado.
E5 La placa de coccion se ha Espere hasta que la placa de coccion se enfrie y, a
sobrecalentado. continuacion, vuelva a encenderla.
. Espere hasta que la placa de coccién se enfrie y, a
E6 Sobrecalentamiento del IGBT. pe sta g P y
continuacion, vuelva a encenderla.
” Pdéngase en contacto con el servicio de atencién al cliente o
E7 Fallo del sensor de la placa de coccion. o o
con un electricista cualificado.
E Error de comunicacion entre la pantalla | Péngase en contacto con el servicio de atencion al cliente o
y la placa electroénica principal. con un electricista cualificado.
La proteccién contra derrames se ha Elimine cualquier liquido, humedad o suciedad, especialmente
Et activado debido a la presencia de alrededor del panel de control. Si la placa de coccion se ha
humedad, liquidos o suciedad. apagado, vuelva a encenderla.
H Temperatura elevada. iNo toque la zona de coccion!

Disposicion correcta de este producto

« Esta marca indica que este producto no debe desecharse con otros residuos domésticos en toda la UE.
« Para evitar posibles dafios al medio ambiente o a la salud humana debido a una disposicién de residuos
no controlada, reciclalo de manera responsable para promover el reuso sostenible de los recursos
materiales.
« Para devolver tu dispositivo usado, utiliza los sistemas de devolucién y recoleccion o contacta al
I minorista donde se comprd el producto. Pueden llevar este producto para su reciclaje ambiental seguro.

ilan 120




IT

S| PREGA DI NOTARE CHE IL MANUALE DI ISTRUZIONI POTREBBE ESSERE STATO CREATO PER LE INFORMAZIONI DI PIU’ DI
UN MODELLO. IL VOSTRO APPARECCHIO POTREBBE NON INCLUDERE LE CARATTERISTICHE DESCRITTE NEL MANUALE.
QUESTA LINGUA E STATA TRADOTTA CON L’AIUTO DELLINTELLIGENZA ARTIFICIALE.

ISTRUZIONI GENERALI PER LA SICUREZZA E AVVERTENZE

* Prima di utilizzare questo apparecchio, leggere attentamente il manuale
di istruzioni.

* Assicurarsi che la tensione nominale indicata sull’apparecchio
corrisponda alla tensione della rete elettrica utilizzata.

» Conservare il manuale di istruzioni, il certificato di garanzia, la ricevuta
d’acquisto e, se possibile, la scatola con I'imballaggio interno.

* Questo apparecchio € destinato esclusivamente alluso domestico e
non deve essere utilizzato per scopi commerciali o professionali.

» Scollegare sempre la spina dalla presa di corrente quando
'apparecchio non € in uso, durante il montaggio degli accessori, la
pulizia dell’apparecchio o in caso di malfunzionamento. Spegnere
prima I'apparecchio. Tirare la spina e non il cavo.

» Per proteggere i bambini dai pericoli legati agli apparecchi elettrici,
non lasciarli mai incustoditi in prossimita dell’apparecchio. Posizionare
I'apparecchio in un luogo non accessibile ai bambini. Assicurarsi che il
cavo non penda.

» Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo di alimentazione
non presentino danni. In presenza di qualsiasi tipo di danneggiamento,
non utilizzare I'apparecchio.

* Non permettere ai bambini di giocare con 'apparecchio. Non permettere
loro di giocare con i materiali di imballaggio, come i sacchetti di plastica.

* Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali, oppure prive di esperienza e conoscenza, purché siano
sorvegliate o abbiano ricevuto istruzioni sull’uso sicuro dell’apparecchio
e comprendano i possibili pericoli. La pulizia e la manutenzione da
parte dell’'utente non devono essere effettuate da bambini, a meno che
abbiano piu di 8 anni e siano sorvegliati.

* Non tentare di riparare autonomamente I'apparecchio. In caso di
problemi, rivolgersi a un tecnico autorizzato.

* Per motivi di sicurezza, un cavo di alimentazione rotto o danneggiato
deve essere sostituito esclusivamente con un cavo equivalente dal
produttore, dal servizio di assistenza clienti 0 da una persona con
qualifiche analoghe.

» Tenere I'apparecchio e il cavo lontani da fonti di calore, luce solare
diretta, umidita, bordi taglienti e altri fattori simili.

* Utilizzare esclusivamente gli accessori originali forniti dal produttore o

121 Zilan




IT

dal fornitore.

* Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per lo scopo previsto.

* Questo apparecchio deve essere utilizzato esclusivamente quando
e collegato a una presa con messa a terra installata conformemente
alle normative vigenti. Assicurarsi che la tensione di alimentazione
corrisponda a quella indicata sulla targhetta identificativa.

* | danni causati dall'utilizzo dell’apparecchio per scopi diversi da quelli
specificati nelle istruzioni, da un uso improprio o da riparazioni effettuate
da personale non qualificato non sono coperti dalla garanzia.

* Non trasportare né tirare mai 'apparecchio afferrandolo per il cavo
di alimentazione o per la spina, poiché la rottura del cavo potrebbe
causare un cortocircuito. Non piegare, schiacciare o tirare il cavo sopra
bordi taglienti.

* Il produttore non si assume alcuna responsabilita per danni causati da
un uso improprio o dalla mancata osservanza delle presenti istruzioni.

* Non collocare materiali inflammabili né sostanze acide o alcaline vicino
al piano cottura, al fine di evitare la corrosione e la riduzione della
durata dell’apparecchio.

* Non immergere il piano cottura in acqua e non utilizzare benzina,
benzene, detergenti o sostanze simili per la pulizia. Pulirlo con un
panno morbido e umido.

* Pericolo di ustioni! Dopo l'uso dell’apparecchio, alcune superfici
possono rimanere calde. Prestare attenzione e agire con cautela in
prossimita delle superfici calde.

« Evitare qualsiasi danneggiamento della piastra in vetroceramica. Se si
rompe o si incrina, scollegare immediatamente I'alimentazione elettrica
e rivolgersi a un centro di assistenza autorizzato.

* Non utilizzare mai questo apparecchio vicino o sotto materiali
inflammabili, come le tende.

» Durante 'uso, le parti accessibili dell’apparecchio possono raggiungere
temperature sufficientemente elevate da provocare ustioni.

* Non permettere che il corpo, gli indumenti o qualsiasi oggetto, ad
eccezione delle pentole adatte, entrino in contatto con la superficie in
vetroceramica finché non si & completamente raffreddata.

* Non collocare oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai
o coperchi sulla superficie del piano cottura, poiché potrebbero
surriscaldarsi.

* | manici di pentole e padelle possono diventare molto caldi. Assicurarsi
che non sporgano sopra altre zone di cottura in funzione. Tenere i
manici fuori dalla portata dei bambini.

» La lama estremamente affilata del raschietto per il piano cottura rimane
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esposta quando la copertura di sicurezza viene ritratta. Utilizzarla con
la massima cautela e conservarla sempre in un luogo sicuro, fuori dalla
portata dei bambini.

* Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante il funzionamento.
La fuoriuscita di alimenti pud produrre fumo, mentre grasso o olio
versati possono prendere fuoco.

* Non utilizzare mail'apparecchio come superficie dilavoro o di appoggio.

* Non lasciare mai oggetti o utensili sull’apparecchio.

* Non utilizzare mai I'apparecchio per riscaldare un ambiente.

* Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il piano cottura come
descritto nel presente manuale, utilizzando i comandi touch.

* Non utilizzare un pulitore a vapore per pulire il piano cottura. Non
collocare né lasciare cadere oggetti pesanti sul piano cottura. Non
salire né appoggiarsi sul piano cottura.

* Non utilizzare pentole o padelle con bordi irregolari o taglienti e non
trascinarle sulla superficie in vetroceramica, poiché potrebbero graffiare
il vetro.

* Non utilizzare pagliette abrasive o altri detergenti fortemente abrasivi
per pulire il piano cottura, poiché potrebbero graffiare la superficie in
vetroceramica.

* La cottura non sorvegliata con grasso o olio pud essere pericolosa
e causare un incendio. Non tentare mai di spegnere un incendio
con acqua. Spegnere I'apparecchio, quindi coprire le fiamme con un
coperchio o una coperta antincendio.

* Pericolo di incendio: non conservare oggetti sulle superfici di cottura.

» Se la superficie € incrinata, spegnere I'apparecchio per evitare il rischio
di scosse elettriche. Questa avvertenza si applica alle superfici dei
piani cottura in vetroceramica o materiali simili che proteggono le parti
sotto tensione.

» L'apparecchio non & progettato per essere azionato mediante un timer
esterno o un sistema di comando a distanza separato.

* Dopo l'uso, spegnere la zona di cottura mediante il relativo comando e
non fare affidamento esclusivamente sul rilevatore di pentole.

* Il processo di cottura deve essere sorvegliato. | processi di cottura di
breve durata devono essere sorvegliati continuamente.

+ Utilizzare esclusivamente protezioni per piani cottura progettate dal
produttore dell’apparecchio, indicate come adatte nelle istruzioni per
'uso o integrate nell’apparecchio stesso. L'utilizzo di protezioni non
idonee pud provocare incidenti.

* Perevitare il surriscaldamento, 'apparecchio non deve essere installato
dietro una porta decorativa o I'anta di un mobile.
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SPEGNIMENTO DELLE ZONE DI COTTURA
1 2

Dimensioni e potenza delle zone di cottura a induzione:

1. Zona di cottura 1: @ 180 mm, 1800 W

2. Zona di cottura 2: @ 160 mm, 1200 W

Pannello di controllo (solo comandi touch)

3. Tasti a sfioramento con display digitale a LED

Per la descrizione e il funzionamento, consultare il relativo
capitolo.

NV

SO
®©@ © O @

w

HO)

UTILIZZO DEI COMANDI TOUCH

Funzioni automatiche

« Rilevamento automatico delle pentole adatte alla cottura a induzione.

« Se viene utilizzata una pentola non adatta (vedere “Pentole adatte e relativo utilizzo”) oppure vengono collocati sul
piano di cottura piccoli oggetti, come posate, chiavi ecc., I'apparecchio passa in modalita standby dopo un minuto.

» Se entro un minuto dall’accensione di una zona di cottura non viene rilevata alcuna pentola adatta Lo~ =

alla cottura a induzione, la zona di cottura si spegne automaticamente. Sul display vengono / \,"/ \\

visualizzati alternativamente i simboli u e U. ! ! !
* Questa funzione consente di evitare malfunzionamenti ed eventuali emissioni magnetiche v [] Y @ )

incontrollate che potrebbero verificarsi utilizzando pentole non adatte all'induzione oppure A

facendo funzionare una zona di cottura senza pentola.
Protezione contro il surriscaldamento
Una ventola integrata raffredda il piano di cottura a induzione durante il funzionamento e per un breve periodo dopo lo
spegnimento.

Per evitare danni all’apparecchio, un sensore di temperatura integrato controlla la temperatura all’interno del PR
piano di cottura. v Y
Se la temperatura € troppo elevata, il piano di cottura si spegne automaticamente. ! !
Avvertenza di calore residuo \ @ /!
« Se una zona di cottura € rimasta in funzione per un determinato periodo ed & ancora troppo calda per Seoo-

essere toccata, sul relativo indicatore viene visualizzato il simbolo H, anche quando il piano di cottura € gia
spento.
» Quando la superficie si & raffreddata fino a raggiungere una temperatura sicura, il simbolo scompare.
* Questa funzione puo essere utilizzata anche per risparmiare energia.
» Perriscaldare un’altra pentola, utilizzare una zona di cottura il cui indicatore di calore residuo sia ancora attivo.
Il tempo di spegnimento automatico & di 8 ore per i livelli di potenza 1-3, di 4 ore per i livelli di potenza 4-6 e di 2 ore per i
livelli di potenza 7-9.

PRINCIPIO DI FUNZIONAMENTO

La cottura a induzione & una tecnica sicura, moderna, efficiente ed economica. Grazie alle oscillazioni elettromagnetiche
(1) generate dalle bobine a induzione situate sotto le zone di cottura (2), il calore necessario alla cottura viene prodotto
direttamente nel fondo metallico della pentola, anziché essere generato indirettamente mediante il riscaldamento della
superficie di cottura. Il piano in vetroceramica (3) si riscalda esclusivamente per effetto del calore trasmesso dalla pentola.
Rispetto ad altri tipi di piani di cottura, questa tecnologia riduce notevolmente i tempi di cottura e limita al minimo la
dispersione di calore. Gli alimenti fuoriusciti dalle pentole bruciano meno facilmente,

facilitando cosi anche la pulizia e la manutenzione dell’apparecchio. Il processo di

riscaldamento non & direttamente visibile sulla zona di cottura, come avviene, ad

esempio, con le resistenze elettriche. Prestare pertanto attenzione all'indicatore della

zona di cottura corrispondente. Per maggiori informazioni, consultare il capitolo “Pannello

di controllo e display”. &5 -—

1
Funzionamento intermittente --2
Per rispettare i requisiti di progettazione ecocompatibile e per motivi di sicurezza, il L < L _J-1
piano di cottura funziona a intervalli. L'accensione e lo spegnimento periodici delle zone

di cottura sono normali e non indicano un malfunzionamento del prodotto. Per evitare problemi, assicurarsi di utilizzare
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pentole di buona qualita. Se la pentola viene rimossa dalla zona di cottura o non soddisfa i requisiti necessari (vedere
“Pentole adatte e relativo utilizzo”), il campo elettromagnetico cambia. La funzione di rilevamento automatico della pentola
si attiva e la zona di cottura si spegne di conseguenza. In questo modo, normalmente non vi € alcun rischio che una zona
di cottura rimanga accidentalmente accesa. Tuttavia, non appena non vengono piu utilizzate, spegnere le zone di cottura e
il piano di cottura mediante i relativi tasti.

POSSIBILI RUMORI DURANTE IL FUNZIONAMENTO

Durante e dopo il funzionamento del piano cottura a induzione, oltre ai segnali acustici del pannello di controllo, possono
verificarsi altri rumori. Tali rumori sono normali e non indicano un difetto dell’apparecchio.

Fruscio: Funzionamento della ventola di raffreddamento, anche dopo lo spegnimento dell’apparecchio.

Nota: Il funzionamento della ventola & necessario per garantire il corretto funzionamento dell’apparecchio. Non scollegare
I'apparecchio dall’alimentazione elettrica mentre la ventola € in funzione. Per evitare limitazioni delle prestazioni,
assicurarsi che la temperatura ambiente sia adeguata e che vi sia una ventilazione sufficiente.

Clic: Rumori prodotti dalle commutazioni elettriche.

Ronzio: Rumore prodotto dall'induzione durante il funzionamento a un livello di potenza elevato. Il rumore diminuisce o
scompare completamente quando viene selezionato un livello di potenza inferiore.

Crepitio: Rumore prodotto durante il riscaldamento di pentole realizzate con piu strati di metalli differenti.

INDICAZIONI PRIMA DELL’'USO

Pentole adatte e relativo utilizzo

« Per garantire un funzionamento sicuro e senza limitazioni del piano cottura, utilizzare esclusivamente pentole adatte
all'induzione, con un fondo realizzato in materiale magnetico ed elettricamente conduttivo. Al
momento dell’acquisto, verificare la presenza di un’apposita marcatura, come il simbolo della bobina
illustrato o un simbolo simile. In generale, le pentole magnetiche sono adatte all’'uso sui piani cottura QQQ
a induzione.

Idoneita delle pentole per i piani cottura a induzione

« La percentuale di particelle metalliche magnetiche varia a seconda del tipo di pentola. Maggiore &
tale percentuale, piu elevata é I'efficienza di riscaldamento e piu affidabili risultano il rilevamento
automatico della pentola e il funzionamento della zona di cottura.

» Le pentole in acciaio inox sono generalmente non adatte o adatte soltanto in determinate condizioni,
se non dispongono di una composizione specifica progettata per I'utilizzo sui piani cottura a Q
induzione.

» Anche le pentole in ghisa con fondo irregolare o le pentole a induzione di scarsa qualita possono compromettere il
funzionamento. Cio vale, ad esempio, per pentole e padelle in alluminio dotate di una piastra magnetica applicata e per
le pentole con fondo realizzato in materiali differenti.

Informazioni generali sulle pentole di alta qualita

|l fondo metallico della pentola si dilata durante il riscaldamento. Per questo motivo, il fondo di una pentola di alta
qualita non & mai completamente piatto quando & freddo, ma & leggermente incurvato verso l'interno, cioé concavo.
In questo modo, una volta riscaldato, aderisce completamente alla superficie di cottura e consente un riscaldamento
efficiente.

USO CORRETTO DELLE PENTOLE

Prima dell’'uso, assicurarsi che il fondo della pentola sia pulito. La sporcizia,
come i residui di sabbia derivanti dalla pelatura delle patate, pud danneggiare

la superficie di cottura. N Y Ny N
« Utilizzare esclusivamente pentole adatte ai piani cottura in vetroceramica e T r T r 1 f T r

a induzione.
* Non riscaldare mai pentole vuote ed evitare che il liquido al loro interno

evapori completamente.
» Assicurarsi che il fondo della pentola o della padella sia liscio e aderisca ﬁ 4 ﬁ r ﬁ r
completamente alla superficie in vetro. N 2

* Non utilizzare pentole con bordi taglienti o con un fondo irregolare o curvo.
» Utilizzare pentole il cui diametro del fondo corrisponda il piti precisamente

possibile alla marcatura della zona di cottura selezionata e sia di almeno @ ﬁﬁ
120 mm.

« Posizionare sempre la pentola al centro della zona di cottura. ——
« Sollevare sempre la pentola per rimuoverla dal piano cottura. Non farla \/
scorrere avanti e indietro sulla superficie, poiché cio potrebbe graffiare il
vetro.
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UTILIZZO DEI COMANDI TOUCH

Il pannello di controllo del piano cottura & composto da tasti sensibili al tocco. Durante I'utilizzo,
osservare le seguenti indicazioni:
+ Non esercitare una pressione eccessiva sui comandi. E sufficiente un leggero tocco.
» Toccare un solo tasto sensibile alla volta.
« Utilizzare il polpastrello e non la punta del dito, come mostrato nell’illustrazione. Azionare i
tasti sensibili attenendosi alle istruzioni riportate di seguito. \/
* Quando il tocco viene rilevato, viene emesso un segnale acustico di conferma.
< Assicurarsi che il pannello di controllo sia sempre pulito e asciutto. Anche un sottile strato di
umidita pud rendere difficile I'utilizzo dei tasti sensibili o impedirne il corretto funzionamento.
« Non collocare oggetti sul pannello di controllo e non trascinarli o passarli sopra di esso. Cio
potrebbe causare I'accensione o lo spegnimento accidentale del piano cottura.
« Durante il funzionamento, mantenere una distanza sufficiente tra la pentola e i comandi
touch, in modo da evitare malfunzionamenti e danni causati dal calore. X

PANNELLO DI CONTROLLO

La seguente panoramica fornisce una breve descrizione 3

delle funzioni del display e dei tasti. Per istruzioni dettagliate :‘ """"" ':
sull'utilizzo, consultare le sezioni successive. | |
Tasti di comando X X

1. Accensione/Spegnimento: Consente di accendere e 4———-m OO & (D 2
spegnere il piano cottura. @ @ @ @

2. Timer: Consente di impostare il timer come contaminuti o
come timer di spegnimento automatico, a seconda della o '@ onnenrnennnm l? @' ---1

selezione attiva. | |

3. Zona di cottura 1/ Zona di cottura 2: Consente di I, a1
selezionare o attivare la zona di cottura per effettuare 6
ulteriori impostazioni. La posizione corrispondente pud
essere identificata tramite il punto presente sul simbolo oppure consultando la sezione “Caratteristiche e struttura
dell'apparecchio”.

4. Pausa: Quando il piano cottura & in modalita di riscaldamento, premere il tasto Pausa per interrompere
temporaneamente il riscaldamento.

5. Blocco dei tasti/Sicurezza bambini: Consente di bloccare o sbloccare il pannello di controllo, ad eccezione del tasto
di Accensione/Spegnimento.

6. Cursore del livello di potenza: Far scorrere il dito sul cursore del livello di potenza per selezionare il livello di
riscaldamento desiderato (1-9).

DISPLAY DIGITALE

Display della zona di cottura Display del timer

o)

Impostazione attuale del timer; conto

. 9 Livello di potenza attuale della zona 99 . GG alla rovescia in minuti fino allo
di cottura X )
spegnimento automatico
H Avvertenza di calore residuo. Non Conto alla rovescia terminato/timer
toccare la zona di cottura! - disattivato

Nessun recip_iente adatto sulla zona di Blocco dei tasti/Sicurezza bambini
Yig cottura - rilevamento automatico Lo attivato
del recipiente

P Funzione Booster attivata Eil-EE Codici di errore
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Accensione e preparazione alla cottura / \

» Toccare il tasto di Accensione/Spegnimento. \ )

Dopo I'accensione viene emesso un segnale acustico e tutti i display visualizzano “-” oppure

‘0"

Il piano cottura si trova ora in modalita standby.

« Posizionare quindi un recipiente adatto al centro della zona o delle zone di cottura
desiderate.

Assicurarsi che la superficie della zona di cottura e il fondo del recipiente siano puliti e

asciutti.

IMPOSTAZIONE DEL LIVELLO DI POTENZA

» Toccare il tasto di selezione della zona di cottura che si desidera utilizzare.

« Mentre il display della zona di cottura corrispondente lampeggia, impostare il livello di potenza s \\‘
desiderato (1-9) per la zona selezionata utilizzando i tasti - e +. PR )

Note sull'impostazione della potenza . Y

« Se non viene selezionato alcun livello di potenza per nessuna zona di cottura entro un minuto f 0 [\}
dall’accensione, il piano cottura si spegne automaticamente. \ /

« Durante il funzionamento, il livello di potenza pud essere modificato in qualsiasi momento \@ 4

seguendo la procedura descritta sopra.
Nota sul rilevamento automatico dei recipienti
Il piano cottura € dotato di un sistema automatico di rilevamento dei recipienti adatti alla cottura a
induzione. Per ulteriori informazioni, consultare la sezione “Recipienti adatti e relativo utilizzo”.
Se si tenta di effettuare impostazioni per una zona di cottura sulla quale non viene rilevato alcun recipiente adatto, la zona
non entrera in funzione. Sul display della zona di cottura verranno visualizzati alternativamente

i simboli U e u. LeTTSG L mT TN

Y Py . . Py 7 Nz N
Cio puo essere dovuto ai seguenti motivi: ; ; \
« Il recipiente utilizzato non & adatto alla cottura a induzione. | | \
« Il recipiente non & posizionato sulla zona di cottura che si sta tentando di utilizzare. \ [] \ [] )
« Il recipiente non e posizionato al centro della zona di cottura. AN AN S/
« Il diametro del fondo del recipiente utilizzato & troppo piccolo. A

Se entro un minuto non viene rilevato alcun recipiente, la zona di cottura corrispondente viene
disattivata automaticamente.

SPEGNIMENTO DELLE ZONE DI COTTURA

« Toccare il tasto di selezione della zona di cottura che si desidera spegnere.

« Mentre il display della zona di cottura corrispondente lampeggia, tenere premuto il tasto “-” finché sul ./ N N
display non compare “0”. 270 =
Spegnimento del piano cottura (@ ) g\} i\\

« Toccare il tasto di accensione/spegnimento. Quando tutti i campi del display si sono spenti, ad \ @/
eccezione degli eventuali indicatori di calore residuo delle rispettive zone di cottura, il piano cottura & AV
spento.

ATTENZIONE! Pericolo di ustioni! e - N

Le zone di cottura utilizzate possono rimanere molto calde anche dopo lo spegnimento e causare L

ustioni. Non toccare la superficie in vetroceramica finché non si € raffreddata a una temperatura sicura ?\

e tutti gli indicatori di calore residuo (“H” sul display della zona di cottura) non si sono spenti. Tenere

presente che tali indicatori si spengono anche in caso di interruzione dell’alimentazione elettrica;
pertanto, I'eventuale calore residuo presente non verra piu segnalato.

Risparmio energetico mediante I'indicatore di calore residuo

« Per riscaldare un altro recipiente, € possibile risparmiare energia sfruttando il calore residuo.

« Atale scopo, selezionare una zona di cottura il cui indicatore di calore residuo sia ancora attivo.

FUNZIONE PAUSA

Per interrompere il funzionamento di tutte le zone di cottura per un massimo di 5 minuti, procedere come

segue.

Messa in pausa del funzionamento

* Quando il piano cottura & in modalita di riscaldamento, premere il tasto Pausa. Il piano cottura
interrompe il riscaldamento e sul display digitale compare “II”. Se la funzione timer ¢ attiva, “II”
compare anche al centro del display a due cifre del timer. Premere nuovamente il tasto Pausa per
riprendere il riscaldamento. Se la pausa dura piu di 1 minuto, il piano cottura passa automaticamente
alla modalita standby.
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Ripresa del funzionamento
» Per riprendere il funzionamento mentre il piano cottura € in pausa, toccare nuovamente il tasto Pausa. LN I
funzionamento riprendera con le impostazioni selezionate prima dell'attivazione della pausa. \ )

Utilizzo del timer Y

Il timer pud essere utilizzato per le seguenti funzioni:

« Contaminuti con segnale acustico 777N
« Timer con funzione di spegnimento automatico { H/)

Impostazione del timer come contaminuti

Per impostare il timer in modo che, allo scadere del tempo programmato, venga emesso soltanto un

segnale acustico, procedere come segue:

« Assicurarsi che il piano cottura sia acceso. —

» Toccare il tasto Timer senza selezionare alcuna zona di cottura. Sul display del timer compare “30”. 4 N

* Mentre la cifra delle decine lampeggia, regolarla come desiderato utilizzando i tasti “-” e “+”. /’ \ !

» Dopo 3 secondi senza ulteriori operazioni, la cifra delle decine viene confermata automatlcamente \ @ ,
e la cifra delle unita inizia a lampeggiare. Regolarla come desiderato utilizzando i tasti “-” e “+”.

« Dopo altri 3 secondi senza ulteriori operazioni, il display smette di lampeggiare e il tempo |mpostato
viene confermato automaticamente. Il conto alla rovescia ha inizio e il display del timer mostra il
tempo rimanente prima dell’'emissione del segnale acustico.

« Allo scadere del tempo impostato viene emesso un segnale acustico.

Questa funzione non influisce sul funzionamento delle zone di cottura.

< Perinterrompere il segnale acustico, toccare piu volte il tasto Timer finché sul display non compare

IMPOSTAZIONE DEL TIMER DI SPEGNIMENTO PER PIU ZONE DI COTTURA
« Per attivare il timer per piu zone di cottura, ripetere la procedura corrispondente per ciascuna zona.
* Quando il timer & attivato per pit zone di cottura, il display del timer mostra in successione i tempi . N

rimanenti delle zone attivate. Un punto accanto al corrispondente indicatore del livello di potenza indica 1,—~ ¢ 00 E;
la zona di cottura a cui si riferisce il tempo visualizzato. o ﬁ\ %
Esempio illustrato nella figura (1): S
Zona di cottura 2: livello di potenza 6, tempo rimanente 5 minuti PN
Zona di cottura 3: livello di potenza 5, tempo rimanente 15 minuti L E‘
« Per visualizzare il tempo rimanente di un’altra zona di cottura, toccare il relativo tasto di selezione della | ﬁ Dﬁ{
zona di cottura (2). N0
« Allo scadere del tempo impostato piu breve, la zona di cottura corrispondente si spegne. Il display del Py
timer passa al successivo tempo rimanente piu breve e il punto sul corrispondente indicatore del livello 3 __ / ™
di potenza lampeggia. ( Yood
Esempio illustrato nella figura (3): NN

Zona di cottura 2: zona di cottura spenta, tempo impostato scaduto

Zona di cottura 3: livello di potenza 5, tempo rimanente 10 minuti

« Allo scadere dell’'ultimo tempo rimanente, anche la zona di cottura corrispondente si spegne e il display del t|mer si_
disattiva. 6D

Eliminazione e modifica dell'impostazione del timer \

« Per eliminare un’impostazione del timer, toccare, se necessario, il tasto di selezione della zona di cottura , ==« N
per la quale si desidera eliminare 'impostazione. { )

« Toccare il tasto del timer. AV

Il timer viene annullato.

« Per modificare I'impostazione del timer, impostarlo nuovamente come descritto in precedenza.
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BLOCCO DEI TASTI/SICUREZZA BAMBINI

Per evitare azionamenti involontari, ad esempio I'accensione accidentale delle zone di cottura da parte dei bambini, &

possibile bloccare il pannello di controllo.

Spegnimento del piano cottura con il blocco dei tasti attivato

Anche quando il pannello di controllo & bloccato, il tasto di accensione/spegnimento rimane attivo. In caso di emergenza,

€ pertanto possibile spegnere il piano cottura in qualsiasi momento. Tuttavia, per continuare a utilizzare I'apparecchio, &

necessario prima disattivare il blocco dei tasti. Per utilizzare questa funzione, procedere come segue:

Blocco del pannello di controllo

« Toccare il tasto della sicurezza bambini/blocco dei tasti.

« Sul display del timer appare l'indicazione “Lo”. Se il timer & stato precedentemente impostato, I'indicazione “Lo” e il
tempo rimanente vengono visualizzati alternativamente. Il pannello di controllo € bloccato, ad eccezione del tasto di
accensione/spegnimento.

Sblocco del pannello di controllo

« Assicurarsi che il piano cottura sia acceso.

» Toccare e tenere premuto il tasto della sicurezza bambini/blocco dei tasti per almeno 3 secondi.

* Lindicazione “Lo” scompare ed & nuovamente possibile utilizzare normalmente il piano cottura.

Spegnimento automatico

Lo spegnimento automatico & una funzione di sicurezza. Ciascuna zona di cottura si spegne automaticamente allo

scadere del tempo massimo preimpostato, se non viene eseguita alcuna ulteriore operazione. Il tempo massimo di

funzionamento dipende dal livello di potenza impostato. | tempi di funzionamento preimpostati sono riportati nella tabella

seguente:

Livello di potenza 2 3 4 5 6 7 8 9

Tempo massimo di funzionamento 8 8 4 4 4 2 2
(ore)

Protezione contro il traboccamento

Se del liquido raggiunge il pannello di controllo, il piano cottura si spegne automaticamente entro 10 secondi.

Per riavviare il piano cottura, scollegare I'alimentazione elettrica e pulire la zona interessata con un panno pulito prima
dell'uso.

CONSIGLI PER LA SICUREZZA

AVVERTENZA! RISCHIO DI USTIONI!

« |l piano cottura, gli utensili da cucina, gli alimenti in preparazione e gli oggetti metallici presenti sulla superficie di cottura
diventano molto caldi durante il funzionamento e possono causare ustioni!

« Prestare la dovuta attenzione durante I'utilizzo e proteggersi, se necessario, ad esempio utilizzando guanti da forno!

* Prestare attenzione, poiché i liquidi caldi possono schizzare!

« Non utilizzare il piano cottura come superficie di appoggio!

« Tenere sempre i bambini e gli animali domestici a una distanza di sicurezza durante il funzionamento.

« Non versare liquidi sulla superficie di cottura calda!

« Cio genera vapore e spruzzi di liquido che possono causare scottature!

« Limprovviso sbalzo di temperatura puo inoltre danneggiare il piano cottura!

AVVERTENZA! PERICOLO DI INCENDIO!

< Oli, grassi, alcol e alimenti contenenti tali sostanze si riscaldano rapidamente e possono incendiarsi a temperature
molto elevate!

« Gli alimenti possono bruciarsi, produrre fumo nocivo o prendere fuoco!

« Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante il funzionamento!

« Per evitare il pericolo di incendio, assicurarsi che gli alimenti non trabocchino durante la cottura!

+ In caso di incendio, interrompere I'alimentazione elettrica e soffocare con cautela le fiamme utilizzando un coperchio,
una coperta antincendio o un altro oggetto simile e adeguato!

« Non spegnere mai con acqua olio o grasso in fiamme!

USO ENERGETICAMENTE EFFICIENTE DELL’APPARECCHIO
L’apparecchio € conforme agli standard piu recenti e il suo consumo energetico € gia stato ampiamente ottimizzato
mediante soluzioni tecniche. Per mantenere il consumo di energia al livello pit basso possibile durante I'utilizzo, osservare
anche le seguenti indicazioni per un funzionamento energeticamente efficiente:
« Scegliere sempre una pentola le cui dimensioni siano adeguate alla quantita di alimenti da cucinare.
« Per sfruttare al meglio la potenza di riscaldamento, utilizzare una zona di cottura le cui dimensioni corrispondano il

piu possibile a quelle della pentola, oppure scegliere una pentola adatta alle dimensioni della zona di cottura che si
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desidera utilizzare. Assicurarsi che la pentola sia posizionata al centro della zona di cottura.

« Assicurarsi che il fondo della pentola sia piatto, poiché un fondo irregolare aumenta il consumo di energia.

« Posizionare la pentola sulla zona di cottura prima di accendere il piano cottura.

« Se possibile, coprire la pentola con un coperchio adatto e ben aderente, preferibilmente in vetro, in modo da non
doverlo sollevare per controllare la cottura. Durante la cottura senza coperchio, il calore si disperde, aumentando
notevolmente il consumo di energia.

« Scongelare gli alimenti surgelati a temperatura ambiente o in frigorifero prima della cottura.

« Perridurre il tempo di cottura, diminuire la quantita di liquidi e grassi. Ad esempio, utilizzando un coperchio, sono
sufficienti 1-2 cm d’acqua per cuocere al vapore patate, uova o verdure.

« Se possibile, riscaldare i prodotti a base di cereali insieme all’acqua di cottura, anziché aggiungerli dopo che I'acqua ha
raggiunto I'ebollizione. Cio riduce il tempo di cottura e il consumo energetico.

« Iniziare la cottura con un livello di potenza elevato e ridurlo non appena gli alimenti si sono riscaldati. Spegnere la zona
di cottura 5-10 minuti prima del termine della cottura per sfruttare il calore residuo e risparmiare energia.

* Quando si riscaldano piu pietanze consecutivamente, utilizzare la stessa zona o le stesse zone di cottura per sfruttare il
calore residuo. A tale scopo, fare riferimento all'indicatore di calore residuo “H” delle zone di cottura.

* Quando una zona di cottura non viene piu utilizzata, spegnerla immediatamente.

« Per evitare un aumento del consumo energetico dovuto allo sporco, mantenere sempre pulite le zone di cottura e le
pentole.

GUIDA ALLE IMPOSTAZIONI DI CALORE E ALL'INSTALLAZIONE

Livello di calore Adatto per

) . . s Le informazioni sopra riportate sono fornite
: R|sgaldar§ delicatamente piccole quantita esclusivamente a titolo indicativo e possono
di gllm_entl . variare in base alle caratteristiche degli
1-2 : g?slgg:lc?arreec:l)iifgﬁitzﬁeb:irll;?uciano alimenti e del fondo della pentola. In caso di
. dubbi, per determinare I'impostazione ottimale,
facilmente . si consiglia di selezionare inizialmente il
* Mantenere in caldo livello di potenza immediatamente inferiore a
« Riscaldare nuovamente quello indicato e di regolarlo successivamente
3-4 + Cuocere a fuoco lento oppure cuocere riso | Secondo necessita.
e legumi
Raccomandazioni per una cucina salutare
+ Cuocere pancake » Per preservare il piu possibile il valore
5-6 + Cuocere al vapore verdure o pesce nutrizionale degli alimenti, non cuocerli
* Brasare pit a lungo del necessario. Utilizzare, ad
* Rosolare brevemente o saltare in padella esempio, i.l timer per impostare il tempo di
7-8 « Cuocere la pasta cottura ottimale.
» Per evitare rischi per la salute, prestare
« Saltare in padella mescolando attenzione a non surriscaldare gli alimenti
continuamente e, in particolare, a non riscaldare I'olio o il
9 - Friggere grasso fino al punto di fumo.
» Portare a ebollizione zuppe o acqua

RACCOMANDAZIONI E CONSIGLI

Cottura a fuoco lento e cottura del riso

» La cottura a fuoco lento consiste nel cuocere gli alimenti in acqua calda appena al di sotto del punto di ebollizione,
a una temperatura di circa 85 °C e non superiore a 95 °C. Durante questo processo, solo alcune bolle salgono
occasionalmente sulla superficie del liquido di cottura. Questo metodo di cottura delicato consente di preservare i sapori
e le preziose sostanze nutritive. E particolarmente indicato per zuppe, stufati e salse.

« Alcune pietanze, come il riso primavera, potrebbero richiedere un livello di potenza superiore all'impostazione minima
per raggiungere la temperatura di cottura entro il tempo consigliato.

Cottura in padella

Per ottenere bistecche succose e saporite:
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« Lasciare riposare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.

» Riscaldare una padella pesante con fondo spesso.

« Spennellare entrambi i lati della bistecca con olio. Versare una piccola quantita di olio nella padella calda e adagiarvi la
carne.

« Girare la bistecca una sola volta durante la cottura. Il tempo esatto di cottura dipende dallo spessore della carne e dal
grado di cottura desiderato e pud variare da circa 2 a 8 minuti per lato. Premere leggermente la bistecca per verificarne
il grado di cottura. Piu risulta soda al tatto, maggiore sara il grado di cottura.

« Prima di servirla, lasciare riposare la bistecca per alcuni minuti su un piatto caldo, affinché diventi piu tenera.

Cottura saltata e preparazioni nel wok

» Scegliere un wok a fondo piatto adatto all’'uso su piani cottura in vetroceramica oppure una padella grande.

« Preparare in anticipo tutti gli ingredienti e gli utensili da cucina, poiché questo metodo di cottura & relativamente rapido.
Per preparare grandi quantita, suddividere gli ingredienti in pit porzioni.

» Preriscaldare brevemente la padella e aggiungere circa 2 cucchiai di olio.

« Cuocere sempre prima la carne, quindi rimuoverla dalla padella e mantenerla al caldo.

« Saltare le verdure mescolando continuamente. Quando sono calde, ma ancora consistenti e croccanti, ridurre il livello di
potenza della zona di cottura e aggiungere, se necessario, la carne e/o la salsa.

* Mescolare delicatamente gli ingredienti per assicurarsi che siano riscaldati completamente e in modo uniforme.

» Servire immediatamente.

PULIZIA E MANUTENZIONE
« Spegnere il piano cottura e lasciarlo raffreddare prima di procedere alla pulizia.

« Non utilizzare idropulitrici né pulitori a vapore, poiché I'umidita potrebbe causare scosse elettriche o cortocircuiti.

» Non versare liquidi freddi sul piano cottura caldo, poiché gli sbalzi improvvisi di temperatura potrebbero danneggiare la
superficie in vetro.

« Non utilizzare prodotti o strumenti di pulizia aggressivi, acidi, abrasivi, affilati o appuntiti, fatta eccezione per un
raschietto adatto ai piani cottura in vetroceramica.

 Utilizzare esclusivamente prodotti e strumenti di pulizia adatti alle superfici in vetroceramica.

« Rimuovere immediatamente e completamente lo sporco e i residui dei prodotti detergenti.

« Per lo sporco quotidiano, applicare un detergente per superfici in vetroceramica mentre la superficie € ancora tiepida,
quindi pulirla con un panno morbido.

« Pulire accuratamente la superficie di cottura con acqua pulita e asciugarla con un panno pulito o carta da cucina.

« Rimuovere il prima possibile i residui di cibo bruciato, i materiali fusi e lo sporco contenente zucchero o sale, in
particolare quando il piano cottura & ancora caldo.

« Indossare guanti da cucina e utilizzare con cautela un raschietto per piano cottura o una spatola, mantenendolo a
un’angolazione di circa 30°.

* Le lame dei raschietti per piani cottura sono molto affilate. Utilizzarle con cautela e tenerle fuori dalla portata dei
bambini e degli animali domestici.

» Se alimenti o liquidi si rovesciano sul pannello di controllo, spegnere immediatamente il piano cottura.

« Assorbire il liquido con un panno morbido, pulire I'area con un panno umido o una spugna, quindi asciugarla
completamente.

« Prima di utilizzare nuovamente il piano cottura, assicurarsi che il pannello di controllo e le mani siano puliti e asciutti,
poiché anche una piccola quantita di umidita potrebbe compromettere il funzionamento dei comandi touch o provocare
lo spegnimento del piano cottura.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema Possibile causa Soluzione

» Assicurarsi che il piano cottura sia collegato
completamente e correttamente a una fonte di
alimentazione funzionante.

» Verificare se & scattato un fusibile o se si & verificata
un’interruzione di corrente nell’abitazione o nella zona
circostante.

Non e possibile
accendere Assenza di alimentazione elettrica.
I'apparecchio.
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Il pannello di controllo
touch non risponde.

Il pannello di controllo & bloccato.
Sul display del timer viene
visualizzato “Lo”.

Sbloccare il pannello di controllo. Consultare la sezione
“Blocco dei tasti/Blocco di sicurezza per bambini”.

L’apparecchio non & acceso.

Accendere il piano cottura.

| tasti touch sono
difficili da utilizzare.

Sul pannello di controllo sono
presenti umidita o sporco.

Assicurarsi che il pannello di controllo sia
completamente pulito e asciutto. Un sottile strato di
umidita potrebbe non essere visibile.

| tasti non vengono utilizzati
correttamente.

Toccare un solo tasto alla volta con il polpastrello e
mantenerlo premuto per almeno 1 secondo.

Il recipiente non
siriscalda e i
simboli “U” e “u”
vengono visualizzati
alternativamente.

Il recipiente non € adatto alla
cottura a induzione oppure non
viene rilevato.

Utilizzare un recipiente compatibile con I'induzione,
adatto alla zona di cottura selezionata, e posizionarlo
correttamente.

Il processo di
riscaldamento
richiede un tempo
insolitamente lungo.

Viene utilizzato un recipiente non
adatto.

Utilizzare recipienti con un’elevata percentuale di
materiale magnetico.

Fluttuazioni della tensione di
alimentazione.

Anche fluttuazioni di tensione di soli 10 volt possono
aumentare notevolmente il tempo di cottura.

Le zone di cottura
si accendono e si
spengono durante il

Il riscaldamento avviene a intervalli.

Questo comportamento &€ normale e non indica
un malfunzionamento. Consultare la sezione
“Funzionamento del piano cottura a induzione”.

funzionamento.

Una zona di La funzione di spegnimento Riaccendere la zona di cottura, se necessario.

cottura si spegne automatico si € attivata per motivi Consultare la tabella dello spegnimento automatico con i
improvvisamente. di sicurezza. tempi massimi di funzionamento.

Il piano cottura
si spegne
improvvisamente.

Non é stata selezionata alcuna
impostazione entro 1 minuto
dall’accensione.

Riaccendere il piano cottura e selezionare il livello di
potenza desiderato entro 1 minuto.

E stata attivata la protezione contro
il surriscaldamento.

« Assicurarsi che le aperture di ventilazione non siano
ostruite e che la temperatura ambiente non sia troppo
elevata.

» Assicurarsi che il recipiente non sporga sopra il
pannello di controllo.

Sul pannello di controllo sono
presenti liquidi o sporco.

Pulire e asciugare il piano cottura, in particolare il
pannello di controllo, quindi riaccenderlo.

Il piano cottura si
accende o si spegne
improvvisamente.

Il pannello di controllo € stato
toccato accidentalmente.

Non collocare oggetti sul pannello di controllo e non
trascinare o passare nulla sopra di esso. Riaccendere il
piano cottura, se necessario.

Durante il
funzionamento si
avvertono rumori
quali scoppiettii, sibili,
ronzii o vibrazioni.

La tecnologia a induzione e i
recipienti possono produrre diversi
rumori.

Lievi sibili, clic, ronzii o scoppiettii sono normali. Se il
rumore €& insolitamente forte, contattare il servizio di
assistenza clienti.

Sulla superficie in
vetro compaiono
segni simili a graffi.

| residui metallici o lo sporco
possono sembrare graffi.

Questi segni non indicano necessariamente un danno
e generalmente possono essere rimossi con un
detergente adatto alle superfici in vetroceramica.

Viene utilizzato un recipiente non
adatto.

Utilizzare recipienti con fondo pulito, piano e liscio.

Vengono utilizzati detergenti o
utensili di pulizia non adatti.

Utilizzare esclusivamente detergenti e utensili di pulizia
adatti alle superfici in vetroceramica.
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Si verifica un
oppure viene

di errore.

malfunzionamento

visualizzato un codice

Fluttuazioni della tensione di
alimentazione.

Scollegare il piano cottura dall'alimentazione elettrica
per almeno 20 minuti. Successivamente, ricollegarlo e
riaccenderlo.

Si ¢ verificato un errore tecnico.

Annotare il codice di errore, scollegare il piano cottura
dall’'alimentazione elettrica e contattare il servizio di
assistenza clienti o un tecnico qualificato.

CODICI DI ERRORE

Codice

; Significato Soluzione
di errore
Ul Non & stata rilevata una pentola adatta. Pos!2|onare una pentola adatta al centro della zona di cottura
corrispondente.
E1 La tensione & troppo bassa (inferiore a Controllare I'alimentazione elettrica. Se € normale,
165 V). riaccendere il piano cottura.
E2 La tensione & troppo alta (superiore a Controllare I'alimentazione elettrica. Se € normale,
285 V). riaccendere il piano cottura.
E3 Circuito aperto o cortocircuito del Contattare il servizio di assistenza clienti o un elettricista
sensore del piano cottura. qualificato.
E4 Circuito aperto o cortocircuito del Contattare il servizio di assistenza clienti o un elettricista
sensore IGBT. qualificato.
E5 Il piano cottura si & surriscaldato. Attendere che il piano cottura si raffreddi, quindi riaccenderlo.
E6 Surriscaldamento dell'lGBT. Attendere che il piano cottura si raffreddi, quindi riaccenderlo.
E7 Guasto del sensore del piano cottura. Contgttare il servizio di assistenza clienti o un elettricista
qualificato.
F Errore di comunicazione tra il display e Contattare il servizio di assistenza clienti o un elettricista
la scheda elettronica principale. qualificato.
La protezione contro il traboccamento € | Rimuovere eventuali liquidi, umidita o sporco, in particolare
Et stata attivata a causa della presenza di | nell’area del pannello di controllo. Se il piano cottura si &
umidita, liquidi o sporco. spento, riaccenderlo.
H Temperatura elevata. Non toccare la zona di cottura!

Smaltimento corretto di questo prodotto

I'UE.

* Questa marcatura indica che questo prodotto non deve essere smaltito con altri rifiuti domestici in tutta

« Per evitare possibili danni al’ambiente o alla salute umana derivanti da uno smaltimento non controllato

dei rifiuti, riciclarlo responsabilmente per promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali.

« Per restituire il dispositivo usato, utilizzare i sistemi di ritorno e raccolta o contattare il rivenditore presso

il quale & stato acquistato il prodotto. Possono prendere questo prodotto per un riciclo sicuro per

I'ambiente.
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OBPATUTE BHUMAHWE, YTO IAHHOE PYKOBOJCTBO MO 3KCIMIYATALIMM YCTPOWCTBA NMOArOTOBNEHO AN PA3NINYHbIX
MOJEJIEV. B BALLEM YCTPOWCTBE MOIYT OTCYTCTBOBATb HEKOTOPbIE ®YHKLIW, ONMUCAHHBIE B JAHHOM PYKOBOLCTBE.
OTOT A3bIK Bblf1 NEPEBEAEH C MOMOLLBIO NCKYCCTBEHHOIO MHTENNEKTA.

OBLWME MHCTPYKLIUK NO BE3ONMACHOCTU U NPEAYNPEXOAEHUA

lMepen wucnonb3oBaHneMm npubopa BHUMATENbHO MNpoyYMTanTe
PYKOBOZCTBO NO 3KCMyaTaumm.

Y6eautecb, 4TO HOMUHANbHOE HanNpsKeHue, yKkasaHHoe Ha npubope,
COOTBETCTBYET HaNPSAXXEHUIO UCNONb3yeMOW 3IIEKTPUYECKON CETH.
CoxpaHuTe pPyKOBOACTBO MO 3KCnnyatauuun, rapaHTUWHBLIN TasloH,
KaccoBbIn YeK M, MO BO3MOXHOCTU, KOPODOKY BMEcCTe C BHYyTpPEHHEeW
YyNaKoBKOMW.

Mpnbop npegHasHa4YeH UCKIIYUTENBHO AN 6bITOBOrO MCMOMNb30BaHMUS
NHe JOIMKEeH UCMOoSb30BaTbCHA B KOMMEPYECKUX UM NPOdEeCCUOHANbHbIX
Lensx.

Bcerga BblHMMaNTe BUSKY M3 PO3ETKK, Korga npubop He Ucrnonb3yeTcs,
npu YyCTaHOBKE MpUHAgnexHocTen, o4uctke npubopa wunu
BO3HUKHOBEHUN HeucnpaBHOCTW. [lepeq OTKMOYEHWEM BbIKITHOYUTE
npubop. TaHuTe 3a BUIKY, a He 3a kabernb.

UTtoObl 3alnTUTL OETEN OT ONACHOCTEN, CBA3AHHbIX C ANEKTPUYECKMMN
npubopamun, HMKOrga He ocTtaensante mx 6e3 npucmoTpa psgoMm C
npubopom. YctaHaBnuBanTe npubop B MecTe, HeLOCTYNHOM AN
peten. Cneagute 3a Tem, YToObI Kabenb He cBucan.

PerynapHo npoBepsiite npubop M Kabenb MNUTaHUsa Ha Hanuyue
nospexgeHun. [Mpu obHapyxeHun nobbix noBpexaeHun npudop
ncnonb3oBaTh 3anpeLlaeTcs.

He nossonanTte getam urpatb ¢ npubopom. He paspewlante getam
urpaTb C ynakoBOYHbIMW Martepuanamu, TakMMu Kak nracTUKoBble
nakeTbl.

[aHHbIN NPUBOP MOXET UCMONBb30BaTLCA AeTbMU B BO3pacTe OT 8 neT,
a Takke niuammn ¢ orpaHuyYeHHbIMU (PU3NYECKMMU, CEHCOPHBIMU UMK
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTAMM NMMBO HELOCTaTKOM OnbiTa U 3HAHWUNA,
€CNnN OHW HaxoasaTCH NoA NPUCMOTPOM UMK NOMYYUN MHCTPYKUMK NO
6e3onacHOMY UCNONb30BaHWMIO NPMBOpPa N NOHUMALOT CBSA3AHHbIE C3TUM
onacHoctu. Ounctka n TexHU4eckoe obCnyXnBaHWe, BbINOMHAEMbIE
nonb3oBaTeniemM, He AO0SMKHbl OCYLLEeCTBNATLCA OETbMU, €CIN OHU He
cTtapLie 8 net n He HaxoasATCA No4 NPUCMOTPOM.

He nbiTanTecb pemMoHTMpoBaTb Npubop camocTtosTenbHo. B cnyyae
BO3HUKHOBEHUS HEWUCMNPaBHOCTM oObpaTuTecb K aBTOPU3OBAHHOMY
crneumanucry.
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* B uensx 6esonacHOCTM MOBpeXOeHHbI Kabernb NuUTaHus OOSHKEH
3aMeHATbCA TONMbKO Ha paBHOUEHHbIM kKabenb npousBoauTenem,
aBTOPU30BaHHbIM CEPBUCHLIM LIEHTPOM UMW NULOM C aHanornyHowm
KBanudukaumen.

* XpaHute npubop n kabenb BOoanuM OT UCTOYHMKOB Tenna, NpsmbIX
COSHEYHbIX Ny4Yen, Briarm, OCTpbIX KpaeB 1 NOAOOHbIX BO3OENCTBUN.

* Ncnonbaynte TOSbKO opUrMHanbHble NPUHaANEXHOCTH,
npeaocTaBneHHble NPon3BoaUTENEM UM NOCTaBLLMKOM.

* Micnonb3ynTte npmbop TONbKO MO HAa3HAYEHUIO.

* laHHbIM npubOp paspellaeTcs NOAKMYaTb TOMbKO K NpaBUibHO
yCTaHOBNEHHON 3a3eMsIeHHOM po3eTke, COOTBETCTBYHOLLEN
AENCTBYOWNM  HOopMaMm. Y6eamTecb, UTO HanpsikeHue CceTu
COOTBETCTBYET HaNPsXKEHUIO, yKazaHHOMY Ha 3aBOLCKOWN Tabnundke.

* [MoBpexaeHus, BO3HMKLUME BCreaCcTBME UCMNONb3oBaHUs npubopa
He MO Ha3Ha4YeHWto, HenpaBWUIbHOW 3JKCMNyaTauum WM PEMOHTA,
BbINOSIHEHHOrO HEKBanMMUUMPOBAHHBIMU NULAMU, HE MOKPbIBAOTCA
rapaHTuen.

* Hukorga He nepeHocuUTe N He TaHUTEe Npubop 3a Kabenb NUTaHUSA Unu
BUJIKY, MOCKOSbKY NOBpexaeHne kabesns MOXeT NPUBECTU K KOPOTKOMY
3ambikaHuio. He crnbamte, He nepexumante M He npoTarnBamTe
Kabernb 4Yepes ocTpble Kpasi.

* [lponsBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a MOBPEXOAEHMS,
Bbl3BaHHblE  HenpaBWibHbIM  MCMNOMb30oBaHMeM npubopa  wnu
HecobnaeHNeM HaCTOALMNX MHCTPYKLMNA.

* HepasmelanTe psgomcBapOYHOM NaHeNbo erkoBocniaMeHs oLWmnecs
mMaTepuanbl, KMCAOTbl UMW LWEeNnoYn, 4todbl nsbexaTb KOppo3vuu U
COKpaLleHnsa cpoka cryobl npnbopa.

* He norpyxante BapoO4Hyl NaHesrb B BOOY W He UCNOSb3ynte Ond
ee o4nMCTkM 6eH3nH, GeH3on, Mowlwue cpencTBa UM aHanornyHble
BewecTBa. [MpoTupante Npnbop MArkOM BRA>KHON TKaHbIO.

* OnacHoctb oxoroB! [locne wcnonb3oBaHWs npubopa HekoTopble
NOBEPXHOCTU MOTYT OCTaBaTbCs roOpPAYMMU. YUnTbIBaUTE JAHHbIN PUCK
n cobntoganTe OCTOPOXKHOCTb PSALAOM C FOPSYUMU MOBEPXHOCTAMMN.

* He ponyckanTe noBpeXOeHUs CTEKTOKepaMUYECKON MOBEPXHOCTU.
Ecnu oHa pasbunack unu TpecHyna, HeMeaneHHo OTKIYnTe npmudop
OT aneKkTpoceTn n obpaTtutecb B aBTOPU3OBAHHbBIV CEPBUCHbBIV LIEHTP.

* Hukoraa He ncnonb3ynte npnbop psiAoM C NierkoBoCnIaMeHsaoLWNMNCS
MaTepuanamu unm nog HUMM, HanpumMep PsSAoM CO LUTOpaMMU.

* Bo Bpems paboTbl 4OCTYMNHbIE YacTu Nnpubopa MOryT HarpeBaTbCs 0
Temnepartypbl, CNOCOOHOW Bbi3BaTb OXOTH.
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* HegonyckanTe COnpMKOCHOBEHUSATENA, 00eX bl MNNMobbiXxNpeamMeTos,
KpoMe noaxoaswien KyXOHHOW MoCydbl, CO CTEKITOKepaMmnyecKom
NOBEPXHOCTbBIO 4O €€ NOSIHOMO OCTbIBAHUS.

* He knagute Ha BapO4YHyO MOBEPXHOCTb METannyeckme npeameThl,
Takme Kak HOXW, BUIIKW, FOXKKM W KPbILWKW, MOCKOMbKY OHWU MOryT
HarpeTbCsl.

* Py4ku kacTpronb 1 CKOBOPOA MOTyT HarpeBaTbcs. Yoeamrech, YTO OHU
He BbICTynatT Hag Apyrumn paboTtatoLwmmm 3oHaMu HarpeBa. [lepxute
PYy4YKM BHE JOCAraemMocTu AeTen.

* [pyn CHATUM 3aLUMTHOW KPLILKA OTKPbIBAETCA Ype3Bbl4anHO OCTpoe
nessune ckpebka Ansa BapoyHOW naHenwu. Vicnonb3ynte ero ¢ ocobon
OCTOPOXHOCTbIO U BCeraa XxpaHute B 6e3onacHoM MecTe, HeJOCTYMHOM
anst neTen.

* Hukorga He ocrtaBnsute pabotarowmin npubop 6e3 npucmoTpa.
BblkmnesLuasa nuwia MoXeT Bbl3BaTb 06pa3oBaHMe AbiMa, a NPOonnUThbIN
XWUp NN Macno MoryT BOCNSIaMEHUTbLCS.

* Hukoraa He ncnonb3ynte npubop B KadyecTBe paboyvert NOBEPXHOCTU
UnNn MecTa ansa XpaHeHus.

* Hukorga He octaBnanTe Ha npubope npeametbl UAM  KYXOHHbIE
NPUHAANEXHOCTH.

* Hukorga He ncnonbaynte npnbop onsa oborpesa NnomMeLLeHs.

* [Mocne ucnonb3oBaHUA BCErfa BbIKNOYanTe 30HbI HAarpeBa 1 BapOYHYHo
naHernb C MOMOLLIbKO CEHCOPHbIX 3NIEMEHTOB YNpaBeHns, Kak onmcaHo
B HaCTOsILLEM PYKOBOACTBE.

* He ncnonbe3ynte napooymcTuTens A5 O4UCTKM BapOYHOW naHenu. He
CTaBbT€ N HE POHSINTE TSHKEnNble NpeaMeTbl Ha BapoyvHyto naHenb. He
CTaHOBUTECHb Ha BapOYHYIO NaHerb.

* He ucnonb3ynTe KacTpronn Unm CKoBopoabl C HEPOBHbLIMU USTN OCTPbLIMU
KpasMn 1M He nepemeLlanTe MX BOSIOKOM MO CTEKITOKepaMmn4ecKom
NOBEPXHOCTU, NOCKOSIbKY 3TO MOXET NPUBECTU K NMOSIBNIEHUIO LilapanyH.

* He wucnonb3ynte metannuyeckme rybks unu gpyrme arpeccuBHble
abpasunBHble YNCTALLME CPenCTBa, NMOCKOMbKY OHM MOryT nouapanarb
CTEKINoKepaMmn4eCKyHo NOBEPXHOCTb.

* [puroToBneHne NULLKM C XUPOM UM MacroMm 6e3 npucMoTpa MOXeT
ObITb OMACHLIM U MPUBECTU K NoXapy. Hukoraa He nbiTanTecb TYLWUTb
OroHb BoAoW. BhikntounTte npmubop, 3aTeM HaKpPOWTE MiamMsi KPbILLKOW
NN NPOTMBOMNOXAaPHbBIM MOKPbLIBArIOM.

» OnacHocTbNoXapa: He XxpaHuTe NpeaMeTbl Ha BapOYHbIX MOBEPXHOCTSAX.

* Ecnn noBepxHOCTb TpecHyna, BblkNYUTe Npubop, 4Tobbl n3bexartb
NnopakeHUst 3NEKTPUYECKMM TOKOM. ITO OTHOCUTCA K BapO4YHbIM
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NOBEPXHOCTSIM M3 CTEKNOKEPAMWUKN UIM aHaNOrMYHbIX MaTepuaros,
3awmaoLmMx TOKOBeayLmMeE YacTu.

* Mpnbop He NpegHasHa4eH Ansa aKcnnyataumMm ¢ NOMOLLbIO BHELLIHENO
TariMepa unv oTaenbHOM CUCTEMbI AUCTAaHLNMOHHOIO YrpaBrieHus.

* [locne wu1CNoONb30BaHUS BbLIKMIOYMTE 30HY Harpesa C MNOMOLLbIO
COOTBETCTBYIOLLErO 3fieMeHTa YyhpaBfeHns W He nonaramtechb
NCKMIOYMTENBbHO Ha OYHKLMIO OBHapy>XeHusi nocyabl.

* [Mpouecc NpUroToBEHMS NULLM AOSMKEH NPOXOAUTL NoA, HAbMOAEHNEM.
KpaTkoBpeMEHHbIN npotiecc NPUroToBIIEHNSA HeobxoomMmo
KOHTPONMpPOBaTh HEMPEPLIBHO.

* icnonb3ynTe TOMbKO 3aluUTHble NpUcnocobneHns ans BapoO4HOM
naHenu, paspaboTaHHble npousBoguTeneMm npubopa, YyKasaHHble
npounssoauTenemM B pyKOBOACTBE Kak NoAxogsLme Unmn BCTPOEHHbIE B
npubop. Ncnonb3oBaHme HEMOAXOOALMNX 3aLLUUTHBIX NPUCNOCOBNEHNI
MOXET NMPMBECTU K HECHACTHbLIM CIly4asim.

* Bo n3bexaHne neperpesa npubop 3anpelwaeTcs ycTaHaBnuBaTtb 3a
AeKopaTUBHON Unn mebenbHon aABepLEN.

BbIKNMKOYEHUE KOH®OPOK

—— - -

Pa3smepbl 1 MOLLHOCTb MHAYKLMOHHbBIX KOH(DOPOK:

1. KoHdopka 1: @ 180 mm, 1800 Bt

2. KoHdpopka 2: @ 160 mm, 1200 Bt

MaHenb ynpaBneHus (TONbKO CEHCOPHOe ynpaBreHune)

3. CeHCOpHble KHOMKM C LdpOBLIM CBETOAVNOAHLIM
avenneem

OnwucaHne 1 NopsiAoK UCMoNb30BaHUs CM. B

COOTBETCTBYIOLLEM pa3aerne.

AR

sUIIININN

@ © O @

i
1
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1

MCMNOJNIb3OBAHUE CEHCOPHbIX 3NIEMEHTOB YINPABJIEHUA

ABTOMaTMHeCKMe thyHKUMM
ABTOMaTMYECKOE pacno3HaBaHWe Nocyabl, NOAXOASLEN AN UHAYKUMOHHBIX MAUT.

« [pu ncnonb3oBaHWM HenoaxoAsLen nocyapl (cM. pasaen “lMoaxoasiuas nocyaa n eé ucnonb3oBaHne”) unu
pasMeLLeHnn Ha BapoOYHOWN NaHenu Menkux npeaMeToB, Takmx Kak CToNoBble Npubopsl, kMoumn 1 T. n., npubop vepes

OfHY MUHYTY NEPEXOAUT B PEXUM OXUAAHUS. Ll e

« Ecnu B TeueHne ogHOM MUHYTBI MOCNe BKMOYEHUst KOHAOPKN He ByaeT obHapykeHa nocyaa, / Y N

noaxoAsLas Ans UHAYKUMOHHOTO NPUrOTOBIIEHUS!, KOH(OPKa aBTOMaTUYeCckn Bbiknountcs. Ha ! ! !

avcnnee nonepeMeHHo otobpaaroTcst cumBonbl U u U. \ [] N @ )
AN .

« [aHHas dyHKUMSA NpeaoTBpaLlaeT HEUCNPABHOCTY Y BO3MOXHOE HEKOHTPONUPYEMOE MarHuTHoe A
13My4YeHne, KOTOPOE MOXET BO3HUKHYTb MPK UCNOMNb30BaHWUK NOCYAbl, He NpeaHa3Ha4YeHHoN Ans
VHAYKLUMOHHBIX MIUT, UKW Npu paboTe KOHGOPKM 6e3 yCTaHOBINEHHOI Ha Hel NocyAbI.

3awmTa ot neperpeBa

BCTPOEHHBIN BEHTUNSTOP OXNaXKAAaeT UHAYKLMOHHYH0 BAPOYHYHO NaHenb Bo Bpems paboTbl U B TedeHne =

KOPOTKOrO BPEMEHM MOCHE €€ BbIKMOYEHUS. J/ N
[ns npepoTBpalLeHns noBpexaeHns npuGopa BCTPOEHHbIN AATYMK TeMNepaTypbl KOHTPONUpyeT ! !
TemnepaTypy BHyTpY BapoO4HOMN NaHenu. \ @ /!
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Ecnu Temnepatypa CTaHOBMTCS CIIMLLKOM BbICOKOW, BapoYHasi maHesb aBTOMaTUYeCKW BbIKMIOYaeTCs.

MpeaynpexaeHue 06 ocTaTouHOM Tenne

» Ecnu koHopka paboTtana B Te4eHUE ANUTENBHOTO BPEMEHU U BCE eLLé CIMLLKOM ropsiyasi Ans NPUKOCHOBEHUS!, Ha
MHAVKaTOpe COOTBETCTBYIOLLEN KOH(OPKM oToBpaxkaeTcs cumBon H, aaxe ecnu BapodHas NaHernb yxe BbIKMoYeHa.

» [locne Toro kak NOBEPXHOCTb OCTbIHET A0 6e3onacHon TemnepaTypbl, CUMBOM UCHESHET.

» [aHHasa hyHKUMSI TAKKE MOXET UCMOSb30BaTLCH AN SKOHOMUM SNEKTPOIHEPTUM.

* [ns HarpeBaHWs Apyro Nocyabl UCNOSb3yiTe KOHMOPKY, MHAMKATOP OCTAaTOMHOrO Tenna KOTOPOW BCE eLLE akTUBEH.

Bpemsi aBToMaTn4ecKoro BbIKMYEHUst cocTaBnseT 8 YacoB AnsA ypoBHen MowHocTn 1-3, 4 yaca Ans ypoBHEN MOLLHOCTN

4-6 1 2 yaca onst ypoBHen MoLHoCcTH 7-9.

NMPUHLUMN PABOTbI

MHAOYKUMOHHOE NPUroTOBMEHME NULLM ABMSETCA 6e30MacHbIM, COBPEMEHHbBIM, 3P(EKTUBHBIM 1 3KOHOMUYHBIM CNOCOGOM
npuroToBneHus. bnarogaps anekTpomarHuTHbIM konebaHuam (1), cosgaBaembiM MHAYKLUMOHHBIMK KaTyLLKaMu,
pacnonoXxeHHbIMU NoA koHdopkamu (2), HeobxoayMMoe ANs NPUrOTOBIEHUSI TENSIO BO3HUKAET HEMOCPEACTBEHHO B
MeTannmMyeckoM AHe NocyAbl, 8 He KOCBEHHO 3a CHET HarpeBaHNs BapoO4HOW NOBEPXHOCTW. CTeknokepammnyeckas naHenb
(3) HarpeBaeTCs TONbKO OT Tenna, nepeaaBaemMoro nocyaon. Mo cpaBHEHMIO C APYrMMK TUNaMU BapOYHbIX NaHenen
[aHHas TEXHONOTWsi 3HA4YUTENbHO COKPALLAET BPEMSI MPUrOTOBIIEHUS U CBOAUT K

MWHMMYMY MOTepu Tenna. BelkunesLlune NpoayKTbl NPUrOPatoT He Tak BbICTPO, YTO TakkKe

obneryaeT o4nCTKY 1 yxoA 3a npubopom. MpoLiecc HarpeBa Ha KOHgOpKe BU3yarnbHO

He 3ameTeH, KaK, HanpumMep, NPy UCMOoMNb30BaHNK ANEKTPUYECKUX HarpeBaTenbHbIX

anemeHTOoB. [1oaToMy o6pallaiite BHUMaHUe Ha MHOMKATOP COOTBETCTBYHOLLE

koHdpopku. MoapobHoe onncaHne npusedeHo B pasaene “MaHens ynpaeneHus u > i
. 1---3

avcnnen”. i
oo EEslt-----2

1
MpepbIBUCTLIN peXUM HarpeBa L J L_J---1

B cooTBeTCTBUM C TPeBOBaHUSIMI SKOMOMMYECKOrO NMPOEKTUPOBAHMS U B LIEMsIX

6e30macHOCTM BapoyHas naHenb pabotaeT ¢ onpefenéHHbIMM nHTepBanamu. Neproanyeckoe BKIOYEHVE 1 BbIKITOYEHNE
KOHGPOPOK ABNSieTCS HOpMarnbHbIM SIBlIEHMEM U He YKa3biBaeT Ha HeucnpaBHOCTb Npubopa. Bo nsbexaHue npobnem
ucnonb3yiiTe Nocyay Hagnexallero kayecTsa. Ecnv nocyna cHaTa ¢ KOH(POPKU UMK HE COOTBETCTBYET HEOBXOAUMBIM
TpeboBaHusim (cm. pasgen “Mogxoasiwas nocyaa v eé€ ncnonb3oBaHue”), aNeKTpoMarHUTHoOE norne n3MeHsieTcs.
AKTUBMPYETCA (PYHKLMSI aBTOMaTUYECKOro pacrnosHaBaHWs nocyabl, Nocne Yero COOTBETCTBYOLLAs KOHdOPKa
BbIKIoYaeTcsl. bnarogaps aToMy puck crnyvyaiHoro octaBneHust KOHPOPKU BKITIOYEHHON 0BbIYHO OTCYTCTBYET. TeM He
MeHee, Mocre 3aBepLUeHNst UCNONb30BaHNS BbIKIOYaTe KOH(POPKN 1 BapOYHYIO MaHesb C MOMOLLIbIO COOTBETCTBYHOLLIMX
KHOTOK.

BO3MOXHbIE WWYMbI NP PABOTE

Bo Bpems 1 nocne paboTbl MHAYKLMOHHOW BapO4HON NaHenN1, NOMUMO 3BYKOBbIX CUTHANOB NaHenu ynpasneHns, MoryT
BO3HMKaTb M Apyrue LyMbl. OTO SBMSETCA HOPMarbHbIM SIBNEHMEeM U He yka3biBaeT Ha HeucrnpaBHOCTb npubopa.

LLlym BeHTURATOpa: PaboTta oxnaxgatoLero BEHTUNATOPa, B TOM Yucre Nocne BblKMioveHns npubopa.

MpumeyaHue: Pabota BeHTUNATOpa HeobxoanMa Ans ucnpasBHOro dyHKUMOHMPOBaHUst npubopa. He oTkniovanTe
npubop OT aNeKTpoCceTu, Noka BEHTUNSTOP npofdorkaeT pabotatb. Bo nsbexxaHne orpaHnyennin B pabote obecneyste
NOAXOASLLYI0 TemMnepaTypy oKpyxatoLen cpeabl U JOCTAaTOYHYI0 BEHTUMALMIO.

LLlenyku: 3BYKM aNEeKTPUYECKMUX NEPEKIOYEHNIA.

l'ynenwue: LLym, Bo3HMKaoLWMin BCrneacTBue MHAYKUMW Npy paboTe Ha BbICOKOM ypoBHe MoLlHocTu. [pu BeiGope 6onee
HW3KOTO YPOBHSI MOLLIHOCTY LUYM YMEHbLLAETCS UMW MOMHOCTLIO UCYe3aeT.

MoTpecknBaHue: 3BykM, BO3HUKAIOLLME NPV HArpeBaHWUK NOCYyAbl, U3rOTOBMEHHON N3 HECKOMbKUX CMOEB PasnnyHbIX
MeTasnmnos.

YKA3AHUA NEPEQ UCNOJIb3OBAHUEM

Moaxopswan nocyna n eé ncnonb3oBaHue

* [ns obecneveHns GezonacHoi n 6ecnepe6oinHol paboTbl BapOYHON NaHENU NCMONb3ynTe TONbKO
nocyay, NOAXOASALLYIO ANS MHAYKLUMOHHbBIX MAWT, C AHOM M3 311eKTPONPOBOASALLEro U MarHUTHOTO
matepuana. lNpu nokynke obpallaiite BHUMaHWe Ha COOTBETCTBYIOLLLYIO MapKUPOBKY, Hanpymep Ha QQQ
M306paXkEHHBIN CUMBOI KaTYLLKW UMW aHanornyHbli cumBon. Kak npasuno, nocyaa ¢ MarHUTHbIMY
CBOWCTBaMM MOAXOAUT ANSt UHAYKLUMOHHBIX BAPOYHbIX NaHene.

MpurogHocTe NocyAbl ANA MHAYKUMOHHBIX BapOUYHbIX NaHenen

« CopepxaHve MarHUTHbIX MeTanIMyeckmx 4acTul, pasnuyaeTcs B 3aBUCMMOCTM OT TWMa NocyAbl.
Uem BbilLe NX copepxaHne, TeM apdekTMBHee HarpeB 1 TeM HaaéxHee paboTaloT aBTomaTuyeckoe
pacnosHaBaHue Nocybl U KOHgopKa.

« [Mocyna 13 HepxaBeloLLen cTanu, kak NpaBuIio, He NOAXOAUT UMK NOAXOAUT NLLL Npn Q
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onpeAenéHHbIX YCNoBUSX, ECNN OHA He UMeeT CrneLmnansLHOro coctaBa MaTepuana, npeaHa3HauyeHHoro Ans
MCMONb30BaHUsi HA MHOYKLUMOHHbBIX BapPOYHbIX NaHensx.

* UYyryHHasi nocyaa ¢ HEpOBHbIM JHOM WU HU3KOKaYeCTBEHHas MHOYKUMOHHAs Nocyaa Takke MOXET OTpMUaTENbHO
BNUATL Ha paboTy npubopa. STo OTHOCUTCS, HaNpUMep, K aMtOMUHUEBBLIM KacTpIofisiM U CKOBOpOAaM C NpUKpennéHHOM
MarHUTHOW NNacTUHOW, a Takxke K Nocyae C AHOM, U3rOTOBMEHHBLIM U3 Pa3nNUYHbIX MaTepuarnos.

O6uas MHcopMaLmsa 0 BbICOKOKa4eCTBEHHOW nocyae

* Metannuyeckoe AHO NOCYAbl paclUMPSETCS NPU HarpeBaHuK. MNo3ToMy AHO BbICOKOKA4eCTBEHHOMW NOCYAbl B XONIOAHOM
COCTOSIHUM HUKOTAa He BblBaeT abCcomnoTHO NIOCKMM, @ UMeeT HEGONbLUIOWM U3rMb BHYTPb, TO €CTb SBMSIETCS BOTHYTHIM.
Bnarogaps 3aToMy nocre HarpeBaHusi OHO MIIOTHO MpUreraeT K BAPOYHOW NOBEPXHOCTU 1 oGecneumBaeT 3 HeKTUBHBbI
Harpes.

NMPABUINTbHOE UCMNOJIb3OBAHUE NMoCyabl
Mepen 1CMOmNb30BaHNEM YBEANTECH, YTO HO MOCYAbl YNCTOE. 3arpsisHEHNS!,
HanpUMep OCTaTKy Mecka Mocre O4NCTKA KapTodEnsi, MOryT NMOBPEAnTL
BAPOYHYIO MOBEPXHOCT.
+ UcrnonbayiTe TONbKO MOCy/y, NOAXOASLLYIO ANsi CTEKNIOKEPaMUIECKUX 1 i r T r 1 f ‘t r
VHAYKUMOHHBIX BaPOUHbIX MaHEMNEit.
« HuKOrIa He HarpesaiiTe MycTyio NOCYAY U He AOMYCKalTe MOMHOMo
BbIKVMaHMS! KUOKOCTH.
+ YBeauTech, YTO AHO KACTPIONM UMK CKOBOPO! MMAaAKOe W MOMTHOCTHIO
NpUneraeT K CTEKMSIHHON NOBEPXHOCTH.
« He ncronbayiite nocyay ¢ 0CTPbIMI KPasiMy, a Takke C HEPOBHBIM U
1echOPMUPOBAHHBIM JHOM.
« VicnonbayiiTe nocy/y, AMAMETP Ha KOTOPOI MaKCUMAarbHO COOTBETCTBYET ﬁi

0603HaveHno BbIOpaHHOM KOHPOPKM 1 cocTaBnseT He meHee 120 mm.
« Bceraa yctaHaBnvBaiTe nocyay Mo LEeHTPY KOHOPKH.
» Bceraga nogHumanTe nocyay npu CHATUM €€ ¢ BapoyHoun naHenu. He X \/
nepefBuranTe €€ no NOBEPXHOCTH, TaK Kak 3TO MOXET NPUBECTU K
NOSIBNEHMIO LilapanuH Ha CTeKne.

MCMNOJIb3OBAHUE CEHCOPHbIX 3JIEMEHTOB YIMNPABJIEHUA

MaHenb ynpaBneHusi Bapo4HON NaHenm ocHalleHa CeHCOPHLIMU KHOMKaMu, pearvpyowwymm Ha
rlpVIKOCHOBeHVIe Mpu nx ncnonb3osaHun cobnioganTe cneaytolwme ykasaHus:
He HaxvimaiiTe Ha 3rieMeHTbl yNpaBneHust CINLLKOM CUMbHO. [JOCTaTo4HO Nérkoro
NPVKOCHOBEHWS.
* OpHOBPEMEHHO npukacaiTech TONbKO K OAHOW CEHCOPHOW KHOTKe.
* Wcnonb3ynte noayLueyky nanbla, a He ero KOHYMK, Kak NoKa3aHo Ha puUCyHke. YnpasnanTte \/
CEHCOPHbIMW KHOMKaMW B COOTBETCTBUM C NPUBEAEHHBIMU HUXKE UHCTPYKLMUSMU.
+ [Mocne pacnosHaBaHWs NPUKOCHOBEHWSI pa3aaéTcs 3ByKOBOW CUrHan noATBepXKAeHuUs.
+ CnepwuTe 3a Tem, 4TOObI NaHenb ynpaBneHus Bcerga octaBanach YMCTon U cyxon. Jaxe
TOHKWI COW BNArn MOXeT 3aTpyAHUTb paboTy CEHCOPHbIX KHOMOK MMM MOMHOCTBIO NINLLNTD
MX YyBCTBUTENBHOCTH.
* He cTtaBbTe NpeameThbl Ha NaHerb yNpaBneHus U He NPOBOAUTE VMM MO €€ NOBEPXHOCTU. T
MOXeT NPVUBECTU K HeMpeAHaMePEeHHOMY BKITIOYEHMIO UMW BbIKITIOYEHNIO BAPOYHOW MaHenu. X
* Bo Bpems paboTbl cobntoaaiite 4OCTAaTO4HOE PACCTOSHWE MeX/Y NOCYAO 1 CEHCOPHbLIMU
aneMeHTaMm ynpaeneHus, 4Tobbl nsbexartb c60eB B paboTe U NOBPEXAEHWUN, BbI3BAHHbIX
BO3[€ENCTBMEM Tenna.

NMAHEJb YMNMPABJIEHUA

Hwxe npuBeaeHo kpaTkoe onucaHve yHKLuiA gucnnes 3

1 KHOMOK yrpasneHus. [ogpobHble HCTPYKLUK MO :‘ """"" ':
KCnnyaTauum npuBeaeHsl B criedyowmx pasaenax. I I
KHonku ynpaeneHus X X

1. BknroyeHue/BbikntoveHue: BknodeHne 1 BbIKMOYEHNE 4= —— — | @ Q @ @ _______ 2
BapOYHOI NaHenu.

2. Tanmep: Hactpolika Taimepa B Ka4eCTBE MWHYTHOIO
TaiiMepa Ui Taiimepa aBTOMATUYECKOrO OTKIlYeHs B8 0~ '@ @' -1

3aBMCMMOCTM OT aKTUBHOTO Bblbopa.
3. 3oHa HarpeBa 1/ 3oHa HarpeBa 2: BbiGop
WM aKTVBAaLMSA 30HbI HAarpeBa Ans BbINOMHEHNS
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[ONOMHMTENbHBIX HAacTpoek. MNMonoxeHne COOTBETCTBYIOLLEN 30HbI MOXHO ONPEAEenuUTL MO TOYKE Ha CUMBOSE UMK B
paspene “XapakTepucTuku 1 ycTpoiicTBo npubopa”.

4. Nay3a: Korga BapoyHasi naHenb paboTaeT B pexume Harpesa, HaxmuTe KHonky “lNaysa”, yTo6bl BpeMeHHO
NpUOCTaHOBUTbL Harpes.

5. BniokupoBka kHonok/3awuTa oT AeTei: briokmposka unm pasbrokMpoBka NaHenu ynpasneHusi, 3a UCKIYeHNeM
KHOMKW BkntoyeHns/BoikntoyeHus.

6. CeHCOpHbIN perynsTop ypoBHsi MOLHOCTH: [TpoBeauTe nanbLemM No CEHCOPHOMY perynstopy, 4tobbl BelbpaTh
HeobxoaMMbIN ypoBeHb Harpesa (1-9).

LIM®POBOW AUCTNEN
@ [wncnnen 30HbI Harpesa @ Ovcnnen Tanmepa
TeKyLuMin ypoBEHb MOLLHOCTU 30HbI Tekywas HacTpoitka Taiimepa;
1-9 gg9.a0 06paTHbI OTCUET B MUHYTaX [0

Harpesa
P AaBTOMaTU4eCKOro OTKITHO4YEHUA

MpepynpexaeHue 06 0CTaTo4uHOM
H Tense. He npukacamnTecs K 30He -
Harpea!

OB6paTHbI OTCYET 3aBepLUEH/Taimep
OTKITIOYEH

Ha 3oHe HarpeBa oTcyTCTBYeT
Uy noaxosas nocyaa Lo BnokvpoBka !(HOI'IOK/38LLI,VIT6 oT
- — aBTOMaTU4ecKoe [AeTeln akTVBMpOBaHa

pacnosHaBaHve nocyapl

P ®yHkuma Booster akTuBmpoBaHa Fil-EE Kopapl owmbok

BknioyeHne M NoaroToBKa K NPUroTOBMEHUIO NULLKY I \
* KocHuTech kHoMkK BkntoyeHns/BbikntoyeHus. \ /
Mocne BKIoYeHUst pasgacTcsi 3ByKOBOM CUrHan, a Ha Bcex aucnnesix otobpasutcs “-” unm

“Q".

Tenepb Bapo4yHas NaHenb HAaXOAMTCS B PEXUME OXUAAHUS.

+ 3aTtem ycTaHOBWTE NOAXOAsLLYO NOCYAY MO LEHTPY BbIGPAHHOW 30HbI UM 30H HarpeBa.

Y6enuTecb, YTO NMOBEPXHOCTb 30HbI HAarpeBa 1 AHO NOCYAbl YACTbIE U CyXue.

HACTPOWKA YPOBHSI MOLLHOCTM

* KocHuTechb KHOMKM Bbl60pa 30HbI Harpesa, KOTOpYyto HeOGXO,ElI/IMO ncnonb3oBathb.

« [loka ancnner COOTBETCTBYHOLLEH 30HbI HAarpeBa MUraeT, yCTaHOBUTE HEOBXOAUMbIN YPOBEHb I/’ \\‘
MowHocTy (1-9) Anst BbIGPaHHOW 30HbI C MOMOLLBIO KHOMOK - 1 +. =<\ )

MpumeyaHUs No HaCTPOWMKe MOLYHOCTH /0 o4y

« Ecnu B Te4eHWe oaHOM MUHYTBI Nocre BKNoYeHnst He ByaeT BbiGpaH ypoBeHb MOLLHOCTM HY Ans {/] 0 i
O[HOI 30HbI HarpeBa, Bapo4Hasi NaHeNb aBTOMaTUYECKUN BbIKITOUUTCS. \ h

* Bo Bpems paboTbl ypoBEHb MOLLHOCTM MOXHO M3MEHWUTb B Mtoboe Bpems, criedys onvcaHHom \@ 4

BbILLE Npoueaype.

MNpuMeyaHve 06 aBTOMaTM4YECKOM pacrno3HaBaHUU NOCyAbl

BapoyHas naHenb ocHalleHa aBTOMaTU4YeCKOW CUCTEMOW pacrno3HaBaHUsi MOCyAbl, MOAXOAALEN
ONA MHOYKUMOHHBIX NuT. [lononHuTenbHyto nHdopmauuio M. B pasgene “logxoasiuas nocyaa u
eé ncnonb3oBaHue”.

Ecnu nonbiTaTbCs BLINOMHUTL HACTPOMKK ANS 30HbI HAarpeBa, Ha KOTopoW He 0BHapyxeHa noaxoasLlas NocyAa, aTa 3oHa
He Ha4yHET pabotaTb. Ha aucnnee 30Hbl Harpesa ByayT nonepemMeHHo oTobpaxatbest cumsonbl U 1 u.

3T0 MOXeT 6bITb BbI3BaHO CrieAyoLWUMMN NPUYMHAMU:

* Vcnonb3yemasi nocyaa He NOAXOANUT AN UHAYKLUMOHHBIX NIUT. - =

« [locyna He ycTaHOBMneHa Ha 30He Harpesa, KOTOPYHO Bbl NblTAaeTECb UCMOMb30BaTh. /7 5 N
» [locyna He yCTaHOBMEHA MO LEHTPY 30HbI HarpeBsa. / / \
* [nameTp AHa Ucnonb3yemMon NocyAbl CAMLIKOM Marl. \ \ B
Ecnu B Te4eHMe ogHOM MUHYTBI Nocyaa He ByaeT obHapyxeHa, COOTBETCTBYOLLAs 30Ha N [] N [] %
HarpeBa aBTOMaTUYECKW OTKITIOUNTCS. St Nell-?
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BbIKNIOYEHUE 30H HATPEBA S

* KocHuTech kHOMKK BbIGOPa 30HbI HAarpeBa, KOTOPYH HEOBXOAUMO BbIKITOUUTb. | \

+ [loka MHOMKaTOp COOTBETCTBYHOLLEH 30HbI HAarpeBa MUraeT, HAXXMWUTE U yAEpXKUBaNTe KHOMKy “-”, 4 N !
noka Ha gucnrnee He nosisutcs “0”.

BbiknioyeHne BapoyHOIN naHenu

* KocHuTecb KHOMKK BKMHOYeHUs/BbIkNtoveHusl. Korga Bce MHAMKATOPbI MOracHyT, 3a
MCKIMIOYEHNEM UHAMKATOPOB OCTAaTOYHOIO Tersia COOTBETCTBYIOLWMX 30H Harpesa, ecnt OHu
aKTWBHbI, BapoYHasi naHenb ByaeT BbIkIoYeHa.

BHUMAHME! OnacHocTb nony4eHus oxoros!

Mcnonb3oBaHHbIE 30HbI HAarpeBa MOryT OCTaBaTbCS O4EHb FOPSAYMMU AaXKe Nocne BbIKMIOYEeHUs

1 cTaTtb NpuymHon oxoros! He npukacantech k CTEKNokepamMmnyeckon NoBEPXHOCTM, NoKa OHa

He OCTbIHeT Ao 6e3onacHol TeMnepaTypbl M He NMOracHyT BCE UHAMKATOPbl OCTATOYHOrO Tenna

(“H” Ha gucnnee 30HbI Harpesa). O6paTUTe BHUMaHWeE, YTO NPY OTKITOYEHWUN SNEKTPONUTaHNS

3TU UHOMKATOPbI TAKXKE racHyT, MO3TOMY MMetoLLeecst ocTaTouHoe Tenno 6onblue He Bynet

oTobpaxarbcs.

OKOHOMMSA INEKTPOIHEPrUM C MOMOLLbIO MHAUKATOpPa OCTaTOYHOrO Tenna

* [ns HarpeBa Apyrol Nocyabl MOXHO COKOHOMUTL 3MEKTPOSHEPIUIO, UCMOSb3Ysi OCTAaTOYHOE TENSIO.

« [ns atoro BeIGEpUTE 30HY HarpeBa, UHANKATOP OCTATOYHOrO Temnna KOTOPON BCE eLLE aKTUBEH.

®YHKLUNA NAY3bl

Y106kl NPMOCTaHOBUTL PaboTy BCEX 30H HAarpeBa Ha CPOK A0 5 MUHYT, BbIMOIHUTE Crieaytolme AeNCTBUS.

anOCTaHOBKa paboTbl
Koraa BapouHas naHenb paboTaeT B pexume Harpesa, HaxmuTte kHorky “Maysa”. BapoyHas naHenb
npekpaTuT Harpes, a Ha unMdpoBom aucnnee nossutcsa cumson “II”. Ecnu dyHkuus Tanvepa
aKkTuBMpoBaHa, cumeon “II” Takke NOSIBUTCS B LIEHTPe ABYXpa3psAHOro avcnnes Tanmepa. [ns
BO306GHOBNEHUS HAarpeBa NOBTOPHO HaxmuTe kHonky “Maysa”. Ecnun pexum naysbl anutcst 6onee 1
MVHYTbI, BApOYHas NaHenb aBTOMAaTUYECKN NepenaéT B PEXVM OXUAaHNS.

Bo3o6HoBneHne paboThbl

* YT06bl BO306HOBUTL PabOTy BApO4HO NaHenu, HaxoAsALLEeNnCcs B pexumMe nay3abl, MOBTOPHO KOCHUTECH
kHonku “May3a”. PaboTa NpofomkMTCs ¢ HAacTporikamu, BbIGpaHHbIMU [0 aKTMBaLMK Nay3bl. —

Ucnonb3oBaHue Tanmepa [

Tanmep MOXHO MCMOMb30BaTh ANA cneayLmX MYHKLUNRA: N

* Taiimep CO 3BYKOBbIM CUrHaNoMm

» Tanmep ¢ dbyHKLMEN aBTOMATNYECKOrO BbIKMIOYEHNS .

HacTpoiika Taiimepa B kayecTBe 3ByKOBOFO OMOBeLLeHUs | H\‘

Y1o6bl HAaCTPOUTHL TaiiMep Takum 06pa3oM, 4TOBbI MO UCTEYEHUN YCTAHOBMEHHOTO BPEMEHW pasaasarcs !

TONbKO 3BYKOBOW CUTHar, BbINOSHUTE Creaytolwme 4encTBYS:

* YbepauTechb, 4TO BapOYHas naHenb BKIKOYEHA.

» KocHuTechb KHOMKK TaiMepa, He Bblibupasi 30Hy HarpeBa. Ha aucnnee Taimepa nosiButcs 3HaveHue “30”.

« [Noka muraeT uudpa 4ecAaTKoB, ycTaHOBUTE HeobXxoanMoe 3HauyeHUe C MOMOLLbIO KHOMOK “=” 1 “+”.

* Yepes 3 cekyHabl 63 BbINOMHEHWS AONOMHUTENBHBIX AENCTBUI Lundpa AecsTkoB byaeT S
aBTOMaTUYeCKU NOATBEPXKAEHA, a UMdpa eAnHUL HAYHET MuraTb. YcTaHoBUTe Heobxoammoe P { A
3HAYEHME C MOMOLLIbIO KHOMOK “=” 11 “+”. v voNg

« Ewweé yepes 3 cekyHabl 6e3 BbINOMHEHUS 4OMNOMHNTENbHBIX AeCTBUI AUCMen nepectaHeT murats, '\, @ /'

a ycTaHoBMeHHoe BpeMs ByaeT aBToMaTuyeckn NoaTeBepxaeHo. Haunérca obpaTHbIi oTcuéT, nHa =~

avcnnee Taimepa 6yaet otobpaxaTbCs BpeMsi, OCTaBLUeecsi 0 NoJayun 3ByKOBOrO curHana.

* [lo uctevyeHnn ycTaHOBNEHHOTO BPEMEHW pasaacTcst 3ByKOBOW CUrHan.

HaHHas yHKUMSA He BNUSIET Ha paboTy 30H Harpesa.

* YT06bl OTKMIOYNTL 3BYKOBOW CUTHAI, HECKOMBKO pa3 KOCHUTECH KHOMKK TalMepa, Nnoka Ha AUCTee He NosiBUTCS
cumBon “--”.

YCTAHOBKA TAUMEPA ABTOMATUYECKOIO OTKNIOYEHUA AN
HECKOHbKVIX 30H HAIPEBA

YT06bI aKTUBMPOBATL TaMep AN HECKONbKWUX 30H Harpesa, NOBTOPUTE COOTBETCTBYIOLLYIO NpoLeaypy

NSt K&KOO0MN 30HBbI. . \
» Korga Taiimep akTMBMPOBaH A1 HECKOMbKMX 30H HarpeBsa, Ha Aucnee Taiimepa noovepeaHo ('1 oo /F)
oTobpaxaeTcs ocTaBLUeecs BpeMs ANs Kax/a0W akTUBUPOBaHHON 30HbI. Touka psigom ¢ S~
COOTBETCTBYIOLLMM UHAUKATOPOM YPOBHS MOLLHOCTU YKa3bIBaeT, K Kakoi 30He HarpeBa OTHOCUTCS RImAN
oTobpaxkaemMoe Bpewmsi. z A’i R
Mprmep, NokasaHHbI Ha pucyHke (1): ( \*EL\
30Ha HarpeBa 2: ypoBeHb MOLLHOCTU 6, OCTaBLUeecsi BpeMsA — 5 MUHYT _\
3oHa HarpeBa 3: ypoBeHb MOLHOCTM 5, ocTaBLueecs BpemMsa — 15 MUHyT s A
* Yr06bl NPOCMOTPETbL OCTaBLLEECH BPEMs st APYroi 30Hbl HarpeBa, KOCHUTECh COOTBETCTBYHOLLEN (o '1 oo /f)

KHOMKM BblOOpa 30HbI Harpesa (2). — T~
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+ [Mo ncreveHUn HanMeHbLLIEro yCTaHOBNEHHOrO BPEMEHN COOTBETCTBYIOLLLAA 30Ha HarpeBa OTKIIo4aeTcs. 7N
Ha aucnnee Taiimepa otobpaxaeTcs crieayloliee HavMeHbLUee OCTaBLUIeecs BpEMS, a To4Kka Ha { )
COOTBETCTBYIOLLEM VHANKATOPE YPOBHSA MOLLHOCTU HAYMHAET MUraThb. ,—~ 1Y

Mpumep, nokasaHHbIN Ha puUcyHke (3): { )

3oHa HarpeBa 2: 30Ha Harpesa OTKIII04eHa, YCTaHOBMNEHHOE BPEMS UCTEKI0 ~ I\

30Ha HarpeBa 3: ypoBeHb MOLLHOCTU 5, ocTaBlieecsi BpeMs — 10 MUHYT

+ [lo ucteveHnn nocneaHero ocTaBLUEroCst BDEMEHU COOTBETCTBYIOLLAS 30Ha HarpeBa Takke OTKIoYaeTcs,
a gucnnen Taimepa racHer.

YnaneHve u uameHeHue HaCTPOMKM Tamepa

* Ytobbl yaanuTh HacTPONKy Taimepa, Npu He0bXOAMMOCTU KOCHUTECH KHOMKM Bbl6Opa 30HbI HarpeBa, Ans KOTOpOoi
TpebyeTcs yaanuTb HaCTPOWKY.

* KocHuTech KHOMKM Tamepa.

Tavimep GyaeT oTMeHeH.

* YT106bl U3MEHUTL HACTPOWKY TaiMepa, YyCTaHOBWUTE ero NOBTOPHO, KaK OMUCAHO BbILLE.

BITOKUPOBKA KHOMOK/3ALWUTA OT OETEU

[ins npenoTBpalLeHns cryyYaiiHoro ynpasreHusi, HanpuMep HenpeaHaMepeHHOTo BKITIOYEHUS 30H HarpeBsa AeTbMU, MOXHO

3abnoknpoBaTh NaHesb yrpaBneHus.

BhbIkntoyeHve BapOYHOM NaHeNu npy akTUBMPOBAHHOW BIIOKMPOBKE KHOTMOK

[axe ecnu naHenb ynpasneHusi 3a6rMokMpoBaHa, KHOMKa BKMIOYEHUSI/BbIKMIOYEHUS1 OCTaeTcsi akTUBHO. MoaTomy B

9KCTPEHHON CUTYyaLMM BapOUHYIO NaHENb MOXHO BbIKNIOYNTL B Mo6oe Bpemsi. OaHako Ans AanbHenLWwero ncnorb3oBaHus

Heo6GX0AMMO CHavana OTKIOYNTE BIIOKMPOBKY KHOMOK. [N MCnornb3oBaHUs (OYHKLMK GrOKMPOBKM BbIMOIHUTE CriedyoLime

OencTeus:

BnokupoBka naHenu ynpaBneHus

* KocHMTeCb KHOMKM 3aLnTbl OT AETEN/6NOKMPOBKN KHOMOK.

* Ha gucnnee Tarimepa nosisutcs obosHayeHne “Lo”. Ecnu Taiimep 6bin ycTaHOBNEH paHee, 0603HaveHne “Lo” n
ocTaBLUleecs BpeMsi ByayT otobpaxatbcsi nooyepeaHo. MNaHenb ynpasneHus 6yaeT 3abnoknpoBaHa, 3a UCKIYEHEM
KHOMKW BKITHOYEHUS/BIKITIOYEHNS.

Pa36nokmpoBka naHenu ynpasneHus

* Y6eguTech, 4TO BapoyHas NaHenb BKMHOYEHa.

* KocHWTeCb KHOMKM 3aLLnTbl OT AETEN/6NOKMPOBKN KHOMOK U yaepXuBanTe ee He MeHee 3 CeKyHA,.

* O603HayeHre “Lo” ncyesHeT, Nocre Yero BapoyHyto NaHeslb MOXHO CHOBA MCMOSb30BaTh B 0ObIYHOM pexumMe.

ABTOMaTHUYecKoe OTKIoYeHne

ABTOMaTMYECKOE OTKIOUYEHME ABMSETCA (PyHKUMEN Ge3onacHocTu. Kaxaas 3oHa HarpeBa aBTOMaTUYeCKy OTKIoYaeTcs

No UCTEYEHUN MaKCUManbHOro NpeABapUTENbHO YCTAHOBIIEHHOTO BPEMEHU, ECN He BbIMOMNHSAOTCS HUKaKve AanbHenlne

feiicTus. MakcmanbHoe Bpemsi paboTbl 3aBUCUT OT YCTaHOBMNEHHOMO YPOBHS MOLLHOCTU. [MpeaBapuTenbHO

YCTaHOBIEHHbIE 3HaYeHNs1 BpeMeHM paboThbl NpuBeaeHbl B TAGNMLE HUKe:

YpoBeHb MOLLHOCTH 2 3 4 5 6 7 8 9

MakcumanbHoe Bpemsi paboTbl 8 8 4 4 4 2 2 2
(4yacbl)

3awmTa oT nepenuBaHusa

Ecnu xuakocTb nonageT Ha naHesnb ynpaeBneHvs, BapoyHas naHenb aBTOMaTUYeckn OTKMoYUTCS B TedeHne 10 cekyHa.
YT106bl CHOBA BKIIOYMTH BAPOUHYHO MaHErb, OTKIIOYMTE SMIEKTPONUTAHWE U NEPEA AaNbHENLLMM UCTONb30BaHWEM BbITPUTE
3arpsi3HEHHbI y4aCcTOK YACTOM TKaHbIO.

YKA3AHUA MO BE3OMNACHOCTHU

NPEAYNPEXOEHUE! ONMACHOCTb OXKOlroB!

* BapouHas naHenb, KyxoHHas Nocyaa, NpMrotTaennBaemMble NPOAYKTbl U MeTannmnyeckne NpeameTbl Ha BapOYHON
MOBEPXHOCTMN CUMNbHO HarpeBatoTCs BO BpeMsi paboTbl U MOTyT BbI3BaTb 0Xoru!

« Cobniopaiite HEOGXOAVMMYIO OCTOPOXHOCTL BO BPEMS dKCryaTaLmm 1 npu HeobxoAMMoCTy ncnonb3ayiiTe cpeacTea
3aLUMTbI, HANPUMEP KYXOHHble pyKaBuLibl!

* [MomHWTe, 4TO ropsiime XnaKoCTU MoryT pasbpbl3ruBaTbes!

* He ncnonb3yiTe BapouHyto NaHenb B kayecTBe NOBEPXHOCTM AJS XpaHeHus npeameTos!

« Bo Bpems paboTbl yCTpoOCTBa BCerga AepXute AeTen 1 JOMAaLLHUX XWBOTHbIX Ha 6e30MacHOM pacCTOSHUN.

* He BbinuBaiTe X1OKOCTW Ha HarpeTylo Bapo4HYO MOBEPXHOCTb!

« 3710 NpnBOAWT k 06pa3oBaHMio Napa 1 BpbI3r XUAKOCTH, KOTOPbIE MOTYT Bbl3BaTb OLUNapvBaHue!

« Peskuii nepenas TemnepaTypbl Takke MOXeT MOBPEANTL BapOYHYIO NaHenb!

NPEOYNPEXOEHUE! ONMACHOCTb MOXAPA!
* Macna, xupsbl, ankoronb 1 NPOAYyKTbI, COAepXalLLue 3T1 BeLlecTBa, ObICTPO HarpeBatTCs U MOTyT BOCMNAaMEHUTLCS Mpu
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O4eHb BbICOKOM Temneparype!

* [vwa MoxXeT NoAropeTb, BblAENWUTb BPeAHbIV AblM 1nu 3aropeTtbes!

* Hwukorga He ocTaensaTe paboTatowmii npubop 6e3 npucmotpa!

* Bo nsbexaHvie noxapa He fonyckanTe nepenmBaHns NULLM BO BPeMsi NpUroToBreHus!

* B cnyyae noxapa OTKMIOYMTE 3MEKTPONUTAHNE U OCTOPOXKHO MOTYLIMTE NNaMsl, HAaKPbIB €ro KPbILLKON,
NPOTMBOMOXaPHbLIM MOKPLIBANOM U APYrMM MOAXOAALLMM NpeaMeTom!

* Hwkorga He TywuTe ropsiee Macno Unu xxup sogoun!

SQHEPITO3®®EKTUBHOE UCMNOJIb3OBAHUE NMPUBOPA

Baw npubop cooTBETCTBYET HOBEWLLMM CTaHAapTaM, a ero 3HEPronoTpedneHne yxe B 3HAUNTENBbHON CTENEHU

ONMTMMM3NPOBAHO C NMOMOLLbIO TEXHUYECKUNX peLleHunid. YTobbl BO BpeMsi NCMONb30BaHNSA NoaaepxuBaTb noTpebneHve

QHEPrM1 Ha MUHUManbHO BO3MOXHOM YPOBHe, cobntofainTe Takxe criefyroLime pekoMeHaaumm no aHeproadeKT1BHON

aKcnnyaTauum:

» Bceraa BbibupaiiTe nocyay, pasmep KOTOPON COOTBETCTBYET KONMYECTBY NPUroTaBMMBaeMbiX NPOAYKTOB.

* [ns Hanbonee adhHEKTUBHOIO NCMONb30BaHMSA MOLLHOCTM HarpeBa BblbupariTe KOHOPKY, pasMep KOTOpoW
MakcvMMarnbHO COOTBETCTBYET pa3Mepy Nnocyapl, G0 ucnonb3yiiTe Nocyay, NoAXOoAsLLyo Mo pa3Mepy Ans BbibpaHHON
KOHGOpKM. Y6eamTech, 4To nocyaa yCTaHOBMNEHa MO LIEHTPY KOHOPKM.

* Y6eamTech, 4TO AHO NOCYAbl POBHOE, MOCKOSIbKY HEPOBHOE AHO YBENUYMBAET NOTpebneHne aHeprum.

* YctaHoBuTe nocyady Ha KOHOPKY [0 BKIHOYEHUS BAPOYHOW NaHenu.

+ [lo BO3MOXHOCTV HaKpbIBaWiTe Nocyay NOAXOASALLEN NIOTHO NpuUneratoLLen KpbILUKOW, NPeAnoYTUTENbHO CTEKINAHHOWN,
4yTOGbI HE NOAHMMATbL €€ AN NPOBEPKM Npouecca NpurotoeneHus. Mpu npurotoBneHuy num 6e3 KpbILLKK Tenno
pacceunBaeTcs, YTO 3HAYUTENbHO YBENMUNBAET NOTPebrieHne aHEPTn.

» [lepep npurotoBneHMeM pasmMopaxuBanTe 3aMOPOXEHHbIE NPOAYKTbI NPU KOMHATHON TemnepaType unu B
XOMNOAUNBHYKE.

* [N cokpalleHnsi BPEMEHW NPUrOTOBIIEHUsI YMEHbLLANTE KONIMYECTBO XKUAKOCTM M xupa. Hanpumep, npu
MCMONb30BaHNN KPbILLKW AOCTATOYHO 1-2 CM BOAbI AN NPUrOTOBNEHNS Ha napy KapTodens, SnL, Unv oBoLLeN.

* [lo BO3MOXHOCTW HarpeBaiTe Kpynbl 1 Apyrue 3epHoBble NPOAYKTbI BMECTE C BOAOW ANSi NPUrOTOBIEHMUS, a He
nobasnaiiTe MX Nocne 3aknnaHust Bogbl. ATO COKpaLLaeT BPeMs NPUrOTOBIEHUS U CHIKAET NOTPeBneHre aHeprum.

* HaumHaiiTe NpurotoBrieHne Ha BbICOKOM YPOBHE MOLLHOCTM M YMEHbLLUANTe ero cpasy nocre Toro, Kak NpoAyKTbl
HarpetoTcsi. BelkntovanTe KOHGOPKY 3a 5-10 MUHYT O OKOHYAHWS NPUTOTOBMEHWS], YTOObI NCNOMb30BaTh OCTAaTOMHOE
TENNO M 3KOHOMUTL SHEPTUIO.

+ [lpv nocnepoBaTenbHOM MPUIOTOBMEHUN HECKOMbKMX BtoA MCMOonb3ynTe OAHY U Ty XXe KOH(POPKY nnn Te e KOHGOopKK,
4YTOGbI BOCMONb30BaTHCS OCTATOYHLIM TensoM. [insa atoro obpalyanTe BHUMaHWE Ha MHAMKATOP ocTaTtoyHoro Tenna “H”
COOTBETCTBYIOLLMX KOHGOPOK.

« Ecnu koHdopka GonbLue He ncnonb3yeTcsl, HEMEANEHHO BbIKIOUMTE €€.

* YT106bl n36exaTh NOBbLILLEHHOTO NOTPEBNEHNS 3HEPrUM 13-3a 3arps3HEHNI, BCEraa cCoaepXuTe KOHOPKX 1 nocyay B
yncToTeE.

PYKOBOACTBO NO HACTPOWKE HAIPEBA U YCTAHOBKE

MpviBeaéHHas Bbilwe MHOPMaLUS HOCUT

YpoBeHb

HarpeBa Moaxoaut ansa NCKITIOYUTENBHO pekoMeHAaTeNbHbIV
XapakTep ¥ MOXeT pasnuuyaTbcs B
* BepexHoro HarpeBaHusi He6oMbLLOro KonnyecTea 3aBMCUMOCTY OT XapaKTePUCTUK NMPOAYKTOB 1
nmwm OHa nocyabl. Ecnu Bbl He yBepeHbl B Boibope
1-2 « PacrannuBaHus Lokonaga unu CrimBoYHoro macna ONTUMarnbHOW HAaCTPOWKK, pEKOMEHAYeTCA
* HarpeBaHusa NpoayKToB, KOTOPbIE NErKO NPUropaoT cHavana BbI6paTb bnvkanuii Gonee
+ TNopaepxaHnsa MUY B TENIOM COCTOSIHUN HW3KWI YPOBEHb MOLLHOCTY, @ 3aTeM npu

HeobXoAMMOCTN OTperynupoBarth ero.
« [NosTopHoOro pa3orpesa

34 « TomneHust unv NpurotToBneHus puca n 6060BbIX PekoMeHAaLMM No 3,0pOBOMy
« TpurotoBneHns 6nMHOB NPUrOTOEIGHUIO NWLLLK
5-6 « TpUroToBNEHNSA OBOLLEI UNK phibbl Ha Napy * U706kl MaKCMAnbHO COXpaHUThL
« TyweHus nuTaTenbHyto LEHHOCTb NPOAYKTOB, He
rOTOBLTE VX JOMbLUE HEOGXOAUMOrO
7.8 * bBbicTporo obxapuBaHuns nnm nacceposaHns BpemeHu. Hanpumep, nucnonb3yite Tanmep
« TpUroToBrEHNs MakapoOHHbIX U3Aenuii [Ons YCTaHOBKM ONTUMaribHOTO BPEMEHU

NPUroTOBMEHUS.

+ Bo usbexaHue pucka Ans 3nopoBbs He
fonyckaiiTe neperpesa nNpoaykToB 1
0CcoBeHHO He HarpeBaiTe Macrno Unu xup
[0 Temnepatypbl AbIMMIEHNS.

«  O6xapuBaH1s Npu NOCTOSHHOM NEPEMeLLMBaHNN
9 + Kapku
« [loBefeHus cyna unu Bofbl A0 KUMNEeHWst

lan
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PEKOMEHOALIMX U COBETDbI

TomneHue u NnpuroToBneHne puca

TomreHne — 3TO NPUrOTOBIIEHME MULLM B rOpsiveit Bode Npu TemnepaType HEMHOTO HIKE TOUKW KUMEHWS,
npubnusutensHo 85 °C, Ho He Bbiwe 95 °C. Bo Bpemsi 3Toro npouecca Ha NOBEPXHOCTb XUAKOCTU NULLb n3peaka
NoAHMMALOTCS OTAENbHblE My3bIpbkU. Takow WaasaLwmii cnocob NPUroTOBNEHNS COXPaHSIET BKYC U LIEeHHbIe NUTaTenbHble
BelecTBa. OH 0COBEHHO NOAXOAUT AMs CYMOB, pary 1 COyCOB.

[Ins NnpUroToBneHnst HeKOTopbIX 6rtod, Hanpumep puca, MoXeT NoTpeboBaTbCs YPOBEHb MOLLHOCTU BbiLLE
MWHMMarnbHOro, 4Tobbl 4OCTMYbL HEOBXOAMMON TeMnepaTypbl NPUFOTOBIIEHUSI B TEYEHWE PEKOMEHAYEMOTO BPEMEHM.

XKapka
[Ins NpUroToBRNEHNS COYHbIX U BKYCHBIX CTENKOB:

Mepen npurotoBneHMemM ocTtaBbTe MSICO NPU KOMHATHOW TeMnepaTtype NpUMepHO Ha 20 MUHYT.

Pa3sorpeiite TSHxEnNyo CKOBOPOAY C TONCTbIM JHOM.

CMmaxbTe cTelk Macnom ¢ obenx CTopoH. Hanevite HebonbLUoe KONMMYECTBO Macna Ha ropsivyto CKOBOPOAY U NMONoXuTte
B HE€ MSCO.

Bo Bpemsi NpUroToBreHusi NEpeBEPHUTE CTEK TOMNbKO OAMH pa3. TOYHOE BPEMSI MPUTOTOBMEHNS 3aBUCUT OT TOSLLMHbI
MSiCa 1 XenaeMomn CTeneHn NPoXapkn U MOXeT COCTaBNATb MPUMEPHO OT 2 [0 8 MUHYT C Kax/aol CTOpoHbl. Crierka
HagaBuTe Ha CTelK, YTOObl NPOBEPUTL CTENEHb €r0 FOTOBHOCTU. YeM nnoTHee MsICO Ha OLLyMb, TeM CUNbHEE OHO
npoXapeHo.

Mepen nogayen octaBbTe CTEMK HA HECKOMbBKO MUHYT Ha TENNOW Taperke, YToObl MSICO OTAOXHYNO U cTano Gonee
HEXHbIM.

BbicTpas ob6xapka u npurotoBneHue 6niog B Boke

BbibepuTe BOK C MNOCKMM AHOM, MOAXOAALLMIA ANS UCNONMb30BAHNSA Ha CTEKNOKEPAMUYECKUX BAPOYHbIX NaHENsX, unm
6onbLuyto ckoBopoay.

3apaHee NoAroToBLTe BCE HIPEANEHTbI U KYXOHHbIE MPUHAANEXHOCTU, MOCKOMNbKY 3TOT CNOCO6 NPUroTOBNEHWS!
3aHMMaEeT CpaBHUTENbHO Marno BpemeHu. [Mpy npurotoBneHn 60MbLIOro KONMYeCTBa NULLM pasfenuTe MHrpeaneHThbI
Ha HEeCKOJbKO MOPLINIA.

HeHaponro pasorpeite ckoBopoay v Jo6aBbTe NPUMEPHO 2 CTOMNOBbIE NOXKW Macna.

Bceraa cHavyana obxapvBaiiTe MACO, 3aTeM CHUMUTE €ro CO CKOBOPOZb! U COXPaHSINTE TEMMbIM.

Ob6xapuBaiiTe OBOLLM, MOCTOAHHO NomeLumBasi. Kak TonbKo OBOLLM CTaHYT rOPSYMMM, HO OCTaHYTCS NMOTHLIMU U
XPYCTSALUMMMU, YMEHbLUMTE YPOBEHb MOLLHOCTU 30HbI HarpeBa 1 Npu Heo6xoAaMMocTY fobaBkTe MSICO /MM CoyC.
OCTOpOXHO NepemMellanTe UHrpeaneHTbl, YTOObl OHM NOMTHOCTLIO Y PABHOMEPHO NPOrpenmchb.

MopaBarite 6ntofo cpasy nNocrne NPUroTOBIIEHNS.

O‘-II/ICTKA nyxon

BblkniounTe BapouHyto NaHenb v AaiTe el oCTbiTb Nepes O4UCTKOW.

He ncnonb3yinTe MOWKM BLICOKOTO JaBMeHUs UM MapooYUCTUTENN, MOCKOIIbKY Briara MOXeT NPUBECTM K NMOPaXKEHWIO
3MeKTPUYECKUM TOKOM WM KOPOTKOMY 3aMblKaHWIO.

He HanuBaiiTe XonofHble XNAKOCTU Ha ropsvyro BapoYHYto NaHerb, MOCKOSbKY pe3kune nepenagbl Temnepatypbl MOryT
noBpeanTb CTEKISIHHYIO MOBEPXHOCTb.

He uncnonb3yiiTe arpeccuBHble, KUCMOTHbIE, abpa3vBHbIE, OCTPbIE UM 3a0CTPEHHBIE YNCTSILLME CPEACTBA U
MNHCTPYMEHTbI, 33 UCKITIOYEHMEM MOAX0AsLLero ckpebka Ans CTeKNIokepaMMYecknx BapoYHbIX NaHemnen.

Vcnonb3yiTe TOMbKO YMCTSILLME CpeacTBa U NPUHAANEXHOCTW, NOAXOAsLLME AN CTEKNOKepaMUYECKUX MOBEPXHOCTE.
HemenneHHo 1 NonHOCTbIO yaansiiTe 3arpsis3HEHNst U OCTaTKW YNCTSLLMX CPEACTB.

[inA yoaneHus NoBCeAHEBHbIX 3arpsi3HEHNI HaHecUTe CPeACTBO AN OYUCTKM CTEKINOKEPaMUYECKUX NMOBEPXHOCTEW,
noka noBepxHOCTb eLLé crerka Ténnas, 3aTem nNpoTpuTe eé MArkon TKaHbH.

TwaTternbHO NPOTPUTE BapPOYHYHO MOBEPXHOCTb YNCTOM BOAOW W BbICYLUMTE €€ YNCTON TKaHbIO N ByMakHbIM
nonoTeHueM.

Kak MoxHo BbiCcTpee yaansinTe npuropeBLUne OCTaTKMN MULLK, pacraBieHHble BEeLLeCcTBa, a Takxke 3arps3HeHus,
cofepxallye caxap unm conb, 0COGEHHO NMoka BapoyHasi naHerb eLé Ténnasi.

HapeHbTe KyXOHHble NepyaTkn U OCTOPOXHO UCMOMb3yTe CKpeboK ANsi BApOYHOW NaHenu unv nonarky, yaepxusas
MHCTPYMEHT Nof yrnom npubnmantensHo 30°.

Jle3Busi ckpebKoB A5 BAPOUHbIX NMaHenen o4eHb OcTpble. MIcnosnb3yinTe nx ¢ OCTOPOXHOCTBIO U XpaHuTe B
HeJOCTYMNHOM Ans AeTel U AOMaLUHUX KMBOTHBIX MecTe.

Ecnuv nuwwa vnm xunakocTb nonana Ha naHenb ynpasneHns, HeMeaIeHHO BbIKMoYNTE BAPOYHYHO NaHerb.

BrnvTainTe )1AKOCTb MSAMKOW TKaHbIO, OYMCTUTE Y4aCTOK BMAXKHOW TKaHbio UM rybKoi, a 3aTem NOMHOCTbIO BbICyLLUTE
ero.

Mepen NOBTOPHbLIM KCMONb30BaHMEM BapOYHOI NaHenu ybeamTecsk, YTO NaHesb ynpaBrieHns 1 Ballv pyku YuCTble 1
cyxvie, NOCKOIbKy Aaxe HeGorbLLoe KONMYECTBO Briarn MOXET HapyLLUUTb paboTy CEHCOPHBIX ANEMEHTOB yNpaBrneHust
UMW NPUBECTY K BbIKMIOYEHNIO BapOYHON NaHenu.
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YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEN

Mpobnema

Mpubop He
BKIIOYaETCs.

Bo3moxHas npuynHa

OTCyTCTByeT anekTponuTaHue.

PewieHue

* YBeauTech, YTO BapoyHasi NaHesb NOMHOCTLIO U
npaBuIIbHO NOAKMIOYEHA K MCNPaBHOMY UCTOYHUKY
ANEeKTponuTaHus.

» [lpoBepbTe, He cpaboTan N1 aBToMaTUYeCKnii
BbIKIOYaTenb U HET N nepeboes B
AneKkTpocHabXeHnn B BalleM AOME UM panoHe.

CeHcopHast naHenb
ynpaBneHuns He
pearupyer.

MaHens ynpaenexus
3abnokupoBaHa. Ha gucnnee
Tanimepa otobpaxaetcs “Lo”.

Pasbnokupyiite naHens ynpaenenus. Cm. pasgen
“BnokvpoBKa KHoMok/3awuTa ot aetein”.

Mpr6op He BKMIOYEH.

BknitounTe BapoYHyto naHenb.

CeHcopHble KHOMKW
MrioXo pearvpytoT Ha
Haxartue.

Ha nanenu ynpasrneHusa nmerTca
Bnara unu 3arpsasHeHus.

Y6enuTech, YTO NaHernb ynpaBneHusi NOSIHOCTbIO YncTas
1 cyxasi. TOHKUIA Croii Bnarm MOXeT GblTb He3aMeTeH.

KHonku ncnon b3YyKTCA
HenpasuIibHO.

KacainTecb Tonbko 0fHOM KHOMKM 3@ pa3 MoAyLIeyKon
nanbua v yaepxusanTe eé He MeHee 1 cekyHfbl.

Mocyna He
HarpeBaeTcs, a
cumsonbl “U” n “u”
oTobpaxatotcs
nooyepéaHo.

Mocyna He noaxoauT Ans
VHAYKLUMOHHON MANTbI UMW He
pacnosHaéTcs npubopom.

McnonbayiiTe nocyay, COBMECTUMYIO C MHAYKLUMOHHbLIMU
NAMTamMmM 1 MOAXOASALLYIO ANsl BbiGpaHHOI 30HbI HAarpeBa,
1 NPaBUrbHO YCTaHOBUTE €€ Ha 30HY Harpesa.

HarpeB 3aHnmaet
Heo6bIYHO MHOTO
BPEMEHW.

WcnonbayeTcs Henogxoasias
nocyga.

Mcnonb3ayiiTe nocyady ¢ BbICOKUM COLEPKaHUEM
MarHWTHoro matepuana.

KonebaHusi HanpsixxeHns
aMeKTpoceTy.

[axe konebaHusi HanpsbkeHust Bcero Ha 10 B moryT
3HauYNTENbHO YBENMYUTL BPEMS NPUrOTOBNEHUS.

30HbI Harpesa
BKIIOYAKOTCS U
BbIKIIOYAOTCS BO
Bpemsi paboTbl.

HarpeB ocyLuecTBnsercs ¢
MHTEpBanamu.

370 HopMarbHoe SIBNEHVE U He sSiBNseTcs
HeucnpaBHoOCTb. CM. pasgen “MpuHumn paboTbl
VNHAYKLMOHHOW BapOYHOM naHenn”.

30Ha HarpeBa
HeoXnaaHHo
BbIKIIOYAETCS.

Mo coobpaxeHnsam GesonacHocTn
cpaboTana yHKUmMs
aBTOMaTUYECKOTO OTKITHOYEHUS.

Mpn HeobxoaAMMOCTM CHOBa BKIHOUYMTE 30HY Harpesa.
O3HakoMbTECh C Tabnuuen aBToMaTUYeCcKoro
OTKIIOYEHWS], B KOTOPOW yKka3aHO MakcvMarnbHOe BpemMsi
paboTbl.

BapouyHasi naHenb
HEOXWUAaHHO
BbIKIOYaETCS.

B TeyeHne 1 muHyTbI Nocne
BKIOUEHMs1 He Gbina BbibpaHa Hu
ofHa HacTpouka.

CHOBa BKITIOYMTE BApOYHYIO NaHenb U B TedeHue 1
MUWHYTbI BbIGEpPUTE HEOBXOAMMbIN YPOBEHL MOLLHOCTH.

Cpabotana 3awmTa oT neperpesa.

* Y6eamTech, YTO BEHTUMNSLMOHHbIE OTBEPCTUS HE
3abrnok1poBaHbl M TemnepaTypa okpyxxatoLLemn cpeapl
He CIIMLLIKOM BbICOKas.

* YbBeautech, 4TO NOCyAa He BbICTYNaeT Haj NaHemnbio
ynpaBneHus.

Ha nanenu ynpasneHusa nmerTca
XNUAOKOCTb UK 3arpA3HeHns.

OuncTUTE 1 BbICYLUMTE BAPOYHYIO NaHerb, 0COGEeHHO
naHernb ynpasneHusi, 3aTeM CHOBa BKIKOUNTE e€.

Bapquaﬂ naHenb
HeoXnaaHHO
BKIro4YaeTcs unu
BbIKIMKO4YaeTcA.

MaHenb ynpaenexns 6eina
crnyyanHo 3ageTa.

He knagute npegmeTbl Ha NaHenb ynpasneHns 1
He NpoBoAMTE NO HEel KakuMK-Nnbo npeameTamu
UNK TkaHbto. Mpy HeOBXOAMMOCTH CHOBA BKITHOUUTE
BapOYHyIO NaHerb.

Bo Bpemsi paboThbl
CrbILUHbI TPECK,
LuMnexve, ryneHve
WNY XYXOKaHNe.

WHAyKUMOHHasA TeXHONorust
1 nocyaa MoryT co3aaBarb
pasfnuyHble 3BYKH.

Tuxoe LWwunneHue, Wenyku, ryaeHne unm notTpeckusaHue
ABMSAIOTCS HOPMArbHbLIM SIBNIeHUeM. Ecnn lwym
HEOBbIYHO rPOMKUIA, 0BPaTUTECH B CIYXBY TEXHUYECKO
NOAAEPXKKN.
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MeTtannuyeckue cnefbl unu

Ha cteknsHHom LapanuHbl.

3arpA3HeHna MOoryT BbIrmaAneTb Kak

Takve cnegbl He 06si3aTeNbLHO yKasbiBaloT

Ha noBpexaeHne 1 06bIYHO MOryT BbITb
yOaneHb! NoAXOAALMM CPEACTBOM AJ1S O4UCTKN
CTEKITOKEPAMUYECKUX NMOBEPXHOCTEN.

NOBEPXHOCTU
nosiBnsitOTCA Wcnonb3yetcst Henoaxoasiias Wcnonb3yinTe nocyay ¢ YUCTbIM, POBHBLIM U FMaaKkuM
cnefpl, NOXoXue Ha nocyaa. OHOM.
LapanuHbl. N
Vcnonb3ytotcst Henoaxoasiume Mcnonb3yinTe TonbKo YnCTSLLME cpeacTsa U
ynCTALME CPeacTBa unm NPUHAANEXHOCTM, NpeaHasHayYeHHble Anst
NpUHaaNeXHOCTH. CTeKnokepammnyeckmx NoBEPXHOCTEN.
OTKII04MTE BapOYHYIO MaHerb OT 3MEKTPOCETU He
Koneb6aHusi HanpsbxeHns .
BosHukna MeHee Yem Ha 20 MUHYT. 3aTem CHOBa NoAknioymTe eé

3MEKTPOCETH.
HEUCMPaBHOCTb UMK

W BKIO4uTE.

oTobpaxaeTcs Koa

owmnbKu. BosHukna TexHuyeckas

HeucnpaBHOCTb.

3anuwuTe Kog, OLNGKY, OTKITOUYMTE BapOYHYI0 NaHemnb
OT 3NEKTPOCETN U 0BpaTUTECh B CIYXOY TEXHUYECKOM
NOAAEPKKN UMK K KBANUULMPOBAHHOMY CNELIMANUCTY.

KOAbl OLLMBOK

Kon

3HauyeHue
own6Kn

PeweHune

MomecTuTe NogxoasiLyto Nocyay B LIEHTP COOTBETCTBYIOLLEN
Ulu Moaxopsias nocyna He obHapyxeHa. AXOAALLY YAY B LEHTP yiot
30HbI Harpesa.
E1 HanpsixeHne cnuLkom Hu3koe (Hike MpoBepbTe anekTponuTaHve. Ecnn HanpskeHve B Hopme,
165 B). CHOBA BKIOYMTE BAPOYHYIO NaHerb.
E2 HanpsixeHue cnuwkom Bbicokoe (Bbilwe | MpoBepbTe anekTponuTaHve. Ecnu HanpskeHne B Hopme,
285 B). CHOBA BKIIOYMTE BAPOYHYIO NaHerb.
E3 O6pbIB Lienu Unmn KopoTkoe 3amblikaHne | OBpaTuTech B CEPBUCHBIV LIEHTP UNK K KBanMuLuypoBaHHOMY
[AaTyrka BapoYHON NaHenu. QNeKTPUKY.
E4 O6pbIB Lienu unmn KopoTkoe 3amblkaHne | OBpaTuTech B CEPBUCHBIV LIEHTP UNn K KBanMuLuypoBaHHOMY
natynka IGBT. ANEKTPUKY.
MopoxanTe, Noka BapoyHas NaHenb OCTbIHET, 3aTeM CHOBa
E5 BapoyHas naHenb neperpenaco. AOXAUTE, P
BKMtounTE €8.
MopoxanTe, noka Bapo4Hasi NaHemnb OCTLIHET, 3aTeM CHOBa
E6 Meperpes IGBT. AOKANTE, P
BKMtounTE €8.
E7 HewncnpaBHOCTb AaTuynka Bapo4HOMN O6paTnTech B CEPBUCHBIV LIEHTP UMK K KBAaNUULMpOBaHHOMY
naHenu. ANEKTPUKY.
F Owwubka cBsI3N Mexay AMCnneemM un O6paTnTech B CEPBUCHBIN LIEHTP UMK K KBAaNUULMPOBaHHOMY
OCHOBHOW MNaTow yrnpasreHus. AMNEKTPUKY.
3awumTa oT nepenueaHus cpaboTana YpanuTte XuakocTb, Brary Unu 3arpsis3HeHusi, o.cobeHHo
Et 13-3a HanMuunsa Braru, XXMAKocTn nnu B obnactu naHenu ynpasnexusi. Ecnn BapoyHas naHenb
3arpsisBHeHN. BbIKMIOYMNACh, CHOBA BKIIOUUTE €€.
H Bbicokasi Temnepatypa. He npukacanTtech k 3oHe Harpea!

I'IpanmbHaﬂ yTunusauus 3Toro npoaykKkra

| >
Ans 6esonacHom yTunmsaumu cpepbl.

« OTa MapKMpoBKa yKa3bIBaeT, YTO 3TOT NPOAYKT He AOMKEH YyTUNMM3NMPOoBaTbCA BMECTE C ApYrMMuM
6bITOBBIMK OTXOAAaMKM BO Becelt EBponerickon Cotose.

* Y106bI NPEaoTBPaTMTL BO3MOXHbIV BPes Ans OKpY>KatoLLen cpeapbl Unv 300poBbs YernoBeka ot
HeynpasnsieMon yTUnmnsaumum oTxon0B, yTUIN3NPYINTe ero OTBETCTBEHHO AJ1S NPOABWXEHNS! YCTOWYMBOTO
MOBTOPHOTO MUCMOMNb30BaHWs MaTepuarbHbIX PECYPCOB.

* Yt06bl BEpHYTb CBOE MCMONb30BaHHOE YCTPOMCTBO, BOCMOMNb3yTECH CMCTEMaMM Bo3BpaTa 1 cbopa mnm
CBSXXUTECh C PO3HUYHBIM NPOAABLIOM, e 6bin NprobpeteH NpoayKT. OHU MOTyT NPUHATL 3TOT NPOAYKT

ilan




AL

JU LUTEM KUJDES SE MANUALI | PAJISJES MUND TE KRIJOHET PER ME SHUME SE NJE MODEL.
INFORMACION PAJISJA JUAJ NUK MUND TE PERMBANE FUNKSIONIN E LENDUAR NE MANUAL.
KJO GJUHE ESHTE PERKTHYER ME NDIHMEN E INTELIGJENCES ARTIFICIALE.

UDHEZIME TE PERGJITHSHME PER SIGURINE DHE PARALAJMERIME

» Para se ta perdorni kété pajisje, lexoni me kujdes manualin e pérdorimit.

« Sigurohuni gé tensioni nominal i treguar né pajisje té pérputhet me
tensionin e rrjetit elektrik gé pérdorni.

* Ruani manualin e pérdorimit, certifikatén e garancisé, faturén e
blerjes dhe, nése éshté e mundur, kutiné sé€ bashku me paketimin e
brendshém.

* Pajisja éshté e destinuar vetém pér pérdorim shtépiak dhe nuk duhet
té pérdoret pér géllime tregtare ose profesionale.

* Higeni gjithmoné spinén nga priza kur pajisja nuk éshté né pérdorim,
gjaté vendosjes sé aksesoréve, pastrimit té pajisjes ose né rast defekti.
Fikeni pajisjen paraprakisht. Térhiqeni spinén, jo kabllon.

» Pér t'i mbrojtur fémijét nga rre2|qet gé lidhen me paJ|SJet elektrike, mos i
lini kurré pa mbikéqyrje prane pajisjes. Vendoseni pajisjen né njé vend
ku fémijét nuk mund ta arrijné. Sigurohuni gé kablloja t& mos varet.

» Kontrolloni rregullisht pajisjen dhe kabllon e energjisé pér démtime.
Nése konstatohet ndonjé demtim, pajisja nuk duhet té pérdoret.

* Mos lejoni gé fémijét té luajné me pajisjen. Mos lejoni gé ata té luajné
me materialet e paketimit, si¢ jané qeset plastike.

* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijét e moshés 8 vjeg e lart dhe
nga persona me aftési té kufizuara fizike, shqisore ose mendore, ose
me mungesé pérvoje dhe njohurish, me kusht qé té€ mbikéqyren ose
té jené udhézuar pér pérdorimin e sigurt t& pajisjes dhe té kuptojné
rreziget e mundshme. Pastrimi dhe mirémbajtja nga pérdoruesi nuk
duhet té kryhen nga fémijét, pérveg rasteve kur jané mbi 8 vje¢ dhe
jané nén mbikéqyrije.

* Mos u pérpigni ta riparoni veté pajisjen. Né rast problemi, drejtojuni njé
tekniku té autorizuar.

» Pér arsye sigurie, njé kabllo energjie e demtuar duhet té zévendésohet
vetém me njé kabllo té barasvlershme nga prodhuesi, shérbimi i klientit
ose njé person me kualifikime té ngjashme.

* Mbajeni pajisjen dhe kabllon larg nxehtésisé, rrezeve té drejtpérdrejta
té diellit, lagéshtisé, skajeve té mprehta dhe ndikimeve té tjera té
ngjashme.

» Pérdorni vetém aksesorét origjinalé té furnizuar nga prodhuesi ose
furnizuesi.

» Pérdoreni pajisjen vetém pér géllimin pér té cilin éshté projektuar.
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* Kjo pajisje duhet té pérdoret vetém kur éshté e lidhur me njé prizé té
tokézuar, té instaluar sipas rregullave né fuqi. Sigurohuni gé tensioni i
furnizimit té pérputhet me tensionin e shénuar né etiketén e té€ dhénave
teknike.

* Démet e shkaktuara nga pérdorimi i pajisjes pér géllime té tjera nga
ato té pércaktuara né udhézime, nga pérdorimi i papérshtatshém ose
nga riparimet e kryera nga persona té pakualifikuar nuk mbulohen nga
garancia.

* Mos e mbani dhe mos e térhigni kurré pajisjen duke e kapur nga kablloja
ose spina, pasi démtimi i kabllos mund té shkaktojé qark té shkurtér.
Mos e pérkulni, mos e shtréngoni dhe mos e térhigni kabllon mbi skaje
té mprehta.

* Prodhuesi nuk mban pérgjegjési pér démet e shkaktuara nga pérdorimi
i papérshtatshém ose nga mosrespektimi i kétyre udhézimeve.

* Mos vendosni materiale t& ndezshme, acide ose substanca alkaline
prané pllakés sé gatimit, pér t€ shmangur korrozionin dhe shkurtimin e
jetégjatésisé sé pajisjes.

* Mos e zhytni pllakén e gatimit né ujé dhe mos pérdorni benziné, benzen,
detergjenté ose substanca té ngjashme pér pastrim. Fshijeni pajisjen
me njé lecké té buté dhe té lagur.

* Rrezik djegieje! Pas pérdorimit té€ pajisjes, disa sipérfage mund té
mbeten té nxehta. Kini parasysh kété rrezik dhe tregoni kujdes prané
sipérfageve té nxehta.

* Shmangni ¢do démtim té pllakés geramike. Nése ajo thyhet ose ¢ahet,
shképuteni menjéheré pajisjen nga energjia elektrike dhe drejtojuni njé
gendre té autorizuar shérbimi.

* Mos e pérdorni kurré kété pajisje prané ose poshté materialeve té
ndezshme, si¢ jané perdet.

» Gjaté pérdorimit, pjesét e aksesueshme té pajisjes mund té nxehen aq
shumé sa té shkaktojné djegie.

* Mos lejoni gé trupi, veshjet ose ndonjé objekt tjetér, pérveg enéve té
pérshtatshme té gatimit, t&€ bien né kontakt me sipérfagen prej gelqi
geramik derisa ajo té jeté ftohur plotésisht.

* Objektet metalike, si thikat, pirunét, lugét dhe kapakét, nuk duhet té
vendosen mbi sipérfagen e pllakés sé gatimit, pasi mund té nxehen.

* Dorezat e tenxhereve dhe tiganéve mund té nxehen. Sigurohuni gé ato
té mos zgjaten mbi zonat e tjera té gatimit gé jané né pérdorim. Mbajini
dorezat larg fémijéve.

» Tehu shumé i mprehté i kruajtéses sé pllakés ekspozohet kur kapaku
mbrojtés térhiget. Pérdoreni me kujdes maksimal dhe ruajeni gjithmoné
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né njé vend té sigurt, larg fémijéve.

* Mos e lini kurré pajisjen pa mbikéqyrje gjaté pérdorimit. Ushgimet gé
derdhen mund té shkaktojné tym, ndérsa yndyra ose vaiji i derdhur
mund té marré flaké.

* Mos e pérdorni kurré pajisjen si sipérfage pune ose ruajtjeje.

* Mos lini kurré objekte ose mjete kuzhine mbi pajisje.

* Mos e pérdorni kurré pajisjen pér ngrohjen e ambientit.

» Pas pérdorimit, fikni gjithmoné zonat e gatimit dhe pllakén sipas
pérshkrimit né kété manual, duke pérdorur komandat me prekje.

* Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pllakén e gatimit. Mos
vendosni dhe mos lini té bien objekte té rénda mbi té. Mos géndroni
mbi pllakén e gatimit.

* Mos pérdorni tenxhere ose tigané me skaje té€ parregullta ose té
mprehta dhe mos i térhigni ato mbi sipérfagen prej gelqi geramik, pasi
mund ta gérvishtin.

* Mos pérdorni sfungjeré gérryes ose mjete té tjera pastrimi shumé
abrazive, pasi mund té gérvishtin sipérfagen prej qelqgi geramik.

» Gatimi pa mbikéqgyrje me yndyré ose vaj mund té jeté i rrezikshém dhe
mund té shkaktojé zjarr. Mos u pérpigni kurré ta shuani zjarrin me ujé.
Fikeni pajisjen dhe mé pas mbuloni flakét me njé kapak ose me njé
batanije kundér zjarrit.

* Rrezik zjarri: mos ruani objekte mbi sipérfaget e gatimit.

* Nése sipérfagja éshté e caré, fikeni pajisjen pér t&€ shmangur rrezikun
e goditjes elektrike. Kjo vlen pér sipérfaget prej qelgi geramik ose
materiale té ngjashme gé mbrojné pjesét nén tension.

* Pajisja nuk éshté projektuar pér t'u pérdorur me njé kohématés té
jashtém ose me njé sistem té vecanté telekomandimi.

» Pas pérdorimit, fikeni zonén e gatimit me komandén pérkatése dhe
mos u mbéshtetni vetém te funksioni i zbulimit t& enés.

* Procesii gatimit duhet t& mbikéqyret. Gatimi me kohézgjatje té shkurtér
duhet té mbikéqyret vazhdimisht.

* Pérdorni vetém mbrojtése pér pllakén e gatimit té projektuara nga
prodhuesi i pajisjes, t&€ pércaktuara nga prodhuesi né udhézimet e
pérdorimit si t& pérshtatshme ose té integruara né paijisje. Pérdorimi i
mbrojtéseve té papérshtatshme mund té shkaktojé aksidente.

» Pér té shmangur mbinxehjen, pajisja nuk duhet té instalohet pas njé
dere dekorative ose dere mobiljeje.
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FIKJA E ZONAVE TE GATIMIT
1 2

T % 9 Pérmasat dhe fugia e zonave té gatimit me induksion:
1 ® | 1. Zona e gatimit 1: @ 180 mm, 1800 W
! 2 2. Zona e gatimit 2: @ 160 mm, 1200 W
| B o Paneli i kontrollit (vetém komanda me prekje)
3 i H o 3. Butona me sensor dhe ekran dixhital LED
1 B Pér pérshkrimin dhe pérdorimin, shihni kapitullin pérkatés.
! c]
S

PERDORIMI | KOMANDAVE ME PREKJE

Funksionet automatike

* Zbulimi automatik i enéve té pérshtatshme pér gatim me induksion.

* Nése pérdoret njé ené e papérshtatshme (shihni “Enét e pérshtatshme dhe pérdorimi i tyre”) ose nése mbi pllakén e
gatimit vendosen objekte té vogla, si takéme, celésa etj., pajisja kalon né modalitetin e gatishmérisé pas njé minute.

* Nése brenda njé minute nga aktivizimi i njé zone gatimi nuk zbulohet asnjé ené e pérshtatshme Lo~y e
pér induksion, zona e gatimit fiket automatikisht. Né ekran shfagen né ményré alternative simbolet hd N
u dhe U. ! ! j

» Ky funksion parandalon kegfunksionimet dhe rrezatimin e mundshém magnetik té€ pakontrolluar, ‘\\ E] ‘\A [] )
i cili mund té shkaktohet nga pérdorimi i enéve té papérshtatshme pér induksion ose nga A
funksionimi i zonés sé gatimit pa ené.

Mbrojtja nga mbinxehja

Njé ventilator i integruar ftoh pllakén me induksion gjaté funksionimit dhe pér njé kohé té shkurtér pas fikjes.

Pér té parandaluar démtimin e pajisjes, njé sensor i integruar i temperaturés monitoron temperaturén brenda pllakés sé

gatimit. -

Nése temperatura éshté tepér e larté, pllaka e gatimit fiket automatikisht. 4 \

Paralajmérimi pér nxehtésiné e mbetur ! !

» Nése njé zoné gatimi ka funksionuar pér njé kohé té caktuar dhe éshté ende tepér e nxehté pér t'u prekur, " @ K
né treguesin e zonés pérkatése shfaget simboli H, edhe nése pllaka e gatimit éshté fikur. Seoo-

» Kur sipérfagja té jeté ftohur deri né njé temperaturé té sigurt, simboli zhduket.

« Ky funksion mund té pérdoret gjithashtu pér té kursyer energji.

« Pér té ngrohur njé ené tjetér, pérdorni njé zoné gatimi, treguesi i nxehtésisé sé mbetur i sé cilés éshté ende aktiv.

Koha e fikjes automatike éshté 8 oré pér nivelet e fuqisé 1-3, 4 oré pér nivelet e fugisé 4-6 dhe 2 oré pér nivelet e fugisé

7-9.
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PARIMI | FUNKSIONIMIT

Gatimi me induksion éshté njé metodé gatimi e sigurt, moderne, efikase dhe ekonomike. Népérmjet Iekundjeve
elektromagnetike (1), té krijuara nga bobinat e induksionit t&€ vendosura poshté zonave té gatimit (2), nxehtésia e
nevojshme pér gatim krijohet drejtpérdrejt né bazén metalike té enés dhe jo né ményré indirekte nga ngrohja e sipérfages
sé gatimit. Pllaka vitrogeramike (3) nxehet vetém nga nxehtésia gé transmetohet prej enés.

Krahasuar me llojet e tjera té pllakave té gatimit, kjo teknologji zvogélon ndjeshém kohén e gatimit dhe minimizon humbjen
e nxehtésisé. Ushgimet qé derdhen mbi pllaké nuk digjen aq lehté, duke lehtésuar

késhtu pastrimin dhe mirémbajtjen e pajisjes. Procesi i ngrohjes nuk éshté i dukshém

drejtpérdrejt né zonén e gatimit, si¢c ndodh, pér shembull, me rezistencat elektrike.

Prandaj, kushtojini vémendje treguesit t€ zonés pérkatése té gatimit. Pér njé pérshkrim té

hollésishém, shihni kapitullin “Paneli i kontrollit dhe ekrani”.

Funksionimi me intervale i
Pér té pérmbushur kérkesat e projektimit ekologjik dhe pér arsye sigurie, pllaka e gatimit == e
funksionon me intervale. Ndezja dhe fikja periodike e zonave té gatimit &éshté normale L) L J—
dhe nuk tregon ndonjé defekt t€ produktit. Pér t& shmangur problemet, sigurohuni gé té

pérdorni ené gatimi me cilési t& miré. Nése ena higet nga zona e gatimit ose nuk pérmbush kérkesat e nevojshme (shihni
“Enét e pérshtatshme dhe pérdorimi i tyre”), fusha elektromagnetike ndryshon. Aktivizohet funksioni automatik i zbulimit té
enés dhe zona e gatimit fiket pérkatésisht. Né kété ményré, zakonisht nuk ekziston rreziku gé njé zoné gatimi té€ mbetet
aksidentalisht e ndezur. Megjithaté, sapo té pérfundoni pérdorimin, fikni zonat e gatimit dhe pllakén me ané té butonave
pérkatés.

ZHURMA TE MUNDSHME GJATE FUNKSIONIMIT

Gjaté dhe pas funksionimit té pllakés sé gatimit me induksion, pérveg sinjaleve zanore té panelit t& kontrollit, mund té
dégjohen edhe zhurma té tjera. Kéto jané normale dhe nuk tregojné ndonjé defekt té pajisjes.

Zhurmé ajri: Funksionimi i ventilatorit ftohés, edhe pas fikjes sé pajisjes.

Shénim: Funksionimi i ventilatorit €shté i nevojshém pér funksionimin e rregullt té pajisjes. Mos e shképutni pajisjen nga
furnizimi me energji elektrike pér sa kohé gé ventilatori éshté duke punuar. Pér t& shmangur kufizimet né funksionim,
siguroni njé temperaturé té pérshtatshme té ambientit dhe ajrosje té mjaftueshme.

Klikime: Zhurma té shkaktuara nga kalimet elektrike.

Gumézhimé: Zhurmé e shkaktuar nga induksioni gjaté funksionimit né nivel té larté fugie. Zhurma zvogélohet ose zhduket
plotésisht kur zgjidhet njé nivel mé i ulét fugie.

Kércitje: Zhurma qé krijohen gjaté ngrohjes sé enéve té gatimit t&€ pérbéra nga disa shtresa metalesh té€ ndryshme.

UDHEZIME PARA PERDORIMIT

Enét e pérshtatshme té gatimit dhe pérdorimi i tyre
« Pér té siguruar funksionimin e sigurt dhe pa kufizime té pllakés sé gatimit, pérdorni vetém ené té pérshtatshme pér
induksion, me fund té prodhuar nga material magnetik dhe pérgues i energjisé elektrike. Gjaté
blerjes, kontrolloni pér shenjén pérkatése, si simboli i paraqitur i spirales ose njé simbol i ngjashém.
Né pérgjithési, enét magnetike jané té pérshtatshme pér pllakat e gatimit me induksion. QQQ
Pérshtatshméria e enéve pér pllakat me induksion
« Pérqindja e pjesézave metalike magnetike ndryshon né varési té llojit t& enés. Sa mé e larté té
jeté kjo pérqgindje, ag mé i larté éshté efikasiteti i ngrohjes dhe aq mé té besueshme jané zbulimi
automatik i enés dhe funksionimi i zonés sé gatimit.
« Enét prej geliku inox né pérgjithési jané té papérshtatshme ose jané té pérshtatshme vetém né
kushte té caktuara, nése nuk kané njé pérbérje t€ posagme materiali t& projektuar pér pllakat me
induksion. Q
« Edhe enét prej gize me fund té parrafshét ose enét e induksionit me cilési t& ulét mund té ndikojné
negativisht né funksionim. Kjo vlen, pér shembull, pér tenxheret dhe tiganét prej alumini me njé pllaké magnetike té
vendosur né fund, si dhe pér enét me fund té pérbéré nga materiale té ndryshme.
Informacion i pérgjithshém pér enét e gatimit me cilési té larté
» Fundi metalik i enés zgjerohet gjaté ngrohjes. Pér kété arsye, fundi i njé ene gatimi me cilési té larté nuk éshté kurré
plotésisht i sheshté kur éshté i ftohté, por éshté pak i lakuar nga brenda, pra konkav. Né kété ményré, pasi nxehet, ai
mbéshtetet plotésisht mbi sipérfagen e gatimit dhe mundéson ngrohje efikase.
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PERDORIMI | SAKTE | ENEVE TE GATIMIT
Para pérdorimit, sigurohuni gé fundi i enés té jeté i pastér. Papasteértité, si e e e G
mbetjet e rérés nga qérimi i patateve, mund té€ démtojné sipérfagen e gatimit. T r T r L j Y r
« Pérdorni vetém ené té pérshtatshme pér pllaka geramike prej xhami dhe

pllaka me induksion.
* Mos ngrohni kurré ené bosh dhe mos lejoni gé Iéngu brenda tyre té avullojé

plotésisht. "4 ﬁ r ﬁ r
« Sigurohuni gé fundi i tenxheres ose i tiganit té jeté i [émuar dhe té Q 2

mbéshtetet plotésisht mbi sipérfagen prej xhami.
* Mos pérdorni ené me skaje t& mprehta ose me fund té parrafshét apo té

deformuar.
« Pérdorni ené, diametri i fundit té té cilave pérputhet sa mé sakté me shenjén

e zonés sé zgjedhur té gatimit dhe éshté té paktén 120 mm. — A,
» Vendoseni gjithmoné enén né gendér té zonés sé gatimit. X \/

« Gjithmoné ngrijeni enén kur e higni nga pllaka e gatimit. Mos e rréshqitni
mbi sipérfage, pasi kjo mund té shkaktojé gérvishtje né xham.

PERDORIMI | KOMANDAVE ME PREKJE

Paneli i kontrollit t& pllakés sé gatimit pérbéhet nga butona sensoré qé reagojné ndaj prekjes.
Gjate pérdorimit té tyre, respektoni udhézimet e méposhtme:
Mos ushtroni presion té tepért mbi komandat. Mjafton njé prekje e lehté.
* Prekni vetém njé buton sensor né té njéjtén kohé.
« Pérdorni tulin e gishtit dhe jo majén e tij, sic tregohet né ilustrim. Pérdorni butonat sensoré né
pérputhje me udhézimet e méposhtme. \/
» Kur prekja té zbulohet, do té dégjohet njé sinjal zanor konfirmimi.
« Sigurohuni gé paneli i kontrollit t& jeté gjithmoné i pastér dhe i thaté. Edhe njé shtresé e
hollé lagéshtie mund ta véshtirésojé funksionimin e butonave sensoré ose t'i béjé ata t&€ mos
reagojné.
* Mos vendosni objekte mbi panelin e kontrollit dhe mos i térhigni ose fshini ato mbi sipérfagen
e tij. Kjo mund té shkaktojé ndezjen ose fikjen aksidentale té pllakés sé gatimit.
« Gjaté funksionimit, mbani njé distancé té mjaftueshme midis enés sé gatimit dhe komandave X
me prekje pér t& shmangur kegfunksionimet dhe démtimet e shkaktuara nga nxehtésia.

PANELI | KONTROLLIT

Pérmbledhja e méposhtme ofron njé pérshkrim té shkurtér 3
té funksioneve té ekranit dhe té butonave. Pér udhézime té :’ """"" ':
hollésishme té pérdorimit, referojuni seksioneve vijuese. I l
Butonat e kontrollit X X
1. Ndezja/Fikja: Ndez dhe fik pllakén e gatimit. ., ____»~ MO (™  (Do-_____
2. Kohématési: Mundéson vendosjen e kohématésit si 4 @ Q @ @ 2
alarm ose si kohématés pér fikje automatike, né varési té
pérzgjedhjes aktive. 5--- '@
3. Zona e gatimit 1/ Zona e gatimit 2: Pérzgjedh ose N T
aktivizon zonén e gatimit pér kryerjen e rregullimeve té I, a1
métejshme. Pozicioni pérkatés mund té identifikohet nga 6
pika e shénuar né simbol ose duke iu referuar seksionit
“Karakteristikat dhe struktura e pajisjes”.
4. Pauza: Kur pllaka e gatimit punon né modalitetin e ngrohjes, shtypni butonin Pauzé pér ta ndérpreré pérkohésisht
ngrohjen.
5. Bllokimi i butonave/Mbrojtja pér fémijét: Bllokon ose zhbllokon panelin e kontrollit, me pérjashtim té butonit té
Ndezjes/Fikjes.
6. Rregulluesi rréshgqités i nivelit té fuqisé: Rréshgqitni gishtin pérgjaté rregulluesit té nivelit té fuqisé pér té pérzgjedhur
nivelin e déshiruar té ngrohjes (1-9).
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EKRANI DIGJITAL

Ekrani i zonés sé gatimit Ekrani i kohématésit

o)

Niveli aktual i fugisé sé zonés sé Cilésimi aktual i kohématésit;
-9 gatimit 99.00 numérimi mbrapsht né minuta

deri né fikjen automatike

Paralajmérim pér nxehtésiné e
H mbetur. Mos e prekni zonén e - -
gatimit!

Numérimi mbrapsht ka pérfunduar/
kohématési éshté gaktivizuar

Né zonén e gatimit nuk ndodhet
Yo ené e pérshtatshme - zbulimi Lo
automatik i enés

Bllokimi i butonave/Mbrojtja pér
fémijét éshté aktivizuar

= Funksioni Booster éshté aktivizuar Fl-EE Kodet e gabimeve

Ndezja dhe pérgatitja pér gatim \ }
* Prekni butonin Ndezje/Fikje. AW
Pas ndezjes do té dégjohet njé sinjal zanor dhe té gjitha ekranet do té shfaqin “-* ose “0“.
Pllaka e gatimit tani ndodhet né modalitetin e gatishmérisé.
* Mé pas vendosni njé ené té pérshtatshme né gendér té€ zonés ose zonave té gatimit qé

déshironi té pérdorni.
Sigurohuni qé sipérfagja e zonés sé gatimit dhe fundi i enés té jené té pastra dhe té thata.

VENDOSJA E NIVELIT TE FUQISE

« Prekni butonin e pérzgjedhjes sé zonés sé gatimit gé déshironi té€ pérdorni.

« Ndérsa ekrani i zonés pérkatése té gatimit pulson, vendosni nivelin e déshiruar té fuqgisé (1-9) pér ! N\
zonén e pérzgjedhur duke pérdorur butonat - dhe +. Lo~ )

Shénime pér vendosjen e fuqisé ’ 4

« Nése brenda njé minute pas ndezjes nuk pérzgjidhet asnjé nivel fugie pér asnjé zoné gatimi, {ﬁ 0 E}
pllaka e gatimit do té fiket automatikisht. \ K

« Gjaté funksionimit, niveli i fugisé mund té& ndryshohet né ¢cdo moment duke ndjekur procedurén e \@ 4

pérshkruar mé sipér.
Shénim pér zbulimin automatik té enéve
Pllaka e gatimit €shté e pajisur me njé sistem automatik pér zbulimin e enéve té pérshtatshme pér
gatim me induksion. Pér mé shumé informacion, referojuni seksionit “Enét e pérshtatshme dhe
pérdorimi i tyre®.
Nése pérpigeni té kryeni rregullime pér njé zoné gatimi né té cilén nuk zbulohet asnjé ené e

pérshtatshme, ajo zoné nuk do té fillojé té funksionojé. Simbolet U dhe u do té shfagen né SIS 7T
ményré alternative né ekranin e zonés sé gatimit. /’ ) \
Kjo mund t& shkaktohet nga arsyet e méposhtme: ! ! \
« Ena e pérdorur nuk éshté e pérshtatshme pér gatim me induksion. \ \ /
» Ena nuk éshté vendosur mbi zonén e gatimit qé po pérpigeni té& pérdorni. N [] AN [] L,

« Ena nuk éshté vendosur né gendér té zonés sé gatimit.
« Diametri i fundit t& enés sé pérdorur éshté shumé i vogél.
Nése brenda njé minute nuk zbulohet asnjé ené, zona pérkatése e gatimit do té caktivizohet automatikisht.

FIKJA E ZONAVE TE GATIMIT

« Prekni tastin e pérzgjedhjes sé zonés sé gatimit gé déshironi té fikni.

» Ndérsa ekrani i zonés pérkatése té gatimit pulson, shtypni dhe mbani té shtypur tastin “-” derisa né N
ekran té shfaget “0”. // ‘\\(\ )
Fikja e pllakés sé gatimit 00 0o ?\

« Prekni tastin e Ndezjes/Fikjes. Kur té gjitha fushat e ekranit té jené fikur, pérveg treguesve té \ &Y
nxehtésisé sé mbetur t& zonave pérkatése té gatimit, nése jané aktivé, pllaka e gatimit éshté fikur. Ik
KUJDES! Rrezik djegieje! 3\\
Zonat e gatimit t&€ pérdorura mund t& mbeten shumé té nxehta edhe pasi jané fikur dhe mund té e - N
shkaktojné djegie! Mos e prekni sipérfagen prej geramike xhami derisa té jeté ftohur né njé temperaturé R
té sigurt dhe té jené fikur té gjithé treguesit e nxehtésisé€ sé mbetur (“H” né ekranin e zonés sé gatimit). ?\
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Mbani parasysh se kéta tregues fiken gjithashtu né rast ndérprerjeje té energjisé elektrike, prandaj nxehtésia e mbetur gé
mund té jeté ende e pranishme nuk do té shfaget mé.
Kursimi i energjisé me treguesin e nxehtésisé sé mbetur

Nése déshironi té ngrohni njé ené tjetér gatimi, mund té kurseni energji duke pérdorur nxehtésiné e mbetur.
Pér kété géllim, zgjidhni njé zoné gatimi, treguesi i nxehtésisé sé mbetur i sé cilés éshté ende aktiv.

FUNKSIONI | PAUZES

Pér té ndérpreré funksionimin e té gjitha zonave té gatimit pér njé periudhé deri né 5 minuta, veproni si

mé poshté.
Vendosja e funksionimit né pauzé

Kur pllaka e gatimit &shté né modalitetin e ngrohjes, shtypni tastin Pauzé. Pllaka e gatimit do té
ndérpresé ngrohjen dhe né ekranin digjital do té shfaqget “II”. Nése funksioni i kohématésit éshté
aktivizuar, “II” do té shfaget gjithashtu né gqendér té ekranit dyshifror t& kohématésit. Shtypni pérséri
tastin Pauzé pér té rifilluar ngrohjen. Nése gjendja e pauzés zgjat mé shumé se 1 minuté, pllaka e
gatimit do té kalojé automatikisht né modalitetin e gatishmérisé.

Rifillimi i funksionimit

Pér té rifilluar funksionimin ndérsa pllaka e gatimit &shté né pauzé, prekni pérséri tastin Pauzé. —
Funksionimi do té vazhdojé me cilésimet gé ishin zgjedhur pérpara aktivizimit té€ pauzés. [ \

Pérdorimi i kohématésit N
Kohématési mund té pérdoret pér funksionet e méposhtme:

Kohématés me sinjal zanor —
Kohématés me funksion fikjeje automatike

Pér ta vendosur kohématésin né ményré qé, pas pérfundimit t€ kohés sé caktuar, té Iéshohet vetém njé
sinjal zanor, veproni si mé poshté:

.

N\
: i R &
Vendosja e kohématésit si alarm zanor ‘?{

Sigurohuni qé pllaka e gatimit té jeté e ndezur.

Prekni tastin e kohématésit pa zgjedhur asnjé zoné gatimi. Né ekranin e kohématésit do té shfaget PRt
“30". P, I \
Ndérsa shifra e dhjetésheve pulson, rregullojeni sipas déshirés duke pérdorur tastet “-” dhe “+”. | N ,/I
Pas 3 sekondash pa kryer asnjé veprim tjetér, shifra e dhjetésheve do té konfirmohet automatlklsht \ @] ;

dhe shifra e njésive do té fillojé té pulsojé. Rregullojeni sipas déshirés duke pérdorur tastet “-” dhe -

4

Pas 3 sekondash té tjera pa kryer asnjé veprim, ekrani do té ndalojé sé pulsuari dhe koha e caktuar do té konfirmohet
automatikisht. Numérimi mbrapsht do té fillojé dhe ekrani i kohématésit do té tregojé kohén e mbetur deri né l€shimin e
sinjalit zanor.

Pas pérfundimit t& kohés sé caktuar, do té Iéshohet njé sinjal zanor.

Ky funksion nuk ndikon né funksionimin e zonave té gatimit.

Pér té ndaluar sinjalin zanor, prekni disa heré tastin e kohématésit derisa né ekran té shfaget “--".

VENDOSJA E KOHEMATESIT TE FIKJES PER DISA ZONA GATIMI

« Pér té aktivizuar kohématésin pér disa zona gatimi, pérséritni procedurén pérkatése pér secilén zoné ] e AN
gatimi. Yoo
« Kur kohématési éshté aktivizuar pér disa zona gatimi, ekrani i kohématésit shfaq me radhé kohén e (\ @, ,
mbetur pér zonat e aktivizuara. Njé piké prané treguesit pérkatés té nivelit té fugisé tregon zonén e - T
gatimit sé cilés i referohet koha e shfaqur. PN
Shembulli i paraqitur né figurén (1): Z,Aé o E;
Zona e gatimit 2: niveli i fugisé 6, koha e mbetur 5 minuta { IN /
Zona e gatimit 3: niveli i fugisé 5, koha e mbetur 15 minuta S0
« Pér té shfaqur kohén e mbetur té njé zone tjetér gatimi, prekni butonin pérkatés té pérzgjedhjes sé Lo
zonés sé gatimit (2). 3 __ 4 \
» Pasi té keté pérfunduar koha mé e shkurtér e vendosur, zona pérkatése e gatimit fiket. Ekrani i (' ﬁ: oof
kohématésit kalon te koha tjetér mé e shkurtér e mbetur dhe pika né treguesin pérkatés té nivelit té NN

fuqisé pulson.

Shembulli i paraqitur né figurén (3):
Zona e gatimit 2: zona e gatimit &shté fikur, koha e vendosur ka pérfunduar
Zona e gatimit 3: niveli i fugisé 5, koha e mbetur 10 minuta

Pasi té keté pérfunduar koha e fundit e mbetur, zona pérkatése e gatimit fiket gjithashtu dhe ekrani i kohématésit
shuhet.
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Fshirja dhe ndryshimi i cilésimit té& kohématésit TN
« Pér té fshiré cilésimin e kohématésit, nése éshté e nevojshme, prekni butonin e pérzgjedhjes sé€ zonés { )
sé gatimit pér té cilén déshironi té fshini cilésimin. L~ 4U
* Prekni butonin e kohématésit. { )
Kohématési anulohet. I\~

« Pér té ndryshuar cilésimin e kohématésit, vendoseni pérséri si¢ pérshkruhet mé sipér.

BLLOKIMI | BUTONAVE/BLOKIMI PER SIGURINE E FEMIJEVE

Pér té parandaluar pérdorimin aksidental, pér shembull ndezjen e pagéllimshme té zonave té gatimit nga fémijét, mund té

bllokoni panelin e kontrollit.

Fikja e pianurés kur bllokimi i butonave éshté aktivizuar

Edhe kur paneli i kontrollit éshté i bllokuar, butoni i ndezjes/fikjes mbetet aktiv. Prandaj, né rast emergjence, mund ta

fikni pianurén né ¢do kohé. Megjithaté, pér ta pérdorur pérséri, fillimisht duhet té gaktivizoni bllokimin e butonave. Pér té

pérdorur funksionin e bllokimit, veproni si mé poshté:

Bllokimi i panelit té kontrollit

» Prekni butonin e bllokimit pér siguriné e fémijéve/bllokimit t& butonave.

* Né ekranin e kohématésit shfaget treguesi “Lo“. Nése kohématési éshté vendosur mé paré, treguesi “Lo* dhe koha e
mbetur shfagen né ményré té alternuar. Paneli i kontrollit bllokohet, me pérjashtim té butonit t& ndezjes/fikjes.

Zhbllokimi i panelit té kontrollit

« Sigurohuni gé pianura té jeté e ndezur.

* Prekni dhe mbani shtypur butonin e bllokimit pér siguriné e fémijéve/bllokimit t€ butonave pér té paktén 3 sekonda.

» Treguesi “Lo" zhduket dhe mund ta pérdorni pérséri pianurén normalisht.

Fikja automatike

Fikja automatike éshté njé funksion sigurie. Cdo zoné gatimi fiket automatikisht pasi té keté pérfunduar koha maksimale e

paracaktuar, nése nuk kryhet asnjé veprim tjetér. Koha maksimale e funksionimit varet nga niveli i vendosur i fugisé. Kohét

e paracaktuara té funksionimit paragiten né tabelén mé poshté:

Niveli i fugisé 2 3 4 5 6 7 8 9

Koha maksimale e funksionimit (oré) 8 8 4 4 4 2 2 2

Mbrojtja nga derdhjet

Nése léngu derdhet mbi panelin e kontrollit, pianura fiket automatikisht brenda 10 sekondave.

Pér ta ndezur pérséri pianurén, shképutni furnizimin me energiji elektrike dhe fshijeni zonén e prekur me njé lecké té pastér
pérpara pérdorimit.

KESHILLA PER SIGURINE

PARALAJMERIM! RREZIK DJEGIEJE!

« Pianura, enét e gatimit, ushgimet qé po gatuhen dhe objektet metalike mbi sipérfagen e gatimit nxehen shumé gjaté
funksionimit dhe mund té shkaktojné djegie!

« Tregoni kujdesin e duhur gjaté pérdorimit dhe mbrohuni nése éshté e nevojshme, pér shembull duke pérdorur doreza

furre!

Kini parasysh se léngjet e nxehta mund té spérkaten!

Mos e pérdorni pianurén si sipérfage pér vendosjen e objekteve!

Mbajini gjithmoné fémijét dhe kafshét shtépiake né njé distancé té sigurt gjaté funksionimit.

Mos derdhni Iéngje mbi sipérfagen e nxehté té gatimit!

Kjo shkakton avull dhe spérkatje té Iéngut, té cilat mund té shkaktojné pérvélim!

Ndryshimi i papritur i temperaturés mund ta démtojé gjithashtu pianurén!

PARALAJMERIM! RREZIK ZJARRI!

* Vajrat, yndyrat, alkooli dhe ushgimet qé pérmbajné kéto substanca nxehen shpejt dhe mund té marrin flaké né
temperatura shumé té larta!

Ushgimi mund té digjet, t& prodhojé tym té& démshém ose té marré flaké!

Mos e lini kurré pajisjen pa mbikéqyrje gjaté funksionimit!

Pér té shmangur rrezikun e zjarrit, mos lejoni gé ushqgimi té derdhet gjaté gatimit!

Né rast zjarri, shképutni furnizimin me energji elektrike dhe shuani me kujdes flakét duke i mbuluar me njé kapak,
batanije kundér zjarrit ose njé objekt tjetér té pérshtatshém!

* Mos e shuani kurré vajin ose yndyrén qé digjet me ujé!

e o o o
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PERDORIMI EFIKAS | ENERGJISE SE PAJISJES

Pajisja juaj &éshté né pérputhje me standardet mé té fundit dhe konsumi i saj i energjisé éshté optimizuar tashmé né masé
té madhe pérmes zgjidhjeve teknike. Pér ta mbajtur konsumin e energjisé sa mé té ulét gjaté pérdorimit, ju lutemi té ndigni
edhe udhézimet e méposhtme pér funksionim efikas nga piképamja energjetike:

« Zgjidhni gjithmoné ené gatimi, madhésia e té cilave pérshtatet sa mé miré me sasiné e ushqgimit gé do té gatuhet.

« Pér ta pérdorur sa mé miré fuginé e ngrohjes, pérdorni njé zoné gatimi qé pérputhet sa mé sakté me madhésiné e enés
ose zgjidhni njé ené té pérshtatshme pér madhésiné e zonés sé gatimit qé déshironi t€ pérdorni. Sigurohuni gé ena té
jeté vendosur né gendér té zonés sé gatimit.

Sigurohuni qé baza e enés sé gatimit té jeté e sheshté, pasi bazat e pabarabarta rrisin konsumin e energjisé.
Vendoseni enén mbi zonén e gatimit pérpara se té ndizni pianurén.

Nése éshté e mundur, mbulojeni enén me njé kapak té pérshtatshém dhe qé mbyllet miré, mundésisht prej gelqi, né
ményré gé té mos jeté e nevojshme ta ngrini pér té kontrolluar procesin e gatimit. Gjaté gatimit pa kapak, nxehtésia
humbet, duke shkaktuar njé rritje t€ konsiderueshme té konsumit té energjisé.

Shkrini ushgimet e ngrira pérpara gatimit, né temperaturén e ambientit ose né frigorifer.

Pér té shkurtuar kohén e gatimit, zvogéloni sasiné e léngut dhe té yndyrés. Pér shembull, kur pérdoret kapaku,
mjaftojné 1-2 cm ujé pér té gatuar né avull patate, vezé ose perime.

* Nése éshté e mundur, ngrohini produktet e drithérave sé bashku me ujin e gatimit, né vend qé t'i shtoni pasi uji té keté
filluar té vlojé. Kjo shkurton kohén e gatimit dhe redukton konsumin e energjisé.

Filloni gatimin me njé nivel té larté fugie dhe uleni até sapo ushqgimi té jeté ngrohur. Fikeni zonén e gatimit 5-10 minuta
pérpara pérfundimit t& gatimit, né ményré qé té shfrytézoni nxehtésiné e mbetur dhe té kurseni energji.

« Kur pérgatisni disa gatime njéri pas tjetrit, pérdorni té njéjtén zoné ose té njéjtat zona gatimi pér té€ shfrytézuar
nxehtésiné e mbetur. Pér kété qéllim, kushtojini vémendje treguesit t&€ nxehtésisé sé mbetur “H* t&€ zonave té gatimit.
Kur nuk e pérdorni mé njé zoné gatimi, fikeni menjéheré.

Pér té shmangur rritien e konsumit t€ energjisé pér shkak té papastértive, mbajini gjithmoné té pastra zonat e gatimit
dhe enét.

UDHEZUESI | NIVELIT TE NXEHTESISE DHE INSTALIMIT

Niveli i nxehtésisé | pérshtatshém pér e .
Informacioni i mésipérm éshté vetém
+ Ngrohjen e buté té sasive té vogla té orientues dhe mund té ndryshojé né varési
ushqimit té karakteristikave té ushqimit dhe té bazés
1-2 + Shkrirjen e gokollatés ose gjalpit sé enés sé gatimit. Né rast paqartésie, pér té
» Ngrohjen e ushgimeve qgé digjen lehté pércaktuar cilésimin optimal, rekomandojmé
x* Mbaijtjen e ushqgimit t€ ngrohté qé fillimisht té zgjidhni nivelin e fuqgisé
- - menjéheré mé té ulét se ai i treguar dhe mé
* Ringrohjen o - pas ta rregulloni sipas nevojés.
3-4 » Zierjen né temperaturé té ulét ose gatimin e
orizit dhe bishtajoreve Rekomandime pér gatim té shéndetshém

+ Pér té ruajtur sa mé shumé vlerat ushqyese
té ushqimit, mos e gatuani até mé gjaté
sesa éshté e nevojshme.

Pérdorni, pér shembull, kohématésin pér té

+ Skugjen e shpejté ose kaurdisjen vendosur kohén optimale té gatimit.

» Gatimin e makaronave » Pér té shmangur rreziget pér shéndetin,

béni kujdes gé té mos e mbinxehni

ushgimin dhe, né vecanti, t& mos e ngrohni
vajin ose yndyrén deri né pikén e tymosjes.

+ Skugjen e petullave
5-6 + Gatimin né avull t& perimeve ose peshkut
» Gatimin me zierje té ngadalté

7-8

+ Skugjen duke pérzier vazhdimisht
9 » Skugjen
* Vénien né valé té supave ose ujit

REKOMANDIME DHE KESHILLA

Zierja né zjarr té ngadalté dhe gatimi i orizit

« Zierja né zjarr t& ngadalté nénkupton gatimin e ushqgimit né ujé té nxehté, pak nén pikén e vlimit, né njé temperaturé
rreth 85 °C dhe jo mé té larté se 95 °C. Gjaté kétij procesi, vetém disa flluska ngrihen heré pas here né sipérfagen
e léngut té gatimit. Kjo metodé e buté gatimi ruan shijet dhe 1éndét ushqyese té vlefshme. Eshté veganérisht e
pérshtatshme pér supa, gjellé me Iéng dhe salca.

« Disa gatime, si pér shembull orizi pranveror, mund té kérkojné njé nivel fugie mé té larté se cilésimi minimal, né ményré
qé té arrijné temperaturén e gatimit brenda kohés sé rekomanduar.

Skugja

Pér bifteké té Iéngshém dhe té shijshém:
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Léreni mishin né temperaturén e dhomés pér rreth 20 minuta pérpara gatimit.

Nxehni njé tigan té réndé me fund té trashé.

Lyeni té dyja anét e biftekut me vaj. Hidhni pak vaj né tiganin e nxehté dhe vendosni mishin né té.

« Kthejeni biftekun vetém njé heré gjaté gatimit. Koha e sakté e gatimit varet nga trashésia e mishit dhe niveli i déshiruar
i pjekjes dhe mund té variojé nga rreth 2 deri né 8 minuta pér secilén ané. Shtypeni lehté biftekun pér té kontrolluar
nivelin e pjekjes. Sa mé i forté té jeté né prekje, ag mé shumé éshté pjekur.

« Pérpara servirjes, |éreni biftekun té pushojé pér disa minuta né njé pjaté té€ ngrohté, né ményré qé té zbutet dhe té
béhet mé i buté.

Skugja e shpejté dhe gatimet né wok

» Zgjidhni njé wok me fund té sheshté, té pérshtatshém pér pérdorim né pllaka geramike prej xhami, ose njé tigan té
madh.

« Pérgatitni paraprakisht té gjithé pérbérésit dhe enét e kuzhinés, pasi kjo metodé gatimi éshté relativisht e shpejté. Nése

déshironi té pérgatitni sasi t&¢ médha, ndajini pérbérésit né disa porcione.

Ngroheni tiganin pér njé kohé té shkurtér dhe shtoni rreth 2 lugé gjelle vaj.

Gjithmoné gatuani fillimisht mishin, mé pas higeni nga tigani dhe mbajeni té& ngrohté.

Skugni perimet duke i pérzier vazhdimisht. Sapo perimet té jené té nxehta, por ende té forta dhe krokante, ulni nivelin e

fuqisé sé zonés sé gatimit dhe shtoni mishin dhe/ose salcén, nése éshté e nevojshme.

Pérziejini me kujdes pérbérésit pér t'u siguruar qé té ngrohen plotésisht dhe né ményré té njétrajtshme.

Shérbejeni menjéheré.

PASTRIMI DHE MIREMBAJTJA
Fikeni pianurén dhe Iéreni té ftohet pérpara pastrimit.

* Mos pérdorni pajisje pastrimi me presion té larté ose pastrues me avull, pasi lagéshtia mund té shkaktojé goditje
elektrike ose gark té shkurtér.

* Mos derdhni Iéngje té ftohta mbi pianurén e nxehté, pasi ndryshimet e papritura té temperaturés mund té démtojné
sipérfagen prej xhami.

* Mos pérdorni produkte ose mjete pastrimi agresive, acide, gérryese, t& mprehta ose me majé, me pérjashtim té njé

kruese té pérshtatshme pér pianura geramike prej xhami.

Pérdorni vetém produkte dhe mjete pastrimi té pérshtatshme pér sipérfage geramike prej xhami.

Higni menjéheré dhe plotésisht papastértité dhe mbetjet e produkteve té pastrimit.

« Pér papastértité e pérditshme, aplikoni njé pastrues pér sipérfage geramike prej xhami ndérsa sipérfagja éshté ende e
vakét, mé pas fshijeni me njé lecké té buté.

« Shpélajeni térésisht sipérfagen e gatimit me ujé té pastér dhe thajeni me njé lecké té pastér ose peshgqir letre.

* Higni sa mé shpejt mbetjet e ushqimit t& djegur, materialet e shkrira dhe papastértité qgé pérmbajné sheqger ose kripg,
vecanérisht kur pianura éshté ende e ngrohté.

« Vishni doreza kuzhine dhe pérdorni me kujdes njé kruese pér pianuré ose njé shpatull, duke e mbajtur né njé kénd rreth
30°.

« Tehet e krueseve pér pianura jané shumé té mprehta. Pérdorini me kujdes dhe mbajini larg fémijéve dhe kafshéve

shtépiake.

Nése ushqimi ose Iéngjet derdhen mbi panelin e kontrollit, fikeni menjéheré pianurén.

Pérthitheni IEngun me njé lecké té buté, pastroni zonén me njé lecké té lagur ose sfungjer dhe mé pas thajeni

plotésisht.

« Pérpara se ta pérdorni pérséri pianurén, sigurohuni qé paneli i kontrollit dhe duart tuaja té jené té pastra dhe té thata,
pasi edhe njé sasi e vogél lagéshtie mund té ndikojé né funksionimin e komandave me prekje ose té shkaktojé fikjen e
pianurés.

ZGJIDHJA E PROBLEMEVE
Problemi Shkaku i mundshém Zgjidhja

+ Sigurohuni gé pllaka e gatimit té jeté lidhur plotésisht
dhe si¢ duhet me njé burim funksional té energjisé

Pajisja nuk ndizet Nuk ka furnizim me energji elektrike.
) elektrike. » Kontrolloni nése éshté aktivizuar siguresa ose nése
ka ndérprerje té energjisé elektrike né shtépiné ose
zonén tuaj.

B ) Paneli i kontrollit éshté i kycur. Né Shkygni panelin e kontrollit. Shihni seksionin “Kygja e
Panelii kontrollitme | ekranin e kohématésit shfaget “Lo”. | butonave/Bllokimi pér fémijét’.
prekje nuk reagon.

Pajisja nuk éshté e ndezur. Ndizni pllakén e gatimit.
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Butonat me prekje
jané té véshtiré pér
t'u pérdorur.

Né panelin e kontrollit ka lagéshti
ose papasteérti.

Sigurohuni gé paneli i kontrollit t& jeté plotésisht i pastér
dhe i thaté. Njé shtresé e hollé lagéshtie mund té mos
jeté e dukshme.

Butonat nuk pérdoren si¢ duhet.

Prekni vetém njé buton né té njéjtén kohé me majén e
gishtit dhe mbajeni té shtypur pér té paktén 1 sekondé.

Ena e gatimit nuk
nxehet dhe simbolet
“U” dhe “u” shfagen
né ményré té
alternuar.

Ena nuk éshté e pérshtatshme
pér gatim me induksion ose nuk
zbulohet nga pajisja.

Pérdorni njé ené té pérshtatshme pér induksion dhe pér
zonén e zgjedhur té gatimit, dhe vendoseni si¢ duhet
mbi zoné.

Procesi i ngrohjes
zgjat jashtézakonisht
shumé.

Po pérdoret njé ené e
papérshtatshme.

Pérdorni ené me pérmbaijtje té larté materiali magnetik.

Luhatje té tensionit té furnizimit.

Edhe luhatjet e tensionit prej vetém 10 voltésh mund ta
zgjasin ndjeshém kohén e gatimit.

Zonat e gatimit
ndizen dhe fiken gjaté
funksionimit.

Ngrohja kryhet me intervale.

Kjo éshté normale dhe nuk tregon ndonjé defekt. Shihni
seksionin “Parimi i funksionimit té pllakés me induksion”.

Njé zoné gatimi fiket
papritur.

Funksioni i fikjes automatike éshté
aktivizuar pér arsye sigurie.

Ndizeni pérséri zonén e gatimit, nése éshté e
nevojshme. Shihni tabelén e fikjes automatike pér
kohézgjatjet maksimale té funksionimit.

Pllaka e gatimit fiket
papritur.

Nuk éshté zgjedhur asnjé cilésim
brenda 1 minute pas ndezjes.

Ndizeni pérséri pllakén e gatimit dhe zgjidhni nivelin e
déshiruar té fugisé brenda 1 minute.

Eshté aktivizuar mbrojtja nga
mbinxehja.

+ Sigurohuni gé vrimat e ajrimit t& mos jené té bllokuara
dhe gé temperatura e ambientit t&€ mos jeté tepér e
larté.

» Sigurohuni gé ena e gatimit t&€ mos shtrihet mbi
panelin e kontrollit.

Né panelin e kontrollit ka Iéng ose
papastérti.

Pastroni dhe thani pllakén e gatimit, veganérisht panelin
e kontrollit, dhe mé pas ndizeni pérséri.

Pllaka e gatimit ndizet
ose fiket papritur.

Paneli i kontrollit éshté prekur
aksidentalisht.

Mos vendosni objekte mbi panelin e kontrollit dhe mos
rréshqitni ose fshini asgjé mbi té. Ndizeni pérséri pllakén
e gatimit, nése éshté e nevojshme.

Gjaté funksionimit
dégjohen zhurma si
kércitje, férshéllima,
gumézhima ose
zukatje.

Teknologjia me induksion dhe
enét e gatimit mund té shkaktojné
zhurma té ndryshme.

Férshéllimat e lehta, klikimet, gumézhimat ose kércitjet
jané normale. Nése zhurma éshté jashtézakonisht e
forté, kontaktoni shérbimin e klientit.

Né sipérfagen prej
xhami shfagen shenja
té ngjashme me
gérvishtjet.

Gjurmét metalike ose papastértité
mund té duken si gérvishtje.

Keéto shenja nuk tregojné domosdoshmérisht démtim
dhe zakonisht mund té higen me njé pastrues té
pérshtatshém pér sipérfage geramike prej xhami.

Po pérdoret njé ené e
papérshtatshme.

Pérdorni ené gatimi me bazé té pastér, té rrafshét dhe
té Iémuar.

Po pérdoren produkte ose mjete té
papérshtatshme pastrimi.

Pérdorni vetém produkte dhe mjete pastrimi té
pérshtatshme pér sipérfaqge geramike prej xhami.

Ndodh njé defekt
ose shfaget njé kod
gabimi.

Luhatje té tensionit té furnizimit.

Shképuteni pllakén e gatimit nga furnizimi me energji
elektrike pér té paktén 20 minuta. Mé pas rilidheni dhe
ndizeni pérseéri.

Ka ndodhur njé defekt teknik.

Shénoni kodin e gabimit, shképuteni pllakén e gatimit
nga furnizimi me energji elektrike dhe kontaktoni
shérbimin e klientit ose njé teknik té kualifikuar.
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KODET E GABIMEVE
Kodi i i
gabimit S
Ul Nuk éshté zbuluar asnjé ené gatimi e

pérshtatshme.

AL

Zgjidhja

Vendosni njé ené gatimi té pérshtatshme né gendér té zonés
pérkatése té gatimit.

Kontrolloni furnizimin me energji elektrike. Nése éshté normal,

E1 Tensioni éshté shumé i ulét (nén 165 V). PR . L
ndizni pérséri pllakén e gatimit.
E2 Tensioni éshté shumé i larté (mbi 285 Kontrolloni furnizimin me energji elektrike. Nése éshté normal,
V). ndizni pérséri pllakén e gatimit.
E3 Qark i hapur ose gark i shkurtér né Kontaktoni shérbimin e klientit ose njé elektricist t& kualifikuar.
sensorin e pllakés sé gatimit.
E4 Qark i hapur ose qark i shkurtér né Kontaktoni shérbimin e klientit ose njé elektricist té kualifikuar.
sensorin IGBT.
E5 Pllaka e gatimit &shté mbinxehur. P_r_|sn“| Ejensa pllaka e gatimit té ftohet dhe mé pas ndizeni
pérséri.
E6 Mbinxehje e IGBT-s&. P_r_|sn_l| _densa pllaka e gatimit té ftohet dhe mé pas ndizeni
pérséri.
E7 Defekt i sensorit té pllakés sé gatimit. Kontaktoni shérbimin e klientit ose njé elektricist té kualifikuar.
F Gabl[n komun|k!m| ndérmjet ekranit dhe Kontaktoni shérbimin e klientit ose njé elektricist té kualifikuar.
pllakés elektronike kryesore.
Mbrojtjia kundér derdhjes éshté Higni ¢cdo Iéng, lagéshti ose papastérti, veganérisht nga zona
Et aktivizuar pér shkak té lagéshtisé, pérreth panelit t& kontrollit. Nése pllaka e gatimit éshté fikur,
|Iéngjeve ose papastértive. ndizeni pérséri.
H Temperaturé e larté. Mos e prekni zonén e gatimit!

Ndalimi i sakté i kétij produkti

« Kjo shenjé tregon se ky produkt nuk duhet t& hedhet me mbeturinat e tjera shtépiake né té gjithé BE-né.
« Pér té parandaluar démtimin e mundshém té mjedisit ose shéndetit njerézor nga hedhja e pa kontrolluar

e mbeturinave, ricikloni até me pérgjegjési pér té promovuar rizhvendosjen e géndrueshme té burimeve

materiale.

« Pér té kthyer pajisjen tuaj té pérdorur, ju lutemi pérdorni sistemeshin e kthimit dhe mbledhjes ose

kontaktoni shitésin ku éshté bleré produkti. Ata mund té& marrin kété produkt pér riciklim té sigurt té

mjedisit.
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KERJUK VEGYE FIGYELEMBE, HOGY A HAZI KESZULEK KEZIKONYVE TOBB KULOBOZO KESZULEKERT IS HASZNALHATO
ILLETHET. AZ ON HAZI KESZULEKE NEM TARTALMAZHATJA A KEZIKONYVBEN EMLITETT TULAJDONSAGOKAT.
EZT ANYELVET MESTERSEGES INTELLIGENCIA SEGITSEGEVEL FORDITOTTAK.

ALTALANOS BIZTONSAGI UTASITASOK ES FIGYELMEZTETESEK

* A készulék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati

utmutatot.
* Gy6z6djon meg arrdl, hogy a keészuléken feltintetett névleges
feszlltség megegyezik a hasznalt halozati feszultséggel.
Orizze meg a hasznalati utmutatot, a jotallasi jegyet, a vasarlast igazold
bizonylatot, valamint lehet6seg szerint a dobozt a belsé csomagolassal
egyutt.
Akészulék kizardlag haztartasi hasznalatra készult, kereskedelmi vagy
professzionalis célokra nem hasznalhato.
Mindig huzza ki a halozati csatlakozddugot az aljzatbdl, ha a késziléket
nem hasznalja, tartozékokat helyez fel, tisztitia a készuléket, vagy
mikodési zavar 1ép fel. El6tte kapcsolja ki a készlléket. Mindig a
csatlakozédugot fogja meg, ne a kabelt huzza.
Az elektromos készulékek jelentette veszeélyek elkertlése érdekében
soha ne hagyja a gyermekeket felugyelet nélkul a készulék kozelében.
Akeszuléket olyan helyre allitsa, ahol gyermekek nem férhetnek hozza.
Ugyeljen arra, hogy a kabel ne logjon le.
* Rendszeresen ellenérizze a készuléket és a haldzati kabelt sérilések
szempontjabol. Barmilyen sérulés esetén a készuléket tilos hasznalni.
Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a készulékkel. Ne engedje,
hogy a gyermekek csomagoldéanyagokkal, példaul mianyag zacskokkal
jatsszanak.
Akészuléket 8 éves vagy annal id6sebb gyermekek, valamint csokkent
fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességl, illetve megfeleld
tapasztalattal és ismeretekkel nem rendelkezé személyek csak
fellgyelet mellett hasznalhatjak, vagy akkor, ha megfelel6 tajékoztatast
kaptak a készulék biztonsagos hasznalatardl, és megértették az ezzel
jaro veszeélyeket. Atisztitast és a felhasznaloi karbantartast gyermekek
kizarélag akkor végezhetik, ha elmultak 8 évesek és felugyelet alatt
allnak.
Ne prébalja meg sajat maga megjavitani a készlléket. Probléma
esetén forduljon hivatalos szakszervizhez vagy megfeleléen képzett
szakemberhez.
Biztonsagi okokbdl a sérult haldézati kabelt kizardlag a gyarto, az
ugyfélszolgalat vagy hasonlo képesitéssel rendelkezdé szakember
cserelheti ki azzal egyenértéki kabelre.
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 Tartsatavol akészulléket és a kabelt héforrasoktol, kdzvetlen napfénytél,
nedvessegtodl, éles szélektdl és mas hasonlo hatasoktol.

* Kizarolag agyartd vagy a forgalmazo altal biztositott eredeti tartozékokat
hasznalja.

» A készuléket kizardlag rendeltetésszeriien hasznalja.

» A készlléket kizardlag az el6irasoknak megfeleléen telepitett, foldelt
halézati aljzathoz szabad csatlakoztatni. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
halézati feszlltség megfelel az adattablan feltlintetett értéknek.

* A hasznalati utmutatéban meghatarozottaktol eltéré célu hasznalatbal,
helytelen kezelésbdl vagy nem megfeleléen képzett személy altal
végzett javitasbol ered6 karokra a garancia nem terjed Ki.

» Soha ne hordozza vagy huzza a készuléket a haldzati kabelnél vagy a
csatlakozédugonal fogva, mert a kabel sérulése rovidzarlatot okozhat.
Ne hajlitsa meg, ne szoritsa be, és ne huzza a halézati kabelt éles
széleken keresztul.

* A gyarté nem vallal felelésséget a nem rendeltetésszer(i hasznalatbol
vagy az utasitasok be nem tartasabdl eredd karokért.

* A korrozio és az élettartam csokkenésének elkertlése érdekében ne
helyezzen gyulékony anyagokat, savakat vagy lugos anyagokat a
f6z6lap kdzelébe.

* Ne meritse a f6z6lapot vizbe, és tisztitdsahoz ne hasznaljon benzint,
benzolt, tisztitoszert vagy hasonlé anyagokat. A készuléket puha,
nedves ruhaval torolje at.

» Egési sérulés veszélye! A készulék hasznalata utan egyes feluletek
forr6ék maradhatnak. Vegye figyelembe ezt a veszélyt, és legyen 6vatos
a forr¢ fellletek kozelében.

* Ovja a keramialapot mindenféle séruléstdl. Ha eltérik vagy megreped,
azonnal valassza le a készuléket az elektromos haldzatrdl, és forduljon
hivatalos szervizk6zponthoz.

» Soha ne hasznalja a készliléket gyulékony anyagok, példaul fliggonyok
kozelében vagy alatt.

* Hasznalat kozben a készulék hozzaférhetd részei olyan mértékben
felforrésodhatnak, hogy égési sértlést okozhatnak.

* Ne érjen testével vagy ruhazataval a keramialveg felllethez, és
megfelel6 f6z6edényeken kivil semmilyen targy ne érjen hozza
mindaddig, amig a felllet teljesen le nem hiilt.

* Fém targyakat, példaul késeket, villakat, kanalakat és fedbket ne
helyezzen a f6z4lap fellletére, mert felforrésodhatnak.

» A fazekak és serpeny6k fogantyui felforrosodhatnak. Ugyeljen arra,
hogy a fogantyuk ne nyuljanak mas, hasznalatban lévé f6z6zénak folé.
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Tartsa 6ket gyermekektdl tavol.

» Af6z6lapkapardé rendkivil éles pengéje szabadda valik a védéburkolat
visszahuzasakor. Rendkivul 6vatosan hasznalja, és mindig biztonsagos,
gyermekek szamara hozzaférhetetlen helyen tarolja.

* Hasznalat kdzben soha ne hagyja a készuléket feligyelet nélkal. Akifutd
étel fustot okozhat, a kifroccsend zsir vagy olaj pedig meggyulladhat.

» Soha ne hasznalja a készlléket munkafellletként vagy taroléfellletként.

» Soha ne hagyjon targyakat vagy konyhai eszkdzoket a készlléken.

» Soha ne hasznalja a készuléket helyiség melegitésére vagy flitésére.

* Hasznalat utan mindig kapcsolja ki a f6z6zoénakat és a féz6lapot
a jelen hasznalati utmutatéban leirtak szerint, az érintésérzékeny
kezel6szervekkel.

* Ne hasznaljon gbztisztitot a f6z6lap tisztitdsahoz. Ne helyezzen és ne
ejtsen nehéz targyakat a f6z6lapra. Ne alljon ra a f6z6lapra.

* Ne hasznaljon egyenetlen vagy éles szélii edényeket, és ne huzza
azokat végig a keramialveg fellletén, mert megkarcolhatjak az Gveget.

* Ne hasznaljon suroloszivacsot vagy erdsen koptatd tisztitoszert a
fézblap tisztitdsahoz, mert azok megkarcolhatjak a keramialveg
feluletet.

* A zsir vagy olaj hasznalataval végzett, felugyelet nélkuli f6zés
veszélyes lehet és tuzet okozhat. Soha ne probalja vizzel eloltani a
tlzet. Kapcsolja ki a készlléket, majd fedje le a langot fedével vagy
tlzolto takardval.

» Tlzveszély: ne taroljon semmilyen targyat a f6z&feltleteken.

* Ha afelllet megrepedt, az aramutés veszélyének elkerulése érdekében
kapcsolja ki a készuléket. Ez az Gvegkeramiabodl vagy mas, a feszlltség
alatt allé alkatrészeket védé hasonld anyagbal késziilt f6zéfellletekre
vonatkozik.

* A készulék nem hasznalhaté kulsé id6kapcsoloval vagy kulonallé
tavvezerld rendszerrel.

* Hasznalat utan a megfelel6 kezel6szervvel kapcsolja ki a f6z6zonat,
és ne hagyatkozzon kizarolag az edényérzékeldre.

» A f6zési folyamatot feltgyelni kell. A révid ideig tarto fé6zési folyamatot
folyamatosan felugyelni kell.

» Kizarélag a f6zOkészulék gyartdja altal tervezett, a hasznalati
utmutatéban megfeleléként feltliintetett vagy a készllékbe beépitett
f6z6lapvedot hasznaljon. Nem megfelel6 védbeszkdz hasznalata
balesetet okozhat.

* A tulmelegedés elkertulése érdekében a készuléket tilos dekoracios
ajté vagy butorajté mogé beépiteni.
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AFOz6ZONAK KIKAPCSOLASA
1 2

Az indukcids f6z6zénak méretei és teljesitménye:

1. f6z6z6na: @ 180 mm, 1800 W

2. fé6z6z6na: @ 160 mm, 1200 W

Kezel6panel (kizarélag érintéses vezérlés)

3. Erintégombok digitalis LED-kijelzével

A leirast és a hasznalatra vonatkozo tudnivaldkat lasd a
megfeleld fejezetben.
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AZ ERINTOVEZERLOK HASZNALATA

Automatikus funkciék

* Az indukcids f6zéshez alkalmas f6z6edények automatikus felismerése.

* Nem megfelel6 f6z6edény hasznalata esetén (lasd “Megfeleld f6z6edények és hasznalatuk”), illetve ha a f6zélapra
kisebb targyakat, példaul evéeszkozoket, kulcsokat stb. helyeznek, a késziilék egy perc elteltével készenléti

lizemmodba kapcsol. Lot e

* Ha egy f6z6z6na bekapcsolasat kovetd egy percen belll a késziilék nem érzékel indukcios / he N
fézésre alkalmas f6z6edényt, a f6z6z6na automatikusan kikapcsol. A kijelz6n felvaltva jelenik meg ! ! !
az u és az U szimbolum. \ @ 5 @ K

« Ez a funkcié megakadalyozza az Gizemzavarokat, valamint az esetleges ellenérizetlen magneses NN
sugarzast, amely nem indukcids f6zéshez alkalmas edény hasznalata vagy a f6z6zéna edény
nélkuli mikodtetése esetén Iéphetne fel.

Tulmelegedés elleni védelem

A beépitett ventilator miikodés kdzben, valamint a kikapcsolast kdvetéen még rovid ideig hiti az indukcioés f6z6lapot.

A készlilék karosodasanak megel6zése érdekében egy beépitett hdmérséklet-érzékels folyamatosan ellenérzi L=~

a fé6z6lap belsé hémérsékletét. J/ N
Ha a hémérséklet tul magas, a fé6zélap automatikusan kikapcsol. ! !
Maradékhore figyelmezteto jelzés ' @ ,
* Ha egy f6z6z6na hosszabb ideig miikddott, és még tal forré ahhoz, hogy megérintsék, a megfeleld Seoo-

f6z6zo6na kijelz6jén megjelenik a H szimbdlum, még akkor is, ha a f6z6lap mar ki van kapcsolva.
* Amikor a fellilet biztonsagos hémérsékletre lehlt, a szimbdlum eltlnik.
« Ez a funkcié energiatakarékossagra is hasznalhaté.
« Egy masik f6z6edény felmelegitéséhez hasznaljon olyan f6z6z6nat, amelynek maradékhé-jelzéje még aktiv.
Az automatikus kikapcsolasi id6 1-3. teljesitményfokozaton 8 6ra, 4-6. teljesitményfokozaton 4 éra, mig 7-9.
teljesitményfokozaton 2 éra.

MUKODESI ELV

Az indukcios fézés biztonsagos, korszer(, hatékony és gazdasagos f6zési technoldgia. A f6z6zénak (2) alatt elhelyezkedd
indukcios tekercsek altal I1étrehozott elektromagneses rezgések (1) hatasara a f6zéshez sziikséges hé kdzvetlendl

a f6z6edény fém aljaban keletkezik, nem pedig kdzvetett médon, a fézéfellilet felmelegitésével. Az Givegkeramia lap

(3) kizardlag a fé6z6edény altal atadott h6tél melegszik fel. Mas tipusu fé6zélapokkal 6sszehasonlitva ez a technoldgia
jelentésen lerdviditi a f6zési id6t, €és minimalisra csékkenti a héveszteséget. A kifutott étel kevésbé ég ra a fellletre, ami
megkonnyiti a készlilék tisztitasat és karbantartasat. A melegitési folyamat kozvetlendl

nem lathaté a f6z6zonan, mint példaul az elektromos flitészalak esetében. Ezért mindig

figyelje a megfeleld f6z6zona kijelzbjét. A részletes leirast lasd a “Kezel6panel és kijelzd”

cim( fejezetben.

Szakaszos miikodés &= --

A kornyezetbarat tervezési kdvetelményeknek valo megfelelés és a biztonsag érdekében | I ===
a fé6z6lap szakaszosan mikodik. A f6z6zonak rendszeres be- és kikapcsolasa
normalis jelenség, és nem utal a késziilék meghibasodasara. A problémak elkerilése [
érdekében mindig j6 minéségl f6z6edényt hasznaljon. Ha a f6z6edényt eltavolitjak a

f6z6zonardl, vagy az nem felel meg a szlikséges kévetelményeknek (lasd “Megfeleld f6z6edények és hasznalatuk”), az
elektromagneses mez6 megvaltozik. Ekkor aktivalddik az automatikus edényfelismerés, és a f6z6zdna ennek megfeleléen
kikapcsol. Igy normal kériilmények kdzott nem all fenn annak veszélye, hogy egy f6z6zéna véletleniil bekapcsolva
maradjon. Ennek ellenére hasznalat utan mindig kapcsolja ki a f6z6zo6nakat és a fézélapot a megfelel6 gombokkal.
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MUKODES KOZBEN ELOFORDULO LEHETSEGES ZAJOK

Az indukcios féz6lap miikddése kdzben és utan a kezelépanel hangjelzésein kivil egyéb zajok is hallhatdk lehetnek. Ezek
normalis jelenségek, és nem utalnak a készilék meghibasodasara.

Surrogas: A hiitéventilator miikédésének hangja, amely a készllék kikapcsolasa utan is hallhato lehet.

Megjegyzés: A ventilator mikddése sziikséges a készilék zavartalan Gizemeléséhez. Ne valassza le a késziléket

az elektromos haldézatrol, amig a ventilator mikodik. A mikddési zavarok elkeriilése érdekében biztositson megfelelé
koérnyezeti h6mérsékletet és megfelel6 szell6zést.

Kattogas: Az elektromos kapcsolasi folyamatok hangja.

Bugas: Magas teljesitményszinten trténé miikodés kézben keletkezd, indukcidval 6sszefliggd hang. Alacsonyabb
teljesitményszint kivalasztasakor a hang halkabba valik vagy telijesen megsziinik.

Pattogas: Tobb, killonbozé fémbdl készilt rétegbdl allo féz6edények felmelegitésekor keletkezd hang.

HASZNALAT ELOTTI TUDNIVALOK

Megfelel6 fé6z6edények és azok hasznalata

« Af6zblap biztonsagos és korlatozasok nélkili mikddésének biztositasa érdekében kizardlag indukcids fézélapokhoz
alkalmas, elektromosan vezet6 és magneses anyagbdl késziilt aljjal rendelkez6 f6z6edényeket
hasznaljon. Vasarlaskor keresse a megfeleld jelolést, példaul az abran lathatd tekercsszimbdlumot
vagy egy ahhoz hasonlé jelzést. Altalanos szabaly, hogy a magneses f6z6edények alkalmasak QQQ
indukcids f6z6lapokon valé hasznalatra.

A fé6z6edények indukcios fé6zélapokhoz valé alkalmassaga

* A magneses fémrészecskék aranya a fé6z6edény tipusatdl fliggéen valtozik. Minél magasabb ez az

arany, annal nagyobb a melegités hatékonysaga, és annal megbizhatébban miikddik a f6z6edény
automatikus érzékelése, valamint a f6z6z6na.

* Arozsdamentes acélbol készilt f6z6edények altalaban nem alkalmasak, vagy csak korlatozottan
alkalmasak indukcios fézélapokon valé hasznalatra, amennyiben nem rendelkeznek erre a célra
kialakitott kiildnleges anyagdsszetétellel.

« Az egyenetlen alju dntottvas fé6z6edények vagy a gyenge minéségi indukcios edények szintén befolyasolhatjak a
mikodést. Ez vonatkozik példaul az utdlag rogzitett magneses aljjal ellatott aluminiumfazekakra és -serpenydkre,
valamint a kiilénb6z6 anyagokbdl késziilt aljjal rendelkez6 f6z6edényekre is.

Altalanos informaciok a kivalé minéségii f6z6edényekrdl

« Af6z6edény fémalja melegités hatasara kitagul. Emiatt a kivaléo minéségl f6z6edények alja hideg allapotban soha
nem teljesen sik, hanem kissé befelé ivelt, azaz homoru. Ennek kdszénhetéen felmelegedés utan teljesen felfekszik a
fézo6fellletre, és hatékony melegitést tesz lehetévé.

A FOZOEDENYEK HELYES HASZNALATA

A f6z6edény hasznalata el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy annak alja
tiszta. A szennyez6dések, példaul a burgonya hamozasabdl szarmazo

— T P— P—
homokmaradvanyok karosithatjak a fézéfeluletet. T r T r 1 j T r
« Kizardlag Gvegkeramia és indukcids féz6lapokhoz alkalmas féz6edényeket
hasznaljon.
* Soha ne melegitsen Ures f6z6edényt, és ne hagyja, hogy a benne 1évé

folyadék teljesen elforrjon. v
* Gy6z6djon meg arrél, hogy a fazék vagy serpenyé alja sima, és teljes o 4

fellletével felfekszik az lvegfellletre.
* Ne hasznaljon éles szélii, egyenetlen vagy ivelt alju f6z6edényt.
« Olyan f6z6edényt hasznaljon, amelynek aljatméréje a lehetdé

legpontosabban megfelel a kivalasztott f6z6zéna jeldlésének, és legalabb Q 1 jE f
120 mm.

* Af6z6edényt mindig a f6z6zéna kdzepére helyezze. \/
« Af6z6edényt mindig felemelve vegye le a f6z6laprol. Ne csusztassa el6re-
hatra a feluleten, mert ez megkarcolhatja az tveget.
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AZ ERINTOGOMBOK HASZNALATA

A f6z6lap kezel6panelje érintésérzékeny szenzorgombokbdl all. Hasznalatuk soran tartsa be az
alabbi utasitasokat:
» Ne gyakoroljon tulzott nyomast a kezelészervekre. Egy enyhe érintés elegendd.
« Egyszerre csak egy szenzorgombot érintsen meg.
« Az abran lathaté médon az ujja parnajat hasznalja, ne az ujjhegyét. A szenzorgombokat az
alabbi utasitasoknak megfeleléen mikoddtesse. \/
« Az érintés érzékelésekor megerdsité hangjelzés hallhaté.
« Ugyeljen arra, hogy a kezelépanel mindig tiszta és szaraz legyen. Mar egy vékony
nedvességréteg is megnehezitheti vagy teliesen megakadalyozhatja a szenzorgombok
miikodését.
* Ne helyezzen targyakat a kezel6panelre, és ne hizzon vagy toréljon végig targyakat annak
felliletén. Ez a f6z6lap véletlen be- vagy kikapcsolasat okozhatja.
« Mikodés kdzben tartson megfelel6 tavolsagot a f6zéedény és az érintégombok kdzétt, hogy X
elkerllje a miikddési zavarokat és a hé okozta karosodasokat.

KEZELOPANEL

Az alabbi attekintés réviden ismerteti a kijelz6 és a 3

kezelégombok funkciodit. A részletes hasznalati utasitasokat a roTTTTTTT 0
kovetkezo fejezetekben talalja. I I
Kezel6gombok X X

1. Be-/Kikapcsolas: A f6z6lap be- és kikapcsolasa. b O™ (Do 2
2. 1d6zit6: Az id6zité figyelmeztetéként vagy automatikus @ Q @ @
kikapcsolasi idézitéként torténd beallitasa, az aktudlis
kivalasztastol figgden. =o-@®  onmmmnmng - ©--o

3. 1. f6z6z6na / 2. f6z6z6na: A f6z6z6na kivalasztasa vagy ) |
aktivalasa tovabbi beallitasok elvégzéséhez. A megfelelé Lo 1
zo6na helyzete a szimbdlumon talalhaté pontjeldlés alapjan 6
vagy “A készilék jellemzéi és felépitése” cimi részben
azonosithato.
4. Sziinet: Amikor a f6z6lap melegitési izemmoédban mikdodik, érintse meg a Sziinet gombot a melegités ideiglenes
megszakitasahoz.
. Gombzar/Gyermekzar: A kezel6panel zarolasa vagy feloldasa, a Be-/Kikapcsolé gomb kivételével.
. Teljesitményszint-cstiszka: Huzza végig az ujjat a teljesitményszint-csiszkan a kivant melegitési fokozat (1-9)
kivalasztasahoz.

o g

DIGITALIS KIJELZ6

Féz6zbna kijelzéje 1d6zitd kijelzéje

o)

Az id6zit6 aktudlis bedllitasa; az
1-9 A f6z6z6na aktudlis teljesitményszintje 99.a0 automatikus kikapcsolasig hatralévé
id6 kijelzése percben

Az id6zit6 visszaszamlalasa
-- befejez6d6tt/az id6zitd ki van
kapcsolva

H Maradékhére figyelmeztet6 jelzés.
Ne érintse meg a f6z6zonat!

Nincs megfelel6 fézéedény a
Yiu f6z6z6nan - automatikus Lo A gombzar/gyermekzar aktivalva van
edényfelismerés

= A Booster funkcié aktivalva van El-EE Hibakodok
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Bekapcsolas és a f6zés elokészitése { N

- Erintse meg a Be-/Kikapcsold gombot. \ /

A bekapcsolast kdvetéen hangjelzés hallhato, és minden kijelzén a “-” vagy a “0” jelzés S
jelenik meg.

A f6z6lap ekkor készenléti izemmaodban van.

« Ezutan helyezzen egy megfeleld f6z6edényt a hasznalni kivant f6z6zéna vagy f6z6z6nak
kozepére.

Gy6z6djon meg arrol, hogy a f6z6zona fellilete és a f6z6edény alja tiszta és szaraz.

A TELJESITMENYSZINT BEALLITASA

- Erintse meg a hasznalni kivant f6z6zona kivalasztdgombijat.

* Mikézben a megfelel6 f6z6zdna kijelzdje villog, allitsa be a kivalasztott zéna kivant / N\
teljesitményszintjét (1-9) a - és + gombok segitségével. e N )
A teljesitmény beallitasaval kapcsolatos megjegyzések 7 Y
« Ha a bekapcsolast kdvet6 egy percen belil egyik f6z6z6nahoz sem valaszt ki teljesitményszintet, ! A [\}
a féz6lap automatikusan kikapcsol. \ ,
* Mikodés kdzben a teljesitményszint a fent leirt médon barmikor médosithato. B 4
Megjegyzés az automatikus edényfelismeréshez e
A f6z6lap automatikus felismerérendszerrel rendelkezik, amely érzékeli az indukcios f6zéshez

megfelelé edényeket. Tovabbi informacidkért olvassa el a “Megfeleld f6z6edények és hasznalatuk”

cimi részt.

Ha olyan f6z6z6nan probal beallitast végezni, amelyen a készllék nem érzékel megfelel6 f6z6edényt, az adott f6z6z6na
nem kezd el miikodni. A f6z6zéna kijelzéjén felvaltva jelenik meg az U és az u szimbdlum.

Ennek a kdvetkezd okai lehetnek: TN 7T
* Ahasznalt f6z6edény nem alkalmas indukcios f6zésre. ’

» Aféz6edény nem azon a f6z6z6nan talalhaté, amelyet hasznalni kivan. | ! \
« Af6z6edény nincs a f6z6zona kdzepére helyezve. \ \ /
* Ahasznalt f6z6edény aljanak atmérdje tul kicsi. N [] AN [] ,/
Ha a készlilék egy percen belil nem érzékel f6z6edényt, a megfelel6 f6z6zéna automatikusan ~--- ~---
kikapcsol.

A FOZOZONAK KIKAPCSOLASA

« Erintse meg annak a f6z6zénanak a kivalasztégombjat, amelyet ki szeretne kapcsolni.

* Mikdzben a megfelel6 f6z6zdna kijelzdje villog, tartsa lenyomva a “-” gombot, amig a kijelz6n meg T N
nem jelenik a “0”. //’ ‘\\(\ J

A fé6zélap kikapcsolasa 000 i\\

» Erintse meg a Be-/Kikapcsolé gombot. Amikor az 6sszes kijelz6 kialszik - az adott f6z6zénak \ @’
esetlegesen aktiv maradékhé-kijelz&inek kivételével -, a f6z6lap kikapcsolt allapotban van. AN

VIGYAZAT! Egési sériilés veszélye!

A hasznalt f{6z6z6nak a kikapcsolas utan is nagyon forrok maradhatnak, és égési sérilést okozhatnak! / - N

Ne érintse meg az Gvegkeramia feluletet, amig az biztonsagos hémérsékletre nem hiilt, és az 6sszes R

maradékhé-kijelz6 - a f6z6zona kijelz6jén megjelend “H” jelzés - ki nem aludt. Vegye figyelembe, hogy ?\

aramkimaradas esetén ezek a kijelzdk is kialszanak, ezért az esetlegesen még jelen 1évé maradékhé

nem kerul kijelzésre.

Energiamegtakaritas a maradékhé-kijelz6 segitségével

* Ha egy masik edényt szeretne felmelegiteni, a maradékhé felhasznalasaval energiat takarithat meg.
« Ehhez valasszon olyan f6z6zénat, amelynek maradékhé-kijelz&je még aktiv.
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SZUNET FUNKCIO

Az dsszes f6z6zona miikodésének legfeljebb 5 percre torténé megszakitasahoz jarjon el az alabbiak
szerint.
A miikodés sziineteltetése
* Amikor a f6z6lap flitési izemmodban mikodik, nyomja meg a Sziinet gombot. A f6z6lap ledllitja
a melegitést, és a digitalis kijelzén megjelenik a “II” jelzés. Ha az id6zit6 funkcio aktiv, a “II” jelzés
a kétjegy( id6zitékijelz6 kdzepén is megjelenik. A melegités folytatasahoz nyomja meg ismét a
Sziinet gombot. Ha a szlineteltetett allapot 1 percnél tovabb tart, a fé6z6lap automatikusan készenléti
zemmodba kapcsol.
A miikodés folytatasa

* A mikodés folytatdsahoz, mikdzben a fé6z6lap sziineteltetett allapotban van, érintse meg ismét a P
Sziinet gombot. A miikddés a szlinet aktivalasa el6tt kivalasztott beallitasokkal folytatodik. { )
Az id6zité hasznalata N2

Az id6zitd a kdvetkez6 funkcidkhoz hasznalhato:

» Hangjelzéssel ellatott visszaszamlalé

» Automatikus kikapcsolasi funkciéval rendelkezé id6zité [ H\‘
Az id6zit6 beallitasa visszaszamlaloként \ o
Az id6zitd olyan beallitasahoz, hogy a bedllitott id6 lejartakor csak hangjelzés hallhaté legyen, jarjon el az

alabbiak szerint:

* Gy6z6djén meg arrdl, hogy a fézélap be van kapcsolva.

» F6z6zdna kivalasztasa nélkil érintse meg az 1dézité gombot. Az id6zit6 kijelzéjén megjelenik a 27T
“30”. P | !

* Mikdzben a tizes helyiérték szamjegye villog, allitsa be a kivant értéket a “-” és “+” gombok / ‘) ‘\\ "
segitségével. ‘\\@]/,

» Ha 3 masodpercig nem torténik tovabbi mivelet, a tizes helyiérték automatikusan megerdsitésre
kerdil, és az egyes helyiérték szamjegye villogni kezd. Allitsa be a kivant értéket a “-” és “+” gombok
segitségével.

» Tovabbi 3 masodperc elteltével, ha nem torténik mas mivelet, a kijelzd villogasa megsziinik, és a bedllitott id6
automatikusan megerdsitésre kerdl. A visszaszamlalas elindul, az id6zit6 kijelzéje pedig a hangjelzésig hatralévé idét
mutatja.

* A bedllitott id6 lejartakor hangjelzés hallhaté.

Ez a funkcié nincs hatéssal a f{6z6z6nak mikodésére.

« Ahangjelzés kikapcsolasahoz érintse meg tobbszor az 1d6zit6 gombot, amig a kijelz6n meg nem jelenik a “--” jelzés.

A KIKAPCSOLASI IDOZITO BEALLITASA TOBB FOZOZONAHOZ

* Ha tébb f6z6z6nahoz szeretné aktivalni az id6ézitét, ismételje meg a megfelel miveletet mindegyik e N
f6z6z6nanal. ,‘w; 0o

* Ha az id6zit6 tobb f6z6zonanal is aktiv, az id6ézitd kijelz6je egymas utan mutatja az aktivalt f6z6zénak (\ ,
hatralévé idejét. A megfelel6 teljesitményszint-kijelz6 melletti pont jelzi, hogy a megjelenitett id6 melyik
f6z6z6nara vonatkozik. PSRN

Az (1) dbran lathaté példa: , Oald

2. f6z6zbna: 6-0s teljesitményszint, hatralévé id6 5 perc { {y ’

3. f6z6z6na: 5-0s teljesitményszint, hatralévé id6 15 perc S0

« Egy masik f6z6zéna hatralévé idejének megtekintéséhez érintse meg a megfelel6 f6z6zéna =<
kivalasztégombjat (2). 3 / \

« Alegrévidebb bedllitott id6 letelte utan a megfeleld f6z6zéna kikapcsol. Az idézit6 kijelzéje a kdvetkezd
legrévidebb hatralévé idbre valt, és a megfelel6 teljesitményszint-kijelz6n [évé pont villogni kezd. N2

A (3) abran lathato6 példa:

2. f6z6zo6na: a f6z6z6éna kikapcsolt, a beallitott id6 lejart

3. f6z6zbna: 5-0s teljesitményszint, hatralévd idé 10 perc ,

« Az utolso hatralévé id6 letelte utan a megfelel6 f6z6zéna szintén kikapcsol, és az idézité kijelz6je {

.
N
\
. . !
kialszik. L~V
Az id6zité beadllitasanak torlése és modositasa i \

* Az id6zitd beallitasanak torléséhez sziikség esetén érintse meg annak a f6z6zénanak a N2
kivalasztégombjat, amelynek az idézit6jét torélni szeretné.

« Erintse meg az idézité gombjat.

Az id6zitd ekkor torl6dik.

* Az idézit6 beadllitdsanak médositasahoz allitsa be Ujra az id6zitét a fent leirtak szerint.
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BILLENTYUZAR/GYEREKZAR

A véletlen miikddtetés megakadalyozasa érdekében, példaul hogy a gyermekek véletlenil bekapcsoljak a f6z6zonakat, a

kezel6panel lezarhaté.

A f6z6lap kikapcsolasa aktivalt billentylizar esetén

A Be/Ki gomb akkor is aktiv marad, ha a kezel6panel le van zarva. Ezért vészhelyzetben a fé6z6lap barmikor kikapcsolhato.

A tovabbi hasznalathoz azonban el6szor fel kell oldani a billenty(izarat. A billentylizar hasznalatahoz jarjon el az alabbiak

szerint:

A kezel6panel lezarasa

+ Erintse meg a gyerekzar/billenty(izar gombjat.

« Az idézit6 kijelz6jén megjelenik a “Lo” jelzés. Ha korabban idézit6t allitott be, a “Lo” jelzés és a hatralévé id6 felvaltva
jelenik meg. A kezel6panel a Be/Ki gomb kivételével lezarddik.

A kezel6panel feloldasa

* Gyb6z6djon meg arrél, hogy a fézélap be van kapcsolva.

« Erintse meg és tartsa lenyomva a gyerekzar/billenty(izar gombjat legalabb 3 masodpercig.

* A“Lo” jelzés eltiinik, és a fézblap ismét normal médon hasznalhatd.

Automatikus kikapcsolas

Az automatikus kikapcsolas biztonsagi funkcié. Ha nem torténik tovabbi mivelet, minden f6z6zona automatikusan
kikapcsol az elére beallitott maximalis id6 letelte utan. A maximalis miikodési id6 a beallitott teljesitményszinttél fligg. Az
elére beallitott miikddési id6k az alabbi tablazatban lathatok:

Teljesitményszint 2 3 4 5 6 7 8 9
Maximalis miikodési idé (6ra) 8 8 4 4 4 2 2 2

Tulfolyas elleni védelem

Ha folyadék keril a kezelépanelre, a f6z6lap 10 masodpercen belll automatikusan kikapcsol.

A f6zblap Ujboli bekapcsolasahoz szakitsa meg az aramellatast, és hasznalat elétt térolje szarazra az érintett terlletet egy
tiszta ruhaval.

BIZTONSAGI TUDNIVALOK

FIGYELMEZTETES! EGESI SERULES VESZELYE!

« Afézblap, a f6z6edények, az elkészités alatt allo ételek és a fézbfellleten elhelyezett fémtargyak mikddés kézben
nagyon felforrésodnak, és égési sériilést okozhatnak!

Hasznalat kdzben legyen korlltekintd, és sziikség esetén hasznaljon megfelelé védéeszkozt, példaul siitékesztyt!
Ugyeljen arra, hogy a forré folyadékok kifroccsenhetnek!

Ne hasznalja a f6z6lapot tarolofelliletként!

Mikodés kézben mindig tartsa biztonsagos tavolsagban a gyermekeket és a haziallatokat.

Ne 6ntson folyadékot a forré fézéfellletre!

Ez gézképz6dést és folyadékfroccsenést okozhat, ami forrazasi sériiléshez vezethet!

A hirtelen hémérséklet-valtozas a féz6lapot is karosithatja!

e o o o o o o

FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!

* Az olajok, zsirok, alkohol, valamint az ezeket tartalmazé élelmiszerek gyorsan felforrésodnak, és nagyon magas
hémérsékleten meggyulladhatnak!

« Az étel megéghet, egészségre karos flistét bocsathat ki vagy langra kaphat!

* Mikodés kdzben soha ne hagyja felligyelet nélkil a késziléket!

« Atlizveszély elkeriulése érdekében ne hagyja, hogy az étel kifusson!

« Tlz esetén szakitsa meg az aramellatast, majd 6vatosan fojtsa el a langokat feddvel, tizolté takaréval vagy mas
hasonlé, megfelel6 eszkozzel!

+ Ego6 olajat vagy zsirt soha ne oltson vizzel!

A KESZULEK ENERGIAHATEKONY HASZNALATA

A késziilék megfelel a legujabb szabvanyoknak, energiafogyasztasat pedig miszaki megoldasokkal mar nagymértékben

optimalizaltak. Annak érdekében, hogy hasznalat kdzben az energiafogyasztas a leheté legalacsonyabb maradjon, kérjuk,

tartsa be az alabbi energiatakarékos hasznalatra vonatkozé utasitasokat is:

« Mindig olyan méretl f6z6edényt valasszon, amely a leheté legjobban megfelel az elkészitendé étel mennyiségének.

« Afitési teljesitmény lehet6 leghatékonyabb kihasznalasa érdekében olyan f6z6zénat hasznaljon, amelynek mérete a
lehetd legpontosabban megfelel a f{6z6edény méretének, vagy valasszon a hasznalni kivant f6z6zénahoz megfeleldé
méret(i f6z6edényt. Ugyeljen arra, hogy a f6z6edény a f6z6zdna kézepén helyezkedjen el.
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* Gy6z6djon meg arrél, hogy a fé6zéedény alja sik, mivel az egyenetlen alj néveli az energiafogyasztast.

« Af6z6lap bekapcsolasa el6tt helyezze a f6z6edényt a f6z6zonara.

« Lehet6ség szerint fedje le a f6z6edényt megfeleld, szorosan illeszkedd, lehetbleg tivegbdl készilt fedbvel, hogy az étel
ellenérzéséhez ne kelljen azt felemelni. Fedd nélkili f6zéskor a hé elillan, ami jelentésen ndveli az energiafogyasztast.

» Afagyasztott élelmiszereket f6zés el6tt szobahémérsékleten vagy hiitészekrényben olvassza ki.

« Af6zésiid6 csokkentése érdekében hasznaljon kevesebb folyadékot és zsiradékot. Fedd hasznalata esetén példaul 1-2
cm viz elegendd burgonya, tojas vagy z6ldségek parolasahoz.

* Lehet8ség szerint a gabonaféléket a f6z6vizzel egyltt kezdje el melegiteni, ahelyett, hogy csak a viz felforrasa utan
adna hozza 6ket. Ez lerdviditi a f6zési id6t és csOkkenti az energiafogyasztast.

« Af6zést magas teljesitményfokozaton kezdje, majd csdkkentse a teljesitményt, amint az étel felmelegedett. A f6zési id6
vége el6tt 5-10 perccel kapcsolja ki a f6z6zénat, hogy kihasznalja a maradékhét és energiat takaritson meg.

« Ha egymas utan tobb ételt készit vagy melegit, hasznalja ugyanazt a f{6z6zénat vagy f6z6zoénakat a maradékhé
kihasznalasa érdekében. Ehhez vegye figyelembe a f6z6z6nak “H” maradékhdé-kijelz&jét.

* Ha mar nem hasznalja a f6z6zénat, azonnal kapcsolja ki.

» Aszennyezddés miatti megndvekedett energiafogyasztas elkeriilése érdekében mindig tartsa tisztan a f6z6zénakat és
a fé6z6edényeket.

HOFOKOZAT-BEALLITASI UTMUTATO ES TELEPITES

Héfokozat Alkalmazasi teriilet A fenti informaciok kizarolag tajékoztato

+ Kis mennyiségl étel kiméletes melegitése jeIIengk, é?, az e'h’elmisz_grek t_ulajdon"s_é"gaitél,
+ Csokoladé vagy vaj olvasztasa v“alarpmt a fs)zoedeny aljanakjt-::llemzonol
1-2 » Konnyen odaégé ételek melegitése fug_gogr) eltell'h’et’nek. H.a nem l_)lztos az
- Melegen tartas op"tlm§lls beez_[l|tasban’, Ja’V3§O|juk, hogy
elészor a feltiintetett értéknél eggyel
+ Ujramelegités alacsonyabb teljesitményfokozatot valassza,
3-4 » Lassu f6zés, illetve rizs és hiivelyesek majd sziikség szerint modositsa azt.
fézése
- . Ajanlasok az egészséges fé6zéshez
* Palacsintasitese - Az élelmiszerek tapértékének lehetd
5-6 * Zoldsegek vagy hal parolasa legjobb megbrzése érdekében ne fézze
+ Parolas azokat a sziikségesnél hosszabb ideig.
- Révid ideig tarté siités vagy piritas Az optimalis f6zési id6 beallitdasahoz hasznalja
7-8 . Tészta fézése példéul az idoézitot.
+ Az egészségugyi kockazatok elkerilése
+ Folyamatos keverés melletti siités érdekében ligyeljen arra, hogy az ételeket
9 » Sités ne hevitse tul, valamint az olajat vagy a
» Leves vagy viz felforralasa zsiradékot ne melegitse a fustolési pontig.

AJANLASOK ES TANACSOK

Lassu f6zés és rizsfézés

» Alassu fézés azt jelenti, hogy az ételt forré vizben, kozvetlendl a forraspont alatt, korilbellil 85 °C-on, de legfeljebb 95
°C-on készitik el. A folyamat soran csak idénként jelennek meg buborékok a f6z6folyadék felszinén. Ez a kiméletes
f6zési moédszer meg6rzi az izeket és az értékes tapanyagokat. Kuldondsen alkalmas levesek, egytalételek és szészok
elkészitésére.

« Egyes ételek, példaul a tavaszi rizs elkészitéséhez a legalacsonyabb beadllitasnal magasabb teljesitményszintre lehet
szikség, hogy az étel az ajanlott idén belll elérje a megfeleld f6zési hémérsékletet.

Siités

A szaftos és izletes steakek elkészitéséhez:

« Sités el6tt hagyja a huast korilbelll 20 percig szobah&mérsékleten pihenni.

* Melegitsen fel egy nehéz, vastag alju serpenyét.

« Kenje meg olajjal a steak mindkét oldalat. Ontsén kevés olajat a forrd serpenyébe, majd helyezze bele a hust.

« Sités kdzben csak egyszer forditsa meg a steaket. A pontos siitési id6 a hus vastagsagatol és a kivant atsitottségi
foktol fiigg, és oldalanként kortilbeliil 2-8 perc lehet. Az atslitéttség ellenérzéséhez enyhén nyomja meg a steaket. Minél
keményebb tapintasu, annal jobban atsilt.

« Talalas el6tt hagyja a steaket néhany percig meleg tanyéron pihenni, hogy a hus ellazuljon és puhabba valjon.

Hirtelen siités és wokban készitett ételek

« Valasszon tvegkeramia f6z6lapon hasznalhato, lapos alju wokot vagy nagy serpenyét.

« Készitse el el6re az 6sszes hozzavalét és konyhai eszkdzt, mivel ez a f6zési mddszer viszonylag gyors. Nagyobb
mennyiség elkészitése esetén ossza a hozzavaldkat tébb adagra.
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» ROvid ideig melegitse el6 a serpeny6t, majd adjon hozza korllbelil 2 evékanal olajat.

* Mindig el&szor a hust slisse meg, majd vegye ki a serpeny&bdl, és tartsa melegen.

« Folyamatos keverés mellett piritsa meg a zéldségeket. Amint a zéldségek atforrésodtak, de még roppandsak és
kemények, csokkentse a f6z6zéna teljesitményszintjét, majd sziikség esetén adja hozza a hust és/vagy a szoszt.

« Ovatosan keverje ssze a hozzavaldkat, hogy azok teliesen és egyenletesen atmelegedjenek.

« Az ételt azonnal talalja.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
Kapcsolja ki a féz6lapot, és tisztitas el6tt hagyja lehdini.

* Ne hasznaljon magasnyomasu tisztitéberendezést vagy géztisztitot, mivel a nedvesség aramutést vagy révidzarlatot
okozhat.

* Ne 6ntson hideg folyadékot a forré f6z6lapra, mivel a hirtelen hémérséklet-valtozas karosithatja az tvegfeliletet.

* Ne hasznaljon agressziv, savas, surolé hatasu, éles vagy hegyes tisztitoszereket vagy eszkézdoket, kivéve az
Uvegkeramia f6z6lapokhoz megfeleld kaparot.

» Kizarolag tUvegkeramia feliletekhez megfeleld tisztitészereket és eszkzoket hasznaljon.

* Aszennyezddéseket és a tisztitoszerek maradvanyait azonnal és teljesen tavolitsa el.

* A mindennapi szennyezddések eltavolitdsahoz vigyen fel livegkeramia-tisztitdszert a még langyos felliletre, majd térélje
at puha ruhaval.

« Tiszta vizzel alaposan torolje at a féz6felliletet, majd tiszta ruhaval vagy papirtériével szaritsa meg.

« Araégett ételmaradékokat, az olvadt anyagokat, valamint a cukor- vagy sétartalmu szennyezédéseket a leheté
leghamarabb tavolitsa el, kiildndsen akkor, amikor a f6zélap még meleg.

« Viseljen sutékesztyt, és a féz6laphoz valé kaparét vagy spatulat dvatosan, korllbelul 30°-os szégben tartva hasznalja.

+ Afézélapkaparok pengéi rendkiviil élesek. Ovatosan hasznalja Sket, és tartsa gyermekektél és haziallatoktdl tavol.

* Ha étel vagy folyadék kerlil a kezel6panelre, azonnal kapcsolja ki a féz6lapot.

« ltassa fel a folyadékot puha ruhaval, tisztitsa meg a terliletet nedves ruhaval vagy szivaccsal, majd teljesen szaritsa
meg.

« Af6z6lap ismételt hasznalata el6tt gy6z6djon meg arrdél, hogy a kezel6panel és a keze tiszta és szaraz, mivel mar kis
mennyiségli nedvesség is befolyasolhatja az érintésérzékeny kezelészervek mikodését, vagy a f6z6lap kikapcsolasat
okozhatja.

HIBAELHARITAS
Probléma Lehetséges ok Megoldas
* Gy6z6djon meg arrdl, hogy a fézélap megfeleléen

és teljesen csatlakozik egy miikod6éképes

Akésziilék nem Nincs aramellatas aramforrashoz.

kapcsolhato be. ’ » Ellendrizze, hogy nem oldott-e le a biztositék, illetve
nincs-e aramkimaradas az otthonaban vagy a
kérnyéken.

A kezelbpanel zarolva van. Az Oldja fel a kezeldpanel zarolasat. Lasd a “Gombzar/

Az érintGs id6zitd kijelzéjén a “Lo” felirat e kot oimi reszt
kezel6panel nem lathato. yermekzar” cimi részt.
reagal.

A készllék nincs bekapcsolva. Kapcsolja be a fé6zélapot.

Gy6z8djon meg arrdl, hogy a kezel6panel teljesen tiszta

AkezelGpanel nedves vagy és szaraz. El6fordulhat, hogy a vékony nedvességréteg

szennyezett. . .
Az érintégombok Y nem lathato.
nehezen kezelhet6k.
A gombokat nem megfeleléen Egyszerre csak egy gombot érintsen meg az
mikodtetik. ujjbegyével, és tartsa lenyomva legalabb 1 masodpercig.
A f6z6edény nem
melegszik fel, A fé6z6edény nem alkalmas Hasznaljon indukcids fé6zéshez alkalmas, a kivalasztott
ésaz“U’ és“u” indukcids f6zéshez, vagy a f6z6zonanak megfelel6 edényt, és helyezze azt
szimbolumok felvaltva | készilék nem érzékeli. megfelelden a f6z6z6nara.

jelennek meg.
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A felmelegités
szokatlanul hosszu
ideig tart.

Nem megfeleld f6z6edényt hasznal.

Hasznaljon nagy aranyban magnesezhet6 anyagot
tartalmazé f6zéedényt.

Az dramellatas
fesziiltségingadozasa.

Margingadozasa.

A f6z6z6nak mikodés
kdézben be- és
kikapcsolnak.

A flités szakaszosan mikodik.

Ez normalis jelenség, és nem jelent meghibasodast.
Lasd “Az indukcids f6z6lap mikddése” cimi részt.

Egy f6z6zéna
varatlanul kikapcsol.

Biztonsagi okokbdl aktivalédott az
automatikus kikapcsolasi funkcio.

Sziikség esetén kapcsolja be Ujra a f6z6zonat. A
maximalis mikodési idéket az automatikus kikapcsolas
tablazataban talalja.

A f6z6lap varatlanul
kikapcsol.

A bekapcsolast kdvetd 1 percen
belll nem valasztott ki semmilyen
beallitast.

Kapcsolja be ujra a f6z6lapot, és 1 percen belil valassza
ki a kivant teljesitményszintet.

Aktivalédott a tilmelegedés elleni
védelem.

* Gy6z6djon meg arrdl, hogy a szellézényilasok
nincsenek elzarva, és a kdrnyezeti hémérséklet nem
tal magas.

+ Ugyeljen arra, hogy a fé6z&edény ne nyuljon a
kezel6panel folé.

Folyadék vagy szennyez6dés
talalhato a kezel6panelen.

Tisztitsa és szaritsa meg a f6z6lapot, kuldénésen a
kezel6panelt, majd kapcsolja be Ujra.

A f6z6lap varatlanul
be- vagy kikapcsol.

Véletlenil megérintették a
kezel6panelt.

Ne helyezzen targyakat a kezel6panelre, és ne huzzon
vagy toroljon at rajta semmit. Szlikség esetén kapcsolja
be Ujra a f6z6lapot.

Mikodés kézben
kattogo, sziszegé,
zUmmogd vagy bugo
hang hallhaté.

Az indukciés technologia és a
fé6z6edények kiilébnb6zé hangokat
kelthetnek.

A halk sziszegés, kattogas, zimmdgés vagy pattogas
normalis jelenség. Ha a zaj szokatlanul hangos,
forduljon az lgyfélszolgalathoz.

Karcolasszer(i
nyomok jelennek meg
az Uvegfellleten.

A fémnyomok vagy a
szennyezédések karcolasnak
tnhetnek.

Ezek a nyomok nem feltétlenil jelentenek sérilést,
és dltalaban megfelel6 Gvegkeramia-tisztitoszerrel
eltavolithatok.

Nem megfelel6 fézéedényt hasznal.

Hasznaljon tiszta, egyenletes és sima alju f6z6edényt.

Nem megfeleld tisztitdszereket
vagy tisztitbeszkdzoket hasznal.

Kizarolag tvegkeramia fellletekhez alkalmas
tisztitoszereket és tisztitdeszkozoket hasznaljon.

Meghibasodas
torténik, vagy hibakod
jelenik meg.

Az aramellatas
fesziltségingadozasa.

Valassza le a féz6lapot az elektromos halézatrol
legalabb 20 percre. Ezutan csatlakoztassa Ujra, és
kapcsolja be.

Mszaki hiba tortént.

Jegyezze fel a hibakédot, valassza le a féz6lapot
az elektromos halézatrél, majd forduljon az
ligyfélszolgalathoz vagy egy szakképzett szerel6hoz.
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HIBAKODOK
Hibakod Jelentés Megoldas
Ul Nem észlelhets megfelels f6z6edény. H“elyez'zen megfelel6 f6z6edényt a hozza tartozo f6z6z6na
kozepére.
E1 Afesziiltség tl alacsony (165 V alatt). I'ElIIenon"zz? az aramellatast. Ha az megfeleld, kapcsolja be
Ujra a f6z6lapot.
E2 Afesziiltség til magas (285 V felett). I,Elllenon”zz'g az dramellatast. Ha az megfeleld, kapcsolja be
Ujra a f6z6lapot.
E3 A f6z6lap érzékel6jének aramkore Forduljon az lgyfélszolgalathoz vagy egy szakképzett
megszakadt vagy révidzarlatos. villanyszerel6hoz.
E4 Az IGBT-érzékel6 aramkore Forduljon az lgyfélszolgalathoz vagy egy szakképzett
megszakadt vagy révidzarlatos. villanyszerel6hoz.
E5 A féz6lap tulmelegedett. Varja meg, amig a f6z6lap lehil, majd kapcsolja be Ujra.
E6 Az IGBT tulmelegedett. Varja meg, amig a fé6z6lap lehdl, majd kapcsolja be Ujra.
E7 Af6z6lap érzékeldje meghibasodott. Forduljon az ligyfélszolgalathoz vagy egy szakképzett
villanyszerel6hoz.
F Kommunikacios hiba Iépett fel a kijelzd Forduljon az lgyfélszolgalathoz vagy egy szakképzett
és a f6 vezérlépanel kozott. villanyszerel6hoz.
A tulfolyas elleni védelem nedvesség, Tavolitson el minden folyadékot, nedvességet vagy
Et folyadék vagy szennyezédés miatt szennyezddést, kiildndsen a kezel6panel kérnyékérdl. Ha a
aktivalodott. féz6lap kikapcsolt, kapcsolja be ujra.
H Magas hémérséklet. Ne érintse meg a f6z6z6nat!

Ezen termék helyes artalmatlanitasa

« Ez ajeldlés azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad mas haztartasi hulladékkal egyditt eldobni az EU-
ban.

« Annak érdekében, hogy megel6zziik a kérnyezet vagy az emberi egészség lehetséges karosodasat az
iranyitatlan hulladékkezeléstdl, felelésen Ujra kell hasznositani, hogy a anyagi eréforrasok fenntarthaté
Ujrafelhasznalasat elésegitsik.

» Ahasznalt eszkoz visszajuttatasahoz hasznalja a visszatérési és gyijtési rendszereket, vagy Iépjen
kapcsolatba az eszkdz vasarlé helyével. Ok elvehetik ezt a terméket kérnyezetbarat ujrahasznositas
céljabol.
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