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PLEASE NOTE THAT THE DEVICE MANUAL CAN BE CREATED FOR MORE THAN ONE MODEL.
INFORMATION YOUR DEVICE CAN NOT BE CONTAINING THE FUNCTION LISTED IN THE MANUAL.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS & WARNINGS

 Before using this device please read the instruction manual carefully.

* Please make sure the rated voltage is the same as the voltage that you
used.

* Please keep the instructions, the guaranty certificate, the sales receipt,
and if possible, the carton with the inner packaging!

* The device is intended exclusively for private use and not for commercial
use, not for professional use!

» Always remove the plug from the socket whenever the device is not in
use when attaching accessory parts, cleaning the device, or whenever
a disturbance occurs. Switch off the device beforehand. Pull on the
plug, not on the cable.

» To protect children from the dangers of electrical appliances, never
leave them unsupervised with the device. Consequently, when selecting
the location for your device, do so in such a way that children do not
have access to the device. Take care to ensure that the cable does not
hang down.

* Test the device and the cable regularly for damage. If there is damage
of any kind, the device should not be used.

* Do not allow children to play with the device. Do not let children play
with packaging material such as plastic bags.

» This appliance can be used by children aged 8 years and above
and persons with physical, sensory, or mental disabilities, or lack
of experience and knowledge, provided that they are supervised or
have been given instructions on how to use the appliance safely and
understand the possible hazards. Cleaning and user maintenance
should not be done by children unless they are under 8 years old and
unsupervised.

* Do not repair the device yourself, but rather consult an authorized
expert in case of a problem.

* For safety reasons, a broken or damaged mains lead may only be
replaced by an equivalent lead from the manufacturer, our customer
service department, or a similar qualified person.

» Keep the device and the cable away from heat, direct sunlight, moisture,
sharp edges, and the like.

» Switch off the device and unplug it, when you are not using the device.

* Use only original accessories provided by the supplier.

* Do not use the device outdoors. (Unless the device is designed to be
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used outside.) Always protect against zero or sub-zero temperatures.

* Never use near water (bathtub, sink, etc.). The appliance should not be
exposed to rain or moisture. Only use the device when your hands are dry.

« If the device falls into water, unplug it before taking it out of the water.
Do not touch the water source. The device must be checked by a
specialist before it is used again. To avoid the risk of electric shock, do
not clean the device with water or immerse it in water.

» Use the device only for the intended purpose.

» This device must only be operated when connected to a grounded
socket installed in accordance with regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds to the voltage stated on the type plate.

» Damages that occur when the device is used for purposes other than
those specified in the instructions or is used incorrectly or is not repaired
by experts are not covered by the warranty.

» Always use the device on a flat and horizontal surface.

* The device should not be used anymore after, in case of falling on a
hard surface from height. Even invisible damage may cause negative
effects on the functional safety of the device. The device can only be
used after being checked by a professional.

* Never carry or pull the device by holding the power plug as there is a
risk of a short circuit due to cable breakage. Do not bend, pinch, or pull
the power cord over sharp edges.

* If there is a ventilation hole, do not cover it. Do not pour any liquid or
powder into the ventilation holes.

* Do not insert fingers or other objects into the open parts of the device.

* No liability is accepted in case of damage caused by improper use or
failure to comply with these instructions.

* Risk of burns! After the use of appliance some surfaces can be hot, be
aware of the risks and be cautious of hot surfaces.

» Before cleaning the appliance, wait until the fryer is completely cool
down before cleaning.

* When operating the airfryer keep at least four inches of space on all
sides of the airfryer to allow for adequate air circulation.

* Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven
or in a microwave oven.

* Please use the device according to its capacity, never overfill it.

* During hot air frying, hot steam is released through the air outlet
openings, Keep your hands and face at a safe distance from the steam
and from the air outlet openings. Also be careful of hot steam and air
when you remove the pot from the appliance.
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PRODUCT STRUCTURE

1. Frying basket 6. Temperature control knob
2. Frying basket handle 7. Top cover

3. Air inlet 8. Exhaust port

4. Timer, power on knob 9. Power cord

5. Power on indicator

OPERATING METHOD

The mechanical model has a knob-type temperature control operation mode, the temperature can be
adjusted from 80 to 200 degrees, and the manual mechanical model of the timer can be adjusted from 5
minutes to 30 minutes. After the timing is completed, it will automatically return to zero to complete the work
task.

FIRST USE

* Remove all packing materials.

» Remove any stickers or labels from the product

» Thoroughly clean the basket and fryer with hot water, a little detergent, and a non-abrasive sponge.

Note: You can clean these parts in the dishwasher.

* Wipe the exterior and interior of the product with a damp cloth. The air fryer uses hot air. Do not put
grease in the fryer.
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PREPARATION BEFORE USE

» Place the product on a stable, level surface. Do not place the product on surfaces that are not heat
resistant.

» Properly position the fryer basket in the fryer. Do not put oil or any other liquid in the fryer. Do not put
anything on top of the product. This will disturb the airflow and affect the results of the air fry.

« Some ingredients need to be shaken continuously during the preparation time, please hold the handle to
pull out the fryer and shake the fryer, then put the fryer back in the machine.

Tips: If you set the timer for half the prep time, you have to shake the ingredients, when you hear the timer

chime, it means you have to set the timer again after shaking for the rest of the prep time.

* When you hear the timer beep, it means the set preparation time has come. Take the pan out of the
product.

« Pour out the food. If using the grill, you can use the food clip to remove the food.

Note: Do not turn the fryer upside down. Because excess grease in the pan can leak onto the food.

» Pour all the food in the pot into the food in the bowl, you can use tongs.

Tip, to take out large or fragile food, use tongs.

SETTINGS AND TIPS

Note: Remember that these settings are for reference only.

» Cooking results will vary due to the origin, size, shape and brand of ingredients, and personal taste, so
we cannot guarantee the best cooking settings in the table below.

* Quickly pulling the fryer out of the product when frying with hot air has little or no impact on the cooking
process, as Rapid Air Technology instantly reheats the air inside the product.

» Smaller ingredients will require slightly less cooking time than larger ingredients.

» When the amount of ingredients is large, the cooking time needs to be slightly increased; and when the
amount is small, the cooking process can be shortened slightly.

« During the cooking process, turning smaller ingredients halfway through can improve the final cooking
result and help the ingredients to fry more evenly.

» Adding a little oil to fresh potatoes is more crunchy, and it is recommended to use a spray oil bottle for
more uniformity. Potatoes should be left for a few minutes after adding oil before cooking.

« It is not recommended to cook ingredients with very high oil content in this product, such as fatty meats,
sausages, etc.

= Snacks that can be cooked in the oven can also be cooked in this product.

» To cook crispy French fries, the optimal amount of ingredients is 300-500 grams.

* The use of pre-fermented dough makes it easy and quick to cook sandwiches. Pre-raised dough requires
less cooking time than homemade dough.

« If you're baking cakes or tarts, or cooking brittle or filling ingredients, you can use a baking sheet or mold
to place in the pan (you'll need to bring your own).

» You can use this product to reheat food. Please set the temperature to 150°C and the cooking time is up
to 10 minutes.

Note: When using ingredients that will rise (such as cakes, quiches, or muffins, etc.), you should not place

more than half of the baking pan.

Note: If the product is cold started (not preheated), the cooking time should be increased by 3 minutes.

HAZARD NOTICE

« The frypot housing has electronics and heating and should not be immersed or rinsed under water.
* Do not allow water or other liquids to enter the product to avoid electric shock.

» Place cooking ingredients in the baking pan, avoiding contact with the heating elements.

* Never fill the fryer with oil as this may cause a fire hazard.

» Never touch the inside of the product while it is working.
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CLEANING AND STORAGE

* The product should be cleaned immediately after each use.

« The fryer, griddle, and interior of the product are coated. Never use metal cookware or abrasive cleaning
materials for cleaning. Because this will destroy the non-stick coating.

« After cooking, unplug the power plug from the electrical outlet and allow the air fryer to cool down. And
removing the fryer will allow the unit to cool down faster.

« If there is dirt on the bottom of the grill pan and fryer, add hot water to the fryer and let the fryer and grill
pan soak for about 10 minutes before cleaning. Add some more detergent and a non-abrasive sponge to

clean.

» The fryer and baking pan can be washed in the dishwasher.
« If you need to clean the heating tube on the top of the machine, please use a cleaning brush to remove

food residues.

FAULT TYPE HANDLING METHOD

Problem

Probable Cause

Solution

Product not working

The product power plug is not plugged in.
You haven't set the switch button yet.

Plug the plug into a grounded power socket. Tum on the power
button.

Ingredients are not fully
cooked

There is too much food in the pan. The
cooking temperature is set too low.
Cooking time is too short.

Divide the ingredients into small batches and add to the pot. Divide
into smaller batches to heat more evenly. Adjust the temperature
control button to the desired temperature (see "Settings" section)
and adjust the time to the desired cooking time.

Not evenly fried

Certain ingredients need to be turned
during the cooking process.

If certain ingredients are on top or overlap with other ingredients.
(e.g., French fries), cook them Flip the ingredients while cooking.

The resulting fried pastry
is not crunchy.

Your choice of fryer should be cooked in a
traditional oil pan.

Oven pastry is an option, or lightly grease the pastry for extra
crispness.

Unable to push the fryer
back into production
correctly.

There is too much food in the pan.

Do not allow the amount of food in the pan to exceed its maximum
capacity.

White smoke emitted
from the product

The food you are cooking has a high oil
content.

When cooking oily ingredients, a lot of fumes will seep into the deep
fryer. The oil will produce a white soot and the fryer may be hotter
than normal. This. does not affect the final result of the product
frying the ingredients.

The fresh fries were not
evenly fried

You are not using a normal potato variety.
You did not soak the potato chips properly
before frying.

Use fresh potatoes and make sure they don't fall apart when frying.
Soak the potatoes in a bowl, then remove and drain.

The resulting fries are not
crunchy

The crispness of French fries depends on
the amount of oil and water in the fries.

Make sure to drain the chips in the correct way before brushing. Cut
the potatoes into smaller slices. Brush some oil on the surface of the
potato chips to make them more crunchy.

Correct Disposal of this product

« This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout

the EU.

« To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle
it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources.
« To return your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer where

the product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling.
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BITTE BEACHTEN SIE, DASS DAS GERATEHANDBUCH, INFORMATIONEN FUR MEHR ALS EIN MODELL BEINHALTEN KANN.
IHR GERAT KONNTE MOGLICHERWEISE NICHT DIE IN DER BEDIENUNGSANLEITUNG ERWAHNTEN FUNKTIONEN BESITZEN.
DIESE SPRACHE WURDE MIT HILFE VON KUNSTLICHER INTELLIGENZ UBERSETZT.

ALLGEMEINE SICHERHEITSANWEISUNGEN & WARNHINWEISE

* Bevor Sie dieses Gerat benutzen, lesen Sie bitte sorgfaltig die
Bedienungsanleitung.

» Stellen Sie sicher, dass die Nennspannung mit der Spannung
Ubereinstimmt, die Sie verwenden.

* Bewahren Sie die Anleitung, die Garantieurkunde, den Kaufbeleg und
wenn moglich den Karton mit der Innenverpackung auf!

» Das Gerat ist ausschlielich fur den privaten Gebrauch bestimmt und
nicht fir gewerbliche oder professionelle Nutzung!

» Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat nicht
benutzt wird, beim Anbringen von Zubehdrteilen, bei der Reinigung des
Gerats oder wenn eine Stérung auftritt. Schalten Sie das Gerat vorher
aus. Ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel.

* Um Kinder vor den Gefahren elektrischer Gerate zu schitzen, lassen
Sie sie niemals unbeaufsichtigt mit dem Gerat. Wahlen Sie daher bei
der Platzierung des Gerats einen Ort, der flr Kinder unzuganglich ist.
Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht herunterhangt.

» Uberprifen Sie regelmalig das Gerat und das Kabel auf
Beschadigungen. Bei jeglicher Art von Schaden sollte das Gerat nicht
verwendet werden.

 Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen. Lassen Sie Kinder nicht
mit Verpackungsmaterial wie Plastiktuten spielen.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
korperlichen, sensorischen oder geistigen Beeintrachtigungen
oder mangelnder Erfahrung und Kenntnissen verwendet werden,
vorausgesetzt, sie werden beaufsichtigt oder haben Anweisungen zur
sicheren Verwendung des Gerats erhalten und verstehen die mdoglichen
Gefahren. Reinigung und Wartung durch den Benutzer sollten nicht
von Kindern durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind unter 8 Jahre
alt und unbeaufsichtigt.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern konsultieren Sie im
Falle eines Problems einen autorisierten Experten.

* Aus Sicherheitsgrinden darf ein defektes oder beschadigtes
Netzkabel nur durch ein gleichwertiges Kabel des Herstellers, unseres
Kundendienstes oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt
werden.

* Halten Sie das Gerat und das Kabel von Hitze, direkter
Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit, scharfen Kanten usw. fern.

» Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker, wenn Sie es
nicht benutzen.

* Verwenden Sie nur Originalzubehorteile, die vom Lieferanten
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bereitgestellt werden.

* Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien. (Es sei denn, das Gerat ist
fur die Verwendung im Freien ausgelegt.) Schitzen Sie immer vor null
oder Minus-Temperaturen.

* Benutzen Sie das Gerat niemals in der Nahe von Wasser (Badewanne,
Waschbecken usw.). Das Gerat sollte nicht Regen oder Feuchtigkeit
ausgesetzt werden. Benutzen Sie das Gerat nur mit trockenen Handen.

* Falls das Gerat ins Wasser fallt, ziehen Sie den Stecker, bevor Sie es
herausnehmen. Bertihren Sie nicht die Wasserquelle. Das Gerat muss
von einem Fachmann Uberprift werden, bevor es wieder verwendet
wird. Um das Risiko eines elektrischen Schocks zu vermeiden, reinigen
Sie das Gerat nicht mit Wasser oder tauchen Sie es in Wasser.

» Verwenden Sie das Gerat nur fur den vorgesehenen Zweck.

» Dieses Gerat darf nur betrieben werden, wenn es an eine geerdete
Steckdose angeschlossen ist, die gemall den Vorschriften installiert
wurde. Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung der Spannung auf
dem Typenschild entspricht.

* Schaden, die auftreten, wenn das Gerat fur andere als die in den
Anweisungen angegebenen Zwecke verwendet wird oder wenn es
falsch verwendet wird oder nicht von Experten repariert wird, sind nicht
durch die Garantie abgedeckt.

* VVerwenden Sie das Gerat immer auf einer flachen und horizontalen
Oberflache.

» Das Gerat sollte nicht mehr verwendet werden, wenn es von einer
grolRen Hohe auf eine harte Oberflache fallt. Selbst unsichtbare
Schaden kdénnen sich negativ auf die Funktionalitat und Sicherheit des
Gerats auswirken. Das Gerat kann nur nach Uberprufung durch einen
Fachmann verwendet werden.

» Tragen oder ziehen Sie das Gerat niemals am Netzstecker, da dies
aufgrund eines Kabelbruchs Kurzschlisse verursachen kann. Biegen,
klemmen oder ziehen Sie das Netzkabel nicht Uber scharfe Kanten.

* Decken Sie keine Beluftungsoffnungen ab, falls vorhanden. Giel3en
Sie keine Flussigkeiten oder Pulver in die Bellftungséffnungen.

» Stecken Sie keine Finger oder andere Gegenstande in die offenen
Teile des Gerats.

* Es wird keine Haftung Ubernommen bei Schaden, die durch
unsachgemalen Gebrauch oder Nichteinhaltung dieser Anweisungen
verursacht wurden.

» Verbrennungsgefahr! Nach Gebrauch kann die Oberflache des Gerats
heil} sein. Beachten Sie die Risiken und seien Sie vorsichtig mit heilden
Oberflachen.

* Warten Sie vor der Reinigung des Gerats, bis das Gerat vollstandig
abgekuhlt ist.

+ Halten Sie beim Betrieb des Airfryers mindestens vier Zoll Abstand zu
allen Seiten des Airfryers ein, um eine ausreichende Luftzirkulation zu
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ermdoglichen.

« Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe eines heil’en Gas-
oder Elektroherdes oder in einen beheizten Backofen oder in eine
Mikrowelle.

* Verwenden Sie das Gerat bitte entsprechend seiner Kapazitat und
flllen Sie es niemals Uber.

* Wahrend des Heilluftfrittierens wird heiller Dampf durch die
Luftauslassoffnungen freigesetzt. Halten Sie lhre Hande und Ihr
Gesicht sicher von Dampf und Luftauslassoffnungen fern. Seien Sie
auch vorsichtig mit heilem Dampf und Luft, wenn Sie den Topf aus
dem Gerat entfernen.

PRODUKTSTRUKTUR

1. Frittierkorb 6. Temperaturregler
2. Frittierkorbgriff 7. Obere Abdeckung
3. Lufteinlass 8. Auslassoffnung

4. Timer, Einschaltknopf 9. Netzkabel

5. Betriebsanzeige

BETRIEBSMETHODE

Das mechanische Modell verfugt tber eine Drehknopf-Temperaturregelung, die Temperatur kann von 80
bis 200 Grad eingestellt werden, und der manuelle mechanische Timer kann von 5 Minuten bis 30 Minuten
eingestellt werden. Nach Ablauf der Zeit stellt sich der Timer automatisch auf Null zuriick, um die Arbeit
abzuschlieRen.

ERSTER GEBRAUCH

» Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

< Entfernen Sie alle Aufkleber oder Etiketten vom Produkt.

» Reinigen Sie den Korb und die Fritteuse griindlich mit heiRem Wasser, etwas Spllmittel und einem nicht
scheuernden Schwamm.

Hinweis: Sie kdnnen diese Teile in der Spulmaschine reinigen.

* Wischen Sie die AuRenseite und Innenseite des Produkts mit einem feuchten Tuch ab. Die
HeiBluftfritteuse verwendet heilRe Luft. Geben Sie kein Fett in die Fritteuse.
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VORBEREITUNG VOR DEM GEBRAUCH

» Stellen Sie das Produkt auf eine stabile, ebene Flache. Platzieren Sie das Produkt nicht auf Oberflachen,
die nicht hitzebestéandig sind. .

« Setzen Sie den Frittierkorb richtig in die Fritteuse ein. Geben Sie kein Ol oder andere Flussigkeiten in
die Fritteuse. Legen Sie nichts auf das Produkt. Dies stort den Luftstrom und beeintrachtigt das Ergebnis
des Lulftfrittierens.

« Einige Zutaten muissen wahrend der Zubereitungszeit kontinuierlich geschuttelt werden. Halten Sie
den Griff fest, ziehen Sie die Fritteuse heraus und schiitteln Sie sie, bevor Sie sie wieder in das Gerat
einsetzen.

Tipps: Wenn Sie den Timer auf die Halfte der Vorbereitungszeit einstellen, missen Sie die Zutaten
schutteln. Wenn der Timer klingelt, bedeutet das, dass Sie den Timer nach dem Schitteln fir die
restliche Vorbereitungszeit erneut einstellen missen.

« Wenn Sie den Timer piepen horen, bedeutet das, dass die eingestellte Zubereitungszeit abgelaufen ist.
Nehmen Sie die Pfanne aus dem Produkt.

» Schiitten Sie das Essen aus. Wenn Sie den Grill verwenden, kénnen Sie die Lebensmittel mit der
Lebensmittelzange entfernen.

Hinweis: Drehen Sie die Fritteuse nicht um. Da Uiberschissiges Fett in der Pfanne auf das Essen gelangen
kann.

< Schitten Sie alle Lebensmittel aus dem Topf in eine Schussel, Sie kdnnen eine Zange verwenden.

Tipp: Um grofRe oder empfindliche Lebensmittel herauszunehmen, verwenden Sie eine Zange.

EINSTELLUNGEN UND TIPPS

Hinweis: Denken Sie daran, dass diese Einstellungen nur als Referenz dienen.

« Die Kochergebnisse variieren je nach Herkunft, GréRRe, Form und Marke der Zutaten sowie dem
personlichen Geschmack, daher kdnnen wir die besten Kocheinstellungen in der folgenden Tabelle nicht
garantieren.

» Das schnelle Herausziehen der Fritteuse aus dem Gerat wahrend des Heilluftfrittierens hat wenig
bisf keinen Einfluss auf den Kochvorgang, da die Rapid Air Technology die Luft im Gerat sofort wieder
aufheizt.

« Kleinere Zutaten benétigen etwas weniger Kochzeit als groRere Zutaten.

» Bei groBer Menge an Zutaten muss die Kochzeit leicht erhéht werden; bei kleiner Menge kann der
Kochvorgang leicht verkirzt werden.

« Das Wenden kleinerer Zutaten wahrend des Kochvorgangs kann das Endergebnis verbessern und die
Zutaten gleichmaRiger frittieren.

» Das Hinzufiigen von etwas Ol zu frischen Kartoffeln macht sie knuspriger, und es wird empfohlen, eine
Spruhdlflasche fir mehr GleichmaRigkeit zu verwenden. Kartoffeln sollten nach dem Hinzufligen von Ol
einige Minuten ruhen, bevor sie gekocht werden.

» Es wird nicht empfohlen, Zutaten mit sehr hohem Olgehalt in diesem Produkt zu kochen, wie z.B.
fetthaltiges Fleisch, Wirstchen usw.

» Snacks, die im Ofen zubereitet werden konnen, kdnnen auch in diesem Produkt zubereitet werden.

» FUr knusprige Pommes frites betragt die optimale Menge an Zutaten 300-500 Gramm.

« Die Verwendung von vorgefertigtem Teig erleichtert und beschleunigt das Zubereiten von Sandwiches.
Vorgezogener Teig bendtigt weniger Kochzeit als selbstgemachter Teig.

» Wenn Sie Kuchen oder Torten backen oder empfindliche oder fiillige Zutaten zubereiten, kdnnen Sie ein
Backblech oder eine Form verwenden, die Sie in die Pfanne stellen (mussen Sie selbst mitbringen).

» Sie kdnnen dieses Produkt zum Aufwarmen von Speisen verwenden. Stellen Sie die Temperatur auf
150°C ein und die Kochzeit betragt bis zu 10 Minuten.

Hinweis: Bei Verwendung von Zutaten, die aufgehen (wie Kuchen, Quiches oder Muffins usw.), sollten Sie
die Backform nicht mehr als zur Halfte fiillen.

Hinweis: Wenn das Produkt kalt gestartet wird (nicht vorgeheizt), sollte die Kochzeit um 3 Minuten
verlangert werden.

GEFAHRHINWEIS

» Das Gehause des Frittierbehélters enthalt Elektronik und Heizelemente und darf nicht in Wasser
getaucht oder unter Wasser gesplilt werden.

« Lassen Sie kein Wasser oder andere Flussigkeiten in das Produkt eindringen, um einen elektrischen
Schlag zu vermeiden.

« Platzieren Sie Kochzutaten in der Backform, um den Kontakt mit den Heizelementen zu vermeiden.

« Fiillen Sie die Fritteuse niemals mit Ol, da dies eine Brandgefahr verursachen kann.

» Beruhren Sie niemals das Innere des Produkts, wahrend es in Betrieb ist.
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REINIGUNG UND LAGERUNG

» Das Produkt sollte sofort nach jedem Gebrauch gereinigt werden.

» Die Fritteuse, die Grillplatte und das Innere des Produkts sind beschichtet. Verwenden Sie niemals
Metallkochgeschirr oder scheuernde Reinigungsmaterialien, da diese die Antihaftbeschichtung zerstéren
koénnen.

» Nach dem Kochen den Netzstecker aus der Steckdose ziehen und die HeiBluftfritteuse abkiihlen lassen.
Durch das Entfernen der Fritteuse kann das Gerat schneller abkuhlen.

* Wenn sich Schmutz am Boden der Grillpfanne und der Fritteuse befindet, geben Sie heiles Wasser in
die Fritteuse und lassen Sie die Fritteuse und die Grillpfanne etwa 10 Minuten einweichen, bevor Sie sie
reinigen. Fugen Sie etwas mehr Reinigungsmittel und einen nicht scheuernden Schwamm hinzu, um zu
reinigen.

» Die Fritteuse und die Backform kénnen in der Spilmaschine gereinigt werden.

* Wenn Sie das Heizelement oben im Gerat reinigen mussen, verwenden Sie bitte eine Reinigungsburste,
um Speisereste zu entfernen.

FEHLERTYP HANDHABUNGSMETHODE

Problem Wahrscheinliche Ursache Losung

Produkt funktioniert nicht | Der Netzstecker des Produkts ist nicht Stecken Sie den Stecker in eine geerdete Steckdose. Schalten Sie
eingesteckt. Sie haben den Schalter noch | den Netzschalter ein.
nicht eingestellt.

Zutaten sind nicht Es ist zu viel Essen in der Pfanne. Die Teilen Sie die Zutaten in kleine Portionen und geben Sie sie in den
vollstéandig gekocht Kochtemperatur ist zu niedrig eingestellt. Topf. Teilen Sie sie in kleinere Portionen, um eine gleichmagigere
Die Kochzeit ist zu kurz. Erwarmung zu gewahrleisten. Stellen Sie den Temperaturregler auf

die gewiinschte Temperatur ein (siehe Abschnitt ,Einstellungen®)
und stellen Sie die Zeit auf die gewiinschte Kochzeit ein.

Nicht gleichméRig frittiert | Bestimmte Zutaten miissen wahrend des | Wenn bestimmte Zutaten oben liegen oder mit anderen Zutaten
Kochvorgangs gewendet werden. Uberlappen (z.B. Pommes Frites), wenden Sie die Zutaten wéahrend
des Kochens.

Das resultierende Ihre Wahl der Fritteuse sollte in einer Ofengeback ist eine Option oder leicht einfetten fiir zusatzliche

frittierte Geback ist nicht | herkémmlichen Olpanne gekocht werden. | Knusprigkeit.

knusprig.

Fritteuse lasst sich nicht | Es ist zu viel Essen in der Pfanne. Lassen Sie die Menge an Lebensmitteln in der Pfanne nicht die

korrekt in die Produktion maximale Kapazitat tberschreiten.

zuriickschieben.

WeilRer Rauch wird Die Lebensmi}tel, die Sie kochen, haben Beim Kochen feftiger Zutaten werden viele Dampfe in die Fritteuse

aus dem Produkt einen hohen Olanteil. gelangen. Das Ol erzeugt einen weiflen Ruf und die Fritteuse kann

ausgestofen heiler werden als normal. Dies beeinflusst nicht das Endergebnis

des Produkffrittierens.

Die frischen Pommes Sie verwenden keine normale Verwenden Sie frische Kartoffeln und stellen Sie sicher, dass sie

Frites wurden nicht Kartoffelsorte. Sie haben die Kartoffelchips | beim Frittieren nicht auseinanderfallen. Die Kartoffeln in einer

gleichmaRig frittiert vor dem Frittieren nicht richtig Schiissel einweichen, dann herausnehmen und abtropfen lassen.
eingeweicht.

Die resultierenden Die Knusprigkeit von Pommes Frites Achten Sie darauf, die Chips vor dem Biirsten richtig abtropfen

Pommes Frites sind nicht | hangt vom OI- und Wassergehalt in den zu lassen. SchneidenﬂSie die Kartoffeln in kleinere Scheiben.

knusprig Pommes Frites ab. Streichen Sie etwas Ol auf die Oberflache der Kartoffelchips, um sie

knuspriger zu machen.

Importeur:
Enstore GmbH, Rudolf-Diesel-Stralle 7
71154 Nufringen Germany

Korrekte Ensorgung dieses Produkts

« Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der EU nicht mit anderem Hausmdill
entsorgt werden darf.

« Um mogliche Schaden fiir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch unkontrollierte
Abfallentsorgung zu verhindern, recyceln Sie es verantwortungsvoll, um die nachhaltige
Wiederverwendung von Materialressourcen zu fordern.

« Um lhr gebrauchtes Gerat zurlickzugeben, nutzen Sie bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme

mmmmmmmm ~ oder kontaktieren Sie den Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde. Er kann dieses Produkt
umweltgerecht recyceln.
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CIHAZ KILAVUZU BIRDEN FAZLA MODEL BILGISI IGIN OLUSTURULMUS OLABILECEGINI LUTFEN DIKKATE ALINIZ.
CIHAZINIZ, KILAVUZ IGERISINDE BAHSEDILEN OZELLIKLERI ICERMiIYOR OLABILIR.
DIL YAPAY ZEKA YARDIMIYLA GEVRILMISTIR.

GENEL GUVENLIK TALIMATLARI VE UYARILAR

 Cihazi kullanmadan énce lttfen kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun.

« Latfen kullanilan voltajin belirtilen voltajla ayni oldugundan emin olun.

 Kullanim kilavuzu, garanti belgesi, satis fisi ve mimkuinse i¢c ambalajiyla
birlikte saklayiniz!

» Cihaz yalnizca 6zel kullanim igindir, ticari veya profesyonel kullanim
igin degildir!

* Cihazi kullanmadiginiz zamanlarda her zaman fisi prizden c¢ikarin.
Aksesuar parcalarini takarken, cihazi temizlerken veya herhangi bir
ariza durumunda once cihazi kapatin. Fisi gekerken kabloyu degil, fisi
tutun.

» Cocuklar elektrikli cihazlarin tehlikelerinden korumak icin cihazi
gOzetimsiz birakmayin. Bu nedenle cihazinizin konumunu segerken,
¢ocuklarin cihaza erigsim saglayamayacaklari sekilde duzenleyin.
Kablonun sarkmamasina dikkat edin.

 Cihazi ve kabloyu dizenli olarak hasar agisindan kontrol edin. Herhangi
bir hasar varsa cihazi kullanmayin.

» Cocuklarin cihazla oynamalarina izin vermeyin. Plastik torba gibi
ambalaj malzemeleriyle de oynamamalari gerektigini unutmayin.

* Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri ¢ocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel
engelli kigiler ile deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan
kullanilabilir, ancak bu durumlarda gozetim altinda olmalari veya guvenli
kullanim konusunda talimat almis olmalari gerekir. 8 yas alti gocuklar
ve gozetimsiz durumlarda temizlik ve kullanici bakimi yapmamalari
gerekmektedir.

* Cihazi kendiniz tamir etmeyin, sorun olmasi durumunda yetkili bir
uzmana bagvurun.

» Guvenlik nedenleriyle, kirlkk veya hasar gérmis ana kablo yalnizca
Ureticinin  sagladigi esdeger bir kablo ile, musteri hizmetleri
departmanindan veya benzer nitelikteki bir kisi tarafindan
degigstiriimelidir.

» Cihazi ve kabloyu i1sidan, dogrudan gunes i1sigindan, nemden, keskin
kenarlardan ve benzeri durumlardan uzak tutun.

» Cihazi kapatin ve kullanmadiginiz zamanlarda fisini ¢ekin.

» Sadece tedarikgi tarafindan saglanan orijinal aksesuarlari kullanin.

* Cihazi dis mekanda kullanmayin. (Cihaz dig mekan kullanimi igin
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tasarlanmigsa hari¢.) Her zaman sifir veya sifir alti sicakliklara karsi
koruma saglayin.

* Suya yakin kullanmayin (kdvet, lavabo vb.). Cihaz yagmura veya
neme maruz birakilmamahdir. Cihazi yalnizca elleriniz kuru oldugunda
kullanin.

» Cihaz suya duserse, suyun iginden ¢ikarmadan 6nce figini gekin. Su
kaynagina dokunmayin. Cihazin tekrar kullanilabilmesi i¢cin uzmana
kontrol ettirilmelidir. Elektrik carpmasi riskini dnlemek igin cihazi su ile
temizlemeyin veya suya batirmayin.

» Cihazi sadece amaglanan amaglar igin kullanin.

* Bu cihaz sadece toprakli bir priz baglandiginda c¢alistirimalidir. Gug
plakasinda belirtilen voltajin saglandigindan emin olun.

* Cihazin talimatlarda belirtilen amaclar diginda kullaniimasi, yanlis
kullanilmasi veya uzmanlar tarafindan tamir edilmemesi durumunda
olusan hasarlar garanti kapsaminda degildir.

» Cihazi her zaman duz ve yatay bir yuzeyde kullanin.

» Cihaz, yuksek bir yerden sert bir zemine dustikten sonra artik
kullanilmamalidir. Gorunmeyen hasarlar bile cihazin fonksiyonel
guvenligi Uzerinde olumsuz etkiler yaratabilir. Cihaz, bir profesyonel
tarafindan kontrol edildikten sonra kullanilabilir.

» Cihazi gug fisiyle tutarak tasimayin veya g¢ekmeyin, kablo kiriimasi
nedeniyle kisa devre riski vardir. Gug¢ kablosunu keskin kenarlardan
gecirmeyin, sikistirmayin veya cekmeyin.

* Eger bir havalandirma deligi varsa, onu kapatmayin. Havalandirma
deliklerine sivi veya toz dékmeyin.

» Parmaklarinizi veya diger cisimleri cihazin agik pargalarina sokmayin.

 Bu talimatlara uyulmamasi veya yanlis kullanim sonucu olugan hasarlar
icin herhangi bir sorumluluk kabul edilmemektedir.

* Yanma riski! Cihazin kullanimindan sonra bazi ylzeyler ¢ok sicak
olabilir, riskleri fark edin ve sicak yuzeylere karsi dikkatli olun.

 Cihazi temizlemeden 6nce fritdz tamamen soduyana kadar bekleyin.

» Hava fritézinU galistirirken, yeterli hava dolagimi saglamak igin fritézin
her tarafinda en az doért in¢ bosluk birakin.

» Sicak gaz veya elektrikli ocak veya mikrodalga firin yakinina veya
Uzerine yerlegtirmeyin.

* Lutfen cihazi kapasitesine gore kullanin, asla asiri doldurmayin.

* Hava fritézu kullanirken, sicak buhar hava ¢ikis deliklerinden yayilir.
Ellerinizi ve yuzunuzu buhar ve hava cikis deliklerinden guvenli bir
mesafede tutun. Ayrica cihazdan tencereyi ¢ikarirken sicak buhar ve
havaya dikkat edin.
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URUNON YAPISI

1. Kizartma sepeti 6. Sicaklik kontrol digmesi
2. Kizartma sepeti kolu 7. Ust kapak

3. Hava girisi 8. Hava cikisi

4. Zamanlayici, gu¢ agma digmesi 9. Gug kablosu

5. Gug agik gostergesi

CALISMA YONTEMI

Mekanik model, digme tipi sicaklik kontroli ile galisir, sicaklk 80 ile 200 derece arasinda ayarlanabilir ve
zamanlayicinin manuel mekanik modeli 5 dakikadan 30 dakikaya kadar ayarlanabilir. Zaman dolduktan
sonra, otomatik olarak sifirlanarak goérev tamamlanir.

ILK KULLANIM

* TUm ambalaj malzemelerini ¢ikarin.

« Uriin lizerindeki tiim etiketleri veya yapiskanlari ¢ikarin.

» Sepeti ve fritdzl sicak su, biraz deterjan ve asindirici olmayan bir siingerle iyice temizleyin.

Not: Bu parcgalari bulasik makinesinde yikayabilirsiniz.

« Uriiniin disini ve igini nemli bir bezle silin. Hava fritézii sicak hava kullanir. Fritéze yag koymayin.
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KULLANIMDAN ONCE HAZIRLIK

« Uriind sabit, diiz bir ylizeye yerlestirin. Urlinii 1siya dayanikli olmayan yiizeylere koymayin.

« Fritéz sepetini dogru sekilde fritze yerlestirin. Fritéze yag veya baska bir sivi koymayin. Uriiniin {stiine
higbir sey koymayin. Bu, hava akisini bozar ve hava fritéziiniin sonuclarini etkiler.

« Bazi malzemeler hazirlik stresi boyunca srekli olarak sallanmalidir, lUtfen sapi tutarak fritézi disari
cekin ve sallayin, ardindan frit6zl tekrar makineye yerlestirin.

ipucu: Hazirlik siiresinin yarisi igin zamanlayiciyi ayarlarsaniz, malzemeleri sallamaniz gerekir,

zamanlayicinin galdigini duydugunuzda, salladiktan sonra geri kalan hazirlik suresi igin zamanlayiciyi

tekrar ayarlamaniz gerektigi anlamina gelir.

e Zamanlayicinin bip sesi duyuldugunda, ayarlanan hazirlik siresi dolmus demektir. Tavay! Grinden
cikarin.

* Yemegi dokun. Izgara kullaniyorsaniz, yiyecegi ¢ikarmak igin yiyecek tutucu kullanabilirsiniz.

Not: Fritdzu ters cevirmeyin. Clinkl tavada biriken fazla yag yiyecegin lzerine akabilir.

» Tavadaki tim yiyecegi kaseye dokiin, masa kullanabilirsiniz.

ipucu: Bilylik veya hassas yiyecekleri gikarmak igin masa kullanin.

AYARLAR VE iPUGLARI

Not: Bu ayarlarin sadece referans amagli oldugunu unutmayin.

» Pisirme sonuglari, malzemelerin mensei, boyutu, sekli, markasi ve kisisel zevke bagli olarak degisecektir,
bu nedenle asagidaki tabloda en iyi pisirme ayarlarini garanti edemeyiz.

» Sicak hava ile kizartma yaparken frit6zu Griinden hizlica ¢ekip gikarmak, Hizli Hava Teknolojisi Griiniin
icindeki havay! aninda isittigi igin pisirme surecini cok az veya hig etkilemez.

» Daha kiguk malzemeler, daha blyuk malzemelerden biraz daha az pisirme suresi gerektirir.

* Malzeme miktari blyulk oldugunda, pisirme slresi biraz artiriimalidir ve miktar kiiglik oldugunda, pisirme
sureci biraz kisaltilabilir.

» Pisirme surecinde, daha ki¢lik malzemeleri yari yolda gevirmek, nihai pisirme sonucunu iyilestirebilir ve
malzemelerin daha esit kizarmasina yardimci olabilir.

» Taze patateslere biraz yag eklemek daha gevrek olmasini saglar ve daha diizgiin dagilim igin sprey
yag sisesi kullaniimasi tavsiye edilir. Yag ekledikten sonra patatesler pisirmeden énce birkac dakika
bekletilmelidir.

« Bu uriinde ¢ok yuksek yag icerigine sahip malzemeleri, 6rnegin yagl etler, sosisler gibi, pisirmeniz
tavsiye edilmez.

» Fininda pigirilebilen atistirmaliklar, bu triinde de pisirilebilir.

» Gevrek patates kizartmasi yapmak igin en uygun malzeme miktari 300-500 gramdir.

+ Onceden mayalanmis hamur kullanimi, sandvigleri kolay ve hizl bir sekilde pisirmenizi saglar. Onceden
mayalanmis hamur, ev yapimi hamurdan daha az pisirme slresi gerektirir.

» Pasta veya turta pisiriyorsaniz veya kirilgan veya dolgu malzemeleri pigiriyorsaniz, tavaya yerlestirmek
icin bir firin tepsisi veya kalip kullanabilirsiniz (kendi malzemenizi getirmeniz gerekecek).

* Bu Uriini yiyecekleri yeniden 1sitmak igin kullanabilirsiniz. Litfen sicakligi 150°C’ye ayarlayin ve pisirme
suresi en fazla 10 dakika olsun.

Not: Kabaran malzemeler kullanirken (kek, quiche (kis) veya muffin gibi), firin tepsisinin yarisindan

fazlasini doldurmamalisiniz.

Not: Uriin soguk baslatildiginda (6nceden isitiimadiginda), pisirme siiresi 3 dakika artiriimalidir.

TEHLIKE UYARISI

« Kizartma kabi muhafazasinda elektronik ve i1sitma elemanlari bulunur, bu nedenle suya daldiriimamal
veya suyla durulanmamalidir.

» Elektrik carpmasini 6nlemek igin Urlndn igine su veya baska sivilar girmesine izin vermeyin.

» Pisirme malzemelerini firin tepsisine yerlestirin ve isitma elemanlariyla temasindan kaginin.

« Fritdzl asla yag ile doldurmayin, bu yangin tehlikesi olusturabilir.

« Uriin galigirken i¢ kismina asla dokunmayin.
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TEMIZLIiK VE SAKLAMA

« Uriin her kullanimdan hemen sonra temizlenmelidir.

« Fritdz, 1zgara ve urunln i¢ ylzeyi kaplamalidir. Temizlik icin metal yemek kaplari veya asindirici temizlik
malzemeleri kullanmayin. Bu, yapismaz kaplamayi bozabilir.

» Pisirme isleminden sonra elektrik prizinden gii¢ kablosunu gikarin ve hava fritéziinin sogumasini
bekleyin. Fritdzl ¢ikararak tnitenin daha hizli sogumasini saglayabilirsiniz.

* lzgara tepsisinin ve fritozln alt kisminda kir varsa, fritdze sicak su ekleyerek yaklasik 10 dakika bekletin
ve ardindan temizlemek igin biraz deterjan ve asindirmayan bir stinger kullanin.

« Fritdz ve pisirme tepsisi bulasik makinesinde yikanabilir.

» Makinenin Ustiindeki 1sitma tipiinl temizlemeniz gerekiyorsa, litfen bir temizleme firgasi kullanarak
yiyecek kalintilarini temizleyin.

ARIZA TURU VE GOZUM YONTEMLERI

Sorun

Muhtemel Sebep

Coziim

Uriin galismiyor

Uriiniin gli¢ kablosu prize takili degil.
Anahtari heniiz agmadiniz.

Fisi toprakli bir prizde takin. Gug digmesini agin.

Malzemeler tam olarak
pismemis

Tencerede gok fazla yiyecek var. Pisirme
sicakhg! ¢ok dustik ayarlandi. Pigirme
sliresi ¢ok kisa.

Malzemeleri kiiglik partilere bolecek sekilde tencereye ekleyin.
Daha esit 1sitma igin kiigiik partilere ayirin. Sicaklik kontrol
diigmesini istenilen sicakliga ayarlayin ("Ayarlar" bolimiine bakiniz)
ve pisirme suresini istenilen sureye ayarlayin.

Esit sekilde kizarmamis

Bazi malzemeler pisirme slrecinde
cevrilmelidir.

Bazi malzemeler Ust Uste gelirse veya diger malzemelerle ortusirse
(6rnegin, patates kizartmalari), pisirirken gevirin.

Sonucta elde edilen
kizarmig hamur gevrek
degil.

Sectiginiz yiyecekler geleneksel bir yag
tavasinda pisirilmelidir.

Firin hamuru bir segenektir veya hamurun ekstra ¢itirlidi igin
hamuru hafifge yaglayin.

Fritdzi dogru bir sekilde
Uretime sokamiyorum.

Tencerede cok fazla yiyecek var.

Tenceredeki yiyecek miktarinin maksimum kapasitesini asmasina
izin vermeyin.

Uriinden beyaz duman
cikiyor

Pisirdiginiz yiyecegin yag icerigi yiksektir.

Yagli malzemeler pisirirken, derin yag kizarticisina ¢ok fazla duman
sizabilir. Yag beyaz bir kurum uretebilir ve fritéz normalden daha
sicak olabilir. Bu, uriniin sonuglari tizerinde etkili olmaz.

Taze patates kizartmalari
esit sekilde kizarmamis

Normal bir patates cesidi
kullanmiyorsunuz. Patates kizartmalarini
dogru sekilde suda bekletmediniz.

Taze patates kullanin ve kizartirken dagiimamalarini saglayin.
Patatesleri bir kaba koyun, sonra ¢ikarip siiziin.

Sonugta elde edilen
patates kizartmalari
gevrek degil

Patates kizartmalarinin gevrekligi,
kizartma islemi sirasinda kullanilan yag ve
su miktarina baghdir.

Patates kizartmalarini firgalamadan 6nce dogru sekilde
sliziildiglinden emin olun. Patatesleri daha kigik dilimlere kesin.
Patates kizartmalarinin yiizeyine biraz yag strerek daha gitir
olmalarini saglayin.

« Isbu igaret, mevcut triiniin AB icerisinde diger evsel atiklarla birlikte imha edilmemesi gerektigini
belirtmektedir.
Kontrol edilmemis atik bertarafinin gevreye ve insan sagligina verebilecedi muhtemel zararlari énlemek
adina, Urinl sorumluluk iginde maddi kaynaklarin siirdirilebilir yeniden kullanimina tesvik adina geri
donustirin.
Kullandiginiz cihazin iadesi igin, lutfen iade ve toplama sistemlerini kullanin veya Griiniin satin alindig
bayi ile iletisime gecin. Cevresel glivenli geri donlisiim igin mevcut Uriinu sizden alacaklardir.
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VEUILLEZ PRENDRE EN CONSIDERATION QUE LE MANUEL UTILISATEUR DE LAPPAREIL PEUT ETRE PREPARE POUR PLUS QU'UN MODELE
IL SE PEUT QUE VOTRE APPAREIL NE POSSEDE PAS LES CARACTERISTIQUES QUI SONT CITEES DANS LE MANUEL UTILISATEUR.
CETTE LANGUE A ETE TRADUITE AVEC L'AIDE DE L'INTELLIGENCE ARTIFICIELLE.

INSTRUCTIONS DE SECURITE GENERALES & AVERTISSEMENTS

* Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire attentivement le manuel
d’instructions.

» Assurez-vous que la tension nominale est identique a celle que vous
avez utilisée.

* Veuillez conserver les instructions, le certificat de garantie, le regu de
vente, et si possible, le carton avec I'emballage intérieur !

» L'appareil estdestiné exclusivementa un usage privé et non commercial,
ni professionnel !

* Retirez toujours la fiche de la prise lorsque I'appareil n'est pas utilise,
lors de la fixation des accessoires, du nettoyage de I'appareil ou en cas
de perturbation. Eteignez d’abord I'appareil. Tirez sur la fiche, pas sur
le céble.

» Pour protéger les enfants des dangers des appareils électriques, ne
les laissez jamais seuls avec I'appareil. Choisissez 'emplacement de
votre appareil de sorte que les enfants n’y aient pas acces. Assurez-
vous que le cable ne pend pas.

« Vérifiez réguliérement I'appareil et le cable pour détecter d’éventuels
dommages. Ne pas utiliser 'appareil s’il est endommageé.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil. Ne laissez pas les
enfants jouer avec le matériel d’emballage tel que les sacs en plastique.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus ainsi
que par des personnes ayant des handicaps physiques, sensoriels
ou mentaux, ou un manque d’expérience et de connaissance, a
condition gu’ils soient survelillés ou qu'ils aient regu des instructions sur
I'utilisation sdre de I'appareil et comprennent les dangers possibles. Le
nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre effectués
par des enfants, sauf s’ils ont moins de 8 ans et sont non surveillés.

* Ne réparez pas l'appareil vous-méme, mais consultez un expert
autorisé en cas de probleme.

* Pour des raisons de sécurité, un cordon secteur cassé ou endommage
ne doit étre remplacé que par un cordon équivalent du fabricant, de
notre service clientéle ou d’'une personne qualifiée similaire.

» Gardez I'appareil et le cable a I'’écart de la chaleur, de la lumiére directe
du soleil, de I'hnumidité, des bords tranchants, et ainsi de suite.

» Eteignez et débranchez I'appareil lorsque vous ne l'utilisez pas.

* Utilisez uniquement les accessoires d’origine fournis par le fournisseur.

* Ne pas utiliser 'appareil a I'extérieur. (Sauf si 'appareil est congu pour
étre utilisé a I'extérieur.) Protégez toujours contre les températures
nulles ou sub-nulles.

* Ne jamais utiliser pres de I'eau (baignoire, évier, etc.). L'appareil ne doit
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pas étre exposé a la pluie ou a I'hnumidité. Utilisez 'appareil uniguement
lorsque vos mains sont séches.

» Si I'appareil tombe dans I'eau, débranchez-le avant de le sortir de
'eau. Ne touchez pas a la source d’eau. L'appareil doit étre vérifié
par un spécialiste avant d’étre réutilisé. Pour éviter le risque de choc
électrique, ne nettoyez pas I'appareil avec de I'eau ni ne I'immergez
dans l'eau.

« Utilisez I'appareil uniqguement a des fins prévues.

» Cet appareil ne doit étre utilisé que lorsqu’il est connecté a une prise
de terre installée conformément a la réglementation. Assurez-vous
que la tension d’alimentation correspond a celle indiquée sur la plaque
signalétique.

* Les dommages survenus lorsque I'appareil est utilisé a d’autres fins
que celles spécifiées dans les instructions, ou s'il est utilisé de maniére
incorrecte ou non réparé par des experts, ne sont pas couverts par la
garantie.

« Utilisez toujours I'appareil sur une surface plate et horizontale.

» L'appareil ne doit plus étre utilisé aprés une chute sur une surface dure
depuis une hauteur. Méme les dommages invisibles peuvent avoir des
effets négatifs sur la sécurité fonctionnelle de I'appareil. L'appareil ne
peut étre utilisé qu’aprées avoir été vérifié par un professionnel.

* Ne portez jamais ou ne tirez jamais I'appareil en tenant la fiche de
courant, car il y a un risque de court-circuit en cas de rupture de cable.
Ne pliez pas, ne pincez pas et ne tirez pas le cordon d’alimentation sur
des bords tranchants.

» S’il y a un trou de ventilation, ne le couvrez pas. Ne versez aucun
liquide ou poudre dans les trous de ventilation.

* Ne pas insérer les doigts ni d’autres objets dans les parties ouvertes
de l'appareil.

* Aucune responsabilité n'est acceptée en cas de dommages causés
par une utilisation incorrecte ou le non-respect de ces instructions.

* Risque de brdlures ! Aprés utilisation de I'appareil, certaines surfaces
peuvent étre chaudes, soyez conscient des risques et soyez prudent
avec les surfaces chaudes.

» Avant de nettoyer I'appareil, attendez qu’il soit completement refroidi.

 Lorsque vous utilisez l'airfryer, laissez au moins quatre pouces d’espace
de chaque cété pour permettre une circulation d’air adéquate.

* Ne placez pas I'appareil sur une plaque chauffante a gaz ou électrique,
ni dans un four chauffé, ni dans un four a micro-ondes.

* Veuillez utiliser 'appareil selon sa capacité, ne le surchargez jamais.

* Lors de la friture a air chaud, de la vapeur chaude est libérée par les
ouvertures de sortie d’air. Gardez vos mains et votre visage a une
distance slre de la vapeur et des ouvertures de sortie d’air. Soyez
eégalement prudent avec la vapeur chaude et I'air lorsque vous retirez
le récipient de I'appareil.
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STRUCTURE DU PRODUIT

1. Panier de friture 6. Bouton de contréle de température
2. Poignée du panier de friture 7. Couvercle supérieur

3. Entrée d’air 8. Port d’échappement

4. Minuterie, bouton d’allumage 9. Cordon d’alimentation

5. Indicateur d’alimentation

METHODE D’UTILISATION

Le modele mécanique dispose d’'un mode de fonctionnement de contréle de température par bouton,

la température pouvant étre ajustée de 80 a 200 degrés, et le modéle mécanique manuel de minuterie
peut étre réglé de 5 a 30 minutes. Aprés I'expiration du temps, il reviendra automatiquement a zéro pour
compléter la tache.

PREMIERE UTILISATION

* Retirez tous les matériaux d’emballage.

» Retirez les autocollants ou étiquettes du produit.

» Nettoyez soigneusement le panier et la friteuse avec de I'eau chaude, un peu de détergent et une
éponge non abrasive.

Remarque : Vous pouvez nettoyer ces piéces au lave-vaisselle.

» Essuyez I'extérieur et I'intérieur du produit avec un chiffon humide. L'air fryer utilise de I'air chaud. Ne
mettez pas de graisse dans la friteuse.
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PREPARATION AVANT UTILISATION

» Placez le produit sur une surface stable et plane. Ne le placez pas sur des surfaces qui ne résistent pas
ala chaleur.

« Positionnez correctement le panier de la friteuse dans la friteuse. Ne mettez pas d’huile ni aucun autre
liquide dans la friteuse. Ne placez rien sur le produit. Cela perturberait le flux d’air et affecterait les
résultats de la cuisson a I'air chaud.

« Certains ingrédients doivent étre secoués continuellement pendant le temps de préparation. Tenez la
poignée pour sortir la friteuse et secouez-la, puis replacez-la dans la machine.

Conseil : Si vous réglez le minuteur pour la moitié du temps de préparation, secouez les ingrédients
lorsque vous entendez la sonnerie du minuteur, cela signifie que vous devez régler a nouveau le
minuteur aprés avoir secoué pour le reste du temps de préparation.

» Lorsque vous entendez la sonnerie du minuteur, cela indique que le temps de préparation défini est
écoulé. Retirez la casserole du produit.

» Versez les aliments. Si vous utilisez le gril, vous pouvez utiliser une pince pour enlever les aliments.

Note : Ne retournez pas la friteuse. L'excés de graisse dans la casserole pourrait couler sur les aliments.

« Versez tous les aliments de la casserole dans le bol a I'aide de pinces.

Conseil : Pour retirer de gros aliments ou des aliments fragiles, utilisez des pinces.

PARAMETRES ET CONSEILS

Note : Rappelez-vous que ces réglages sont donnés a titre indicatif seulement.

» Les résultats de cuisson peuvent varier en fonction de I'origine, de la taille, de la forme et de la marque
des ingrédients, ainsi que des préférences personnelles. Nous ne pouvons donc pas garantir les
meilleurs réglages de cuisson dans le tableau ci-dessous.

« Retirer rapidement la friteuse du produit lors de la cuisson a I'air chaud n’a que peu ou pas d’impact
sur le processus de cuisson, car la technologie de I'air chaud rapide réchauffe instantanément I'air a
l'intérieur du produit.

« Les ingrédients plus petits nécessiteront un temps de cuisson légérement moins long que les ingrédients
plus gros.

» Lorsque la quantité d’'ingrédients est importante, le temps de cuisson doit étre Iégerement augmenté ; et
lorsque la quantité est faible, le processus de cuisson peut étre Iégérement raccourci.

* Pendant le processus de cuisson, retourner les ingrédients plus petits a mi-cuisson peut améliorer le
résultat final et aider les ingrédients a frire de maniére plus uniforme.

« Ajouter un peu d’huile aux pommes de terre fraiches les rend plus croustillantes, il est recommandé
d’utiliser un vaporisateur d’huile pour plus d’uniformité. Laissez reposer les pommes de terre quelques
minutes apres I'ajout d’huile avant de les cuire.

|l n’est pas recommandé de cuire des ingrédients trés gras dans ce produit, comme les viandes grasses,
les saucisses, etc.

» Les snacks qui peuvent étre cuits au four peuvent également étre cuits dans ce produit.

« Pour des frites frangaises croustillantes, la quantité optimale d’ingrédients est de 300 a 500 grammes.

« Lutilisation de pate pré-fermentée facilite et accélére la cuisson des sandwiches. La pate pré-levée
nécessite moins de temps de cuisson que la pate maison.

« Si vous faites cuire des gateaux, des tartes, des mets cassants ou des ingrédients de garniture, vous
pouvez utiliser une plaque a patisserie ou un moule a placer dans la casserole (vous devrez I'apporter
vous-méme).

« Vous pouvez utiliser ce produit pour réchauffer les aliments. Réglez la température a 150°C et le temps
de cuisson jusqu’a 10 minutes.

Note : Lorsque vous utilisez des ingrédients qui vont gonfler (comme les gateaux, les quiches, ou les
muffins, etc.), ne remplissez pas plus de la moitié du moule a patisserie.

Note : Si le produit est démarré a froid (non préchauffé), le temps de cuisson doit étre augmenté de 3
minutes.

AVIS DE DANGER

« Le boitier de la cuve contient des composants électroniques et de chauffage et ne doit pas étre immergé
ni rincé sous I'eau.

* Ne laissez pas I'eau ou d’autres liquides pénétrer dans le produit pour éviter tout risque de choc
électrique.

» Placez les ingrédients de cuisson dans le plat a patisserie en évitant tout contact avec les éléments
chauffants.

* Ne remplissez jamais la friteuse d’huile, car cela pourrait provoquer un risque d’'incendie.

» Ne touchez jamais l'intérieur du produit pendant son fonctionnement.
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NETTOYAGE ET RANGEMENT

» Le produit doit étre nettoyé immédiatement aprés chaque utilisation.
« La friteuse, la plaque chauffante et I'intérieur du produit sont revétus. N'utilisez jamais d’ustensiles de
cuisine en métal ni de matériaux abrasifs pour le nettoyage, car cela endommagerait le revétement

antiadhésif.

« Apres la cuisson, débranchez la friteuse de la prise électrique et laissez-la refroidir. Retirez la friteuse
pour accélérer le refroidissement de I'appareil.

« S’ily ade la saleté au fond de la poéle grill et de la friteuse, ajoutez de I'eau chaude a la friteuse et
laissez tremper la friteuse et la poéle grill pendant environ 10 minutes avant de nettoyer. Ajoutez un peu
plus de détergent et une éponge non abrasive pour nettoyer.

« La friteuse et le plateau de cuisson peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

« Sivous devez nettoyer le tube chauffant situé sur le dessus de la machine, utilisez une brosse de
nettoyage pour enlever les résidus alimentaires.

GESTION DES TYPES DE DEFAUTS

Probléme

Cause probable

Solution

Le produit ne fonctionne
pas

La fiche d'alimentation du produit n'est pas
branchée. Vous n'avez pas encore activé
le bouton de commutation.

Branchez la fiche dans une prise électrique mise a la terre. Allumez
le bouton d'alimentation.

Les ingrédients ne sont
pas completement cuits

Il'y a trop de nourriture dans la poéle. La
température de cuisson est réglée trop
basse. Le temps de cuisson est trop court.

Divisez les ingrédients en petites portions et ajoutez-les a

la casserole. Divisez en petites portions pour chauffer plus
uniformément. Réglez le bouton de contréle de température sur la
température désirée (voir la section "Réglages") et ajustez le temps
de cuisson souhaité.

Friture non uniforme

Certains ingrédients doivent étre retournés
pendant le processus de cuisson.

Si certains ingrédients sont au-dessus ou se chevauchent avec
d'autres ingrédients (par exemple, les frites), retournez-les pendant
la cuisson.

La patisserie frite
obtenue n'est pas
croustillante.

Votre choix de friteuse devrait étre cuit
dans une poéle a huile traditionnelle.

La patisserie au four est une option, ou graissez légérement la pate
pour plus de croustillant.

Impossible de repousser
correctement la friteuse
en production.

Il'y a trop de nourriture dans la poéle.

Ne laissez pas la quantité de nourriture dans la poéle dépasser sa
capacité maximale.

Emission de fumée
blanche depuis le produit

La nourriture que vous cuisinez a une
teneur élevée en huile.

Lors de la cuisson d'ingrédients gras, beaucoup de fumées
s'infiltreront dans la friteuse. L'huile produira une suie blanche et la
friteuse pourrait étre plus chaude que d'habitude. Cela n'affecte pas
le résultat final de la cuisson des ingrédients.

Les frites fraiches n'ont
pas été uniformément
frites

Vous n'utilisez pas une variété de pommes
de terre normale. Vous n'avez pas trempé
correctement les frites avant de les frire.

Utilisez des pommes de terre fraiches et assurez-vous qu'elles ne
se désagrégent pas lors de la friture. Trempez les pommes de terre
dans un bol, puis retirez et égouttez.

Les frites obtenues ne
sont pas croustillantes

Le croustillant des frites dépend de la
quantité d'huile et d'eau dans les frites.

Assurez-vous de bien égoutter les frites de la bonne maniére avant
de les brosser. Coupez les pommes de terre en tranches plus
petites. Brossez un peu d'huile sur la surface des frites pour les
rendre plus croustillantes.

Elimination correcte de ce produit

« Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec d’autres déchets ménagers dans

I'UE.

« Pour éviter tout dommage possible a I'environnement ou a la santé humaine di a une élimination
incontrolée des déchets, recyclez-le de maniére responsable pour favoriser la réutilisation durable des
ressources matérielles.

mmmmmm  © Pour retourner votre appareil usage, veuillez utiliser les systemes de retour et de collecte ou contacter le
détaillant ou le produit a été acheté. lls peuvent prendre ce produit pour un recyclage écologique sar.
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POR FAVOR CONSIDERE QUE EL MANUAL DEL PISPOSITIVO PUEDE SER ELABORADO CON INFORMACION DE MAS DE UN
MODELO ES POSIBLE QUE SU DISPOSITIVO NO CONTENGA LAS CARACTERISTICAS MENCIONADAS EN EL MANUAL.
ESTE IDIOMA HA SIDO TRADUCIDO CON LAAYUDA DE INTELIGENCIAARTIFICIAL.

INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD Y ADVERTENCIAS

» Antes de usar este dispositivo, por favor lea cuidadosamente el manual
de instrucciones.

» Por favor asegurese de que el voltaje nominal sea el mismo que el
voltaje que ha utilizado.

» Por favor conserve las instrucciones, el certificado de garantia, el
recibo de venta y, si es posible, el cartén con el embalaje interior.

* jEl dispositivo esta destinado exclusivamente para uso domeéstico y no
para uso comercial, ni profesional!

» Siempre desconecte el enchufe de la toma de corriente cuando el
dispositivo no esté en uso, al colocar partes accesorias, al limpiar el
dispositivo o cuando ocurra alguna perturbacion. Apague el dispositivo
antes. Tire del enchufe, no del cable.

» Para proteger a los nifios de los peligros de los aparatos eléctricos,
nunca los deje solos con el dispositivo. Por lo tanto, al seleccionar
la ubicacién para su dispositivo, hagalo de manera que los nifios no
tengan acceso al mismo. Asegurese de que el cable no cuelgue.

* Revise regularmente el dispositivo y el cable en busca de dafios. Si
hay algun tipo de dafio, el dispositivo no debe ser utilizado.

* No permita que los nifilos jueguen con el dispositivo. No permita que
los nifios jueguen con material de embalaje como bolsas de plastico.

» Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifos de 8 afios en
adelante y por personas con discapacidades fisicas, sensoriales o
mentales, o falta de experiencia y conocimiento, siempre que estén
supervisados o se les hayan dado instrucciones sobre como usar
el aparato de manera segura y entiendan los posibles peligros. La
limpieza y el mantenimiento deben ser realizados por adultos, a menos
que los nifos tengan menos de 8 anos y estén sin supervision.

* No intente reparar el dispositivo usted mismo, consulte a un experto
autorizado en caso de problemas.

» Por razones de seguridad, un cable de red roto o danado solo puede
ser reemplazado por un cable equivalente del fabricante, nuestro
servicio de atencion al cliente o una persona cualificada similar.

* Mantenga el dispositivo y el cable alejados del calor, la luz solar directa,
la humedad, los bordes afilados, y similares.

» Apague y desconecte el dispositivo cuando no lo esté utilizando.

» Use solo accesorios originales proporcionados por el proveedor.

* No use el dispositivo al aire libre. (A menos que el dispositivo esté
disefiado para ser utilizado en exteriores). Siempre protéjalo contra
temperaturas de cero grados o inferiores.

* Nunca lo use cerca del agua (banera, fregadero, etc.). El aparato no
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debe estar expuesto a la lluvia o la humedad. Use el dispositivo solo
cuando las manos estén secas.

+ Si el dispositivo cae al agua, desenchufelo antes de sacarlo del agua.
No toque la fuente de agua. El dispositivo debe ser revisado por un
especialista antes de ser usado nuevamente. Para evitar el riesgo de
descarga eléctrica, no limpie ni sumerja el dispositivo en agua.

» Use el dispositivo solo para el propdsito previsto.

* Este dispositivo solo debe ser operado cuando esté conectado a una
toma de corriente con conexion a tierra instalada de acuerdo con las
normativas. Asegurese de que el voltaje de suministro corresponda al
voltaje indicado en la placa de tipo.

 Los dafos que ocurran cuando el dispositivo se use para fines distintos
a los especificados en las instrucciones, o si se usa incorrectamente o
no es reparado por expertos, no estan cubiertos por la garantia.

» Use siempre el dispositivo sobre una superficie plana y horizontal.

* El dispositivo no debe usarse si ha caido desde una altura sobre una
superficie dura. Incluso dafios invisibles pueden afectar negativamente
la seguridad funcional del dispositivo. El dispositivo solo puede ser
utilizado después de ser revisado por un profesional.

* Nunca transporte ni tire del dispositivo sosteniéndolo por el enchufe de
corriente, ya que hay riesgo de cortocircuito debido a rotura del cable.
No doble, pellizque ni tire del cable de corriente sobre bordes afilados.

+ Si hay un orificio de ventilacion, no lo cubra. No vierta liquidos ni polvos
en los orificios de ventilacion.

* No introduzca los dedos u otros objetos en las partes abiertas del
dispositivo.

* No se acepta ninguna responsabilidad en caso de dafios causados por
uso incorrecto o incumplimiento de estas instrucciones.

* jRiesgo de quemaduras! Después del uso del aparato, algunas
superficies pueden estar calientes, tenga en cuenta los riesgos y tenga
cuidado con las superficies calientes.

* Antes de limpiar el aparato, espere hasta que la freidora se haya
enfriado completamente.

» Cuando opere la freidora de aire, mantenga al menos cuatro pulgadas
ge espacio en todos los lados para permitir una adecuada circulacion

e aire.

* No coloque el dispositivo sobre o cerca de un quemador de gas o
eléctrico caliente, o en un horno caliente o en un horno de microondas.

* Por favor, use el dispositivo segun su capacidad, nunca lo sobrecargue.

* Durante la fritura con aire caliente, se libera vapor caliente a través
de las aberturas de salida de aire. Mantenga las manos y la cara a
una distancia segura del vapor y de las aberturas de salida de aire.
También tenga cuidado con el vapor caliente y el aire al quitar la olla
del aparato.
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ESTRUCTURA DEL PRODUCTO

1. Cesta de freir 6. Perilla de control de temperatura
2. Mango de la cesta de freir 7. Tapa superior

3. Entrada de aire 8. Puerto de escape

4. Temporizador, perilla de encendido 9. Cable de alimentacién

5. Indicador de encendido

METODO DE OPERACION

El modelo mecanico cuenta con un modo de operacion de control de temperatura tipo perilla, ajustable
desde 80 hasta 200 grados, y el temporizador del modelo mecanico manual se puede ajustar de 5 a 30
minutos. Después de completar el tiempo establecido, regresara automaticamente a cero para completar
la tarea de trabajo.

PRIMER USO

* Retire todos los materiales de embalaje.

» Retire cualquier pegatina o etiqueta del producto.

» Limpie a fondo la cesta y la freidora con agua caliente, un poco de detergente y una esponja no
abrasiva.

Nota: Puede limpiar estas partes en el lavavaijillas.

» Limpie el exterior e interior del producto con un pafio himedo. La freidora de aire utiliza aire caliente. No
ponga grasa en la freidora.
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PREPARACION ANTES DEL USO

» Coloque el producto sobre una superficie estable y nivelada. No lo coloque sobre superficies que no
sean resistentes al calor.

» Posicione correctamente la cesta del freidor en el aparato. No ponga aceite ni ninguin otro liquido en
el freidor. No cologue nada sobre el producto, ya que podria perturbar el flujo de aire y afectar los
resultados del freido al aire.

« Algunos ingredientes necesitan ser agitados continuamente durante el tiempo de preparacién. Sujete la
asa para sacar el freidor y agitelo, luego vuelva a colocarlo en la maquina.

Consejos: Si configura el temporizador para la mitad del tiempo de preparacion, debe agitar los
ingredientes; cuando escuche el timbre del temporizador, significa que debe configurar el temporizador
nuevamente después de agitar para el resto del tiempo de preparacion.

» Cuando escuche el pitido del temporizador, significa que ha llegado el tiempo de preparacion
establecido. Saque la bandeja del producto.

» Vierta los alimentos. Si utiliza la parrilla, puede usar las pinzas para retirar los alimentos.

Nota: No voltee el freidor boca abajo, ya que el exceso de grasa en la bandeja puede filtrarse sobre los
alimentos.

» Vierta todos los alimentos en la olla en el recipiente de alimentos, puede usar pinzas.

Consejo: Para sacar alimentos grandes o fragiles, use pinzas.

CONFIGURACIONES Y CONSEJOS

Nota: Recuerde que estas configuraciones son solo de referencia.

» Los resultados de coccién variaran debido al origen, tamafo, forma y marca de los ingredientes, asi
como al gusto personal, por lo que no podemos garantizar las mejores configuraciones de coccion en la
tabla siguiente.

» Sacar rapidamente el freidor del producto al freir con aire caliente tiene poco o ningun impacto en el
proceso de coccion, ya que la Tecnologia de Aire Rapido recalienta instantaneamente el aire dentro del
producto.

» Los ingredientes mas pequefios requeriran un tiempo de coccién ligeramente menor que los
ingredientes mas grandes.

» Cuando la cantidad de ingredientes es grande, es necesario aumentar ligeramente el tiempo de coccién;
y cuando la cantidad es pequefa, se puede acortar el proceso de coccion ligeramente.

« Durante el proceso de coccidn, voltear los ingredientes mas pequefios a la mitad puede mejorar el
resultado final de coccién y ayudar a que los ingredientes se frian de manera mas uniforme.

» Agregar un poco de aceite a las papas frescas las hace mas crujientes, y se recomienda usar un
pulverizador de aceite para obtener una mayor uniformidad. Las papas deben reposar unos minutos
después de ahadir el aceite antes de cocinarlas.

» No se recomienda cocinar ingredientes con alto contenido de grasa en este producto, como carnes
grasas, salchichas, etc.

» Los snacks que se pueden cocinar en el horno también se pueden cocinar en este producto.

» Para cocinar papas fritas crujientes, la cantidad éptima de ingredientes es de 300-500 gramos.

« El uso de masa pre-fermentada facilita y acelera la coccién de sandwiches. La masa pre-fermentada
requiere menos tiempo de coccién que la masa casera.

» Siva a hornear pasteles o tartaletas, o cocinar ingredientes fragiles o llenos, puede usar una bandeja de
hornear o molde para colocar en la sartén (debe traerlo usted mismo).

» Puede usar este producto para recalentar alimentos. Ajuste la temperatura a 150°C y el tiempo de
coccion hasta 10 minutos.

Nota: Cuando use ingredientes que aumenten (como pasteles, quiches o muffins, etc.), no debe llenar
mas de la mitad de la bandeja de horneado.

Nota: Si el producto se enciende en frio (sin precalentamiento), el tiempo de coccién debe aumentarse en
3 minutos.

AVISO DE PELIGRO

» La carcasa del freidor contiene electrénica y elementos calefactores y no debe sumergirse ni enjuagarse
bajo agua.

« No permita que el agua u otros liquidos entren en el producto para evitar descargas eléctricas.

» Coloqgue los ingredientes para cocinar en la bandeja de horneado, evitando el contacto con los
elementos calefactores.

* Nunca llene el freidor con aceite, ya que esto podria causar un riesgo de incendio.

* Nunca toque el interior del producto mientras esté en funcionamiento.
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LIMPIEZA'Y ALMACENAMIENTO

» El producto debe limpiarse inmediatamente después de cada uso.

« La freidora, plancha y el interior del producto estan recubiertos. Nunca utilice utensilios de cocina
metalicos o materiales abrasivos para la limpieza, ya que esto destruira el recubrimiento antiadherente.

« Después de cocinar, desenchufe el enchufe de la toma de corriente eléctrica y deje que la freidora de
aire se enfrie. Quitar la freidora permitira que la unidad se enfrie mas rapido.

» Sihay suciedad en el fondo de la bandeja de la parrilla y la freidora, agregue agua caliente a la freidora
y deje que la freidora y la bandeja de la parrilla se remojen durante aproximadamente 10 minutos antes

de limpiar. Agregue un poco mas de detergente y una esponja no abrasiva para limpiar.

» La freidora y la bandeja para hornear se pueden lavar en el lavavajillas.

« Si necesita limpiar el tubo calefactor en la parte superior de la maquina, utilice un cepillo de limpieza
para eliminar los residuos de alimentos.

TIPO DE FALLO Y METODO DE MANEJO

Problema

Causa probable

Solucién

El producto no funciona

El enchufe de alimentacién del producto
no esta enchufado. No has configurado el
boton del interruptor todavia.

Enchufe el enchufe en una toma de corriente con conexion a tierra.
Encienda el botén de encendido.

Los ingredientes no
estan completamente
cocidos

Hay demasiada comida en la sartén. La
temperatura de coccion esta demasiado
baja. El tiempo de coccién es demasiado
corto.

Divida los ingredientes en lotes pequefios y afiddalos a la

olla. Divida en lotes mas pequefios para calentar de manera
mas uniforme. Ajuste el botén de control de temperatura a la
temperatura deseada (ver seccién "Ajustes") y ajuste el tiempo al
tiempo de coccion deseado.

Fritura desigual

Ciertos ingredientes necesitan ser girados
durante el proceso de coccion.

Si ciertos ingredientes estan arriba o se superponen con otros
ingredientes (por ejemplo, patatas fritas), cortelos. Voltee los
ingredientes mientras cocina.

La masa frita resultante
no esta crujiente

Su eleccion de freidora debe cocinarse en
una sartén tradicional de aceite.

La masa para pasteles es una opcién, o engrase ligeramente la
masa para una mayor crujencia.

Incapaz de empujar
correctamente la
freidora de nuevo a la
produccion.

Hay demasiada comida en la sartén.

No permita que la cantidad de comida en la sartén exceda su
capacidad maxima.

Emisién de humo blanco
desde el producto

La comida que esta cocinando tiene un
alto contenido de aceite.

Al cocinar ingredientes aceitosos, mucho humo se filtrara en la
freidora. El aceite producira hollin blanco y la freidora puede estar
mas caliente de lo normal. Esto no afecta el resultado final de la
fritura de los ingredientes del producto.

Las patatas fritas
frescas no se frien
uniformemente

No esta utilizando una variedad normal
de papas. No remojé adecuadamente las
papas antes de freirlas.

Use papas frescas y asegurese de que no se deshagan al freirlas.
Remoje las papas en un recipiente, luego retire y escurra.

Las patatas fritas
resultantes no estan
crujientes

La crujencia de las patatas fritas depende
de la cantidad de aceite y agua en las
patatas fritas.

Asegurese de escurrir las papas de la manera correcta antes de
cepillarlas. Corte las papas en rodajas mas pequefias. Cepille un
poco de aceite en la superficie de las papas fritas para que queden
mas crujientes.

Disposicion correcta de este producto

« Esta marca indica que este producto no debe desecharse con otros residuos domésticos en toda la UE.

« Para evitar posibles dafios al medio ambiente o a la salud humana debido a una disposicién de residuos
no controlada, reciclalo de manera responsable para promover el reuso sostenible de los recursos
materiales.

« Para devolver tu dispositivo usado, utiliza los sistemas de devolucién y recoleccion o contacta al
minorista donde se compro6 el producto. Pueden llevar este producto para su reciclaje ambiental seguro.

FLORIA




IT

S| PREGA DI NOTARE CHE IL MANUALE DI ISTRUZIONI POTREBBE ESSERE STATO CREATO PER LE INFORMAZIONI DI PIU’ DI
UN MODELLO. IL VOSTRO APPARECCHIO POTREBBE NON INCLUDERE LE CARATTERISTICHE DESCRITTE NEL MANUALE.
QUESTA LINGUA E STATA TRADOTTA CON L’AIUTO DELLINTELLIGENZA ARTIFICIALE.

ISTRUZIONI GENERALI PER LA SICUREZZA E AVVERTENZE

* Prima di utilizzare questo dispositivo, leggere attentamente il manuale
di istruzioni.

 Assicurarsi che la tensione nominale sia la stessa della tensione
utilizzata.

» Conservare le istruzioni, il certificato di garanzia, lo scontrino di acquisto
e, se possibile, il cartone con I'imballaggio interno!

* Il dispositivo € destinato esclusivamente all’'uso domestico e non all’'uso
commerciale, né professionale!

» Scollegare sempre la spina dalla presa quando il dispositivo non € in
uso, quando si attaccano accessori, si pulisce il dispositivo o si verifica
un disturbo. Spegnere il dispositivo preventivamente. Tirare la spina,
non il cavo.

 Per proteggere i bambini dai pericoli degli elettrodomestici, non lasciarli
mai senza sorveglianza con il dispositivo. Di conseguenza, selezionare
il luogo per il dispositivo in modo che i bambini non vi abbiano accesso.
Fare attenzione a evitare che il cavo penzoli.

» Controllare regolarmente il dispositivo e il cavo per verificare danni. Se
ci sono danni di qualsiasi tipo, non utilizzare il dispositivo.

* Non permettere ai bambini di giocare con il dispositivo. Non permettere
a: bambini di giocare con il materiale di imballaggio come sacchetti di
plastica.

* Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta superiore
a 8 anni e da persone con disabilita fisiche, sensoriali o mentali, o
mancanza di esperienza e conoscenza, a condizione che siano
sorvegliati o abbiano ricevuto istruzioni su come utilizzare 'apparecchio
insicurezzae comprendanoipossibilirischi. La pulizia e lamanutenzione
dell’'utente non dovrebbero essere eseguite dai bambini, a meno che
non abbiano meno di 8 anni e non siano non sorvegliati.

* Non riparare il dispositivo da soli, ma consultare un esperto autorizzato
in caso di problema.

» Per motivi di sicurezza, un cavo di rete rotto o danneggiato pud essere
sostituito solo da un cavo equivalente del produttore, dal nostro servizio
clienti o da una persona qualificata simile.

» Tenere il dispositivo e il cavo lontani da fonti di calore, luce solare
diretta, umidita, spigoli vivi, e simili.

» Spegnere il dispositivo e scollegarlo quando non lo si sta utilizzando.

* Utilizzare solo accessori originali forniti dal fornitore.

* Non utilizzare il dispositivo all’aperto. (A meno che il dispositivo non sia
progettato per 'uso esterno.) Proteggere sempre contro temperature
di zero o sotto zero.

* Non utilizzare mai vicino all’acqua (vasca da bagno, lavandino, ecc.).
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L'apparecchio non dovrebbe essere esposto a pioggia o umidita.
Utilizzare il dispositivo solo quando le mani sono asciutte.

Se il dispositivo cade in acqua, scollegarlo prima di estrarlo dall’acqua.
Non toccare la fonte di acqua. Il dispositivo deve essere controllato
da uno specialista prima di essere riutilizzato. Per evitare il rischio di
scosse elettriche, non pulire il dispositivo con acqua o immergerlo in
acqua.

Utilizzare il dispositivo solo per lo scopo previsto.

Questo dispositivo deve essere utilizzato solo quando € collegato a
una presa di terra installata in conformita alle normative. Assicurarsi
che la tensione di alimentazione corrisponda a quella indicata sulla
targhetta di tipo.

| danni che si verificano quando il dispositivo viene utilizzato per scopi
diversi da quelli specificati nelle istruzioni o viene utilizzato in modo
non corretto o non viene riparato da esperti non sono coperti dalla
garanzia.

Utilizzare sempre il dispositivo su una superficie piana e orizzontale.

Il dispositivo non deve essere piu utilizzato dopo una caduta su una
superficie dura da un’altezza. Anche i danni invisibili possono causare
effetti negativi sulla sicurezza funzionale del dispositivo. Il dispositivo
pud essere utilizzato solo dopo essere stato controllato da un
professionista.

Non trasportare o tirare il dispositivo tenendo la spina di alimentazione
poiché c’e il rischio di cortocircuito dovuto alla rottura del cavo. Non
piegare, pizzicare o tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi.

Se c’é un foro di ventilazione, non coprirlo. Non versare liquidi o polveri
nei fori di ventilazione.

Non inserire le dita o altri oggetti nelle parti aperte del dispositivo.
Nessuna responsabilita & accettata in caso di danni causati da un uso
improprio o dalla mancata conformita a queste istruzioni.

Rischio di ustioni! Dopo l'uso dell’elettrodomestico alcune superfici
possono essere calde, fare attenzione ai rischi e fare attenzione alle
superfici calde.

Prima di pulire l'apparecchio, attendere che la friggitrice si sia
completamente raffreddata.

Quando si utilizza l'airfryer, mantenere almeno quattro pollici di spazio
su tutti i lati per consentire una adeguata circolazione dell’aria.

Non posizionare su o vicino a una fonte di calore a gas o elettrica, o in
un forno riscaldato o in un forno a microonde.

Utilizzare il dispositivo secondo la sua capacita, non sovraffollarlo mai.
Durante la friggitura ad aria calda, viene rilasciato vapore caldo
attraverso le aperture di uscita dell’aria, tenere mani e viso a una
distanza di sicurezza dal vapore e dalle aperture di uscita dell’aria.
Fare attenzione anche al vapore caldo e all’aria quando si rimuove |l
recipiente dall’elettrodomestico.
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STRUTTURA DEL PRODOTTO

1. Cestello per friggere 6. Manopola di controllo della temperatura
2. Manico del cestello per friggere 7. Coperchio superiore

3. Ingresso d’aria 8. Porta di scarico

4. Timer, manopola accensione 9. Cavo di alimentazione

5. Indicatore di accensione

METODO DI FUNZIONAMENTO

Il modello meccanico ha una modalita di funzionamento del controllo della temperatura tramite manopola,
la temperatura puo essere regolata da 80 a 200 gradi, e il timer del modello meccanico manuale pud
essere impostato da 5 a 30 minuti. Dopo il completamento del tempo impostato, tornera automaticamente
a zero per completare il compito.

PRIMO UTILIZZO

* Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

« Rimuovere eventuali adesivi o etichette dal prodotto.

» Pulire accuratamente il cestello e la friggitrice con acqua calda, un po’ di detersivo e una spugna non
abrasiva.

Nota: E possibile pulire queste parti in lavastoviglie.

» Asciugare I'esterno e l'interno del prodotto con un panno umido. L'aria friggitrice utilizza aria calda. Non
mettere grasso nella friggitrice.
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PREPARAZIONE PRIMA DELL’USO

» Posizionare il prodotto su una superficie stabile e livellata. Non mettere il prodotto su superfici che non
sono resistenti al calore.

» Posizionare correttamente il cestello della friggitrice all'interno. Non mettere olio o altri liquidi nella
friggitrice. Non mettere nulla sopra il prodotto, perché potrebbe disturbare il flusso d’aria e influenzare i
risultati della frittura ad aria.

« Alcuni ingredienti devono essere agitati continuamente durante il tempo di preparazione; tenere il
manico per tirare fuori la friggitrice, agitarla e poi rimetterla nella macchina.

Suggerimento: Se imposti il timer per meta del tempo di preparazione, devi agitare gli ingredienti quando
senti suonare il timer; significa che devi impostare nuovamente il timer dopo aver agitato per il resto del
tempo di preparazione.

» Quando senti suonare il timer, significa che e giunto il momento prestabilito di preparazione. Togliere la
padella dal prodotto.

» Versare il cibo. Se si usa la griglia, € possibile usare la pinza per rimuovere il cibo.

Nota: Non capovolgere la friggitrice, perché il grasso in eccesso nella padella potrebbe fuoriuscire sul cibo.

» Versare tutto il cibo nella pentola nella ciotola, € possibile usare le pinze.

Suggerimento: per prendere cibi grandi o fragili, usare le pinze.

IMPOSTAZIONI E SUGGERIMENTI

Nota: Ricorda che queste impostazioni sono solo indicative.

« | risultati di cottura varieranno a seconda dell’'origine, della dimensione, della forma e del marchio degli
ingredienti, nonché dei gusti personali, quindi non possiamo garantire le migliori impostazioni di cottura
nella tabella qui sotto.

« Tirare rapidamente la friggitrice dal prodotto durante la frittura con aria calda ha poco o nessun impatto
sul processo di cottura, poiché la tecnologia Rapid Air riscalda istantaneamente I'aria all'interno del
prodotto.

« Gli ingredienti piu piccoli richiederanno un tempo di cottura leggermente inferiore rispetto a quelli piu
grandi.

» Quando la quantita di ingredienti & elevata, il tempo di cottura deve essere leggermente aumentato;
quando la quantita & ridotta, il processo di cottura pud essere accorciato leggermente.

» Durante il processo di cottura, girare a meta gli ingredienti pit piccoli puo migliorare il risultato finale
della cottura e aiutare gli ingredienti a friggere in modo piu uniforme.

« Aggiungere un po’ di olio alle patate fresche le rende piu croccanti, ed & consigliabile utilizzare un
flacone spray per un’eventuale uniformita. Le patate dovrebbero essere lasciate riposare per alcuni
minuti dopo I'aggiunta dell’olio prima di cuocerle.

« Non é consigliabile cucinare ingredienti con un alto contenuto di grassi in questo prodotto, come carni
grasse, salsicce, ecc.

» Gli snack che possono essere cotti in forno possono essere anche cucinati in questo prodotto.

« Per cucinare delle patatine fritte croccanti, la quantita ottimale di ingredienti & tra 300 e 500 grammi.

» L'uso di impasto pre-fermentato rende facile e veloce la cottura di panini. L'impasto pre-raised richiede
meno tempo di cottura rispetto all'impasto fatto in casa.

» Se si stanno cuocendo torte o crostate, o ingredienti fragili o dal ripieno, & possibile utilizzare una teglia o
una forma da inserire nella padella (da fornire autonomamente).

» E possibile utilizzare questo prodotto per riscaldare il cibo. Si prega di impostare la temperatura a 150°C
e il tempo di cottura fino a 10 minuti.

Nota: Quando si utilizzano ingredienti che lievitano (come torte, quiche o muffin, ecc.), non bisogna
riempire piu della meta della teglia da forno.

Nota: Se il prodotto & avviato a freddo (non preriscaldato), il tempo di cottura dovrebbe essere aumentato
di 3 minuti.

AVVERTENZE DI PERICOLO

« La custodia della friggitrice contiene componenti elettronici e sistemi di riscaldamento, quindi non
immergerla o sciacquarla sotto acqua.

» Non permettere all'acqua o ad altri liquidi di entrare nel prodotto per evitare scosse elettriche.

« Posizionare gli ingredienti di cottura nella padella evitando il contatto con gli elementi riscaldanti.

« Non riempire mai la friggitrice di olio poiché potrebbe causare un pericolo di incendio.

* Non toccare I'interno del prodotto mentre & in funzione.
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PULIZIA E ARCHIVIAZIONE

|l prodotto deve essere pulito immediatamente dopo ogni utilizzo.

 La friggitrice, la piastra e l'interno del prodotto sono rivestiti. Non utilizzare mai utensili da cucina in
metallo o materiali abrasivi per la pulizia, in quanto cid danneggerebbe il rivestimento antiaderente.

» Dopo la cottura, scollegare la spina dalla presa e lasciare che la friggitrice ad aria si raffreddi. Rimuovere
la friggitrice consentira un raffreddamento piu rapido dell’unita.

» Se ci sono residui nella parte inferiore della padella e della friggitrice, aggiungere acqua calda e lasciare
in ammollo per circa 10 minuti prima della pulizia. Usare un detergente delicato e una spugna non

abrasiva per pulire.

« La friggitrice e la teglia possono essere lavate in lavastoviglie.
* Se € necessario pulire il tubo riscaldante sulla parte superiore della macchina, utilizzare una spazzola
per rimuovere i residui di cibo.

GESTIONE DEI TIPI DI GUASTO

Problema

Possibile causa

Soluzione

Il prodotto non funziona

La spina del prodotto non ¢ inserita.
Non hai ancora premuto il pulsante di
accensione.

Inserire la spina in una presa di corrente a terra. Accendere il
pulsante di accensione.

Gli ingredienti non sono
completamente cotti

Troppo cibo nella padella. La temperatura
di cottura e troppo bassa. Il tempo di
cottura e troppo breve.

Dividere gli ingredienti in piccoli lotti e aggiungerli alla pentola.
Suddividere in lotti piu piccoli per riscaldare pit uniformemente.
Regolare il pulsante di controllo della temperatura alla temperatura
desiderata (vedi sezione "Impostazioni") e regolare il tempo alla
durata desiderata di cottura.

Frittura non uniforme

Certaine ingredienti devono essere girati
durante il processo di cottura.

Se certi ingredienti sono in cima o sovrapposti ad altri ingredienti
(ad esempio, patatine fritte), girarli durante la cottura.

Il prodotto fritto risultante
non e croccante

La scelta della friggitrice deve essere
cucinata in una padella tradizionale con
olio.

L'opzione di pasticceria al forno, o ungere leggermente la
pasticceria per una croccantezza extra.

Impossibile spingere
correttamente la
friggitrice in produzione

Troppo cibo nella padella.

Non permettere che la quantita di cibo nella padella superi la sua
capacita massima.

Dalla friggitrice fuoriesce
del fumo bianco

Il cibo che stai cucinando ha un alto
contenuto di olio.

Quando si cucinano ingredienti oleosi, molte esalazioni si
insinueranno nella friggitrice. L'olio produrra una fuliggine bianca
e la friggitrice potrebbe essere piu calda del normale. Questo non
influisce sul risultato finale della frittura degli ingredienti.

Le patatine non sono
state fritte uniformemente

Non stai utilizzando una varieta di patate
normale. Non hai ammollato correttamente
le patatine prima di friggerle.

Usare patate fresche e assicurarsi che non si sfaldino durante
la fritura. Ammollare le patate in una ciotola, quindi rimuoverle e
scolarle.

Le patatine risultanti non
sono croccanti

La croccantezza delle patatine fritte
dipende dalla quantita di olio e acqua nelle
patatine.

Assicurarsi di scolare le patatine nel modo corretto prima di
spazzolarle. Tagliare le patate in fette piu piccole. Spennellare un
po' di olio sulla superficie delle patatine per renderle piu croccanti.

Smaltimento corretto di questo prodotto

I'UE.

* Questa marcatura indica che questo prodotto non deve essere smaltito con altri rifiuti domestici in tutta

« Per evitare possibili danni al’ambiente o alla salute umana derivanti da uno smaltimento non controllato
dei rifiuti, riciclarlo responsabilmente per promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali.

« Per restituire il dispositivo usato, utilizzare i sistemi di ritorno e raccolta o contattare il rivenditore presso
il quale & stato acquistato il prodotto. Possono prendere questo prodotto per un riciclo sicuro per
I'ambiente.
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RENAINAI CA MANUALUL INFORMATIV A FOST CREAT PENTRU MAI MULTE MODELE ALE ACESTUI DISPOZITIV
ESTE POSIBIL CA UNELE CARACTERISTICI MENAIONATE IN MANUAL SA NU FIE DISPONIBILE PE DISPOZITIVULUI DVS.
ACEASTA LIMBA A FOST TRADUSA CU AJUTORUL INTELIGENTEI ARTIFICIALE.

INSTRUCTIUNI SI AVERTISMENTE GENERALE DE SIGURANTA

« Tnainte de a utiliza acest dispozitiv, va rugam sa cititi cu atentie manualul
de instructiuni.

» Va rugam sa va asigurati ca tensiunea nominala este aceeasi cu cea
pe care ati utilizat-o.

* Va rugam sa pastrati instructiunile, certificatul de garantie, chitanta de
vanzare si, daca este posibil, cartonul cu ambalajul interior!

. DISpOZItIVUl este destinat exclusiv utilizarii private si nu pentru uz
comercial, nici pentru uz profesional!

- Intotdeauna scoateti mufa din priza atunci cand dispozitivul nu este in
uz sau atunci cand montat| parti accesorii, curatati dispozitivul sau in
cazul in care apare o perturbare. Opriti dISpOZItIVU| in prealabil. Trageti
de mufa, nu de cablu.

* Pentru a proteja copiii de pericolele aparatelor electrice, nu-i Iasati
niciodata nesupravegheati cu dispozitivul. Prin urmare, cand selectatl
locatia pentru dispozitivul dumneavoastra, faceti-o astfel incat copiii s&
nu aiba acces la dispozitiv. Asigurati-va ca cablul nu atarna.

* Testati regulat dispozitivul si cablul pentru eventuale daune. Daci
exista vreo deteriorare, dlspozmvul nu ar trebui utilizat.

* Nu permiteti copiilor sa se joace cu dispozitivul. Nu lasati copiii sa se
joace cu materiale de ambalare cum ar fi sacii de plastic.

* Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani si de
persoane cu dizabilitati fizice, senzoriale sau mentale, sau Ilpsa de
experienta si cunostlnte cu condltla sa fie supervizati sau sa li se fi
dat mstructlunl privind utilizarea in condltu de S|guranta si sa inteleaga
pericolele p03|b|Ie Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu
ar trebui sa fie facute de copii decat daca au sub 8 ani si nu sunt
supravegheati.

* Nu reparati dispozitivul singuri, ci consultati un expert autorizat in caz
de problema.

* Din motive de siguranta, un cablu de retea rupt sau deteriorat poate fi
inlocuit numai cu un cablu echivalent de la producator, departamentul
nostru de service pentru clienti sau o persoana calificata similara.

 Pastrati dispozitivul si cablul departe de caldura, lumina directa a
soarelui, umezeald, muchii ascutite si asemenea.

. Oprestetl dlspozmvul Si deconectatl-l atunci cand nu il utilizati.

. Folosm doar accesorii orlglnale furnizate de furnizor.

* Nu utilizati dispozitivul in aer liber. (Cu exceptia cazului in care
dispozitivul este destinat utilizarii n exterior.) Protejati Intotdeauna
impotriva temperaturilor zero sau sub-zero.

* Nu utilizati niciodata aproape de apa (cada, chiuveta, etc.). Aparatul

FLORIA




RO

nu ar trebui expus la ploaie sau umezeala. Utilizati dispozitivul numai
atunci cand mainile sunt uscate.

* Daca dispozitivul cade in apa, deconectati-l nainte de a-l scoate
din apa. Nu atingeti sursa de apa. Dispozitivul trebuie verificat de
un specialist inainte de a fi utilizat din nou. Pentru a evita riscul de
electrocutare, nu curatati dispozitivul cu apa sau nu-I scufundati in apa.

* Folositi dISpOZItIVUI numai in scopul prevazut.

* Acest dISpOZItIV trebuie utilizat numai atunci cadnd este conectat la
0 prizé cu impamantare instalata in conformitate cu regulamentele.
Asigurati-va ca tensiunea de alimentare corespunde tensiunii indicate
pe placa de tip.

» Daunele care apar atunci cand dispozitivul este utilizat in alte scopuri
decat cele specificate in instructiuni sau este utilizat incorect sau nu
este reparat de experti nu sunt acoperite de garantie.

* Folositi intotdeauna dispozitivul pe o suprafata plan3 si orizontala.

« Dispozitivul nu ar trebui utilizat dupa ce a cazut pe 0 suprafata dura
de la inaltime. Chiar si daunele invizibile pot provoca efecte negative
asupra sigurantei functionale a dispozitivului. Dispozitivul poate fi
utilizat doar dupa ce a fost verificat de un profesionist.

* Nu transportati sau trageti dispozitivul tinand mufa de alimentare,
deoarece existd un risc de scurtcircuit din cauza ruperii cablului. Nu
indoiti, nu strangeti si nu trageti cablul de alimentare peste margini
ascutlte

- Daca exista un orificiu de ventilatie, nu-I acoperiti. Nu turnati lichide
sau pudre in orificiile de ventilatie.

* Nu introduceti degetele sau alte obiecte in partile deschise ale
dispozitivului.

* Nu se accepta nicio raspundere in caz de daune cauzate de utilizarea
necorespunzatoare sau nerespectarea acestor instructiuni.

* Risc de arsuri! Dupa utilizarea aparatului, unele suprafete pot fi fierbinti,
fiti constienti de riscuri si fiti atenti la suprafetele flerblntl

« [nainte’de a curata aparatul, asteptatl s& se raceasca complet.

« In timpul utilizarii airfryer-ului, asigurati-va ca lasati cel putin patru
centimetri de spatiu pe toate partile pentru a permite o C|rculat|e
adecvata a aerului.

* Nu plasati pe sau langa o aragaz sau o plita electrica incalzita, sau intr-
un cuptor incalzit sau intr-un cuptor cu microunde.

* Varugam sa utilizati dispozitivul in conformitate cu capacitatea sa, fara
a-l supraincarca.

« In timpul prajirii cu aer cald, se elibereaza abur fierbinte prin deschiderile
de evacuare a aerului. Pastratl -va mainile si fata la o distanta sigura
de abur si de deschiderile de evacuare a aerului. Fiti atenti si la aburul
fierbinte si la aerul atunci cand scoateti vasul din aparat.
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STRUCTURA PRODUSULUI

1. Cos de prajit 6. Buton control temperatura
2. Maner cos de prajit 7. Capac superior

3. Intrare de aer 8. Port de evacuare

4. Ceas, buton pornire alimentare 9. Cablu de alimentare

5. Indicator pornire

METODA DE OPERARE

Modelul mecanic are un mod de operare cu control al temperaturii prin buton, temperatura putand fi
ajustata intre 80 si 200 de grade, iar modelul mecanic manual al cronometrului poate fi setat intre 5 si 30
de minute. Dupa ce timpul este completat, acesta va reveni automat la zero pentru a finaliza sarcina de
lucru.

PRIMA UTILIZARE

+ Indepértati toate materialele de ambalare.

. Tndepértati orice autocolante sau etichete de pe produs.

» Curatati in mod exhaustiv cosul si friteuza cu apa calda, putin detergent si o burete non-abraziv.

Nota: Puteti curata aceste parti in masina de spalat vase.

» Stergeti exteriorul si interiorul produsului cu o carpa umeda. Friteuza aerului utilizeaza aer cald. Nu
puneti grasime in friteuza.
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PREGATIREA INAINTE DE UTILIZARE

» Asezati produsul pe o suprafata stabila si nivelata. Nu puneti produsul pe suprafete care nu sunt
rezistente la caldura.

 Pozitionati cosul pentru prajire in friteuza in mod corespunzator. Nu adaugati ulei sau alte lichide in
friteuza. Nu puneti nimic deasupra produsului, deoarece acest lucru va perturba fluxul de aer si va afecta
rezultatele procesului de aer prajit.

= Unele ingrediente trebuie agitate continuu in timpul prepararii. Va rugam sa trageti de méaner pentru a
scoate cosul si a-l agita, apoi reintroduceti-I in aparat.

Sfaturi: Daca setati cronometrul pentru jumatate din timpul de preparare, trebuie sa agitati ingredientele
cand auziti semnalul cronometrului; apoi trebuie sa setati din nou cronometrul pentru restul timpului de
preparare.

» Cand auziti semnalul cronometrului, inseamna ca a expirat timpul de preparare setat. Scoateti tava din
produs.

» Varsati mancarea. Daca utilizati gratarul, puteti folosi clema pentru mancare pentru a o scoate.

Nota: Nu intoarceti friteuza cu partea de jos in sus, deoarece excesul de grasime din tava poate curge pe
mancare.

» Varsati toata mancarea din tava in bol, puteti folosi clesti.

Sfat: Pentru a scoate mancarea mare sau fragild, utilizati clesti.

SETARI SI SFATURI

Nota: Retineti ca aceste setari sunt doar pentru referinta.

» Rezultatele gatitului vor varia in functie de originea, dimensiunea, forma si marca ingredientelor, si de
gustul personal, deci nu putem garanta cele mai bune setari de gatit din tabelul de mai jos.

« Scoaterea rapida a friteuzei din produs in timpul prajirii cu aer cald are un impact neglijabil sau deloc
asupra procesului de gatit, deoarece tehnologia Rapid Air reincalzeste instant aerul din interiorul
produsului.

 Ingredientele mai mici vor necesita un timp de gatire usor mai scurt decéat cele mai mari.

» Cand cantitatea de ingrediente este mare, timpul de gatire trebuie usor crescut; iar cand cantitatea este
mica, procesul de gatire poate fi usor redus.

« In timpul procesului de gatire, intoarcerea ingredientelor mai mici pe jumatate poate imbunatati rezultatul
final al gatitului si poate ajuta ingredientele sa fie prajite mai uniform.

» Adaugarea un pic de ulei la cartofii proaspeti ii face mai crocanti si se recomanda utilizarea unei sticle
de ulei pentru o uniformitate mai mare. Cartofii ar trebui lasati cateva minute dupa adaugarea uleiului
inainte de gatire.

» Nu este recomandat sa gatiti in acest produs ingrediente cu un continut foarte ridicat de grasime, cum ar
fi carnea grasa, carnatii, etc.

» Gustarile care pot fi gatite la cuptor pot fi gatite si in acest produs.

» Pentru a gati cartofi prajiti crocanti, cantitatea optima de ingrediente este intre 300-500 grame.

« Utilizarea aluatului pre-fermentat face usor si rapid gatitul sandwich-urilor. Aluatul pre-ridicat necesita mai
putin timp de gatire decat aluatul facut in casa.

» Daca gatiti prajituri sau tarte, sau ingrediente crocante sau umpluturi, puteti folosi o tava de copt sau un
vas pentru a le pune in tava (trebuie sa le aduceti singuri).

 Puteti utiliza acest produs pentru a reincalzi mancarea. Va rugam sa setati temperatura la 150°C si
timpul de gatire pana la 10 minute.

Nota: Cand utilizati ingrediente care vor creste (cum ar fi prajiturile, quiche-urile sau muffin-urile, etc.), nu
ar trebui sa depasiti jumatate din tava de copt.

Nota: Daca produsul este pornit de la rece (fara pre-incalzire), timpul de gatire ar trebui sa fie crescut cu 3
minute.

AVERTISMENTE PRIVIND PERICOLELE

» Carcasa friteuzei contine componente electronice si de incalzire si nu ar trebui scufundata sau clatita
sub apa.

Nu permiteti apei sau altor lichide sa intre in produs pentru a evita electrocutarea.

Asezati ingredientele pentru gatit in tava de copt, evitand contactul cu elementele de incalzire.

Nu umpleti niciodata friteuza cu ulei, deoarece acest lucru poate cauza un pericol de incendiu.

Nu atingeti niciodata interiorul produsului in timp ce acesta functioneaza.
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CURATARE $I DEPOZITARE

» Produsul trebuie curatat imediat dupa fiecare utilizare.

« Tigaia, gratarul si interiorul produsului sunt acoperite. Nu utilizati ustensile de gatit din metal sau
materiale abrazive pentru curatare, deoarece acestea vor distruge stratul antiaderent.

» Dupa gatire, deconectati priza din priza si lasati aerofryerul sa se raceasca. Scoaterea tigaii va accelera
racirea unitatii.

» Daca exista murdarie pe fundul tavii gratarului si a aerofryerului, adaugati apa calda in aerofryer si lasati
tigaia gratar si aerofryerul sa stea timp de aproximativ 10 minute inainte de curatare. Adaugati putin
detergent si o burete non-abraziv pentru curatare.

» Aerofryerul si tava de copt pot fi spalate in masina de spalat vase.

» Daca trebuie sa curatati tubul de incalzire de pe partea de sus a masinii, utilizati o perie de curatare

pentru a indeparta reziduurile alimentare.

METODA DE MANIPULARE A TIPULUI DE DEFECT

Problema

Cauza probabila

Solutie

Produsul nu functioneaza

Mufa de alimentare a produsului nu este
conectata. Nu ati setat inca butonul de
comutare.

Conectati mufa intr-o priza cu impamantare. Porniti butonul de
alimentare.

Ingredientele nu sunt
complet gatite

Exista prea multa mancare in tigaie.
Temperatura de gatit este setata prea
scazuta. Timpul de gatit este prea scurt.

Impartiti ingredientele in loturi mici si adaugati-le in tigaie. Impartiti-
le in loturi mai mici pentru a se incalzi uniform. Reglati butonul de
control al temperaturii la temperatura dorita (vezi sectiunea "Setari")
si ajustati timpul la timpul de gatit dorit.

Nu sunt prajite uniform

Anumite ingrediente trebuie intoarse in
timpul procesului de gatit.

Daca anumite ingrediente sunt deasupra sau se suprapun cu alte
ingrediente (de exemplu, cartofii prajiti), intoarceti-le in timpul gatirii.

Produsul de patiserie
prajit nu este crocant.

Alegerea dvs. de aerofryer ar trebui sa fie
gatita intr-o tigaie traditionala cu ulei.

Produsul de patiserie este o optiune, sau ungeti usor aluatul pentru
o crocanta in plus.

Imposibilitatea de a
impinge aerofryerul
napoi in productie
corect.

Exista prea multa mancare in tigaie.

Nu permiteti cantitatii de mancare din tigaie sa depaseasca
capacitatea maxima.

Fum alb emis de produs

Mancarea pe care o gatiti are un continut
ridicat de ulei.

Atunci cand gatiti ingrediente grase, mult fum se va strecura in
aerofryer. Uleiul va produce o cenusa alba si aerofryerul poate fi mai
fierbinte decat normal. Acest lucru nu afecteaza rezultatul final al
prajirii ingredientelor.

Cartofii prajiti nu au fost
prajiti uniform

Nu utilizati o varietate normala de cartofi.
Nu ati inmuiat corect chipsurile de cartofi
fnainte de prajire.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca nu se descompun cand ii
prajiti. Inmuiti cartofii intr-un bol, apoi scoateti-i si scurgeti-i.

Cartofii préjiti rezultati nu
sunt crocanti

Crocantele cartofilor prajiti depind de
cantitatea de ulei si apa din cartofi.

Asigurati-va ca scurgeti chipsurile in mod corespunzator inainte
de a le peria. Taiati cartofii in felii mai mici. Periati putin ulei pe
suprafata chipsurilor de cartofi pentru a le face mai crocante.

Importator:

*S.C. Zilanrom Trading S.r.I.
Sos. Bucuresti-Urziceni nr 64B, Afumati, Jud ilfov (office@zilan.ro)
*S.C. Scule si Unelte Design S.r.l.
Strada 3, nr 11A, Afumati, jud ilfov (office@zilanoffical.ro)

.

Eliminarea corecta a acestui produs

 Aceasta marca indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere in
intreaga UE.
Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului inconjurator sau sanatatii umane prin eliminarea
necontrolatd a deseurilor, reciclati-l responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor
materiale.
Pentru a returna dispozitivul utilizat, va rugam sa utilizati sistemele de returnare si colectare sau sa
contactati comerciantul de la care ati achizitionat produsul. Acestia pot prelua acest produs pentru

reciclarea sigura a mediului inconjurator.

FLORIA
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NALEZY PAMIETAC, ZE INSTRUKCJA URZADZENIA MOZE BYC UTWORZONA | ZAWIERAC WIECEJ INFORMACJI DOTYCZACYCH NIE
TYLKO TEGO O MODELU. TWOJE URZADZENIE MOZE NIE ZAWIERAC FUNKCJI WYMIENIONYCH W INSTRUKCJI URZADZENIA.
TEN JEZYK ZOSTAL PRZETLUMACZONY ZA POMOCA SZTUCZNEJ INTELIGENCJI.

INSTRUKCJE OGOLNE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | OSTRZEZENIA

* Przed uzyciem tego urzadzenia prosze doktadnie zapoznac sie z
instrukcjg obstugi.

* Upewnij sig, ze napiecie znamionowe jest takie samo jak napigcie
uzywane.

* Prosze zachowac¢ instrukcje, $wiadectwo gwarancyjne, paragon
zakupu i, jesli to mozliwe, karton z wewnetrznym opakowaniem!

* Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku prywatnego, nie do
uzytku komercyjnego ani zawodowego!

« Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka, gdy urzgdzenie nie jest w uzyciu,
podczas mocowania czesci dodatkowych, czyszczenia urﬁdzenia lub
gdy wystgpi zaktdcenie. Wytgcz urzadzenie przed tym. Wyciggaj za
wtyczke, nie za kabel.

» Aby chroni¢ dzieci przed niebezpieczenstwem wynikajgcym z urzgdzen
elektrycznych, nigdy nie pozostawiaj ich bez nadzoru z urzgdzeniem.
Dlatego tez wybierajac miejsce na urzgdzenie, upewnij sie, ze dzieci
nie majg do niego dostepu. Zadbaj, aby kabel nie zwisat.

* Regularnie sprawdzaj urzgdzenie i kabel pod kgtem uszkodzen. W
przypadku jakiegokolwiek uszkodzenia urzgdzenie nie powinno byc
uzywane.

* Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzgdzeniem ani opakowaniem, takim
jak worki foliowe.

* Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 roku zycia
oraz osoby z niepetnosprawnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
psychicznymi, lub brakiem doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem,
ze sg one pod nadzorem lub zostaly pouczone, jak bezpiecznie
uzywac urzgdzenia i rozumiejg potencjalne zagrozenia. Czyszczenie
i konserwacja uzytkownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci,
chyba ze sg one ponizej 8 roku zycia i nie sg pod nadzorem.

* Nie naprawiaj urzgdzenia samodzielnie, lecz skonsultuj sie z
autoryzowanym specjalistg w przypadku problemu.

« Z powodow bezpieczenstwa uszkodzony lub zniszczony przewdd
zasilajgcy moze byC zastgpiony tylko réwnowaznym przewodem
od producenta, naszego dziatu obstugi klienta lub podobnie
wykwalifikowanej osoby.

» Trzymaj urzadzenie i kabel z dala od ciepta, bezposredniego sSwiatta
stonecznego, wilgoci, ostrych krawedzi i podobnych.

» Wylgcz urzadzenie i odigcz {'(e, gdy nie jest uzywane.

» Uzywaj tylko oryginalnych akcesoriow dostarczonych przez dostawce.

* Nie uzywaj urzadzenia na zewngtrz (chyba Zze urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku na zewnatrz). Zawsze chron sie przed
zerowymi lub ujemnymi temperaturami.

FLORIA
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* Nigdy nie uzywaj w poblizu wody (wanny, zlewu itEl.). Urzadzenie nie
powinno by¢ wystawione na deszcz ani wilgo¢. Uzywaj urzgdzenia
tylko wtedy, gdy rece sg suche.

* Jesli urzgdzenie wpadnie do wody, odtgcz je przed wyjeciem z wody.
Nie dotykaj zrodta wody. Urzgdzenie musi zosta¢ sprawdzone przez
specjaliste przed ponownym uzyciem. Aby unikng¢ ryzyka porazenia

radem, nie czyS¢ urzgdzenia wodg ani nie zanurzaj go w wodzie.

» Uzywaj urzadzenia tylko w celu jego przeznaczenia.

* Urzgdzenie to moze by¢ uzywane tylko podtgczone do uziemionego
gniazdka zainstalowanego zgodnie z przepisami. Upewnij sie, ze
napiecie zasilania odpowiada napieciu podanemu na tabliczce
znamionowej. . _ _ _

» Szkody wynikajgce z uzytkowania urzgdzenia w innych celach niz
okreslone w instrukcji lub z niewtasciwego uzytkowania lub nie
naprawiania przez ekspertow nie sg objete gwarancjg.

« Zawsze uzywaj urzgdzenia na ptaskiej | pozmmeﬂ powierzchni.

* Urzgdzenie nie powinno byC juz uzywane, jesli upadnie na twardg
powierzchnie z wysokosci. Nawet niewidoczne uszkodzenia mogg
nega(tijnie wptywaé na bezpieczenstwo funkcjonalne urzadzenia.
Urzadzenie mozna uzywac tylko po sprawdzeniu przez profesjonaliste.

* Nigdy nie przenos$ ani nie ciggnij urzadzenia, trzymajgc wtyczke
zasilajaﬁa, poniewaz istnieje ryzyko zwarcia z powodu przerwania
kabla. Nie zginaj, nie $ciskaj ani nie ciggnij przewodu zasilajgcego
przez ostry krawedzie.

* Jesli istnieje otwor wentylacyjny, nie zakrywaj go. Nie nalewaj zadnych
ptynow ani proszkow do otworow wentylacyjnych.

* Nie wktadaj palcow ani innych przedmiotow do otwartych czesci
urzagdzenia.

* Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
niewtasciwym uzyciem lub nieprzestrzeganiem tych instrukcji.

* Ryzyko oparzen! Po uzyciu urzgdzenia niektére powierzchnie moga
by¢ gorgce, zwro¢ uwage na ryzyko i badz ostrozny w kontakcie z

orgcymi powierzchniami.

* Przed czyszczeniem urzgdzenia poczekaj, az frytownica catkowicie
ostygnie.

* Podczas uzytkowania urzgdzenia typu airfryer zachowaj co najmnie;
cztery cale wolnej przestrzeni po wszystkich stronach, aby zapewnic
odpowiednig cyrkulacje powietrza.

* Nie umieszczaj na lub w poblizu gorgcego palnika gazowego lub
elektrycznego, aniw rozgrzanym piekarniku czy kuchence mikrofalowej.

* Prosze uzywac urzadzenia zgodnie z jego zdolnoscig, nigdy nie
przetadowuj go.

* Podczas smazenia na gorgcym powietrzu przez otwory wydmuchu
uwalnia sie gorgca para, trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci
od pary i otworow wydmuchu. Bgdz réwniez ostrozny przy gorgcej
parze i powietrzu podczas wyjmowania naczynia z urzgdzenia.
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STRUKTURA PRODUKTU

1. Kosz do smazenia 6. Pokretto kontroli temperatury
2. Uchwyt kosza do smazenia 7. Goérna pokrywa

3. Wejscie powietrza 8. Otwor wydechowy

4. Pokretto czasomierza i wigcznika zasilania 9. Przewdd zasilajgcy

5. Wskaznik wtgczenia zasilania

METODA UZYTKOWANIA

Mechaniczny model posiada pokretto do sterowania temperaturg, temperatura moze by¢ regulowana od
80 do 200 stopni, a mechaniczny model zegarowy pozwala na ustawienie czasu od 5 do 30 minut. Po
zakonczeniu czasomierza automatycznie wraca do zera, wykonujgc zadanie.

PIERWSZE UZYCIE

» Usun wszelkie materiaty opakowaniowe.

» Usun wszelkie naklejki lub etykiety z produktu.

» Doktadnie wyczys$¢ kosz i frytkownice ciepta woda, odrobing detergentu oraz miekkg ggbka
niescierajgca.

Uwaga: Te czgsci mozna my¢é w zmywarce.

* Whytrzyj zewnetrzng i wewnetrzng czes¢ produktu wilgotng szmatkg. Frytownica powietrzna uzywa
goracego powietrza. Nie wlewaj ttuszczu do frytownicy.
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PRZYGOTOWANIE PRZED UZYCIEM

* Umies¢ produkt na stabilnej, ptaskiej powierzchni. Nie umieszczaj go na powierzchniach
niewytrzymujgcych wysokiej temperatury.

* W16z kosz do frytkownicy we wiasciwe miejsce. Nie nalezy wlewac do niej oleju ani zadnych innych
ptynow. Nie ktadz tez niczego na wierzchu produktu, poniewaz moze to zaktdcic¢ przeptyw powietrza i
wptyngé na rezultaty smazenia na powietrzu.

« Niektore sktadniki wymagaja ciggtego mieszania w trakcie przygotowywania, dlatego trzymajac za
uchwyt, wyciggnij kosz i potrzas$nij nim, a nastepnie wsun z powrotem do urzgdzenia.

Wskazowki: Jesli ustawisz minutnik na potowe czasu przygotowania, musisz wstrzasnaé sktadnikami,
gdy ustyszysz dzwiek minutnika. To oznacza, ze po wstrzgsnieciu musisz ponownie ustawi¢ minutnik na
pozostaty czas przygotowania.

» Gdy ustyszysz sygnat dZzwiekowy minutnika, oznacza to, ze czas przygotowania minat. Wyjmij patelnie z
produktu.

* Wyldz jedzenie. Jesli uzywasz grilla, mozesz uzy¢ szczypiec, aby wyjac¢ jedzenie.

Uwaga: Nie odwracaj frytkownicy do géry nogami, poniewaz nadmiar ttuszczu w patelni moze wycieka¢ na
jedzenie.

* Wylej cate jedzenie z garnka do miski, mozesz uzy¢ cegow.

Wskazowka: Do wyjmowania duzych lub delikatnych sktadnikdéw uzyj cegow.

USTAWIENIA | WSKAZOWKI

Uwaga: Pamietaj, ze ponizsze ustawienia sg jedynie wskazéwkowe.

« Czas gotowania moze sie rézni¢ ze wzgledu na pochodzenie, wielko$¢, ksztatt i marke sktadnikéw oraz
indywidualne preferencje smakowe, wiec nie mozemy zagwarantowa¢ optymalnych ustawien gotowania
podanych w tabeli.

« Szybkie wyciggniecie kosza z produktu podczas smazenia gorgcym powietrzem ma niewielki lub zaden
wptyw na proces gotowania, poniewaz technologia Rapid Air natychmiast ponownie nagrzewa powietrze
wewnatrz produktu.

* Mniejsze sktadniki bedg wymagaty nieco krotszego czasu gotowania niz wieksze sktadniki.

* Przy duzej ilosci sktadnikéw czas gotowania nalezy nieco wydtuzyé, a przy matej iloSci proces gotowania
mozna skrocic.

« W trakcie gotowania obracanie mniejszych sktadnikow na potmetku poprawia ostateczny wynik
gotowania i pomaga réwnomiernie je usmazyé.

» Dodanie troche oleju do $wiezych ziemniakdw sprawia, ze sg bardziej chrupigce, zaleca sie uzywanie
butelki ze sprayem do oleju dla wiekszej rownomiernosci. Ziemniaki powinny pozostac przez kilka minut
po dodaniu oleju przed gotowaniem.

» Nie zaleca sie gotowania sktadnikéw o bardzo wysokiej zawartosci tluszczu, takich jak ttuste miesa,
kietbaski, itp.

* Przekaski, ktére mozna upiec w piekarniku, mozna takze przygotowa¢ w tym produkcie.

» Aby przygotowac chrupigce frytki, optymalna ilo$¢ sktadnikéw wynosi od 300 do 500 gramow.

« Uzycie ciasta przedfermentowanego utatwia i przyspiesza przygotowanie kanapek. Ciasto
przedfermentowane wymaga krétszego czasu gotowania niz domowe ciasto.

» Jesli pieczesz ciasta lub tarty, lub przygotowujesz kruche lub nadziewane sktadniki, mozesz uzy¢ blachy
do pieczenia lub formy do umieszczenia w patelni (musisz je mie¢ wtasne).

* Mozesz uzy¢ tego produktu do podgrzewania jedzenia. Prosze ustawi¢ temperature na 150°C i czas
gotowania do 10 minut.

Uwaga: Podczas uzywania sktadnikéw, ktore beda rosty (takich jak ciasta, quiche’e, muffiny itp.), nie
nalezy umieszczac wigcej niz potowy blaszki do pieczenia.

Uwaga: Jesli produkt nie byt nagrzany (nie byt przed nagrzany), czas gotowania nalezy wydtuzy¢ o 3
minuty.

ZAGROZENIA

» Obudowa koszyka do smazenia zawiera elektronike i elementy grzewcze i nie powinna by¢ zanurzana
ani ptukana pod wodg.

» Nie dopuszczaj do kontaktu z wodg ani innymi ptynami, aby unikngé porazenia prgdem elektrycznym.

» Umies¢ skitadniki do gotowania w naczyniu do pieczenia, unikajgc kontaktu z elementami grzewczymi.

« Nigdy nie nalezy napetnia¢ frytkownicy olejem, poniewaz moze to prowadzi¢ do zagrozenia pozarowego.

» Nigdy nie dotykaj wnetrza produktu podczas jego pracy.

FLORIA 40
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CZYSZCZENIE i PRZECHOWYWANIE

» Produkt nalezy czysci¢ natychmiast po kazdym uzyciu.

« Frytkownica, gril oraz wnetrze produktu sg pokryte. Nigdy nie uzywaj metalowych naczyn ani srodkéw
czyszczgcych zrgcych do czyszczenia. Moze to uszkodzi¢ powtoke nieprzywierajaca.

» Po ugotowaniu odtgcz wtyczke z gniazdka elektrycznego i pozostaw urzadzenie do ostygniecia. Wyjecie
frytkownicy pozwoli na szybsze ostygniecie urzadzenia.

« Jesli na dnie patelni grillowej i frytkownicy sg zabrudzenia, nalej do frytkownicy gorgcej wody i pozostaw
frytkownice oraz patelnie do namoczenia przez okoto 10 minut przed czyszczeniem. Dodaj troche

detergentu i nietupigca gabke do czyszczenia.
* Frytkownice i blaszke do pieczenia mozna my¢ w zmywarce.
« Jesli musisz wyczysci¢ grzatke na gorze urzadzenia, uzyj szczotki do czyszczenia, aby usunaé
pozostatosci jedzenia.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwiazanie

Produkt nie dziata

Wtyczka produktu nie jest wlozona do
gniazdka. Jeszcze nie ustawite$ przycisku
przetgcznika.

Podtgcz wtyczke do uziemionego gniazdka elektrycznego. Wigcz
przycisk zasilania.

Sktadniki nie sg w petni
ugotowane

W patelni jest zbyt duzo jedzenia.
Ustawiona temperatura gotowania jest
zbyt niska. Czas gotowania jest zbyt
krotki.

Podziel sktadniki na mniejsze partie i dodaj do garnka. Podziel na
mniejsze partie, aby réwnomierniej si¢ podgrzaty. Dostosuj przycisk
regulacji temperatury do pozgdanej temperatury (patrz sekcja
"Ustawienia") i dostosuj czas do pozgdanego czasu gotowania.

Nie réwnomiernie
usmazone

Niektére sktadniki musza by¢ obracane
podczas procesu gotowania.

Jesli niektore sktadniki sg na wierzchu lub naktadajg sie na siebie.
(np. frytki), przewrd¢ sktadniki podczas gotowania.

Usmazone ciasto nie jest
chrupkie.

Twoje wybory frytkownicy powinny by¢
gotowane w tradycyjnej patelni do oleju.

Ciasto piekarnicze to opcja, lub lekko nattus¢ ciasto dla dodatkowej
chrupkosci.

Nie mozna prawidtowo
wiozy¢ frytkownicy do
produkciji.

W patelni jest zbyt duzo jedzenia.

Nie pozwdl, aby ilo$¢ jedzenia w patelni przekroczyta jej
maksymalng pojemnos¢.

Z produktu wydobywa sie
biaty dym.

Gotowane przez Ciebie jedzenie ma
wysokg zawarto$¢ tluszczu.

Podczas gotowania ttustych sktadnikéw wiele oparéw dostanie
sig do frytkownicy. Olej wytworzy biaty sadze i frytkownica moze
by¢ goretsza niz normalnie. To nie wptynie na ostateczny wynik
smazenia sktadnikow.

Swieze frytki nie sg
réwnomiernie usmazone

Nie uzywasz normalnego rodzaju
ziemniakéw. Nie namoczyte$ odpowiednio
chipséw ziemniaczanych przed
smazeniem.

Uzywaj $wiezych ziemniakéw i upewnij sie, ze nie rozpadajg sig
podczas smazenia. Ziemniaki namocz w misce, a nastepnie wyjmij
i odcedz.

Usmazone frytki nie sg
chrupkie

Chrupkos¢ frytek ziemniaczanych zalezy
od ilosci oleju i wody w frytkach.

Upewnij sig, ze chipsy sg odpowiednio osgczone przed
szczotkowaniem. Pokréj ziemniaki na mniejsze plasterki. Nat6z
troche oleju na powierzchnie chipséw ziemniaczanych, aby byty
bardziej chrupkie.

Importer: Zilan Polska Sp. z 0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego
zilanpolska@zilan.com.tr
SERWIS: IBE Technologies Sp. z 0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego
14, 08-110 Siedice

Prawidiowe utylizowanie tego produktu

« To oznaczenie wskazuje, ze ten produkt nie powinien by¢ usuwany wraz z innymi odpadami domowymi
w catej UE.

* Aby zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska lub zdrowia ludzkiego wynikajagcym z
niekontrolowanego usuwania odpadoéw, nalezy odpowiedzialnie je przetwarza¢, aby promowac
zrownowazone ponowne wykorzystanie zasobéw materialnych.

» Aby zwrdéci¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z systemoéw zwrotu i zbidrki lub skontaktuj si¢ ze sprzedawca,
u ktérego zakupiono produkt. Moga oni przyjac ten produkt do recyklingu w sposoéb bezpieczny dla
$rodowiska.
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OBPATUTE BHUMAHWE, YTO IAHHOE PYKOBOJCTBO MO 3KCIMIYATALIMM YCTPOWCTBA NMOArOTOBNEHO AN PA3NINYHbIX
MOJEJIEV. B BALLEM YCTPOWCTBE MOIYT OTCYTCTBOBATb HEKOTOPbIE ®YHKLIW, ONMUCAHHBIE B JAHHOM PYKOBOLCTBE.
OTOT A3bIK Bblf1 NEPEBEAEH C MOMOLLBIO NCKYCCTBEHHOIO MHTENNEKTA.

OBLHME MHCTPYKLIUKN NO BE3OMNMACHOCTU U NPEAYNPEXAEHUA

[Mepen ncnonb3oBaHMEM 3TOrO YCTPOWCTBA BHUMATESNbHO MPOYTUTE
PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTtauuu.

Yb6enurech, UTOHOMUHAIbHOE HanNpPs)KeHe CoBNagaeT CHaNpPsKeHUeEM,
KOTOpPOE Bbl UCMNOSb3yeTe.

CoxpaHnTe UHCTPYKLUMK, rapaHTUNHbIA CePTMAMKAT, YEK O MOKYMNKe W,
€CNN BO3MOXXHO, KOPOBKY C BHYTpPEHHEN ynakoBKow!

YCTpONCTBO  MNpefHasHa4YeHO  UCKIYMTENbHO  ANs  JIMYHOro
NCMONb30BaHUA MU HE AN KOMMEPYECKOro unn npodeccmoHanbHoro
ncnonb3oBaHus!

Bcerpa otcoeguHanTe BUMKY OT PO3€TKW, KOrda YCTPOWCTBO He
ncnonb3yeTcd, MNpu YCTaHOBKE aKCeccyapoB, YUCTKE YCTPOWCTBaA
UM NpuM BO3HWKHOBEHUW HEUCMNpPaBHOCTU. [leped 3TUM BbIKNKOYNUTE
YCTPOMCTBO. TAHUTE 3a BUIKY, a He 3a Kabenb.

UTtoObl 3alWmMTUTL AETEN OT ONACHOCTEN ANeKTPonpmMbopoB, HUKoraa He
ocTaBnsnTe nx 6e3 npucmoTpa ¢ ycTponcTesom. Beibupante mecto ans
YCTPOMCTBA TaK, YTOObl AEeTU HE MOIMM K HeMy AdocTaTb. YbeauTecs,
4yTO Kabenb He CBUCAET.

PerynapHo npoBepsiiTe YCTPOWCTBO M Kabenb Ha Hanuyue
nospexgeHun. Ecnn  obHapyxeHO Kakoe-nnmbo noBpexaeHue,
YCTPOWCTBO HEOOXOAMMO NpeKpaTUTb UCMNOMb30BaTb.

He nossonante getam wurpatb C YCTPOMCTBOM. He paBanTte getam
UrpaTtb C yNakoBOYHbIM MaTepmanom, Takum Kak NnacTUKOBbIE NaKeThl.
OTO YCTPOMCTBO MOXET UCMONb30BaTbLCA AETbMM B BO3pacTe OT 8 ner
N cTaplle, a Takke nmuamm ¢ mn3n4ecKnMmn, YyBCTBUTEMNBbHLIMU UMK
YMCTBEHHbIMW HAPYLLUEHWUSIMW, UM HEOMbITHBIMW B €0 NCMOSb30BaHUN,
npu YCroBuW, YTO OHU HAxXoZATCs NOA4 NPUCMOTPOM UMM MONYyYUnu
WHCTPYKUMM no  ©e3onacHOMY  MCMOMNb30BaHWKD U MOHUMAOT
BO3MOXHbI€ OMacHOCTU. YucTka ©n TexHudeckoe obcnyxmnBaHue
AOITKHbI BbIMNOMHATLCA TOMBbKO B3POCIbIMU, eCcnn AeTu Mmnaalwe 8 net
N HE HaxoaATCs No4 NPUCMOTPOM.

He nbiTanTecb CaMOCTOATENbHO PEMOHTUPOBATb  YCTPOWUCTBO,
obpaTntechb K aBTOPM30BAHHOMY CreLManucTy B criydae npodnemsbi.
N3 coobpaxeHnn 6e30nacHOCTU pas3opBaHHbLIA UM NOBPEXOEHHbIN
ceTeBon kabernb MOXET ObITb 3aMEHEH TONbKO aHanornm4yHbIM kKabenem
OT NPOM3BOANTENS, HALLEro otaena obCcnyxmMBaHMst UM aHanorM4YHoOro
KBannguumpoBaHHOro crneunanucra.

[epxunTe yCTponcTBO U Kabenb Baanu ot Tenna, NpsiMblX CONMHEYHbIX
nyyen, Bnarn, ocTpbIX Kpaes u T.4.

BblknounTte yCTpOMCTBO U BbIAEPHUTE BUIIKY, KOr4a HE UCMONb3yeTe
ero.

FLORIA
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Mcnonb3ynTe TONbKO OpuUrMHarbHble akceccyapsbl, NpegocTaBneHHble
NOCTaBLLMKOM.

He wncnonb3ynte yCTPOMCTBO Ha OTKPbLITOM BO3A4yXe (€CfM OHO He
npegHasHa4YeHo 449 UCnonb3oBaHns Ha ynuue). Becerga sawmwantech
OT HyNeBbIX UM CyOHyNeBbIX TeMnepartyp.

He ucnonb3ynte B6nn3n Boabl (BaHHa, pakoBuHa u T.4.). MNpubop He
AOIMKEeH noasepraTtbCs BO3AENCTBUIO JOXAA Unn Bnaru. Micnonbaymnte
YCTPOMWCTBO TOSbKO C CYXUMW pyKaMmu.

Ecnn yctponcTBO ynano B BOAY, BblAEPHUTE BWIKY, MNpexne 4em
poctatb ero m3 Bogbl. He kacamtecb ucTtodHuKa Bogbl. [lepepn
NMOBTOPHbLIM MCMOMb30BaHNEM YCTPOMCTBO [OSMKHO OblTb MPOBEPEHO
crneuvanucTom. [ns npegoTBpalleHns pucka anekTpuyeckoro yaapa
He YMCTUTE YCTPONCTBO BOAOWM M He NOorpy>kamTe ero B BoAy.
icnonb3ynTte yCTPONCTBO TONLKO ANSA NpeaHasHayeHHbIX Lenen.

OTO YCTPOWMCTBO [OMKHO paboTaTb TOMbKO MNPU MNOOKITHOYEHUU K
3a3eMJIeHHON PO3eTKe, YCTAHOBNEHHOW B COOTBETCTBUM C HOPMaMM.
Ybegutecb, 4YTO nogaya HanpsbkeHUss COOTBETCTBYET HarMpsiKEHWIo,
yKasaHHOMY Ha Tabnuuke.

[MoBpexaeHus, npousoLleiwne Npyu NCNOSIb30BaHUN YCTPOMUCTBA AJ1S
ApYrux uenen, He ykasaHHbIX B MHCTPYKUUW, UK NPU HENPaBUIIbHOM
MCMOMb30BaHUM UMM PEeMOHTe  He  KBannguuupoBaHHbIMU
crneuvanucTamu, He Noanexar rapaHTun.

Bcerga wvcnonb3ynte yCTPOMCTBO Ha POBHOWM UM TOPU3OHTasIbHOM
NOBEPXHOCTMU.

[Mocne nageHus Ha TBepayk MNOBEPXHOCTb C BbICOTbI YCTPOMCTBO
bonblie He AOMKHO ucnonb3oBaTbCHa. HeBuaMMble noBpexaeHus
MOryT HeraTtMBHO MNOBNUATbL Ha (PyHKUMOHaNbHYO 6Ge3onacHOCTb
YCTPOMCTBA. YCTPONCTBO MOXHO MCMNOSb30BaTb TONBbKO NOCHE NPOBEPKN
crneunanmcTom.

He nepeHocute 1 He TAHUTE YCTPOWMCTBO 3a BUJSIKY, TaK Kak 3TO MOXET
NpMBECTM K KOPOTKOMY 3aMblKaHUIO M3-3a MOSIOMKM Kabensa. He
crnbante, He 3aXXMManTe U He TAHUTE CUION CEeTEeBOWN Kabernb yepes
OCTpble Kpasi.

Ecnn ecTb BEHTUMNAUMOHHOE OTBEpCTME, He 3akpbiBanTe ero. He
3anuBanTe XnOKoCTb UM NOPOLLOK B BEHTUNALNOHHbBIE OTBEPCTUS.
He BcTaBnamte nanbubl MNW Apyrne npeameTbl B OTKPbITble YacTu
yCTponcTaa.

3a HenpasunbHOE WCMNOMNb30BaHWE UMW HecobnogeHne OaHHbIX
WHCTPYKLUWUIN OTBETCTBEHHOCTb HECETCS.

OnacHocTb oxoros! [locrne wucnonb3oBaHWa npudopa HeKoTopble
NOBEPXHOCTU MOTYT BbITb rOPAYMMU, ByAbTE BHUMATESbHbI K pyckam 1
ocTeperanTechb ropsiinmx NOBEPXHOCTEMN.

MepenuncTkon npnbopa aoXKanTechb NOMHOM OCTbIBAHMA PPUTIOPHULIbI.
Mpn pabote c aspodhpuTiOpOM OCTaBnAnTe kak MuUHUMYM 10 cm
cBOOOOHOIO MNPOCTPaAHCTBA CO BCEX CTOPOH Ana  obecneyeHuns
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AOCTaTOYHOW LIMPKYNAUUmM Bo3gyxa.

* He nomeLuarnTe Ha nnu psagom ¢ ropssumm ra3oBbiM UMM SNEKTPUYECKUM
HarpeBaTenem, B HarpeTon QyxXoBKe Ui MUKPOBOSTHOBOW NeYM.

* [Moxanyncrta, uWCNonNb3ynTe YCTPOMCTBO B COOTBETCTBUM C €ro
MOLLHOCTbIO, HUKOTrAa He NepenonHanTe ero.

* Bo Bpemsi ropsden BO3OQYLWHOW >Xapku 4epe3 OTBepCTUd Ans
BbIMyCKa BO3Ayxa Bblaendetca ropsyunn nap. Oepxute pykum n nuuo
Ha ©e3onacHOM pacCTosiHMM OT Mapa W OT OTBEPCTUA ANSA BbiNycka
BO3ayxa. byabTe 0CTOPOXHbLI NpU yaaneHun ropsyero napa n Bosagyxa
npw N3BreYEeHNN ropLLKa U3 YCTPOUCTBA.

CTPYKTYPA U3OENUA

1. KopanHa gns >xapku

2. Pyyka KOp3vHbl 4115 KapKu

3. Bo3gyLHbIv BXop,

4. Tanmep, perynsatop MOLLHOCTH
5. lHankaTop BKIHOYEHUS

. Perynatop temnepartypel

. BepxHas KkpbliLka

. BeHTUNsAumMoHHoe oTBEpCTUE
. CeTeBoM WHyp

©oo~N®

METO[ PABOTbI

MexaHunyeckas mogernb paboTaeT ¢ NOMOLLBIO perynsitopa Temrnepatypbl TUNa pyyku, Temnepartypa

MOXeT ObITb oTperynupoaHa ot 80 o 200 rpagycoB, a MexaH14yeckas Mogenb TanMepa MOXeT ObiTb
oTperynupoaHa ot 5 go 30 MuHyT. 1o 3aBepLUeHUN oTCHETa BPEMEHM OH aBTOMaTMYECKU BO3BPaLLaeTCs B
HOIMb A5s 3aBEPLUEHUS 3aa4u.

NEPBOE UCTMOJIb3OBAHUE

* YpganuTe BCe ynakoBOYHbIe MaTepuarbl.

¢ CHUMUTE BCE HaKMNENKN UNN STUKETKN C N3OENMS.

* TwaTenbHO O4YMCTUTE KOP3MHY M XXapOUYHYHO KaMepy ropsiven Bogon, HebonbLIMM KONMYEeCTBOM MOKOLLLETO
cpeacTBa U HeabpasnBHOW ryBKom.

MpumeyaHue: 3T geTann MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOW MaLLNHE.

e [poTpuTE BHELLHIOW U BHYTPEHHIOK YacTy U3AENns BraXHOW TKaHbo. Bo3ayLuHbI dpputiopHmLa
MCMonb3yeT ropsynin Bo3gyx. He nobasnsinTe macno B (opuUTIOPHULLY.

FLORIA
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NOAroToBKA K UCIMONb30OBAHUIO

* PasmecTuTe n3genue Ha yCTOMYMBOW M POBHOM NMOBEPXHOCTU. He pasmellaniTe ero Ha NOBEPXHOCTSX,
HEYCTONYMBBIX K Tensy.

» [lpaBunbHO ycTaHOBMTE KOP3WUHY NS Xapku B annapate. He 3anuBariTe B annapaT Macro unuv apyrue
XnakocTu. He knaguTe HUYero ceepxy M3genusi, YTobbl He HapyLNTb LMPKYNSLUo Bo3gyxa 1 He
NOBNUATL Ha pe3ynbTaTbl BO34YLLHOM XKapKu.

* HekoTopble MHrpeaneHTbl TPEDYIOT NOCTOSIHHOTO NepeMeLLVBaHMs BO BPEMS NPUroTOBNEHNS. [epxuTte
3a PyuyKy, 4TOGbI BbITALWMTL KOP3UHY 1 NOTPACTM €€, 3aTeM BepHWUTe 06paTHO B annapar.

CoBert: Ecnu Bbl yCTaHOBUNY TaiMep Ha NOMIOBUHY BPEMEHW NPUroTOBIIEHUS, BaM HYXHO byaet
BCTPSAAXHYTb MHIPEAMNEHTI, KOTA4a YCNbIlMTE CUrHamn TaimMepa; 9TO 03Ha4aeT, YTo MOCre 3TOr0 Bam HYXXHO
CHOBa YCTaHOBUTb TaiMep Ha oCTaBLUeecs BPEMS MPUTrOTOBIEHUS.

» Korga Bbl yCnbllUUTE CUrHanM Talmepa, 3TO 3HAYUT, YTO HAaCTYMUIIO YCTaHOBMNEHHOE BpeMmsi
NPUroToBNeHUs. BblHbTE KOP3WHY 13 U3genus.

* BbinenTe rotoBoe 6ntogo. Ecnu ncnonb3yercsi rpunib, MOXHO MCMOMNb30BaTh LUMNLUbI ANS yaaneHus
Ny,

3ameTka: He nepeBopayvBaiTe annapar BBEpX OHOM, YTOObI M3GexaTb NPOTEYEK USMNMLLIHETO Xupa Ha
NPOAYKT.

* [lepenenTe BCIO NWLLY U3 KOP3WNHbI B EMKOCTb, MOXXHO MUCMOMb30BaThb LUMMLbI.

CoBeT: [1ns n3BneveHust KpynHbIX U XpynKuxX NPOAYKTOB UCNOMNb3yWTe LLMMLbI.

HACTPOWKU U COBETbI

3ameTka: MNoMHMTe, YTO 3TN HACTPONKV NPUBEAEHBI AN OPUEHTMPA.

* PesynbraThbl NPUroTOBMEHNS MOTYT BapbUPOBaThCS B 3aBUCMMOCTM OT MPOUCXOXOEHMUSI, pa3mepa,
OpPMbI 1 MapKV MHTPEAMEHTOB, @ TaKkKe OT NMUYHbIX NPEeAMNOYTEHNIA, MOSTOMY Mbl HE MOXEM
rapaHTVpoBaTb ONTYMarbHbIe HACTPOWKN NPUrOTOBIEHWS, yKasaHHbIe B Tabnuue Huxe.

» bBbicTpoe BbITackvBaHne KOpP3uHbl U3 M3AENWs BO BPEMS XKapKv ropsiyuM BO34YXOM MPaKTUYecKun He
BMUSIET HA NPOLECC NPUrOTOBMNEHMWS, Tak Kak TEXHONOrms 6bICTPOM LMPKYNALMM BO3AyXa MHOBEHHO
pasorpeBaeT BO34yX BHYTPU U3genus.

* Menkue vHrpeameHTbl TPEOYIOT HEMHOTO MEHbLLETO BPEMEHU NPUrOTOBIIEHUST MO CPaBHEHUIO C
KPYMHBLIMU.

* [Npu GonbLUOM KONUYECTBE MHIPEANEHTOB BPEMS MPUIOTOBMEHWS CrieayeT crnerka yBenuuuTb, a npu
MarnoM — HEMHOrO COKPaTUTb.

* [1oBOPOT MENKNX MHIPEANEHTOB Ha MOMMNYTW BO BPEMS MPUIrOTOBIIEHUSI CMOCOOCTBYET PaBHOMEPHOMY
0b6xapvBaHUIO 1 yry4LLaeT KOHEYHbIN pe3ynbTar.

« [lo6aBneHue HeOONbLLIOro KONMYeCTBa Macna K CBeXMM KapTodenbHbIM AoMnbkaMm npuaacT um bonee
XPYCTALLYIO TEKCTYPY; PEKOMEHAYETCA UCMOb30BaTh HannoHYnK Ans paBHOMEPHOrO HaHeCeHUs macna.
KapTtodbenb cnefyet octaBuTb Ha HECKOMNBLKO MUHYT nocne AobaBneHns macna nepes npUroToBneHneM.

* He pekomeHayeTcsi NCNonb3oBaTh B 3TOM U3AENUN MHIPEANEHTbI C BBICOKUM COAEPXaHMEM Xupa, Takue
KaK XXUpHble MACHble n3genus, konbacel n T. A.

» 3aKycku, KOTOpble MOXHO NPUrOTOBUTL B JyXOBKe, Takke MOryT GblTb MPUrOTOBNEHbI B 3TOM U3AENNUN.

» [Ins npUroToBNeHns XpycTsLmxX kKapToenbHbIX Nanoyek onTMMasbHOe KONM4YecTBO MHIPEANEHTOB
coctaenset ot 300 go 500 rpammos.

* Wcnonb3oBaHve 3apaHee NOATrOTOBMNEHHOMO TeCTa YNpoLLaeT U YCKOpPSET npurotosneHve 6ytepbpoaos.
Mpoaykuus ¢ 3apaHee NOAHATLIM TECTOM TpebyeT MeHbLUEero BpeMeH) NpUroToBNEHNUS MO CPaBHEHUIO C
[OMaLUHUM TECTOM.

» Ecnu Bbl neyeTe TOPThI, IUPOTK, OMTUKM UM HAYUHKY, MOXHO MCMOMb30BaTL (HOPMY UK NPOTUBEHL
ONs pa3MeLLeHns BHYTpY KOp3nHbl (Heobxoanmo npruobpectn CaMoCTOATENBHO).

* OTOT NPOAYKT MOXHO MCMOMb30BaTh Af1s pa3orpesa nuLumn. YctaHoBuTe Temnepatypy Ha 150°C u Bpems
npurotosnennsa 4o 10 MUHyT.

3amertka: [py UCNoONb30BaHUN MHIPEONEHTOB, KOTOpble ByayT NOAHUMATLCS (HanpuMep, Npu Bbineyke
TOPTOB, KMLIEN Uin MadpdrHOB U T. A.), HE CTOUT 3anofHATL 6oree NoNoBMHbLI (DOPMbI ANS BbINEYKM.

3ameTka: Ecnu nsgenve HaumMHaeTcs ¢ XONOAHOTO COCTOSIHUS (He NpefBapuTenbHO pa3orpeToe), Bpems
NPUroTOBNEHUs CneayeT YBENUYUTb Ha 3 MUHYTHI.

NPEAYNPEXOEHUA OB ONACHOCTU

» Kopnyc qppuUTHOPHULbI COAEPXKUT SNIEKTPOHUKY U HArpeBaTemNbHbIE SMEMEHTbI U HE JOMKEH NOABEPraTbCs
BO3[ENCTBMIO BOAbI.

* He ponyckaiiTe nonagaHus Bogbl UNW ApYrux XUAKOCTEN B n3genve, YTobbl n3bexaTb NopaxKeHns
3MEKTPUYECKMM TOKOM.

« Pacnonaravite KynuHapHble MHIpeaneHTbl B hopme Takum o6pasom, YTOObl OHWN HE KOHTAKTUPOBanu C
HarpeBaTesibHbIMN 3fIEMEHTaMMU.

* Hwukorga He HanomnHanTe MPUTIOPHULLY MacnoM, Tak Kak 3TO MOXET BbI3BaTb noxap.

* He kacariTecb BHYTPEHHEN YacTu U3aenusi BO Bpemsi paboThbl.

FLORIA
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OYUCTKA U XPAHEHUE

 [NpoaykT crneayet oumnaTb HENOCPEACTBEHHO MOCHE KaX4oro UCNOSb30BaHMS.

* ®puTIOPHMLA, XapoYHas MOBEPXHOCTb M BHYTPEHHSSA YacTb NpodykTa NokpbITbl. H1Koraa He
ncnonbaynTe MeTannmnyeckyto Nocyay unv abpasuBHble MaTepuansl Ans O4UMCTKU, Tak Kak 3TO MOXeT
NOBPEeAUTb aHTUMPUrapHoe NoKpbITHE.

« [locne NpuroToBneHUst OTKNIOYNTE LUTEKEP OT PO3ETKM U AanTe BO3AYLUHON (PpUTIOPHMLE OCTbITb.
BblHUMaHWe hpUTIOPHULIbI YCKOPUT NPOLIECC OXNaXKAEHUs yCTPONCTBA.

« Ecnu Ha gHe rpunb-naHa n opuTIOPHULIBI €CTb 3arpsA3HeHns], JobaBbTe ropsiveli BoAbl B (OPUTIOPHULLY
n octaBbTe Ha 10 MUHYT nepeq YnMcTkon. [lobaBbTe HEMHOMO MOKLLLEro CPEACTBA U MSArKyto ryoky Ans

YUCTKHN.

* OpUTIOPHMLY 1 NPOTUBEHb MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLLMHE.
* Ecnu Hy>XHO NOYNCTUTL HarpeBaTenbHbIN ANIEMEHT Ha BEPXHEW YacTu MaLUWHbI, CMONb3YITE LWeTKy ANs
yOarneHusi oCTaTkoB efpbl.

OBPABOTKA OLUUBOK

Mpobnema

Bo3moxHasa npuunHa

PeweHue

MpoaykT He paBoTaet

LLiTekep NUTaHWs NpoAyKTa He
BCTaBreH B po3eTky. Bbl He ycTaHoBUNM
BbIKIKOYATENb.

BcraBsbTe WITEKEp B 3a3eMJIEHHYIO PO3ETKY. Bknitounte KHOMKY
nuTaHus.

WHrpeaneHTb He roToBbl
[0 KoHUa

CrWLLIKOM MHOTO €Abl B CKOBOPOZE.
YcTaHoBMeHa CruLKOM Hu3kast
Temneparypa. CNuLLIKOM KOPOTKOE BpeMst
MPUTOTOBMEHUS.

Paspgenute nHrpeanerThbl Ha HeGonbLuve nopuuu n fobaskTe B
ropLuok. PasgenuTe Ha MeHbLUve nopuwy Anst Gornee paBHOMEPHOTO
HarpeBsa. HacTpovite kHOMKy ynpaeneHus Temnepatypom Ha
xenaemyto (cM. pasaen "HacTtponku'") n yctaHoBuUTE BpeMst
NpUroTOBMEHNS.

HepasHomepHoe
obxapuBaHue

HekoTopble UHIrpeaneHTbI HYXHO
nepesopayMBaTb B npouecce
NPUroTOBIEHUS.

Ecnu HeKoTOpble MHrPEeANEHTbI HaXoAATCS CBEPXY UK
nepeKpbIBatOT Apyrie (HanpuMep, kapToernbHbIE NanoyKu),
nepesBopaynBaiiTe ux B NpoLecce NpUroToBNeHus.

I'Ionquau.mecn XapeHble
n3genunsa He xpycrawme

[ins xapku cnepyeT BbibupaTth
TPaAVLMOHHYIO MaCHsiHyt0 CKOBOPOZY.

D,J'Iﬂ neYyeHek MOXXHO MCNOMb30BaTh OMNUWIO B YXOBKE UNW HaHecuTe
HeborbLUoe KonMyecTBo Macna ansa [J,OI'IOJ'IHI/ITeJ'IbHOVI XpyCTALWecTn.

HeBo3MOXHO NpaBubHO
BKIOUYNUTb PPUTIOPHULLY
B paboty

B ckoBopoae CIULIKOM MHOFO efbl.

He ponyckaiite nepenonHeHns CKOBOpOAk! €0V CBepx ee
MaKkcvMMarnbHOW BMECTUMOCTU.

W3 npopykTa naet Genbiii
AblM

Muwa, KOTopyto Bbl FOTOBUTE, COAEPXKUT
MHOro macna.

Mpy NPUroTOBNEHUM KMPHBIX UHIPEAVNEHTOB MHOTO AbiMa nonajeT B
puTiopHKLy. Macno BblaenuT 6enblin Hanert, 1 pUTIOPHULLA MOXET
6bITb ropsiyee 06bIYHOr0. JTO HEe NMOBAMSAET Ha KOHEYHbI pe3ynbTaT
06Xapk1 MHIPEANEHTOB.

Csexue kapTodenbHble
nano4ykn He paBHOMEpPHO
obxapeHbl

Bebl ncnonbayeTe He TpaaULMOHHBIN
copT kapTodpens. Bbl He npombiBanu
kapTodenbHble YUNChl Nepes XKapKoi.

WcnonbayiiTe cBexue kapToenuHbl 1 y6eamtech, YTo OHU He
pasBanuBaroTCs NpU Xapke. Bamounte Kap'rodaenb B BOAeE, 3atemMm
yoanute n otueauTe.

Monyuusmecs
KapToderbHbIe Manouku
He XpycTalme

XpycTAaLecTb kKapToenbHbIX nanovexk
3aBUCUT OT KonunyecTea Macrna v BoAbl
B HUX.

Y6eauTecs, YTO Bbl MPABUILHO OCYLUIKUTE YKMNChI Nepes 06xapKoii.
HapesxsTe kapTodens TOHKUMU NToMTUKaMu. HaHecuTe HeMHoro
Mmacra Ha NOBEPXHOCTb YMMNCOB Anst GOMNbLUEN XPYCTALLECTH.

I'IpanmbHaﬂ yTunusauus 3Toro npoaykKkra

« OTa MapKvpoBKa yKa3bIBaeT, YTO 3TOT NPOAYKT He AOMMKEH YyTUNMM3NMPOBaTbCA BMECTE C APYrMMuM
6bITOBBIMK OTXOAAMKM BO Bcelt EBponerickon Cotose.

* Y106bI NPEaoTBPaTMTL BO3MOXHbIV BPes, Ans OKpY>KatoLLen cpeapbl Unv 300poBbs YernoBeka ot
HeynpasnsieMoyn yTUnn3aumum oTxonoB, yTUIN3NPYINTE ero OTBETCTBEHHO AJ1S NPOABWXEHNS! YCTONYMBOTO
NMOBTOPHOTO MUCMONb30BaHWs MaTepuarbHbIX PECYPCOB.

* YT06bI BEpHYTb CBOE MCMONb30BaHHOE YCTPOWNCTBO, BOCMOMNb3yiTECH CMCTEMaMM Bo3BpaTa 1 cbopa mnm
CBSXXUTECh C PO3HUYHBIM NPOAABLIOM, e 6bin NprobpeteH NpoayKT. OHU MOTYT NPUHATE 3TOT NPOAYKT
Ans 6e3onacHon yTunusaumm cpebl.
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MOLIMO DA IMATE U VIDU DA PRIRUCNIK UREDAJA MOZE BITI IZRADEN ZA NA INFORMACIJE O VISE OD JEDNOG MODELA.
VAS UREDAJ, MOZDA NE SADRZI ZNACAJKE OPISANE U PRIRUCNIKU.
OVAJ JEZIK JE PREVEDEN UZ POMOC UMJETNE INTELIGENCIJE.

OPCE SIGURNOSNE UPUTE | UPOZORENJA

* Prije uporabe ovog uredaja pazljivo procCitajte upute iz prirucnika.

* Provjerite je li nazivni napon isti kao i napon koji koristite.

» Cuvajte upute, jamstveni certifikat, racun i, ako je moguce, kartonsku
ambalazu s unutarnjim pakiranjem!

* Uredaj je namijenjen iskljucivo za privatnu uporabu i nije namijenjen za
komercijalnu ili profesionalnu uporabu!

* Uvijek izvadite utikaC iz utiCnice kad uredaj nije u uporabi, kad
pricvrScujete dodatne dijelove, Cistite uredaj ili kad dode do smetnje.
IskljuCite uredaj prije toga. Povucite za utikac, a ne za kabel.

» Kako biste zastitili djecu od opasnosti elektricnih uredaja, nikada ih
nemoijte ostavljati samu s uredajem. Stoga prilikom odabira mjesta za
svoj uredaj postupite tako da djeca nemaiju pristup uredaju. Pazite da
kabel ne visi.

* Redovito provjeravajte uredaj i kabel na ostecenja. Ako postoji bilo
kakvo ostecCenje, uredaj se ne smije koristiti.

* Ne dopustite djeci da se igraju s uredajem. Ne dopustite djeci da se
igraju s ambalaznim materijalom poput plasti¢nih vrecica.

* Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe s fizi€kim,
senzornim ili mentalnim poteSkocama ili nedostatkom iskustva i
znanja, pod nadzorom ili uz instrukcije o sigurnoj uporabi uredaja i
razumijevanju moguéih opasnosti. Cis¢enje i odrzavanje uredaja ne bi
smjeli obavljati djeca mlada od 8 godina bez nadzora.

* Ne popravljajte uredaj sami, veC se obratite ovlaStenom strunjaku u
slu€aju problema.

* Radi sigurnosti, osteceni ili slomljeni mrezni kabel smije zamijeniti
samo ekvivalentni kabel od proizvodacCa, naseg odjela za korisni¢ku
podrsku ili sliéno kvalificirana osoba.

* Drzite uredaj i kabel dalje od topline, izravne sunceve svjetlosti, vlage,
ostrih rubova i sli¢no.

* Iskljucite uredaj i izvucite utikac iz uti¢nice kad uredaj nije u uporabi.

+ Koristite samo originalne dodatke koje je isporucitelj dao.

* Ne koristite uredaj na otvorenom. (Osim ako je uredaj dizajniran za
vanjsku uporabu.) Uvijek se zastitite od nultih ili subnultih temperatura.

* Nikada nemojte koristiti uredaj u blizini vode (kade, umivaonika itd.).
Aparat ne smije biti izloZzen kisSi ili vlazi. Uredaj koristite samo kad su
vam ruke suhe.

* Ako uredaj padne u vodu, izvucite utikacC prije nego Sto ga izvadite iz
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vode. Ne dodirujte izvor vode. Uredaj mora pregledati stru¢njak prije
ponovne uporabe. Kako biste izbjegli rizik od elektrichog udara, ne
Cistite uredaj vodom niti ga uranjajte u vodu.

Koristite uredaj samo za predvidenu svrhu.

Ovaj uredaj smije se upotrebljavati samo kada je prikljuéen na
uzemljenu uti¢nicu u skladu s propisima. Pazite da opskrbni napon
odgovara naponu navedenom na tip plocici.

Ostecenja koja nastanu ako se uredaj koristi u druge svrhe od onih
navedenih u uputama ili se koristi na nepravilan nacin ili nije popravljen
od stru¢njaka ne pokriva jamstvo.

Uvijek koristite uredaj na ravnoj i horizontalnoj povrsini.

Uredaj se ne smije viSe koristiti nakon pada na tvrdu povrsinu s visine.
Cak i nevidljiva osteéenja mogu uzrokovati negativne uéinke na
funkcionalnu sigurnost uredaja. Uredaj se moze ponovno Koristiti tek
nakon $to ga pregleda strucnjak.

Nikada ne nosite ili vuCete uredaj drzeci utikac jer postoji rizik od kratkog
spoja zbog pucanja kabla. Ne savijajte, steZite ili povlacite kabel preko
ostrih rubova.

Ako postoji ventilacijski otvor, nemojte ga pokrivati. Ne ulijevajte
tekucine ili prah u ventilacijske otvore.

Ne stavljajte prste ili druge predmete u otvorene dijelove uredaja.

Ne prihvaéamo odgovornost u sluCaju oStecenja uzrokovanih
nepravilnom uporabom ili nepos&tivanjem ovih uputa.

Opasnost od opeklina! Nakon upotrebe uredaja neke povrSine mogu
biti vru€e, budite svjesni rizika i budite oprezni kod vrucih povrsina.
Prije CiS¢enja uredaja priCekajte da friteza potpuno ohladi.

Prilikom rada zra¢ne friteze drzite najmanje Cetiri in€a prostora sa svih
strana zra¢ne friteze kako bi omogucili adekvatnu cirkulaciju zraka.
Ne stavljajte uredaj na ili blizu vruceg plinskog ili elektrichog Stednjaka,
u zagrijanu pecnicu ili u mikrovalnu pecnicu.

Molimo koristite uredaj prema njegovoj kapacitetu, nikada ga nemojte
pretrpavati.

Tijekom przenja vru¢im zrakom, kroz otvore za izlaz zraka oslobada
se vruéa para. Drzite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od pare i otvora
za izlaz zraka. Takoder budite oprezni kod vruce pare i zraka prilikom
vadenja posude iz uredaja.
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STRUCNA SPECIFIKACIJA

1. KoSara za przenje

2. Drska koSare za przenje

3. Ulaz zraka

4. Tajmer, kontrolni gumb za ukljucivanje
5. Indikator uklju¢enja

. Kontrolni gumb za temperaturu
. Poklopac

. |zlaz za ispuh zraka

. Kabel za napajanje

© 00 ~NO®

NACIN RADA

Mehanicki model ima nacin rada kontrole temperature pomoc¢u gumba, pri éemu se temperatura moze
podesavati od 80 do 200 stupnjeva, dok se ru¢nim mehani¢kim modelom tajmera moze podesiti vrijeme od
5 do 30 minuta. Nakon zavrSetka vremenskog ogranienja, automatski se vraca na nulu kako bi se zavrsio
zadatak.

PRVA UPOTREBA

« Uklonite sve pakirne materijale.

» Uklonite sve naljepnice ili etikete s proizvoda.

» Temeljito ocistite koSaru i fritezu vruéom vodom, malo deterdZenta i neabrazivnom spuzvom.

Napomena: Ove dijelove mozete Eistiti u perilici posuda.

 ObriSite vanjsku i unutarnju stranu proizvoda vlaznom krpom. Air fryer koristi vru¢i zrak. Nemojte stavljati
mast u fritezu.
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PRIPREMA PRIJE UPOTREBE

» Postavite proizvod na stabilnu, ravnu povrsinu. Ne stavljajte proizvod na povrsine koje nisu otporne na
toplinu.

» Pravilno postavite koSaru za przenje u fritezu. Ne stavljajte ulje ili bilo koji drugi tekuéi sastojak u fritezu.
Ne stavljajte niSta na vrh proizvoda jer ¢e to ometati protok zraka i utjecati na rezultate pri upotrebi
zra¢nog przenja.

* Neke sastojke treba neprestano protresati tijekom pripreme. DrZite ru¢ku kako biste izvukli koSaru i
protresli je, zatim je vratite u stroj.

Savijeti: Ako postavite tajmer na polovicu vremena pripreme, trebate protresti sastojke kad Cujete zvucni
signal tajmera. Nakon toga ponovno postavite tajmer za preostalo vrijeme pripreme.

» Kada ¢ujete zvuéni signal tajmera, vrijeme pripreme je gotovo. lzvadite posudu iz proizvoda.

« Ispraznite hranu. Ako Koristite rostilj, mozete koristiti hvataljku za hranu kako biste je uklonili.

Napomena: Ne okredite fritezu naopako jer viS§ak masti u posudi moze procuriti na hranu.

* |spraznite svu hranu iz posude u posudu, mozete Koristiti hvataljke.

Savjet: Za vadenije velikih ili lomljivih komada hrane, koristite hvataljke.

POSTAVKE | SAVJETI

Napomena: Zapamtite da su ove postavke samo smjernice.

« Rezultati kuhanja ¢e varirati ovisno o podrijetlu, veli€ini, obliku i brandu sastojaka te osobnom ukusu,
stoga ne mozemo jamciti najbolje postavke kuhanja navedene u tablici u nastavku.

» Brzo izvlacenje friteze iz proizvoda tijekom przenja vru¢im zrakom ima malen ili nikakav utjecaj na
proces kuhanja, buduc¢i da tehnologija brzog zra¢nog grijanja trenutno ponovno zagrijava zrak unutar
proizvoda.

» Maniji sastojci ¢e zahtijevati nesto krace vrijeme kuhanja od vecih sastojaka.

« Kada je koli¢ina sastojaka velika, potrebno je neznatno povecati vrijeme kuhanja; kada je koli¢ina mala,
proces kuhanja se moZe neznatno skratiti.

« Tijekom procesa kuhanja, okretanje manjih sastojaka na pola puta moze pobolj$ati konacni rezultat
kuhanja i pomo¢i sastojcima da se ravhomjerno isprze.

» Dodavanje malo ulja svjezim krumpirima €ini ih hrskavijima, preporuCuje se koristenje bocice za prskanje
ulja za ravnomjerniji rezultat. Krumpiri bi trebali malo odstajati nakon dodavanja ulja prije kuhanja.

 Nije preporudljivo kuhati sastojke s visokim udjelom ulja u ovom proizvodu, poput masnih mesnih
preradevina, kobasica itd.

« Grickalice koje se mogu peci u peénici mogu se takoder peci u ovom proizvodu.

« Za pripremu hrskavih pomfrita, optimalna koli¢ina sastojaka je 300-500 grama.

» Upotreba prethodno fermentiranog tijesta olak§ava i ubrzava pripremu sendvi¢a. Tijesto koje je ve¢
naraslo zahtijeva manje vrijeme kuhanja od domaceg tijesta.

« Ako pecete kolace ili pite, ili kuhate lomljive ili punjene sastojke, mozete koristiti lim za pecenje ili kalup
(morat ¢ete ih sami donijeti) da ih stavite u posudu.

* Mozete koristiti ovaj proizvod za ponovno zagrijavanje hrane. Molimo postavite temperaturu na 150°C i
vrijeme kuhanja do 10 minuta.

Napomena: Kada koristite sastojke koji ¢e narasti (poput kolaca, quichea ili muffina, itd.), ne biste trebali
staviti viSe od polovice pekaca.

Napomena: Ako proizvod nije prethodno zagrijan (ne i prethodno zagrijan), vrijeme kuhanja treba povecati
za 3 minute.

UPOZORENJE O OPASNOSTI

« Kuciste friteze sadrzi elektroniku i grijace elemente i ne smije se uranjati ili ispirati pod vodom.
» Ne dopustite da voda ili drugi tekuci sastojci udu u proizvod kako biste izbjegli elektri¢ni udar.
« Stavite sastojke za kuhanje u pekag, izbjegavajuci kontakt s grija¢im elementima.

« Nikada ne napunjavaijte fritezu uljem jer to moze uzrokovati pozar.

» Nikada ne dodirujte unutrasnjost proizvoda dok radi.
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CISCENJE | CUVANJE

* Proizvod treba odmah ocistiti nakon svake upotrebe.

 Friteza, grill plo¢a i unutrasnjost proizvoda su oblozeni. Nikada ne koristite metalne posude za kuhanje ili

abrazivna sredstva za CiS¢enje jer Ce to unistiti premaz protiv lijepljenja.

Nakon kuhanja, iskljucite utika¢ iz elektricne uti¢nice i dopustite da se friteza ohladi. Uklanjanje friteze

omogucit ¢e brze hladenje.

» Ako se prljavstina nakupila na dnu tave za roétilj i friteze, dodajte vrué¢u vodu u fritezu i ostavite da se
friteza i tava za rostilj namoce oko 10 minuta prije ¢iS¢enja. Dodajte malo deterdZenta i neabrazivnu
spuzvu za Ciscenje.

» Friteza i posuda za pecenje mogu se prati u perilici posuda.

» Ako trebate o€istiti grijacu cijev na vrhu aparata, koristite Cetkicu za ¢iS¢enje kako biste uklonili ostatke
hrane.

VRSTA POGRESKE RJESAVANJA

RjeSenje
Ukljucite utika¢ u uti€nicu s uzemljenjem. Upalite prekidac¢ za
napajanje.

Problem

Proizvod ne radi

Moguc¢i uzrok

Utika¢ proizvoda nije priklju¢en. Jo$ niste
postavili prekidac.

Podijelite sastojke u male grupe i dodajte u posudu. Podijelite u
manje grupe kako biste ravnomjernije zagrijali. Prilagodite kontrolu
temperature na Zeljenu temperaturu (vidi odjeljak "Postavke") i
prilagodite vrijeme na Zeljeno vrijeme kuhanja.

U tavi je previSe hrane. Temperatura
kuhanja postavljena je prenisko. Vrijeme
kuhanja je prekratko.

Sastojci nisu potpuno
kuhani

Ako su odredeni sastojci na vrhu ili se preklapaju s drugim
sastojcima (npr. pomfritom), okrenite ih tijekom kuhanja.

Odredeni sastojci trebaju se okrenuti
tijekom procesa kuhanja.

Neravnomjerno przenje

Pecenje u pecnici je opcija ili lagano premazite tijesto za dodatnu
hrskavost.

Vas$ izbor friteze trebao bi se kuhati u
tradicionalnoj posudi s uljem.

Rezultirajuci przeni kolaci
nisu hrskavi.

Nemoguce pravilno U tavi je previSe hrane. Ne dopustite da koli¢ina hrane u tavi premasi njezinu maksimalnu

gurnuti fritezu u
proizvodnju.

kapacitet.

|1z proizvoda se emitira
bijeli dim

Hrana koju kuhate ima visok sadrzaj ulja.

Prilikom kuhanja uljnatih sastojaka, mnogo dima ¢e procuriti
u duboku fritezu. Ulje ¢e proizvesti bijeli dim i friteza moze biti

vruéa vise nego obicno. To ne utjeGe na konaéni rezultat przenja
sastojaka.

Koristite svjeze krumpire i provjerite da se ne raspadaju prilikom
przenja. Namakanje krumpira u zdjeli, zatim uklonite i ocijedite.

Ne koristite normalnu vrstu krumpira. Niste
pravilno namocili €ips od krumpira prije
przenja.

Svjeze pomfriti nisu
ravnomjerno przeni

Pobrinite se da €ips pravilno ocijedi prije ¢etkanja. Narezite krumpire
na manje krike. Cetkom na povrsinu &ipsa nanesite malo ulja kako
biste ih ucinili hrskavijima.

Hrskavost pomfrita ovisi o koli¢ini ulja i
vode u pomfritu.

Rezultirajuci pomfriti nisu
hrskavi

Uvoznik za HR:

* ZED d.o.0. Industrijska cesta 5, 10360 Sesvete-HR
Tel: +385 01 2006 148

Uvoznik za BIH:

« Digitalis d.o.0. M.Spahe 2A/30, 72290 Novi Travnik-BiH
Tel: +387 61 095 095

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

« Ovaj znak oznagava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s drugim ku¢anskim otpadom u cijeloj EU.

« Kako biste sprijecili mogucu Stetu okoliSu ili [judskom zdravlju od nekontroliranog odlaganja otpada,
odlozite ga odgovorno kako biste promicali odrzivo ponovno koristenje materijalnih resursa.

« Za povrat vaseg koriStenog uredaja koristite sustave za povrat i prikupljanje ili se obratite trgovcu kod

mmmmmmmm ~ kojeg je proizvod kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod za ekoloski sigurno recikliranje.

FLORIA




AL

JU LUTEM KUJDES SE MANUALI | PAJISJES MUND TE KRIJOHET PER ME SHUME SE NJE MODEL.
INFORMACION PAJISJA JUAJ NUK MUND TE PERMBANE FUNKSIONIN E LENDUAR NE MANUAL.
KJO GJUHE ESHTE PERKTHYER ME NDIHMEN E INTELIGJENCES ARTIFICIALE.

UDHEZIME TE PERGJITHSHME PER SIGURINE DHE PARALAJMERIME

* Pérpara se té pérdorni kété pajisje, ju lutemi lexoni me kujdes udhézimet
e péerdorimit.

 Ju lutemi sigurohuni gé voltageja e vlerésuar éshté e njéjté me ate gé
keni pérdorur.

» Ju lutemi ruani udhézimet, certifikatén e garancisé, faturén e blerjes
dhe, né qofté t& mundur, kartonin me mbéshtjellé€siné brenda!

* Pajisja éshté e destinuar ekskluzivisht pér pérdorim privat dhe jo pér
pérdorim komercial, profesionist!

 Pérgjithmoné higni ndérmjetésuesin nga priza kur pajisja nuk &shté né
pérdorim, kur montohen pjesé shtesé, pastron pajisjen, ose kur ndodh
ndonjé shqgetésim. Fikni pajisjen paraprakisht. Térhiquni nga priza, jo
nga kablli.

» Pér té mbrojtur fémijét nga rreziget e pajisjeve elektrike, mos i lini ato
pa mbikéqyrje me pajisjen. Prandaj, zgjidhni vendndodhjen pér pajisjen
tuaj né menyré qé fémijét t&€ mos kené gasje né pajisjen. Merrni kujdes
gé kablli t&¢ mos varroset.

* Testoni rregullisht pajisjen dhe kabllon pér démtime. Nése ka démtime
té ¢farédole, pajisja nuk duhet té pérdoret.

* Mos lejoni gé fémijét té luajné me pajisjen. Mos lejoni qé fémijét té
luajné me material mbéshtjellés si gese plastike.

* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijét me moshé 8 vje¢c e mé sipér
dhe nga persona me aftési fizike, ndjesore ose mendore té kufizuara,
ose mungesé pérvoje dhe njohuri, nése ata jané nén mbikéqyrje ose
jané dhéné udhézime se si ta pérdorin pajisjen né ményré té sigurt
dhe kuptojné rreziget e mundshme. Pastrimi dhe mirémbaijtja nga
pérdoruesit nuk duhet té béhet nga fémijét nén 8 vje¢ dhe pa mbikéqyrje.

* Mos e riparoni pajisjen veté, por konsultohuni me njé ekspert té
autorizuar né rast problemi.

* Pér arsye sigurie, njé kabél rrézimi i thyer ose i démtuar mund té
zévendesohet vetém nga njé kabél i ngjashém nga prodhuesi,
departamenti i shérbimeve té klientéve ose njé person i kualifikuar i
ngjashém.

* Ruani pajisjen dhe kabllon larg ngrohjes, diellit t& drejtpérdrejte,
lagéshtisé, kanavacave té€ mprehta dhe té ngjashme.

* Fikni pajisjen dhe térhigni prizén kur nuk e péerdorni pajisjen.

» Pérdorni vetém aksesore origjinale té furnizuar nga furnizuesi.

* Mos pérdorni pajisjen jashté (pérveg nése pajisja €shté e dizajnuar pér
pérdorim jashté). Mbajeni gjithmoné larg temperaturave zero ose sub-
zero.

* Mos e pérdorni prané ujit (kade, lavaman, etc.). Pajisja nuk duhet té
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ekspozohet né shi ose lagéshti. Pérdorni pajisjen vetém kur duart tuaja
jané té thara.

* Nése pajisja bie né ujé, ta ndérpresni prapanicén para se ta nxirrni
nga uji. Mos e prekni burimin e ujit. Pajisja duhet té kontrollohet nga
njé specialist para se ta pérdorni pérséri. Pér té evituar rrezikun e
ndérmarrjes elektrike, mos pastroni pajisjen me ujé ose mos e léngésoni
né ujé.

» Pérdorni pajisjen vetém pér géllimin e parashikuar.

* Kjo pajisje duhet té funksionojé vetém kur éshté e lidhur me njé prizé
te tokésuar qé éshté instaluar sipas rregullores. Sigurohuni gé tensioni
i furnizuar korrespondon me tensionin e shénuar né pllakén e llojit.

* Démtimet qé ndodhin kur pajisja pérdoret pér géllime té tjera pérveg
atyre té pércaktuara né udhézimet ose kur pérdoret gabimisht ose nuk
riparohet nga ekspertét nuk mbulohen nga garancia.

« Pérdorni gjithmoneé pajisjen né njé sipérfage té rrafshét dhe horizontale.

* Pajisja nuk duhet té perdoret me pas, nése rrézohet né njé sipérfage té
ashpér nga lartésia. Edhe démtimet e padukshme mund té shkaktojné
efekte negative né siguriné funksionale té pajisjes. Pajisja mund té
pérdoret vetém pasi té jeté kontrolluar nga njé profesional.

* Mos e mbani ose térhigni pajisjen duke mbajtur prizén e fuqisé, sepse
ka rrezik nga njé gark elektrik pér shkak té thyerjes sé kabllit. Mos e
pérgéndroni, mos e shtypni ose térhigni kabllin e fugisé mbi kanavacat
e mprehta.

* Nése ka njé hapésiré ventilimi, mos e mbuloni até. Mos hidhni asnjé
IEng ose pulver né hapésirat e ventilimit.

» Mos futni gishtat ose objekte té tjera né pjesét e hapura té pajisjes.

* Nuk pranohet pérgjegjésia né rast démtimi té shkaktuar nga pérdorimi
i padéshiruar ose mospérmbushja e kétyre udhézimeve.

* Rrezik nga djegia! Pas pérdorimit t€ pajisjes, disa sipérfage mund
té jené te nxehta, késhtu qé kini kujdes pér rreziget dhe mos hani
sipérfaget e nxehta.

» Pérpara se té pastroni pajisjen, prisni derisa frituesi té ftohet plotésisht
para pastrimit.

» Kur operoni fryerin e ajrit, mbani té€ paktén katér incé hapésiré anésore
rreth fryerit té ajrit pér té lejuar cirkulimin e ajrit adekuat.

* Mos e vendosni prané nje zjarri té nxehté gaz ose elektrik, ose né njé
furré té ngrohté ose né njé furré mikrovalé.

. iiu lutemi pérdorni pajisjen sipas kapacitetit t&€ saj, mos e mbushni

urré.

* Gjaté pjekjes me ajér té nxehté, léshohet avull i nxehté pérmes
hapésirave té daljes sé ajrit. Mbani duart dhe fytyrén né njé distancé
té sigurt nga avulli dhe nga hapésirat e daljes sé ajrit. Gjithashtu, kini
kujdes nga avulli i nxehté dhe ajri kur té higni tenxheren nga pajisja.

FLORIA




STRUQTURA E PRODUKTIT

1. Kosh i pjekjes 6. Kombinues i kontrollit t& temperaturés
2. Kosh i pjekjes, doréza 7. Mbulimi i sipérm

3. Mbulimi i ajrit 8. Porti i nxherrjes

4. Kombinues i kohés, majés sé ngritur 9. Kablli i fuqgisé

5. Treguesi i aktivizimit té fugisé

METODA E OPERIMIT

Modeli mekanik ka njé ményré operimi me kombinues kontrolli temperature, temperatura mund té
rregullohet nga 80 deri né 200 gradé, dhe modeli mekanik manual i kohés mund té rregullohet nga
5 minuta deri né 30 minuta. Pas pérfundimit t€ kohés, ai do té kthehet automatikisht né zero pér té
pérfunduar detyrén e punés.

PERDORIMI | PARE

« Higni té gjitha materialeve té& mbaijtura.

» Higni ¢do sticker ose etiketé nga produkti.

» Pastrojeni me kujdes koshin dhe frit€sin me ujé té nxehté, pak detersiv dhe njé spanguar joshés.

Shénim: Kéto pjesé mund ti pastroni né lavastovilje.

» Pastrojeni jashté dhe brenda produktit me njé lecké té lagur. Fryeri i ajrit pérdor ajér té nxehté. Mos futni
yndyré né frités.
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PERGATITJA PARA PERDORIMIT

» Vendosni produktin né njé sipérfage t€ géndrueshme dhe té niveluar. Mos vendosni produktin né
sipérfage gé nuk jané té rezistueshme ndaj nxehtésisé.

* Vendosni saktésisht shportén e skugésit né skugés. Mos shtoni vaj ose ndonjé léng tjetér né skugés.
Mos vendosni asgjé mbi produktin. Kjo do té pengojé rrjiedhén e ajrit dhe do té ndikojé né rezultatin e
skugjes me ajér.

« Disa pérbérés duhet té bien né kémbé gjaté kohés sé pérgatitjes, ju lutem merrni dorezén pér té nxjerré
skugésin dhe pér t'i tronditur ato, pastaj kthejeni skugésin né makingé.

Késhilla: Nése vendosni kohématén pér gjysmén e kohés sé pérgatitjes, duhet té trondisni pérbérésit,
kur té& dégjoni zanin e kohématés, kjo do té thoté qé duhet t& vendosni kohématén pérséri pasi té keni
tronditur pér pjesén tjetér t& kohés sé pérgatitjes.

« Kur té dégjoni zanin e kohématés, kjo do té thoté se koha e pérgatitjes e vendosur ka ardhur. Nxirrni
tiganin nga produkti.

» Shpérndani ushgimin. Nése pérdorni roston, mund té pérdorni klipin e ushgimit pér té hiqur ushgimin.

Njoftim: Mos ktheni skugésin pérmbys. Sepse yndyra e tepért né tigan mund té shkrihet mbi ushqgimin.

* Shpérndani té gjithé ushqgimin né tigan né ushgim né tasé, mund té pérdorni thonj.

Késhilla, pér té nxjerré ushgim té madh ose té brishté, pérdorni thonjté.

KONFIGURIME DHE KESHILLA

Njoftim: Kujtoni gé kéto konfigurime jané vetém pér referencé.

» Rezultatet e gatimit mund té ndryshojné pér shkak té origjinés, madhésisé, formés dhe markés sé
pérbérésve, si dhe shijes personale, prandaj ne nuk mund té garantojmé konfigurimet mé té mira té
gatimit né tabelén mé poshté.

« Térheqgja e shpejté e skugésit nga produkti gjaté skugjes me ajér té& nxehté ka ndikim té& vogél ose aspak
né procesin e gatimit, pasi Teknologjia e Ajrit t& Shpejté riheton menjéheré ajrin brenda produktit.

* Pérbérésit mé té vegjél kérkojné pak mé pak kohé gatimi krahasuar me pérbérésit mé té médhen].

« Kur sasi e pérbérésve éshté e madhe, koha e gatimit duhet shtuar pak; dhe kur sasia éshté e vogél,
procesi i gatimit mund té shkurtohet pak.

« Gjaté procesit t& gatimit, pérkulja e pérbérésve mé té vogla né mes mund té pérmirésojé rezultatin e
pérfundimté té gatimit dhe ndihmon pérbérésit té& skugen meé té drejtpérdrejté.

< Shtimi i njé sasi té vogél vaji te patate té freskéta bén qé ato té jené mé té krokanta, dhe rekomandohet
té pérdorni njé shishe vaji pér njésjellési mé té drejté. Patatet duhet t& IEné pér disa minuta pas shtimit té
vajit para gatimit.

* Nuk rekomandohet té gatuani pérbérés me pérmbajtje shumé té larté yndyrore né kété produkt, si
mishra yndyrore, sallata etj.

» Ushgimet g€ mund té gatuani né furré mund té gatuani edhe né kété produkt.

« Pér té gatuar patate té skuqura krokante, sasia optimale e pérbérésve éshté 300-500 gram.

» Pérdorimi i brumit t& parapritur e bén té lehté dhe té shpejté gatimin e sanduiceve. Brumi i ngritur
paraprakisht kérkon mé pak kohé gatimi krahasuar me brumin e béré né shtépi.

» Nése po gatuani torta ose té tarta, ose po gatuani brumin ose pérbérés té mbushur, mund té pérdorni njé
tavé pér gatim ose kalup pér té vendosur né tigané (duhet t'i merrni veté).

* Mund té pérdorni kété produkt pér té ngréné ushqgim. Ju lutemi vendosni temperaturén né 150°C dhe
koha e gatimit éshté deri né 10 minuta.

Njoftim: Kur pérdorni pérbérés gé do té ngriten (si torta, quiche, ose muffinj, etj.), nuk duhet té€ vendosni
mé shumé se gjysma e tiganit té& gatimit.

Njoftim: Nése produkti fillon me ngrohje té ftohté (pa parangrohje), koha e gatimit duhet shtuar me 3
minuta.

NJOFTIM RRETH RREZIKJEVE

« Teknologjia fryer ka elektroniké dhe ngrohje dhe nuk duhet té zhytet ose laré nén ujé.

* Mos lejoni gé uji ose Iéngjet e tjera t& hyjné né produkt pér té evituar rrezikun elektrik.

» Vendosni pérbérésit e gatimit né tavén e gatimit, duke evituar kontaktin me elementét ngrohés.
* Mos mbushni kurré skugésin me vaj sepse kjo mund té shkaktojé njé rrezik zjarri.

¢ Mos prekni brendésiné e produktit ndérsa &shté né puné.
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PASTRIMI DHE DEPOZITIMI

» Produkti duhet té pastroni menjéheré pas ¢do pérdorimi.

« Pjatégrirja, tiganiku dhe brenda produktit jané t& mbuluara. Kurré mos pérdorni veshje metalike ose
materiale pastrimi abrasivé. Sepse kjo do té shkatérrojé mbulesén e padhepreré.

» Pas gatimit, shképutni prizén nga kontakti elektrik dhe lejoni fryer-in e ajrit té ftohet. Dhe hegja e fryer-it
do té lejojé njési té ftohet mé shpeijt.

» Nése ka ndonjé mbetje né pjesén e poshtme té tiganit dhe fryer-it, shtoni ujé té& nxehté né fryer dhe
|€reni fryer-in dhe tiganin e pjatégrirjes t€ géndrojné pér rreth 10 minuta para pastrimit. Shtoni pak
detergjent dhe njé spongé jo abrasivé pér té pastruar.

» Fryer-i dhe tava e pjekjes mund té lahen né ené té larjes automatike.

* Nése duhet té pastroni tubin e ngrohjes né krye t€ makinés, ju lutemi pérdorni njé furgé pastrimi pér té
hequr mbetjet e ushqimit.

MENYRA E TRAJTIMIT TE LLOJVE TE GABIMIT

Problem

Arsye e Mundshme

Zgjidhje

Produkti nuk po punon

Priza e fuqisé sé produktit nuk éshté e
futur. Nuk keni caktuar butonin e ndezjes
ende.

Futni prizén né njé kontakt t& tokés. Ndezni butonin e fuqisé.

Pérbérésit nuk jané
gatuar plotésisht

Ka shumé ushgim né tigan. Temperatura e
gatimit éshté caktuar shumé e ulét. Koha
e gatimit éshté shumé e shkurtér.

Ndani pérbérésit né grupe té vogla dhe shtoni né tigan. Ndajini né
pjesé mé té vogla pér té ngrohur mé té njéjtat. Rregulloni butonin
e kontrollit t& temperaturés né temperaturén e déshiruar (shihni
seksionin "Cilésimet") dhe rregulloni kohén né kohén e déshiruar
té gatimit.

Nuk jané skuqur njésoj

Disa pérbérés duhet té pérveshin gjaté
procesit té gatimit.

Nése disa pérbérés jané né krye ose mbulojné me pérbérés té
tjeré. (p.sh., patates té skuqura), gatuajini. Pérbérésit kthehen gjaté
gatimit.

Pastrami i arritur nuk
éshté i tharté.

Zgjedhja juaj e fryer-it duhet té gatuajé né
njé tigan tradicional me vaj.

Tortét e furrés jané njé mundési, ose Iéngésoni hollé pastyrén pér
thartési té shtuar.

Nuk éshté e mundur té
shtypni fryer-in pérséri né
prodhimin e sakté.

Ka shumé ushgim né tigan.

Mos lejoni sasine e ushqimit né tigan té tejkaloi kapacitetin
maksimal té tij.

Duke nxjerré tym té
bardhé nga produkti

Ushgimi gé po gatuani ka pérmbaijtje té
larté vaji.

Kur gatuani pérbérés me yndyré, shumé tym do té depértojé né
fryer-in e thellé. Vaji do té prodhojé hiri t& bardhé dhe fryer-i mund té
jeté mé i nxehté se zakonisht. Kjo. nuk prek rezultatin pérfundimtar
té gatimit té produktit duke skuqur pérbérésit. Pérdorni patate té
freskéta dhe sigurohuni qé ato té mos ndahen kur tigan. Ndani
patatet né njé tas, pastaj higeni dhe dreni.

Patatesh té freskéta nuk
jané skuqur njésoj

Ju nuk po pérdorni njé lloj patate normale.
Ju nuk i [éreni patatet e skuqura si duhet
para skugjes.

Sigurohuni gé patatet jané tharé né ményrén e duhur para furgimi.
Presni patatet né copa mé té vogla. Furgoni pak vaj né sipérfagen e
patateve pér ti béré ato mé té tharté.

Patatesh té arritura nuk
jané té tharté

Thartésia e patatesh té skuqura varet nga
sasia e vajit dhe ujit né patate.

Make sure to drain the chips in the correct way before brushing. Cut
the potatoes into smaller slices. Brush some oil on the surface of the
potato chips to make them more crunchy.

Ndalimi i sakté i kétij produkti

« Kjo shenjé tregon se ky produkt nuk duhet t& hedhet me mbeturinat e tjera shtépiake né té gjithé BE-né.
« Pér té parandaluar démtimin e mundshém té mjedisit ose shéndetit njerézor nga hedhja e pa kontrolluar
e mbeturinave, ricikloni até me pérgjegjési pér té promovuar rizhvendosjen e géndrueshme té burimeve

materiale.
« Pér té kthyer pajisjen tuaj té€ pérdorur, ju lutemi pérdorni sistemeshin e kthimit dhe mbledhjes ose

kontaktoni shitésin ku éshté bleré produkti. Ata mund té marrin kété produkt pér riciklim té sigurt té

mjedisit.

FLORIA
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MO BHUMATESTHO MPOYETE PBLKOBOLACTBOTO 3A YTMOTPEBA HA YPELA Thi1 KATO MOXE A ChOBPYKA UHOOPMALIA 3A PA3NUYHA
MOLENM BALWWMAT YPE[ E BLAMOXHO A HE CbbPXA MHOOPMALINA 3A DYHKLIMATE, CONTOMEHEHIM B TOBA PHKOBOLCTBO.
TO3W E3VK E MPEBEJEH C NMOMOLWTA HA U3KYCTBEH MHTENNEKT.

OBLN MHCTPYKUWUN 3A BE3OIMNMACHOCT U NPEAYNPEXOEHUA

* [Mpenmn ga nsnonssarte ToBa yCTPONCTBO, MOSIS, NPOYeTETE BHUMATENHO
PBbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba.

* YBeperTe ce, Ye OLEHEHOTO HanpeXeHWe e CbLLOTO KaTo HanpexXeHneTo,
KOeTOo uanonssaTe.

* Mons, 3anaseTte UHCTPYKLMUTE, rapaHLUMOHHUSA cepTudumkar, kacoarta
Genexka K, ako € Bb3MOXHO, KAPTOHBT C BbTpPELLHAaTa onakoskal

* YCTPONCTBOTO € npegHasHa4YeHo U3KNIYMTENHO 3a NndHa ynotpeba u
He 3a komepcuanHa ynoTpeba, He 3a npodecnoHanHa ynorpebal!

* BuHarn umsknoyBanTe wencena oOT KOHTakTa, Korato YyCTPOMCTBOTO
He ce u13nonseBa, Npu MNOCTaBsiHE Ha akcecoapw, NOYUCTBaHE Ha
YCTPOWCTBOTO WM NpPU Bb3HUKBAHE Ha CMylleHunda. Waknodete
YCTPOWCTBOTO NpeaBapuTenHo. M3gbpnante wencena, a He kabena.

» 3a Ja npeanasuTe geuarta oT ONacHOCTUTE OT enekTpPUYecKkUTe ypeau,
HWKOra He rm octaesanTe HabnwgasaHu ¢ ypeda. CbOTBETHO, KOraTto
n3bupare MACTOTO 3a yCTPONCTBOTO CU, HAaNpaBeTe ro Taka, Ye geuara
Aa HaAMaT 4ocTbn 40 Hero. BHMmasanTe kabenbT ga He BUCHU.

* PepoBHO npoBepsBaniTe ypena n kabena 3a nospegun. AKO MMa KakBaTo
N 0a e noBpeda, ypeobT He TpsibBa a ce u3nosnaea.

* He nosBonsaBanTe Ha geuata ga ce urpaqar ¢ ypega. He nossonssante
Ha feuata ga ce 3abaBnsiBaT C OMaKoOBbYHWM MaTepuann Kato
nnactMacosu Topow.

» To3n ypen moxe fa ce u3nonsea OT Aela Ha Bb3pacT Hag 8 roguHu
N nMua ¢ uU3NYeckn, YyBCTBUTEMNHW UMM YMCTBEHW YBpPEXAAHWUS,
UNN NMNca Ha OnNuUT M 3HaHUSA, NpKU ycrnoBme Ye ca nog HabnwogeHve
UK ca NONyYnnn MHCTPYKUMK Kak Aa u3nonasar ypega 6e3onacHo u
pa3bupart Bb3MOXHUTE ONacHOCTU. [NoyncTBaHETO 1 NoaapbXKKata He
TpsbBa Aa ce M3BbPLUBAT OT AeLa, OCBEH ako Te He ca nof 8 roguHu un
ca HeHabnogaBaHw.

* He pemoHTMpanTe ypega camu, a ce KOHCynTupanTe ¢ ynbiHOMOLLEH
eKcnepT B cny4yan Ha npobnem.

» 3apagunbesonacHocCTTa,CHyNEHNATUNMNOBPEAEHUAT 3axpaHBaLL kaben
MoXe fa 6bae 3aMeHeH camo CbC CbLumusa kaben OT npomsBoauTens,
HaLLMS KITMEHTCKN cepBuU3 Mnun nogobHo KeanudpuumpaHo nuue.

» lpbxTe ypega u kabena paned OT TOMMAMHA, AMPEKTHA CrbHYEBa
CBETNMHa, Bnara, octpu pbbose 1 nogobHu.

* N3kntodeTe ypega v 1M3BageTe wencena oT KOHTakTa, KoraTo He ro
n3nonssare.

* Mlanonseante camMo OpuUrMHasiHM akcecoapu, MpeaocTaBeHn ot
JOoCTaB4uKa.

* He wnsnonspante ypega Ha oTkputo. (OcBeH ako ypeabT He e
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npegHasHadveH 3a ynotpeba Ha oTkpuTo.) BuHarn ce nasete OT HyneBu
UIn NoA HyneBu Temneparypu.

* Hukora He nsnonseanTte ypeaa B 6nn3ocT 40 BoAa (BaHa, yMUBAMHUK U
T.H.). YpeobT He TpsibBa Aa € U3MN0oXeH Ha AbXxa unuv Bnara. lanonssante
ypeda camo KoraTto pbLETe BU Ca CyXMU.

* Ako ypeabT nagHe BbB BOAa, U3KMOYeTe ro, Nnpeau a ro uisagure
OT Bogarta. He gokocBanTe u3TOoYyHMKa Ha Boda. YpeabT TpsibBa aa
ObJe NpoBepeH OT cneumnanucTt, Npean aa ce uanonssa oTHOBO. 3a Aa
n3berHete pucka oT TOKOB yaap, He NoYMCTBaNTe ypena ¢ Boga Uinn ro
notansinTe B Hes.

* MlanonseanTte ypeaa caMmo 3a npegHasHadeHarta uen.

* To3n ypen TpsbBa ga ce M3Non3Ba CamMoO KOrato € CBbp3aH KbM
3axpaHBall KOHTaKT CbC 3a3eMsiBaHe, MOHTUPaH B CbOTBETCTBME
CbC 3aKOHOAATENCTBOTO. YBEPETE ce, Ye HanpeXeHMeTo OTroBaps Ha
HanpeXXeHMeTo, MOCOYEHO Ha TunoBaTta Tabernka.

* [MoBpean, KOUTO BBL3IHUKBAT, KOrato ypeabT Ce M3Monsea 3a Lenu,
pasfiMyHn OT Te3n, onpedeneHn B WHCTPYKUUUTe, UM Korato ce
n3rnonsea HenpaBUfHO UM HE € PEMOHTUPaH OT eKCnepTu, He ca
obxBaHaTu OT rapaHumsTa.

* BuHaru nsnonseanTe ypeaa Ha paBHa U XOpPU3OHTasHa MOBBbPXHOCT.

* YpeobT He TpsibBa ga ce M3nonsBa NoBedve creq nagaHe Ha TBbpaa
NOBLPXHOCT OT BMCOuYMHA. [Jopu HeBmauMmarta noBpeda Moxe da
NPUYNHN OTpuUUaTENHU edpekTn BbpXy yHKUMOHanHaTa 6e3onacHocT
Ha ypeda. YpeOobT MOXe ga ce u3non3ea camo creq kato 6bae
NPOBEPEH OT NPOPECUOHASNUCT.

* Hukora He npeHacsTe unu TerneTe ypeaa, kKato AbpXuTe 3a Lwencena,
TbI KaTo CbLLECTBYBa PUCK OT KbCO CbegUHEHME Nopagun noBpeaa Ha
kabena. He orbBanTe, He WWKUNanNTe N He TerneTe 3axpaHBalima kaben
npes octpu pbvbose.

* AKO Mma BeHTMNauMoHHa Ayrnka, He A nokpueanTe. He HanveaunTe
TEYHOCTU UMK Npax BbB BEHTUALMOHHNTE OTBOPM.

* He nocraBanTe npbCTU Unu Apyrn npeamMeT B OTBOPEHUTE YacTu Ha
ypeana.

* He Hocum OTroBopHOCT B cryyanM Ha noBpeda, MNpUYMHEHa OT
HenpasusiHa ynotpeba nnu HecnasBaHe Ha Te3M UHCTPYKLMN.

* Puck ot narapanmna! Cneg ynotpebata Ha ypeaa HAKOW NOBbPXHOCTU
moraT ga 6baart ropewm,6boeTe BHUMATENHM W BHMMaBamTe OT
ropeLwmte NoBbPXHOCTM.

* [Mpean ga nouuctute ypeda, mM3yakanmTe, OOKaTO (PpuUTIOPHUKA ce
oxnaan HambIHO.

* [pn pabota c aepodpuUTIOPHMKA OCTaBETE MOHE YeTUpU MHYa OT
BCUYKN CTpaHM Ha aepopuTIOpHUKA, 3a Oa OcuUrypute A0CTaTbYyHO
Bb34YLLIHO LMPKynpaHe.

* He nocraeante Ha vnu 6nmn3o OO0 ropely rasoB UM enekTpUYecku
KOTNOH, uUnun B 3arpsaTta oypHa nnu B MUKPOBBLITHOBA (pypHa.

FLORIA
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« Mons, u3nonseaiTe ypeaa B CbOTBETCTBME C HeroBaTta KanauuTer,
HMKOra He npenbrnBanTe.

 Mpu ropewo dpuTiopvpaHe ce ocBoGOXaaBa ropelja napa 4pes
OTBOPUTE 3a U3XBbPMAHE Ha Bb3ayxa. [pbXTe pbLeTe M NULETO CU
Ha Ge3onacHo pa3CcTosiHME OT Mnapara M OT OTBOPUTE 3a U3XBbLPISHE
Ha Bb3ayxa. bbaeTe BHUMATENHU C ropellarta napa u Bbagyx, Korato
nsBaxxgarte rbpHeTo OT ypeaa.

CTPYKTYPA HA NMPOAYKTA

1. KowHunua 3a nbpxeHe 6. KoHTponeH kntov 3a Temnepatypara
2. [IpbXKa Ha KOoLHMLaTa 3a NbpXeHe 7. TopeH kanak

3. BuagyweH Bxoa 8. MaxopeH nopt

4. Tanmep, KoY 3a BKMOYBaHe 9. 3axpaHBaly kaben

5. NHounkaTtop 3a BkNoYBaHe

HAYUH HA PABOTA

MexaHn4HnAT Moden uMa pexvm Ha paboTta ¢ KOHTPONEH KIoY 3a Temnepartyparta Tvn 6yToH,
Temneparypata moxe Aa ce Hactpoum ot 80 go 200 rpagyca, a MEXaHUYHUAT MOAEN Ha TaviMepa MoXe Aa
ce HacTpou oT 5 go 30 muHyT. Cneq 3aBbpLUBaHe Ha TaviMepa aBTOMaTUYHO ce Hynupa, 3a Aa 3aBbpLun
pabotarta.

MbPBO U3MON3BAHE

* l3BageTe BCUYKM OMAKOBbYHU Matepuani.

» [MpemaxHeTe BCUYKM HAAMWUCU UK ETUKETU OT NPOAYKTA.

» TMouncTeTe KowHMLATa U pUTIOPHKKA AOBPeE ¢ ropeLla Boda, Manko MUeLL npenapar v HemeTanHa
ro6a.

3ab6enexka: MoxeTe Aa noyMcTBaTe Te3n 4acTu B CbAOMUSIIIHA MaLUVHA.

* M3GbpLueTe BLHWHOCTTA M BbTPELIHOCTTA Ha NPOAYKTa C BNaxHa kbpna. Bb3agyLHUST qpUTIOpHIK
13ron3ea ropeL Bb3ayx. He noctaBsainTe MasHUHU BbB (DPUTIOPHMKA.
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NPUrOTOBJEHUE NMPEOU YIOTPEBATA

» [locTaBeTe NpoaykTa Ha cTabunHa, paBHa NOBbPXHOCT. He ro nocTaBsiiTe BbpXy NOBbPXHOCTU, KOUTO HE
Ca yCTOWYMBM Ha TOMMNMHA.

» [lpaBunHo nocTaBeTe KOLIHMLATa 3a MbpXeHe B ypeaa. He HanueanTe macno unm apyrm Te4HOCTU B
ypena. He cnarainTe HULWO BbpXy NPOAYKTA, 3a Aa HEe HapyLuMTe Bb3AyLUHUS NOTOK U Aa He NoBnusietTe
Ha pe3ynTaTuTe OT Bb3AYLUHOTO MbpXXeHeE.

* Hskou cbcTaBku TpsibBa Aa ce pasknallat HENMPeKbCHATO MO BPEME Ha NMPUrOTBSHETO; MOTS, AP bXKTe
OpbXKaTa, 3a [a U3BaguTe KoWHMLaTa 1 a1 paskrarteTte, crnef KoeTo s BbpHeTe obpaTHo B ypeaa.

CbBeTu: AKO 3ajajeTe Talimepa 3a NnonoBMHaTa BpeMe Ha npuroTBsiHeTo, TpsiOBa Aa pasknatuTe
CbCTaBKMTE, KOraTo YyeTe CUrHarna Ha TaiMepa, KOeTo 03Ha4yaBa, Ye TpsibBa OTHOBO [a 3ajaneTe
TanmMepa crnep pasknallaHeTo 3a OCTaHanoTo BpeMe Ha MPUroTBSIHETO.

» Korato uyeTe curHana Ha Taimepa, TOBa 03HayaBa, Ye 3aaeHOTO BpeMe 3a NPUrOTBSIHE € HACTbNUMO.
M3BageTe TaBaTa OT NpogyKTa.

* Wacunete xpaHata. Mpu n3nonasaHe Ha rpun MoXxe Aa U3Non3saTte Krnewy 3a XxpaHa.

3abenexka: He obpbLyanTe ypeaa c rnaeata Hagony, 3aLloTo U3MNMLLHOTO MasHUHW B TaBaTa Moxe Ja
n3Teye BbpXy XpaHarta.

* M3cuneTe uanaTta xpaHa B YMHUSITA, MOXETE [ia U3MNon3BaTte KreLun.

CbBeT: 3a n3BaxaaHe Ha ronemu U KpexKn XpaHu M3nonssanTe Knewmu.

HACTPOWKU U CBLBETU

3abenexka: NomHeTe, Ye Te3n HACTPOWKK ca camo 3a CrpaBka.

» Pesyntatute OT roTBEHeTO Le BapupaT B 3aBUCMMOCT OT Mpom3xoda, pa3mepa, hopmara n mapkaTa Ha
CbCTaBKWTe, KaKTO U OT NIMYHUS BKYC, 3aTOBa He MOXEM [a rapaHTmpame Havu-gobpute HacTpPOWKK 3a
roTBeHe B Tabnuuara no-gony.

» Bbp3oTo nsBaxagaHe Ha ypefa OT NpoAykTa Mo BpeMe Ha MbPXXEHETO C ropeLl, Bb3AyX MMa Marnko unm
HVKaKbB eeKT BbpXY NpoLeca Ha roTBeHe, TbIl KaTo TeXHomNorusaTa 3a 6bp3 Bb3gyX MUrHOBEHO 3aTONIS
Bb3ayxa B ypeaa.

* [lo-manknTe CbCTaBKM M3NCKBAT Marko Mo-KpaTKo BpeMe 3a roTBEHe B CPAaBHEHME C Mo-ronieMuTe.

» KoraTo Konn4ecTBO CbCTaBKM € ronsiMo, BPDEMETO 3a roTBeHe TpsibBa Aa Obae Neko yBenuyeHo; a korato
KONMYECTBOTO € Marko, NPOLEChT Ha FOTBEHE MOXE [a Ce CKbCU NEKO.

» [lo Bpeme Ha npoueca Ha rotBeHe, 0OpbLLAHETO HAa MO-Masiku CbCTaBKW Ha MOMOBMHA MbT MOXe Aa
nogo6pw KpariHMsa pesynTaT Ha roTBEHETO U a MOMOrHe Ha CbCTaBKWTe Aa ce MbpXaT Nno-paBHOMEPHO.

» [ob6aBsiHETO Ha Marko Macro KbM CBEXW KapTodu NpaBu No-Xpyrnkasm, NPenopbYnTENHO € Aa
n3nonseare OyTunka c NnpbCkaHe 3a No-paBHOMEPHO HaHacsHe. KapToduTe TpsibBa Aa OCTaHAT HAKOMKO
MUWHYTV crieq obaBsiHETO Ha Macrno, Npeaun Aa 3anoyHeTe Aa rm roteuTe.

* He ce npenopbyBa Aa ce roTBAT CbCTaBKW C BUCOKO CbAbpXKaHWe Ha Ma3HUHU B TO3U NPOAYKT, KaTo
Ma3Hu mMeca, konbacu 1 T.H.

» CHakcoBe, KOUTO MorarT fa ce roTBAT B Meykarta, MoraT CbLLO [a Ce NPUroTBAT B TO3W MPOAYKT.

* 3a nbpXeHn kapTon N0 MaKCMMyMbT OT cbCTaBku e oT 300 go 500 rpama.

* 13nonsBaHeTo Ha NpeaBapuUTenHO (EPMEHTUPAHO TECTO NpPaBu NECHO N 6BbP30 FOTBEHETO HA CaHABUYN.
MpenBapuTENHO N3QUrHATOTO TECTO M3WCKBA NO-Masiko Bpeme 3a roTBeHe B CPAaBHEHME C JOMALUHO
NPUroTBEHOTO TECTO.

* Ako rotBuTe TOPTV UMK NaoBe, UMW KapaMenu U MbIIHEeXW, MOXeTe Aa 13nonssare TaBuyka unm
dopma, 3a Aa A noctaBuTe B TaBaTa (TpsibBa fAa st npuapyxuTe camu).

* MoxeTe Aa nsnonseate To3U NPOAYKT 3a 3arpsisaHe Ha xpaHa. Monsi, HacTpoviTe Temnepatypara Ha
150°C un BpemeTo 3a rotBeHe € 8o 10 MuHyTu.

3abenexka: Korato n3nonssarte CbCTaBKM, KOUTO LLe Ce BAWUIHAT (KaTo TOPTU, KALLIYETa U MbMUHN 1
p.), He TpsibBa fla MocTaBsiTe NMoBeYe OT MOMoBMHATa Ha nevkarta.

3abenexka: AKO NpoAyKTbT € CTyAeH (He e NpeABapuTENHO 3arpsiH), BpPeMeTO 3a roTBeHe TpsibBa Aa 6bae
YBENUYEHO C 3 MUHYTW.

BHUMAHUE 3A OMNACHOCT

» KopnycbT Ha TMraHa pasnonara ¢ enekTpoHvKa 1 oTONnuUTeNnHW ypeabu v He Tpsibea aa 6bae notonex
WY U3MKUT Nop Boaa.

* He nossonsiBaiite Boga Unu Apyry TEYHOCTY Aa BNW3aT B NPoAyKTa, 3a Aa U3GerHeTe enekTpu4ecku
ynap.

+ [locTaBeTe roTBapckUTE CbCTaBKW B TaBaTa, U3BArBaiiku KOHTaKT C OTOMMUTENHUTE eNEMEHTH.

* Hukora He MbIiHeTe ypeda ¢ Macno, Thil KaTo ToBa MOXe [a Npeau3BuKa noxapHa onacHOCT.

* Hukora He gokocBaiTe BbTPELLHOCT Ta Ha NpoaykTa, AokaTto paboTw.
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NMOYNCTBAHE U CbXPAHEHUE

» [MpopykTbT TpsibBa Aa ce mouncTBa BegHara crief Besika ynorpeba.

* OPUTIOPHMKBT, TUrAHBT 3a FOTBEHE U BLTPELIHOCTTA Ha NpoayKTa ca NokpuTW. Hukora He nanonaeaiite
MeTaslHu CbAoBe UM abpasnBHM NOYMCTBALLM MaTepuany. ToBa MOXe Aa YHULLOXMW NOKPUTUETO NPOTUB
3axanealuy matepvany.

» Cnep roTBeHe U3KMIOYETE LLencena Ha ypeaa oT eneKkTPUYecKusi KOHTaKT U ocTaBeTe
Bb3yXopUTIOPHMKa Aa M3CTVBA. M3BaxkaaHeTo Ha pUTIOPHYKA LLe YCKOpY M3CTUBAHETO Ha ypeaa.

* Ako MMa 3aMbpCcsABaHNS Ha ObHOTO Ha TUraHa u puUTIOpHKKa, fobaBeTe ropella Boaa BbB (PUTIOPHUKA
1 octaBeTe hpuTIopHMKa 1 TUraHa ga ce notonsat okono 10 MuHyTH npeamn nouncTteaHe. [lobasete
Marko M1eLLo CPeACcTBO U HemeTanHa rb6a 3a nouncTeaHe.

* ®puTiopHKKa 1 TaBaTa Morar a ce No4ncTBaT B CbAOMUSIIHA MalLuHa.

» 3a nounctBaHe Ha HarpeBaTenHata Tpbba HaBbpXy ypeaa, U3rnonssainTe YeTka 3a NoYncTBaHe, 3a Aa
OTCTpaHWTe OCTaTbLy OT XpaHa.

OBPABOTKA HA TUMNA HA HEU3MNMPABHOCTH

MpoGnem

BeposiTHa npuyunHa

PewweHue

MpoaykTbT He paboTu

LLleI'ICeJ'I'bT Ha NpOAYyKTa He e BKIo4eH
B KOHTakTa. Bce ole He cTe HacTpounu
ByTOH 3a NpeBKtoYBaHe.

BknioueTe uiencena B 3a3eMeH KOHTaKT. BknioueTe 6yTOH'bT 3a
BKIO4BaHe.

CbcTaBkuTe He ca
HanbIIHO roToBn

TBbpAe MHOTO XpaHa B TUraHa.
HacTtpoeHa e TBbpze Hucka roTeapcka
Temneparypa. [pekaneHo kpaTko Bpeme
3a roTBeHe.

Pasgenerte cbcTaBkMTE Ha Manku naptuam v rv gobaeeTe B TUraHa.
Pa3sfenerte Ha no-manku napTuaw, 3a ja ce 3arpee no-paBHOMEPHO.
HactpoiiTe KoHTpOna Ha TemnepaTypaTa Ha )enaHata CTOMHOCT
(BX. pasgen "HacTtponku") n HacTpoiiTe BpEMETO Ha roTBEHE criopes,
XenaHoTo Bpeme.

He ca paBHOMepHO
n3neyeHun

OnpefeneHn CbCTaBKW U3NCKBAT
obpbluaHe no Bpeme Ha npoeca Ha
roTBeHe.

Ako onpefeneHn CbCTaBkM ca OTFOpe WK Ce NpennuTaT ¢ Apyrv
CcbCTaBku (Hanpumep dpuinsuTte), rm obbpHETe No Bpeme Ha
roTBEHETO.

PesyntatbT OT
MbPXEHETO He e
XpYnKaBo

M36opbT Ha hpuTIopHUK TpsibBa Aa ce
roTBU B TPAAWLIMOHEH TUraH 3a O51o.

3a nuTkn BLB cbypHa, WnNu NieKo HaMmaXkeTe NUTKUTe 3a No-ronama
XpYynKaBoCT.

He moxe npasunHo ga
ce HaTucHe hpUTIOPHMKa
06paTHO B NPOU3BOACTBO

TB'bp,Cle MHOrO XpaHa B TuraHa.

He nosBeonsiBaiite KoNM4ecTBOTO XpaHa B TUraHa aa npesuwiasa
MaKkCMManHua KanauuTtert.

W3nu3a 6an gum ot
npoaykra

XpaHaTa, KOSATO roTBUTE, MMa BMCOKO
CbAbpXXaHWe Ha Ma3HUHU.

|-|pI/1 roTBeHe Ha Ma3HWHU CbCTaBKW LLe U3nb4BaT MHOMo Nnapa B
Obn6ok dpuTiopHYK. MasHuHaTa e npoussene 6sina nenen, a
hpUTIOPHMKa MOXeE Aa e No-ropeLy, OT HopManHoTo. ToBa He 3acsra
KpanHWsi pe3ynTaT Ha roTBEHETO Ha NPOAYKTUTE.

CaapeHuTe hpuinsnte
He ca paBHOMEpPHO
nsnevyeHn

He n3nonasate HopmanHo copT kapTodu.
He cTe HaBnaxHunu noaxoasiLo
kapTouTe npeau aa rm mbpxure.

M3nonssainTe cBexwu kapTodu 1 ce yBepeTe, Ye Te He ce pa3naaat
npu nbpxeHe. HamaukarnTte kapToduTe B YUHUSA, Cned KOeTo v
un3Bagerte u nsueaerte.

PesynTtatbT OT hpuinsute
He e xpyrnkas

XpynkaBocTTa Ha ppeHcknTe hpuiian
3aBWCM OT KOMNYECTBOTO Ma3HuMHa 1 Bofa
BbB hpuiisuTe.

YBeperTe ce, Ye CTe ApeHupanit (PpU3UTE Mo NPaBUITHAS HAYUH
npeav Aa v Yetkarte. HapexeTte kapTodute Ha No-mManku napyera.
HamaxeTe Manko Ma3HuHa BbpXy MOBbPXHOCTTa Ha puiianTe, 3a
[la cTaHaT no-xpynkasu.

I'IpanmHo U3XBBHBPIIAHE Ha TO3U NPOAYKT

« Ta3u Mapk1MpoBKa rnokasea, 4e To3u NpoAdyKT He TpsabBa Aa ce U3XBbpns ¢ Apyrnte GUTOBM OTNagbUM B
usna EBponeiickus cbios.

« 3a fa ce nNpegoTBpaTv Bb3MOXHO BpPeauW 3a OKONHaTa cpeaa Unm YOoBELLKOTO 3ApaBe OT
HEKOHTPONUPaHO U3XBbPISIHE HA OTNaAbLUM, PELMKIIMPaiiTe ro OTFOBOPHO, 3a Aa Ce Hacbpyn
YCTONYMBOTO MOBTOPHO U3MOM3BaHe Ha MaTepuariHuTe pecypcu.

« 3a BpbllaHe Ha 13Non3BaHus OT Bac ypen, Mossi, U3Mon3BanTe CUCTEMUTE 3a BpblUaHe 1 cbbupaHe

eKornornyHo 6e3onacHo peuuknmpaHe.

unun ce CBbpPXeTe C Tbproeeua, ot KOWTO CcTe 3aKynunu npoaykra. Te morat Aa B3emMat TO3u NpoaykKT 3a
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NAPAKANOYME ZHMEIQXTE: TO EMXEIPIAIO THX ZYZKEYHZ MIMOPEI NAAHMIOYPIHOEI MATEPIZZOTEPAAINO ENAMONTEAA.
OINEITOYPTIEZ MOY AEN MEPIEXEI O AIKOZ ¥AY EZOMNMAIZMOX. MIMOPEI NA KATATPA®OYN ZTO EFXEIPIAIO.
AYTH H FAQZ3A EXEl META®PAXTEI ME TH BOHOEIA TEXNHTHZ NOHMOZYNHX.

FENIKEZ OAHIIEZ AZ®AAEIAZ KAI MPOEIAOMOIHZEIZ

* [MpIv XpNOIYOTIOINCETE AUTHV T CUOKEUN, OI0BAOTE TTPOCEKTIKA TO
EYXEIPIOIO 0ONYIWV.

* BeBaiwBeite 6T n T1don Acitoupyiag €ival n idla pE QUTAV TTOU

PNOIUOTIOIEITE.

» QUAAGETE TIG 0BNYiES, TO TTIOTOTTOINTIKG £yyUNONG, TNV ATTOdEIEN ayopds
Kal, EpOoOV gival dUVATOV, TO KOUTI UE TNV ECWTEPIKA OUOKeuaaial

* H ouokeun TTpoopiCeTal OTTOKAEIOTIKA YO IDIWTIKNA XPNon Kal oxl yia
EUTTOPIKNA XPriON, OUTE yia £TTAYYEAUATIKN Xpron!

* Apaipeite TTAvTa TO @QIG QTO Tnv TIpida OTAV 1 OUOKEUR Ogv
XPNOIYOTTOIEITAI, OTAV TOTTOBETOUVTAI AEECOUAP, KABAPICETE TN CUOKEUN
N étav cupBaivel dIAKOTTA PEUPOTOG. ATTEVEPYOTTOINOTE TTPONYOUNEVWG
TN ouokeun. Tpapnérte 1o QIC atrd TNV TPIda, OxI atrd TO KAAWDIO.

* MNa TNV TTpocTaCia Twv TTAIBIWY OTTO TOUG KIVOUVOUG NAEKTPIKWY
OUOKEUWYV, HNV TA A@NAVETE TIOTE AVUTTOTPETITA HE T OUOKEUN.
2ZUVETTWG, KATA TNV €TTIAOYNA TNG TOTTOBETIOC yIa TN CUOKEUN 0aG, KAVTE
TO ME TPOTTO WOTE TA TTAIBIG VA PNV €Xxouv TTPOCRACTN OTh CUOCKEUN.
MPoC£LTE VO uNV KPEPETAI TO KAAWDIO.

* EAEyXETE TAKTIKA TN OUOKEUN Kal TO KAAWDdIO yia ¢nuIEG. Av UTTAPXEI
OTTOI00ATTOTE (NMIA, N CUOKEUN OEV TTPETTEI VO XPNOIUOTIOIEITA.

* Mnv emTPETTETE OTA TTAIBIA VA TTAICOUV UE TN OUOKEUN. Mnv €TITPETTETE
OTa TTaIBIA va TTAICoUV PE UNIKO GUOKEUATIAG OTTWG TTAQOTIKEG OAKOUAEG.

* AuTi) n ouoKeun PTTopET va Xpnoipotroindei amd Taidia nAikiag 8 eTwv
KOl Qvw Kal aTopa PE QUOIKEG, aIoBNTNPIOKEG 1 WUXIKEG avaTinpieg,
N EMeIYn EPTTEIPIOG KAl YVWOEWY, TPOOPEPOVTAG TNV KATAAANAN
emiBAewn 1y €xovTag Aafer odnyieg yia TNV aoPaAf Xpnon TG OUCKEUNG
KaI Katavonan Twy moavwy Kivduvwy. H kaBapiotnTa kai n ouvTripnon
TOU XPNOTN OeV TIPETTEN va YivovTal ot Traidid eKTOg av gival KATw Twv
8 £TWV Kal Xwpig eTTiBAewn.

* Mnv emIXeIpeiTE va ETMIOKEUACETE TN OUOKEUN HOvol 0ag, aAAG
OUMPBOUAEUTEITE Evav CEIDIKEUPEVO TEXVIKO O€ TTEPITITWON TTPOBAANOTOGC.

* MNa Adyoug ao@aAciag, €va Bpauopévo ] KOTEOTPAMMEVO KAAWDIO
PEUPATOG UTTOPEI VA AVTIKATAOTABEI HOVO aTTd £vav I000UVANO KOAWDIO
ATTO TOV KATAOKEUAOTH], TO TUANO €CUTTNPETNONG TTEAATWY Pag A éva
TTAPOUOIO KATAAANAO ATopoO.

» AlaTnpeiTe TN OUOKEUN Kal TO KAAWDSIO YAKPIG aTTd BepudTNTA, AUECO
NAIOKO QWG, Uypaaia, aXpNNPES AKPES Kal AAAQ.

* ATTEVEPYOTTOIEITE TN CUOKEUN KAl ATTOOUVOEETE TNV ATTO TNV TTPICa, OTaV
OEV TN XPNOIUOTIOIEITE.

* XpPNOIUOTTIOIEITE JOVO T TTPWTOTUTIA ALECOUAP TTOU TTapEXOVTAl ATTo
TOV TTPOPNBEUTH.
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* Mnv XpPNOIJOTIOIEITE TN OUOKEUN O€ €e€EWTEPIKOUG Xwpous. (EKTOC
av n ouokeun cival oxedlaopévn yia XpAon oTo eEwTePIKO.) Mavta
TIPOOTATEVUETE ATTO TIG OEPPOKPATIES PNOEVIKOU 1) UTTOUNOEVIKOU.

* Mnv xpnoiyoTroleiTe KOVTA o€ vepOd (UTTaVIEPA, VEPOXUTNG KATT.). H
OUOKEUN BeV TTPETTEI VA EKTIBETAI O€ BpoxN 1} uypaacia. XpnoIUOTIOIEITE
TN OUOKEUNR JOVO OTaV O1 XEIPIOTPIEG OAG gival ENPEG.

* AV n OUOKEUN TTECEI OTO VEPO, ATTOOUVOEDTE TNV TTPIV TNV QPAOETE ATTd
TO vePO. Mnv ayyidete TNV TTNYN vepou. H ouokeun TTPETTEl va eAeyXOei
atrd €10IKO TTPIV ATTo TNV £TTAVAXPNOCIKMOTToINoT TNG. MNa va atto@euxOei
0 Kivduvog nAeKTPOTTANEIaC, unv KaBapileTe TN CUOKEUN WE VEPO I UNV
TNV BuBileTe o€ vePO.

* XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN JOVO YIA TOV TTPOOPICUEVO OKOTTO TNG.

* AuTH N oUOKeUN TTPETTEI va AEITOUPYEI JOVO OTaV €ival cuvOEDEPEVN O€
YEIWMEVN TTPICa TTOU £XEI EYKATAOTABEI CUPQWVA PE TOUG KAVOVIOUOUG.
BeBaiwBeite 611 n 1don TPOQPOdOCIAC QVTIOTOIXEI OTNV TAON TTOU
avaypd@etal otnv TTAAKa TUTTOU.

* O1 ¢nuiEG_TTOU TIPOKUTITOUV OTOV N OUCKEUN XPNOIPOTIOIEITal yia
OKOTIOUG OIOPOPETIKOUG OTTO aUTOUG Trou TIPOPBAETTOVTAI OTIG 0dnyieg
N XPNOIMOTIOIEITaI ETQAAUEVA 1) Oev ETTIOKEUACETAl aTTO €10IKOUG OV
KOAUTTTOVTOI OTTO TNV £YyyUnon.

* XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA TN CUOKEUN O€ ETTITTEON KAl OpIfOVTIA ETTIPAVEIQ.

* H ouokeur) dev TTPETTEI va XpNOIYOTTOIEITAl TTAEOV Qv TTECEI 0€ OKANPN
EMIPAvEIQ aTTd UYWOoGS. AKOPA Kal N adpatn (NUIA UTTOPET va TTPOKAAECEI
ApPVNTIKEG ETTITITWOEIG OTN AEITOUPYIKN QO@QAAEIa TNG Ouokeung. H
OUOKEUN JTTOPEI va XPNOIUOTTOINBEl POVO WETA aTtd €Aeyxo aTrd
eTTayyeAuaTia.

* MoTé unv KOUBAAATE N TPABATE TN CUOKEUN KPATWVTAG TO QIG PEUPATOG
KaBwg  utdpxel  Kivduvog  BPaxUKUKAWUATOG  AGyw  OTTOCINOTOG
KaAwdiou. Mnv KAUTITETE, UNVv oQiyyeTe i TPORATE TO KAAWDIO PEUNATOG
TTAVW OTTO AIXUNPEG AKPEG.

* Av uTTdpxel ot €§agpiopol, Pnv TNV KOAUTITETE. Mnv piXveTe uypd ny
OKOVIN OTIG OTIEG £GAEPIOUOU.

* Mnv ei0dyete O0GXTUAG 1) GAAO OVTIKEINEVO OTO QVOIKTA PEPN TNG
OUOKEUNG.

* Aev avaAauBdverar €uBuvn vyia {nMIEG TTOU TTPOKAAoUVTal aTTo
aKATAAANAN Xxpron f atroé APEAEIR OTNV THPNON QUTWY TWV 00NYIWV.

* Kivduvog eykaupuartog! MeTa tn Xprion TNG CUCKEUNG, KATTOIEG ETTIPAVEIEG
MTTOPEl va gival CeOTEG, va €I0TE ETTIQUACKTIKOI KAl VO TTPOCEXETE TIG
CEOTEG ETTIPAVEIEG.

* [1piv atré Tov KOBAPIOPO TNG CUCKEUNG, TTEPIMEVETE PEXPI VO KPUWOEI
TTANPWG N PPITECA.

* Kata tn Aeitoupyia Tng 0gpOYNOTIKAG UNXAVAG, OPAVETE TOUAAXIOTOV
TEOOEPA IVIOEG ATTOOTACN ATTO OAEG TIC TTAEUPEG TNG AEPOWNOTIKAG
MNXAVAG yIa va ETTITPATTEN N ETTAPKAG KUKAOQOpia aépa.

* Mnv TotmoBeTeite KOVTA o€ (€0TA KOUuliva PE QEPIO 1] NAEKTPIKN €0TIA, 1
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o€ (E0TOUG POUPVOUG ) 0 YOUPVOUG HIKPOKUUATWV.

* XPNOIUOTIOIEITE TN OCUOKEUN CUPPWVA PE TN XWENTIKOTATA TNG, NNV TNV
uTTEPPaivETE TTOTE.

* Katd Tnv agpoynoTpa, atmmeAeuBepwveTal (EOTOG ATUOG HECW TWV OTTWV
eCaywyng aépa. KpatAoTe Ta x€pIa KAl TO TTPOCWTTO 0OG 0€ ao@aAR
aTTOOTOCN ATTO TOV ATUO KAl OTTO TIG OTTEG £caywyng agpa. MNpooéfTe
€TTiong ToV (€0TO ATPO KAl TOV A€PA KATA TNV aQaipean Tou KaToapdAiou
aTTO TN OUOKEUN).

AOMH MPOIONTOZ

1. KaAaBi Tnyavioparog 6. MNepiodevouoa pubuion Beppokpaaiog
2. Xeipohar) kaAaBioU TnyaviopaTtog 7. Katrdki

3. Eicaywyn aépa 8. ATTooToAn aépa

4. XpovodIakOTITNG, KOUPTTi EVEPYOTTOINONG 9. KaAwdio tpogpodoaiag

5. EvOeIKTIK) Auyvia gvepyoTroinong

AEITOYPI'IKH MEOOAOZ

To pnxaviké povtéAo dlabETel AsiToupyia eAEyXou BepPOKPATiag Je KOUUTT, N BEpUoKpacia YTTopei va
puBuioTei amméd 80 £wg 200 Babuoulg, Kal TO XEIPOKIVNTO UNXAVIKO JOVTEAO TOU XPOVOBIAKOTITN UTTOPET va
puBpioTei o116 5 AeTTTd £WG 30 AeTTTd. AQOU OAOKANPWOEi 0 XPOVOBIOKOTITNG, Ba ETTIOTPEWE! AUTOUATA OTO
undév yia va oAokAnpwoei n epyacia.

NPQTH XPHZH

* AgaipéoTe OAa Ta UNIKG OUOKEUOOIOG.

o A@aipéaTe OTTOIAOATIOTE QUTOKOAANTA 1) ETIKETEG ATTO TO TTPOIOV.

* KaBapioTe kaAd 10 KaAdO! kai To TNydvi he {e0TO vEPO, Aiyo ATTOPPUTTAVTIKG KaI Y Un aBPaoTIKN
O@POUYYapioTpa.

Inpeiwon: Mopeite va kaBapioeTe autd Ta HEPN OTO TTAUVTHPIO TTIGTWV.

* XKOUTTIOTE TO EEWTEPIKO KaI TO ECWTEPIKO TOU TTPOIOVTOG PE Eva uypo Travi. O agpotnyavATpa
xpnoipoTtroiei {eaTté aépa. Mnv BaleTe AiTrog aTo TNYAVI.
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MPOETOIMAZIA MNMPIN TH XPHZH

* TomoBeTrOTE TO TTPOIGV O€ pIa OTABEPN, ETTITTEON ETTIPAVEIQ. MnV TOTTOBETEITE TO TIPOIOV O€ ETTIPAVEIEG
TT0U OgV gival avOeKTIKEG aTn BeppdTNTa.

* TommoBeTr|oTE CWOTA TO KAAAGBI TOU TNyavioU 6Tn Guokeur). Mnv BaZete Addi i otTo1081TTOTE AAAO UYPO OTO
TNyavi. Mnv ToTmoBE<TEITE TITTOTA TTAVW OTO TTPOIOV, KABWGS auTd £UTTOdICEl TN PON) TOU A£Pa Kal ETTNPEALE!
T OTTOTEAEOPATA TNG AEPIVNG TNYAVITAG.

« KaToia uANIkd xpeldgetal va avakivouvTal CUVEXWGS KaTd Tn diIdpkela TnG TTposToliyaciag. Mapakaolpe
KpaTAoTE TN AR yia va TpaBAgeTe €€w TO TNYAVI KAl VA TO AVOKIVACETE, KOI OTN CUVEXEIQ ETTIOTPEYTE TO
OTn OUOKEUR.

ZupBouAég: Eav opioeTe T0 XpovodIakoTITn yIa TO £va JIGO TOU XPOVOU TTPOETOINATIOG, TTPETTEI VO
QAVAKIVEITE TA UAIKG OTaV aKOUTE TNV €VOEIEN TOU XPOVOJIaKOTITN. AUTO anuaivel OTI TIPETTEl va OPIioETE Lavd
TOV XPOVOJIOKOTITN YIa TO UTTOAOITTO TOU XPOVOU TTPOETOINACIAG.

* Otav akoUTe TNV £VOEIEN TOU XPOVOdIAKATITN, onuaivel 0TI £Xel €pOEI 0 KaBoPIoUEVOG XPOVOG
TpoeToIpaciag. BydATte To Tnyavi ammd 1o TTpoidv.

* AdcidoTe To @aynTto. EQv XpnoiyoTrolgiTe TN oxdpa, UTTOPEITE va XPNOIKMOTIOINCETE TO KAITT TPOQINWYV YIa
va aQaIpECETE TO GAyNTO.

Xnpeiwon: Mnv yupiete 10 TNYavI avatroda, 86T To TTAeovalov AiTrog pTTopei va diappeUoel TTAvw OTO
@aynTo.

« Pigre 6Ao 10 paynTé 0TV KATOAPOAQ, UTTOPEITE VA XPNOIUOTIOINCETE TTIPOUVIA.

ZupBouAn: MNa va ByaAete peydAa A elBpauaTa @aynTd, XPNOIKMOTIOIRCTE TTIPoUVIa.

PYOMIZEIZ KAl ZYMBOYAEZ

anenwan Oupn6eiTe 0TI QUTEG 01 PUBICEI Eival yia avagopd povo.

To armoteAéopaTa payepEPaTog Ba Troikilouv AGyw NG TIPOEAEUCTG, TOU pEYEBOUG, TOU OXNHATOG KAl TNG
HépKag Twv UAIKWY, KABWG KAl TwV TIPOCWTTIKWY TIPOTIUACEWYV, ETTOUEVWG OgV HTTOPOUE Va gyyunBouue
TIG KAAUTEPEG PUBUICEIG HAYEIPEPATOG TTOU (PAIVOVTAl OTOV TTAPAKATW TTiVOKA.

* H ypriyopn agaipeon Tou Tnyaviou atrd To TTP0IOV KATd To WroIUo PE (eaTd aépa Dev £XEl OXEOOV Kapia
eTmiopacn otn diadikaoia payeipépatog, Kabwg n TexvoAoyia Rapid Air Beppaivel apéowg Tov agpa HEoa
OTO TTPOIOV.

* Mikp6TeEpa UAIKG aTTaITOUV EAQPPWG HIKPOTEPO XPOVO HAYEIPEUATOG ATTO PHEYAAUTEPO UNIKA.

» Otav Ta UNIKA gival TTOAG, 0 XpOVOG PaYEIPEPATOG XPElddeTal va augnBei eAappwig kal éTav ival Aiya, n
S1adIKagia JayeIpEPATOg UTTOPEI VO GUVTOUEUBET EAAPPUIG.

» Kartd tn diadikaoio HayeIpEPaTog, N TTEPIGTPOPN) HIKPOTEPWY UAIKWYV GTN PECT TOUG UTTOPET VO BEATIWOEI
TO TEAIKO ATTOTEAEOUA PAYEIPEPATOG Kal va BonBAael Ta UAIKG va TyavioToUV TTIo OJOIOHOP@a.

* H mpooBrikn Aiyou Aadiou OTIG QPECKEG TTATATEG TIG KOBIOTA TTI0 TPAYAVEG, KOI GUVIOTATAI N XProN evog
HTTOUKOAIOU OTTPEI YIa TTI0 opoldpop@a atToTeAéapaTa. Or TTaTaTeG TTPETTEI VA a@eBOUV Aiya AeTTTA PETA
TNV TTPo0BOrKN Tou AadIoU TTPIV ATTd TO PAYEIPEUA.

e Agv OUVIOTATOI N PHAYEIPEPUATOG UAIKWV PE TTOAU UWNAY) TTEPIEKTIKOTNTA O€ AITTOG O€ AUTO TO TTPOIGV, OTTWG
NiTTapd kpéaTa, AOUKAVIKA, KATT.

* O1 ovak TTou PTTopoUV vVa PaYEIPEUTOUV OTO QOUPVO PTTOPOUV ETTIONG VO HAYEIPEUTOUV O€ QUTO TO TTPOIOV.

* [la TNV TTOPOOKEUA TPAYAVWY TNYAVITWV TTATATWY, N BEATIOTN TTO0OTNTA UAIKWYV gival 300-500 ypapudpia.

* H xpnon ¢upou TrpokaTeTaypévou Kavel EUKOAN Kal ypriyopn Tnv Trapackeur advrouitg. O
TTPOKOTETAYMEVOG CUMN ATTAITEN AlyOTEPO XPOVO HAYEIPEUATOG ATTO TNV AUTOOXESIOOHEVN CUMN.

* Edv yrivere KEIK N} TAPTEG, N HAYEIPEUETE TPOYAVI ] YEUIOTH OUVTAYT|, UTTOPEITE VA XPNOIHOTIOINOETE EVal
TOWi 1 KOAOUTTI yia va TOTTOBETAOETE GTO TNyQVI (Ba TTPETTEI VO TO YEPETE POVOI TOG).

* MrTopeiTe va XpnCIHOTIOINGETE QUTO TO TIPOIGV YIa va {avabeppaveTe gaynTo. MapakaAoUpe opioTe Tn
Beppokpaaia oToug 150°C Kai 0 Xpovog payeipéuarog eival €wg 10 Aetrra.

Znpeiwon: Otav XpnoIHOTIOIETE UAIKA TTOU B0 QOUCKWOOUY (OTTWG KEIK, TAPTEG 1 HAPIVG, KATT.), eV TIPETTE!
Va TOTTOBETEITE TTEPIOCOTEPO AT TO HICO TNG POPHAG.

aneiwgn: Edv 1o Tp0idv Eekiva kpUo (Xwpig TTpoBEépuavaon), o xpOvog payeipEéUaTog TTPETTEl va augnBei
KaTé 3 AeTTTd.

MPOEIAONOIHZH KINAYNOY

* H karoikia Tou Tnyaviou €xel NAEKTPOVIKG Kal B€puavaon Kai dev TTPETTEl va BuBIoTei ) va EeTTAUBET pe vepod.

* Mnv emtpémmeTe TNV €i0080 vePOU | GAAWY UYPWV OTO TTPOIGV YIa VA ATTOPUYETE NAEKTPOTTANSIa.

» TomroBeTAOTE Ta PaYEIPIKG UAIKG OTO TAWi WNOiHATOG, ATTOQEUYOVTAG TNV £TTAPN PE TO BEPPAVTIKG
oToIxEia.

e [1oT€ pn yepigeTe 1O TNYAVI PE AGdI, BIOTI QUTO PTTOPEI VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIA.

e [1OTE pNV OKOUUTTATE TO ECWTEPIKO TOU TTPOIOVTOG KATA TN AEITOUpYia TOU.
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KAGAPIZMOZ KAI AlTOOHKEYZH

* To mpoidv TpéTmel va kabapileTal auéowg PETE aTTd KABE Xprion.

* Htnyaviépa, n YKPIANIEPA KAl TO ECWTEPIKO TOU TTPOIOVTOG EXOUV ETTIOTPWON. MOTE Pn XPNOIYOTIOIEITE
Hayelpiké okeun atrd PETAAAO i akaTdAANAQ UAIKG KaBapIouoU TTou UTTOPOUV VO KOTAOTPEWOUV TNV
EMIOTPWON AVTIKOAANTIKOU.

* MeTd 1O payeipepa, aTroouvOEDTE TO PIG ATTO TNV TTPICA KAl AQrOTE TV THYAVIEPD VA KPUWOEIL.
AgaipwvTag TNV Tnyaviépa Ba emmTayxuveTe T diadikaoia wyugng.

* Av UTTdpxel BpwuIG aTov TIATO TOU YKPIA Kal TNG TyavIEPAG, TTPOCBE0TE (e0TO VEPO OTNV TNYAVIEPA KOl
AQrOTE TNV TYAVIEPA Kal TO YKPIA va pouAidoouy yia Trepitrou 10 AeTTd TTpiv Tov KaBapiopo. MNpoobéoTe
Aiyo atroppuTravTikd Kal pn akatdAAnAo a@ouyydpl yia Tov KaBapiouo.

* H tnyaviépa Kai 0 @oUpvog YTTopouv va TTAUBoUV GTO TTAUVTAPIO TTIATWYV.

* Av xpeiadeTal va KabapioeTte To BepuavTIKO CWAAVA TNV KOPUPK) TNG UNXOVAG, XPNOIKMOTIOINCTE éva
BoupTodkl KABAPITPOU YIa VO AQAIPECETE UTTOAEIUPOTA TPOPNG.

ME®OAOZ XEIPIZMOY TYINOY BAABHZ

Mpo6BAnpa

Meavn Artia

AOon

To Tpoidv dev AsiToupyei

To @Ig TPOPOdOTiag Tou TTPOIOVTOG eV
gival ouvdedepEVO. Agv EXETE aKOUA
puBpioel TO KOUNTTi TOU BIOKATTT.

2UVOEDTE TO PIG O€ yelwpévn TTpia. EvepyoTToifoTe T0 KOUpTTi
gvepyotroinong.

Ta ouoTarika dev eival
TANPWS Ynpéva

YTépxouv utrepBOAIKG TIOAAG TPO@IHA
oTo TNydvi. H Beppokpaaia payeipéuatog
ival puBpiopévn TTOAU XapnAd. O xpévog
HayeipépaTog eival TToAU oUVTOHOG.

MolpdoTe Ta CUOTATIKG OE PIKPG dEpaTa Kal TTPOOBECTE OTN YAOoTPA.
AlaipéoTe o€ pIKpOTEPQ dEPATA yia opoldpopen Bépuavon. PubuioTe
TO KOUWTT EAEyxou Beppokpaaiag oTnv emBuunTh Beppokpacia
(S¢ite TNV evoTnNTa "PUBpicEIS") KaI TTPOCAPHOOTE TOV XPOVO OTOV
€mOUPNTS XPOVO PaYEIPEPATOG.

Mn opoidpopgo 10
nyavntoé

Opiopéva ouoTaTIKG XPEIGdeTal va
yupioouv katd Tn didpkeia TG diadikaaciag
HayeIpépaTog.

Av opiopéva ouaTaTIkG BPIoKOVTaI OTNV KOPUPK | ETTIKAAUTTTOVTAI
pe GAAa ouCTaTIKG (TT.X. TNYQVITEG TTATATEG), HAYEIPEWTE TA YUPIOTE
T OUOTATIKG KATA TN SIGPKEIQ TOU JAYEIPEPATOG.

To armoTéAeopa Tou
TnyavntoU JuuapikoU dev
ival Tpayavo

H emAoynA TG TNyaviépag TpéTel va
HayelpeveTal OE Yia TTApadooioKn
Tnyavida ye Aadl.

To {Upapo Tou Qoupvou gival pia ETTIAOYN 1) AAEIPTEITE EAAPPA TO
CUpapo yia TTEPIoaTEPN TpayavoTNTA.

Aev gival Suvatév va
TNECETE TNV THYAVIEPA
oW oTNV TTapaywyr
owaTa

YTdapxouv utrepBOoAIKG TTOAAG TPO@INa
oTO TNYAvI.

Mnv emTPETETE TNV UTTEPPBOAIKF) TTOCOTNTA TPOYPIPWY OTN YAOoTPa.

NEUKOG KaTTVOG
EKTTEPTTETAI OTTO TO
TTPOidV

To @aynTé TTou payelpeUETE £XEI UYPNAR
TTEPIEKTIKOTNTA OE AGDI.

When cooking oily ingredients, a lot of fumes will seep into the deep
fryer. The oil will produce a white soot and the fryer may be hotter
than normal. This. does not affect the final result of the product
frying the ingredients.

O1 PpEOKEG TIATATEG
Oev €XOUV TNYaVIOTET
OHOoIGpOPPa

Aev XpNOIYOTIOIEITE KAVOVIKH TTOIKIAIC
TTaTaTag. Agv £XETE HOUNIGOEI CWOTA TIG
TNYQVITEG TTATATEG TTPIV TIG TNYQVIOETE.

Use fresh potatoes and make sure they don't fall apart when frying.
Soak the potatoes in a bowl, then remove and drain.

To amoTéAeopa Twv
TTATATOTNYAVNTWY OEV
eival payavé

H tpayavatnTa TWY TNYQVITWY TaTdrwy
eaptdral até TNV ToooTNTA AadioU Kal
vepoU OTIG TNYQVITEG TIATATEG.

Make sure to drain the chips in the correct way before brushing. Cut
the potatoes into smaller slices. Brush some oil on the surface of the
potato chips to make them more crunchy.

ZOYTH AIAGEZH AYTOY TOY MPOIONTOZ

* AuTA n ofApavon uttodeIkvUEl 0TI auTS TO TTPOIGV dEV TTPETTEI VO ATTOPPITITETAI HAdi HE GAAD OIKIOKG
aTroppiyparta og oAdkAnpn Tnv EE.

« MNa va amoTtpatmolv duvnTikég BAAREG oTo TTEPIBAAAOV i} GTNV AVBPWTTIVN UyEia aTd TV
QAVEEEAEYKTN ATTOPPIYN ATTOPPIMHATWY, AVAKUKAWOTE TO UTTEUOBUVA VIO va TIPOWBONCETE TNV AEIPEPO
ETTAVAXPNOIYOTIOINGN TWV UAIKWY TTOPWV.

« MNa va eTOoTPEWETE TN XPNOIMOTIOINUEVN OAG GUOKEUN, XPNOIUOTIOINGTE TA CUCTAUOTA ETTIOTPOPAG Kal

OUAAOYNAG A ETTIKOIVWVACTE PE TOV TTWANTA oTTé TOV OTT0i0 ayopdoaTe To TTPoidv. MTropoulv va Trépouv

QUTO TO TTPOIGV YIa AOPAAR AVOKUKAWGN TTPOG O@EAOG Tou TTEPIBAAAOVTOG.

FLORIA
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KERJUK VEGYE FIGYELEMBE, HOGY A HAZI KESZULEK KEZIKONYVE TOBB KULOBOZO KESZULEKERT IS HASZNALHATO
ILLETHET. AZ ON HAZI KESZULEKE NEM TARTALMAZHATJA A KEZIKONYVBEN EMLITETT TULAJDONSAGOKAT.
EZT ANYELVET MESTERSEGES INTELLIGENCIA SEGITSEGEVEL FORDITOTTAK.

ALTALANOS BIZTONSAGI UTASITASOK ES FIGYELMEZTETESEK

* Miel6tt ezt a készuléket hasznalna, kérjuk, alaposan olvassa el a
hasznalati utmutatot.

» Gy6z6djon meg arrdl, hogy a névleges fesziltség megegyezik az
altaluk hasznalt feszultséggel.

» Kérjuk, 6rizze meg a hasznalati utmutatdt, a garancialevelet, az
ertékesitési blokkot és lehet6ség szerint a kartondobozt is az belsé
csomagolassall!

* A készulék kizarélag maganhasznalatra szolgal, nem kereskedelmi
vagy szakmai felhasznalasra!

* Mindig huzza ki a dugoét a konnektorbdl, ha a készuléket nem hasznalja,
ha kiegészitéket szerel fel, tisztitja a készliléket, vagy barmilyen zavar
torténik. El6tte mindig kapcsolja ki a készuléket. A dugét huzza ki, ne a
kabelt.

* A gyerekeket elektromos készulékek veszélyeitél ovja meg, soha
ne hagyja O6ket feligyelet nélkil a készilék kdzelében. Ennek
megfelel6en valassza ki a készllék elhelyezését ugy, hogy a gyerekek
ne férhessenek hozza. Vigyazzon arra, hogy a kabel ne logjon le.

* Rendszeresen ellenérizze a készuléket és a kabelt sérulésre. Ha
barmilyen sérulés van, a készuléket ne hasznalja.

* Ne engedje meg, hogy a gyerekek jatsszanak a készulékkel. Ne
engedje meg, hogy a gyerekek a csomagoldéanyagokkal, példaul
muUanyag zacskokkal jatsszanak.

» Ezt az eszkozt 8 évesnél idésebb gyerekek és testi, érzékszervi vagy
mentalis fogyatékkal él6 személyek is hasznalhatjak, ha feligyeletuk
mellett vannak, vagy biztonsagos hasznalati utasitasokat kaptak,
és megértik a lehetséges veszélyeket. A tisztitast és a felhasznaldi
karbantartast ne gyerekek végezzék el, hacsak nem 8 év alattiak és
feligyelet nélkdl.

* Ne javitsa meg a készlléket maga, hanem probléma esetén forduljon
szakértbhoz.

* Biztonsagi okokbdl a sérult vagy meghibasodott haldzati kabelt csak
a gyartotol szarmazo egyenértéki kabellel, Ugyfélszolgalati részlegrél
vagy hasonléan kvalifikalt személy cserélheti ki.

 Tartsa tavol a készuléket és a kabelt a h6tél, kozvetlen napsutéstdl,
nedvessegtdl, éles élektél és hasonloktol.

» Kapcsolja ki €s huzza ki a készuléket, amikor nem hasznalja.

» Csak az eredeti szallit6 altal biztositott eredeti kiegészitéket hasznalja.

* Ne hasznalja a készlléket kiltéren. (Kivéve, ha a készulék kultéri
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hasznalatra van tervezve.) Mindig védekezzen a nulla vagy minusz
hémeérsekletek ellen.

» Soha ne hasznalja viz kdzelében (kad, mosdo stb.). Az eszkdzt ne érje
es® vagy nedvesség. Csak szaraz kezekkel hasznalja a készuléket.

* Ha a készulék beleesik a vizbe, huzza ki a dugét, mieldtt kiemeli. Ne
érintse meg a vizforrast. A készlléket szakembernek kell ellenériznie,
mieldtt ujra hasznalna. Az elektromos aramutés veszélyének elkertlése
érdekében ne tisztitsa a készuléket vizzel és ne meritse vizbe.

» Csak a rendeltetésszer(i hasznalatra hasznalja a készuléket.

» Ezt akészlléket csak foldelt aljzathoz csatlakoztatott allapotban szabad
hasznalni az el6irasoknak megfeleléen. Gy6z6djon meg rola, hogy az
ellatasi feszlltség megfelel a tipusjelzésen feltintetett feszlltségnek.

* Azok a karok, amelyek akkor kovetkeznek be, ha a készlléket a
hasznalati utasitasban meghatarozott célokra nem, vagy helytelendl
hasznaljak, vagy nem szakember altal javitjak, nem tartoznak a
garancia ala.

» Mindig sik és vizszintes feluleten hasznalja a készUlléket.

* A készuléket ne hasznalja tobbé, ha kemény fellletre esett. Még
lathatatlan sérulések is negativ hatast gyakorolhatnak a készulék
funkcionalis biztonsagara. A készlléket csak szakember altal
ellenériztetve hasznalhatja ujra.

» Soha ne hordja vagy huzza a készuléket a haldzati dugdval, mivel a
kabel torése rovidzarlathoz vezethet. Ne hajlitsa, ne szoritsa be, ne
huzza meg a halozati vezetéket éles élek folott.

* Ha létezik szell6zbnyilas, ne fedje le azt. Ne 0Ontson semmilyen
folyadékot vagy port a szell6zényilasokba.

* Ne nyujtson be ujjat vagy mas targyat a készullék nyitott részeibe.

* Nem vallalunk felel6sséget a nem megfelel6 hasznalatbdl vagy a jelen
utasitasok betartasanak elmulasztasabol ered6 karokert.

» Egési veszély! A készllék hasznalata utan néhany felllet forrd lehet,
figyeljen a kockazatokra és 6vatosan banjon a forro fellletekkel.

» Mielbtt megtisztitana a készuléket, varjon, amig a fritér teljesen lehdil.

* A Iégfritd mikodtetésekor minden oldalan legalabb négy hivelyk
tavolsagot tartsa meg a megfelelé Iégaramlas érdekében.

* Ne helyezze forr6 gaz- vagy elektromos tlizhely, illetve meleg sit6é
vagy mikrohullamu suté kozelébe.

» Kérjuk, hasznalja a készuléket kapacitasa szerint, soha ne tdltse tul.

» Léghltéses sutés kdzben forré6 gbéz szabadul fel a levegé kimeneti
nyilasain keresztul. Tartsa tavol kezét és arcat a g6ztdl és a levegb
kimeneti nyilasoktol. Legyen 6vatos a forré gézzel és levegével, amikor
eltavolitja a labost a készllékbdl.
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TERMEK STRUKTURA

1. Sutékosar 6. Hémérséklet szabalyzé gomb
2. Sutékosar fogantyu 7. Felsd fedél

3. Légsziré 8. Légszird nyilas

4. 1d6zit6, bekapcsolé gomb 9. Tapkabel

5. Bekapcsolas jelz6fény

UZEMBE HELYEZES

A mechanikus modellben gomb tipusi h6mérséklet szabalyozas van, a hémérsékletet 80 és 200 fok kdzott
lehet allitani, és a mechanikus id6zité kézi modellje 5 perctdl 30 percig allithatd. A befejezett id6zités utan
automatikusan nullara all vissza, hogy befejezze a munkafolyamatot.

ELSO HASZNALAT

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

» Tavolitsa el a termékrdl a matricakat vagy cimkéket.

* Mosson alaposan hot water, kevés tisztitészer, és egy nem-abraziv szivacs segitségével a kosarat és a
sitét.

Megjegyzés: Ezeket az alkatrészeket mosogatdgépben is tisztithatja.

» Torolje at a termék kiils6 és belsd részeit nedves ruhaval. Az olajsiité forrd leveg6t hasznal. Ne tegyen
zsirt a sutébe.
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ELOKESZULETEK HASZNALAT ELOTT

* Helyezze el a terméket stabil, sik fellletre. Ne tegye a terméket héallo fellilet nélkdili helyekre.

« Helyesen helyezze el a serpeny6kosarat a serpeny6ben. Ne tegyen olajat vagy mas folyadékot
a serpenyébe. Ne helyezzen semmit a termék tetejére, mert ez zavarhatja a leveg6aramlast és
befolyasolhatja a Iégnagymosas eredményeit.

« Néhany hozzavalot folyamatosan razogatni kell a készités ideje alatt. Fogja meg a fogantyut, hogy
kihuzza a serpenyét, razogassa meg, majd tegye vissza a gépbe.

Tippek: Ha a készitési id6 felére allitja az id6zitét, razogassa meg a hozzavaldkat. Amikor megszélal az
id6zité, jelzi, hogy Ujra be kell allitani az id6zitét a maradék készitési idore.

» Amikor megszodlal az id6zitd, jelzi, hogy a beallitott el6készitési id6 lejart. Vegye ki a serpenyét a
termékbdl.

» Ontse ki az ételt. Ha grillez, hasznalhatja az ételcsiptetét az étel eltavolitasahoz.

Megjegyzés: Ne forditsa fel a serpenyét, mert a serpeny6ben 1évé felesleges zsir racsépoghet az ételekre.

« Ontse az dsszes ételt a serpeny6bél az ételt tartd talba, hasznalhat kanalat.

Tipp: Nagy vagy torékeny ételek kivételéhez hasznaljon kanalat.

BEALLITASOK ES TIPPJEK

Megjegyzés: Ne felejtse el, hogy ezek a beallitdsok csak tajékoztato jellegliek.

« Af6zési eredmények valtozhatnak az 6sszetevdk eredete, mérete, alakja és markaja, valamint
a személyes izlés fliggvényében, igy nem garantalhatjuk a legjobb fézési beallitdsokat az alabbi
tablazatban.

» Aforré levegdvel torténd siitésnél a serpenyd gyors kiemelése kevés vagy semmilyen hatassal nincs
a f6zési folyamatra, mivel a Gyors Levegd Technoldgia azonnal Ujra felmelegiti a leveg6t a termék
belsejében.

« Akisebb 6sszetevéknek kissé kevesebb f6zési idére van sziikséguk, mint a nagyobb ¢sszetevéknek.

* Amikor az 6sszetevék mennyisége nagy, kissé megndvelheti a f6zési id6ét, kisebb mennyiség esetén
pedig kissé csokkentheti a f6zési id6t.

» Afézési folyamat soran a kisebb dsszetevék félig forditasa javithatja a végso f6zési eredményt, és
segithet abban, hogy az 6sszetev6k egyenletesen suljenek.

» Friss burgonyahoz kevés olaj hozzdadasa tébb ropogos életet biztosit, és javasolt egy spray olajos
palack hasznalata a jobb egyenletesség érdekében. A burgonyat olaj hozzaadasa utan néhany percig
hagyja pihenni a f6zés el6tt.

» Nem javasolt nagyon magas olajtartalmu 0sszetevék, példaul zsiros husok, kolbaszok stb. fézése ebben
a termékben.

< Olyan snackek, amelyeket sttében is el lehet késziteni, ebben a termékben is megsiithetdk.

* Ropogés sult burgonya készitéséhez optimalis mennyiség 300-500 gramm.

* Az el6kevert tészta hasznalata kdnny(ivé és gyorsa teszi a szendvicsek elkészitését. Az elékelt tészta
kevesebb f6zési id6t igényel, mint a hazi készitési tészta.

« Ha siteményeket vagy pitéket sit, vagy torékeny vagy toltétt dsszetevoket fé6z, hasznalhat
sutemeénylapot vagy format a serpeny8be (sajat magaval kell hoznia).

» Ezt a terméket étel melegitésére is hasznalhatja. Allitsa be a hémérsékletet 150°C-ra, a f6zési id6
legfeljebb 10 percig.

Megjegyzés: Amikor olyan dsszetevOket hasznal, amelyek felfutnak (példaul sitemények, piték vagy
muffinok stb.), ne helyezzen el a siiteményformaban tobbet a felébdl.

Megjegyzés: Ha a terméket hidegen inditja (nem elémelegitve), a f6zési idét 3 perccel ndvelni kell.

VESZELYHELYZETI FIGYELMEZTETES

« Aserpenyd haz elektronikaval és flitéssel rendelkezik, ne meritse vagy oblitse le viz ala.
» Ne engedje be a vizet vagy mas folyadékot a termékbe, hogy elkerllje az aramuitést.

« Tegye a f6zési 6sszetevoket a sitéformaba, kerllve a fltéelemekkel vald érintkezést.

« Soha ne téltse fel olajjal a serpenyét, mivel ez tlizveszélyt okozhat.

» Soha ne érintse meg a termék belsejét mikddés kozben.
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TISZTITAS ES TAROLAS

* Aterméket azonnal tisztitsa meg minden hasznalat utan.
« Asutéedény, serpeny6 és a termék belseje bevonattal van ellatva. Soha ne hasznaljon fémes
f6z6eszkozoket vagy durva tisztitészereket a tisztitdshoz, mert ez karosithatja a tapadasmentes

bevonatot.

« F&zés utan huzza ki a dugot az elektromos aljzatbdl, és hagyja, hogy a légsuté leh(ljon. A sutd
eltavolitasa gyorsabb lehilést eredményez.

* Ha a grill serpeny6 aljan szennyezédés van, adjon forro vizet a serpeny&be, majd hagyja azni kortlbelll
10 percig, miel6tt tisztitana. Adjon hozza mosogatészert és nem durva szivacsot a tisztitashoz.

* Asutéedényt mosogatogépben is el lehet mosni.

* Ha a gép tetején lévo flitéesovet kell tisztitani, hasznaljon tisztitokefét az ételmaradvanyok

eltavolitasahoz.

HIBATIPUSOK KEZELESI MODSZERE

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A termék nem mikodik

Atermék tapkabelét nincs bedugva. Még
nem allitotta be a kapcsolé gombot.

Dugja be a dugét egy féldelt konnektorba. Kapcsolja be az
aramlaskapcsolét.

Az bsszetevok nincsenek
teljesen elkészitve

Tul sok étel van a serpenyében. A fézési
hémérséklet tul alacsonyra van allitva. A
fézési id6 tal rovid.

Osztja fel az 6sszetevoket kisebb adagokra és tegye be a
serpeny&be. Kisebb adagokra osztva egyenletesen melegitse.
Allitsa be a h6mérsékletszabalyzé gombot a kivant hémérsékletre
(lasd a "Beallitasok" szakaszt) és allitsa be az idét a kivant f6zési
idére.

Nem egyenletesen siil

Néhany Osszetevét a f6zési folyamat
soran meg kell forditani.

Ha bizonyos 6sszetevok feliil vannak vagy atfedik a tobbi
Osszetevét (pl. francia silt krumpli), forditsa meg 6ket a fé6zés
koézben.

Az eredményezett
sutemény nem ropogds.

Az On altal valasztott siilt készitendd
hagyomanyos olajsiitében kell fézni.

Sité tésztat valasszon, vagy enyhén kenje meg a tésztat plusz
ropogositasért.

Nem lehet helyesen
visszahelyezni a sttét
termelésbe.

Tul sok étel van a serpeny&ben.

Ne engedje meg, hogy az étel mennyisége meghaladja a serpeny6
maximalis kapacitasat.

Fehér fust szarmazik a
termékbdl

Az altaluk f6z6tt ételek magas
olajtartalmuak.

Olajos dsszetevok fézésekor sok flst kerlil a mély olajsitébe. Az
olaj fehér koromot ad és a siit6 lehet, hogy normalisnal forrébb. Ez
nem befolyasolja az 6sszetevék siitésének végsé eredményét.

A friss sult krumplik nem
egyenletesen siltek

Nem hasznal normal krumplifajtat.
Nem aztatta be megfeleléen a
krumplisziromokat a stés el6tt.

Hasznaljon friss krumplit és gy6z6djon meg rola, hogy nem esnek
szét siités kdzben. Aztassa a krumplit egy talban, majd vegye ki és
szaritsa meg.

Az eredményezett siilt
krumpli nem ropogés

A francia slt krumplik ropogdsaga attol
fligg, hogy mennyi olaj és viz van bennik.

Gy6z6djon meg arrél, hogy megfeleléen lecsopdgteti a silt krumplit
a sités el6tt. Vagja fel a krumplit kisebb szeletekre. Kenjen egy kis
olajat a stlt krumpli fellletére, hogy ropogésabb legyen.

Ezen termék helyes artalmatlanitasa

« Ez ajeldlés azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad mas haztartasi hulladékkal egyditt eldobni az EU-

ban.

« Annak érdekében, hogy megel6zziik a kérnyezet vagy az emberi egészség lehetséges karosodasat az
iranyitatlan hulladékkezeléstdl, felelésen ujra kell hasznositani, hogy a anyagi eréforrasok fenntarthaté
Ujrafelhasznalasat elésegitsik.

» Ahasznalt eszkdz visszajuttatasahoz hasznalja a visszatérési és gyijtési rendszereket, vagy Iépjen

kapcsolatba az eszkdz vasarld helyével. Ok elvehetik ezt a terméket kdrnyezetbarat ujrahasznositas
céljabol.

FLORIA
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MOLIMO VAS UZMITE U OBZIR DA OVO UPUTSTVO ZA UPOTREBU UREDAJA MOZE BITI SASTAVLJENO NA NACIN DA
POSEDUJE INFORMACIJE ZA KORISCENJE VISE MODELA. VAS UREDAJ MOZDA NE SADRZI KARAKTERISTIKE KOJE SU
NAVEDENE U OVOM UPUTSTVU ZA UPOTREBU.

OPSTA UPUTSTVA ZA BEZBEDNOST | UPOZORENJA

* Pred upotrebom ovog uredaja pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu.

* Molimo vas da se uverite da je nazivni napon isti kao napon koji ste
koristili.

* Molimo vas da saCuvate uputstva, garancijski list, racun i, ako je
moguce, karton sa unutrasnjim pakovanjem!

* Uredaj je namenjen iskljuCivo za privatnu upotrebu i nije namenjen
komercijalnoj ili profesionalnoj upotrebi!

* Uvek izvadite utika€ iz utinice kada uredaj nije u upotrebi, prilikom
postavljanja dodatnih delova, CiS¢enja uredaja ili prilikom nastanka
smetnji. Prethodno iskljucite uredaj. Vucite za utikac, ne za kabl.

* Da biste zastitili decu od opasnosti od elektricnih aparata, nikada ih
nemoijte ostavljati bez nadzora s uredajem. Stoga, prilikom odabira
mesta za va$ uredaj, postupite tako da deca nemaju pristup uredaju.
Pazite da se kabl ne visi.

* Redovno proveravajte uredaj i kabl na oStecenja. Ukoliko postoji bilo
kakvo oStecenje, uredaj se ne sme Koristiti.

* Ne dozvolite deci da se igraju s uredajem. Ne dozvolite deci da se
igraju s ambalaznim materijalom kao Sto su plasticne kese.

* Ovaj aparat moze koristiti deca stara 8 godina i viSe i osobe s fizi¢kim,
senzornim ili mentalnim invaliditetom ili nedostatkom iskustva i znanja,
pod nadzorom ili nakon Sto su dobili instrukcije o sigurnom koriScenju
aparata i razumevanju mogucih opasnosti. Cis¢enje i odrzavanje
uredaja ne smeju obavljati deca, osim ako imaju manje od 8 godina i
nisu pod nadzorom.

* Ne popravljajte uredaj sami, veC se obratite ovlas¢enom strucnjaku u
slu€aju problema.

* Iz sigurnosnih razloga, ostecen ili pokvaren glavni kabl sme se
zameniti samo ekvivalentnim kablom od proizvodaca, naSeg odeljenja
za korisni¢ku podrsku ili slicno kvalifikovanim licem.

* Drzite uredaj i kabl dalje od toplote, direktnog suncevog svetla, vlage,
ostrih ivica i sli¢no.

* Iskljucite uredaj i izvadite utikaC kada uredaj nije u upotrebi.

« Koristite samo originalne dodatke koje je obezbedio dobavljac.

* Ne koristite uredaj na otvorenom. (Osim ako uredaj nije namenjen za
spoljasnju upotrebu.) Uvek se zastitite od temperature nula ili ispod
nule.

* Nikada ne koristite uredaj u blizini vode (kada kupate se, umivaonik,
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itd.). Aparat ne sme biti izloZen kiSi ili vlagi. Uredaj koristite samo kada
su vam ruke suve.

Ako uredaj padne u vodu, izvadite utikaC pre nego sto ga izvadite iz
vode. Ne dodirujte izvor vode. Pre ponovnog koris¢enja uredaj treba da
proveri strucnjak. Da biste izbegli rizik od elektricnog udara, ne Cistite
uredaj vodom ili ga ne uranjajte u vodu.

Koristite uredaj samo za predvidenu svrhu.

Ovaj uredaj se sme Kkoristiti samo kada je prikljuéen na uzemljenu
utiCnicu instaliranu prema propisima. Uverite se da napona odgovara
naponu navedenom na plocici s oznakom.

Ostecenja koja nastanu kada se uredaj koristi za druge svrhe od onih
navedenih u uputstvima, ili se koristi na neispravan nacin, ili se ne
popravlja od strane strucnjaka, ne pokriva garancija.

Uvek koristite uredaj na ravnoj i horizontalnoj povrsini. ;
Uredaj se viSe ne sme Koristiti ako padne na tvrdu povrsinu s visine. Cak
i nevidljiva oStecenja mogu izazvati negativne efekte na funkcionalnu
sigurnost uredaja. Uredaj se sme koristiti samo nakon Sto ga proveri
profesionalac.

Nikada ne nosite ili povlacite uredaj drzeci za utikac jer postoji rizik od
kratkog spoja usled pucanja kabla. Ne savijajte, ne stiskajte i ne vucite
kabl preko ostrih ivica.

Ako postoji ventilacioni otvor, nemojte ga pokrivati. Ne sipajte te€nosti
ili prah u ventilacione otvore.

Ne stavljajte prste ili druge predmete u otvorene delove uredaja.

Ni za kakvu Stetu ne prihvatamo odgovornost u slucaju da je nastala
zbog nepravilne upotrebe ili nepostovanja ovih uputstava.

Rizik od opekotina! Nakon upotrebe aparata neke povrSine mogu biti
vruce, budite svesni rizika i budite oprezni u blizini vruéih povrsina.
Pre CiScenja aparata saCekaijte da friteza potpuno ohladi.

Pri koriS¢enju vazdusne friteze ostavite najmanje Cetiri inCa prostora sa
svih strana kako bi omogucili adekvatnu cirkulaciju vazduha.

Ne stavljajte uredaj na ili blizu vru¢e gasne ili elektricne plocCe, ili u
zagrejani rernu ili mikrotalasnu rernu.

Molimo vas da koristite uredaj prema njegovom kapacitetu, nikada ga
nemojte preopteretiti.

Tokom przenja vru¢im vazduhom, izlazi vru¢a para kroz otvore za
izduvavanje vazduha. Drzite ruke i lice na bezbednom odstojanju od
pare i otvora za izduvavanje vazduha. Budite oprezni i u blizini vruce
pare i vazduha kada uklanjate posudu s aparata.

FLORIA




STRUCNJAK ZA PROIZVOD

1. Korpa za przenje 6. Kontrola temperature
2. Drzac€ korpe za przenje 7. Gornji poklopac

3. Ulaz za vazduh 8. Izduvni otvor

4. Tajmer, prekida¢ za ukljuCivanje 9. Kabl za napajanje

5. Indikator uklju¢enja

NACIN RADA

Mehanicki model ima rezim rada sa kontrolom temperature preko tajmera, temperatura se moze
podesavati od 80 do 200 stepeni, a ru¢ni mehanicki model tajmera moze se podesavati od 5 do 30 minuta.
Nakon zavrSetka vremenskog odmjeravanja, automatski se vra¢a na nulu da bi se zavrsio radni zadatak.

PRVA UPOTREBA

« Uklonite sve pakirne materijale.

» Skinite sve naljepnice sa proizvoda.

» Temeljno odistite korpu i fritezu toplom vodom, malo deterdZenta i neabrazivhom spuzvom.

Napomena: Ove dijelove mozZete prati u masini za pranje sudova.

« Obrisite spoljadnjost i unutrasnjost proizvoda vlaznom krpom. Friteza koristi vru¢i vazduh. Ne stavljajte
mast u fritezu.
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PRIPREMA PRE UPOTREBE

 Stavite proizvod na stabilnu, ravnu povrsinu. Ne stavljajte proizvod na povrSine koje nisu otporne na
toplotu.

» Pravilno postavite korpu za przenje u frizider. Ne stavljajte ulje ili bilo koji drugi te¢nost u frizider. Ne
stavljajte niSta na vrh proizvoda. To ¢e narusiti protok vazduha i uticati na rezultate vazdusnog przenja.

* Neke namirnice treba kontinuirano muckati tokom vremena pripreme. Drzite ru¢ku da izvadite frizider i
muckajte frizider, zatim vratite frizider u masinu.

Savet: Ako postavite tajmer na polovinu vremena pripreme, morate muckati sastojke, kada ¢ujete zvono
tajmera, to znaci da ponovo trebate postaviti tajmer nakon muckanja za preostalo vreme pripreme.

» Kada Cujete zvono tajmera, to znaci da je doSlo vreme postavljene pripreme. |zvadite tavu iz proizvoda.

« Isipajte hranu. Ako koristite rostilj, mozete koristiti hvataljku za hranu za uklanjanje hrane.

Napomena: Ne okrecite frizider naopako. Zbog viSka masti u tavi moze doci do curenja na hranu.

« Isipajte svu hranu iz posude u hranu u posudi, mozZete koristiti hvataljke.

Savet, za izvlaCenje velike ili krhke hrane, koristite hvataljke.

POSTAVKE | SAVETI

Napomena: Zapamtite da su ove postavke samo za referencu.

« Rezultati kuvanja ¢e varirati zbog porekla, veli€ine, oblika i marke sastojaka, kao i li€nog ukusa, tako da
ne mozemo garantovati najbolje postavke za kuvanje u tabeli ispod.

» Brzo izvlagenje frizidera iz proizvoda prilikom przenja vru¢im vazduhom ima malo ili nimalo uticaja na
proces kuvanja, jer tehnologija brzog vazduha trenutno ponovo zagreva vazduh unutar proizvoda.

» Maniji sastojci ¢e zahtevati malo manje vreme kuvanja od vecih sastojaka.

» Kada je koli¢ina sastojaka velika, potrebno je malo povecati vreme kuvanja; a kada je koli¢ina mala,
proces kuvanja moze se malo skratiti.

» Tokom procesa kuvanja, okretanje manjih sastojaka na pola puta mozZe poboljSati krajnji rezultat kuvanja
i pomoci sastojcima da se ravnomerno prze.

« Dodavanje malo ulja svezim krompirom &ini ga hrskavijim, preporucuje se upotreba boce s prskalicom za
ravnomernost. Krompir treba ostaviti nekoliko minuta nakon dodavanja ulja pre kuvanja.

 Nije preporudljivo kuvati sastojke s visokim sadrzajem ulja u ovom proizvodu, kao $to su masno meso,
kobasice itd.

» Grickalice koje se mogu peci u rerni takode se mogu pec¢i u ovom proizvodu.

« Za przenje hrskavih pomfrita, optimalna koli¢ina sastojaka je 300-500 grama.

« Upotreba prethodno fermentisanog testa olakSava i ubrzava pripremu sendvica. Prethodno podignuto
testo zahteva manje vreme kuvanja od domaceg testa.

« Ako pecete kolace ili tartove, ili kuvate krckave ili punjene sastojke, mozete Koristiti pleh ili kalup za
postavljanje u tavi (treba da donesete sopstveni).

» Mozete koristiti ovaj proizvod za ponovno zagrevanje hrane. Molimo postavite temperaturu na 150°C i
vreme kuvanja do 10 minuta.

Napomena: Prilikom kori§¢enja sastojaka koji ¢e narasti (kao Sto su kolaci, koladi ili mafini, itd.), ne bi
trebalo da postavite vise od pola pleha.

Napomena: Ako je proizvod hladan (ne zagrejan unapred), vreme kuvanja treba povecati za 3 minuta.

UPOZORENJE O OPASNOSTI

« Kuciste frizidera ima elektroniku i grejanje i ne sme se uranjati ili ispirati pod vodom.

* Ne dozvolite vodi ili drugim te€nostima da udu u proizvod kako biste izbegli elektri¢ni udar.
« Stavite kuvanje sastojaka u pleh, izbegavajuéi dodir s grejnim elementima.

« Nikada ne napunjavaijte frizider uljem jer to moze izazvati opasnost od pozara.

» Nikada ne dodirujte unutrasnjost proizvoda dok radi.
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CISCENJE | SKLADISTENJE

* Proizvod treba odmah ocistiti nakon svake upotrebe.

 Friteza, gril i unutrasnjost proizvoda su oblozeni. Nikada ne koristite metalni pribor za kuvanje ili
abrazivna sredstva za CiS¢enje, jer Ce to ostetiti neprijanjajucu oblogu.

)

pomoci ¢e brzem hladenju uredaja.
» Ako ima prljavstine na dnu gril tave i friteze, dodajte vru¢u vodu u fritezu i ostavite da friteza i gril tava
odstoje oko 10 minuta pre ¢iS¢enja. Dodajte malo deterdZenta i neabrazivnu sunderu za CiS¢enje.
» Friteza i tava za pecenje se mogu prati u masini za sudove.
» Ako treba ocistiti grejnu cev na vrhu masine, Koristite Cetku za €iScenje kako biste uklonili ostatke hrane.

METODA RUKOVANJA VRSTE GRESKE

Nakon kuvanja, iskljucite utika¢ iz uti€nice i ostavite vazdusnu fritezu da se ohladi. Uklanjanje friteze

Problem

Verovatan uzrok

Resenje

Proizvod ne radi

Utika¢ proizvoda nije ukljucen. Niste
postavili prekidac.

Ukljucite utika¢ u uzemljenu uti€nicu. Ukljucite prekida¢ za
napajanje.

Sastojci nisu potpuno
skuvani

U posudi ima previ$e hrane. Postavljena
temperatura kuvanja je preniska. Vreme
kuvanja je prekratko.

Podelite sastojke u male grupe i dodajte ih u posudu. Podelite

u manje grupe za ravhomernije zagrevanje. Podesite kontrolu
temperature na Zeljenu temperaturu (videti sekciju "Podesavanja") i
prilagodite vreme na Zeljeno vreme kuvanja.

Neravnomerno przeno

Neki sastojci trebaju biti okrenuti tokom
procesa kuvanja.

Ako su odredeni sastojci na vrhu ili se preklapaju sa drugim
sastojcima (npr. pomfrit), okrenite ih tokom kuvanja.

Rezultujuée przeno
pecivo nije hrskavo

Vas izbor friteze treba da se kuva u
tradicionalnoj tavi sa uljem.

Pecenje u rerni je opcija, ili lagano premazati pecivo za dodatnu
hrskavost.

Nemoguce je pravilno
gurnuti fritezu u
proizvodnju

U posudi ima previ$e hrane.

Ne dozvolite da koli¢ina hrane u posudi premasi njen maksimalni
kapacitet.

Proizvod emituje beli dim

Hrana koju kuvate ima visok sadrzaj ulja.

Prilikom kuvanja uljanih sastojaka, puno dima ¢e pro¢i kroz duboku
fritezu. Ulje ¢e stvarati beli dim i friteza moZe biti toplija nego $to je
uobi¢ajeno. To ne uti¢e na konacni rezultat przenja sastojaka.

Sveze przene pomfriti
nisu ravnomerno przeni

Ne koristite normalnu vrstu krompira.
Niste pravilno natopili ¢ips od krompira
pre przenja.

Koristite svez krompir i uverite se da se ne raspada prilikom przenja.
Potopite krompir u posudi, zatim ga izvadite i ocedite.

Rezultiraju¢i pomfriti nisu
hrskavi

Hrskavost pomfrita zavisi od koli¢ine ulja i
vode u pomfritima.

Obavezno ispravno ocedite Cips pre przenja. Isecite krompir na
manje kriSke. Premazati malo ulja na povrs$ini ¢ipsa od krompira
kako bi postali hrskavi.

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

« Oznacgavanje ukazuje da se ovaj proizvod ne sme odbacivati sa drugim kué¢nim otpadom u celoj EU.

« Da biste sprecili mogucu $tetu po zZivotnu sredinu ili ljudsko zdravlje usled nekontrolisanog odlaganja
otpada, odloZite ga odgovorno kako biste promovisali odrZivo ponovno kori§¢enje materijalnih resursa.

« Za vracanje vaseg koriS¢enog uredaja, koristite sisteme povrata i prikupljanja ili kontaktirajte trgovca kod
koga je proizvod kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod za sigurno recikliranje u okviru zastite Zivotne
sredine.
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BYb NACKA, 3BEPHITb YBATY, WO KEPIBHVLITBO MOXE BYTW CTBOPEHE AN1A KINIbKOX MOLENEN NPUCTPOIO.
BALU MPUCTPIA MOXE HE MICTUTW ®YHKLIIA, 3TAOAHMX Y KEPIBHULTBI.
LIE MEPEKNALEHO 3A JOMNOMOIOHO WTYYHOIO IHTENEKTY.

IHCTPYKUIT TA NONEPEOXEHHA WOQ0 3ArANIbHOI BE3MNEKU

[Mepen BUMKOPUCTAHHAM LBbOrO MPUCTPOID  YBaXXHO NpoYUTanTe
IHCTPYKLUIO 3 ekcnsyaTtauil.

lMepekoHanTecs, WO HOMIHaNbHa Harnpyra Taka cama, gK Hanpyra, sky
BW BUKOPUCTOBYETE.

36epiranTe IHCTPYKLUii, rapaHTinHMIA cepTudikat, Yek Npo npojax Ta,
AKLLO Lie MOXINMBO, KOPOOKY 3 BHYTPILLHIM NakyBaHHAM!

MpucTpin Npu3HaYeHUn BUKIMKOYHO ANA OCOBUCTOro BUKOPUCTaHHS
i He [Ona KOMepLiMHOro BUKOPUCTAHHA, He Ans npodeciiHoro
BUKOPUCTaHHS!

3aBXxau BuAManNTe WTekep 3 pPO3eTKW, KOMM MpUCTPIn  He
BUKOPUCTOBYETLCSH, MPU MOHTaXi akcecyapis, Mpu YULLEHHI NPUCTPOLO
abo Npu BUHUKHEHHI Oyab-aKkux Henonagok. BUMKHITE NpucTpin nepea
umMm. Butarante wrekep, a He TArHITb 3a Kabernb.

Wo6 3axuctntn pgiten Big Hebesnek, WO CTBOPIOKTb E€NeKTPUYHI
npunagn, Hikonn He 3anuwante ix 6e3 Harnsgy 3 NpPUCTPOEM.
Bubupante micue ona NpuCTpol0 TakMM YMHOM, LWOO AT He Manu
aoctyny o Heoro. [py uboMy cnig nunbHO BigcnigkosyBaTh, WOO
Kabernb He BUCIBaB.

PerynapHo nepesipanTe npucTpin i kabenb Ha HAABHICTb MOLLKOLKEHb.
AKWOo € Byab-AKi NOLWKOMKEHHS, MPUCTPIN He chif BUKOPUCTOBYBATH.
He posBonante Aitam rpatuca 3 npuctpoem. He gossonante OiTam
rpaTmcs 3 ynakoBKOK, TAKOK AK MacTUKOBI MaKeTU.

Llen npunag MoOXyTb BUKOPUCTOBYBaTU AiTM BIKOM Big 8 pokiB Ta
cTapwi i ocobu 3 isMyHMMN, CEHCOPHUMN abo PO3yMOBMMU BagaMm
abo HepocTaTHIM OOCBIAOM i 3HAHHAMM, SAKLWO X HarnagaiTb abo
M HapalTb IHCTPYKUii Wwoao 6e3neyHoro BMKOPUCTaHHA npunagy i
BOHWN PO3yMitOTb MOXNKMBI Hebe3nekn. YnwieHHa Ta obcnyroByBaHHS
KOpUCTYBayiB He NOBWHHI BUKOHYBaTUCS AiTbMU, SKLLO BOHM HE JOCArNU
BiCbMM pOKiB i He nepebyBatoTb 6e3 Harnagy.

He peMmoHTynTe MpuUCTPin CaMOCTIMHO, Kpawe 3BEpHITbCA O
aBTOPW30BaHOro haxisus y pasi npobnemu.

3 MipkyBaHb Ge3neku MOLLUKOAKEHUA abo YLIKOMKEHU MepexeBuil
kabenb Moxe OyTM 3amiHeHMW nule aHanoriyHuMm  Kabenem
Big BuWpoGHMKa, Bigainy obcnyroByBaHHA KrieHTIB abo noaibHoi
KBanicpikoBaHoi ocobw.

YTpumymnTe NpucTpin i kabenb nogani Big Harpisy, NPsIMOro COHAYHOIo
CBiTNa, BONOru, rocTpmx Kpaie Ta nogibHoro.

BumMukanTe npucTpiii i BUAManTe WTekep, Konv B He BUKOPUCTOBYETE
noro.

* BukopuctoBynte nuwe opuriHanbHi akcecyapu, €Ki HagalTbcA
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nocTayarbHUKOM.

* He BrvkopucToByrTE NPUCTPIN Ha BynuLi. (FKLLO NPUCTPIN NpU3HaAYeHO
ANS BUKOPUCTaHHA Ha Bynuui.) 3aBxXau 3axuwanTe Bif HynboBux abo
Bi'EMHUX TemnepaTyp.

* Hikonn He BukopucTtoBynTe 6ing BOoAW (BaHHA, yMUBAlNbHUK i T. A.).
Mpunag He noBuvHeEH OyTM BUKNageHun A0 gowly abo BOMOrocTi.
BukopucToByiTe NpUCTpIiA NiLLEe B TOMY BUNAAKY, AKLLO BULLKIPHI pyKu
CyXi.

* AKLLO NPUCTPIN NOTPanuTb y BOAY, BUTATHITL LUTEKEP, NepLU HX BUAMAaTK
noro 3 Boan. He Topkantecs pxepena soau. [NpodecioHan noBMHEH
NepesipuMTU NPUCTPIN nepes WOoro HacTymHUM BUKOPUCTaHHSAM. LLo6
YHUKHYTU PU3SNKY YPaKEHHS eNIEeKTPUYHUM CTPYMOM, HE OuuLLynTe
NpUCTpin Boaok abo He 3aHypronTe 1MOro B BOAY.

* BukopucToByiTe NpUCTpin NULLIE ANA NPUSHAYEHOTO NOMY NPU3HAYEHHS.

* Lle npucTpin noBuHeH npautoBati nue npu NigKNoYeHH oo
3a3eMIeHol pO3eTkW, BCTaHOBIIEHOI BIAMOBIAHO [0 HOPMAaTUBHUX
BumMmor. lNepekoHanTecs, WO Harnpyra XWBMNEeHHA Bignosigae Hanpyai,
3a3HayeHin Ha TUMoBIN Tabnnyli.

* [MowKomKeHHS, SIKi BAHUKAKOTb MPY BUKOPUCTaHHI MPUCTPOIO AN IHLWNX
Linewn, HixX Ti, WO 3a3HadeHi B iHCTPYKLUisX, abo npu HenpaBuiibHOMY
BMKOPUCTaHHI abo AKLLO iX HE peMOHTYBanun gaxisLi, He NOKPMBAKTLCA
rapaHTieto.

* 3aBXan BUKOPUCTOBYWTE TMPUCTPIA Ha PIBHIM i TFOPU3OHTamNbHIN
NOBEPXHI.

* [licna nagiHHA NpUCTPOKD Ha TBepAy MOBEPXHK 3 BUCOTU, MOro
Oinblwe He cnig BMKopucToByBaTU. HaBiTb HEBMOMMI MOLLKOMXKEHHS
MOXYTb HEraTMBHO BMAVHYTM Ha (PYHKUiOHanNbHy 6e3neky npucTpolo.
[MpocdhbecioHan NoBUHEH NepeBipUTU NPUCTPI Nepes Noro HaACTYMHUM
BUKOPUCTaHHSAM.

* Hikonn He nepeHocbTe abo He BUTAryWTe NPUCTPIA, Tpumaroun 3a
BUSIKY >KMBJIIEHHS, OCKINIbKM iCHYE PU3MK KOPOTKOro 3aMUKaHHS vepes
nepepvBaHHA kabento. He rHiuTe, He 3aTnckante abo He TArHITb LWHYP
XXUBJIEHHA Yepes rocTpi Kpar.

* AKWo € oTBip ANA BEeHTUNAUil, He 3akpuBanTe noro. He HanueaunTte
XKOOHI pignMHM abo NOPOLLKM B OTBOPU ANS BEHTUNALLII.

* He BcraBnante nanbui abo iHWi npegmeTn B BIAKPUTI 4aCTUHK
NPUCTPOIO.

* He Hecemo BIiONOBIgANbLHOCTI B pasi MOLWKOMOXKEHHS, CPUYNHEHOIO
HenpasUIIbHUM BUKOPUCTaAHHAM ab0 HEJOTPUMAHHAM LUX IHCTPYKL,iN.

* Puauk onikis! Micna BUKOpPUCTaHHA npunagy Aesiki NOBepXHi MOXYTb
OyTn rapsunmm, byobte obepexHi 3 pusmkamu i 0bepexHi 3 rapsuMmm
NOBEPXHAMMW.

* Mepeq yneHHAM npunagy 3adekanTte, NOKU (PPUTIOPHULS MOBHICTHO
OXOr10He nepep YNLEHHSIM.

* [ig yac po6oTn 3 aepoPpMTIOPOM 3anULLITE NPUHANMHI HYOTUPU OHONMU
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NPOCTOPY MO BCiX CTOPOHAX A5 HANEeXHOoI LMPKynauii noBiTps.

* He knagitb Ha abo nopyy 3 rapsyMMm rasoBumM abo enekTpUYHUM
NAUTKOK, abo y HarpiBaHy OyXOBKY abo MiKpOXBUNBLOBY Miy.

* bygob nacka, BUKOpUCTOBYWUTE NPUCTPIN BiANOBIAHO 4O MO0 MICTKOCTI,
HIKON He NepenoBHIONTE NOro.

* [ig 4ac cmaxeHHs rapsiyMMm MoBITPSIM 3 BUXOAY MOBITPA BUXOAUTb
rapsumin nap. Jepxitb pyku i 06nmyyds Ha 6e3neyHin BigcTaHi Big napu
Ta BUXiOHWX OTBOPIB NOBITPSA. Takox 6yasTte obepexHi 3 rapsaymm napom
i MOBITPSIM, KONW BU BUMMAETE ropLUMK 3 NPUCTPOIO.

CTPYKTYPA BUPOBY

1. Kowwmk ons cMaxxeHHs

2. Pyyka KoLIMKa ANS CMaXeHHs!

3. MNoBiTpAHWI BXig

4. Tarimep, perynsarop noTy>XHOCTi
5. [HAMKaTOP BKIOYEHHS XUBIEHHS

. Perynartop temnepatypu
. BepxHs kpuwika

. BuxigHuin nopt

. LUHyp >vBneHHs

© o ~NO®

CMnocCib BUKOPUCTAHHA

MexaHiyHa Mofienb Mae PEXUM PEryNioBaHHS TEMNepaTypu 3a AONOMOIOK Pyyku, TemrnepaTypa Moxe
HanawToByBaTucs Big 80 Ao 200 rpagycis, a MexaHiYHa Mofernb 3 TanMepoM MOXEe HanallToByBaTUCA Bif
5 no 30 xBunuH. lMicns 3aBepLUeHHs Yacy TaiMep aBTOMAaTUYHO MOBEPHETLCSI HA HYJb ANS1 3aBEPLUEHHS
3aBAaHHs.

NEPLUE BUKOPUCTAHHSA

* Bwupanitb BCi ynakoBo4Hi maTepianu.

* Bupganitb Bci Haknelikn abo MiTku 3 BUPOOY.

* PeTenbHO BUMMIATE KOLLUK i (OPUTIOP 3 rapsivoto BOAOKD, TPOXM MUKOYOro 3acoby i HeMexaHiuHOi ry6ku.

Mpwumitka: Li geTani MoxXHa MUTU B MOCYAOMUIMHINA MaLLVHI.

* [lpOTpiTb 30BHILLHIO Ta BHYTPILLHIO YaCcTMHM BUpOBY BOMOrow raHyipkoto. BosayLuHa dputiopHuLs
BUKOPUCTOBYE rapsiye nosiTps. He knagite xup y MpuUTIOPHULLIO.

FLORIA
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NiArotoBkKA O BUKOPUCTAHHA

* Po3MicTiTb MPOAYKT Ha CTilKiW, piBHii NOBEpXHi. He cTaBTe NpoAyKT Ha NMOBEPXHI, SKi HE BUTPUMYIOTb
BWCOKMX TeMneparyp.

* [paBunbHO PO3MICTITb KOP3NHY OpUTIOPHULI y PUTIOPHIN Kamepi. He gogasante macno abo 6yap-

AKY iHLY pianHY Yy ppuTIOpHY Kamepy. He knafiTe HiYOro cBepxy Ha NpPOAYKT, Lie MOXe NopyLUnMTH
BEHTUNALIO Ta BNIMHYTW Ha pe3ynbTaT NpUroTyBaHHA y pUTIOPHI 3 MOBITPAM.

« [esiki iHrpegieHT NoTPiGHO NOCTIVHO CTPYLLYBATK Nig Yac NnpuroTyBaHHs. byap nacka, Tpumante 3a
PYUKY, OO BUTAITM (OPUTIOPHULIKO, MOTPYCUTM ii, @ NOTIM NOCTaBTe Ha3ad B MaLUVHY.

Mopapa: Akwo B1 BCTaHOBWTE TaiMep Ha NOMOBWHY Yacy NPUroTyBaHHS, BaMm Tpeba CTPYyCUTU iHrpeaieHTy,
KON novyeTe curHan tanmepa. Lie o3Havae, Wo Bam NoTpibHO BCTAHOBUTY TaMep Le pas nicns cTpycy
ONs 3aBepLUEHHS Yacy NpUroTyBaHHS.

» Konu Bv noyyeTe curHan Taimepa, Lie 03Ha4aE, Lo BCTAHOBINEHWI Yac NPUroTyBaHHS 3aBEPLLMBCS.
BuiimMiTb kacTpynito 3 NpoayKTy.

* Bunuiite ixy. SKLO BUKOPUCTOBYETE rPUrib, BU MOXETE BUKOPUCTOBYBATH KIIMCY ANS DK ANS BUNYYEHHS!
i

Mpumitka: He nepesepTarite ppuUTIOPHULO Joropu Apurom. Lie moxe npussecty 4o NpoTiKaHHA
Ha[MLLIKOBOI XMPY 3 KacTpyni Ha ixy.

* Bunuiite BCto XXy 3 KacTpyni y DKy B MUCL, MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU LUMNLI.

Mopapa: Wo6 BunHATKM Bennky abo KpuxKy Ky, BUKOPUCTOBYMTE LLMMLL.

HANALWITYBAHHSA | NOPAOU

MpumiTtka: Mam’'aTanTe, WO Ui HanawTyBaHHS HaBe4eHO NuLle ANns NOCUNaHHS.

* Pesynbrati NpurotyBaHHSA MOXYTb BIAPI3HATUCS B 3aneXHOCTI BiA NOXOMKEHHS, po3Mipy, hopmu Ta
MapKu iHrpedIeHTIB Ta 0COBUCTNX CMaKOBUX ynoaobaHb, TOMY MU He MOXEMO rapaHTyBaTW HanKpaLli
KyniHapHi HanawTyBaHHs, HaBeaeHi y Tabnuui Hux4e.

 LlBnake BUTAryBaHHS OpUTIOPHULI 3 NPOAYKTY Nifg Yac hpuTIOpyBaHHS rapsiyMM noBiTpsIM Maibxe He
BMMBAE Ha NpoLeC NPUroTyBaHHS, OCKiNMbKV TEXHOSOTISA LIBWUAKOrO MNOBITPS MUTTEBO NeperpiBae nosiTpsi
BCEPEAVHI NPOAYKTY.

» [piGHi iHrpeaieHTV BUMaratoTb TPOXM MEHLL Yacy NPUroTYBaHHS, HiXX BEMVKI.

 [lpw BenuKii KiNbKOCTi iHrpeaieHTiB Yac NPUroTyBaHHS Cif TPOXU 36iNbLINTK, @ NPY Mariii - CKOPOTUTW.

« [lig yac npouecy npurotyBaHHs 0b6epTaHHs ApiGHMX IHFPedIEHTIB HANONOBUHY MOXE MOKPaLLUTL
KiHLEBWI pe3ynsTaT i CNpUATU PIBHOMIDHOMY CMaXEHHIO iHrpeaieHTIB.

» [logaBaHHsS TPOXM Macna A0 CBiXMX KapTonni pobuTb iX BinbL XpyCTKMMMU, | peKOMEHAYETbCS
BMKOPUCTOBYBATM NISLLKY AN PIBHOMIPHOrO po3nuneHHs onii. KapTonnto cnif 3anuwmTy Kinbka XBUAvH
nicnsa gogaBaHHA onii nepea NpUroTyBaHHSAM.

* He pekomeHOyeTbCS MPUroTOBYBaTM iHIPEQIEHTN 3 BUCOKMM BMiCTOM XWPY Y LibOMY MPOAYKTI, TaKi SK
KWUPHI M’sicHi BUpo6u, koBBacK ToLLo.

* CHeku, SiKi MOXHa NPUroTyBaTy y MiyLi, TaKoX MOXHa roTyBaTh y LbOMY NPOAYKTI.

* [Inst npuroTyBaHHsi XPYCTKMX KapTOMMSHUX XPYCTiB ONTMMarnbHa KinbKicTb iHrpedieHTiB - Big 300 go 500
rpamis.

* BukopuctaHHsa 3akBacku AN TicTa AO3BOMSIE NErko i LWBWAKO NPUroTyBaTn ceHABivi. TicTo 3i 3akBacku
BMMarae MeHLUe Yacy NPUroTyBaHHS, HXX [JOMALLHE.

* fAxwo BM neyete TopTy abo NUpixKM, abo roTyete xpyrnki abo 3anoBHOBarbHI iHFpedieHT, MOXHa
BMKOPMCTOBYBATK NPOTBiHb abo hopMy Ans knagkv B kKacTpynio (ix Tpeba HagaTv CamoCTiNHO).

* Bu moxeTe BMKOPVCTOBYBaTM Liel NpoayKT Ans neperpisy Dxi. Byab nacka, BCTaHOBITbL TeMnepaTypy Ha
150°C i yac npurotyBaHHsi 4o 10 XBUNUH.

MpumiTtka: IMig Yac BUKOPUCTaHHS iHrpeaieHTiB, ki NigHIMAaKTbCA (Taknx K TOPTW, Killku, MadpiHM TOLWO),
He cnif po3MillyBaTy GinbLue NOMOBUHW BUMNIYKY B NeKapchkii opMi.

MpumiTKa: AKLIO NPOAYKT XONOAHWI (He NonepeaHbOo HarpiTui), Yac NPUroTyBaHHS cnif 36inbwnTy Ha 3
XBUTUHW.

NONEPEMXEHHA NMPO HEBE3MNEKY

» Kopnyc puTIOpHULI MICTUTb ENEKTPOHIKY Ta HarpiBaribHi €NeMeHTH i He MOBUHEH 3aHyptoBaTncs abo
npommBaTucs nif BOAoH.

* He ponyckaiiTe noTpannsiHHA BoAu abo iHWWX PiAWH Y NPOAYKT ANst YHUKHEHHS ypaXKeHHS! eNeKTPUYHUM
CTpyMOM.

¢ Po3MmicTiTb KyniHapHi iHrpeaieHTn y nekapcbKin opMi, YHUKaKUN KOHTaKTy 3 HarpiBanbHUMN
enemMeHTamu.

* Hikonu He 3anoBHONTE (OPUTIOPHULIKD MACIIOM, OCKIfbKM Lie MOXEe NMPU3BECTM 0 MOXEXHOI Hebe3neku.

* Hikonu He TopkanTecst BHYTPILLHBOT YaCTUHM NPOAYKTY Mif Yac horo poboTu.
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YUCTKA TA 3BEPIFAHHA

+ [lpoAyKT cnif o4nwaT HeramHo Micrs KOXXHOTO BUKOPUCTaHHS.

* ®puTiop, rpunb Ta BHYTPILLHS YacTUHa NPOAYKTY NOKpUTI. Hikonu He BUKOPUCTOBYNTE MeTanesi nocyau
abo abpasuBHi MaTepianu Ans O4ULLEHHS, OCKINbKK Lie MOLIKOAWUTb aHTUNPUrapHe noKpuTTS.

« [licna npurotyBaHHs Big'€AHaNTE BUMKY XXUBIEHHS Bif, €NEKTPUYHOT PO3ETKM | JO3BOIIBTE MOBITPSHOMY
hpuTIOPY OXONMOHYTW. BraaneHHs dppuTiopy AOMOMOXE NPUCKOPUTM OXOINOMXKEHHS MPUCTPOLO.

» fAkwo Ha gHi rpunb-nani Ta puTiopa € 6pya, AofdawnTe rapsidy Bogy Ao puTiopa i 3anuwTe dpuTiop Ta
rpunb-naH Ha 10 XBUMWH NS BiAMOYYBaHHS nepes YvLLeHHs M. [logante TpPoXu MUMHOIO 3acoby i M'siKy
rybky anst ounweHHs 6e3 abpasusis.

* ®puTiop Ta hopma AN 3anikaHHSA MOXHa MUTU B MOCYAOMUIAHIN MaLUMHI.

¢ SAKWo NoTpibHO OYNCTUTK HarpiBarnbHy TPyOKy y BEPXHili YaCTUHI MPUCTPOID, CKOPUCTaNTECS LLiTKOK ANS
OYULLEHHS, LLIOO BMOANUTIX 3anULLKN TXi.

OBPOBKA NMOMUIOK

Mpobnema

MoxnuBi npuyYnHu

PiweHHA

MpoaykT He npautoe

Burika XVBNEHHs NPOAYKTY He BCTaBneHa.
Bu He HanawTyBanu nepemukay.

BcraBTe BUNKY B 3a3eMIIeHy eneKkTpuYHy po3eTky. YBIMKHITE
nepemMukay XUBnNeHHs.

IHrpeaieHTV He gocninu

B ropinui 3aHaaTo 6arato ixi.
BcraHoeneHo 3aHaATO HU3bKY
Temneparypy NpuroTyBaHHsi. 3aHaaTo
KOpOTKI/II7I 4Yac NpuUroTyBaHHA.

Po3gainite iHrpeaieHTV Ha HeBenuki napTii | fofanTe A0 ropinku.
Po3noainite Ha MeHLWi napTii ANs piBHOMIPHILLOrO HarpiBaHHS.
HanaluTyiite KHOMKY KepyBaHHs TeMnepaTypolo Ha GaxaHy
TemnepaTypy (AuB. po3ain "HanawTyeaHHs") i BCTaHOBIThL Yac Ha
HaxaHy Yac NpuUroTyBaHHs.

HeopHopigHo cmaeHi

[eski iHrpepieHT noTpibHO NepeBepTaTn
nif, Yac NpPUroTyBaHHs.

Akwo aesiki iHrpedieHTV nepebysatoTb 3Bepxy abo nepekpuBaioTb
iHWI iHrpeaieHTV (HanpukNaz, KapTonmsiHi CONOMKW), NePeBEPHITh iX
nif Yac NpUroTyBaHHs.

OTpuMaHi nacTn He
XpYyCTKi

Baw BuGip chpuTiopy noBuHeH 6yTn
NPUroTOBaHWA Yy TPaAULLINHIA ONiNHIN
nareni.

MeunBo B AyxoBLi - Lie BapiaHT, abo cnabko 3MacTuti neumso Ans
[00aTKOBOI XPYCTKOCTI.

He Boaetbca HanexHum
YMHOM MOCTaBUTU
puTiop B poboTty

B ropinui 3aHaaTo 6arato ixi.

He nossonsivite KinbkocTi ixi B ropinui nepesuLysaty ii
MakcumanbHy MiCTKICTb.

Bubyx 6inoro aumy 3
npoayKTy

Ia, siky BU roTyeTe, Ma€e BUCOKMIA BMICT
onii.

Mpu NpUroTyBaHHI XXUPHWX iHrPeAieHTIB B rMnbokomy dpuTiopi
6yne Buainatucs 6arato gumy. Onist yTBopuTb Gine caxa i hpuTiop
Moxe ByTuv rapsivilue, Hix 3a3Buyait. Lle He BnnuBae Ha KiHLEBWIA
peaynbTaT CMaxeHHs! MPOoAYKTIB.

CBixi kapTonnsiHi
COMOMKW HEOAHOPIAHO
CMaxeHi

Bu He BrKOpUCTOBYETE 3BUYANHWIA
COpT kapTonni. Bu He HanexH1m YuHoM
BiIMOYMIU KapTOMISiHI CONOMKW nepef
CMaXEHHSM.

BukopucToBYITE CBiXXY KapTOMnio i nepekoHanTecs, Lo BOHa He
po3nafaeTbes Nif Yac cMaxeHHs. 3aMoNiTb KapTonmio y BoAi, NOTiM
BUIMITb | AalTe CTEKTK.

OTpumaHi kapTonnsHi
COJSIOMKW He XPYCTKi

XpyCTKIiCTb KapTONMSHUX COMOMOK
3anexuTb Bif KinbKocTi onii Ta Boan B
CMaXXEHNX COIOMKaXx.

MepekoHanTecs, WO KapTONmsHi Conomku fobpe BUTIKalOTL nepes
CMaxeHHsIM. [TopixkTe KapTonso Ha MeHLUi LuMaTo4kn. 3MacTiTb
TPOXM onii Ha NOBEPXHi KAPTOMIISHUX COMIOMOK, L6 BOHM CTanu
GinbLL XPYCTKUMM.

MpaBunbHe yTUNi3yBaHHA LIbOro NPOAYKTY

* Lia nosHayka BKkasye Ha Te, Lo Liet NPoAYKT He MOBUHEH YTWMI30BYBaTMCS Pa3oM i3 iHLMMK NobyToBuMmn
BiAXO4aMU B YCilh €EBPONENCHKOMY COHO3i.

* LLlo6 3anobirtn MmoxnuBeil Wwkogi 4oBKiNMo abo 300poB’to NOAMHM Bii HEKOHTPONBLOBAHOMO BUAANEHHS
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HOUD ER A.U.B. REKENING MEE DAT DEZE HANDLEIDING GELDT VOOR MEERDERE MODELLEN. DEZE HANDLEIDING KAN
BESCHRIJVINGEN VAN FUNCTIES BEVATTEN DIE MOGELIJK NIET OP UW APPARAAT BESCHIKBAAR ZIJN.
DEZE TAAL IS VERTAALD MET BEHULP VAN KUNSTMATIGE INTELLIGENTIE.

ALGEMENE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES EN WAARSCHUWINGEN

. }/élér gebruik van dit apparaat dient u de gebruiksaanwijzing zorgvuldig
e lezen.

» Zorg ervoor dat de nominale spanning overeenkomt met de spanning
die u gebruikt.

* Bewaar alstublieft de instructies, het garantiecertificaat, het
verkoopbewijs, en indien mo%elgk, de doos met de binnenverpakking!

* Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor privégebruik en niet voor
commercieel gebruik, niet voor professioneel gebruik!

+ Haal altijd de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat niet in
gebruik Is, bij het bevestigen van accessoires, bij het reinigen van het
apparaat, of wanneer zich een storing voordoet. Schakel het apparaat
eerst uit. Trek aan de stekker, niet aan het snoer.

* Om kinderen te beschermen tegen de gevaren van elektrische
apparaten, laat hen nooit zonder toezicht achter bij het apparaat. Kies
bij het plaatsen van uw apparaat een locatie waar kinderen er niet bij
kunnen. Zorg ervoor dat het snoer niet loshangt.

* Controleer regelmatig het apparaat en het snoer op beschadigingen.
Als er enige vorm van schade is, mag het apparaat niet worden gebruikt.

+ Sta kinderen niet toe met het apparaat te spelen. Laat kinderen niet
spelen met verpakkingsmateriaal zoals plastic zakken.

* Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en ouder
en door personen met fysieke, zintuiglijke of mentale beperkingen,
of gebrek aan ervaring en kennis, mits ze onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over veilig gebruik van het apparaat en
de mogelijke gevaren begrijpen. Reiniging en gebruikersonderhoud
moeten niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze jonger zijn dan
8 jaar en onbeheerd zijn.

* Repareer het apparaat niet zelf, maar raadpleeg bij problemen een

eautoriseerde expert.

« Een gebroken of beschadigde netvoedingskabel mag? alleen
worden vervangen door een gelijikwaardige kabel van de fabrikant,
onze klantenservice of een soortgelijk gekwalificeerd persoon, om
veiligheidsredenen.

* Houd het apparaat en het snoer uit de buurt van hitte, direct zonlicht,
vocht, scherpe randen en dergelijke.

» Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact wanneer
u het niet %ebruikt.

. Gelbruikdaleen originele accessoires die door de leverancier zijn

eleverd.

» Gebruik het apparaat niet buitenshuis. (Tenzij het apparaat ontworpen
is voor buitengebruik.) Bescherm altijd tegen nul- of onder nul
temperaturen.

FLORIA
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» Gebruik het nooit in de buurt van water (badkuip, gootsteen, etc.). Het
apparaat mag niet worden blootgesteld aan regen of vocht. Gebruik
het apparaat alleen wanneer uw handen droog zijn.

* Als het apparaat in water valt, trek dan eerst de stekker uit het
stopcontact voordat u het uit het water haalt. Raak de waterbron niet
aan. Het apparaat moet door een specialist worden gecontroleerd
voordat het opnieuw wordt gebruikt. Om het risico op een elektrische
schok te vermijden, mag het apparaat niet met water worden gereinigd
of erin worden ondergedompeld.

* Gebruik het apparaat alleen voor het beoogde doel.

+ Ditapparaat mag alleen worden gebruikt wanneer het is aangesloten op
een geaard stopcontact dat is geinstalleerd volgens de voorschriften.
Zorg ervoor dat de toevoerspanning overeenkomt met de spanning die
op het typeplaatje staat vermeld.

» Schade die optreedt wanneer het apparaat wordt gebruikt voor andere
doeleinden dan die in de instructies zijn gespecificeerd, of wanneer het
verkeerd wordt gebruikt of niet door deskundigen wordt gerepareerd,
valt niet onder de garantie.

» Gebruik het apparaat altijd op een vlakke en horizontale ondergrond.

* Het apparaat mag niet meer worden gebruikt nadat het op een
harde ondergrond van hoogte is gevallen. Zelfs onzichtbare schade
kan negatieve effecten hebben op de functionele veiligheid van het
apparaat. Het a[aparaat kan alleen worden gebruikt na controle door
een professional.

* Draag of trek het apparaat nooit aan de stekker vast, omdat er door
kabelbreuk kortsluiting kan ontstaan. Buig, knijp of trek niet aan het
netsnoer over scherpe randen.

+ Als er een ventilatieopening is, bedek deze dan niet. Giet geen vloeistof
of poeder in de ventilatieopeningen.

» Steek geen vingers of andere objecten in de open delen van het
apparaat.

» Geenaansprakelijkheid wordtaanvaardin geval van schade veroorzaakt
door onjuist gebruik of het niet naleven van deze instructies.

* Risico op brandwonden! Na gebruik van het apparaat kunnen sommige
oppervlakken heet zijn, wees op de hoogte van de risico’s en wees
voorzichtig met hete oppervlakken.

» Wacht voor het reinigen van het apparaat tot de friteuse volledig is
afgekoeld.

* Houd tijdens het gebruik van de airfryer minstens vier inch ruimte aan
alle zijden van de airfryer voor voldoende luchtcirculatie.

* Plaats het niet op of in de buurt van een hete gas- of elektrische brander,
of in een verwarmde oven of magnetron.

» Gebruik het apparaat volgens zijn capaciteit, overvul het nooit.

* Tijdens het airfryen komt er hete stoom vrij via de luchtuitlaatopeningen,
houd uw handen en gezicht op een veilige afstand van de stoom en de
luchtuitlaatopeningen. Wees ook voorzichtig met hete stoom en lucht
bij het verwijderen van de pan uit het apparaat.
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PRODUCT STRUCTUUR

1. Frituurmandje 6. Temperatuurregeling knop
2. Handvat frituurmandje 7. Bovenste deksel

3. Luchtinlaat 8. Uitlaatpoort

4. Timer, aan/uit-knop 9. Netsnoer

5. Aan/uit-indicator

WERKWIJZE

Het mechanische model heeft een knop-type temperatuurregeling bedieningsmodus, waarbij de
temperatuur kan worden aangepast van 80 tot 200 graden, en het handmatige mechanische model van de
timer kan worden ingesteld van 5 minuten tot 30 minuten. Na afloop van de timing keert deze automatisch
terug naar nul om de werktaak te voltooien.

EERSTE GEBRUIK

« Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

» Verwijder eventuele stickers of labels van het product.

» Reinig het mandje en de friteuse grondig met warm water, een beetje afwasmiddel en een niet-
schurende spons.

Opmerking: Deze onderdelen kunnen in de vaatwasser worden gereinigd.

» Veeg het exterieur en interieur van het product af met een vochtige doek. De airfryer gebruikt hete lucht.
Plaats geen vet in de friteuse.
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VOORBEREIDING VOOR GEBRUIK

« Plaats het product op een stabiel, vlak oppervlak. Plaats het product niet op oppervliakken die niet
hittebestendig zijn.

» Positioneer de frituurmand correct in de frituurpan. Doe geen olie of andere vloeistof in de frituurpan.
Plaats niets boven op het product, dit verstoort de luchtstroom en beinvloedt de resultaten van het
airfryen.

« Sommige ingrediénten moeten tijdens de bereidingstijd continu worden geschud. Houd de handgreep
vast om de mand uit te trekken, schud de mand en plaats hem vervolgens terug in de machine.

Tips: Als je de timer voor de helft van de bereidingstijd instelt, moet je de ingrediénten schudden wanneer
je de timer hoort afgaan. Stel daarna de timer opnieuw in voor de resterende bereidingstijd.

* Wanneer je de timer hoort piepen, is de ingestelde bereidingstijd voorbij. Haal de pan uit het product.

» Giet het voedsel eruit. Als je de grill gebruikt, kun je de voedselclip gebruiken om het voedsel te
verwijderen.

Opmerking: Draai de frituurpan niet om, omdat overtollig vet uit de pan op het voedsel kan lekken.

« Giet al het voedsel uit de pan in een kom, je kunt een tang gebruiken.

Tip: Gebruik voor grote of kwetsbare voedingsmiddelen een tang om ze eruit te halen.

INSTELLINGEN EN TIPS

Opmerking: Onthoud dat deze instellingen alleen ter referentie zijn.

« Kookresultaten kunnen variéren afhankelijk van de oorsprong, grootte, vorm en merk van de
ingrediénten, en persoonlijke smaak. Daarom kunnen we de beste kookinstellingen in de onderstaande
tabel niet garanderen.

» Het snel uittrekken van de frituurpan uit het product tijdens het airfryen heeft weinig tot geen invloed op
het kookproces, omdat de Rapid Air Technology de lucht in het product direct opnieuw verwarmt.

« Kleinere ingrediénten hebben iets minder kooktijd nodig dan grotere ingrediénten.

« Bij een grote hoeveelheid ingrediénten moet de kooktijd iets worden verlengd; bij een kleine hoeveelheid
kan het kookproces iets worden verkort.

» Het halverwege omdraaien van kleinere ingrediénten tijdens het koken kan het uiteindelijke kookresultaat
verbeteren en zorgt ervoor dat de ingrediénten gelijkmatiger bakken.

» Het toevoegen van een beetje olie aan verse aardappelen zorgt voor een knapperiger resultaat, en
het wordt aanbevolen om een sprayfles met olie te gebruiken voor meer gelijkmatigheid. Aardappelen
moeten enkele minuten blijven liggen nadat de olie is toegevoegd voordat ze worden gekookt.

» Het wordt niet aanbevolen om ingrediénten met een zeer hoog vetgehalte in dit product te koken, zoals
vet vlees, worstjes, enz.

* Snacks die in de oven kunnen worden bereid, kunnen ook in dit product worden bereid.

« Voor knapperige frietjes is de optimale hoeveelheid ingrediénten 300-500 gram.

» Het gebruik van voorgefermenteerd deeg maakt het gemakkelijk en snel om sandwiches te bereiden.
Voorgefermenteerd deeg heeft minder kooktijd nodig dan zelfgemaakt deeg.

» Als je cakes, taarten of ingrediénten met een bros of vullend karakter bakt, kun je een bakplaat of vorm
in de pan plaatsen (deze moet je zelf meenemen).

» Je kunt dit product gebruiken om voedsel opnieuw op te warmen. Stel de temperatuur in op 150°C en de
kooktijd tot 10 minuten.

Opmerking: Bij het gebruik van ingrediénten die rijzen (zoals cakes, quiches of muffins, enz.), mag niet
meer dan de helft van de bakpan worden gevuld.

Opmerking: Als het product koud wordt gestart (niet voorverwarmd), moet de kooktijd met 3 minuten
worden verlengd.

WAARSCHUWINGEN

» De behuizing van de frituurpan bevat elektronica en verwarmingselementen en mag niet worden
ondergedompeld of afgespoeld onder water.

« Laat geen water of andere vloeistoffen in het product komen om elektrische schokken te voorkomen.

» Plaats kookingrediénten in de bakpan en vermijd contact met de verwarmingselementen.

» Vul de frituurpan nooit met olie, dit kan een brandgevaar veroorzaken.

» Raak nooit de binnenkant van het product aan terwijl het aan het werk is.
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REINIGING EN OPSLAG

» Het product moet direct na elk gebruik worden gereinigd.

« De friteuse, bakplaat en het interieur van het product zijn gecoat. Gebruik nooit metalen kookgerei of
schurende schoonmaakmaterialen. Dit beschadigt de antiaanbaklaag.

» Trek na het koken de stekker uit het stopcontact en laat de heteluchtfriteuse afkoelen. Verwijderen van
de friteuse zorgt voor snellere afkoeling van het apparaat.

» Als er vuil op de bodem van de grillpan en friteuse zit, voeg dan heet water toe aan de friteuse en laat
deze samen met de grillpan ongeveer 10 minuten weken voordat u schoonmaakt. Voeg wat afwasmiddel
en een niet-schurende spons toe om schoon te maken.

» De friteuse en bakpan kunnen in de vaatwasser worden gewassen.

« Als u de verwarmingselement boven op de machine moet reinigen, gebruik dan een reinigingsborstel om
voedselresten te verwijderen.

TYPE FOUTEN HANTEREN

Probleem

Mogelijke Oorzaak

Oplossing

Product werkt niet

De stekker van het product zit niet in het
stopcontact. U heeft de schakelaar nog
niet ingeschakeld.

Steek de stekker in een geaard stopcontact. Schakel de aan/
uit-knop in.

Ingrediénten zijn niet
volledig gaar

Er is te veel voedsel in de pan. De
kooktemperatuur is te laag ingesteld. De
kooktijd is te kort.

Verdeel de ingrediénten in kleine porties en voeg toe aan de pan.
Verdeel in kleinere porties voor gelijkmatiger verwarmen. Pas de
temperatuurregeling aan naar de gewenste temperatuur (zie de
sectie "Instellingen”) en pas de tijd aan naar de gewenste kooktijd.

Niet gelijkmatig gefrituurd

Bepaalde ingrediénten moeten tijdens het
kookproces worden omgedraaid.

Als bepaalde ingrediénten bovenop liggen of overlappen met
andere ingrediénten (bijv. Franse frieten), draai ze dan om tijdens
het koken.

Het resulterende gebak
is niet knapperig.

Uw keuze voor de friteuse moet worden
gekookt in een traditionele oliepan.

Gebakken deeg is een optie, of vet het deeg licht in voor extra
knapperigheid.

Kan de friteuse niet
correct terugzetten in
productie.

Er is te veel voedsel in de pan.

Laat de hoeveelheid voedsel in de pan niet de maximale capaciteit
overschrijden.

Witte rook uit het product

Het voedsel dat u kookt heeft een hoog
oliegehalte.

Bij het koken van oliehoudende ingrediénten zullen er veel dampen

in de friteuse doordringen. De olie zal een witte roet produceren en

de friteuse kan heter zijn dan normaal. Dit heeft geen invloed op het
uiteindelijke resultaat van het frituren van de ingrediénten.

De verse frieten waren
niet gelijkmatig gefrituurd

U gebruikt geen normale aardappelsoort.
U heeft de aardappelchips niet goed laten
weken voordat u ze frituurde.

Gebruik verse aardappelen en zorg ervoor dat ze niet uit elkaar
vallen tijdens het frituren. Week de aardappelen in een kom, haal ze
eruit en laat ze uitlekken.

De resulterende frieten
zijn niet knapperig

De knapperigheid van Franse frieten
hangt af van de hoeveelheid olie en water
in de frieten.

Zorg ervoor dat de chips op de juiste manier worden uitgelekt
voordat u ze afveegt. Snijd de aardappelen in kleinere plakjes.
Borstel wat olie op het oppervlak van de aardappelchips om ze
knapperiger te maken.

Correcte verwijdering van dit product

« Deze markering geeft aan dat dit product niet met ander huishoudelijk afval in de hele EU mag worden
weggegooid.

« Om mogelijke schade aan het milieu of de menselijke gezondheid door ongecontroleerde
afvalverwijdering te voorkomen, moet u het verantwoord recyclen om het duurzame hergebruik van
materiéle hulpbronnen te bevorderen.

« Om uw gebruikte apparaat terug te sturen, gebruikt u de retour- en inzamelsystemen of neemt u contact

aannemen.

op met de winkelier waar het product is gekocht. Zij kunnen dit product voor milieuvriendelijke recycling
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NOTE QUE AS INFORMAGOES DO MANUAL DO DISPOSITIVO PODE SER CRIADO PARA MAIS DO QUE UM MODELO. SEU
DISPOSITIVO NAO PODE INCLUR OS INFORMAGOES MENCUONADAS NO MANUAL.
ESTA LINGUA FOI TRADUZIDA COM A AJUDA DA INTELIGENCIA ARTIFICIAL.

INSTRUGCOES GERAIS DE SEGURANGA E AVISOS

* Antes de utilizar este dispositivo, leia atentamente o manual de
instrucoes.

* Certifique-se de que a voltagem nominal € a mesma que vocé esta
utilizando.

* Guarde as instrugdes, o certificado de garantia, o recibo de compra e,
se possivel, a caixa com a embalagem interna!

* O dispositivo destina-se exclusivamente a uso doméstico e nao
comercial, nem profissional!

» Sempre desconecte o plugue da tomada quando o dispositivo néao
estiver em uso, ao fixar pecas acessorias, limpar o dispositivo ou em
caso de interferéncias. Desligue o dispositivo antes. Puxe pelo plugue,
nao pelo cabo.

 Para proteger criangas dos perigos dos aparelhos elétricos, nunca
as deixe sem supervisao com o dispositivo. Portanto, ao escolher
onde posicionar o seu dispositivo, assegure-se de que as criangas
nao tenham acesso a ele. Tome cuidado para que o cabo nao fique

endurado.

* Teste regularmente o dispositivo e o cabo quanto a danos. Se houver
qualquer tipo de dano, o dispositivo nao deve ser utilizado.

» N&o permita que criangas brinquem com o dispositivo. Nao deixe que
criangas brinquem com materiais de embalagem como sacos plasticos.

» Este aparelho pode ser utilizado por criangcas a partir de 8 anos e
por pessoas com deficiéncias fisicas, sensoriais ou mentais, ou falta
de experiéncia e conhecimento, desde que estejam sob supervisao
ou tenham recebido instrugbes sobre como utilizar o aparelho com
seguranga e compreendam o0s possiveis riscos. A limpeza e a
manutengao pelo usuario ndo devem ser realizadas por criangas, a
menos que tenham menos de 8 anos e estejam sem superviséo.

* N&o tente reparar o dispositivo por conta propria; em caso de problema,
consulte um especialista autorizado.

* Por razées de seguranca, um cabo principal danificado sé pode
ser substituido por um cabo equivalente do fabricante, do nosso
d.ep.:ls\rtamento de atendimento ao cliente ou de uma pessoa qualificada
similar.

* Mantenha o dispositivo e o cabo longe de calor, luz solar direta,
umidade, bordas afiadas, e similares.

* Desligue o dispositivo e desconecte-o quando nao estiver em uso.

» Use apenas acessorios originais fornecidos pelo fornecedor.

* Nao utilize o dispositivo ao ar livre (a menos que seja projetado para
uso externo). Proteja sempre contra temperaturas de zero ou sub-
zero.

* Nunca use proximo a agua (banheira, pia, etc.). O aparelho nao deve
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ser exposto a chuva ou umidade. Use o dispositivo somente com as
Maos secas.
Se o dispositivo cair na agua, desconecte-o antes de retira-lo da agua.
N&o toque na fonte de agua. O dispositivo deve ser verificado por um
especialista antes de ser usado novamente. Para evitar o risco de
choque elétrico, ndo limpe o dispositivo com agua ou mergulhe-o na
agua.
U%e o dispositivo apenas para o fim a que se destina.
Este dispositivo deve ser operado apenas quando conectado a uma
tomada aterrada instalada de acordo com as regulamentacdes.
Certifique-se de que a voltagem de alimentagéo corresponde a
voltagem indicada na placa de identificacao.
Danos que ocorram quando o dispositivo € usado para fins diferentes
dos especificados nas instrugdes, ou € usado incorretamente, ou nao
€ reparado por especialistas, ndo sao cobertos pela garantia.
Sempre use o dispositivo em uma superficie plana e horizontal.
O dispositivo nao deve ser mais utilizado apds cair de uma altura
em uma superficie dura. Mesmo danos invisiveis podem afetar
negativamente a seguranca funcional do dispositivo. O dispositivo sé
ode ser utilizado apds ser verificado por um profissional.
unca transporte ou puxe o dispositivo segurando o plugue de
alimentagao, pois ha risco de curto-circuito devido a quebra do cabo.
Nféoddobre, belisque ou puxe o cabo de alimentagdo sobre bordas
afiadas.
Se houver um orificio de ventilagdo, nao o cubra. Nao despeje liquidos
ou po nos orificios de ventilagao.
N&o introduza dedos ou outros objetos nas partes abertas do
dispositivo.
Nao nos responsabilizamos por danos causados por uso impréprio ou
falha em cumprir estas instrugdes.
Risco de queimaduras! Ap¢s o uso do aparelho, algumas superficies
podem estar quentes. Esteja ciente dos riscos e tome cuidado com as
superficies quentes.
Antes de limpar o aparelho, aguarde até que a fritadeira esteja
completamente fria para limpar.
Ao operar a fritadeira de ar, mantenha pelo menos quatro polegadas
ge espacgo em todos os lados para permitir uma adequada circulagao
e ar.
N&o coloque sobre ou perto de um queimador a gas ou elétrico quente,
ou em um forno aquecido ou em um forno de micro-ondas.
Use o dispositivo de acordo com a sua capacidade, nunca o
sobrecarregue.
Durante a fritura com ar quente, vapor quente ¢é liberado pelos orificios
de saida de ar. Mantenha suas maos e rosto a uma distancia segura
do vapor e dos orificios de saida de ar. Também tenha cuidado com o
vapor e ar quente ao retirar a panela do aparelho.
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ESTRUTURA DO PRODUTO

1. Cesto de fritura 6. Botéo de controle de temperatura
2. Pega do cesto de fritura 7. Tampa superior

3. Entrada de ar 8. Porta de exaustéao

4. Temporizador, botdo de ligar 9. Cabo de alimentacéo

5. Indicador de ligado

METODO DE OPERACAO

O modelo mecanico possui um modo de operagdo de controle de temperatura tipo botéo, a temperatura
pode ser ajustada de 80 a 200 graus, e 0 modelo mecanico manual do temporizador pode ser ajustado de
5 a 30 minutos. Apds o término do tempo, ele retornara automaticamente a zero para completar a tarefa de
trabalho.

PRIMEIRO USO

* Remova todos os materiais de embalagem.

* Remova quaisquer etiquetas ou rétulos do produto.

» Limpe completamente o cesto e a fritadeira com agua quente, um pouco de detergente e uma esponja
nao abrasiva.

Nota: Vocé pode limpar estas pegas na maquina de lavar louga.

» Limpe o exterior e interior do produto com um pano umido. A fritadeira utiliza ar quente. Nao coloque
gordura na fritadeira.
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PREPARAGCAO ANTES DO USO

» Coloque o produto em uma superficie estavel e nivelada. Nao coloque o produto em superficies que nao
sejam resistentes ao calor.

« Posicione corretamente a cesta do fritador dentro do produto. Nao coloque 6leo ou qualquer outro
liquido no fritador. Nao coloque nada em cima do produto, pois isso pode interferir no fluxo de ar e afetar
os resultados da fritura a ar.

« Alguns ingredientes precisam ser agitados continuamente durante o tempo de preparacdo. Segure a
alga para puxar o fritador e agite-o, em seguida, recoloque o fritador na maquina.

Dica: Se vocé definir o temporizador para metade do tempo de preparo, precisa agitar os ingredientes;
quando ouvir o sinal do temporizador, isso indica que vocé deve configura-lo novamente para o restante
do tempo de preparo.

» Quando ouvir o sinal sonoro do temporizador, significa que o tempo de preparagéo definido terminou.
Retire a bandeja do produto.

» Despeje o alimento. Se estiver usando a grelha, pode usar o clipe de alimentos para remover o
alimento.

Nota: Nao vire o fritador de cabega para baixo, pois 0 excesso de gordura na bandeja pode vazar para o
alimento.

» Despeje todos os alimentos da panela na tigela, vocé pode usar pingas.

Dica: Para retirar alimentos grandes ou frageis, use pingas.

CONFIGURAGOES E DICAS

Nota: Lembre-se de que essas configuracdes séo apenas para referéncia.

« Os resultados de cozimento podem variar devido a origem, tamanho, forma e marca dos ingredientes,
além do gosto pessoal, portanto, ndo podemos garantir as melhores configuragdes de cozimento na
tabela abaixo.

« Retirar rapidamente o fritador do produto ao fritar com ar quente tem pouco ou nenhum impacto no
processo de cozimento, pois a Tecnologia de Ar Rapido instantaneamente reaquece o ar dentro do
produto.

« Ingredientes menores requerem um tempo de cozimento ligeiramente menor do que ingredientes
maiores.

* Quando a quantidade de ingredientes é grande, o tempo de cozimento precisa ser ligeiramente
aumentado; e quando a quantidade é pequena, o processo de cozimento pode ser um pouco mais
curto.

» Durante o processo de cozimento, virar os ingredientes menores pela metade pode melhorar o resultado
final do cozimento e ajudar os ingredientes a fritar de forma mais uniforme.

» Adicionar um pouco de 6leo as batatas frescas deixa mais crocante, sendo recomendado o uso de um
frasco de spray para 6leo para maior uniformidade. As batatas devem ser deixadas por alguns minutos
apos adicionar o 6leo antes de cozinhar.

* N&o é recomendado cozinhar ingredientes com alto teor de éleo neste produto, como carnes
gordurosas, salsichas, etc.

« Petiscos que podem ser assados no forno também podem ser cozidos neste produto.

» Para fazer batatas fritas crocantes, a quantidade ideal de ingredientes é de 300 a 500 gramas.

* O uso de massa pré-fermentada facilita e acelera o cozimento de sanduiches. A massa pré-crescida
requer menos tempo de cozimento do que a massa caseira.

» Se estiver assando bolos, tortas ou cozinhando ingredientes crocantes ou recheados, pode-se usar uma
assadeira ou molde para colocar na panela (deve-se trazer o proprio).

« Vocé pode usar este produto para reaquecer alimentos. Defina a temperatura para 150°C e o tempo de
cozimento é de até 10 minutos.

Not: Ao usar ingredientes que vao crescer (como bolos, quiches ou muffins, etc.), ndo deve-se colocar
mais da metade da bandeja de assar.

Nota: Se o produto comegar frio (ndo pré-aquecido), o tempo de cozimento deve ser aumentado em 3
minutos.

AVISO DE PERIGO

* O involucro do fritador possui eletronicos e aquecimento e ndo deve ser imerso ou enxaguado sob agua.

« Na&o permita que agua ou outros liquidos entrem no produto para evitar choque elétrico.

» Coloque os ingredientes para cozinhar na bandeja de assar, evitando o contato com os elementos de
aquecimento.

* Nunca encha o fritador com 6leo, pois isso pode causar risco de incéndio.

* Nunca toque o interior do produto enquanto estiver em funcionamento.
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LIMPEZA E ARMAZENAMENTO

* O produto deve ser limpo imediatamente apds cada uso.

A fritadeira, chapa e interior do produto sao revestidos. Nunca use utensilios de metal ou materiais
abrasivos para limpeza. Isso pode danificar o revestimento antiaderente.

Apos cozinhar, desligue o plugue da tomada elétrica e deixe a fritadeira esfriar. Retirar a fritadeira
permitira que a unidade esfrie mais rapido.
Se houver sujeira no fundo da bandeja da grelha e da fritadeira, adicione agua quente a fritadeira e
deixe de molho por cerca de 10 minutos antes de limpar. Adicione um pouco mais de detergente e use
uma esponja nao abrasiva para limpar.
A fritadeira e a bandeja podem ser lavadas na maquina de lavar louga.

Se precisar limpar o tubo de aquecimento na parte superior da maquina, use uma escova de limpeza
para remover residuos de alimentos.

TIPO DE FALHA E METODO DE MANUSEIO

Problema

Causa provavel

Solugéao

Produto nao funciona

O plugue de alimentagdo do produto ndo
esta conectado. Vocé ndo configurou o
botéo de interruptor ainda.

Conecte o plugue a uma tomada de energia com aterramento.
Ligue o botdo de ligar.

Ingredientes ndo estéo
totalmente cozidos

Ha comida demais na panela. A
temperatura de cozimento esta muito
baixa. O tempo de cozimento é muito
curto.

Divida os ingredientes em pequenos lotes e adicione a panela.
Divida em lotes menores para aquecer mais uniformemente. Ajuste
o botao de controle de temperatura para a temperatura desejada
(consulte a segao "Configuragdes") e ajuste o tempo para o tempo
de cozimento desejado.

Néo fritura uniforme

Certos ingredientes precisam ser virados
durante o processo de cozimento.

Se certos ingredientes estiverem no topo ou sobrepondo-se a
outros ingredientes (por exemplo, batatas fritas), vire-os durante o
cozimento.

A massa frita resultante
nao esta crocante.

Sua escolha de fritadeira deve ser cozida
em uma panela de dleo tradicional.

A massa do forno € uma opgao, ou unte levemente a massa para
obter mais crocancia.

Incapaz de empurrar
a fritadeira de volta a
produgdo corretamente.

Ha comida demais na panela.

Nao permita que a quantidade de comida na panela exceda sua
capacidade maxima.

Emitido fumaca branca
do produto

A comida que vocé esta cozinhando tem
um alto teor de dleo.

Ao cozinhar ingredientes oleosos, muitos vapores entrardo na
fritadeira. O 6leo produzira fuligem branca e a fritadeira pode ficar
mais quente que o normal. Isso n&o afeta o resultado final da fritura
dos ingredientes.

As batatas fritas nao
estavam uniformemente
fritas

Vocé nao estd usando uma variedade
normal de batata. Vocé ndo mergulhou as
batatas chips corretamente antes de fritar.

Use batatas frescas e certifique-se de que ndo se desmanchem ao
fritar. Mergulhe as batatas em uma tigela, depois remova e escorra.

As batatas fritas
resultantes ndo estéo
crocantes

A crocancia das batatas fritas depende da
quantidade de ¢leo e agua nas batatas
fritas.

Certifique-se de escorrer as batatas de forma adequada antes

de escova-las. Corte as batatas em fatias menores. Pincele um
pouco de dleo na superficie das batatas chips para deixa-las mais
crocantes.

Descarte correto deste produto

« Esta marcacéo indica que este produto ndo deve ser eliminado juntamente com outros residuos
domeésticos na UE. . o o

« Para evitar possiveis danos ao ambiente ou a saide humana decorrentes da eliminagdo descontrolada
de {es_lduos, elimine-os de forma responsavel para promover a reutilizagao sustentavel dos recursos
materiais.

« Para devolver o seu dispositivo usado, utilize os sistemas de devolugao e recolha ou contacte
o revendedor onde o produto foi adquirido. Eles podem levar este produto para reciclagem

ambientalmente segura.
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