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PLEASE NOTE THAT THE DEVICE MANUAL CAN BE CREATED FOR MORE THAN ONE MODEL.
INFORMATION YOUR DEVICE CAN NOT BE CONTAINING THE FUNCTION LISTED IN THE MANUAL.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS & WARNINGS

* Disconnect all the energy connections before installation, maintenance
and repair operations.

« If the appliance is damaged, do not operate it.

* If there is protective gelatin on the panel or cover of your device, please
remove it.

» Keep the children under 8 years old and the pets away during and after
use of the appliance.

* It is dangerous for the children under 8 years old to touch the appliance
without an adult supervision and to use it on their own.

» This appliance may be used by children aged 8 or over and by people
who have reduced physical, sensory or mental abilities or inadequate
experience and/or knowledge, provided that they are supervised or
have been instructed on how to use the appliance safely and have
understood the resulting dangers.

» Keep the packaging materials out of reach of the children, dispose
them in a place where they cannot reach.

* The appliance is only intended for cooking. Do not use the appliance
for the purposes such as heating the room.

* While the oven is hot, tray and accessories may become hot; use oven
gloves or a similar apparatus when you place and remove them.

* Do not use steam cleaner for cleaning the appliance.

» Keep the surrounding area of all the compartments, where there is an
air circulation, open.

* If you would use an oily baking paper, absolutely do not bring the paper
into contact with the base of the oven.

* Do not prepare food with strong alcoholic drinks. Alcohol evaporates at
a high temperature, it may catch and cause fire in case of contact with
hot surfaces.

* Check whether the appliance is turned off or not after use.

* The appliance should be repaired by an authorized service if it is
damaged.

* In case of any damage, turn off the appliance, cut off the electricity.

* Due to the risk of electric shock, do not wash the appliance by spraying
or pouring water on it.

* If the lamp would be replaced, disconnect the appliance from the
electrical outlet in order to avoid electric shock.
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» Our company is not responsible from any damage that would arise
for the reason that the appliance is used without connecting it in
accordance with local regulations.

* Do not touch the plug with wet hands. In order to disconnect the appliance
from the electrical outlet, plug it out by holding the plug, not the cable.

» While the appliance operates, its rear surface also gets warm. The
electrical connections should not come into contact with the rear surface.

* Unplug the appliance during operations such as cleaning, repair and
maintenance.

* Do not try to extinguish the fire with water. Disconnect the appliance
from the electrical outlet and try to cover the fire with an instrument
such as a fire blanket in order to prevent the fire from coming into
contact with the air.

* Plug the product into a grounded socket protected by a fuse suitable
for the current value specified on the product type label. The plug or
electrical connection of the product must be in an easily accessible place.
If this is not possible, there must be a mechanism (fuse, switch) on the
electrical installation to which the product is connected that complies
with electrical regulations and separates all poles from the network.

* If there is a crack on the oven door glass or it is exposed to an impact,
the glass may break and splatter.

* Do not touch the heating/power elements.

* Never leave combustible materials or oxidizers in the appliance.

* Do not heat glass jars and canned food. Created pressure may cause
the jar to explode.

* The oven door may consist of 2, 3 or 4 glasses. Do not use the oven
door with a removed glass.

» The appliance has been designed for domestic use. Use it only in a
closed area.

* Do not use the oven for drying purposes by hanging a towel or clothes
on its handle.

» Hard and abrasive cleaners or hard metal scrapers should not be used
to clean the oven glass door, as these can scratch the surface and
cause breaking.

* The cooking time should be monitored continuously. Do not leave the
oven unattended for a long time, during the cooking check the food
from the glass window.

* Do not place trays, plates and foil containers in the bottom of the oven.
Accumulated uncontrolled heat can damage the bottom of the oven.




KNOW YOUR OVEN

Control Panel

Air Vents*

Oven Light**
Shelves***

Fan

Fan Protection Cover
Door

Handle

ke

PN R LN =

* The air vents may be open or closed depending on
your model.

** The position of the oven light may vary depending
on the model.

*** The shelves may vary depending on your model.
The wire shelf is shown as an example.

**** The fan protection cover may not be available
depending on the FPS model.
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CONTROL PANEL
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a. Function Knob

The heating/cooking type is adjusted using the function selection knob.

You must also set the temperature knob to a value together with the function selection knob. Otherwise, the
appliance will not start heating.

b. Mechanical Timer
Allows you to set the cooking time of the food. The function and temperature knobs must also be set.

c. Temperature Knob
Allows you to select the oven temperature. The cooking process starts after the function type has been
selected.

d. Indicator Light
This light indicates that the oven is heating. It turns off when the oven reaches the set temperature.

Turning Off the Electric Oven
Set the function and temperature knobs to the 0 (off) position.
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HEATING TYPES AND FUNCTIONS

Food is heated evenly from both the bottom and the top. The upper and
lower heaters operate at the same time. It is suitable for cooking foods such
as cakes, pastries, and dough-based products.

Lower and
— Upper Heating

— Only the upper heater operates. Use this program towards the end of the
Upper Heating | cooking process when the upper part of the food being cooked needs to be
browned or cooked further.

Only the lower heater operates. Use this program towards the end of the
cooking process when the lower part of the food being cooked needs to

Lower Heating

—_ be browned or cooked further. This function can also be used for steam
cleaning.
vv Suitable for grilling and browning small portions of food.
Small Grill
vow ) Suitable for grilling and browning medium and large portions of food. It
Large Grill heats the entire area under the heater.

o llluminates the inside of the oven. When the oven is set to the lighting
-:':- Oven Light position, the heaters and fan do not operate. The lamp remains on while the
oven is operating.

Note: The functions listed in the table may vary depending on the appliance model and may not be

available in every model.

» The energy value for the fan-assisted cooking mode is specified based on this function.

« The tests were carried out in accordance with the TS EN 60350 standard and Regulation (EU) No.
66/2014.

Using the Pop-out Button

* In models equipped with a pop-out button, the button must be extended
outward in order to make adjustments. (This feature may not be available
depending on the model.)

* Press the button as shown in the figure to make it pop out.

» When the button is extended outward, you can turn it to make the necessary
adjustments.

° —10 . . o
M— The mechanical timer allows you to set the cooking time of the food. After
~—20  selecting the temperature and cooking type, turn the timer knob clockwise to
set the cooking time. When the set time has elapsed, the appliance gives an
90— —30  audible warning.
You can also cook without using the timer. To do this, after selecting the
80 =r” N—40

temperature and cooking type, set the timer to the M (Manual) position. In
70—/ \———50 this position, the appliance will operate without a set cooking time.
po— 1
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COOKING RECOMMENDATIONS
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« You can find information about the tested foods and the determined cooking values in the table below.

» Cooking times may vary depending on the mains voltage, the type, quantity and temperature of the food
to be cooked. You can try the times and values recommended in the table to obtain results suitable for
your personal taste and make the necessary adjustments.

 The bottom rack level of the oven is rack position 1.

Note: It is recommended to preheat the oven for 10 minutes before use.

Accessory to Be Used g::;iiggl P:;g';n Temperature (°C) Ti(r;I:):I((rir:li?\.)
Cake on Tray Standard Tray |:| 2-3 170 20-25
Cake in Mould Cake Mould |:| 2 170 35-40
Cookies Standard Tray |:| 2 170 20-25
Small Cakes Standard Tray |:| 3 160 30-35
Cheese Puff Pastry Standard Tray |:| 2 200 35-40
Spinach Puff Pastry Standard Tray |:| 2 200 40-45
Pizza Standard Tray |:| 2 200 10-15
Pastry Standard Tray |:| 2 200 25-30
Fish Standard Tray |:| 3 200 30-40
Lasagna Slass Dieh | Rectangular | - [ 2 190 20-25
Chicken Drumsticks Standard Tray |:| 2-3 220 50-55
Maximum temperature
Whole Chicken (2 kg) | Standard Tray = 23 | fornefirst30 mintes, | g9-95
minutes
Maximum temperature
Entrecote Standard Tray |:| 3 for”t]l; f;rgs(t) (z(ér%ipgtoes, 55-60
minutes
GRILL COOKING TABLE

Accessory to Be Used

Cooking
Function

Rack
Position

Temperature (°C)

Cooking
Time (min.)

Lamb Chops Wire Rack El 4-5 Max. 25-30
Chicken Pieces Wire Rack ™ 45 Max. 25-30
Fish Wire Rack El 4-5 Max. 20-25
Toast Bread Wire Rack o] 4-5 Max. 1-3

Note: It is recommended to preheat for 5 minutes.
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MAINTENANCE AND CLEANING

» Before starting maintenance and cleaning procedures, unplug the appliance from the power outlet to
prevent the risk of electric shock.

Caution: Make sure that the appliance has cooled down before performing maintenance.

» By carrying out regular maintenance and cleaning, you can extend the service life of the appliance. The
door, glass and racks can be removed for cleaning.

« Cleaning Recommendations: Do not use sharp or abrasive tools such as knives or brushes on the
inner and front surfaces of the appliance, trays or other parts. Clean the appliance with warm water and
a soft cloth with soap, then dry it.

« Cleaning the Accessories: Clean and dry the accessories thoroughly after use. Do not wash the
accessories in the dishwasher.

» Daily Use: The appliance must be cleaned after each use. Accumulated food residues and grease may
cause a fire risk.

» Steam Cleaning: After the cooking process, dirt can be softened and cleaned more easily. Remove all
accessories inside the oven, including the wire rack if available. Select the bottom heating function [_]
, place a single tray on the lower level and add some water to the tray. Operate the oven at 100°C for 20
minutes. After the process is completed, wipe the inside of the oven with a damp cloth or sponge.

Removing the Oven Door

Step 1 | Open the oven door completely.

Step 1 Push the hinge locks in the direction of the arrow to open them.

Close the oven door until it reaches the hinge lock position. Then

SIEp remove it by pulling it outwards in the direction of the arrow.

Installing the Oven Door

Step 4 | Place the oven door onto the hinges in the direction of the arrow. : B Y

Open the oven door completely and move the hinge locks to the
closed position in the direction of the arrow. Close the oven door.

oy
'

.
o
i8]

Step 5

3

I
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Removing the Glass Panels
The number of glass panels may vary depending on the model.

Step 1 Open the oven door halfway.

[

i H . . . T
Step 2 Eg;s:ﬂtjl;e right and left sides of the upper plastic section and pull it o %
' NS

Step 3 First remove the inner glass, then the middle glass by pulling them v\\ S0,

outwards in the direction of the arrow.

Installing the Oven Door

Open the oven door halfway and first insert the middle glass, then s‘ = \
Step 4 ; . L ¢ i

the inner glass in the direction of the arrow. 3

Make sure that the side plastic section of the glass is properly b
Step 5 o =

seated in its slot. §

Place the upper plastic section back into position and close the |
Step 6 . P

oven door after hearing the “click” sound.

=

Replacing the Oven Lamp
Warning: To avoid the risk of electric shock, make sure that the appliance is disconnected from the power
supply before replacing the lamp. The lamp may be hot; wait for it to cool down.

Step 1 | Open the oven door completely.

Step 2 | Remove the glass cover by turning it counterclockwise.

Pull out the oven lamp in the direction of the arrow and replace it aﬁ" 2

SIEDE with a new one. Then reinstall the glass cover.




TROUBLESHOOTING
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The faults listed below are common situations that may generally be encountered. You can easily solve
these problems without intervening in the product.
If the problem cannot be solved despite following the instructions provided, contact the dealer from whom
you purchased the appliance or an authorized service center. In this case, never attempt to repair the

appliance yourself.

Problem

Cause
The appliance may not be plugged in.

Solution
Check that the appliance is plugged in.

The appliance does not operate.

The fuse may have blown or may be
faulty.

Check the fuses in the fuse box. If the
fuse has blown, reset it.

Steam comes out while the appliance
is operating.

The oven may be being used for the
first time.

Steam may come out during operation.
This is not a malfunction.

The outer surface of the oven
becomes very hot during cooking.

The oven may be located in a poorly
ventilated area.

Follow the clearance distances
specified in the installation manual.

The oven does not cook properly.

The oven door may be opened too
often during cooking.

Do not open the door too frequently
in order to prevent the internal
temperature from dropping.

The cooling fan continues to operate
after cooking is finished.

It continues to operate for a while in
order to ventilate the inside of the
oven.

This is not a malfunction.

Metallic sounds are heard while the
appliance is heating up or cooling
down.

Sounds caused by the expansion of
parts due to heat are normal.

This is not a malfunction.

The door does not close completely.

Food residues may have remained
inside the oven and on the door.

Clean the oven.

The oven does not heat.

» The door may have been left open.

* The function or temperature setting
may not have been selected.

* There may be no power supply.

Make sure that the door is
completely closed.

+ Set the oven to the specified
temperature and/or function.

Correct Disposal of this product

« This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout

the EU.

« To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle
it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources.
« To return your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer where

the product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling.

Zilan
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BITTE BEACHTEN SIE, DASS DAS GERATEHANDBUCH, INFORMATIONEN FUR MEHR ALS EIN MODELL BEINHALTEN KANN.
IHR GERAT KONNTE MOGLICHERWEISE NICHT DIE IN DER BEDIENUNGSANLEITUNG ERWAHNTEN FUNKTIONEN BESITZEN.
DIESE SPRACHE WURDE MIT HILFE VON KUNSTLICHER INTELLIGENZ UBERSETZT.

ALLGEMEINE SICHERHEITSANWEISUNGEN UND WARNHINWEISE

» Trennen Sie vor Installations-, Wartungs- und Reparaturarbeiten alle
Energieanschlisse.

* Wenn das Gerat beschadigt ist, nehmen Sie es nicht in Betrieb.

* Falls sich eine Schutzfolie auf dem Bedienfeld oder der Abdeckung
Ihres Gerats befindet, entfernen Sie diese bitte.

» Halten Sie Kinder unter 8 Jahren sowie Haustiere wahrend und nach
der Benutzung des Gerats fern.

* Es ist gefahrlich, wenn Kinder unter 8 Jahren das Gerat ohne Aufsicht
eines Erwachsenen berUhren oder selbststandig benutzen.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und/oder Kenntnis verwendet werden,
sofern sie beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden und die daraus entstehenden Gefahren
verstanden haben.

* Bewahren Sie Verpackungsmaterialien auf3erhalb der Reichweite von
Kindern auf und entsorgen Sie diese an einem Ort, den Kinder nicht
erreichen konnen.

» Das Gerat ist ausschliellich zum Kochen bestimmt. Verwenden Sie
das Gerat nicht zu Zwecken wie dem Beheizen eines Raumes.

» Wahrend der Backofen heil} ist, kbnnen Backbleche und Zubehorteile
ebenfalls heil® werden. Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder ein
ahnliches Hilfsmittel, wenn Sie diese einsetzen oder herausnehmen.

* Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keinen Dampfreiniger.

 Halten Sie den Bereich um alle Offnungen, in denen Luft zirkuliert, frei.

* Wenn Sie fetthaltiges Backpapier verwenden, darf dieses keinesfalls
mit dem Boden des Backofens in Kontakt kommen.

* Bereiten Sie keine Speisen mit stark alkoholischen Getranken zu.
Alkohol verdampft bei hoher Temperatur und kann sich bei Kontakt mit
heilRen Oberflachen entzinden und einen Brand verursachen.

 Prufen Sie nach dem Gebrauch, ob das Gerat ausgeschaltet ist.

* Wenn das Gerat beschadigt ist, muss es von einem autorisierten
Kundendienst repariert werden.

» Schalten Sie das Gerat bei jeglicher Beschadigung aus und trennen
Sie es vom Stromnetz.

» Waschen Sie das Gerat aufgrund der Gefahr eines Stromschlags nicht,
indem Sie Wasser darauf sprihen oder daruber giel3en.

* Wenn die Lampe ausgetauscht werden soll, trennen Sie das Gerat
vom Stromnetz, um einen Stromschlag zu vermeiden.

* Unser Unternehmen ubernimmt keine Verantwortung fur Schaden,
die dadurch entstehen, dass das Gerat nicht gemals den ortlichen
Vorschriften angeschlossen wurde.
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» Beruhren Sie den Stecker nicht mit nassen Handen. Um das Gerat
vom Stromnetz zu trennen, ziehen Sie den Stecker am Stecker selbst
heraus, nicht am Kabel.

» Wahrend des Betriebs erwarmt sich auch die Rickseite des Gerats.
Elektrische Anschlisse durfen nicht mit der Rulckseite in Kontakt
kommen.

» Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats wahrend Reinigungs-,
Reparatur- und Wartungsarbeiten.

* Versuchen Sie nicht, ein Feuer mit Wasser zu Idschen. Trennen Sie
das Gerat vom Stromnetz und versuchen Sie, das Feuer mit einem
Hilfsmittel wie einer Loschdecke abzudecken, um den Kontakt des
Feuers mit der Luft zu verhindern.

» SchlieRen Sie das Produkt an eine geerdete Steckdose an, die durch
eine Sicherung geschitzt ist, welche dem auf dem Typenschild des
Produkts angegebenen Stromwert entspricht. Der Stecker oder
der elektrische Anschluss des Produkts muss sich an einem leicht
zuganglichen Ort befinden. Ist dies nicht mdoglich, muss an der
elektrischen Installation, an die das Produkt angeschlossen ist, eine
Vorrichtung wie eine Sicherung oder ein Schalter vorhanden sein, die
den elektrischen Vorschriften entspricht und alle Pole vom Netz trennt.

* Wenn das Glas der Backofentlr einen Riss aufweist oder einem Stol}
ausgesetzt wird, kann das Glas zerbrechen und splittern.

* Beruhren Sie die Heiz-/Leistungselemente nicht.

. I(_Basg?n Sie niemals brennbare Materialien oder Oxidationsmittel im

erat.

* Erhitzen Sie keine Glasgefalte und Konserven. Der entstehende Druck
kann dazu flihren, dass das Gefal} explodiert.

* Die Backofentir kann aus 2, 3 oder 4 Glasscheiben bestehen.
Ver\genden Sie die Backofentlr nicht, wenn eine Glasscheibe entfernt
wurde.

» Das Gerat wurde fur den hauslichen Gebrauch entwickelt. Verwenden
Sie es nur in geschlossenen Raumen.

* Verwenden Sie den Backofen nicht zum Trocknen, indem Sie
Handtlcher oder KIeidun%an den Griff hangen.

* Harte und scheuernde Reinigungsmittel oder harte Metallschaber
durfen nicht zur Reini8ung der Glasfront der Backofentlr verwendet
\Q/_garden, da diese die Oberflache zerkratzen und zu Glasbruch flhren

onnen.

* Die Garzeit muss kontinuierlich Uberwacht werden. Lassen Sie den
Backofen nicht Uber langere Zeit unbeaufsichtigt; kontrollieren Sie die
Speisen wahrend des Garvorgangs durch das Sichtfenster.

« Stellen Sie keine Backbleche, Teller oder Folienbehalter auf den Boden
des Backofens. Die unkontrolliert aufgestaute Hitze kann den Boden
des Backofens beschadigen.

Zilan 10
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LERNEN SIE IHREN OFEN KENNEN

Bedienfeld
Luftungsoffnungen*
Ofenbeleuchtung™*
Einschubgitter **

Ventilator
Ventilator-Schutzabdeckung
Tur

Griff

Hhkk

PN RWN =

* Die Luftungsoffnungen kénnen je nach Modell offen
oder geschlossen sein.

** Die Position der Ofenbeleuchtung kann je nach
Modell variieren.

*** Die Einschubgitter kénnen je nach Modell
unterschiedlich sein. Der Grillrost ist beispielhaft
dargestellt.

**** Die Ventilator-Schutzabdeckung ist je nach FPS-
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.

© 06 006
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a. Funktionswahlischalter

Die Heiz-/Garart wird mit dem Funktionswahlschalter eingestellt.

Zusammen mit dem Funktionswahlschalter muss auch der Temperaturregler auf einen Wert eingestellt
werden. Andernfalls beginnt das Gerat nicht zu heizen.

b. Mechanischer Timer
Er ermdglicht Ihnen, die Garzeit der Speisen festzulegen. Auch der Funktionswahlschalter und der
Temperaturregler missen eingestellt sein.

c. Temperaturregler
Er ermdglicht Ihnen, die Backofentemperatur auszuwahlen. Der Garvorgang wird gestartet, nachdem die
Funktionsart ausgewahlt wurde.

d. Kontrollleuchte
Diese Leuchte zeigt an, dass der Backofen aufheizt. Sie erlischt, wenn der Backofen die eingestellte
Temperatur erreicht hat.

Ausschalten des Elektrobackofens
Stellen Sie den Funktionswahlschalter und den Temperaturregler auf die Position 0 (Aus).
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HEIZARTEN UND FUNKTIONEN

Die Speisen werden gleichmafig von unten und von oben erhitzt. Ober- und

Unter- }Jnd Unterhitze arbeiten gleichzeitig. Geeignet zum Backen von Speisen wie
— Oberhitze - ;
Kuchen, Geback und Teigwaren.
— Nur das obere Heizelement arbeitet. Verwenden Sie dieses Programm gegen

Oberhitze Ende des Garvorgangs, wenn die Oberseite der Speise gebraunt oder weiter
gegart werden soll.

Nur das untere Heizelement arbeitet. Verwenden Sie dieses Programm

. gegen Ende des Garvorgangs, wenn die Unterseite der Speise gebraunt oder
Unterhitze - - . L .
—_— weiter gegart werden soll. Diese Funktion kann auch fir die Dampfreinigung
verwendet werden.

vv Geeignet zum Grillen und Braunen kleiner Portionen.
Kleiner Grill

vow ) Geeignet zum Grillen und Braunen mittlerer und groRRer Portionen. Der
GroRer Grill | gesamte Bereich unter dem Heizelement wird erhitzt.

Beleuchtet den Innenraum des Backofens. Wenn der Backofen auf die
‘2, Backofen Beleuchtungsposition gestellt wird, arbeiten die Heizelemente und der

beleuchtung | Ventilator nicht. Die Lampe bleibt wahrend des Betriebs des Backofens
eingeschaltet.

sy
ne

Hinweis: Die in der Tabelle aufgefiihrten Funktionen kénnen je nach Geratemodell variieren und sind

maoglicherweise nicht bei jedem Modell vorhanden.

* Der Energiewert fir den Umluft-Garmodus wurde auf Grundlage dieser Funktion angegeben.

« Die Prifungen wurden gemaf der Norm TS EN 60350 und der Verordnung (EU) Nr. 66/2014
durchgefuhrt.

Verwendung Des Versenkbaren Drehknopfs (Pop-Out-Button)
— » Bei Modellen mit versenkbarem Drehknopf muss der Knopf herausgezogen
sein, damit Einstellungen vorgenommen werden konnen. (Diese Funktion ist je
nach Modell méglicherweise nicht vorhanden.)

» Driicken Sie den Knopf wie in der Abbildung gezeigt, damit er herauskommt.

» Wenn sich der Knopf auRen befindet, kdnnen Sie durch Drehen die
erforderlichen Einstellungen vornehmen.

VERWENDUNG DES MECHANISCHEN TIMERS
° ,—10  Der mechanische Timer erméglicht Ihnen, die Garzeit der Speisen

M= _—20 einzustellen. Nachdem Sie die Temperatur und die Garfunktion ausgewahit
haben, drehen Sie den Timerknopf im Uhrzeigersinn, um die Garzeit

90— —30 einzustellen. Nach Ablauf der eingestellten Zeit gibt das Gerat ein
akustisches Signal aus. Sie kdnnen auch ohne Verwendung des Timers

80 = ~—40 garen. Stellen Sie dazu nach Auswahl der Temperatur und der Garfunktion
den Timer auf die Position M (Manuell). In dieser Position arbeitet das Gerat

Z;S—’ I \—s0 ohne Zeiteinstellung.
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VERWENDUNG DES BACKOFENS

Erstes Aufheizen

« Entfernen Sie vor der Verwendung des Backofens die Etiketten auf dem Gerat und nehmen Sie das
Zubehor aus dem Innenraum heraus.

» Wischen Sie den Backofen mit einem feuchten Tuch ab und trocknen Sie ihn anschlielend. Lesen Sie
den Abschnitt ,Pflege und Reinigung*“ sorgfaltig durch.

 Fihren Sie den ersten Aufheizvorgang durch, um den Geruch eines neuen Gerats zu beseitigen.

« Lassen Sie den Backofen bei geschlossener Tir 30 Minuten lang bei 200 °C in der angegebenen
Einstellung laufen. Luften Sie anschlieRend den Raum.

« Seien Sie beim Offnen der Backofentiir vorsichtig, da nach dem Aufheizvorgang Dampf austreten kann.
Setzen Sie das Zubehor ein. |hr Backofen ist nun einsatzbereit.

Warnung: Wahrend der ersten Verwendung konnen die Oberflachen heiler als gewohnlich werden.

Beruihren Sie daher den Backofen nicht und halten Sie Kinder vom Backofen fern.

Téagliche Verwendung

* Um mit dem Garen zu beginnen, stellen Sie den Thermostatregler des Backofens und die fiir das
Lebensmittel geeignete Temperatur ein. Siehe ,Garempfehlungen®.

» Heizen Sie den Backofen bei Bedarf vor.

« Lassen Sie den Backofen nach dem Garvorgang bei gedffneter Tir abkuhlen.

Warnung: Vergessen Sie nicht, den Funktions- und Temperaturregler des Backofens nach Ablauf der

Garzeit auszuschalten.

ZUBEHOR

» Das mitgelieferte Zubehor kann je nach Geratemodell variieren. Einige der in der Bedienungsanleitung
genannten Zubehorteile sind moglicherweise nicht im Lieferumfang enthalten.
» Verwenden Sie ausschlieflich das speziell fir das Gerat entwickelte Originalzubehor.

Standardblech
Wird fur Tiefkiihlkost, Kuchen, groRe Fleischgerichte und Geback verwendet.

Gitterrost
Wird fur Kuchen- und Souffléformen sowie zum Auflegen von Grillgut verwendet.

Tiefes Blech
Wird furr Auflaufe, groBe Braten und zum Auffangen von beim Grillen
herabtropfendem Fett verwendet.

Verwendung des Zubehors

: Einige Modelle verfigen Uber einen Rost und selbstverstellbare Einschubebenen.
Der Rost kann auf 6 Garstufen eingesetzt werden.

= Das Zubehdr muss zwischen zwei Einschubebenen eingesetzt werden, wobei die
A geneigte Seite zur Geratetlr zeigen muss.

Die Aussparungen am Rost verhindern, dass der Rost aus seiner Position rutscht,
und sorgen fir eine sichere Verwendung.

Sie kdnnen das Backblech beim Grillen oder bei Fleischgerichten als Auffangblech
verwenden. Setzen Sie dazu das Backblech zusammen mit dem Rost ein.
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GAREMPFEHLUNGEN

« Informationen zu den getesteten Lebensmitteln und den ermittelten Garwerten finden Sie in der

nachstehenden Tabelle.
« Die Garzeiten kénnen je nach Netzspannung sowie Art, Menge und Temperatur des zu garenden

Lebensmittels variieren. Um Ergebnisse nach Ihrem persénlichen Geschmack zu erzielen, kénnen Sie

die in der Tabelle empfohlenen Zeiten und Werte ausprobieren und die erforderlichen Anpassungen

vornehmen.

DE

« Die unterste Einschubebene des Ofens gilt als Einschubebene 1.
Hinweis: Es wird empfohlen, den Ofen vor der Verwendung 10 Minuten lang vorzuheizen.

Ein

Lebensmittel éﬂt;lgl:\_gfndendes Garfunktion bzg':rjle Temperatur (°C) G('?n:f]e)'t
Blechkuchen Standard-Backblech = 2-3 170 20-25
Kuchen in der
ok Kuchenform = 2 170 35-40
Kekse Standard-Backblech = 2 170 20-25
Kleine Kuchen Standard-Backblech = 3 160 30-35
Blatter teiggeback mit
Kase Standard-Backblech = 2 200 35-40
Qo 199ebackmit | standard-Backblech = 2 200 40-45
Pizza Standard-Backblech = 2 200 10-15
Bérek Standard-Backblech = 2 200 25-30
Fisch Standard-Backblech = 3 200 30-40
Glasform /
Lasagne rechteckige Form auf |:| 2 190 20-25
dem Gitterrost
Hahnchen unterkeulen | Standard-Backblech |:| 2-3 220 50-55
Die ersten 30 Minuten bei
Ganzes Hahnchen maximaler Temperatur,
(2kg) Standard-Backblech = 23 anschlieBend 60 Minuten 90-95
bei 190 °C
Die ersten 30 Minuten bei
o maximaler Temperatur,
Entrecote Standard-Backblech |:| 3 ansohlieRend 30 Minuten 55-60
bei 190 °C
Grill-Gartabelle

Lebensmittel

Zu verwendendes
Zubehor

Garfunktion

Einschu
bebene

Temperatur (°C)

Garzeit
(Min.)

Lammkoteletts Grillrost El 4-5 Max 25...30
Héhnchenteile Girillrost El 4-5 Max 25...30
Fish Grillrost ™ 4-5 Max 20...25
Toastbrot Grillrost El 4-5 Max 1.3

Hinweis: Es wird empfohlen, den Ofen 5 Minuten vorzuheizen.
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PFLEGE UND REINIGUNG

» Ziehen Sie vor Beginn der Pflege- und Reinigungsarbeiten den Stecker des Gerats aus der Steckdose,
um das Risiko eines Stromschlags zu vermeiden.

Achtung: Stellen Sie vor der Reinigung sicher, dass das Gerat abgekuhlt ist.

» RegelmaRige Pflege und Reinigung sorgen fiir eine lange Lebensdauer und einen effizienten Betrieb des
Gerats. Zur Reinigung kénnen Tir, Glasscheibe und Roste herausgenommen werden.

« Reinigungsempfehlungen: Verwenden Sie auf den Innen- und AuRenflachen des Gerats, auf den
Blechen und anderen Teilen keine scharfen oder scheuernden Gegensténde wie Messer oder Birsten.
Reinigen Sie das Gerat mit warmem Wasser, Seife und einem weichen Tuch, und trocknen Sie es
anschlielend ab.

» Reinigung des Zubehors: Reinigen und trocknen Sie das Zubehdr nach jedem Gebrauch. Reinigen Sie
das Zubehor nicht in der Spilmaschine.

« Taglicher Gebrauch: Das Gerat muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden. Angesammelte
Speisereste und Fettriickstdnde kdnnen einen Brand verursachen.

+ Dampfreinigung: Die nach dem Garvorgang verbleibenden Rickstande kdnnen durch Einweichen leicht
gereinigt werden. Nehmen Sie samtliches Zubehor, einschlieRlich des Drahtrosts, sofern vorhanden, aus
dem Ofen. Geben Sie Wasser in das untere Blech und stellen Sie es auf den unteren Einschub. Wahlen
Sie die Unterhitze-Funktion ] und stellen Sie den Ofen auf 100 °C / 20 Minuten ein. Wischen Sie nach
Abschluss des Vorgangs die Innenflache des Ofens mit einem feuchten Tuch oder Schwamm ab.

Ausbau der Backofentiir

Schritt 1 | Offnen Sie die Backofentiir vollstandig.

Offnen Sie die Scharnierverriegelungen, indem Sie sie in

Sl Pfeilrichtung driicken.

SchlieRen Sie die Backofentlr, bis sie die Position der
Schritt 3 | Scharnierverriegelung erreicht. Ziehen Sie sie anschlieRend in
Pfeilrichtung nach aulen und nehmen Sie sie heraus.

Einbau der Backofentiir

Schritt 4 | Setzen Sie die Backofentir in Pfeilrichtung auf die Scharniere. ; i

Offnen Sie die Backofentiir vollstandig und bringen Sie die
Schritt 5 | Scharnierverriegelungen in Pfeilrichtung in die geschlossene
Position. SchlieRen Sie die Backofentiir.

,,
o

&
!

3

15 Zilan




DE

der Glasscheiben
Die Anzahl der Glasscheiben kann je nach Modell variieren.

Schritt 1 | Offnen Sie die Backofentiir halb.
[
. Driicken Sie auf die rechte und linke Seite des oberen v
Schritt 2 ; . . =]
Kunststoffteils und ziehen Sie es nach oben. -—‘Ik.l
Entfernen Sie zuerst die innere Glasscheibe und anschlieRend die '\_\_
Schritt 3 | mittlere Glasscheibe, indem Sie sie in Pfeilrichtung nach auen " i
ziehen.
Einsetzen der Glasscheiben
Offnen Sie die Backofentiir halb und setzen Sie zuerst die mittlere '\_\ -
Schritt 4 | Glasscheibe, anschlieend die innere Glasscheibe in Pfeilrichtung  p—
ein. ;
. Stellen Sie sicher, dass das seitliche Kunststoffteil der Glasscheibe )
Schritt 5 | ~ " " . e
richtig in seiner Aufnahme sitzt. i
Schritt 6 Setzen Sie das obere Kunststoffteil wieder ein und schlieBen Sie 1
die Backofentur, nachdem Sie das “Klick”-Gerausch gehoért haben.
=

Austausch der Backofenlampe
Achtung: Um das Risiko eines Stromschlags zu vermeiden, stellen Sie sicher, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt
ist, bevor Sie die Lampe austauschen. Die Lampe kann heil sein; warten Sie, bis sie abgekihlt ist.

Schritt 1 | Offnen Sie die Backofentir vollsténdig.

Entfernen Sie die Glasabdeckung, indem Sie sie gegen den Uhrzeigersinn

Schritt 2 drehen.

Ziehen Sie die Backofenlampe in Pfeilrichtung heraus und ersetzen Sie sie & ¥

S durch eine neue. Bringen Sie anschlieRend die Glasabdeckung wieder an.

Zilan 16




DE

STORUNGSBEHEBUNG
Die unten aufgefiihrten Stérungen sind allgemein auftretende Situationen. Diese Probleme kdnnen Sie leicht beheben,
ohne in das Produkt einzugreifen.
Wenn das Problem trotz Befolgung der angegebenen Anweisungen nicht behoben werden kann, wenden Sie sich an den
Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder an einen autorisierten Kundendienst. Versuchen Sie in diesem Fall

niemals, das Gerat selbst zu reparieren.

Problem

Ursache

Das Gerat ist moglicherweise nicht an die
Steckdose angeschlossen.

Lésung

Priifen Sie, ob das Geréat an die
Steckdose angeschlossen ist.

Das Gerat funktioniert nicht.

Die Sicherung ist mdglicherweise ausgelost
oder defekt.

Prifen Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Wenn die Sicherung
ausgeldst wurde, schalten Sie sie wieder
ein.

Wahrend des Betriebs tritt
Dampf aus.

Der Backofen wird méglicherweise zum ersten
Mal verwendet.

Wahrend des Betriebs kann Dampf
austreten. Dies ist keine Stérung.

Wahrend des Garvorgangs
wird die AuRenflache des
Backofens sehr heil.

Der Backofen befindet sich méglicherweise an
einem schlecht bellfteten Ort.

Beachten Sie die im
Installationshandbuch angegebenen
Abstandsmale.

Der Backofen gart nicht
richtig.

Die Backofentur wird wahrend des
Garvorgangs moglicherweise zu haufig
gedffnet.

Offnen Sie die Tir nicht zu haufig, damit
die Innentemperatur nicht absinkt.

Der Kiihlventilator [auft
nach Beendigung des
Garvorgangs weiter.

Der Ventilator lauft eine Zeit lang weiter, um
den Innenraum des Backofens zu bellften.

Dies ist keine Stérung.

Wahrend des Aufheizens
oder Abkuhlens des Gerats
sind metallische Gerausche
zu hoéren.

Gerausche, die durch die warmebedingte
Ausdehnung von Teilen entstehen, sind
normal.

Dies ist keine Stérung.

Die Tur schlief3t nicht
vollstandig.

Im Backofen und an der Tur kénnen
Speisereste zurlickgeblieben sein.

Reinigen Sie den Backofen.

Der Backofen heizt nicht.

+ Die Tur wurde moglicherweise offen
gelassen.

» Die Funktions- oder Temperatureinstellung
wurde mdéglicherweise nicht ausgewahit.

+ Es liegt moglicherweise keine
Stromversorgung vor.

+ Stellen Sie sicher, dass die Tur
vollstandig geschlossen ist.
Stellen Sie den Backofen auf die
angegebene Temperatur und/oder
Funktion ein.

Korrekte Ensorgung dieses Produkts

Importeur:

Enstore GmbH, Rudolf-Diesel-Strale 7
71154 Nufringen/Germany

« Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der EU nicht mit anderem Hausmdill
entsorgt werden darf.

« Um mogliche Schaden fiir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch unkontrollierte
Abfallentsorgung zu verhindern, recyceln Sie es verantwortungsvoll, um die nachhaltige
Wiederverwendung von Materialressourcen zu férdern.

« Um lhr gebrauchtes Gerat zurlickzugeben, nutzen Sie bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme
oder kontaktieren Sie den Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde. Er kann dieses Produkt
umweltgerecht recyceln.

17
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CIHAZ KILAVUZU BIRDEN FAZLA MODEL BILGISI IGIN OLUSTURULMUS OLABILECEGINI LUTFEN DIKKATE ALINIZ.
CIHAZINIZ, KILAVUZ IGERISINDE BAHSEDILEN OZELLIKLERI ICERMiIYOR OLABILIR.
DIL YAPAY ZEKA YARDIMIYLA GEVRILMISTIR.

GENEL GUVENLIK TALIMATLARI VE UYARILAR

* Kurulum, bakim ve onarim iglemlerinden once tum enerji baglantilarini
kesiniz.

» Cihaz hasarliysa galistirmayiniz.

» Cihazinizin paneli veya kapagi Uzerinde koruyucu jelatin varsa lutfen
cikariniz.

» Cihaz kullanim sirasinda ve sonrasinda 8 yas alti ¢ocuklari ve evcil
hayvanlari uzak tutunuz.

» 8 yas alti gcocuklarin yetigkin gozetimi olmadan cihaza dokunmasi ve
kullanmasi tehlikelidir.

* Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri gocuklar ile fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetenekleri kisitl ya da yeterli deneyim ve/veya bilgiye sahip olmayan
kisiler tarafindan, gozetim altinda olmalari veya cihazin guvenli
kullanimi hakkinda bilgilendirilmis ve olusabilecek tehlikeleri anlamig
olmalari sartiyla kullanilabilir.

* Ambalaj malzemelerini ¢ocuklarin erigsemeyecegi yerde tutunuz ve
uygun sekilde imha ediniz.

* Bu cihaz yalnizca pisirme amaclidir. Odayi i1sitmak gibi amaglarla
kullanmayiniz.

* Fininsicak oldugundatepsive aksesuarlar da sicak olabilir; yerlestirirken
ve c¢ikarirken firin eldiveni veya benzeri koruyucu ekipman kullaniniz.

 Cihazi temizlemek igin buharli temizleyici kullanmayiniz.

* Hava dolagimi olan tUm bolumlerin gevresini agik tutunuz.

* Yagh pisirme kagidi kullanacaksaniz, kagidin kesinlikle firinin tabaniyla
temas etmesine izin vermeyiniz.

» Guglu alkollt icecekler ile yemek hazirlamayiniz. Alkol yuksek sicaklikta
buharlasir ve sicak ylzeylerle temas ettiginde alev alarak yangina
neden olabilir.

» Kullanim sonrasinda cihazin kapali olup olmadigini kontrol ediniz.

» Cihaz hasar gérmusse yetkili servis tarafindan onariimalidir.

* Herhangi bir hasar durumunda cihazi kapatiniz ve elektrigini kesiniz.

* Elektrik garpmasi riskine karsi cihazi su puskurterek veya Uzerine su
dokerek yikamayiniz.

» Lamba degistirilecegi zaman elektrik carpmasini énlemek igin cihazin
fisini prizden gekiniz.

* Cihazin  yerel yonetmeliklere uygun sekilde baglanmadan
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kullanilmasindan kaynaklanan herhangi bir hasardan firmamiz sorumlu
degildir.

* Fise 1slak ellerle dokunmayiniz. Cihazi prizden ¢ikarirken kablodan
degil fisten tutarak cekiniz.

» Cihaz calisirken arka yuzeyi de 1sinir. Elektrik baglantilar arka yuzeyle
temas etmemelidir.

» Temizlik, onarim ve bakim gibi islemler sirasinda cihazin fisini ¢ekiniz.

* Yangini su ile séndurmeye ¢alismayiniz. Cihazin figini prizden ¢ekiniz
ve yanginin hava ile temasini kesmek i¢in yangin battaniyesi gibi bir
aragla ortmeye caliginiz.

 Urlnd, Grdn etiketinde belirtilen akim degerine uygun sigorta ile
korunmus toprakli bir prize baglayiniz. Urinun fisi veya elektrik
baglantisi kolay erisilebilir bir yerde olmalidir. Bu mumkin degilse,
artnan bagh oldugu elektrik tesisatinda elektrik ydonetmeliklerine uygun
ve tum kutuplari sebekeden ayiran bir mekanizma (sigorta, salter)
bulunmaldir.

* Firin kapak caminda gatlak varsa veya darbe almigsa cam kirilabilir ve
parcalanabilir.

* Isitma/gu¢ elemanlarina dokunmayiniz.

* Yanici malzemeleri veya oksitleyicileri asla cihaz icinde birakmayiniz.

* Cam kavanozlari ve konserve gidalari i1sitmayiniz. Olusan basing
kavanozun patlamasina neden olabilir.

* Finn kapagi 2, 3 veya 4 camdan olusabilir. Cami ¢ikariimis firin
kapagini kullanmayiniz.

* Bu cihaz ev kullanimi igin tasarlanmistir. Sadece kapali alanlarda
kullaniniz.

* Firin sapina havlu veya kiyafet asarak kurutma amaciyla kullanmayiniz.

* Firin cam kapagini temizlerken sert ve asindirici temizleyiciler veya
sert metal kaziyicilar kullanmayiniz; bunlar yuzeyi gizebilir ve kirllmaya
neden olabilir.

* Pisirme suresi surekli olarak takip edilmelidir. Firini uzun sure
go6zetimsiz birakmayiniz, pisirme sirasinda yiyecegi cam pencereden
kontrol ediniz.

* Firinin tabanina tepsi, tabak ve folyo kaplar yerlestirmeyiniz. Kontrolsuz
sekilde biriken isi firin tabanina zarar verebilir.
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ANKASTRE FIRININIZI TANIYIN

Kontrol Paneli
Hava Menfezleri*
Firin Aydinlatmasi**
Raflar***

Fan

Fan Koruma Kapag
Kapak

Tutamak

ke

PNOORWN =

*

Hava menfezleri, modelinize bagli olarak agik
veya kapali olabilir.

Firin aydinlatmasinin konumu modele gére
degisiklik gosterebilir.

Raflar modelinize gore farklilk gosterebilir. Tel
raf érnek olarak gosterilmistir.

****Fan koruma kapagi, FPS modeline bagli
olarak bulunmayabilir.

ok

© 60 606

Hkk

KONTROL PANELI

T
° e o o

a. Fonksiyon Diigmesi

Isitma/pisirme tird, fonksiyon segme diigmesi ile ayarlanir.

Fonksiyon segcme diigmesi ile birlikte sicaklik digmesini de bir degere ayarlamaniz gerekir. Aksi takdirde
Urln 1Isinmaya baslamaz.

b. Mekanik Zamanlayici
Yemegin pisirme suresini belirlemenizi saglar. Fonksiyon ve sicaklik digmelerinin de ayarlanmis olmasi
gerekir.

c. Sicaklik Diigmesi
Firinin sicakligini segmenizi saglar. Pisirme islemi, fonksiyon tirl secildikten sonra baslatilir.

d. Gosterge Lambasi
Firinin 1sindigini gésteren lambadir. Firin ayarlanan sicakliga ulastiginda soner.

Elektrikli Firinin Kapatilmasi
Fonksiyon ve sicaklik diigmelerini 0 (kapali) konumuna getiriniz.
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ISITMA TURLERI VE FONKSIYONLAR

— Yiyecek, hem alttan hem de Ustten esit sekilde isitilir. Ust ve alt isiticilar
Alt ve Ust Isitma | ayni anda calisir. Kek, bérek ve hamur isleri gibi yiyeceklerin pisirimesi igin
uygundur.
— Yalnizca Ust i1sitici galigir. Pisiriimekte olan yiyecegin tst kisminin
Ust Isitma kizartiimasi veya daha fazla pisirilmesi gerektiginde, pisirme isleminin

sonuna dogru bu programi kullanin.

Yalnizca alt isitici galisir. Pisiriimekte olan yiyecegin alt kisminin kizartiimasi
veya daha fazla pisiriimesi gerektiginde, pisirme isleminin sonuna dogru

—_— Alt Isitma bu programi kullanin. Ayrica bu fonksiyon, buharli temizlik islemi icin de
kullanilabilir.
vv Kuguk porsiyonlu yiyeceklerin izgara yapilmasi ve kizartiimasi icin

KUQUK Izgara uygundur.

vow o Orta ve buyuk porsiyonlu yiyeceklerin 1zgara yapilmasi ve kizartiimasi igin
Buyuk Izgara | uygundur. Isiticinin altindaki tiim alani isitir.

Firinin ic kismini aydinlatir. Firin aydinlatma konumuna getirildiginde,

Sals Firin
:': Aydinlatmasi isiticilar ve fan galismaz. Firin calistigi siirece lamba yanik kalir.

Not: Tabloda yer alan fonksiyonlar cihaz modeline gére farklilik gosterebilir ve her modelde bulunmayabilir.
» Fan destekli pisirme moduna iligkin enerji degeri bu fonksiyon esas alinarak belirtilmistir.
» Yaplilan testler TS EN 60350 standardi ve (AB) No 66/2014 yonetmelidi esas alinarak gergeklestirilmistir.

Acilir Digme (Pop-out Button) Kullanimi

e

= ctkarilmis olmasi gerekir. (Bu 6zellik modele bagh olarak bulunmayabilir.)
} » Sekilde gosterildigi gibi digmeye basarak disari gtkmasini saglayin.
=

T
==

&\\\ » Acilir digmeye sahip modellerde, ayar yapilabilmesi igin digmenin disari

» Dugme disaridayken cevirerek gerekli ayarlari yapabilirsiniz.

° —10 . . o L .
M— Mekanik zamanlayici, yiyecegin pisirme suresini ayarlamanizi saglar.
~—20  Sicaklik ve pisirme tiiriinii sectikten sonra, pisirme siiresini ayarlamak
icin zamanlayici dugmesini saat yéninde cevirin. Ayarlanan sure sona
90— —30 erdiginde cihaz sesli bir uyari verir. Isterseniz zamanlayici kullanmadan da
80 ~0 pisirme yapabilirsiniz. Bunun igin sicaklik ve pisirme turini sectikten sonra

zamanlayiciyr M (Manuel) konumuna getiriniz. Bu konumda cihaz, sire
70 ——/ \—50 ayarlamadan galigacaktir.
so——1
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FIRININ KULLANIMI

ilk Isitma

« Finni kullanmadan énce UGzerindeki etiketleri gikarin ve aksesuarlari icinden alin.

« Firini nemli bir bezle silin ve kurulayin. “Bakim ve Temizlik” bélimiine bakin ve detayh sekilde inceleyin.

* Yeni cihaz kokusunu gidermek igin ilk 1sitma islemini gergeklestirin.

« Finini, kapagi kapaliyken 200°C / 30 dakika ayarinda c¢alistirin. Daha sonra ortami havalandirin.

« Isitma isleminden sonra buhar gikabilecegi igin firin kapagini agarken dikkatli olun. Aksesuarlari
yerlestirin. Firininiz kullanima hazirdir.

Uyari: ilk kullanim sirasinda yiizeyler normalden daha sicak olabilir. Bu nedenle firina dokunmayin ve

cocuklari firindan uzak tutun.

Giinliik Kullanim

« Pisirmeye baslamak igin firinin termostat diigmesini ve yiyecek igin uygun sicakhigi (Pisirme Onerileri)
ayarlayin.

* Gerekirse, firini 6nceden isitin.

« Pisirme isleminden sonra firini kapagi acgik sekilde sogumaya birakin.

Uyari: Pisirme slresi sona erdiginde, firinin fonksiyon ve sicaklik diigmesini kapatmay! unutmayin.

AKSESUARLAR

» Cihazin modeline bagl olarak sunulan aksesuarlar degisiklik gosterebilir. Kullanim kilavuzunda
bahsedilen aksesuarlarin bazilari trtin icinde bulunmayabilir.
» Cihaz igin 6zel olarak tasarlanmis orijinal aksesuarlari kullaniniz.

Standart Tepsi
Dondurulmus gidalar, kekler, buyik et yemekleri ve hamur igleri icin kullanilir.

Tel Izgara
Kek ve sufle kaliplari igin ve ayrica kizartilacak yiyeceklerin yerlestirilmesi icin
kullanihr.

Derin Tepsi
Glvegler, blyik parca kizartmalar ve 1zgara sirasinda damlayan yaglarin
toplanmasi igin kullanilir.

Aksesuarlarin Kullanimi

: Bazi modellerde tel raf ve kendinden ayarlanabilir raflar bulunur. Tel raf 6 pisirme
seviyesine sahiptir.

——¢ . | Aksesuarlar iki raf arasina yerlestirilmelidir ve egimli olan taraf cihazin kapagina
A bakmalidir.

Tel raf Gzerindeki yuvalar, rafin yerinden ¢ikmasini engeller ve giivenligi saglar.

Tepsiyi, 1zgara ve et yemeklerinde damlama tepsisi olarak kullanabilirsiniz. Bunun
icin tepsi ve rafi birlikte yerlestiriniz.
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PiSIRME ONERILERI
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« Test edilen ve pisirme degerleri belirlenen yiyeceklere ait bilgileri agagidaki tabloda bulabilirsiniz.

» Pisirme sureleri; sebeke voltajina, pisirilecek gidanin turiine, miktarina ve sicakligina bagl olarak
degisiklik gosterebilir. Farkl lezzetler ve damak zevkinize uygun sonuglar elde etmek icin bu degerlerde
denemeler yaparak gerekli ayarlamalari gerceklestirebilirsiniz.

« Finnin en alt raf seviyesi 1. raf olarak kabul edilir.

Not: Firinin kullaniimadan énce 10 dakika 6n i1sitiimasi tavsiye edilir.

Yiyecek Kullanilacak Aksesuar Foiilflri;fnu Koﬁﬁtnu Sicaklik (°C) Sirrifsi?(n:k.)
Tepside Kek Standart Tepsi |:| 2-3 170 20-25
Kalipta Kek Kek Kalibi |:| 2 170 35-40
Kurabiye Standart Tepsi |:| 2 170 20-25
Kuguk Kekler Standart Tepsi |:| 3 160 30-35
Peynirli Milfoy Boregi Standart Tepsi |:| 2 200 35-40
Ispanakl Milféy Boregi | Standart Tepsi |:| 2 200 40-45
Pizza Standart Tepsi |:| 2 200 10-15
Borek Standart Tepsi = 2 200 25-30
Balik Standart Tepsi |:| 3 200 30-40
Lazanya ;‘z'gzlggiﬁjgéggg‘fagam O 2 190 20-25
Tavuk Baget Standart Tepsi |:| 2-3 220 50-55
ik 30 dakika
Bitiin Tavuk (2 kg) Standart Tepsi = 23 maksimum sicalc 90-95
190 °C
ik 30 dakika
Antrikot Standart Tepsi = 3 maksimum sicaklik, 5560

ardindan 30 dakika
190 °C

lzgara Pigirme Tablosu

Yiyecek

Kullanilacak Aksesuar

Pisirme
Fonksiyonu

Raf
Konumu

Sicaklik (°C)

Pigirme
Siiresi (dk.)

Kuzu pirzola Tel 1zgara El 4-5 Max. 25-30
Parga tavuk Tel 1zgara Iil 4-5 Max. 25-30
Balik Tel 1zgara ™ 4-5 Max. 20-25
Tost ekmegi Tel 1izgara El 4-5 Max. 1-3

Not: 5 dk. 6n i1sitma yapilmasi tavsiye edilir.
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BAKIM VE TEMIZLIK

« Bakim ve temizlik islemlerine baglamadan 6nce, elektrik carpmasi riskine karsi cihazin fisini prizden
cekiniz.

Dikkat: Bakim isleminden 6nce cihazin soguk oldugundan emin olunuz.

» Duzenli bakim ve temizlik yaparak cihazin kullanim émrini uzatabilirsiniz. Temizlik icin kapak, cam ve
raflar ¢ikarilabilir.

+ Temizlik Onerileri: Cihazin i¢ ve dn yiizeylerinde, tepsilerde ve diger parcalarinda bicak, firga gibi cizici
ve asindirici aletler kullanmayiniz. Cihazi 1lik su ve sabunlu yumusak bir bez ile temizleyip kurulayiniz.

» Aksesuar Temizligi: Aksesuarlar kullanim sonrasi iyice temizleyip kurulayiniz. Aksesuarlari bulasik
makinesinde yikamayiniz.

* Ginlik Kullanim: Cihaz her kullanimdan sonra mutlaka temizlenmelidir. Biriken yiyecek artiklari ve
yaglar yangin riskine neden olabilir.

« Buharli Temizlik: Pisirme isleminden sonra kirler yumusatilarak kolayca temizlenebilir. Firinin icindeki
tim aksesuarlari (varsa tel raf dahil) ¢ikariniz. |:|A|t isitma fonksiyonunu secerek, alt seviyeye tek bir
tepsi yerlestiriniz ve tepsiye biraz su ekleyiniz. Firini 100°C / 20 dakika galistiriniz. islem tamamlandiktan
sonra firinin i¢ini nemli bir bez veya siinger ile siliniz.

Firin Kapisinin Gikariimasi

Adim 1 | Firin kapagini tamamen agin.

Adim 2 | Mentese kilitlerini ok yoninde iterek agin.

Firin kapagini, mentese kilidi hizasina gelene kadar kapatin.

Gl Ardindan ok yéniinde disa dogru gekerek cikarin.

Firin Kapisinin Takilmasi

Adim 4 | Firinin kapisini ok yoéninde menteselere yerlestirin.

Firinin kapagini tamamen agin ve mentese kilitlerini ok yéninde
kapali konuma getirin. Firin kapagdini kapatin.

oy
'

.
o
i8]

Adim 5

3
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Camlarin Gikarilmasi
Cam sayisi modele gore degisiklik gosterebilir.

Adim 1 | Firin kapagini yarim agin.

Ust plastik béliimiin sag ve sol tarafina bastirarak yukari dogru
Adim 2 .

cekin.
Adim 3 Once i¢ cami, ardindan orta cami ok ydniinde disa dogru gekerek

cikarin.

Camlarin Takilmasi

Firin kapagini yarim agin ve 6nce orta cami, ardindan i¢ cami ok

cihaz kapagini kapatin.

Adim 4 - - | X

yoénlnde yerlestirin.

4"_\,‘

Camin yan plastik bolim yuvasina dogru sekilde oturdugundan 3 ,-“"T-
Adim 5 ) N

emin olun. -

e

. e

Adim 6 Ust plastik bolimu yerine oturtun ve “klik” sesini duyduktan sonra L

Firin Lambasinin Degistirilmesi
Dikkat: Elektrik carpmasi riskine karsi, lambayi degistirmeden 6nce cihazin elektriginin kesildiginden emin
olunuz. Lamba sicak olabilir, sogumasini bekleyiniz.

Adim 1 Firin kapagdini tamamen aginiz.

Adim 2 | Cam kapagi saat yonlinun tersine gevirerek gikariniz.

Adim 3 Firin lambasini ok ydnuinde ¢ekerek ¢ikariniz ve yenisiyle
degistiriniz. Ardindan cam kapag tekrar yerine takiniz.
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SORUN GIiDERME
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Burada belirtilen arizalar genellikle karsilagilabilecek durumlardir. Bu sorunlari, irine midahale etmeden

kolayca ¢ozebilirsiniz.

Verilen talimatlara ragmen sorun ¢6zllemezse, cihazi satin aldidiniz bayi veya yetkili servis ile iletisime
gegciniz. Bu durumda cihazi kesinlikle kendiniz tamir etmeye calismayiniz.

Problem

Cihaz calismiyor.

Neden

Cihaz fise takili olmayabilir.

Coziim
Cihazin fige takili oldugunu kontrol
ediniz.

Sigorta atmis veya arizali olabilir.

Sigorta kutusundaki sigortalari kontrol
ediniz. Sigorta atmigsa yeniden
kurunuz.

Cihaz calisirken buhar ¢ikiyor.

Firin ilk kez kullanihyor olabilir.

Calisma sirasinda buhar ¢ikabilir. Bu
bir ariza degildir.

Pisirme sirasinda firinin dis ylzeyi
¢ok Isiniyor.

Firin iyi havalandiriimayan bir yerde
olabilir.

Kurulum kilavuzunda belirtilen
bosluklara uyunuz.

Firin dlizgiin pisirme yapmiyor.

Pisirme sirasinda firin kapagi fazla
agiliyor olabilir.

I¢ sicakligin diismemesi igin kapagi
cok sik agmayiniz.

Pisirme bittikten sonra sogutma fani
calismaya devam ediyor.

Firin igini havalandirmak igin bir stire
calismaya devam eder.

Bu bir ariza degildir.

Cihaz i1sinirken veya sogurken metal
sesleri geliyor.

Isi nedeniyle pargalarin
genlesmesinden kaynaklanan sesler
normaldir.

Bu bir ariza degildir.

Kapak tam olarak kapanmiyor.

Firin iginde ve kapakta yiyecek artiklar
kalmig olabilir.

Firini temizleyiniz.

Firin isitmiyor.

» Kapak acik kalmis olabilir.

* Fonksiyon veya sicaklik ayari
yapilmamis olabilir.

« Elektrik gelmiyor olabilir.

« Kapinin tamamen kapali
oldugundan emin olunuz.

< Finni belirlenen sicakliga ve/veya
fonksiyona ayarlayiniz.

belirtmektedir.

doénlstarin.

« Isbu igaret, mevcut triiniin AB icerisinde diger evsel atiklarla birlikte imha edilmemesi gerektigini

« Kontrol edilmemis atik bertarafinin gevreye ve insan sagligina verebilecedi muhtemel zararlari énlemek
adina, Urinl sorumluluk iginde maddi kaynaklarin siirdirdlebilir yeniden kullanimina tesvik adina geri

e © Kullandiginiz cihazin iadesi igin, lltfen iade ve toplama sistemlerini kullanin veya triinin satin alindigi
bayi ile iletisime gecin. Cevresel glivenli geri doniisiim igin mevcut Urlinu sizden alacaklardir.

Zilan
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RENAINAI CA MANUALUL INFORMATIV A FOST CREAT PENTRU MAI MULTE MODELE ALE ACESTUI DISPOZITIV
ESTE POSIBIL CA UNELE CARACTERISTICI MENAIONATE IN MANUAL SA NU FIE DISPONIBILE PE DISPOZITIVULUI DVS.
ACEASTA LIMBA A FOST TRADUSA CU AJUTORUL INTELIGENTEI ARTIFICIALE.

INSTRUCTIUNI SI AVERTISMENTE GENERALE DE SIGURANTA

» Deconectati toate conexiunile de alimentare inainte de operatiunile de
instalare, intretinere si reparatie.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il utilizati.

» Daca exista o folie de protectie pe panoul sau capacul aparatului, va
rugam sa o indepartati.

* Tineti copiii sub 8 ani si animalele de companie departe de aparat in
timpul utilizarii si dupa utilizare.

» Este periculos pentru copiii sub 8 ani sa atingé aparatul fara
supravegherea unui adult si sa il utilizeze singuri.

 Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani sau mai mare si
de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse ori cu
experienta si/sau cunostinte insuficiente, cu conditia ca acestea sa fie
supravegheate sau sa fi fost instruite cu privire la utilizarea in siguranta
a aparatului si sa fi inteles pericolele rezultate.

* Pastrati materialele de ambalare departe de copii si eliminati-le intr-un
loc inaccesibil acestora.

» Aparatul este destinat exclusiv pentru gatit. Nu utilizati aparatul in
scopuri precum incalzirea camerei.

» Cand cuptorul este fierbinte, tava si accesoriile se pot incalzi; utilizati
manusi de cuptor sau un accesoriu similar atunci cand le introduceti
sau le scoateti.

* Nu utilizati un aparat de curatat cu aburi pentru curatarea aparatului.

* Mentineti libera zona din jurul tuturor compartimentelor prin care circula
aerul.

 Daca utilizati hartie de copt uleioasa, nu permiteti sub nicio forma ca
aceasta sa intre in contact cu baza cuptorului.

* Nu preparati alimente cu bauturi alcoolice tari. Alcoolul se evapora la
temperaturi ridicate si, in cazul contactului cu suprafete fierbinti, se
poate aprinde si poate provoca incendiu.

+ Verificati dupa utilizare daca aparatul este oprit.

» Daca aparatul este deteriorat, acesta trebuie reparat de un service
autorizat.

* In cazul oricarei deteriorari, opriti aparatul si deconectati alimentarea
electrica.

* Din cauza riscului de electrocutare, nu spalati aparatul prin pulverizarea
sau turnarea apei pe acesta.

» Daca lampa trebuie Tnlocuita, deconectati aparatul de la priza electrica
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pentru a evita electrocutarea.

» Compania noastra nu este responsabila pentru nicio deteriorare care
poate aparea din cauza utilizarii aparatului fara conectarea acestuia in
conformitate cu reglementarile locale.

* Nu atingeti stecherul cu méinile ude. Pentru a deconecta aparatul de la
priza electrica, scoateti stecherul tindnd de acesta, nu de cablu.

* In timpul functionarii aparatului, si suprafata din spate se incalzeste.
Conexiunile electrice nu trebuie sa intre in contact cu suprafata din
spate.

» Scoateti aparatul din priza in timpul operatiunilor precum curatarea,
repararea si intretinerea.

* Nu incercati sa stingeti focul cu apa. Deconectati aparatul de la priza
electrica si incercati sa acoperiti focul cu un obiect precum o patura
ignifuga, pentru a impiedica contactul focului cu aerul.

» Conectati produsul la o priza cu impamantare, protejata de o siguranta
corespunzatoare valorii curentului specificate pe eticheta de identificare
a produsului. Stecherul sau conexiunea electrica a produsului trebuie
sa se afle intr-un loc usor accesibil. Daca acest lucru nu este posibil,
instalatia electrica la care este conectat produsul trebuie sa fie
prevazuta cu un mecanism, precum o sigurantd sau un intrerupator,
care respecta reglementarile electrice si separa toti polii de retea.

» Daca geamul usii cuptorului prezintd o fisura sau este supus unui
impact, sticla se poate sparge si imprastia.

* Nu atingeti elementele de incalzire/alimentare.

* Nu lasati niciodata materiale combustibile sau oxidanti in aparat.

* Nu incalziti borcane din sticla si conserve. Presiunea formata poate
provoca explozia recipientului.

 Usa cuptorului poate fi formata din 2, 3 sau 4 straturi de sticla. Nu utilizati
usa cuptorului daca unul dintre straturile de sticla a fost indepartat.

 Aparatul a fost proiectat pentru uz casnic. Utilizati-l numai in spatii
inchise.

* Nu utilizati cuptorul in scop de uscare, atarnand prosoape sau haine
de ménerul acestuia.

* Nu utilizati produse de curatare dure si abrazive sau raclete metalice
dure pentru curatarea geamului usii cuptorului, deoarece acestea pot
zgéria suprafata si pot provoca spargerea sticlei.

* Timpul de gatire trebuie monitorizat continuu. Nu lasati cuptorul
nesupravegheat pentru o perioada lunga de timp; verificati alimentele
in timpul gatirii prin geamul de vizualizare.

* Nu asezati tavi, farfurii sau recipiente din folie pe baza cuptorului.
Caldura acumulata necontrolat poate deteriora baza cuptorului.
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CUNOASTETI CUPTORUL DUMNEAVOASTRA

Panou de control

Fante de ventilatie*

Lampa cuptor**

Rafturi***

Ventilator

Capac de protectie al ventilatorului****
Usa

Maner

PN R LN =

* Fantele de ventilatie pot fi deschise sau inchise, in
functie de modelul dumneavoastra.

** Pozitia lampii cuptorului poate varia in functie de
model.

*** Rafturile pot varia in functie de modelul
dumneavoastra. Gratarul metalic este prezentat
ca exemplu.

**** Capacul de protectie al ventilatorului poate sa nu
fie disponibil, in functie de modelul FPS.

© 60 606

PANOU DE CONTROL

¢ Z t
@ B

a. Buton selector de functii

Tipul de Tncalzire/gatire se regleaza cu ajutorul butonului selector de functii.

Impreund cu butonul selector de functii, trebuie s& setati si butonul de temperaturé la o valoare. In caz
contrar, aparatul nu va incepe sa incalzeasca.

b. Temporizator mecanic
Va permite sa setati durata de gatire a alimentelor. Butonul selector de functii si butonul de temperatura
trebuie, de asemenea, sa fie setate.

c. Buton de temperatura
Va permite sa selectati temperatura cuptorului. Procesul de gatire incepe dupa selectarea tipului de functie.

d. Lampa indicatoare
Aceasta lampa indica faptul ca cuptorul se incalzeste. Se stinge atunci cand cuptorul atinge temperatura
setata.

Oprirea cuptorului electric
Aduceti butonul selector de functii si butonul de temperatura in pozitia 0 (oprit).
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TIPURI DE INCALZIRE SI FUNCTII

Tncalzire Alimentele sunt incalzite uniform atat de jos, cat si de sus. Elementele de
inferioars si incalzire superioare si inferioare functioneaza simultan. Este potrivita pentru
— - prepararea alimentelor precum prajituri, produse de patiserie si preparate
superioara . ’
din aluat.
— Tncalzire Functioneaza numai elementul de incalzire superior. Utilizati acest
o program spre sfarsitul procesului de gatire atunci cand partea superioara a
superioara . : N s s
alimentului trebuie rumenita sau gatita mai mult.
Functioneaza numai elementul de incalzire inferior. Utilizati acest program
Incalzire spre sféarsitul procesului de gatire atunci cand partea inferioara a alimentului
[— inferioara trebuie rumenita sau gatita mai mult. Aceasta functie poate fi utilizata si
pentru curatarea cu abur.
vV
Grill mic Este potrivit pentru prepararea la grill si rumenirea portiilor mici de alimente.
v Grill mare Este potrivit pentru prepararea la grill si rumenirea portiilor medii si mari de
alimente. Incalzeste intreaga zona de sub elementul de incalzire.
o lluminarea llumineaza interiorul cuptorului. Cand cuptorul este setat in pozitia de
-:':- cuptorului iluminare, elementele de incalzire si ventilatorul nu functioneaza. Lampa
P ramane aprinsa pe durata functionarii cuptorului.

Nota: Functiile indicate in tabel pot varia in functie de modelul aparatului si este posibil sa nu fie disponibile
la toate modelele.

« Valoarea energetica pentru modul de gatire asistata de ventilator a fost specificatd pe baza acestei functii.
« Testele au fost efectuate in conformitate cu standardul TS EN 60350 si Regulamentul (UE) nr. 66/2014.

Utilizarea Butonului Retractabil (Buton Pop-Out)

" » La modelele prevazute cu buton retractabil, butonul trebuie sa fie scos in
exterior pentru a putea efectua setarile. (Aceasta functie poate sé nu fie
disponibila in functie de model.)

+ Apasati butonul conform indicatiei din figura pentru a-l face sa iasa in exterior.

» Cand butonul este in exterior, puteti efectua setarile necesare prin rotirea
acestuia.

Utilizarea Temporizatorului
o

—n Temporizatorul mecanic va permite sa setati timpul de gatire al alimentului. Dupa
~—20  ce selectati temperatura si functia de gatire, rotiti butonul temporizatorului in

o I sensul acelor de ceasornic pentru a seta timpul de gatire. La expirarea timpului
setat, aparatul emite un semnal sonor. Daca doriti, puteti gati si fara a utiliza

M=

80 —" ~—40 temporizatorul. Pentru aceasta, dupa selectarea temperaturii si a functiei de
70 / \ s Qatire, aduceti temporizatorul in pozitia M (Manual). In aceasté pozitie, aparatul
60— va functiona fara setarea duratei.
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UTILIZAREA CUPTORULUI

Prima incalzire

« Inainte de a utiliza cuptorul, indepartati etichetele de pe acesta si scoateti accesoriile din interior.

« Stergeti cuptorul cu o lavetd umeda si apoi uscati-l. Consultati sectiunea ,intretinere si curatare” si cititi-o cu
atentie.

« Efectuati prima incélzire pentru a elimina mirosul specific unui aparat nou.

« Porniti cuptorul cu usa inchisa @ la 200 °C, timp de 30 de minute, in setarea indicata. Apoi aerisiti incaperea.

« Aveti grija cand deschideti usa cuptorului, deoarece dupa incalzire poate iesi abur din interior. Asezati accesoriile.
Cuptorul dumneavoastra este pregatit pentru utilizare.

Avertisment: In timpul primei utiliz&ri, suprafetele pot fi mai fierbinti decat in mod normal. Din acest motiv, nu

atingeti cuptorul si tineti copiii la distanta de acesta.

Utilizare zilnica

« Pentru a incepe gatirea, setati butonul termostatului cuptorului si temperatura potrivita pentru aliment. Consultati
,Recomandari de gatire”.

 Daca este necesar, preincalziti cuptorul.

 Dupa gatire, lasati cuptorul sa se raceasca cu usa deschisa.

Avertisment: Nu uitati sa opriti butoanele de functie si de temperatura ale cuptorului dupa terminarea

timpului de gatire.

ACCESORII

» Accesoriile furnizate pot varia in functie de modelul aparatului. Este posibil ca unele dintre accesoriile
mentionate in manualul de utilizare sa nu fie incluse impreuna cu produsul.
« Utilizati numai accesorii originale, special concepute pentru aparat.

//_f" ——— Tava standard
44_;1’?_ ——;3/!/’ Se utilizeaza pentru alimente congelate, prajituri, preparate mari din carne si
= produse de patiserie.

Gratar de sarma
Se utilizeaza pentru forme de prajituri si sufleuri, precum si pentru asezarea
alimentelor care urmeaza sa fie preparate la gratar.

Tava adanca
Se utilizeaza pentru tocane, bucati mari de carne prajita si pentru colectarea
grasimii care se scurge in timpul prepararii la gratar.

Utilizarea accesoriilor

' Unele modele sunt prevazute cu gratare metalice si rafturi reglabile automat.
Gratarul metalic are 6 niveluri de coacere.

Accesoriile trebuie asezate intre doua niveluri ale suportului, iar partea inclinata
trebuie sé fie orientata spre usa aparatului.

Canelurile de pe gratarul metalic impiedica iesirea gratarului din pozitie si asigura o
utilizare sigura.

Puteti utiliza tava ca tava de colectare a picaturilor atunci cand gatiti la gratar sau
preparati feluri de mancare cu carne. Pentru aceasta, asezati tava impreuna cu
gratarul.
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RECOMANDARI DE GATIRE

« Informatiile privind valorile de gatire testate si recomandate pentru alimentele specificate se regasesc in tabelul
de mai jos.

« Duratele de gatire pot varia in functie de tensiunea retelei, precum si de tipul, cantitatea si temperatura
alimentului care urmeaza sa fie gatit. Valorile obtinute la gatirea alimentelor folosind accesorii diferite pot varia
in functie de preferinte. Puteti modifica duratele de gatire si valorile de temperatura pentru a obtine rezultate
diferite, Tn functie de preferintele dvs.

« Nivelul cel mai de jos al cuptorului este considerat nivelul 1 al raftului.

Nota: Se recomanda preincalzirea cuptorului timp de 10 minute.

Aliment Accesoriu utilizat Fun?t.'e ge Pozma- Temperatura (°C)
gatire raftului
Prijiturs la tava Tavi standard — 2-3 170 20-25
Prajiturs fn formé Forma pentru prajiturs = 2 170 35-40
Fursecuri Tava standard |:| 2 170 20-25
Prajituri mici Tava standard = 3 160 30-35
Foietaj cu branza Tava standard = 2 200 35-40
Foietaj cu spanac Tava standard |:| 2 200 40-45
Pizza Tava standard |:| 2 200 10-15
Placinta Tavi standard = 2 200 25-30
Peste Tava standard = 3 200 30-40
Vas de sticla / vas
Lasagna dreptunghiular pe |:| 2 190 20-25
gratarul de sarma
Pulpe inferioare de pui | Tava standard |:| 2-3 220 50-55
Temperatura maxima
L = . in primele 30 de .
Pui intreg (2 kg) Tava standard |:| 2-3 minute, apoi 190 °C 90-95
timp de 60 de minute
Temperatura maxima
. . in primele 30 de o
Antricot Tava standard |:| 3 minute, apoi 190 °C 55-60
timp de 30 de minute

Tabel pentru gatirea la gratar

Aliment Accesoriu utilizat Fug;tt,iifede ;?tzl:tllual Temperatura (°C)

Cotlete de miel Gratar de sarma El 4-5 Maxima 25...30
Bucati de pui Gratar de sarma El 4-5 Maxima 25...30
Peste Gratar de sarma El 4-5 Maxima 20...25
Paine prajita Grétar de sarma El 4-5 Maxima 1.3

Nota: Se recomanda preincalzirea cuptorului timp de 5 minute.
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INTRETINERE S| CURATARE

« Tnainte de a incepe operatiunile de intretinere si curatare, scoateti stecherul aparatului din priza pentru a
evita riscul de electrocutare.

Atentie: Asigurati-va ca aparatul s-a racit inainte de curatare.

« Intretinerea si curatarea regulaté asigura o durata lung& de viaté a aparatului si functionarea eficienta a
acestuia. Pentru curatare, usa, geamul si gratarele pot fi scoase.

* Recomandari pentru curatare: Nu utilizati obiecte tdioase sau abrazive, precum cutite sau perii, pe
suprafetele interioare si exterioare ale aparatului, pe tavi sau pe alte componente. Curatati aparatul cu
apa calduta, sapun si o laveta moale, apoi uscati-l.

» Curatarea accesoriilor: Curatati si uscati accesoriile dupa fiecare utilizare. Nu curatati accesoriile in
masina de spalat vase.

« Utilizare zilnica: Aparatul trebuie curatat dupa fiecare utilizare. Resturile alimentare si grasimea
acumulate pot provoca incendii.

« Curatare cu aburi: Resturile ramase dupé procesul de gatire pot fi curatate usor prin inmuiere. Scoateti
din cuptor toate accesoriile, inclusiv gratarul, daca exista. Puneti apa in tava inferioara si agezati tava
pe raftul inferior. Selectati functia El de ncalzire inferioara si porniti cuptorul la 100 °C / 20 de minute.
Dupa finalizarea operatiunii, stergeti interiorul cuptorului cu o lavetd umeda sau cu un burete.

Scoaterea usii cuptorului

Pasul 1 [ Deschideti complet usa cuptorului.

Pasul 2 | Deschideti clemele balamalelor impingandu-le in directia sagetii. —___{_]

Tnchideti usa cuptorului pana cand ajunge la nivelul clemei
Pasul 3 | balamalei. Apoi trageti-o spre exterior in directia sagetii si
scoateti-o.

Montarea usii cuptorului

Pasul 4 [ Asezati usa cuptorului pe balamale in directia sagetii. ; i

Deschideti complet usa cuptorului si aduceti clemele balamalelor in =

Rl 5 pozitia inchisa, in directia sagetii. Tnchidet,i usa cuptorului. ao
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indepartarea panourilor de sticla
Numarul panourilor de sticld poate varia Tn functie de model.

Pasul 1 | Deschideti pe jumatate usa cuptorului.

[
Apasati pe partea dreapta si pe partea stanga ale sectiunii v
Pasul 2 L . VPR ’ =]
superioare din plastic si trageti-o in sus. -_:lk'l
Pasul 3 Scoateti mai intai geamul interior, apoi geamul din mijloc, tragandu- o R

le spre exterior in directia sagetii.

Montarea panourilor de sticla

Deschideti pe jumatate usa cuptorului si montati mai intai geamul - A

Pasul 4 din mijloc, apoi geamul interior, in directia sagetii.
Asigurati-va ca sectiunea laterala din plastic a geamului este S
Pasul 5 N NN - B -
asezatéa corect in locasul sau. {
Pasul 6 Asezati partea superioara din plastic inapoi la locul ei si inchideti “i

usa cuptorului dupa ce auziti sunetul de ,clic”.

inlocuirea lampii cuptorului
Atentie: Pentru a evita riscul de electrocutare, asigurati-va ca aparatul este deconectat de la sursa de

alimentare inainte de a inlocui lampa. Lampa poate fi fierbinte; asteptati s& se raceasca

Pasul 1 | Deschideti complet usa cuptorului.

Scoateti capacul din sticla rotindu-l in sens invers acelor de

Pasul 2 .

ceasornic.

Scoateti lampa cuptorului tragand-o in directia indicata de ;“-""‘_
Pasul 3 |sageata si inlocuiti-o cu una noua. Apoi montati la loc capacul e, @

din sticla. ¥
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DEPANARE

Defectiunile enumerate mai jos sunt situatii care pot fi intalnite in mod obisnuit. Puteti rezolva cu usurinta
aceste probleme fara a interveni asupra produsului.

Daca problema nu poate fi rezolvata desi au fost respectate instructiunile furnizate, contactati distribuitorul
de la care ati achizitionat aparatul sau un service autorizat. In acest caz, nu incercati niciodaté sa reparati

singur aparatul.

Problema

Aparatul nu functioneaza.

[o:117 %]

Este posibil ca aparatul sa nu fie conectat
la priza.

Solutie

Verificati daca aparatul este conectat
la priza.

Siguranta s-a declansat sau poate fi
defecta.

Verificati sigurantele din tabloul
de sigurante. Daca siguranta s-a
declansat, reporniti-o.

in timpul functionarii aparatului iese
abur.

Cuptorul poate fi utilizat pentru prima data.

in timpul functionarii poate iesi abur.
Aceasta nu este o defectiune.

in timpul gatirii, suprafata exterioara
a cuptorului devine foarte fierbinte.

Cuptorul poate fi amplasat intr-un loc
insuficient ventilat.

Respectati distantele de instalare
specificate in manualul de instalare.

Cuptorul nu gateste corespunzator.

Usa cuptorului poate fi deschisa prea des
n timpul gatirii.

Nu deschideti usa prea des pentru
a preveni scaderea temperaturii
interioare.

Ventilatorul de racire continua sa
functioneze dupa terminarea gatirii.

Acesta continua sa functioneze o perioada
pentru a ventila interiorul cuptorului.

Aceasta nu este o defectiune.

Se aud sunete metalice in timp
ce aparatul se incalzeste sau se
raceste.

Sunetele cauzate de dilatarea pieselor din
cauza caldurii sunt normale.

Aceasta nu este o defectiune.

Usa nu se inchide complet.

Este posibil sa fi ramas resturi alimentare
n interiorul cuptorului si pe usa.

Curatati cuptorul.

Cuptorul nu se incélzeste.

» Este posibil ca usa sa fi fost lasata
deschisa.

» Este posibil ca functia sau temperatura
sa nu fi fost selectata.

« Este posibil sa nu existe alimentare cu
energie electrica.

* Asigurati-va ca usa este complet
inchisa.

» Setati cuptorul la temperatura si/
sau functia specificata.

Importator: «S.C. Zilanrom Trading S.r.l.
Sos. Bucuresti-Urziceni nr 64B, Afumati, Jud ilfov (office@zilan.ro)

+S.C. Scule si Unelte Design S.r.l.

Strada 3, nr 11A, Afumati, jud ilfov (office@zilanoffical.ro)

intreaga UE.

materiale.

.

Eliminarea corecta a acestui produs

 Aceasta marca indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere in

Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului inconjurator sau sanatatii umane prin eliminarea
necontrolatd a deseurilor, reciclati-l responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor

Pentru a returna dispozitivul utilizat, va rugam sa utilizati sistemele de returnare si colectare sau sa
contactati comerciantul de la care ati achizitionat produsul. Acestia pot prelua acest produs pentru
reciclarea sigura a mediului inconjurator.
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NALEZY PAMIETAC, ZE INSTRUKCJA URZADZENIA MOZE BYC UTWORZONA | ZAWIERAC WIECEJ INFORMACJI DOTYCZACYCH NIE
TYLKO TEGO O MODELU. TWOJE URZADZENIE MOZE NIE ZAWIERAC FUNKCJI WYMIENIONYCH W INSTRUKCJI URZADZENIA.
TEN JEZYK ZOSTAL PRZETLUMACZONY ZA POMOCA SZTUCZNEJ INTELIGENCJI.

INSTRUKCJE OGOLNE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | OSTRZEZENIA

* Przed przystgpieniem do instalacji, konserwacji i naprawy nalezy
odtgczyc¢ wszystkie potgczenia zasilania.

» Jesli urzgdzenie jest uszkodzone, nie nalezy go uzywac.

« Jesli na panelu lub pokrywie urzgdzenia znajduje sie folia ochronna,
nalezy jg usungc.

* Dzieci ponizej 8 roku zycia oraz zwierzgta domowe nalezy trzymac z
dala od urzgdzenia podczas jego uzytkowania oraz po zakonczeniu
uzytkowania.

. Dott;kanie urzagdzenia przez dzieci ponizej 8 roku zycia bez nadzoru
osoby doroste] oraz samodzielne korzystanie z urzgdzenia jest
niebezpieczne.

* To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz ﬁrzez osob?/ o] Oﬁraniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych, a takze przez osoby nieposiadajgce
odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy, pod warunkiem ze znajdujg
sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia i rozumiejg wynikajgce z tego zagrozenia.

* Materiaty opakowaniowe nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci
i usuwac je w miejscu, do ktérego dzieci nie majg dostepu.

 Urzadzenie jest przeznaczone wylgcznie do gotowania. Nie nalezy

uzc}/wac': urzgdzenia do takich celow, jak ogrzewanie pomieszczenia.

Gdy piekarnik jest gorgcy, blacha i akcesoria rowniez mogg sie

nagrzewac, podczas ich wktadania i wyjmowania nalezy uzywac

rekawic kuchennych lub podobnych srodkow ochronnych.

* Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy uzywac mijki parowe;.

* Nalezy pozostawi¢ wolng przestrzen wokoét wszystkich komor i otworow,
w ktorych odbywa sie cyrkulacja powietrza.

« Jesli uzywany jest nattuszczony papier do pieczenia, absolutnie nie
wolno dopusci¢ do jego kontaktu z dnem piekarnika.

* Nie nalezy prngotowywaé potraw z uzyciem mocnych napojéw
alkoholowych. Alkohol paruje w wysokiej temperaturze i moze zapali¢
sie¢ oraz spowodowacC pozar w przypadku kontaktu z gorgcymi
Bomerzc_;hnlaml. . _

* Po uzyciu nalezy sprawdzic, czy urzgdzenie zostato wytgczone.

« Jesli urzadzenie jest uszkodzone, powinno zostaC naprawione przez
autoryzowany serwis.

* W przypadku jakiegokolwiek uszkodzenia nalezy wytgczy¢ urzgdzenie
i odigczy¢ je od zasilania elektrycznego.

» Ze wzgledu na ryzyko porazenia prgdem nie nalezy myc urzgdzenia
poprzez spryskiwanie go wodg ani polewanie wodg.

 Jesli lampa ma zostac wt;mieniona, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
gniazdka elektrycznego, aby unikngC porazenia prgdem.

Zilan 36




PL

* Nasza firma nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody
powstate w wyniku uzytkowania urzgdzenia bez poditgczenia go
zgodnie z lokalnymi przepisami.

* Nie nalezy dotyka¢ wtyczki mokrymi rekami. Aby odtgczy¢ urzadzenie
od gniazdka elektrycznego, nalezy wyciggac¢ wtyczke, trzymajgc za
nig, a nie za przewod.

* Podczas pracy urzadzenia jego tylna powierzchnia réwniez sie
nagrzewa. Pofgczenia elektryczne nie powinny stykaé sie z tylng

owierzchni;?(urzadzenia.

* Podczas wykonywania czynnosci takich jak czyszczenie, naprawa i
konserwacja nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

* Nie nalezy prébowac gasic ognia wodg. Nalezy odtgczy¢ urzgdzenie
od gniazdka elektrycznego i sprobowac przykryc ogien srodkiem takim
jak koc gasniczy, aby uniemozliwi¢ kontakt ognia z powietrzem.

* Produkt nalezy podtgczy¢ do uziemionego gniazdka zabezpieczonego
bezpiecznikiem odpowiednim do wartosci prgdu podanej na tabliczce
znamionowej produktu. Wtyczka lub potgczenie elektryczne produktu
musi znajdowac sie w tatwo dostepnym miejscu. Jesli nie jest to
mozliwe, instalacja elektryczna, do ktorej Eod’raczonyjest produkt, musi
by¢é wyposazona w mechanizm, takidja bezpiecznik lub wytgcznik,
zgodny z przepisami elektrycznymi i odtgczajgcy wszystkie bieguny od
sleci.

« Jesli szkto drzwi piekarnika jest pekniete lub zostanie narazone na
uderzenie, moze pekngc i rozprysnac sie.

* Nie nalezy dotyka¢ elementow grzewczych/zasilajgcych.

* Nigdy nie nalezy pozostawia¢ w urzadzeniu materiatow fatwopalnych
anli utleniaczy.

* Nie nalezy podgrzewac szklanych stoikbw ani zywnosci w puszkach.
Powstate cisnienie moze spowodowac eksplozje Bo'emnika.

* Drzwi piekarnika mogg sktadac sie z 2, 3 lub 4 szyb. Nie nalezy uzywac
drzwi piekarnika, jesli jedna z szyb zostata usunieta.

* Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku domowego. Nalezy
uzywac go wytgcznie w pomieszczeniach zamknigtych.

* Nie nalezy uzywac piekarnika do suszenia poprzez wieszanie rgcznikow
lub ubran na jego uchwycie.

* Do czyszczenia szklanych drzwi ﬁiekarnika nie nalezy uzywactwardychi
Sciernych srodkow czyszczgcych ani twardych metalowych skrobakow,
polgiewaz moga one zarysowac powierzchnie i spowodowac pekniecie
szkia.

» Czas pieczenia/gotowania powinien byc¢ stale kontrolowany. Nie

nalezy pozostawiac piekarnika bez nadzoru przez dtugi czas; podczas

Klieczenia/gotowania nalezy sprawdzac potrawe przez szybe kontrolng.
ie nalezy umieszczac blach, talerzy ani pojemnikéw z folii na dnie

piekarnika. Nagromadzone, niekontrolowane ciepto moze uszkodzic

dno piekarnika.
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POZNAJ SWOJ PIEKARNIK

Panel sterowania

Otwory wentylacyjne*
Oswietlenie piekarnika**
Potki***

Wentylator

Ostona ochronna wentylatora
Drzwi

Uchwyt

ke

PNOORWN =

* Otwory wentylacyjne moga by¢ otwarte lub
zamkniete w zaleznosci od modelu.

** Potozenie o$wietlenia piekarnika moze sie
rézni¢ w zaleznosci od modelu.

*** Potki moga sie rézni¢ w zaleznosci od modelu.
Ruszt druciany przedstawiono jako przyktad.

**** Ostona ochronna wentylatora moze nie by¢
dostepna w zaleznosci od modelu FPS.

© 60 606

PANEL STEROWANIA

T
° e o o

a. Pokretto funkcji

Rodzaj grzania/pieczenia ustawia sie za pomoca pokretta wyboru funkcji.

Wraz z pokrettem wyboru funkcji nalezy rowniez ustawi¢ pokretto temperatury na okreslong wartosé. W
przeciwnym razie urzgdzenie nie rozpocznie nagrzewania.

b. Mechaniczny minutnik
Umozliwia ustawienie czasu pieczenia potrawy. Pokretto funkcji oraz pokretto temperatury muszg by¢
rowniez ustawione.

c. Pokretto temperatury
Umozliwia wybér temperatury piekarnika. Proces pieczenia rozpoczyna sie po wybraniu rodzaju funkgii.

d. Lampka kontrolna
Ta lampka wskazuje, ze piekarnik sie nagrzewa. Gasnie, gdy piekarnik osiggnie ustawiong temperature.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego
Ustaw pokretto funkcji oraz pokretto temperatury w pozycji 0 (wytgczone).
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ISITMA TURLERI VE FONKSIYONLAR

Potrawa jest rownomiernie podgrzewana zaréwno od dotu, jak i od gory.
Gorna i dolna grzatka dziatajg jednoczesnie. Funkcja jest odpowiednia do
pieczenia potraw takich jak ciasta, wypieki i wyroby z ciasta.

Grzanie dolne i
— gorne

— Dziata tylko gérna grzatka. Program ten nalezy stosowac¢ pod koniec
Grzanie gorne | procesu pieczenia, gdy gorna czes¢ przygotowywanej potrawy wymaga
zarumienienia lub dalszego dopieczenia.

Dziata tylko dolna grzatka. Program ten nalezy stosowac pod koniec

. procesu pieczenia, gdy dolna czes¢ przygotowywanej potrawy wymaga
Grzanie dolne o . . . . PP
—_— zarumienienia lub dalszego dopieczenia. Funkcja ta moze by¢ réwniez
uzywana do czyszczenia parowego.

Maty grill Odpowiedni do grillowania i zarumieniania matych porcji zywnosci.

A . . Odpowiedni do grillowania i zarumieniania srednich oraz duzych porgcji
Duzy grill . . . .
zywnosci. Nagrzewa cafg powierzchnie pod grzatka.

. . Oswietla wnetrze piekarnika. Gdy piekarnik zostanie ustawiony w pozycji
Sl Oswietlenie - . - / . .
-'; ) . oswietlenia, grzatki i wentylator nie dziatajg. Lampa pozostaje wigczona
piekarnika . .
podczas pracy piekarnika.

Uwaga: Funkcje wymienione w tabeli moga sie rézni¢ w zaleznosci od modelu urzadzenia i mogg nie
wystepowacé w kazdym modelu.

» Warto$¢ zuzycia energii dla trybu pieczenia z wentylatorem zostata okreslona na podstawie tej funkcji.

» Badania zostaty przeprowadzone zgodnie z normg TS EN 60350 oraz Rozporzadzeniem (UE) nr 66/2014.

Obsluga Pokretta Chowanego (Przycisk Pop-Out)

* W modelach wyposazonych w chowane pokretto, aby dokona¢ ustawien,
pokretto musi by¢ wysuniete na zewnatrz. (Funkcja ta moze nie by¢ dostepna
w zaleznos$ci od modelu.)

» Nacisnij pokretto zgodnie z ilustracja, aby wysuneto sie na zewnatrz.

» Gdy pokretto znajduje sie na zewnatrz, mozna dokona¢ wymaganych
ustawien, obracajac je.

—" Mechaniczny timer umozliwia ustawienie czasu pieczenia potrawy. Po wybraniu
~—20  temperatury i funkcji pieczenia obré¢ pokretto timera zgodnie z ruchem

o I wskazowek zegara, aby ustawi¢ czas pieczenia. Po uptywie ustawionego czasu
urzgdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy. W razie potrzeby mozna réwniez piec

80—~ ~40 bez uzywania timera. W tym celu po wybraniu temperatury i funkcji pieczenia
70 / \ 5 ustaw timer w pozycji M (Manualny). W tej pozycji urzadzenie bedzie dziata¢ bez
60— ustawiania czasu.
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UZYTKOWANIE PIEKARNIKA

Pierwsze nagrzewanie

* Przed uzyciem piekarnika usun znajdujace sie na nim etykiety i wyjmij akcesoria z jego wnetrza.

« Przetrzyj piekarnik wilgotng $ciereczka, a nastepnie go osusz. Zapoznaj sig¢ doktadnie z rozdziatem
,Konserwacja i czyszczenie”.

« Wykonaj pierwsze nagrzewanie, aby usung¢ zapach nowego urzadzenia.

» Uruchom piekarnik przy zamknietych drzwiach na 30 minut w temperaturze 200°C, korzystajac ze
wskazanego ustawienia. Nastepnie przewietrz pomieszczenie.

« Zachowaj ostrozno$¢ podczas otwierania drzwi piekarnika, poniewaz po nagrzewaniu moze wydobywac sie
para. Umie$¢ akcesoria na miejscu. Piekarnik jest gotowy do uzycia.

Ostrzezenie: Podczas pierwszego uzycia powierzchnie moga by¢ goretsze niz zwykle. Dlatego nie dotykaj

piekarnika i trzymaj dzieci z dala od urzadzenia.

Codzienne uzytkowanie

« Aby rozpoczaé pieczenie, ustaw pokretto termostatu piekarnika oraz odpowiednig temperature dla
przygotowywanej zywnosci. Patrz ,Zalecenia dotyczgce pieczenia”.

» W razie potrzeby rozgrzej piekarnik przed uzyciem.

« Po zakonczeniu pieczenia pozostaw piekarnik do ostygnigcia przy otwartych drzwiach.

Ostrzezenie: Po uptywie czasu pieczenia nie zapomnij wytgczy¢ pokretta funkgji i pokretta temperatury piekarnika.

AKCESORIA

» Dostarczone akcesoria mogg sie rozni¢ w zaleznosci od modelu urzadzenia. Niektore akcesoria
wymienione w instrukcji obstugi moga nie by¢ dotagczone do produktu.

« Uzywaj wytgcznie oryginalnych akcesoridow zaprojektowanych specjalnie do tego urzadzenia.

Standardowa blacha
Stuzy do przygotowywania mrozonek, ciast, duzych potraw migsnych oraz
wypiekow.

Ruszt druciany
Stuzy do ustawiania form do ciast i sufletéw, a takze do umieszczania potraw
przeznaczonych do grillowania.

Gteboka blacha
Stuzy do zapiekanek, duzych pieczeni oraz do zbierania ttuszczu $Sciekajgcego
podczas grillowania.

Uzytkowanie akcesoriéw

: W niektorych modelach znajduja sie ruszty druciane oraz samoregulujgce sig potki.
Ruszt druciany posiada 6 pozioméw pieczenia.

Akcesoria nalezy umieszcza¢ pomiedzy dwoma poziomami prowadnic, a
pochylona strona powinna by¢ skierowana w strone drzwi urzgdzenia.

Wyciecia na ruszcie drucianym zapobiegajg wysunieciu sie rusztu z miejsca i
zapewniajg bezpieczne uzytkowanie.

Blachy mozna uzywac jako tacy ociekowej podczas grillowania lub
przygotowywania potraw migsnych. W tym celu nalezy umiesci¢ blache razem z
rusztem.
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ZALECENIA DOTYCZACE PIECZENIA

« Informacje dotyczace przetestowanych potraw oraz ustalonych wartosci pieczenia mozna znalez¢é w
ponizszej tabeli.

» Czasy pieczenia mogg si¢ rozni¢ w zaleznosci od napigcia sieciowego, rodzaju, ilosci oraz temperatury
przygotowywanej potrawy. Aby uzyskac rezultaty odpowiednie do wiasnych preferencji smakowych,
mozna wyprobowac czasy i wartosci zalecane w tabeli oraz wprowadzi¢ niezbedne korekty.

* Najnizszy poziom piekarnika jest oznaczony jako poziom 1.

Uwaga: Zaleca si¢ wstepne nagrzewanie piekarnika przez 10 minut przed uzyciem.

. . . Czas

Akcesorium Funkcja Poziom o . .
Potrawa A . . L Temperatura (°C) pieczenia

do uzycia pieczenia potki (min.)
Ciasto na blasze | Standardowa blacha 2-3 170 20-25
Ciasto w formie Forma do ciasta 2 170 35-40
Ciastka Standardowa blacha 2 170 20-25
Mate ciastka Standardowa blacha 3 160 30-35

Ciasto francuskie

2 serem 2 200 35-40

Standardowa blacha

Ciasto francuskie

e 2 200 40-45
ze szpinakiem

Standardowa blacha

Pizza Standardowa blacha 200 10-15

Borek Standardowa blacha 2 200 25-30

Ryba Standardowa blacha 3 200 30-40
Naczynie szklane

Lasagne | prostokatne 2 190 20-25
naczynie na ruszcie

Udka z kurczaka | Standardowa blacha 2-3 220 50-55

Maksymalna temperatura przez

Caly kurczak 2-3 pierwsze 30 minut, nastepnie 90-95

Standardowa blacha

oo oo oo e e

(2kg) 190 °C przez 60 minut
Maksymalna temperatura przez
Antrykot Standardowa blacha 3 pierwsze 30 minut, nastepnie 55-60

190 °C przez 30 minut

Tabela pieczenia na grillu

Funkcja Poziom Lo
Potrawa Uzywane akcesorium . . L Temperatura (°C) pieczenia

pieczenia potki (min)
Kotlety jagniece Ruszt El 4-5 Maksymalna 25...30
Kawatki kurczaka Ruszt ™ 4.5 Maksymalna 25..30
Ryba Ruszt ™ 4-5 Maksymalna 20..25
Chleb tostowy Ruszt ™ 4.5 Maksymalna 1.3

Uwaga: Zaleca sie wstepne nagrzewanie piekarnika przez 5 minut.
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KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

* Przed rozpoczeciem czynnosci konserwacyjnych i czyszczenia nalezy odigczy¢ wtyczke urzadzenia od
gniazdka, aby uniknag¢ ryzyka porazenia prgdem.

Uwaga: Przed czyszczeniem nalezy upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.

» Regularna konserwacja i czyszczenie zapewniajg dtugg zywotnos¢ urzgdzenia oraz jego wydajng prace.
Do czyszczenia mozna wyja¢ drzwi, szybe oraz ruszty.

« Zalecenia dotyczace czyszczenia: Nie nalezy uzywac ostrych ani $ciernych narzedzi, takich jak
noze lub szczotki, na wewnetrznych i zewnetrznych powierzchniach urzgdzenia, blachach ani innych
czesciach. Urzadzenie nalezy czysci¢ cieptg woda, mydtem i miekka $ciereczka, a nastepnie osuszyc.

« Czyszczenie akcesoriow: Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ i osuszy¢ akcesoria. Nie nalezy my¢é
akcesoriow w zmywarce.

» Codzienne uzytkowanie: Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Nagromadzone resztki jedzenia
i thuszcz mogg spowodowac pozar.

» Czyszczenie parowe: Pozostatosci po pieczeniu mozna tatwo usung¢ poprzez ich zmiekczenie. Wyjmij
z piekarnika wszystkie akcesoria, w tym ruszt, jesli jest dostepny. Wlej wode do dolnej blachy i umies¢ jg
na dolnym poziomie. Wybierz funkcje grzania ;l dolnego i uruchom piekarnik w temperaturze 100°C na
20 minut. Po zakonczeniu czynnosci przetrzyj wnetrze piekarnika wilgotng $ciereczkg lub ggbka.

Demontaz drzwi piekarnika

Krok 1 | Catkowicie otworz drzwi piekarnika.

Krok 2
Krok 2 | Otworz blokady zawiaséw, przesuwajac je w kierunku wskazanym ——___{ﬁ
strzatka.

Zamknij drzwi piekarnika do momentu, az znajdg sie¢ na poziomie
Krok 3 | blokady zawiasu. Nastepnie pociggnij je na zewnatrz w kierunku
wskazanym strzatkg i zdejmij.

Montaz drzwi piekarnika

Umies¢ drzwi piekarnika na zawiasach w kierunku wskazanym

Rt strzatka.

Catkowicie otwdrz drzwi piekarnika i ustaw blokady zawiaséw w
Krok 5 | pozycji zamknietej, w kierunku wskazanym strzatkg. Zamknij drzwi
piekarnika.

g
h &
%‘t""

!
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Demontaz szyb
Liczba szyb moze sie r6zni¢ w zaleznosci od modelu.

pociggajac je na zewnatrz w kierunku wskazanym strzatka.

Krok 1 Otworz drzwi piekarnika do potowy.
[
Krok 2 (l;l:mz:u prawg i lewg strone gornej plastikowej czesci i pociagnij ja B %
gory NS
Krok 3 Najpierw wyjmij szybe wewnetrzng, a nastepnie szybe srodkowa, ':\ ]

Montaz szyb

Otworz drzwi piekarnika do potowy i najpierw umiesé szybe

piekarnika po ustyszeniu dzwieku “kliknigcia”.

Krok 4 | srodkowag, a nastepnie szybe wewnetrzng w kierunku wskazanym A
strzatka.
Upewnij sie, ze boczna plastikowa cze$c¢ szyby jest prawidtowo h
Krok 5 : L B
osadzona w swoim gniezdzie.
.
Krok 6 Umies¢ gorng plastikowg czes¢ na swoim miejscu i zamknij drzwi

B “.5

Wymiana lampki piekarnika
Uwaga: Aby unikng¢ ryzyka porazenia pragdem, przed wymiang lampki nalezy upewnic sig, ze urzadzenie zostato
odtaczone od zasilania. Lampka moze by¢ gorgca; nalezy poczekac, az ostygnie.

Pasul 1 | Catkowicie otworz drzwi piekarnika.
Zdejmij szklang ostone, obracajac jg w kierunku przeciwnym do
Pasul 2 .
ruchu wskazéwek zegara.
Wyciagnij lampke piekarnika w kierunku wskazanym strzatkg ;“- 3
Pasul 3 |iwymien jg na nowg. Nastepnie ponownie zamontuj szklang aF -
osfone. F
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Ponizej wymieniono typowe usterki, ktére moga wystapi¢ podczas uzytkowania. Problemy te mozna tatwo rozwigza¢ bez

ingerencji w urzgdzenie.

Jesli mimo zastosowania sie do podanych instrukcji problem nie zostanie rozwigzany, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca, u ktérego zakupiono urzadzenie, lub z autoryzowanym serwisem. W takim przypadku nigdy nie nalezy
probowa¢ samodzielnie naprawia¢ urzgdzenia.

Problem

Urzgdzenie nie dziata.

Przyczyna

Urzgdzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka.

Rozwiazanie

Sprawdz, czy urzadzenie jest
podtgczone do gniazdka.

Bezpiecznik mégt sie wytgczy¢ lub moze
by¢ uszkodzony.

Sprawdz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikowej. Jesli bezpiecznik
sie wyltgczyt, wigcz go ponownie.

Podczas pracy urzadzenia
wydobywa sie para.

Piekarnik moze byé uzywany po raz
pierwszy.

Podczas pracy moze wydobywac sie
para. Nie jest to usterka.

Podczas pieczenia zewnetrzna
powierzchnia piekarnika bardzo sie
nagrzewa.

Piekarnik moze znajdowac sie w miejscu o
niewystarczajgcej wentylacji.

Nalezy zachowac odstepy okreslone
w instrukciji instalacji.

Piekarnik nie piecze prawidtowo.

Drzwi piekarnika mogg by¢ zbyt czesto
otwierane podczas pieczenia.

Nie nalezy zbyt czesto otwiera¢
drzwi, aby zapobiec spadkowi
temperatury wewnetrzne;j.

Wentylator chtodzacy nadal pracuje
po zakonczeniu pieczenia.

Wentylator pracuje jeszcze przez pewien
czas, aby przewietrzy¢ wnetrze piekarnika.

Nie jest to usterka.

Podczas nagrzewania lub stygnigcia
urzadzenia stycha¢ metaliczne
dzwieki.

Dzwieki powstajgce w wyniku rozszerzania
sie elementéw pod wptywem ciepta sg
normalne.

Nie jest to usterka.

Drzwi nie zamykajq sie catkowicie.

We wnetrzu piekarnika i na drzwiach
mogly pozostac resztki jedzenia.

Wyczys$c¢ piekarnik.

Piekarnik nie nagrzewa sig.

*  Drzwi mogty zosta¢ pozostawione
otwarte.

* Funkcja lub ustawienie temperatury
mogty nie zosta¢ wybrane.

* Moze nie by¢ zasilania elektrycznego.

*  Upewnij sig, ze drzwi sg
catkowicie zamkniete.

» Ustaw piekarnik na okreslong
temperature i/lub funkcje.

Importer: Zilan Polska Sp. z 0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego zilanpolska@zilan.com.tr
SERWIS: IBE Technologies Sp. z o0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego 14, 08-110 SiedIce

Prawidiowe utylizowanie tego produktu

w catej UE.

[ ;
Srodowiska.

« To oznaczenie wskazuje, ze ten produkt nie powinien by¢ usuwany wraz z innymi odpadami domowymi

« Aby zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska lub zdrowia ludzkiego wynikajacym z
niekontrolowanego usuwania odpadow, nalezy odpowiedzialnie je przetwarza¢, aby promowaé
zrownowazone ponowne wykorzystanie zasobdéw materialnych.

» Aby zwrdéci¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z systemoéw zwrotu i zbidrki lub skontaktuj si¢ ze sprzedawca,
u ktoérego zakupiono produkt. Moga oni przyjac ten produkt do recyklingu w sposéb bezpieczny dla

Zilan
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MOLIMO DA IMATE U VIDU DA PRIRUCNIK UREDAJA MOZE BITI IZRADEN ZA NA INFORMACIJE O VISE OD JEDNOG MODELA.
VAS UREDAJ, MOZDA NE SADRZI ZNACAJKE OPISANE U PRIRUCNIKU.
OVAJ JEZIK JE PREVEDEN UZ POMOC UMJETNE INTELIGENCIJE.

OPCE SIGURNOSNE UPUTE | UPOZORENJA

* Prije instalacije, odrzavanja i popravaka odspojite sve prikljucke za
napajanje.

* Ako je uredaj oSteCen, nemojte ga koristiti.

* Ako se na upravljackoj ploci ili poklopcu uredaja nalazi zastitna folija,
uklonite je.

* Djecu mladu od 8 godina i kuéne ljubimce drzite podalje tijekom i nakon
uporabe uredaja.

* Opasno je da djeca mlada od 8 godina dodiruju uredaj bez nadzora
odrasle osobe i da ga samostalno koriste.

» Ovaj uredaj smiju koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija te osobe
sa smanjenim fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili
nedovoljnim iskustvom i/ili znanjem, pod uvjetom da su pod nadzorom
ili su upucene u sigurnu uporabu uredaja te da razumiju opasnosti koje
iz toga proizlaze.

* Ambalazne materijale drzite izvan dohvata djece i odlozite ih na mjesto
koje djeca ne mogu dosegnuti.

* Uredaj je namijenjen iskljuivo za kuhanje. Nemojte koristiti uredaj u
svrhe kao $to je grijanje prostorije.

* Dok je pecnica vruca, lim za pecenije i pribor takoder se mogu zagrijati;
koristite kuhinjske rukavice ili slicno pomagalo prilikom njihova stavljanja
i vadenja.

« Za CiSCenje uredaja nemojte koristiti parni Cistac.

» Odrzavajte otvorenim prostor oko svih odjeljaka i otvora u kojima se
odvija cirkulacija zraka.

» Ako koristite masni papir za pecenje, nikako nemojte dopustiti da papir
dode u dodir s dnom pecnice.

* Nemojte pripremati hranu s jakim alkoholnim pi¢ima. Alkohol isparava
pri visokoj temperaturi te se moze zapaliti i izazvati pozar ako dode u
dodir s vru¢im povrsinama.

* Nakon uporabe provijerite je li uredaj iskljucen.

* Ako je uredaj oStecen, mora ga popraviti ovlasteni servis.

* U slu€aju bilo kakvog osteéenja, isklju€ite uredaj i odspojite ga iz
elektricne mreze.

» Zbog opasnosti od strujnog udara, nemojte prati uredaj prskanjem ili
izlijevanjem vode po njemu.

+ Ako je potrebno zamijeniti zarulju, odspojite uredaj iz elektriCne utiCnice
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kako biste izbjegli strujni udar.

* NasSa tvrtka ne snosi odgovornost za bilo kakvu Stetu koja moze nastati
zbog uporabe uredaja bez priklju€enja u skladu s lokalnim propisima.

* Nemojte dodirivati utikaC mokrim rukama. Kako biste odspojili uredaj iz
elektricne utiCnice, izvucite utika€ drzeci ga za utikac€, a ne za kabel.

* Tijekom rada uredaja zagrijava se i njegova straznja povrsina. Elektricni
priklju¢ci ne smiju do¢i u dodir sa straznjom povrsinom.

» Odspojite uredaj iz elektricne mreze tijekom postupaka kao $to su
Cis¢enje, popravak i odrzavanje.

* Ne pokuSavajte gasiti pozar vodom. Odspojite uredaj iz elektricne
utiCnice i pokusSajte prekriti vatru sredstvom poput protupozarne deke
kako biste sprijecili kontakt vatre sa zrakom.

* Prikljucite proizvod u uzemljenu uti€nicu zastiCenu osiguraem Kkoji
odgovara vrijednosti struje navedenoj na tipskoj naljepnici proizvoda.
Utikac ili elektricni prikljuCak proizvoda mora biti na lako dostupnom
mjestu. Ako to nije moguce, elektriCna instalacija na koju je proizvod
priklju¢en mora imati mehanizam, poput osiguraca ili prekidaca, koji je
u skladu s elektricnim propisima i odvaja sve polove od mreze.

» Ako na staklu vrata peénice postoji pukotina ili je ono izloZeno udarcu,
staklo se moze slomiti i rasprsnuti.

* Nemoijte dodirivati grijaée/naponske elemente.

* Nikada ne ostavljajte zapaljive materijale ili oksidanse u uredaju.

* Nemojte zagrijavati staklenke i konzerviranu hranu. Nastali tlak moze
uzrokovati eksploziju posude.

* Vrata pec¢nice mogu se sastojati od 2, 3 ili 4 staklene ploCe. Nemojte
koristiti vrata pecnice ako je neka staklena plo¢a uklonjena.

* Uredaj je dizajniran za ku¢nu uporabu. Koristite ga samo u zatvorenom
prostoru.

* Nemojte koristiti pecnicu za susenje vjeSanjem rucnika ili odjece na
njezinu rucku.

 Za CiScCenje staklenih vrata pec¢nice ne smiju se koristiti tvrda i abrazivna
sredstva za CiS¢enje niti tvrdi metalni strugaCi jer mogu izgrebati
povrsinu i uzrokovati lomljenje stakla.

* Vrijeme kuhanja/peCenja treba stalno nadzirati. Nemojte ostavljati
pecnicu bez nadzora dulje vrieme; tijekom kuhanja/pecenja
provjeravajte hranu kroz stakleni prozor.

* Ne stavljajte limove, tanjure ni posude od folije na dno pecnice.
Nakupljena nekontrolirana toplina moze ostetiti dno pecnice.
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UPOZNAJTE SVOJU UGRADBENU PECNICU

Upravljacka plo¢a

Ventilacijski otvori*

Svijetlo pecnice™*

Police***

Ventilator

Zastitni poklopac ventilatora****
Vrata

Rucka

PN R LN =

* Ventilacijski otvori mogu biti otvoreni ili zatvoreni,
ovisno o modelu.

** Polozaj svjetla pe¢nice moze se razlikovati ovisno
o0 modelu.

*** Police se mogu razlikovati ovisno o modelu.
Zigana resetka prikazana je kao primjer.

*** Zastitni poklopac ventilatora mozda nece biti
dostupan, ovisno o FPS modelu.

© 60 0606

1

UPRAVLJACKA PLOCA

T
° e o o

a. Gumb za odabir funkcija

Vrsta grijanja/pecenja podeSava se pomoéu gumba za odabir funkcija.

Uz gumb za odabir funkcija potrebno je i gumb za temperaturu postaviti na odredenu vrijednost. U
suprotnom uredaj nece poceti grijati.

b. Mehanicki vremenski programator
Omogucuje vam podesavanje vremena pecenja hrane. Gumb za odabir funkcija i gumb za temperaturu
takoder moraju biti podeseni.

c. Gumb za temperaturu
Omogucuje vam odabir temperature pecnice. Postupak pecenja zapocinje nakon odabira vrste funkcije.

d. Indikatorska lampica
Ova lampica pokazuje da se peénica zagrijava. Gasi se kada pecénica dosegne podeSenu temperaturu.

Iskljuc€ivanje elektri€ne pecnice
Postavite gumb za odabir funkcija i gumb za temperaturu u polozaj O (isklju¢eno).
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VRSTE GRIJANJA | FUNKCIJE

Donje i gornje
— grijanje

Hrana se ravnomjerno zagrijava odozdo i odozgo. Gornji i doniji grijaci rade
istovremeno. Pogodno je za pripremu hrane kao $to su kolaci, peciva i
proizvodi od tijesta.

Gornje grijanje

Radi samo gorniji grija¢. Ovaj program koristite pred kraj postupka pecenja
kada je potrebno zapedi ili dodatno ispeci gornji dio hrane.

Donje grijanje

Radi samo donji grija¢. Ovaj program koristite pred kraj postupka pecenja
kada je potrebno zapeci ili dodatno ispeci doniji dio hrane. Ova funkcija
moze se koristiti i za ¢iS¢enje parom.

e
Mali rostilj Pogodan je za rostiljanje i zapecenost manjih porcija hrane.
hahd R Pogodan je za rostiljanje i zapec¢enost srednjih i velikih porcija hrane.
Veliki rostilj " .. . L
Zagrijava cijelo podrucje ispod grijaca.
o o Osvjetljava unutrasnjost peénice. Kada je pecnica postavljena u polozaj
-‘"— Osvietlienje osvjetljenja, grijaci i ventilator ne rade. Svjetlo ostaje uklju¢eno dok pecnica
@< peénice jetijenja, grij -9V J J p

radi.

Napomena: Funkcije navedene u tablici mogu se razlikovati ovisno o0 modelu uredaja i mozda nisu
dostupne kod svakog modela.

 Energetska vrijednost za nacin pe€enja s ventilatorom navedena je na temelju ove funkcije.

« Ispitivanja su provedena u skladu s normom TS EN 60350 i Uredbom (EU) br. 66/2014.

Uporaba lzvla¢ivog Gumba (Pop-Out Gumb)

Kod modela s izvlacivim gumbom, gumb mora biti izvu€en kako bi se mogle
izvrsiti postavke. (Ova znacajka mozZda nece biti dostupna, ovisno o modelu.)
Pritisnite gumb kako je prikazano na slici kako biste omogucili njegovo
izvlaCenje.

Kada je gumb izvucen, potrebne postavke mozete izvrsiti njegovim
okretanjem.

Uporaba Mehanic¢kog Timera
o

" ——10
N
—20
90— —30
80 =r” N—140
70—/ \—— 50
po— |

Zilan

Mehanicki timer omogucuje podeSavanje vremena pecenja hrane. Nakon
odabira temperature i funkcije peCenja, okrenite gumb timera u smjeru
kazaljke na satu kako biste podesili vrijeme pe€enja. Nakon isteka
postavljenog vremena uredaj ¢e se oglasiti zvuénim signalom. Po Zelji
mozete peci i bez uporabe timera. U tom slucaju, nakon odabira temperature
i funkcije pecenja, postavite timer u polozaj M (ru¢no). U tom ¢e polozaju
uredaj raditi bez podeSavanja vremena.
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UPORABA PECNICE

Prvo zagrijavanje

« Prije uporabe pec¢nice uklonite naljepnice s uredaja i izvadite dodatni pribor iz unutrasnjosti.

« ObriSite pecnicu vlaznom krpom, a zatim je osusite. PaZljivo procitajte odjeljak ,Odrzavanje i €iscenje”.

« Provedite prvo zagrijavanje kako biste uklonili miris novog uredaja.

« Ukljucite pec¢nicu sa zatvorenim vratima na 200 °C tijekom 30 minuta, u naznacenoj postavci. Nakon
toga prozradite prostoriju.

« Budite oprezni prilikom otvaranja vrata peénice jer nakon zagrijavanja iz unutradnjosti moze izaci para.
Postavite dodatni pribor. Vasa peénica spremna je za uporabu.

Upozorenje: Tijekom prve uporabe povrSine mogu biti toplije nego inace. Zbog toga nemojte dodirivati

pecnicu i drZite djecu podalje od pecnice.

Svakodnevna uporaba

» Za pocetak pelenja podesite regulator termostata pecnice i odgovaraju¢u temperaturu za namirnicu.
Pogledajte ,Preporuke za pecenje”.

« Ako je potrebno, prethodno zagrijte pecnicu.

» Nakon pecenja ostavite pe¢nicu da se ohladi s otvorenim vratima.

Upozorenje: Nakon zavrSetka vremena pecenja ne zaboravite iskljuciti regulator funkcije i temperature

pecnice.

PRIBOR

« Isporuceni pribor moze se razlikovati ovisno o modelu uredaja. Neki dijelovi pribora navedeni u
korisnickom priru¢niku mozda nisu ukljueni uz proizvod.

 Koristite samo originalni pribor posebno dizajniran za ovaj ureda;j.

Standardni lim
Koristi se za smrznutu hranu, kolace, velika mesna jela i peciva.

Resetka
Koristi se za kalupe za kolace i soufflé te za postavljanje hrane koja ¢e se peci na
rostilju.

Duboki lim
Koristi se za slozence, velike pecenke i za prikupljanje masnoce koja kaplje tijekom
pecenja na rostilju.

Upotreba Pribora

' Neki modeli imaju Zitane resetke i samopodesive police. Zi¢ana re$etka ima 6
razina pecenja.

— Pribor se mora postaviti izmedu dvije vodilice, a nagnuta strana treba biti okrenuta
A prema vratima uredaja.

Utori na zi¢anoj reSetki sprjeCavaju ispadanje reSetke iz lezista i osiguravaju
sigurnu upotrebu.

Lim mozZete koristiti kao posudu za skupljanje masnoce tijekom roétiljanja ili
pripreme mesnih jela. U tu svrhu postavite lim zajedno s reSetkom.
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PREPORUKE ZA PECENJE

 Informacije o testiranim i preporu¢enim vrijednostima pecenja za navedene namirnice mozete pronaci u donjoj tablici.

* Vrijeme pecenja moze varirati ovisno o0 mreznom naponu, vrsti, koli¢ini i temperaturi namirnice koja se pece. Vrijednosti
dobivene pri pe¢enju namirnica pomocu razlicitih dodataka mogu se razlikovati ovisno o ukusu. Vrijeme pecenja i
vrijednosti temperature mozete promijeniti prema vlastitim Zeljama kako biste postigli razliCite rezultate.

« Najniza razina police peénice smatra se razinom police 1.

Napomena: Preporucuje se prethodno zagrijavanje pe¢nice 10 minuta.

Funkcija Polozaj ems
Namirnica Pribor koji se koristi o i Temperatura (°C) pecenja

(LN E] police (min.)
Kolag na limu Standardni lim = 23 170 20-25
Kolag u kalupu Kalup za kolat = 2 170 35-40
Keksi Standardni lim = 2 170 20-25
Mali kolagi Standardni lim = 3 160 30-35
Lisnato tijesto sa sirom | Standardni lim |:| 2 200 35-40
Lisnato tijesto sa .
Spinatom Standardni lim O 2 200 40-45
Pizza Standardni lim O 2 200 10-15
Burek Standardni lim — 2 200 25-30
Riba Standardni lim O 3 200 30-40

Staklena posuda /
Lazanje pravokutna posuda na |:| 2 190 20-25
zi€anoj resetki
Pile¢i bataci Standardni lim = 2-3 220 50-55
Maksimalna
" . - temperatura prvih 30 .
Cijelo pile (2 kg) Standardni lim = 23 ittt zatim 180 °C 90-95
tijekom 60 minuta
Maksimalna
N . temperatura prvih 30
Entrecote Standardni lim |:| 3 minuta, zatim 190 °C 55-60
tijekom 30 minuta

Tablica pe€enja na rostilju

Funkcija Polozaj Vin] 10
Namirnica Pribor koji se koristi el 23] Temperatura (°C) pecenja

pecenja police (min.)
Janje¢i kotleti Zicana resetka ™ 4-5 Maksimalna 25..30
Komadi piletine Ziana resetka ™ 4.5 Maksimalna 25..30
Riba Ziana resetka ™ 4-5 Maksimalna 20...25
Tost kruh Zitana reSetka El 4-5 Maksimalna 1.3

Napomena: Preporucuje se prethodno zagrijavanje pec¢nice 5 minuta.
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CRO-BIH
ODRZAVANJE | CISCENJE

» Prije poCetka postupaka odrZavanja i Ci8¢enja, iskop€ajte utika¢ uredaja iz uti¢nice kako biste izbjegli
rizik od strujnog udara.

Paznja: Prije CiScenja provijerite je li se uredaj ohladio.

» Redovito odrZzavanje i CiS¢enje osiguravaju dug vijek trajanja uredaja i njegov ucinkovit rad. Za ¢iSéenje
se mogu ukloniti vrata, staklo i reSetke.

* Preporuke za ¢iS¢enje: Na unutarnjim i vanjskim povrS§inama uredaja, limovima za pecenje i drugim
dijelovima nemoijte koristiti ostre ili abrazivne predmete poput noZeva ili Cetki. Uredaj ocistite toplom
vodom, sapunom i mekom krpom, a zatim ga osusite.

- Ciséenje pribora: Pribor ogistite i osusite nakon svake uporabe. Pribor nemojte prati u perilici posuda.

» Svakodnevna uporaba: Uredaj se mora ocistiti nakon svake uporabe. Nakupljeni ostaci hrane i
masnoc¢e mogu uzrokovati pozar.

« Ciséenje parom: Ostaci nakon pegenja mogu se lako ogistiti omekSavanjem. Iz peénice izvadite sav
pribor, uklju€ujuéi Zi¢anu reSetku, ako postoji. Ulijte vodu u doniji lim i postavite lim na donju razinu.
Odaberite funkciju donjeg grijanja i ukljucite peénicu ;l na 100 °C / 20 minuta. Nakon zavrsetka
postupka obriSite unutrasnjost peénice vlaznom krpom ili spuzvom.

Uklanjanje vrata pe¢nice

Korak 1 | Potpuno otvorite vrata pecénice.

Korak 1 Korak 2
Otvorite sigurnosne kopc¢e $arki pritiskom u smjeru strelice.
Korak 3 Zatvorite vrata pecénice dok ne dodu do razine sigurnosne kopce

Sarke. Zatim ih povucite prema van u smijeru strelice i uklonite.

Postavljanje vrata pec¢nice

Korak 4 | Postavite vrata pecnice na Sarke u smjeru strelice. ; i

Potpuno otvorite vrata peénice i pomaknite sigurnosne kopce Sarki
u zatvoreni poloZaj u smjeru strelice. Zatvorite vrata pecnice.

oy
'

Korak 5

.
o
i8]

3
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Uklanjanje
Broj staklen

CRO-BIH

staklenih plo¢a
ih plo€a moze se razlikovati ovisno o modelu.

povla¢enjem prema van u smjeru strelice.

Korak 1 | Otvorite vrata peénice do pola.
[
", . - . - . . . (o
Korak 2 Pritisnite desnu i lijevu stranu gornjeg plasti¢nog dijela i povucite ga B ‘i
prema gore. = 'r‘
Korak 3 Najprije izvadite unutarnje staklo, a zatim srednje staklo \ \

Postavljanje staklenih ploca

Otvorite vrata pe¢nice do pola i najprije postavite srednje staklo, a

pecnice nakon $to Cujete zvuk “klik”.

B
Kol zatim unutarnje staklo u smjeru strelice. )
i Prgyjer|te je li bo¢ni plasti¢ni dio stakla pravilno postavljen u svoje u

leziste. J
Korak 6 | Vratite gomji plastiéni dio na njegovo mjesto i zatvorite vrata

0 -l

Zamjena zarulje pe¢nice
Paznja: Kako biste izbjegli opasnost od elektricnog udara, prije zamjene zarulje provjerite je li uredaj
iskljuen iz napajanja. Zarulja moZe biti vruéa; pri¢ekajte da se ohladi.

Zatim ponovno postavite stakleni poklopac.

Korak 1 | Potpuno otvorite vrata peénice.
Uklonite stakleni poklopac okretanjem u smjeru suprotnom od
Korak 2 .
kazaljke na satu.
. . . . . . m . . J\'-F.
Korak 3 Izvucite Zarulju peénice u smjeru strelice i zamijenite je novom. gﬁ’- 3
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RJESAVANJE PROBLEMA

CRO-BIH

Dolje navedeni kvarovi uobi¢ajene su situacije koje se opc¢enito mogu pojaviti. Ove probleme mozete
jednostavno rijesiti bez interveniranja u proizvod.
Ako se problem ne moze rijeSiti unato€ pridrzavanju navedenih uputa, obratite se prodavacu kod kojeg ste
kupili uredaj ili ovladtenom servisu. U tom slu¢aju nikada ne poku$avajte sami popravljati ureda;j.

Problem

Uredaj ne radi.

Uzrok

Uredaj mozda nije priklju¢en u utiénicu.

Rjesenje

Provjerite je li uredaj prikljucen u
utinicu.

Osigurac¢ je mozda iskocio ili je
neispravan.

Provjerite osigurace u razvodnoj kutiji.
Ako je osigura¢ iskocio, ponovno ga
ukljucite.

Tijekom rada uredaja izlazi para.

Pecénica se mozda koristi prvi put.

Tijekom rada moze izlaziti para. To
nije kvar.

Tijekom pecenja vanjska povrsina
pecnice postaje vrlo vruca.

Pec¢nica se mozda nalazi na mjestu s
nedovoljnom ventilacijom.

Pridrzavajte se razmaka navedenih u
uputama za ugradnju.

Pec¢nica ne pece pravilno.

Vrata pe¢nice mozda se precesto
otvaraju tijekom pecenja.

Nemojte precesto otvarati vrata
kako biste sprijecili pad unutarnje
temperature.

Ventilator za hladenje nastavlja raditi
nakon zavrSetka pecenja.

Nastavlja raditi neko vrijeme radi
prozracivanja unutrasnjosti pecnice.

To nije kvar.

Tijekom zagrijavanja ili hladenja
uredaja €uju se metalni zvukovi.

Zvukovi nastali Sirenjem dijelova zbog
topline su normalni.

To nije kvar.

Vrata se ne zatvaraju potpuno.

U unutrasnjosti pec¢nice i na vratima
mozda su ostali ostaci hrane.

Ocistite pecnicu.

Pecnica se ne zagrijava.

* Vrata su mozda ostala otvorena.
* Funkcija ili postavka temperature
mozda nije odabrana.

* Mozda nema elektricnog napajanja.

« Provijerite jesu li vrata potpuno
zatvorena.

« Postavite pe¢nicu na navedenu
temperaturu i/ili funkciju.

Uvoznik za HR: «
Uvoznik za BIH:

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

ZED d.o.o. Industrijska cesta 5, 10360 Sesvete-HR Tel: +385 01 2006 148
Digitalis d.o.0. M.Spahe 2A/30, 72290 Novi Travnik-BiH Tel: +387 61 095 095

« Ovaj znak oznac¢ava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s drugim ku¢anskim otpadom u cijeloj EU.

« Kako biste sprijecili mogucu stetu okolisu ili ljudskom zdravlju od nekontroliranog odlaganja otpada,
odlozite ga odgovorno kako biste promicali odrzivo ponovno koritenje materijalnih resursa.

« Za povrat vaseg koriStenog uredaja koristite sustave za povrat i prikupljanje ili se obratite trgovcu kod

kojeg je proizvod kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod za ekolo$ki sigurno recikliranje.
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VEUILLEZ PRENDRE EN CONSIDERATION QUE LE MANUEL UTILISATEUR DE LAPPAREIL PEUT ETRE PREPARE POUR PLUS QU'UN MODELE
IL SE PEUT QUE VOTRE APPAREIL NE POSSEDE PAS LES CARACTERISTIQUES QUI SONT CITEES DANS LE MANUEL UTILISATEUR.
CETTE LANGUE A ETE TRADUITE AVEC L'AIDE DE L'INTELLIGENCE ARTIFICIELLE.

INSTRUCTIONS DE SECURITE GENERALES & AVERTISSEMENTS

» Débranchez toutes les connexions d’alimentation avant les opérations
d’installation, d’entretien et de réparation.

« Si 'appareil est endommagé, ne I'utilisez pas.

» S’il y a un film de protection sur le panneau ou le couvercle de votre
appareil, veuillez le retirer.

» Tenez les enfants de moins de 8 ans et les animaux domestiques a
I'écart pendant et apres l'utilisation de I'appareil.

* llest dangereux pour les enfants de moins de 8 ans de toucher I'appareil
sans la surveillance d’'un adulte et de I'utiliser seuls.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans ou
plus ainsi que par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou un manque d’expérience et/ou
de connaissances, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient regu des instructions concernant I'utilisation sire de I'appareil et
gu’elles aient compris les dangers qui en résultent.

» Gardez les matériaux d’emballage hors de portée des enfants et
éliminez-les dans un endroit qu’ils ne peuvent pas atteindre.

» L’appareil est uniquement destiné a la cuisson. N'utilisez pas I'appareil
a des fins telles que le chauffage d’'une piéce.

* Lorsque le four est chaud, la plaque et les accessoires peuvent
également devenir chauds ; utilisez des gants de cuisine ou un
accessoire similaire lorsque vous les placez ou les retirez.

* N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer I'appareil.

* Maintenez dégagée la zone autour de tous les compartiments ou I'air
circule.

» Si vous utilisez du papier cuisson huilé, veillez absolument a ce qu'il
n’entre pas en contact avec la base du four.

* Ne préparez pas d’aliments avec des boissons fortement alcoolisées.
L'alcool s’évapore a haute température et peut s’enflammer et
provoquer un incendie en cas de contact avec des surfaces chaudes.

« Vérifiez aprés utilisation que I'appareil est éteint.

+ Si 'appareil est endommageé, il doit étre réparé par un service agréé.

* En cas de dommage, éteignez I'appareil et coupez I'alimentation
électrique.

* En raison du risque de choc électrique, ne lavez pas l'appareil en
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pulvérisant ou en versant de I'eau dessus.

» Si la lampe doit étre remplacée, débranchez l'appareil de la prise
électrique afin d’éviter tout choc électrique.

* Notre société n’est pas responsable des dommages pouvant
survenir si I'appareil est utilisé sans étre raccordé conformément aux
réglementations locales.

* Ne touchez pas la fiche avec les mains mouillées. Pour débrancher
I'appareil de la prise électrique, retirez la fiche en la tenant par la fiche,
et non par le cable.

* Lorsque l'appareil fonctionne, sa surface arriére chauffe également.
Les connexions électriques ne doivent pas entrer en contact avec la
surface arriére.

» Débranchez I'appareil pendant les opérations telles que le nettoyage,
la réparation et I'entretien.

* N’essayez pas d’éteindre un feu avec de I'eau. Débranchez I'appareil
de la prise électrique et essayez de couvrir le feu avec un moyen tel
gu’une couverture anti-feu afin d’'empécher le feu d’entrer en contact
avec lair.

» Branchez le produit sur une prise mise a la terre, protégée par un fusible
adapté a la valeur de courant indiquée sur I'étiquette signalétique du
produit. La fiche ou le raccordement électrique du produit doit se trouver
dans un endroit facilement accessible. Si cela n’est pas possible,
I'installation électrique a laquelle le produit est raccordé doit comporter
un mécanisme, tel qu’un fusible ou un interrupteur, conforme aux
réglementations électriques et permettant de séparer tous les péles du
réseau.

* Si la vitre de la porte du four présente une fissure ou subit un choc, le
verre peut se briser et se disperser.

* Ne touchez pas les éléments chauffants/de puissance.

* Ne laissez jamais de matériaux combustibles ou d’oxydants dans
I'appareil.

* Ne chauffez pas les bocaux en verre ni les aliments en conserve. La
pression créée peut provoquer I'explosion du récipient.

* La porte du four peut étre composée de 2, 3 ou 4 vitres. N'utilisez pas
la porte du four si une vitre a été retirée.

 L'appareil a été congu pourun usage domestique. Utilisez-le uniquement
dans un espace fermé.

* N'utilisez pas le four a des fins de séchage en accrochant une serviette
ou des vétements a sa poignée.
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CONNAITRE VOTRE FOUR

1. Panneau de commande
. ‘ 2. Ouies de ventilation*

3. Eclairage du four**

T 4. Grilles***
5. Ventilateur
6. Couvercle de protection du ventilateur****
7. Porte
8. Poignée

* Les ouies de ventilation peuvent étre ouvertes ou
fermées selon le modeéle.

** ’emplacement de I'éclairage du four peut varier
selon le modéle.

*** Les grilles peuvent varier selon le modéle. La
grille métallique est présentée a titre d’'exemple.

**** |_e couvercle de protection du ventilateur peut
ne pas étre disponible selon le modele FPS.

© 60 606
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a. Bouton de sélection des fonctions

Le type de chauffage/cuisson se regle a I'aide du bouton de sélection des fonctions.

Vous devez également régler le bouton de température sur une valeur en méme temps que le bouton de
sélection des fonctions. Dans le cas contraire, 'appareil ne commencera pas a chauffer.

b. Minuterie mécanique
Elle vous permet de régler le temps de cuisson des aliments. Le bouton de sélection des fonctions et le
bouton de température doivent également étre réglés.

c. Bouton de température
Il vous permet de sélectionner la température du four. Le processus de cuisson commence apres la
sélection du type de fonction.

d. Voyant lumineux
Ce voyant indique que le four est en cours de chauffage. Il s’éteint lorsque le four atteint la température
réglée.

Arrét du four électrique
Placez le bouton de sélection des fonctions et le bouton de température sur la position 0 (arrét).
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TYPES DE CHAUFFE ET FONCTIONS

— Chauffe Les aliments sont chauffés uniformément par le bas et par le haut. Les résistances
inférieure et supérieure et inférieure fonctionnent simultanément. Cette fonction convient a la cuisson
e supérieure d’aliments tels que les gateaux, les patisseries et les préparations a base de pate.
Chauffe Seule la résistance supérieure fonctionne. Utilisez ce programme vers la fin de la cuisson
supérieure lorsque la partie supérieure de I'aliment doit étre dorée ou cuite davantage.
Seule la résistance inférieure fonctionne. Utilisez ce programme vers la fin de la cuisson
Chauffe s - A . X .
inférieure lorsque la partie inférieure de I'aliment doit étre dorée ou cuite davantage. Cette fonction
—_— peut également étre utilisée pour le nettoyage a la vapeur.
v
Petit gril Convient pour griller et dorer de petites portions d’aliments.
v Grand aril Convient pour griller et dorer des portions moyennes et grandes d’aliments. Il chauffe
9 toute la zone située sous la résistance.
e Eclairage du Eclaire l'intérieur du four. Lorsque le four est réglé sur la position d’éclairage, les
-:':- fougr résistances et le ventilateur ne fonctionnent pas. La lampe reste allumée pendant le
fonctionnement du four.

Remarque : Les fonctions i

ndiquées dans le tableau peuvent varier selon le modéle de I'appareil et

peuvent ne pas étre disponibles sur tous les modéles.
« La valeur énergétique du mode de cuisson assistée par ventilateur est indiquée sur la base de cette

fonction.

* Les essais ont été réalisés conformément a la norme TS EN 60350 et au Reglement (UE) n° 66/2014.

Utilisation Du Bouton Escamotable (Bouton Pop-Out)

Sur les modeéles équipés d’'un bouton escamotable, le bouton doit étre sorti
pour permettre le réglage. (Cette fonction peut ne pas étre disponible selon le
modele.)

Appuyez sur le bouton comme indiqué sur l'illustration afin de le faire sortir.

Lorsque le bouton est sorti, vous pouvez effectuer les réglages nécessaires en
le tournant.

Utilisation De La Minuterie Mécanique
o

" ——10
N
—20
90— —30
80 =r” N—140
70—/ \—— 50
po— |

La minuterie mécanique vous permet de régler le temps de cuisson des
aliments. Aprés avoir sélectionné la température et la fonction de cuisson,
tournez le bouton de la minuterie dans le sens des aiguilles d’'une montre
afin de régler le temps de cuisson. Une fois le temps réglé écoulé, I'appareil
émet un signal sonore. Si vous le souhaitez, vous pouvez également cuire
sans utiliser la minuterie. Pour cela, aprés avoir sélectionné la température
et la fonction de cuisson, placez la minuterie sur la position M (Manuel).
Dans cette position, I'appareil fonctionne sans réglage de durée.
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UTILISATION DU FOUR

Premiére chauffe

< Avant d'utiliser le four, retirez les étiquettes présentes sur I'appareil et sortez les accessoires de l'intérieur.

« Essuyez le four avec un chiffon humide, puis séchez-le. Consultez attentivement la section « Entretien et
nettoyage ».

« Effectuez la premiére chauffe afin d’éliminer 'odeur de neuf de I'appareil.

« Faites fonctionner le four avec la porte fermée a 200 °C pendant 30 minutes, sur le réglage indiqué. Aérez
ensuite la piéce.

« Soyez prudent lorsque vous ouvrez la porte du four, car de la vapeur peut s’échapper aprés la chauffe. Placez
les accessoires. Votre four est prét a étre utilisé.

Avertissement : Lors de la premiere utilisation, les surfaces peuvent étre plus chaudes que d’habitude. Par

conséquent, ne touchez pas le four et tenez les enfants a I'écart de celui-ci.

Utilisation quotidienne

« Pour commencer la cuisson, réglez le bouton du thermostat du four et sélectionnez la température adaptée a
I'aliment. Consultez les « Recommandations de cuisson ».

« Si nécessaire, préchauffez le four.

« Aprés la cuisson, laissez le four refroidir avec la porte ouverte.

Avertissement : N'oubliez pas d’éteindre les boutons de fonction et de température du four a la fin du temps de

cuisson.

ACCESSOIRES

» Les accessoires fournis peuvent varier selon le modeéle de I'appareil. Certains accessoires mentionnés
dans le manuel d’utilisation peuvent ne pas étre inclus avec le produit.
 Utilisez uniguement des accessoires d’origine spécialement congus pour I'appareil.

Plaque standard
Utilisée pour les aliments surgelés, les gateaux, les grands plats de viande et les
patisseries.

Grille métallique
Utilisée pour les moules a gateaux et a soufflés, ainsi que pour placer les aliments
a griller.

Plaque profonde
Utilisée pour les plats mijotés, les grosses pieces de viande réties et pour recueillir
la graisse qui s’écoule pendant la cuisson au gril.

Utilisation des accessoires

' Certains modéles sont équipés de grilles métalliques et de supports réglables
automatiquement. La grille métallique dispose de 6 niveaux de cuisson.

Les accessoires doivent étre placés entre deux supports de grille, et le coté incliné
doit étre orienté vers la porte de I'appareil.

Les encoches situées sur la grille métallique empéchent la grille de glisser hors de
son emplacement et garantissent une utilisation sdre.

Vous pouvez utiliser la plaqgue comme lechefrite lors de la cuisson au gril ou de la
préparation de plats a base de viande. Pour cela, placez la plaque avec la grille.
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» Vous trouverez dans le tableau ci-dessous les informations relatives aux valeurs de cuisson testées et recommandées
pour les aliments indiqués.

» Les temps de cuisson peuvent varier en fonction de la tension du secteur, ainsi que du type, de la quantité et de la
température de I'aliment a cuire. Les valeurs obtenues lors de la cuisson avec différents accessoires peuvent varier
selon les golts. Vous pouvez modifier les temps de cuisson et les valeurs de température selon vos préférences afin
d’obtenir différents résultats.

* Le niveau de gradin le plus bas du four est considéré comme le niveau 1.

Remarque : Il est recommandé de préchauffer le four pendant 10 minutes.

Fonction Position Temps de
Aliment Accessoire a utiliser de de la Température (°C) cuisson

cuisson grille (min.)
Gateau sur plaque Plaque standard = 2-3 170 20-25
Géteau dans un moule | Moule a gateau |:| 2 170 35-40
Biscuits Plaque standard — 2 170 20-25
Petits gateaux Plaque standard |:| 3 160 30-35
pate feuilletée au Plaque standard = 2 200 35-40
fromage q
Pate feulletée aux | pjaqe standard = 2 200 40-45
épinards q
Pizza Plaque standard = 2 200 10-15
Borek Plaque standard = 2 200 25-30
Poisson Plaque standard |:| 3 200 30-40

Plat en verre / plat
Lasagne rectangulaire sur |:| 2 190 20-25
grille métallique
Pilons de poulet Plaque standard = 2-3 220 50-55
Température maximale
. ~ pendant les 30 premiéres .
Poulet entier (2 kg) Plaque standard |:| 2-3 minutes, puis 190 °C 90-95
pendant 60 minutes
Température maximale
A pendant les 30 premiéres .
Entrecote Plaque standard |:| 3 minutes, puis 190 °C 55-60
pendant 30 minutes

Tableau De Cuisson Au Gril

Fonction de  Position REHESEE
Aliment Accessoire a utiliser ! . Température (°C) cuisson
cuisson du gradin i
(min.)
Cotelettes d’agneau Grille métallique El 4-5 Maximale 25...30
Morceaux de poulet Grille métallique El 4-5 Maximale 25...30
Poisson Grille métallique ™ 4.5 Maximale 20..25
Pain de mie grillé Grille métallique Iil 4-5 Maximale 1.3

Remarque : Il est recommandé de préchauffer le four pendant 5 minutes.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

» Avant de commencer les opérations d’entretien et de nettoyage, débranchez la fiche de I'appareil de la
prise afin d’éviter tout risque d’électrocution.

Attention : Assurez-vous que I'appareil a refroidi avant de procéder au nettoyage.

» Un entretien et un nettoyage réguliers garantissent une longue durée de vie de 'appareil ainsi qu’un
fonctionnement efficace. Pour le nettoyage, la porte, la vitre et les grilles peuvent étre retirées.

« Conseils de nettoyage : N'utilisez pas d’objets coupants ou abrasifs, tels que des couteaux ou des
brosses, sur les surfaces intérieures et extérieures de I'appareil, les plaques de cuisson ou les autres
pieces. Nettoyez I'appareil avec de I'eau tiede, du savon et un chiffon doux, puis séchez-le.

« Nettoyage des accessoires : Nettoyez et séchez les accessoires apres chaque utilisation. Ne nettoyez

pas les accessoires au lave-vaisselle.

Utilisation quotidienne : L'appareil doit étre nettoyé aprés chaque utilisation. Les résidus alimentaires

et les graisses accumulés peuvent provoquer un incendie.

» Les résidus restant apres la cuisson peuvent étre facilement éliminés en les ramollissant. Retirez tous
les accessoires du four, y compris la grille métallique, le cas échéant. Versez de I'eau dans la plaque
inférieure et placez-la sur le niveau inférieur. Sélectionnez la fonction de chauffage |;| inférieur et faites
fonctionner le four @ 100 °C pendant 20 minutes. Une fois I'opération terminée, essuyez l'intérieur du
four avec un chiffon humide ou une éponge.

Removing the Oven Door

Etape 1 | Ouvrez complétement la porte du four.

Ouvrez les verrous des charniéres en les poussant dans le sens de

R | fiache.

Fermez la porte du four jusqu’a ce qu’elle atteigne le niveau du
Etape 3 | verrou de charniére. Ensuite, tirez-la vers I'extérieur dans le sens de
la fleche et retirez-la.

Installation de la porte du four

Etape 4 | Placez la porte du four sur les charniéres dans le sens de la fléche. ] B "

" s
l N
Ouvrez complétement la porte du four et ramenez les verrous des 2
Etape 5 | charniéres en position fermée dans le sens de la fléeche. Fermez la 4 c,—:
porte du four. =
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Retrait des panneaux en verre
Le nombre de panneaux en verre peut varier selon le modeéle.

Etape 1 | Ouvrez la porte du four & moitié.
i QT-
Etape2 Appuyez sur.les cotés droit et gauche de la partie supérieure en B
plastique et tirez-la vers le haut. --T‘
- Retirez d’abord la vitre intérieure, puis la vitre du milieu en les tirant }\ 1
Etape 3 s R " ¥
vers I'extérieur dans le sens de la fléche.

Installation Des Panneaux En Verre

. Ouvrez la porte du four a moitié et insérez d’abord la vitre du milieu, ;\

Etape 4 ) e R b A
puis la vitre intérieure dans le sens de la fleche.

. Assurez-vous que la partie latérale en plastique de la vitre est R -

Etape 5 . >
correctement placée dans son logement. i

. Remettez la partie supérieure en plastique en place et fermez la =

Etape 6 N } i *
porte du four aprés avoir entendu le son “clic “.

=

Remplacement de la lampe du four
Attention : Afin d’éviter tout risque d’électrocution, assurez-vous que I'appareil est débranché de I'alimentation électrique
avant de remplacer la lampe. La lampe peut étre chaude ; attendez qu’elle refroidisse.

Etape 1 Ouvrez complétement la porte du four.
- Retirez le couvercle en verre en le tournant dans le sens inverse des
Etape 2 P )
aiguilles d’'une montre.
Etape 3 Retirez la lampe du four dans le sens indiqué par la fleche et remplacez-

la par une lampe neuve. Remettez ensuite le couvercle en verre en place.
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DEPANNAGE

Les pannes indiquées ci-dessous sont des situations courantes qui peuvent généralement se produire. Vous pouvez
facilement résoudre ces problémes sans intervenir sur le produit.

Si le probléme ne peut pas étre résolu malgré le respect des instructions fournies, contactez le revendeur auprés duquel
vous avez acheté I'appareil ou un service aprés-vente agréé. Dans ce cas, n’essayez jamais de réparer 'appareil vous-
méme.

Probléme Cause Solution
L’appareil n’est peut-étre pas branché Vérifiez que I'appareil est branché a la
ala prise. prise.

L'appareil ne fonctionne pas. . N . A Vérifiez les fusibles dans le tableau
Iazfgucstlﬂif peut-3tre sauté ou peut étre électrique. Si le fusible a sauté,

réenclenchez-le.

De la vapeur peut s’échapper pendant
le fonctionnement. Il ne s’agit pas d’un

De la vapeur s’échappe pendant | Le four est peut-étre utilisé pour la

le fonctionnement de I'appareil. | premiére fois. dysfonctionnement.
La surface extérieure du four A < : TS,

> N Le four est peut-étre placé dans un Respectez les distances indiquées dans le
devient trés chaude pendant la endroit insuffisamment ventilé. manuel d’installation.

cuisson.

N’ouvrez pas la porte trop fréquemment

La porte du four est peut-étre ouverte afin d’éviter une baisse de la température

Le four ne cuit pas correctement. trop souvent pendant la cuisson.

intérieure.

Le ventilateur de refroidissement | Il continue de fonctionner pendant un
continue de fonctionner aprés la | certain temps afin d’aérer l'intérieur du | Il ne s’agit pas d’un dysfonctionnement.
fin de la cuisson. four.
Des bruits métalliques se font Les bruits causés par la dilatation des
entendre lorsque I'appareil piéces sous l'effet de la chaleur sont Il ne s’agit pas d’un dysfonctionnement.
chauffe ou refroidit. normaux.

Des résidus alimentaires peuvent étre
La porte ne se ferme pas restés a l'intérieur du four et sur la Nettoyez le four.
complétement.

porte.

* La porte est peut-étre restée

ouverte.

+ Lafonction ou le réglage de la ég;u&zgﬁgﬁt?gmaéepone est

Le four ne chauffe pas. tseérlr;%%garmrée n’a peut-étre pas été . Réglez le four sur la température et/ou

- li'se peut quil 'y ait pas la fonction indiquée.

d’alimentation électrique.

IMPORTATEUR: ZILAN FRANCE 9, Rue des Colonnes, 75002 Paris, France
N° TVA : FR72953802378 N° SIRET : 95380237800018 zilanfrance2023@gmail.com

Elimination correcte de ce produit

« Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec d’autres déchets ménagers dans
I'UE.

« Pour éviter tout dommage possible a I'environnement ou a la santé humaine di a une élimination
incontrolée des déchets, recyclez-le de maniére responsable pour favoriser la réutilisation durable des
ressources matérielles.

mmmmmm  © Pour retourner votre appareil usage, veuillez utiliser les systemes de retour et de collecte ou contacter le
détaillant ou le produit a été acheté. lls peuvent prendre ce produit pour un recyclage écologique sr.
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OBPATUTE BHUMAHWE, YTO IAHHOE PYKOBOJCTBO MO 3KCIMIYATALIMM YCTPOWCTBA NMOArOTOBNEHO AN PA3NINYHbIX
MOJEJIEV. B BALLEM YCTPOWCTBE MOIYT OTCYTCTBOBATb HEKOTOPbIE ®YHKLIW, ONMUCAHHBIE B JAHHOM PYKOBOLCTBE.
OTOT A3bIK Bblf1 NEPEBEAEH C MOMOLLBIO NCKYCCTBEHHOIO MHTENNEKTA.

OBLHME MHCTPYKLIUK NO BE3ONMACHOCTU U NPEAYNPEXAEHNA

* [lepeg BbINONMHEHMEM paboT MO  YCTaHOBKE, TEXHUYECKOMY
0BCNY>XMBAHMIO N PEMOHTY OTKIOYMTE BCE MNOAKIMHOYEHNS K UCTOYHMKAM
NUTaHUS.

* Ecnn npubop noepexaeH, He UCNONb3ynTe ero.

* Ecnu Ha naHenu nnu kpblwke npubopa MMeeTcs 3almMTHas NieHkKa,
yoanuTe ee.

* Bo Bpem4a n nocne ncnonb3oBaHusa npubopa gepxute geten mnaglue
8 neT n gomMallHMX XXMBOTHbIX BOanu oT npubopa.

» [letam mnagwe 8 net onacHo npukacatbes K npubopy 6e3 npucmotpa
B3pOCIbIX U NOSb30BATLCS UM CaMOCTOSITESbHO.

» [laHHbIM NpnbBOp MOXET MUCMOoNb30BaTbCA AeTbMU B BO3pacTe 8 net u
cTapLue,aTakke nmuammcorpaHnyeHHbIMU PU3nYeCcKMMm, CEHCOPHbIMU
NN YMCTBEHHbBIMW CNOCOBHOCTAMM NGO C HEQOCTaTOYHbIM OMbITOM W/
UIX 3HAHUAMM, NPU YCITOBUU, YTO OHWN HAXOASATCA Nog NPUCMOTPOM UIn
ObIfI NPOUHCTPYKTUPOBaAHbLI O 6e30MacHOM UCMonb3oBaHUK Npudopa
N NOHUMAIOT CBA3AHHbIE C 3TUM OMaCHOCTMW.

* XpaHuTe ynakoBoYHble MaTepuarbl B HeOOCTYNHOM ANA AeTen mecTe
N YTUNU3MPYWTE UX TaMm, rae eTU He CMOryT A0 HUX JobpaTbeA.

* [Mpnbop npegHasHavyeH WCKMHYUTENBHO ANS MPUrOTOBMEHMSA MULN.
He ncnonb3ynTte npnbop A4nsa Takmx uenemn, kak oborpes NoOMeLLEeHMS.

* Korga gyxoBka ropsdasi, NpoTMBEHb W akceccyapbl Takke MOryT
HarpeBaTbCH; UCMNOSb3yNTE KYXOHHblE pyKaBWULbl UM aHanorndHble
CpeAcTBa 3alnTbl MPU UX YCTAHOBKE U U3BMEYEHUN.

* He ncnonbayrite napoouncTuTenb Ans o4ncTku npudopa.

 [lep>xute OTKPbITEIM MPOCTPAHCTBO BOKPYI BCEX OTCEKOB N OTBEPCTUN,
rae OCyLLEeCTBNAETCS UMPKYNAunsa Bo3ayxa.

» Ecnu Bbl Mcnonb3yeTte npomacrneHHyto 6ymary ans Bbineyku, H1 B KOEM
cnyyae He JonycKanTe ee KOHTaKTa C AHOM JyXOBKW.

* He roToBbTE NKLLY C NCNOSb30BaAHNEM KPEMNKNX arKoronbHbIX HAMUTKOB.
Ankorornb mcnapsieTca npu BbICOKOW Temnepatype U rnpu KOHTakTe C
ropsiYnMU NOBEPXHOCTSMWN MOXET BOCMNITaMEHUTLCS U BbI3BaTb NoOXap.

* [Mocne ncnonb3oBaHWS NPOBEPLTE, BbIKMOYEH N Npnbop.

* Ecnu npubop noBpexaeH, €ero pPemMOHT [AOMKEH BbINOMHATLCS
aBTOPU30BaAHHbBIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM.

Zilan 74




RU

* B cnyyae no6oro noBpexaeHust BbIKIOUMTE NPUOOP 1 OTKIOYMTE €ro
OT 3NEeKTPOCETH.

* /3-3a pucka nopaxeHusi 3NeKTPUYECKMM TOKOM He MounTe npubop,
pacnbInNasg UNn HanuBasi Ha Hero Boay.

* Ecnn Heobxogumo 3amMeHUTb namny, OTKAuUTe npubop OT
ANEKTPUYECKON PO3ETKM BO U3DEXKaHME MOPaKEHUSA INEKTPUYECKUM
TOKOM.

* Hawa komnaHusi He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nmobo
NOBpPEXOEHUS!, KOTOpble  MOrYT BO3HUWKHYTb B  pesynbrate
ncrnonb3oBaHus npubopa ©6e3 NOAKNHYEHUA B COOTBETCTBMU C
MECTHbIMWU HOPMaTUBHbLIMU TPEOOBaAHUAMMN.

* He npukacantecb K BUIKE MOKPbIMUA pykamu. YToObl OTKNHOYUTH
nNpubop OT ANEeKTPUYECKON PO3ETKM, BbIHUMAWTE BUSIKY, AepXacb 3a
Hee, a He 3a kabernb.

* Bo Bpemss pabotbl npubopa ero 3agHAs MNOBEPXHOCTb TaKkKe
HarpeBaeTCcs. ONeKTpUYECKne CoeauHEHNs He A0IMKHbI ConpukacaTbecs
C 3agHeu NoBepXHOCTLIO.

* OTknoyanTe Npubop OT ANEKTPOCETM BO BPEMSA TaKUX onepauumn, Kak
OYUCTKA, PEMOHT U TEXHUYECKOe 0bCcnyXneaHme.

* He nbiTavtecb TywuTb OroHb Bogon. OTknounTe npubop oOT
ANEKTPUYECKON PO3ETKN M NOCTapanTeCb HaKPbITb OFOHb CPELCTBOM,
HanpumMmep nNPOTUBOMOXapPHbLIM oAesanoMm, 4tobbl npegoTBpaTUTL
KOHTaKT OrHSA C BO34YXOM.

* [MogkniovyanTe wu3genue K 3a3eMfIeHHOW po3eTKe, 3alluLeHHOW
npegoxpaHnTeneM, COOTBETCTBYIOLWMM 3HAYEHUIKO TOKa, yKasdaHHOMY
Ha 3aBoAckon Tabnuuke w3genusi. Bunka wnmn  anekTpuieckoe
NoaKIYEeHNe un3nenust OOMMKHbl HaxXOAUTbCA B NErkogocTynHOM
mMecTe. Ecnum 3T0 HEBO3MOXHO, B 9NEKTPUYECKON YCTAaHOBKE, K KOTOPOM
NOAOKIIOMEHO u3genve, OOMKEH ObiTb MNPeayCMOTPEH MEXAHWU3M,
HanpuMep NpPeaoXpaHUTENb WIM BbIKNKOYATENb, COOTBETCTBYHOLLMIA
ANEKTPOTEXHMYECKMM HOPMaM W OTKIoYatoLW M BCe Nnostoca OT CETU.

* Ecnn cTtekno gBepubl OyXOBKM MMEET TpPEeLUnHy Win noaBeprioch
yAaapy, OHO MOXeT pa3buUTbCsa 1 pasneTeTbCa Ha OCKOSKM.

* He npukacanTtech K HarpeBaTenbHbIM/CUNOBLIM 3f1IEMEHTAM.

* Hnkorma He octaBnamte B npubope roproyme marepuanbl Unu
OKUCIIUTENN.

* He HarpeBanTe CcTeKNsAHHblE GaHKN M KOHCEPBUPOBAHHbIE NPOAYKTHI.
BosHukatowee fgaBneHne MoxeT NpMBECTU K B3PbIBY EMKOCTH.

+ [1Bepua 4yxXOBKU MOXET COCTONATL U3 2, 3 Unn 4 ctekon. He ncnonbaymnte
ABepLy AyXOBKMW, €CIiM OAHO 13 CTeKOos Oblfno CHATO.
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O3HAKOMbLTECH C BALLEN OYXOBKOW

© o

MaHenb ynpaeneHus
BeHTunsunoHHble otBepcTmsa®
OcBeLlLeHne fyXOBKN**

Monkn***

BeHTunsartop

B3awuTHas Kpbillka BeHTUnsTopa
feepua

Pyuka

Hkkk

ONOTRWON =

* BEHTUNSILMOHHbIE OTBEPCTUSI MOTYT GbITb
OTKPbITBIMW UNW 3aKPbITbIMI B 3aBUCUMOCTU OT
mogenu.

** PacnonoxeHune oCBELLEHNS [yXOBKN MOXET
OTIMYaThCS B 3aBUCUMOCTY OT MOAENU.

*** Monku MOryT OTNM4aThbCst B 3aBUCUMOCTH
OT Bawewn moaenu. NpoBonoyHas pelétka
rokasaHa B ka4yecTBe npuvepa.

*k BalWmUTHas KpbllKa BEHTUNSTOPA MOXET
OTCyTCTBOBaTb B 3aBUCUMOCTM OT Mogenu FPS.
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NMAHEJb YINMPABJIEHUA
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a. Pyyka Bbibopa dyHKUMn

Tun HarpeBa/NPUroTOBNEHNS PErYNUPYETCSI C MOMOLLbIO PyYKy Bbibopa yHKLUMIA.

BmecTe ¢ pyukoit Bbibopa yHKLMI HEOBXOAMMO TaKxke YCTaHOBWTb PYUKy perynmpoBki TemnepaTypbl Ha
onpefenéHHoe 3HaveHne. B npoTMBHOM criydae npubop He Ha4YHET HarpeBaTbCs.

b. MexaHu4yeckum Tanmep
[Mo3BonsieT ycTaHOBUTL BPEMS MPUrOTOBNEHUS MULLK. Pyuka BbiGopa yHKLUMI 1 pyyKa perynmpoBKu
TemMrepaTypbl Takke AOMKHbI OblTb YCTAHOBMEHbI.

c. Pyuka perynupoBKku Temnepartypbl
Mo3BonsieT BbIGpaThL TEMNEpaTypy AyXOBOro Lwkada. [poLecc NpuroToBneHust HauynHaeTcs nocne Bbibopa
TMNa MYHKLUUN.

d. UHgukaTopHasa namna
Ota namna ykasbIBaeT Ha TO, 4YTO AyXOBoOW Wwkad HarpesaeTcsa. OHa racHeT, korga QyXoBoW Lwkad
[OCTUraeT yCTaHOBIEHHOW TeMMepaTypbl.

BbiknioyeHne aneKkTpnM4eckoro AyxoBoro wkada
YctaHoBuTe pyyKy BblIbopa yHKUMIA 1 PyYKy perynupoBKv TemnepaTtypbl B nonioxeHne 0 (BbIKMOYEHO).
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TUNbI HAFPEBA U ®YHKLIUN

HWwKHWI 1
—— || BepxHuit Harpes

Bnioga paBHOMepHO HarpeBatoTCst CHU3Y 1 CBEPXY. BEPXHUI 1 HMXKHUIA
HarpeBaTernbHble aneMeHTbl paboTtatoT ogHoBpeMeHHo. MoaxoanT Ansi
NPUroTOBNEHUS TaKWX NPOAYKTOB, Kak TOPTbI, BbiNeYka 1 n3genusi u3 Tecta.

BepxHun Harpes

PaboTaeT Tonbko BepxHUiA HarpeBaTenbHbIN areMeHT. icnonbaynte aTty
nporpamMmy 6nvxe K KOHLY npoLecca NpuUroToBMEHNs!, ECIN BEPXHIO YacTb
6ntoga HeobxoAMMO NOAPYMSAHUTE U AOMOSTHUTENBHO NpOorneYyb.

HwxXHWM Harpes

PaboTaeT ToNbKO HXHWI HarpeBaTerbHbIV ANeMeHT. Vicnonb3yiite aTy
nporpamMmy 6nmxke K KOHLLY npoLecca NpUroTOBMEHNS, ECIN HMKHIOK YacTb
6ntoga HeobxoAMMO NOAPYMAHUTL WU AOMOSHUTENBHO Nponeyb. 3Ta
PYHKLMS Takke MOXET UCMOMb30BaTbCS A1 O4UCTKN NapoM.

MoaxoauT ans NpUroToBieHna Ha rpune n noapymMmaHnBaHuA HebonbLUnx

v
Manbii rpunb | nopuuii UK.
— MoaxoauT Ansi NPUrOTOBIIEHNS HA FPUNE U NOAPYMSHUBAHUS CPEOHUX U
BonbLwoi rpune | 6onblumnx nopumin nuwn. HarpeeaeT Bcto obnacTb nof HarpeBaTenbHbIM
3NIEMEHTOM.
o Monceerka OcBelLjaeT BHYTPEHHIO kamepy ayxoBku. Korga fyxoBka ycTaHoBReHa
-:':- B MOJIOXXEHUE NOACBETKU, HarpeBaTernbHble 3MEMEHTbI U BEHTUNSTOP He
[YXOBKM

paboTatot. Jlamna ocTaeTcsi BKIMOYEHHON BO BpeMs paboTbl AyXOBKU.

MpumeyaHue: PyHKLUMK, ykazaHHble B Tabnuvue, MOryT OTMYaTbCs B 3aBUCMMOCTU OT MOAENMU YCTPOMCTBaA
1 MOryT ObITb AOCTYMHBI HE BO BCEX MOAENSX.
» 3HayeHne aHepronoTpebneHust ANs pexvma NPUroToBeHNs C BEHTUNATOPOM yKka3aHO Ha OCHOBaHWK

3TON PYHKLUN.

* AcnbiTaHust 6binv NnpoBegeHbl B cooTBeTCcTBUK co cTaHaapTom TS EN 60350 1 Pernamentom (EC) Ne

66/2014.

VICI'IOJ1b30BAHI/IE YTAMNUBAEMOW PYYKW YMPABNEHMWA (KHOMKA POP-OUT)

B mMozensix ¢ yrannvsaeMoln pyyKkoit ynpasneHus Ans BbINOMHEHNS
HacTpoek pyyka AomkHa ObITb BbIABUHYTA Hapyxy. (JaHHast dyHKUMA MOXET
OTCYTCTBOBaTb B 3aBUCMMOCTM OT MOAENN. )

HaxxmuTe Ha pyuyky, kak nokasaHo Ha pUcyHke, 4ToGbl OHa BbIABUHYNACh
Hapyxy.

Korga py4Kka HaxoauTc4d B BbIABUHYTOM MOJTOXEHUN, Heobxogumble HaCTpOﬁKM
MOXHO BbIMNOMHUTbL, NOBOpayMBas ee.

MUCMNOJIb30BAHUE MEXAHUYECKOIO TAUMEPA
o
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MexaHnyeckuin Tamep No3BOMSET YCTaHOBUTL BPEMS MPUTOTOBMAEHNS MULLNA.
Mocne BbIbopa TemnepaTypbl U DYHKLMU NPUrOTOBNEHUS NOBEPHUTE PYUKY
TaviMepa Mo YacoBOW CTperKe, YToObl yCTAaHOBUTL BPEMS MPUrOTOBMEHUS.
Mo ucteveHnm ycTaHoOBNEHHOrO BPEMEHN YCTPOMCTBO NOAACT 3BYKOBOM
curHan. Mpw )enaHnm MOXHO Takke rotoBuTb 6e3 ncnonb3oBaHWsA Tamepa.
[nsa atoro nocre Beibopa TemnepaTypbl U (OYHKLUM NPUFOTOBMNEHNS
ycTaHoBuTe Tanmep B nonoxexue M (PyyHol pexum). B aToM nonoxeHum
yCTpONCTBO OyAeT paboTate 6e3 ycTaHOBKM BPEMEHM.
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PEKOMEHOALMU MO NPUTOTOBNEHUIO

* WHbopmaumio o NpoTeCTUPOBAHHBIX 1 PEKOMEHAYEMbIX 3HAYEHUSIX MPUrOTOBIIEHUS AN yKa3aHHbIX NPOAYKTOB MOXHO
HaiTu B Tabnuue Huxe.

* Bpems npurotoBneHnst MOXeT U3MEHSITbCS B 3aBUCHMOCTU OT HaMNpsKEHWst B CETU, @ Takke OT TUna, KonuyecTsa u
TemnepaTypbl NPOAYKTa, KOTOPbIN HE0BX0AMMO MPUrOTOBUTL. Pe3ynbraThl, Nony4YeHHbIe NPy NPUroToBNEHUM NPOAYKTOB
C CMONb30BaHNEM PasfMyHbIX akCeccyapoB, MOTYT OTIMYATLCSA B 3aBUCUMOCTY OT BKYCOBbIX MPEANOYTEHWIA. Bbl
MOXETEe U3MEHSITb BPEMS MPUrOTOBIIEHUS U 3HAYEHWS TEMNepaTypbl B COOTBETCTBIM CO CBOVMM NPeANoYTEHUAMU Anst
nony4YeHns pasnnyHbIX pe3ynbTaToB.

* Cambli HKHUIA YPOBEHb MOMKW OyXOBKWN CYUTAETCS YpOBHEM 1.

MpuMeyaHune: PekomeHayeTcs npeaBapuTenibHO pa3orpeTb AyXOBKY B TedeHne 10 MUHYT.

DyHKUMNA Temne Bpems
npuroTt partypa Temnepartypa (°C) npuro ToBn
OoBneHus (°C) eHus (MUH.)

Ucnonb3yemblin

Mpoayxr akceccyap

CraHaapTHbIi

NpOTMBEHb

MakcumanbHas Temnepartypa B
2-3 TeyeHue nepsbix 30 MUHYT, 3aTem 90-95
190 °C B Te4eHne 60 MUHYT

CraHpapTHbIn

Llenas kypuua (2 kr) NPOTUBEHL

MakcumanbHas Temnepartypa B
3 TeyeHue nepsbix 30 MUHYT, 3aTem 55-60
190 °C B Te4eHune 30 MUHYT

CraHpapTHbIN

AHTpekoT
NpoTMBEHb

Mupor Ha npoTueHe = 2-3 170 20-25
NpoTUBEHb
®dopma ans
Mupor B cpopme nora = 2 170 35-40
CraHpapTHbIN
MeueHbe npOTMBE O 2 170 20-25
ManeHbkue CraHpapTHbIn I:l 3 160 30-35
NUPOXHbIE NpoTUBEHb
CnoéHas Bbinevka ¢ | CTaHgapTHbIN
CbIpOM NpoTUBEHb IZ' 2 200 35-40
CnoéHas Bbineyka CTaHaapTHbIN |:| 9 200 4045
CO LUMUHATOM NpoTUBEHb
CraHpapTHbIN
Mnuua oot — 2 200 10-15
.. CTaHpapTHbIf
Bépek npoTHboNL = 2 200 25-30
Pui6a CraHaapTHii O 3 200 30-40
NpoTUBEHb
CreknsiHHas
copma /
IlazaHbsa npsiMoyrosibHas |:| 2 190 20-25
cdopma Ha
peLéTke
KypwvHble ronenu CraraapTHbiii |:| 2-3 220 50-55
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Tabnuua NMPpUroToBrieHUA Ha rpune

" - DyHKUMA Temne Bpems
cnonb3yembii o
Mpoaykt npurot patypa Temnepartypa (°C) npuro ToBn
akceccyap 8

OBreHusn (°C) eHuA (MUH.)
BapaHbu oT6UBHbIE PeweéTka El 4-5 Makc 25...30
Kycouku Kypuubl PewéTka Iil 4-5 Makc 25...30
Peiba PewéTka ™ 4-5 Makc 20...25
TocToBbIN XNE6 PewéTtka El 4-5 Makc 1.3

MpumeyaHue: PekomeHayeTcs NpeaBapuUTEnbHO pa3orpeBaTh AyXOBKY B TEYEHNE 5 MUHYT.

TEXHUYECKOE OBCITYXKUBAHUE U OYUCTKA

* [Mepepn Havanom paboT Mo TEXHNHECKOMY OBCINYXUBaHMIO 1 OYNCTKE BbIHLTE BUITKY Npubopa 13 poseTky,
4yTOObI M306EeXaTb prcka NOpPaXeHUs ANEKTPUYECKNM TOKOM.

BHumaHue: NMepen ounctkon ybegntech, YTO NpnboOp OCTbIM.

» PerynsapHoe TexHn4eckoe obcnyxumBaHve n o4icTka obecneynBatoT ANUTENbHBIA CPOK CryxObl npubopa
1 ero apdekTUBHyY0 paboTy. [N 04NCTKN MOXHO CHATb ABEPLYY, CTEKIO U PELUETKM.

* PekomeHaauuu no oumcTtke: He ncnonb3yinte ocTpble unvu abpasvBHble NPEAMETbI, TaKMe Kak
HOXW N LWETKN, Ha BHYTPEHHUX N BHELLHMX NOBEPXHOCTSAX NPMOOpa, NPOTUBHSX U APYrux AeTansx.
Ouuwarite Nnpubop TENNON BOAOW, MbIFIOM U MAFKOW TKaHbO, 3aTeM BbICYLLUMTE €ro.

* OuuncTtka npuHagnexHocten: OunLianTe 1 BbICyLUMBANTE NPUHAANEXHOCTU NOCME KaXaoro
ncnonb3oBaHus. He MoiTe NpyHaAnexHOCTM B NOCYAOMOEYHOW MaLLMHe.

* ExegHeBHoOe ucnonb3oBaHue: [Npnbop HeobxoanMo ounLLaTh NOCe Ka)Xaoro UCnorb30BaHus.
CKOMMBLUMECS OCTaTKUN MWLM 1 XUpa MOTYT CTaTb NPUYMHOW Noxapa.

* Ouuctka napom: OcTtaTku, OCTaBLUMECS NOCIE NPUTOTOBMEHNS, MOXHO Nerko yaanuTb nyTém
pasmsiryeHusi. IaBnekute 13 OyxoBKv BCe NPUHAANEXHOCTY, BKIOYasi MPOBOSIOYHYIO PELLETKY, eCrnn
OHa nmMeeTcs. Hanente Bogy B HVXXHUI NPOTUBEHb U YCTAHOBUTE Er0 Ha HWXHWUI YpOBeEHb. Bbibepute
YHKLMIO HUXKHEro Harpesa 1 BKNIOYUTE AyXOBKY Npwu |;| Temnepatype 100 °C Ha 20 muHyT. Mocne
3aBepLUEHUst NpoLeaypbl MPOTPUTE BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTb AYXOBKW BIaXXHON TKaHbIO UMW IyOKOW.

CHATUe ABepLbl AYXOBKU

LWar 1 [MonHocTbI0 OTKpONTE ABEPLY AYXOBKU.

OTKpoliTe hMKcaTopbl NETENb, HAXaB Ha HUX B HanpaBreHun
CTperku.

LWar 1

3akponTe aBepLy AyXOBKM OO0 NONOXeHUs doukcatopa netnu. 3atem

Lar 3 .
NOTAHUTE €€ HapyXXy B HanpaBreHUN CTPENKN N CHUMUTE.
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YcTaHOBKa ABepLbl AYXOBKN

ABEpLY AYXOBKU.

War4 | YctaHoBWTe ABepLY AyXOBKW Ha NETAV B HANPaBIEHUN CTPENKM. -
o %
(" W ?
MonHOCTLI0 OTKPOTE ABEPLY AYXOBKU U nNepeseanTe dukcaTopbl
LWar5 neTenb B 3aKPbLITOE MOSOXKEHNE B HarNpasrieHnn CTperku. 3akponTte

CHsATMe CTEKNSAHHbIX NaHernewn

KonnyecTBo CTEKMSAHHbIX NAHeNnen MoxeT pas3nnyaTtbCAa B 3aBUCUMOCTU OT MOAENN.

LWar 1 Offnen Sie die Backofentiir halb.
» [
o . It
War 2 HaxmuTe Ha npasyto 1 neByto CTOPOHbI BEPXHEN NNacTUKOBOM 4acTu 1 |
noTsHUTe eé BBepX. __K‘
\
War 3 CHavana CHUMWTE BHYTPeHHee CTeKI0, 3aTeM CpeAHee CTEKIO, NOTSHYB UX ;\- 3
HapyXXy B HanpaeneHnn CTPernku. :
YcTaHOBKa CTEKNsIHHbIX NaHenen
War 4 OTKpoiiTe ABepLY AYXOBKM HAaMoOMOBKHY 1 CHa4yarna ycTaHoBUTE cpeaHee ?\ !
CTeKIo, 3aTeM BHYTPEHHEE CTEKIO B HanpaBneHun CTpernku. \ :
War5 Y6eauTtech, 4To GokoBasi NNACTUKOBAs YacTb CTeKna NpaBUMbHO P
" L4
yCTaHoBIIeHa B CBOE rHe3ao. R
f\]b
I,
War 6 YcTaHoBWTE BEPXHIOK NMacTUKOBYIO YacTb Ha MECTO U 3aKpoiTe ABepLy 1
[AYXOBKW NOCne TOro, Kak yCcrbllunTe 3BYK “Lienyka”.
=2

3ameHa namnbl AyX0BOro Wkada
BHumMaHue: Bo nsbexaHne pucka NopaxeHust afeKTpU4eckuM TOKOM nepes 3ameHoi namnbl y6eantecs, Yto npnbop
OTKIIOYEH OT 3NEKTPOCeTU. JlaMmna MOXET ObiTb ropsiveit; JOXAUTECh, NOKa OHA OCTLIHET.

LWar1 [MonHoCTbIO OTKPONTE ABEPLY AyXOBOrO Lkada.

LWar2 CHUMUTE CTEKMAHHYIO KPbILLKY, NOBEPHYB €€ NPOTUB YaCOBOW CTPESKW.

lWar3 M3BnekunTte namny AyxoBoro Lwkada B HanpasreHnn CTPEnku 1 3aMeHnTe d;
ee HOBOW. 3aTeM yCTaHOBUTE CTEKMSIHHYIO KPbILLKY Ha MECTO. 3

Zilan
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YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEN

MepeuncneHHble HUXe HeNCNpPaBHOCTM SBMSIKOTCS PACNPOCTPAHEHHbIMU CUTYaLMSIMU, KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTb B
npoLecce aKkcnnyataumn. 3T NpoGrneMbl MOXHO NMETKo yCTpaHuTb 6e3 BMelaTenbCTBa BO BHyTPEHHUE YacTy U3Lenus.
Ecnu npobremy He yaaeTcst yCTpaHuTb, HECMOTPSI Ha BbINOMTHEHWE NMPUBEAEHHbIX MHCTPYKLWIA, 0BpaTUTECh K NpoaaBLly,
Y KOTOPOro Bbl NpUoGpenu npuéop, U B aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP. B 3TOM criyyae Hukoraa He nbitanTech
PEMOHTUPOBATL NPUBOP CaMOCTOATENBHO.

Mpobnema

Mpubop He paboTaert.

MpuunHa

B03mMoXHO, NpUGOp He MOAKIHYEH K
poseTke.

PewweHune

MpoBepkTe, NoakYeH nu npubop K
poseTke.

B03MOXHO, Neperopen unm HemcnpaseH
npefoxpaHuTenb.

[MpoBepbTe NpefoxpaHuTenu B
pacnpegenuTensHom WwuTke. Ecnn
npepoxpaHuTens cpaboTtan, BKNoYnTe ero
CHoBa.

Bo Bpems paboTtbl npubopa
BbIXOAMWT Nap.

Bo3amoxHO, AiyxoBoli Lwkad nucnonb3yercs
BrepBble.

Bo Bpems paGoTbl MOXET BbIXOAWUTb Nap.
370 He ABMNSETCSH HEUCNPaBHOCTLIO.

Bo Bpemsi puroToereHus
BHELLHSISi NOBEPXHOCTb
[lyXOBOrO LLKaga CUiibHO
Harpesaetcs.

Bo3amoxHO, AyxoBon LwKag ycTaHOBNEH B
MecCTe C He[JOCTaTO4YHO! BEHTUNALMEN.

Cobntogaiite paccTosiHus, YKa3aHHble B
WHCTPYKUMU NO YCTaHOBKE.

[yxoBoM wKad He rotoBuT
[OIMKHBIM 06pasom.

BoamoxHo, ABepua AyxoBoro wkada
CMWLLIKOM 4acTO OTKPbIBAETCS BO BpEMSI
NPUrOTOBIIEHUSI.

He oTkpbiBaviTe ABEpLY CULLKOM
YacTo, 4To6bl NPeAoTBPaTUTL CHKEHWE
BHYTPEHHel Temneparypbl.

BeHTunATop oxnaxaeHus
npoponxaet pabotaTtb
nocne 3aBepLUeHUst
NPUroTOBIEHNUS.

OH npopgomkaet paboTtaTb HEKoTopoe
BpPeMsl AN BEHTUNALUN BHYTPEHHe YacTu
[yX0BOro Lkada.

370 He ABNSAETCS HEUCNPaBHOCTbLIO.

Bo Bpems Harpesa unu
oxnaxaeHus npubopa
CrbILUHbI METannyeckme
3BYKM.

3BYKM, BO3HUKaIOLLME MU3-3a pacLUMpeHUnst
[eTanew nog Bo3oencTenem Tenna,
SBMSATCA HOPMarbHbIMU.

370 He aABnseTcs HencnpaBHOCTbLH.

[Bepua 3aKpblBaeTcs He
NOSHOCTBHO.

BHyTpM ayxoBoro wkada v Ha asepue
MOTJIN OCTaTbCS OCTaTKM MULLN.

Ounctnte AyxoBoW WKad.

[yxoBon wkad He
HarpeBaetcsi.

« Bo3MOXHO, ABEpLA OCTaBneHa

OTKPbITOW.

*  B03MOXHO, He BblbpaHa (hyHKUMS Unn
Temneparypa.

* BosmoxHO, oTcyTCTBYET
anekTponuTaHue.

* YbegwuTech, YTO ABEpLA NOMHOCTbLIO
3aKpbITa.

* YcraHoBWTe AyXOBON WKad Ha
yKa3aHHyto TeMneparypy u/vnu
DYHKLMIO.

I'IpaBManaﬂ yTunusauus 3Toro npoaykKkra

+ OTa MapKMpoBKa yKa3bIBaeT, YTO 3TOT NPOAYKT He AOIHKEH YTUNN3NPOBATLCS BMECTe C ApYruMu
6bITOBBIMK OTXOAaMKM BO Bcelt EBponerickon Cotose.

* YT06bI NPenoTBpaTUTL BO3MOXKHbBINM BPes, AN OKpyXXatoLlen cpeabl UNu 300poBbs YenoBeka ot
HEeynpaBnseMomn yTUNnU3aLmm OTXOAO0B, YTUMN3UPYIATE ero OTBETCTBEHHO ANS NPOABWKEHUS YCTONYMBOTO
MOBTOPHOIO UCMOJb30BaHUS MaTepuarbHbiX PECYPCOB.

* YT06bl BepHYTb CBOE MCMOb30BaHHOE YCTPOWCTBO, BOCMONb3YiTECh CUCTEMamMM Bo3BpaTa 1 cbopa nnm

Ans 6e30nacHomn yTunusaumum cpeasl.

CBAXWUTEeCb C PO3HUYHLIM NpoAaBLOM, rae Obin npmoﬁpeTeH NpOAYKT. OHu MOTYT NPUHATbL 3TOT NPOAYKT
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