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SCAN THE QR CODE TO ACCESS THE DIGITAL MANUAL IN ALL LANGUAGES.

SCANNEN SIE DEN QR-CODE, UM AUF DAS DIGITALE HANDBUCH IN ALLEN SPRACHEN ZUZUGREIFEN.
TUM DILLERDEKI DIJITAL KILAVUZA ERISMEK ICIN QR KODUNU TARAYIN.

SCANATI CODUL QR PENTRU A ACCESA MANUALUL DIGITAL IN TOATE LIMBILE.

ZESKANUJ KOD QR, ABY UZYSKAC DOSTEP DO CYFROWEJ INSTRUKCJI WE WSZYSTKICH JEZYKACH.

CRO-BIH SKENIRAJTE QR KOD ZA PRISTUP DIGITALNOM PRIRUCNIKU NA SVIM JEZICIMA.
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SCANEZ LE CODE QR POUR ACCEDER AU MANUEL NUMERIQUE DANS TOUTES LES LANGUES.
©038b3860M90 QR 3ME0, Mems J0oMmm §aomds GoxMYM Lobymddmgsbymmdy yggmes 96sdy.
ESCANEE EL CODIGO QR PARA ACCEDER AL MANUAL DIGITAL EN TODOS LOS IDIOMAS.

SCANSIONARE IL CODICE QR PER ACCEDERE AL MANUALE DIGITALE IN TUTTE LE LINGUE.
OTCKAHUPYWTE QR-KOL, YTOBbI MOSTYYUTE JOCTYNM K LIMGPOBOMY PYKOBOLCTBY HA BCEX A3bIKAX.
SKANONI KODIN QR PER TE AKSESUAR MANUALIN DIGJITAL NE TE GJITHA GJUHET.

CKAHUPAIMTE QR KO[IA, 3A [IA MONYYUTE JOCTHM 4O LIMGPOBOTO PLKOBOACTBO HA BCUYKM E3NLIN.
FAPQZTE TON KQAIKO QR I'A NA ATIOKTHZETE MPOZBAZH XTO WHIAKO EMXEIPIAIO SE OAEZ TIZ TAQIZES.
OLVASSA BE A QR-KODOT, HOGY HOZZAFERJEN A DIGITALIS KEZIKONYVHOZ MINDEN NYELVEN.
CKEHWPAJTE M0 QR-KOOOT 3A MPUCTAM 4O ANTUTAIIHOTO YMATCTBO HA CUTE JASULIN.

SKENIRAJTE QR KOD ZA PRISTUP DIGITALNOM UPUTSTVU NA SVIM JEZICIMA.

NASKENUJTE QR KOD PRO PRISTUP K DIGITALNIMU NAVODU VE VSECH JAZYCICH.

DIGITALIZE O CODIGO QR PARAACEDER AO MANUAL DIGITAL EM TODOS OS IDIOMAS.

BIOCKAHYWTE QR-KOA, OB OTPUMATW [OCTYN A0 LIN®POBOIO NMOCIBHUKA BCIMA MOBAMW.
SCAN DE QR-CODE OM TOEGANG TE KRIJGEN TOT DE DIGITALE HANDLEIDING IN ALLE TALEN.

NUSKAITYKITE QR KODA, KAD PASIEKTUMETE SKAITMENIN] VADOVA VISOMIS KALBOMIS.
NOSKENEJIET QR KODU, LAI PIEKL.UTU DIGITALAJAI ROKASGRAMATAI VISAS VALODAS.

SKANNIGE QR-KOOD, ET PAASEDA LIGI DIGITAALSELE JUHENDILE KOIGIS KEELTES.

SKENIRAJTE QR KODO ZA DOSTOP DO DIGITALNEGA PRIROCNIKA V VSEH JEZIKIH.

NASKENUJTE QR KOD, ABY STE ZISKALI PRISTUP K DIGITALNEMU NAVODU VO VSETKYCH JAZYKOCH.
SKANNA QR-KODEN FOR ATT FA TILLGANG TILL DEN DIGITALA MANUALEN PA ALLA SPRAK.

SKANN QR-KODEN FOR A FA TILGANG TIL DEN DIGITALE BRUKSANVISNINGEN PA ALLE SPRAK.
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USER MANUAL
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PLEASE NOTE THAT THE DEVICE MANUAL CAN BE CREATED FOR MORE THAN ONE MODEL.
INFORMATION YOUR DEVICE CAN NOT BE CONTAINING THE FUNCTION LISTED IN THE MANUAL.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS & WARNINGS

* Disconnect all the energy connections before installation, maintenance
and repair operations.

« If the appliance is damaged, do not operate it.

* If there is protective gelatin on the panel or cover of your device, please
remove it.

» Keep the children under 8 years old and the pets away during and after
use of the appliance.

* It is dangerous for the children under 8 years old to touch the appliance
without an adult supervision and to use it on their own.

» This appliance may be used by children aged 8 or over and by people
who have reduced physical, sensory or mental abilities or inadequate
experience and/or knowledge, provided that they are supervised or
have been instructed on how to use the appliance safely and have
understood the resulting dangers.

» Keep the packaging materials out of reach of the children, dispose
them in a place where they cannot reach.

* The appliance is only intended for cooking. Do not use the appliance
for the purposes such as heating the room.

* While the oven is hot, tray and accessories may become hot; use oven
gloves or a similar apparatus when you place and remove them.

* Do not use steam cleaner for cleaning the appliance.

» Keep the surrounding area of all the compartments, where there is an
air circulation, open.

* If you would use an oily baking paper, absolutely do not bring the paper
into contact with the base of the oven.

* Do not prepare food with strong alcoholic drinks. Alcohol evaporates at
a high temperature, it may catch and cause fire in case of contact with
hot surfaces.

* Check whether the appliance is turned off or not after use.

* The appliance should be repaired by an authorized service if it is
damaged.

* In case of any damage, turn off the appliance, cut off the electricity.

* Due to the risk of electric shock, do not wash the appliance by spraying
or pouring water on it.

* If the lamp would be replaced, disconnect the appliance from the
electrical outlet in order to avoid electric shock.
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» Our company is not responsible from any damage that would arise
for the reason that the appliance is used without connecting it in
accordance with local regulations.

* Do not touch the plug with wet hands. In order to disconnect the appliance
from the electrical outlet, plug it out by holding the plug, not the cable.

» While the appliance operates, its rear surface also gets warm. The
electrical connections should not come into contact with the rear surface.

* Unplug the appliance during operations such as cleaning, repair and
maintenance.

* Do not try to extinguish the fire with water. Disconnect the appliance
from the electrical outlet and try to cover the fire with an instrument
such as a fire blanket in order to prevent the fire from coming into
contact with the air.

* Plug the product into a grounded socket protected by a fuse suitable
for the current value specified on the product type label. The plug or
electrical connection of the product must be in an easily accessible place.
If this is not possible, there must be a mechanism (fuse, switch) on the
electrical installation to which the product is connected that complies
with electrical regulations and separates all poles from the network.

* If there is a crack on the oven door glass or it is exposed to an impact,
the glass may break and splatter.

* Do not touch the heating/power elements.

* Never leave combustible materials or oxidizers in the appliance.

* Do not heat glass jars and canned food. Created pressure may cause
the jar to explode.

* The oven door may consist of 2, 3 or 4 glasses. Do not use the oven
door with a removed glass.

» The appliance has been designed for domestic use. Use it only in a
closed area.

* Do not use the oven for drying purposes by hanging a towel or clothes
on its handle.

» Hard and abrasive cleaners or hard metal scrapers should not be used
to clean the oven glass door, as these can scratch the surface and
cause breaking.

* The cooking time should be monitored continuously. Do not leave the
oven unattended for a long time, during the cooking check the food
from the glass window.

* Do not place trays, plates and foil containers in the bottom of the oven.
Accumulated uncontrolled heat can damage the bottom of the oven.
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KNOW YOUR OVEN

Control Panel

Air Vents*

Oven Light**
Shelves***

Fan

Fan Protection Cover
Door

Handle

ek
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* The air vents may be open or closed depending on your model.

** The position of the oven light may vary depending on the model.

*** The shelves may vary depending on your model. The wire shelf is
shown as an example.

**** The fan protection cover may not be available depending on the
FPS model.
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CONTROL PANEL
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a. Function Knob

The heating/cooking type is set using the function selection knob. In order for the heating process to start,
the temperature knob must also be set to a value together with the function selection knob. Otherwise, the
product will not start heating.

b. Temperature Knob
Allows you to select the oven temperature. The cooking process starts after the function type has been
selected.

c. Digital Timer
It is an electronic timer that allows the food to be ready at the desired time.

d. Mechanical Timer
Allows you to set the cooking time of the food. The function and temperature knobs must also be set.

e. Indicator Light
This light indicates that the oven is heating. It turns off when the oven reaches the set temperature.

Turning Off the Electric Oven
Set the function and temperature knobs to the 0 (off) position.
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HEATING TYPES AND FUNCTIONS

Top and Bottom
Heating with Fan

The top and bottom heating elements operate together with the fan. It is
suitable for foods such as meat, cakes and cookies. Thanks to the fan, the
air is circulated inside the oven in a controlled and even manner.

Top and Bottom
Heating

Food is heated evenly from both the top and the bottom. The top and
bottom heating elements operate together. It is suitable for cakes, pastries
and dough-based foods.

Large Girill with

The grill and fan operate together. The fan distributes the hot air evenly. It is

C

Fan suitable for cooking large meat dishes.
Large Gril It is suitable for grilling and browning large and medium-sized portions of
9 food. It heats the entire area under the heating element.
. . Ensures that meat, chicken and similar foods placed on the skewer are
Rotisserie
browned and cooked evenly.
The small grill and fan operate together. You can cook foods that require a
Small Grill with | long cooking time while saving energy. The cooking time is longer compared
Fan to other functions. It is not recommended for use with yeast-based pastries.

“This mode has the highest efficiency in terms of energy efficiency.”

Bottom Heating

Only the bottom heating element operates. If the lower part of the food
being cooked needs to be browned more, use this program towards the end
of the cooking process. Also use this mode for the Steam Cleaning function.

The fan circulates air around the food, allowing frozen foods such as meat,

2 I O

Defrost bread and cakes to defrost.
Provides illumination inside the oven. When set to this position, the heating
Oven Light elements and fan do not operate. The light remains on while the oven is

operating.

Using The Pop-Out Button
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In models equipped with a pop-out button, the button must be pushed out in
order to make adjustments. This feature may not be available depending on
the model.

Press the button as shown in the figure to allow it to pop out.

When the button is in the popped-out position, you can turn it to make the
required settings.

Using the Mechanical Timer
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The mechanical timer allows you to set the cooking time of the food.

After selecting the temperature and cooking function, turn the timer knob
clockwise to set the cooking time.

When the set time has elapsed, the appliance gives an audible warning. If
desired, you can also cook without using the timer. To do this, after selecting
the temperature and cooking function, set the timer to the M (Manual)
position. In this position, the appliance will operate without a set time.

4
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USING THE OVEN
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Cooking Time Indicator —I— Time Increase Button

Alarm Indicator —— | Time Decrease Button

=

Mode Selection Button Automatic Mode Indicator

[
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Key Lock Indicator Cooking Indicator
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FIRST USE

Setting the Clock (O

« Set the current time before using the oven.

+ When the appliance is connected to power, [EFJJERR starts flashing. The timer, display, and buttons
cannot be controlled by the user during the first 3 seconds.

» Press and hold the - / + buttons to set the time quickly.

i, fr e aneann 1257170
Ll Ly Ly L (C° 1iige
- M + - M % - % +
Touch the M button to Touch the -/ + buttons to Touch the M button to save
activate the clock setting set the current time. the setting.

mode.

Note: If no operation is performed for 5 seconds, the system automatically saves the clock setting.

« The current time can be easily set within 10 seconds after the system is switched on. If no setting is
made during this period, the lock symbol Q is activated and the display is disabled. To activate the
display, touch and hold the M button, then set the current time while the dot in the center of the display is
flashing.

+ In the event of a power failure, the current time is reset and must be set again. To set the current time
easily, touch the - / + buttons at the same time.

Warning: If no operation is performed on the display for several seconds, the key lock is activated and the

display is disabled. Touch the M button to reactivate the display.
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Setting the Alarm [\

* You can set the alarm at any time. It can be used as an alarm or a reminder.

« Touch the M button once to display the alarm settings. The ﬂ alarm icon starts flashing. Use the -/ +
buttons to set the alarm duration. When the process is completed, the display shows the current time

again.

Areon Are 1N 12% 10
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- M + - M + - ?? +
Touch the M button to Touch the -/ + buttons to Touch the M button to save
activate the alarm mode. set the alarm duration. the alarm.

* If no operation is performed for 5 seconds, the system automatically saves the setting and completes the
process.

< At the end of the set time, the appliance gives an audible alarm for 7 minutes.

» Touch the M button to stop the alarm. If no operation is performed, the alarm will stop automatically after

a certain period of time.

Automatic Cooking Mode
After selecting the suitable temperature and mode for the food placed in the oven, you can set the time
using the timer and start cooking directly. Touch and hold the M button to deactivate the key lock.

Dnenn fneCn:’ 12080n .
L Ly N ] S Y I Y
- % + — M ?+ - % +
Touch the M button twice Touch the -/ + buttons to When the saving process is
to activate the cooking set the cooking time, and completed, the current time
indicator. The cooking icon touch the M button to save is displayed.
and cooking time it.

are displayed alternately.

« Touch the M button twice, then touch the “-” (minus) button to reset the time in order to stop cooking.

SETTINGS

Changing the Key Tone (Tone)

» When the appliance is not in any setting mode, press and hold the “-” button for 5 seconds to hear the
selected tone.

You can switch between 4 different tone options using the “-” button. One of these 4 audible alarm tones is

the “OFF” option. When “OFF” is selected, all sounds are turned off except error and alarm sounds.

 If no operation is performed within 5 seconds, the system automatically saves the last heard tone as the

default tone.
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Changing the Current Time
» To easily set the current time, touch the - / + buttons at the same time. The time can be adjusted while
the dot icon in the middle is flashing.

i, * ansann
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@ M + - M +

Touch the - / + buttons at Use the -/ + buttons to set Touch the M button to save
the same time. the current time. the setting.

Initial Heating

« Before using the oven, remove the labels on it and take out the accessories from inside.

» Wipe the oven with a damp cloth and dry it. Refer to the “Maintenance and Cleaning” section for detailed
information.

« Perform the initial heating process to remove the new appliance smell. Operate the oven with the door
closed, using the Lower + Upper Heating function |:| at 200°C for 30 minutes. Then ventilate the room.

« Be careful when opening the oven door after the heating process, as steam may come out. Place the
accessories inside. Your oven is ready for use.

Warning: During first use, the surfaces may become hotter than usual. Therefore, do not touch the oven

and keep children away from the oven.

Daily Use

 To start cooking, set the oven thermostat knob to the suitable temperature for the food. See “Cooking
Recommendations”.

« If necessary, preheat the oven.

» After cooking, leave the oven to cool down with the door open.

Warning: When the cooking time has ended, do not forget to turn off the oven function and temperature

knobs.

ACCESSORIES

» The accessories supplied may vary depending on the model of the appliance. Some of the accessories
mentioned in the user manual may not be included with the product.

« Use only original accessories specially designed for the appliance.

Standard Tray
Used for frozen foods, cakes, large meat dishes, and pastries.

Wire Rack
Used for cake and soufflé moulds, and also for placing foods to be
grilled.

Deep Tray
Used for casseroles, large roasts, and for collecting dripping fat during

grilling.

Telescopic Rail
The telescopic rails can be pulled completely out of the oven. They
allow you to easily move the tray and wire rack to check your food.

7 Zilan
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Using the Accessories
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it Some models are equipped with wire racks and self-adjustable
: shelves. The wire rack has 6 cooking levels.

Accessories must be placed between the two rack supports, and the
sloped side must face the appliance door.

The slots on the wire rack prevent the rack from slipping out of place
and ensure safe use.

You can use the tray as a drip tray when grilling or cooking meat
dishes. To do this, place the tray and the rack together.

Before placing the tray and wire rack, push the rails completely inward.
Accessories must be placed between the front and rear protrusions of
the rails.

If you are cooking with more than one tray, leave at least one level
of space between the trays, taking the telescopic rail system into
& consideration.
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Rotisserie Spit (Chicken Rotisserie)
This feature is optional. It may not be available on your appliance.

o
et
L
3 X If this accessory is included with your oven, remove the spit (a) from
~ o g the support rack (b) among the accessories.
T ’
“ 3
d
: Loosen the screw (d) of the V-shaped metal part (c) and remove it.
e Place the food to be grilled in the center of the spit, secure it with the
e e ’i_" V-shaped metal part so that it does not move, and tighten the screw.
¢ —1 (Maximum chicken weight: 2.5 kg)
. Place the spit into the threaded socket (e) located on the support rack.
Make sure it is fully seated.

« After closing the oven door, set the thermostat to the maximum temperature at the relevant rack level
and operate the oven.
» To collect dripping oil, place the tray on the lower level and add a small amount of water to the tray.

COOKING RECOMMENDATIONS

You can find the information about the tested and recommended cooking values for the specified foods
in the table below.

» Cooking times may vary depending on the mains voltage, the type, quantity and temperature of the food
to be cooked. The values obtained when cooking foods using different accessories may vary according
to taste. You can change the cooking times and temperature values to achieve different results according
to your preference.

» The lowest rack level of the oven is considered as rack level 1.

Note: It is recommended to preheat the oven for 10 minutes.

Cooking Rack Cooking

Accessory to be Used

Temperature (°C)

Function Position Time (min.)
O 23 170 20..25
Tray Cake Standard Tray —
~ 2-3 160 15...20
] 2 170 35...40
Cake in Mold Cake Mold
~ 2 160 25...30
Cookies Standard Tray ] 2 170 20...25
—] 3 160 30...35
Cupcakes Standard Tray =
& 3 160 25...30
Il 2 200 35...40
Cheese Puff Pastry Standard Tray ==
o 2 190 25...30
s 2 200 40...45
Spinach Puff Pastry Standard Tray —
- 2 190 25...30

©




Accessory to be Cooking Rack q Cooking
Used Function Position UBIEAED Time (min.)
Pizza Standard Tray \i] 2 200 10...15
Pastry Standard Tray \:’ 2 200 25...30
= 3 200 30...40
Fish Standard Tray
=] 3 200 20...30
Tel Izgara Uzerinde
Lasagna Cam Kap / E 2 190 20...25
Dikdértgen Kap
=] 2-3 220 50...55
Chicken Drumsticks Standard Tray
2-3 220 40..45
Maximum temperature for
= 2-3 the first 30 minutes, then 90..95
i 190°C for 60 minutes
Whole Chicken (2 kg) Standard Tray -
Maximum temperature for
& 2-3 the first 25 minutes, then 75...80
190°C for 50 minutes
Maximum temperature for
— 3 the first 30 minutes, then 55...60
N 190°C for 30 minutes
Entrecote Standard Tray -
Maximum temperature for
& 3 the first 25 minutes, then 45...50
190°C for 20 minutes

Grill Cooking Table

Accessory to be Used

Cooking
Function

Rack
Position

Temperature (°C)

Cooking
Time (min.)

Lamb Chops Wire Rack ™l 4-5 Maximum 25...30
Chicken Pieces Wire Rack ™ 4-5 Maximum 25..30
Fish Wire Rack ™l 4-5 Maximum 20...25
Toast Bread Wire Rack El 4-5 Maximum 1.3
Note: It is recommended to preheat the oven for 5 minutes.
Rotisserie Skewer Cooking Table
Cooking Rack o Cooking
Food Accessory to be Used Function  Position Temperature (°C) Time (min.)
e Chicken Chicken Rotisserie Set 2 Maximum 100...110
Maximum for 30 minutes,
Lamb Leg Pieces Chicken Rotisserie Set 2 then 190°C for 70 100...110
minutes
Maximum for 35 minutes,
Turkey Pieces Chicken Rotisserie Set 2 then 190°C for 175 210...220
minutes
Note: Do not preheat.
L
Zilan 10
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MAINTENANCE AND CLEANING

» Before starting maintenance and cleaning procedures, unplug the appliance from the power outlet to
prevent the risk of electric shock.

Caution: Make sure that the appliance has cooled down before performing maintenance.

» By carrying out regular maintenance and cleaning, you can extend the service life of the appliance. The
door, glass and racks can be removed for cleaning.

« Cleaning Recommendations: Do not use sharp or abrasive tools such as knives or brushes on the
inner and front surfaces of the appliance, trays or other parts. Clean the appliance with warm water and
a soft cloth with soap, then dry it.

« Cleaning the Accessories: Clean and dry the accessories thoroughly after use. Do not wash the
accessories in the dishwasher.

» Daily Use: The appliance must be cleaned after each use. Accumulated food residues and grease may
cause a fire risk.

» Steam Cleaning: After the cooking process, dirt can be softened and cleaned more easily. Remove all
accessories inside the oven, including the wire rack if available. Select the bottom heating function [_]
, place a single tray on the lower level and add some water to the tray. Operate the oven at 100°C for 20
minutes. After the process is completed, wipe the inside of the oven with a damp cloth or sponge.

Removing the Oven Door

Step 1 | Open the oven door completely.

Step 1 Push the hinge locks in the direction of the arrow to open them.

Close the oven door until it reaches the hinge lock position. Then

SIEp remove it by pulling it outwards in the direction of the arrow.

Installing the Oven Door

Step 4 | Place the oven door onto the hinges in the direction of the arrow. : B Y

Open the oven door completely and move the hinge locks to the
closed position in the direction of the arrow. Close the oven door.

oy
'

.
o
i8]

Step 5

3
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Removing the Glass Panels
The number of glass panels may vary depending on the model.

outwards in the direction of the arrow.

Step 1 Open the oven door halfway.
= [
i H . . . )
Step 2 Press the right and left sides of the upper plastic section and pull it = i
upwards. - T‘
Step 3 First remove the inner glass, then the middle glass by pulling them }\ S,

Installing the Glass Panel

Open the oven door halfway and first insert the middle glass, then

oven door after hearing the “click” sound.

\
DR the inner glass in the direction of the arrow.
Make sure that the side plastic section of the glass is properly D
Step 5 o =
seated in its slot. §
T
Step 6 Place the upper plastic section back into position and close the “i

m

Removing the Wire Racks
Caution: The racks may be hot. Do not touch them when they are hot. Wait for them to cool down.

Note: The cleaning process for the side walls of the oven may vary depending on the model. This feature
may not be available on your appliance.

First, carefully lift the rack from the front hanger (1) in the direction

ST of the arrow and remove it (2). . |
(il
Step 2 | Then pull the entire rack outwards in the direction of the arrow. }
Installing the Wire Racks

Center the racks and first place the rear hanger (1) into position, -
Step 3 )

then press down on it (2).

Then press down on the front hanger. This will secure the rack in
Step 3 b

place. -

Zilan




Replacing the Oven Lamp
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Warning: To avoid the risk of electric shock, make sure that the appliance is disconnected from the power
supply before replacing the lamp. The lamp may be hot; wait for it to cool down.

Step 1 Open the oven door completely.
Step 2 | Remove the glass cover by turning it counterclockwise.
Pull out the oven lamp in the direction of the arrow and replace it
Step 3 . . ]
with a new one. Then reinstall the glass cover. g
TROUBLESHOOTING

The faults listed below are common situations that may generally be encountered. You can easily solve
these problems without intervening in the product.
If the problem cannot be solved despite following the instructions provided, contact the dealer from whom
you purchased the appliance or an authorized service center. In this case, never attempt to repair the

appliance yourself.

Problem

Cause
The appliance may not be plugged in.

Solution
Check that the appliance is plugged in.

The appliance does not operate.

The fuse may have blown or may be
faulty.

Check the fuses in the fuse box. If the
fuse has blown, reset it.

Steam comes out while the appliance
is operating.

The oven may be being used for the
first time.

Steam may come out during operation.
This is not a malfunction.

The outer surface of the oven
becomes very hot during cooking.

The oven may be located in a poorly
ventilated area.

Follow the clearance distances
specified in the installation manual.

The oven does not cook properly.

The oven door may be opened too
often during cooking.

Do not open the door too frequently
in order to prevent the internal
temperature from dropping.

The cooling fan continues to operate
after cooking is finished.

It continues to operate for a while in
order to ventilate the inside of the
oven.

This is not a malfunction.

Metallic sounds are heard while the
appliance is heating up or cooling
down.

Sounds caused by the expansion of
parts due to heat are normal.

This is not a malfunction.

The door does not close completely.

Food residues may have remained
inside the oven and on the door.

Clean the oven.

The oven does not heat.

* The door may have been left open.

* The function or temperature setting
may not have been selected.

* There may be no power supply.

* Make sure that the door is
completely closed.

« Set the oven to the specified
temperature and/or function.

Correct Disposal of this product

« This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout

the EU.

« To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle
it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources.
« To return your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer where

the product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling.

13
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BITTE BEACHTEN SIE, DASS DAS GERATEHANDBUCH, INFORMATIONEN FUR MEHR ALS EIN MODELL BEINHALTEN KANN.
IHR GERAT KONNTE MOGLICHERWEISE NICHT DIE IN DER BEDIENUNGSANLEITUNG ERWAHNTEN FUNKTIONEN BESITZEN.
DIESE SPRACHE WURDE MIT HILFE VON KUNSTLICHER INTELLIGENZ UBERSETZT.

ALLGEMEINE SICHERHEITSANWEISUNGEN UND WARNHINWEISE

» Trennen Sie vor Installations-, Wartungs- und Reparaturarbeiten alle
Energieanschlisse.

* Wenn das Gerat beschadigt ist, nehmen Sie es nicht in Betrieb.

* Falls sich eine Schutzfolie auf dem Bedienfeld oder der Abdeckung
Ihres Gerats befindet, entfernen Sie diese bitte.

» Halten Sie Kinder unter 8 Jahren sowie Haustiere wahrend und nach
der Benutzung des Gerats fern.

* Es ist gefahrlich, wenn Kinder unter 8 Jahren das Gerat ohne Aufsicht
eines Erwachsenen berUhren oder selbststandig benutzen.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und/oder Kenntnis verwendet werden,
sofern sie beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden und die daraus entstehenden Gefahren
verstanden haben.

* Bewahren Sie Verpackungsmaterialien auf3erhalb der Reichweite von
Kindern auf und entsorgen Sie diese an einem Ort, den Kinder nicht
erreichen konnen.

» Das Gerat ist ausschliellich zum Kochen bestimmt. Verwenden Sie
das Gerat nicht zu Zwecken wie dem Beheizen eines Raumes.

» Wahrend der Backofen heil} ist, kbnnen Backbleche und Zubehorteile
ebenfalls heil® werden. Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder ein
ahnliches Hilfsmittel, wenn Sie diese einsetzen oder herausnehmen.

* Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keinen Dampfreiniger.

 Halten Sie den Bereich um alle Offnungen, in denen Luft zirkuliert, frei.

* Wenn Sie fetthaltiges Backpapier verwenden, darf dieses keinesfalls
mit dem Boden des Backofens in Kontakt kommen.

* Bereiten Sie keine Speisen mit stark alkoholischen Getranken zu.
Alkohol verdampft bei hoher Temperatur und kann sich bei Kontakt mit
heilRen Oberflachen entzinden und einen Brand verursachen.

 Prufen Sie nach dem Gebrauch, ob das Gerat ausgeschaltet ist.

* Wenn das Gerat beschadigt ist, muss es von einem autorisierten
Kundendienst repariert werden.

» Schalten Sie das Gerat bei jeglicher Beschadigung aus und trennen
Sie es vom Stromnetz.

» Waschen Sie das Gerat aufgrund der Gefahr eines Stromschlags nicht,
indem Sie Wasser darauf sprihen oder daruber giel3en.

* Wenn die Lampe ausgetauscht werden soll, trennen Sie das Gerat
vom Stromnetz, um einen Stromschlag zu vermeiden.

* Unser Unternehmen ubernimmt keine Verantwortung fur Schaden,
die dadurch entstehen, dass das Gerat nicht gemals den ortlichen
Vorschriften angeschlossen wurde.
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» Beruhren Sie den Stecker nicht mit nassen Handen. Um das Gerat
vom Stromnetz zu trennen, ziehen Sie den Stecker am Stecker selbst
heraus, nicht am Kabel.

» Wahrend des Betriebs erwarmt sich auch die Rickseite des Gerats.
Elektrische Anschlisse durfen nicht mit der Rulckseite in Kontakt
kommen.

» Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats wahrend Reinigungs-,
Reparatur- und Wartungsarbeiten.

* Versuchen Sie nicht, ein Feuer mit Wasser zu Idschen. Trennen Sie
das Gerat vom Stromnetz und versuchen Sie, das Feuer mit einem
Hilfsmittel wie einer Loschdecke abzudecken, um den Kontakt des
Feuers mit der Luft zu verhindern.

» SchlieRen Sie das Produkt an eine geerdete Steckdose an, die durch
eine Sicherung geschitzt ist, welche dem auf dem Typenschild des
Produkts angegebenen Stromwert entspricht. Der Stecker oder
der elektrische Anschluss des Produkts muss sich an einem leicht
zuganglichen Ort befinden. Ist dies nicht mdoglich, muss an der
elektrischen Installation, an die das Produkt angeschlossen ist, eine
Vorrichtung wie eine Sicherung oder ein Schalter vorhanden sein, die
den elektrischen Vorschriften entspricht und alle Pole vom Netz trennt.

* Wenn das Glas der Backofentlr einen Riss aufweist oder einem Stol}
ausgesetzt wird, kann das Glas zerbrechen und splittern.

* Beruhren Sie die Heiz-/Leistungselemente nicht.

. I(_Basg?n Sie niemals brennbare Materialien oder Oxidationsmittel im

erat.

* Erhitzen Sie keine Glasgefalte und Konserven. Der entstehende Druck
kann dazu flihren, dass das Gefal} explodiert.

* Die Backofentir kann aus 2, 3 oder 4 Glasscheiben bestehen.
Ver\genden Sie die Backofentlr nicht, wenn eine Glasscheibe entfernt
wurde.

» Das Gerat wurde fur den hauslichen Gebrauch entwickelt. Verwenden
Sie es nur in geschlossenen Raumen.

* Verwenden Sie den Backofen nicht zum Trocknen, indem Sie
Handtlcher oder KIeidun%an den Griff hangen.

* Harte und scheuernde Reinigungsmittel oder harte Metallschaber
durfen nicht zur Reini8ung der Glasfront der Backofentlr verwendet
\Q/_garden, da diese die Oberflache zerkratzen und zu Glasbruch flhren

onnen.

* Die Garzeit muss kontinuierlich Uberwacht werden. Lassen Sie den
Backofen nicht Uber langere Zeit unbeaufsichtigt; kontrollieren Sie die
Speisen wahrend des Garvorgangs durch das Sichtfenster.

« Stellen Sie keine Backbleche, Teller oder Folienbehalter auf den Boden
des Backofens. Die unkontrolliert aufgestaute Hitze kann den Boden
des Backofens beschadigen.
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LERNEN SIE IHREN OFEN KENNEN

Bedienfeld

Luftungsoffnungen*
Ofenbeleuchtung™*
Einschubgitter***

Ventilator
Ventilator-Schutzabdeckung****
Tar

Griff

ONOORWN =

66 6ob

* Die Luftungsoffnungen kénnen je nach Modell offen oder
geschlossen sein.

** Die Position der Ofenbeleuchtung kann je nach Modell variieren.

*** Die Einschubgitter kénnen je nach Modell unterschiedlich sein.
Der Grillrost ist beispielhaft dargestellt.

**** Die Ventilator-Schutzabdeckung ist je nach FPS-Modell
maoglicherweise nicht vorhanden.

F
5

BEDIENFELD
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a. Funktionsknopf

Die Heiz-/Garart wird mit dem Funktionswahlschalter eingestellt. Damit der Heizvorgang beginnen kann,
muss zusammen mit dem Funktionswahlschalter auch der Temperaturknopf auf einen Wert eingestellt
werden. Andernfalls beginnt das Gerat nicht zu heizen.

b. Temperaturknopf
Er ermdglicht die Auswahl der Ofentemperatur. Der Garvorgang beginnt, nachdem die Funktionsart
ausgewahlt wurde.

c. Digitaler Timer
Dies ist ein elektronischer Timer, der dafiir sorgt, dass die Speisen zur gewlinschten Zeit fertig sind.

d. Mechanischer Timer
Er ermdglicht die Einstellung der Garzeit der Speisen. Die Funktions- und Temperaturknopfe mussen
ebenfalls eingestellt sein.

e. Kontrollleuchte
Diese Leuchte zeigt an, dass der Ofen heizt. Sie erlischt, wenn der Ofen die eingestellte Temperatur
erreicht hat.

Ausschalten des elektrischen Ofens
Stellen Sie die Funktions- und Temperaturknépfe auf die Position 0 (Aus).
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HEIZARTEN UND FUNKTIONEN

Umluft mit | Die unteren und oberen Heizelemente sowie der Lufter arbeiten zusammen.
~ Unter-und | Diese Funktion eignet sich fir Speisen wie Fleisch, Kuchen und Platzchen.
Oberhitze Durch den Lufter wird die Luft im Backofen kontrolliert und gleichmaRig verteilt.
Die Speisen werden sowohl von unten als auch von oben gleichmaRig erhitzt.
Unter- und . . . . .
. Die unteren und oberen Heizelemente arbeiten zusammen. Diese Funktion
Oberhitze ; S e - .
eignet sich fiir Kuchen, Geback und Teigwaren.
GroRer Grill | Der Grill und der Lufter arbeiten zusammen. Der Lifter verteilt die heile Luft
mit Umluft | gleichmaRig. Diese Funktion eignet sich zum Garen groRer Fleischgerichte.
Diese Funktion eignet sich zum Grillen und Braunen von grof3en und
Iil GroBer Grill | mittelgrof3en Portionen. Sie erhitzt den gesamten Bereich unter dem
Heizelement.
Drehspiel Sorgt dafiir, dass auf den Spiel gesteckte Lebensmittel wie Fleisch, Hahnchen
= P usw. gleichmaRig gebraunt und gegart werden.
Der kleine Grill und der Lufter arbeiten zusammen. Sie kénnen Speisen, die
Kleiner Grill | eine lange Garzeit benétigen, energiesparend zubereiten. Die Garzeit ist im
= mit Umluft | Vergleich zu anderen Funktionen langer. Die Verwendung flir Hefeteiggeback
ECO ECO wird nicht empfohlen. “Dieser Modus ist der effizienteste Modus in Bezug auf
die Energieeffizienz.”
Nur das untere Heizelement arbeitet. Wenn die Unterseite der zubereiteten
I;I Unterhitze Speise starker gebraunt werden soll, verwenden Sie dieses Programm gegen
Ende des Garvorgangs. Verwenden Sie diesen Modus auBerdem fir die
Dampfreinigungsfunktion.
Auftauen Der Lufter lasst Luft um die Lebensmittel zirkulieren und ermdglicht so das
Auftauen von gefrorenen Lebensmitteln wie Fleisch, Brot und Kuchen.
Backofen Schaltet die Backofenbeleuchtung ein. Wenn diese Position ausgewahlt
beleuchtun ist, arbeiten die Heizelemente und der Lifter nicht. Die Beleuchtung bleibt
9 eingeschaltet, solange der Backofen in Betrieb ist.

Verwendung Des Versen

kbaren Drehknopfs (Pop-Out-Button)

» Bei Modellen mit versenkbarem Drehknopf muss der Knopf herausgezogen
sein, damit Einstellungen vorgenommen werden konnen. (Diese Funktion ist je
nach Modell méglicherweise nicht vorhanden.)

» Driicken Sie den Knopf wie in der Abbildung gezeigt, damit er herauskommt.

» Wenn sich der Knopf auRen befindet, kdnnen Sie durch Drehen die
erforderlichen Einstellungen vornehmen.

VERWENDUNG DES MECHANISCHEN TIMERS
o

M ,—10  Der mechanische Timer erméglicht Ihnen, die Garzeit der Speisen
- _—20 einzustellen. Nachdem Sie die Temperatur und die Garfunktion ausgewahit

haben, drehen Sie den Timerknopf im Uhrzeigersinn, um die Garzeit

90— —30 einzustellen. Nach Ablauf der eingestellten Zeit gibt das Gerat ein
akustisches Signal aus. Sie kdnnen auch ohne Verwendung des Timers

80 = ~—40 garen. Stellen Sie dazu nach Auswahl der Temperatur und der Garfunktion
den Timer auf die Position M (Manuell). In dieser Position arbeitet das Gerat

Z;g_/ I \—s0 ohne Zeiteinstellung.
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VERWENDUNG DES BACKOFENS

— M +

I—} Garzeit-Anzeige —I— Taste zum Erhohen der Zeit
ﬂ Alarmanzeige — | Taste zum Verringern der Zeit
M Moduswahltaste A Automatikmodus-Anzeige
Q Tastensperre-Anzeige lﬁl Garanzeige
ERSTE VERWENDUNG

Einstellen der Uhrzeit (O

« Stellen Sie vor der Verwendung des Backofens die aktuelle Uhrzeit ein.

» Wenn das Gerat an das Stromnetz angeschlossen wird, beginnt liigafal zu blinken. Der Timer, das
Display und die Tasten kénnen wahrend der ersten 3 Sekunden nicht vom Benutzer bedient werden.

» Halten Sie die Tasten -/ + gedriickt, um die Uhrzeit schnell einzustellen.

Drern 128000
Ll L (o LLs
- M + - M % - % +
Berlhren Sie die Taste Berlhren Sie die Tasten Beriihren Sie die Taste M
M, um den Uhrzeit- - | +, um die aktuelle Uhrzeit , um die Einstellung zu
Einstellmodus zu aktivieren. einzustellen. speichern.

Hinweis: Wenn 5 Sekunden lang keine Bedienung erfolgt, speichert das System die Uhrzeiteinstellung
automatisch.

« Nach dem Einschalten des Systems kann die aktuelle Uhrzeit innerhalb von 10 Sekunden einfach
eingestellt werden. Wenn innerhalb dieser Zeit keine Einstellung vorgenommen wird, wird das
Sperrsymbol Q aktiviert und das Display deaktiviert. Um das Display zu aktivieren, halten Sie die Taste
M gedrickt und stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, wahrend der Punkt in der Mitte des Displays blinkt.
Bei einem Stromausfall wird die aktuelle Uhrzeit zurlickgesetzt und muss erneut eingestellt werden. Um
die aktuelle Uhrzeit einfach einzustellen, berlihren Sie gleichzeitig die Tasten -/ +.

Warnung: Wenn mehrere Sekunden lang keine Bedienung auf dem Display erfolgt, wird die Tastensperre
aktiviert und das Display deaktiviert. Berlihren Sie die Taste M, um das Display erneut zu aktivieren.




DE

Alarmeinstellung D

« Sie konnen den Alarm jederzeit einstellen. Er kann als Alarm oder als Erinnerung verwendet werden.

« Berlhren Sie die M-Taste einmal, um die Alarmeinstellungen anzuzeigen. Das Alarmsymbol ﬂ beginnt
zu blinken. Verwenden Sie die Tasten -/ +, um die Alarmdauer einzustellen. Nach Abschluss des
\organgs zeigt das Display wieder die aktuelle Uhrzeit an.

e Ars 1n 122 00
Libip Ly Litin 1LY (_a (08
- M + - M + - ?? +
Berlhren Sie die M-Taste, Berlhren Sie die Tasten Berlhren Sie die M-Taste,
um den Alarmmodus zu -/ +, um die Alarmdauer um den Alarm zu speichern.
aktivieren. einzustellen.

* Wenn 5 Sekunden lang keine Bedienung erfolgt, speichert das System die Einstellung automatisch und
beendet den Vorgang.

« Nach Ablauf der eingestellten Zeit gibt das Gerat 7 Minuten lang einen akustischen Alarm aus.

« Berlhren Sie die M-Taste, um den Alarm zu stoppen. Wenn keine Bedienung erfolgt, stoppt der Alarm
nach einer bestimmten Zeit automatisch.

Automatischer Garmodus

Nachdem Sie die fur das in den Ofen gelegte Lebensmittel geeignete Temperatur und den passenden
Modus ausgewahlt haben, kénnen Sie die Zeit mithilfe des Timers einstellen und den Garvorgang direkt
starten. Halten Sie die M-Taste gedriickt, um die Tastensperre zu deaktivieren.

il reCn:” 12800
Ly gy WL I S O N N
- % + — M ?+ - % +
Beriihren Sie die M Bertihren Sie die Tasten Nach Abschluss des
-Taste zweimal, um die -/ +, um die Garzeit Speichervorgangs wird die
Garanzeige zu aktivieren. einzustellen, und berthren aktuelle Uhrzeit angezeigt.
Das Garsymbol Sie die M-Taste, um sie zu
und die Garzeit werden speichern.

abwechselnd angezeigt.
« Berlhren Sie die M-Taste zweimal und anschlieRend die Taste “-” (Minus), um die Zeit zurlickzusetzen
und den Garvorgang zu stoppen.

EINSTELLUNGEN

Andern des Tastentons (Ton)

» Wenn sich das Gerat in keinem Einstellmodus befindet, halten Sie die Taste “-” 5 Sekunden lang
gedrickt, um den ausgewahlten Ton zu horen.

Mit der Taste “-” kdnnen Sie zwischen 4 verschiedenen Tonoptionen wechseln. Eine dieser 4 akustischen

Alarmtonoptionen ist die Option “OFF”. Wenn “OFF” ausgewahlt ist, werden alle Téne auler Fehler- und

Alarmténen ausgeschaltet.

* Wenn innerhalb von 5 Sekunden keine Bedienung erfolgt, speichert das System den zuletzt gehoérten
Ton automatisch als Standardton.
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Aktuelle Uhrzeit einstellen

DE

» Um die aktuelle Uhrzeit einfach einzustellen, beriihren Sie gleichzeitig die Tasten - / +. Die Uhrzeit kann
eingestellt werden, wahrend das Punktsymbol in der Mitte blinkt.

oo
LIty Ly

TR
L L
—~ M +

Beriuhren Sie gleichzeitig
die Tasten -/ +

Stellen Sie die aktuelle
Uhrzeit mit den Tasten -/ +
ein.

Bertihren Sie die Taste M
, um die Einstellung zu
speichern.

Erstes Aufheizen

« Entfernen Sie vor der Verwendung des Backofens die Etiketten am Gerat und nehmen Sie das Zubehor aus dem
Innenraum heraus.

« Wischen Sie den Backofen mit einem feuchten Tuch ab und trocknen Sie ihn. Ausfiihrliche Informationen finden Sie im
Abschnitt “Wartung und Reinigung”.

« Fuhren Sie das erste Aufheizen durch, um den Geruch eines neuen Gerats zu beseitigen. Lassen Sie den Backofen
bei geschlossener Tuir mit der Funktion Unterhitze + Oberhitze |:| 30 Minuten lang bei 200 °C laufen. Luften Sie
anschlieend den Raum.

« Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Backofentiir nach dem Aufheizen &ffnen, da Dampf austreten kann. Setzen Sie das
Zubehor ein. Ihr Backofen ist nun einsatzbereit.

Warnung: Wahrend der ersten Verwendung kénnen die Oberflachen heiler als gewdhnlich werden. Beriihren Sie daher

den Backofen nicht und halten Sie Kinder vom Backofen fern.

Taglicher Gebrauch

*  Um mit dem Garen zu beginnen, stellen Sie den Thermostatknopf des Backofens auf die fur das Lebensmittel
geeignete Temperatur ein. Siehe “Garempfehlungen”.

» Heizen Sie den Backofen bei Bedarf vor.

« Lassen Sie den Backofen nach dem Garen bei gedffneter Tir abkihlen.

Warnung: Vergessen Sie nach Ablauf der Garzeit nicht, den Funktions- und Temperaturknopf des Backofens

auszuschalten.

ZUBEHOR

« Das mitgelieferte Zubehor kann je nach Modell des Gerats variieren. Einige der in der Bedienungsanleitung genannten
Zubehorteile sind moglicherweise nicht im Lieferumfang des Produkts enthalten.

« Verwenden Sie nur Originalzubehér, das speziell fir das Gerat entwickelt wurde.

Standardblech
Wird fur Tiefkiihlkost, Kuchen, groRe Fleischgerichte und Geback
verwendet.

Gitterrost
Wird fur Kuchen- und Souffléformen sowie zum Auflegen von Grillgut
verwendet.

Tiefes Blech
Wird fur Auflaufe, groRe Braten und zum Auffangen von beim Grillen
herabtropfendem Fett verwendet.

Teleskopauszug

Die Teleskopausziige kdnnen vollstandig aus dem Backofen
herausgezogen werden. Sie ermdglichen es lhnen, das Blech und den
Gitterrost leicht zu bewegen, um lhre Speisen zu kontrollieren.
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Verwendung des Zubehors
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Einige Modelle verfliigen Uber einen Rost und selbstverstellbare
Einschubebenen. Der Rost kann auf 6 Garstufen eingesetzt werden.

Das Zubehor muss zwischen zwei Einschubebenen eingesetzt
werden, wobei die geneigte Seite zur Geratetir zeigen muss.

Die Aussparungen am Rost verhindern, dass der Rost aus seiner
Position rutscht, und sorgen fir eine sichere Verwendung.

Sie kénnen das Backblech beim Grillen oder bei Fleischgerichten als
Auffangblech verwenden. Setzen Sie dazu das Backblech zusammen
mit dem Rost ein.

Schieben Sie die Schienen vollstandig nach innen, bevor Sie das
Backblech und den Rost einsetzen. Das Zubeh&r muss zwischen den
vorderen und hinteren Vorspriingen der Schienen platziert werden.

Wenn Sie mit mehr als einem Backblech garen, muss unter
Berucksichtigung des Teleskopschienensystems mindestens eine
Einschubebene Abstand zwischen den Backblechen gelassen werden.
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DREHSPIESS (HAHNCHEN-ROTISSERIE)
Diese Funktion ist optional. Sie ist méglicherweise nicht bei Ihrem Gerat vorhanden.

<

L T Wenn dieses Zubehor bei Inrem Ofen vorhanden ist, nehmen Sie den Spiel3

— b d (a) aus dem Halterahmen (b) unter den Zubehérteilen heraus.

\:‘:S;.'H

a
¢ Lésen Sie die Schraube (d) des V-formigen Metallstiicks (c) und entfernen
Sie es.
Platzieren Sie das zu grillende Lebensmittel in der Mitte des Spieles,
'@__!_—.'_ = =g | befestigen Sie es mit dem V-férmigen Metallstlick so, dass es sich nicht

B bewegen kann, und ziehen Sie die Schraube fest.
) (Maximales Hahnchengewicht: 2,5 kg)

Setzen Sie den Spiel} in die Gewindebuchse (e) am Halterahmen ein. Stellen
Sie sicher, dass er vollstéandig eingesetzt ist.

» SchlieRen Sie die Ofentir, stellen Sie den Thermostat auf der entsprechenden Einschubebene auf die maximale
Temperatur ein und nehmen Sie den Ofen in Betrieb.

« Stellen Sie das Blech auf die untere Ebene und geben Sie eine kleine Menge Wasser hinein, um herabtropfendes Fett
aufzufangen.

GAREMPFEHLUNGEN

Die Informationen zu den getesteten und empfohlenen Garwerten fiir die angegebenen Lebensmittel finden Sie in der

folgenden Tabelle.

» Die Garzeiten kénnen je nach Netzspannung sowie Art, Menge und Temperatur des zu garenden Lebensmittels

variieren. Die beim Garen mit verschiedenen Zubehérteilen erzielten Werte kdnnen je nach Geschmack abweichen. Sie

kénnen die Garzeiten und Temperaturwerte nach Wunsch andern, um unterschiedliche Ergebnisse zu erzielen.

« Die unterste Einschubebene des Ofens gilt als Einschubebene 1.

Hinweis: Es wird empfohlen, den Ofen 10 Minuten vorzuheizen.

. Zu verwendendes . Einschu g Garzeit
Lebensmittel Zubehér Garfunktion Top— Temperatur (°C) (Min.)
T 2-3 170 20...25
Blechkuchen Standardblech —
E 2-3 160 15...20
] 2 170 35...40
Kuchen in der Form Kuchenform
~ 2 160 25...30
Kekse Standardblech ] 2 170 20...25
—] 3 160 30...35
Kleine Kuchen Standardblech —
o 3 160 25...30
N . N . I 1i 2 200 35...40
E?St}aenelggeback Mit | Standardblech —
2 190 25...30
" . N . o 2 200 40...45
glaitgztrtelggeback Mit | Standardblech —
P o 2 190 25..30
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. Zu verwendendes . Einschu o Garzeit
Lebensmittel ubehar Garfunktion e Temperatur (°C) (Min.)
Pizza Standardblech z] 2 200 10...15
Borek Standardblech = 2 200 25..30

= 3 200 30...40
Fisch Standardblech
=] 3 200 20...30
Glasform /
Lasagne Rechteckige Form |z] 2 190 20...25
auf dem Girillrost
=] 2-3 220 50...55
Hahnchenkeulen | Standardblech
23 220 40...45
Die ersten 30 Minuten bei maximaler
Izl 2-3 Temperatur, anschlieRend 60 Minuten 90...95
bei 190°C
ngzes Standardblech - e! - :
Hahnchen (2 kg) _ Die ersten 25 Minuten bei maximaler
2-3 Temperatur, anschlieRend 50 Minuten 75...80
bei 190°C
Die ersten 30 Minuten bei maximaler
Izl 3 Temperatur, anschlieRend 30 Minuten 55...60
bei 190°C
ngzes Standardblech - - - :
Hahnchen (2 kg) Die ersten 25 Minuten bei maximaler
3 Temperatur, anschlieRend 20 Minuten 45...50
bei 190°C

Grill-Gartabelle

Lebensmittel

Zu verwendendes

Zubehor Garfunktion

Einschu
bebene

Temperatur (°C)

Garzeit
(Min.)

Lammkoteletts Grillrost El 4-5 Maximum 25...30
Héhnchenteile Grillrost El 4-5 Maximum 25...30
Fish Girillrost El 4-5 Maximum 20...25
Toastbrot Grillrost El 4-5 Maximum 1.3

Hinweis: Es wird empfohlen, den Ofen 5 Minuten vorzuheizen.

DrehspieB-Gartabelle

. Zu verwendendes . Einschu a Garzeit
Lebensmittel Zubehér Garfunktion P Temperatur (°C) (Min.)
Brathahnchen (2 kg) gzthmhe“'mehs"ie“' 2 Maximum 100...110

x . 30 Minuten bei maximaler
Lammkeule (Stiicke) g:thnchen-DrehsmeB- 2 Temperatur, anschlieRend | 100...110
70 Minuten bei 190°C
x ) 35 Minuten bei maximaler
Putenstiicke g:thnchen-DrehsmeB- 2 Temperatur, anschlieRend | 210...220
175 Minuten bei 190°C

Hinweis: Nicht vorheizen.

23
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PFLEGE UND REINIGUNG

» Ziehen Sie vor Beginn der Pflege- und Reinigungsarbeiten den Stecker des Gerats aus der Steckdose,
um das Risiko eines Stromschlags zu vermeiden.

Achtung: Stellen Sie vor der Reinigung sicher, dass das Gerat abgekuhlt ist.

» RegelmaRige Pflege und Reinigung sorgen fiir eine lange Lebensdauer und einen effizienten Betrieb des
Gerats. Zur Reinigung kénnen Tir, Glasscheibe und Roste herausgenommen werden.

« Reinigungsempfehlungen: Verwenden Sie auf den Innen- und AuRenflachen des Gerats, auf den
Blechen und anderen Teilen keine scharfen oder scheuernden Gegensténde wie Messer oder Birsten.
Reinigen Sie das Gerat mit warmem Wasser, Seife und einem weichen Tuch, und trocknen Sie es
anschlielend ab.

» Reinigung des Zubehors: Reinigen und trocknen Sie das Zubehdr nach jedem Gebrauch. Reinigen Sie
das Zubehor nicht in der Spilmaschine.

« Taglicher Gebrauch: Das Gerat muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden. Angesammelte
Speisereste und Fettriickstdnde kdnnen einen Brand verursachen.

+ Dampfreinigung: Die nach dem Garvorgang verbleibenden Rickstande kdnnen durch Einweichen leicht
gereinigt werden. Nehmen Sie samtliches Zubehor, einschlieRlich des Drahtrosts, sofern vorhanden, aus
dem Ofen. Geben Sie Wasser in das untere Blech und stellen Sie es auf den unteren Einschub. Wahlen
Sie die Unterhitze-Funktion ] und stellen Sie den Ofen auf 100 °C / 20 Minuten ein. Wischen Sie nach
Abschluss des Vorgangs die Innenflache des Ofens mit einem feuchten Tuch oder Schwamm ab.

Ausbau der Backofentiir

Schritt 1 | Offnen Sie die Backofentiir vollstandig.

Offnen Sie die Scharnierverriegelungen, indem Sie sie in

Sl Pfeilrichtung drticken.

SchlieRen Sie die Backofentlr, bis sie die Position der
Schritt 3 | Scharnierverriegelung erreicht. Ziehen Sie sie anschliefend in
Pfeilrichtung nach aulen und nehmen Sie sie heraus.

Einbau der Backofentiir

Schritt 4 | Setzen Sie die Backofentir in Pfeilrichtung auf die Scharniere. ; i

Offnen Sie die Backofentiir vollstandig und bringen Sie die
Schritt 5 | Scharnierverriegelungen in Pfeilrichtung in die geschlossene
Position. SchlieRen Sie die Backofentiir.

,,
o

&
!

3
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der Glasscheiben
Die Anzahl der Glasscheiben kann je nach Modell variieren.

Schritt 1 | Offnen Sie die Backofentiir halb.

Schritt 2 Driicken Sie auf die rechte und linke Seite des oberen B
Kunststoffteils und ziehen Sie es nach oben. =

> _
'M:-?"

Entfernen Sie zuerst die innere Glasscheibe und anschlieBend die \
Schritt 3 | mittlere Glasscheibe, indem Sie sie in Pfeilrichtung nach auRen
ziehen.

Einsetzen der Glasscheiben

Offnen Sie die Backofentiir halb und setzen Sie zuerst die mittlere X :
Schritt 4 | Glasscheibe, anschliefend die innere Glasscheibe in Pfeilrichtung - i
ein.

Stellen Sie sicher, dass das seitliche Kunststoffteil der Glasscheibe

B F richtig in seiner Aufnahme sitzt.

T,
Schritt 6 Setzen Sie das obere Kunststoffteil wieder ein und schlieBen Sie “i
die Backofentur, nachdem Sie das “Klick”-Gerausch gehdért haben.

2

Entfernen der Drahtgestelle

Achtung: Die Gestelle kdnnen heil} sein. Berlihren Sie sie nicht, solange sie hei sind. Warten Sie, bis sie
abgekuhlt sind.

Hinweis: Die Reinigung der Seitenwande des Backofens kann je nach Modell variieren. Diese Funktion ist
moglicherweise nicht bei Inrem Gerat vorhanden.

Schritt 1 Heben Sie das Gestell zunachst vorsichtig in Pfeilrichtung aus der :r

vorderen Aufhangung (1) an und nehmen Sie es heraus (2). [
. Ziehen Sie anschlielend das gesamte Gestell in Pfeilrichtung nach o

Schritt 2 {

aufden.
Einsetzen der Drahtgestelle

Schritt 3 Richten Sie die Gestelle mittig aus und setzen Sie zuerst die hintere L
Aufhangung (1) ein. Drucken Sie anschlieRend darauf (2). i

Schritt 3 Dricken Sie danach auf die vordere Aufhdngung. So wird das
Gestell an seinem Platz befestigt. [
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Austausch der Backofenlampe
Achtung: Um das Risiko eines Stromschlags zu vermeiden, stellen Sie sicher, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt
ist, bevor Sie die Lampe austauschen. Die Lampe kann heil sein; warten Sie, bis sie abgekhlt ist.

Schritt 1 Offnen Sie die Backofentiir vollstandig.
Schritt 2 Entferpen $|e die Glasabdeckung, indem Sie sie gegen den -, r ]
Uhrzeigersinn drehen. @
Ziehen Sie die Backofenlampe in Pfeilrichtung heraus und ersetzen Sie .
Schritt 3 | sie durch eine neue. Bringen Sie anschlieend die Glasabdeckung wieder &
an.
STORUNGSBEHEBUNG

Die unten aufgefiihrten Stérungen sind allgemein auftretende Situationen. Diese Probleme kdnnen Sie leicht beheben,
ohne in das Produkt einzugreifen.
Wenn das Problem trotz Befolgung der angegebenen Anweisungen nicht behoben werden kann, wenden Sie sich an den
Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder an einen autorisierten Kundendienst. Versuchen Sie in diesem Fall

niemals, das Gerat selbst zu reparieren.

Problem

Ursache

Das Gerat ist moglicherweise nicht an die
Steckdose angeschlossen.

Loésung

Prifen Sie, ob das Gerat an die
Steckdose angeschlossen ist.

Das Gerat funktioniert nicht.

Die Sicherung ist moglicherweise ausgeldst
oder defekt.

Priifen Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Wenn die Sicherung
ausgeldst wurde, schalten Sie sie wieder
ein.

Wahrend des Betriebs tritt
Dampf aus.

Der Backofen wird mdéglicherweise zum ersten
Mal verwendet.

Wahrend des Betriebs kann Dampf
austreten. Dies ist keine Stérung.

Waéhrend des Garvorgangs
wird die AuRenflache des
Backofens sehr heil3.

Der Backofen befindet sich mdglicherweise an
einem schlecht bellfteten Ort.

Beachten Sie die im
Installationshandbuch angegebenen
Abstandsmale.

Der Backofen gart nicht
richtig.

Die Backofentur wird wahrend des
Garvorgangs moglicherweise zu haufig
gedffnet.

Offnen Sie die Tir nicht zu haufig, damit
die Innentemperatur nicht absinkt.

Der Kuhlventilator lauft
nach Beendigung des
Garvorgangs weiter.

Der Ventilator lauft eine Zeit lang weiter, um
den Innenraum des Backofens zu beliften.

Dies ist keine Stoérung.

Wahrend des Aufheizens
oder Abkuhlens des Geréts
sind metallische Gerausche
zu héren.

Gerausche, die durch die warmebedingte
Ausdehnung von Teilen entstehen, sind
normal.

Dies ist keine Stoérung.

Die Tur schlief3t nicht
vollstéandig.

Im Backofen und an der Tur kénnen
Speisereste zurlickgeblieben sein.

Reinigen Sie den Backofen.

Der Backofen heizt nicht.

» Die Tir wurde méglicherweise offen
gelassen.

» Die Funktions- oder Temperatureinstellung
wurde moglicherweise nicht ausgewahit.

* Es liegt méglicherweise keine
Stromversorgung vor.

« Stellen Sie sicher, dass die Tlr
vollstandig geschlossen ist.
Stellen Sie den Backofen auf die
angegebene Temperatur und/oder
Funktion ein.

Korrekte Ensorgung dieses Produkts

Importeur:

Enstore GmbH, Rudolf-Diesel-StralRe 7
71154 Nufringen/Germany

. Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der EU nicht mit anderem
Hausmdill entsorgt werden darf.

« Um mogliche Schaden fir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch unkontrollierte
Abfallentsorgung zu verhindern, recyceln Sie es verantwortungsvoll, um die nachhaltige
Wiederverwendung von Materialressourcen zu férdern.

« Um lhr gebrauchtes Gerat zurlickzugeben, nutzen Sie bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme
oder kontaktieren Sie den Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde. Er kann dieses Produkt
umweltgerecht recyceln.

Zilan
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CIHAZ KILAVUZU BIRDEN FAZLA MODEL BILGISI IGIN OLUSTURULMUS OLABILECEGINI LUTFEN DIKKATE ALINIZ.
CIHAZINIZ, KILAVUZ IGERISINDE BAHSEDILEN OZELLIKLERI ICERMiIYOR OLABILIR.
DIL YAPAY ZEKA YARDIMIYLA GEVRILMISTIR.

GENEL GUVENLIK TALIMATLARI VE UYARILAR

* Kurulum, bakim ve onarim iglemlerinden once tum enerji baglantilarini
kesiniz.

» Cihaz hasarliysa galistirmayiniz.

» Cihazinizin paneli veya kapagi Uzerinde koruyucu jelatin varsa lutfen
cikariniz.

» Cihaz kullanim sirasinda ve sonrasinda 8 yas alti ¢ocuklari ve evcil
hayvanlari uzak tutunuz.

» 8 yas alti gcocuklarin yetigkin gozetimi olmadan cihaza dokunmasi ve
kullanmasi tehlikelidir.

* Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri gocuklar ile fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetenekleri kisitl ya da yeterli deneyim ve/veya bilgiye sahip olmayan
kisiler tarafindan, gozetim altinda olmalari veya cihazin guvenli
kullanimi hakkinda bilgilendirilmis ve olusabilecek tehlikeleri anlamig
olmalari sartiyla kullanilabilir.

* Ambalaj malzemelerini ¢ocuklarin erigsemeyecegi yerde tutunuz ve
uygun sekilde imha ediniz.

* Bu cihaz yalnizca pisirme amaclidir. Odayi i1sitmak gibi amaglarla
kullanmayiniz.

* Fininsicak oldugundatepsive aksesuarlar da sicak olabilir; yerlestirirken
ve c¢ikarirken firin eldiveni veya benzeri koruyucu ekipman kullaniniz.

 Cihazi temizlemek igin buharli temizleyici kullanmayiniz.

* Hava dolagimi olan tUm bolumlerin gevresini agik tutunuz.

* Yagh pisirme kagidi kullanacaksaniz, kagidin kesinlikle firinin tabaniyla
temas etmesine izin vermeyiniz.

» Guglu alkollt icecekler ile yemek hazirlamayiniz. Alkol yuksek sicaklikta
buharlasir ve sicak ylzeylerle temas ettiginde alev alarak yangina
neden olabilir.

» Kullanim sonrasinda cihazin kapali olup olmadigini kontrol ediniz.

» Cihaz hasar gérmusse yetkili servis tarafindan onariimalidir.

* Herhangi bir hasar durumunda cihazi kapatiniz ve elektrigini kesiniz.

* Elektrik garpmasi riskine karsi cihazi su puskurterek veya Uzerine su
dokerek yikamayiniz.

» Lamba degistirilecegi zaman elektrik carpmasini énlemek igin cihazin
fisini prizden gekiniz.

* Cihazin  yerel yonetmeliklere uygun sekilde baglanmadan
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kullanilmasindan kaynaklanan herhangi bir hasardan firmamiz sorumlu
degildir.

* Fise 1slak ellerle dokunmayiniz. Cihazi prizden ¢ikarirken kablodan
degil fisten tutarak cekiniz.

» Cihaz calisirken arka yuzeyi de 1sinir. Elektrik baglantilar arka yuzeyle
temas etmemelidir.

» Temizlik, onarim ve bakim gibi islemler sirasinda cihazin fisini ¢ekiniz.

* Yangini su ile séndurmeye ¢alismayiniz. Cihazin figini prizden ¢ekiniz
ve yanginin hava ile temasini kesmek i¢in yangin battaniyesi gibi bir
aragla ortmeye caliginiz.

 Urlnd, Grdn etiketinde belirtilen akim degerine uygun sigorta ile
korunmus toprakli bir prize baglayiniz. Urinun fisi veya elektrik
baglantisi kolay erisilebilir bir yerde olmalidir. Bu mumkin degilse,
artnan bagh oldugu elektrik tesisatinda elektrik ydonetmeliklerine uygun
ve tum kutuplari sebekeden ayiran bir mekanizma (sigorta, salter)
bulunmaldir.

* Firin kapak caminda gatlak varsa veya darbe almigsa cam kirilabilir ve
parcalanabilir.

* Isitma/gu¢ elemanlarina dokunmayiniz.

* Yanici malzemeleri veya oksitleyicileri asla cihaz icinde birakmayiniz.

* Cam kavanozlari ve konserve gidalari i1sitmayiniz. Olusan basing
kavanozun patlamasina neden olabilir.

* Finn kapagi 2, 3 veya 4 camdan olusabilir. Cami ¢ikariimis firin
kapagini kullanmayiniz.

* Bu cihaz ev kullanimi igin tasarlanmistir. Sadece kapali alanlarda
kullaniniz.

* Firin sapina havlu veya kiyafet asarak kurutma amaciyla kullanmayiniz.

* Firin cam kapagini temizlerken sert ve asindirici temizleyiciler veya
sert metal kaziyicilar kullanmayiniz; bunlar yuzeyi gizebilir ve kirllmaya
neden olabilir.

* Pisirme suresi surekli olarak takip edilmelidir. Firini uzun sure
go6zetimsiz birakmayiniz, pisirme sirasinda yiyecegi cam pencereden
kontrol ediniz.

* Firinin tabanina tepsi, tabak ve folyo kaplar yerlestirmeyiniz. Kontrolsuz
sekilde biriken isi firin tabanina zarar verebilir.
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FIRININIZI TANIYIN

Kontrol Paneli
Hava Menfezleri*
Firin Aydinlatmasi**
Raflar***

Fan

Fan Koruma Kapagi
Kapak

Tutamak

ke

PN RWN =

*

© 00 00d

Hava menfezleri, modelinize bagli olarak agik veya kapali olabilir.

Firin aydinlatmasinin konumu modele gore degisiklik gosterebilir.

*** Raflar modelinize gére farklilik goésterebilir. Tel raf 6rnek olarak
gosterilmistir.

****Fan koruma kapagi, FPS modeline bagli olarak bulunmayabilir.

ke

KONTROL PANELI
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3
a. Fonksiyon Diigmesi

Isitma/pisirme turt fonksiyon segim diigmesi ile ayarlanir. Isitma isleminin baslayabilmesi igin sicaklik
digmesinin de fonksiyon segim diigmesiyle birlikte bir degere ayarlanmasi gerekir. Aksi takdirde Griin
Isinmaya baslamaz.

b. Sicaklik Diigmesi
Firinin sicakligini segmenizi saglar. Pigirme islemi, fonksiyon tlrl segcildikten sonra baslatilir.

c. Dijital Zamanlayici
Yiyecegin istediginiz zamanda hazir olmasini saglayan elektronik zamanlayicidir.

d. Mekanik Zamanlayici
Yiyecegin pisirme suresini belirlemenizi saglar. Fonksiyon ve sicaklik digmelerinin de ayarlanmis olmasi
gerekir.

e. Gosterge Lambasi
Firinin 1sindigini gésteren lambadir. Firin ayarlanan sicakliga ulastiginda soner.

Elektrikli Firinin Kapatilmasi
Fonksiyon ve sicaklik diigmelerini 0 (kapali) konumuna getiriniz.
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ISITMA TURLERI VE FONKSIYONLAR

Fan Destekli Alt
ve Ust Isitma

Alt ve Ust isiticilar ile fan birlikte galigir. Et, kek ve kurabiye gibi yiyecekler
icin uygundur. Fan sayesinde hava, firin igerisinde kontrolll ve esit sekilde
dolastirilir.

Alt ve Ust Isitma

Yiyecekler hem alttan hem de Ustten esit sekilde isitilir. Alt ve Ust isiticilar
birlikte galisir. Kek, borek ve hamur isleri igin uygundur.

Fan Destekli
Buyuk Izgara

Izgara ve fan birlikte galisir. Fan sicak havayi esit sekilde dagitir. Buyuk et
yemeklerinin pigirilmesi igin uygundur.

Bulyuk Izgara

Buyuk ve orta porsiyonlu yiyeceklerin izgara yapilmasi ve kizartiimasi icin
uygundur. Isitici altindaki tim alani isitir.

Sise dizilmis et, tavuk vb. yiyeceklerin esit sekilde kizarmasini ve pismesini

{eed | 4| LA A

ECO

Doner Sis sagdlar.
Kuglk 1zgara ve fan birlikte calisir. Uzun sire pisirilmesi gereken
Fan Destekli yiyeceklerinizi enerji tasarrufu saglayarak pisirebilirsiniz. Pigsirme suresi

Kucuk Izgara

diger fonksiyonlara goére daha uzundur. Mayali hamur islerinde kullaniimasi
tavsiye edilmez. “Bu mod, enerji verimliligi agisindan en yiiksek verime
sahip moddur.”

Sadece alt isitici galisir. Pisiriimekte olan yemegin alt kisminin daha

|;| Alt Isitma fazla kizarmasi gerekiyorsa, pisirme isleminin sonuna dogru bu programi
kullaniniz. Ayrica Buharl Temizlik fonksiyonu i¢in de bu modu kullaniniz.
Buz Cézme Fan, ylyece"glp etraﬂpda pava dolastirarak et, ekmek ve kek gibi donmus
gidalarin ¢oézilmesini saglar.
Firin Firin iginin aydinlatiimasini saglar. Bu konuma getirildiginde isiticilar ve fan
Aydinlatmasi calismaz. Firin galistig strece aydinlatma acik kalir.
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Acilir Digme (Pop-out Button) Kullanimi

Acilir dugmeye sahip modellerde, ayar yapilabilmesi icin digmenin disari
cikariimig olmasi gerekir. (Bu ézellik modele bagli olarak bulunmayabilir.)
Sekilde gosterildigi gibi digmeye basarak disari cikmasini saglayin.

Dugme disaridayken gevirerek gerekli ayarlari yapabilirsiniz.

Mekanik zamanlayici, yiyecegin pisirme suresini ayarlamanizi saglar.
Sicaklik ve pisirme turtinl segtikten sonra, pisirme siresini ayarlamak

icin zamanlayici dugmesini saat yéninde cevirin. Ayarlanan sure sona
erdiginde cihaz sesli bir uyari verir. Isterseniz zamanlayici kullanmadan da
pisirme yapabilirsiniz. Bunun igin sicaklik ve pisirme turini sectikten sonra
zamanlayiciyr M (Manuel) konumuna getiriniz. Bu konumda cihaz, sire
ayarlamadan calisacaktir.
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FIRININ KULLANIMI

— M +

Pisirme Suresi Gostergesi —I— Sdre Artirma Tusu

Alarm Gostergesi —— | Sire Azaltma Tusu

=

Mod Segme Tusu Otomatik Mod Gostergesi

[

=

Tus Kilidi Gostergesi Pisirme Gostergesi

DZD|T

iLK KULLANIM

Saatin Ayarlanmasi (O
« Finni kullanmadan 6nce mevcut saati ayarlayin.
» Cihaza enerji verildiginde EEHgaER yanip sdnmeye baslar. Zamanlayici, ekran ve tuslar ilk 3 saniye

boyunca kullanici tarafindan kontrol edilemez.
» Saati hizl ayarlamak igin - / + tuglarina basih tutun.

i, i Arern 12800
L Ly LIy g i NN
- M + — M + — % +
Saat ayarlama modunu Mevcut saati ayarlamak icin Ayari kaydetmek icin M
etkinlestirmek icin M tusuna - | + tuslarina dokunun. tusuna dokunun.
dokunun.

Not: Sistem, 5 saniye boyunca herhangi bir islem yapilmazsa saat ayarini otomatik olarak kaydeder.

+ Sistem agildiktan sonraki 10 saniye igerisinde mevcut saat kolayca ayarlanabilir. Bu siire igcinde herhangi
bir ayar yapilmazsa, Q kilit simgesi etkinlesir ve ekran devre disi kalir. Ekrani etkinlestirmek icin M
tusuna dokunup basil tutun ve ekranin ortasindaki nokta yanip sénerken mevcut saati ayarlayin.

« Elektrik kesintisi durumunda, mevcut saat sifirlanir ve yeniden ayarlanmasi gerekir. Mevcut saati kolayca
ayarlamak igin - / + tuslarina ayni anda dokunun.

Uyani: Ekran Uzerinde birkag saniye boyunca herhangi bir islem yapilmazsa, tus kilidi etkinlesir ve ekran

devre digi kalir. Ekrani yeniden etkinlestirmek icin M tugsuna dokunun.
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Alarmin Ayarlanmasi D

« Alarmi istediginiz zaman ayarlayabilirsiniz. Alarm veya hatirlatici olarak kullanabilirsiniz.

* M tusuna bir kez dokunarak alarm ayarlarini géruntuleyin; ﬂ alarm simgesi yanip sénmeye baslar. Alarm
siiresini ayarlamak igin - / + tuslarini kullanin. islem tamamlandiginda ekran tekrar mevcut saati gdsterir.

e e 1N 128 1
Ll Ly U . S (Lo (018
— M + — M =+ - ?? +
Alarm modunu Alarm suresini ayarlamak Alarmi kaydetmek icin M
etkinlestirmek icin M tusuna icin - / + tuslarina dokunun. tusuna dokunun.
dokunun.

» Sistem, 5 saniye boyunca herhangi bir islem yapilmazsa ayari otomatik olarak kaydeder ve islemi

tamamlar.
« Ayarlanan sirenin sonunda cihaz 7 dakika boyunca sesli alarm verir.
e Alarmi durdurmak icin M tusuna dokunun. Herhangi bir islem yapilmazsa alarm belirli bir sure sonra

otomatik olarak durur.

Otomatik Pigsirme Modu
Firina yerlestirdiginiz yiyecek igin uygun sicaklik ve modu sectikten sonra, zamanlayiciyi kullanarak sireyi

ayarlayabilir ve pisirmeyi dogrudan baslatabilirsiniz. Tus kilidini devre disi birakmak igin M tusuna dokunup
basili tutun.

il e AreCn” 12800
Ll Ly I N D Y SR ¥ I N
- % + - M @ - @ +
Pisirme gostergesini Pisirme siresini ayarlamak Kayit islemi
etkinlestirmek icin M tusuna icin - [ + tuslarina dokunun tamamlandiginda mevcut
iki kez dokunun. Bl ve kaydetmek icin M tusuna saat goruntulenir.
Pisirme simgesi ve pisirme dokunun.

suresi donlsimli olarak
géruntulenir.
» M tusuna iki kez dokunun, ardindan pisirmeyi durdurmak icin sireyi sifirlamak tzere “-” (eksi) tusuna
dokunun.

AYARLAR

Tus Ses Tonunu Degistirme (ton)

« Herhangi bir ayar modunda degilken, secilen tonu duymak icin “-” tusuna 5 saniye boyunca basil tutun.
“-” tusunu kullanarak 4 farkli ton segenegi arasinda gegis yapabilirsiniz. Bu 4 sesli alarm tonundan biri
“OFF” (KAPALI) segenegidir. “OFF” secildiginde, hata ve alarm sesleri hari¢ tim sesler kapatilr.

« 5 saniye iginde herhangi bir igslem yapilmazsa, sistem son duyulan tonu varsayilan ton olarak otomatik

kaydeder.
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Gegerli Saati Degistirme

TR

» Gegerli saati kolayca ayarlamak igin - / + tuslarina ayni anda dokunun. Ortadaki nokta ikonu yanip

sonerken saat ayarlanabilir.

i, rnin*
LI W ]

@ " @
-/ + tuslarina ayni anda
dokunun.

e
L un

g

- | + tuglarini kullanarak
gegcerli saati ayarlayin.

Ayari kaydetmek icin M
tusuna dokunun.

ilk Isitma

* Finini kullanmadan 6nce Uzerindeki etiketleri cikarin ve aksesuarlari iginden alin.

« Finni nemli bir bezle silin ve kurulayin. “Bakim ve Temizlik” bélimiine bakarak detayli sekilde inceleyin.

* Yeni cihaz kokusunu gidermek igin ilk 1sitma islemini gergeklestirin. Firini, kapagi kapali konumdayken
Alt + Ust Isitma fonksiyonunda El 200°C’de 30 dakika galistirin. Ardindan ortami havalandirin.

« Isitma igleminden sonra buhar gikabileceginden firin kapagini agarken dikkatli olun. Aksesuarlari
yerlestirin. Firininiz kullanima hazirdir.

Uyari: ilk kullanim sirasinda yiizeyler normalden daha sicak olabilir. Bu nedenle firina dokunmayin ve

cocuklari firindan uzak tutun.

Giinliik Kullanim

+ Pisirmeye baslamak igin firnin termostat digmesini ve yiyecek igin uygun sicakligi (Pisirme Onerileri)
ayarlayin.

» Gerekirse, firini 6nceden isitin.

» Pisirme igsleminden sonra firini kapagi agik sekilde sogumaya birakin.

Uyan: Pisirme slresi sona erdiginde, firinin fonksiyon ve sicaklik digmesini kapatmay! unutmayin.

AKSESUARLAR

» Cihazin modeline bagl olarak sunulan aksesuarlar degisiklik gésterebilir. Kullanim kilavuzunda
bahsedilen aksesuarlarin bazilar trtin iginde bulunmayabilir.
« Cihaz igin 6zel olarak tasarlanmis orijinal aksesuarlari kullaniniz.

Standart Tepsi
Dondurulmus gidalar, kekler, buyik et yemekleri ve hamur igleri icin
kullantlir.

Tel Izgara
Kek ve sufle kaliplari igin ve ayrica kizartilacak yiyeceklerin
yerlestirilmesi igin kullanilir.

Derin Tepsi
Guvecler, blyuk parga kizartmalar ve 1zgara sirasinda damlayan
yaglarin toplanmasi igin kullanihr.

Teleskopik Ray

Teleskopik raylar firirndan tamamen disari gekilebilir. Tepsi ve tel
1zgarayi kolayca hareket ettirerek yemeklerinizi kontrol etmenizi
saglar.
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Aksesuarlarin Kullanimi

TR

Bazi modellerde tel raf ve kendinden ayarlanabilir raflar bulunur. Tel
raf 6 pisirme seviyesine sahiptir.

Aksesuarlar iki raf arasina yerlestiriimelidir ve egimli olan taraf cihazin
kapagina bakmalidir.

e

%
e
R

P e

Tel raf Gzerindeki yuvalar, rafin yerinden ¢cikmasini engeller ve
glvenligi saglar.

Tepsiyi, 1zgara ve et yemeklerinde damlama tepsisi olarak
kullanabilirsiniz. Bunun igin tepsi ve rafi birlikte yerlestiriniz.

Tepsi ve tel 1zgarayi yerlestirmeden 6nce raylari tamamen igeri itin.
Aksesuarlar, raylarin 6n ve arka ¢ikintilari arasina yerlestirilmelidir.

Birden fazla tepsi ile pisirme yapacaksaniz, tepsiler arasinda teleskopik
ray sistemi dikkate alinarak en az bir seviye bosluk birakilmalidir.
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Doner Sis (Tavuk Cevirme)
Bu o6zellik istege baglidir. Cihazinizda bulunmayabilir.

<
et
AT
3 X Firininizda bu aksesuar bulunuyorsa, aksesuarlar arasindaki sisi (a)
G e taslyici rafindan (b) gikarin.
e ¥ b
“ 3
_" V (kirlangig) seklindeki sac parganin (c) vidasini (d) gevseterek
cikarin.
R Izgara yapilacak yiyecegi sisin ortasina yerlestirin ve V seklindeki sac
e e ’i_" parcay! gevsemeyecek sekilde sabitleyip vidasini sikin. (Maksimum
¢ —1 tavuk agirhigi: 2,5 kg)
Sisi, tastyici rafta bulunan digli yuvasina (e) yerlestirin. Tam olarak
yerine oturdugundan emin olun.

« Finn kapagini kapattiktan sonra, termostati ilgili raf seviyesinde maksimum sicaklik konumuna
ayarlayarak ¢alistiriniz.
« Damlayan yaglarin toplanmasi icin tepsiyi alt seviyeye yerlestiriniz ve tepsiye az miktarda su ekleyiniz.

PiSIRME ONERILERI

« Test edilen ve pisirme degerleri belirlenen yiyeceklere ait bilgileri agsagidaki tabloda bulabilirsiniz.

» Pisirme sureleri; sebeke voltajina, pisirilecek gidanin tirtine, miktarina ve sicakhigina bagh olarak
degisiklik gosterebilir. Farkl lezzetler ve damak zevkinize uygun sonuglar elde etmek icin bu degerlerde
denemeler yaparak gerekli ayarlamalari gergeklestirebilirsiniz.

» Firinin en alt raf seviyesi 1. raf olarak kabul edilir.

Not: Firinin kullanilmadan énce 10 dakika 6n isitiimasi tavsiye edilir.

Pisirme Raf
Fonksiyonu Konumu

Pigirme

Yiyecek Kullanilacak Aksesuar Siiresi (dk.)

Sicaklik (°C)

O 23 170 20..25
Tepside Kek Standart Tepsi —
E 2-3 160 15...20
] 2 170 35...40
Kalipta Kek Kek Kalibi
~ 2 160 25...30
Kurabiye Standart Tepsi ] 2 170 20...25
—] 3 160 30...35
Kuglk Kekler Standart Tepsi =
o 3 160 25...30
[ 2 200 35...40
Peynirli Milféy Boregi Standart Tepsi —
o 2 190 25...30
ke 2 200 40...45
Ispanakli Milféy Boregi | Standart Tepsi =
o~ 2 190 25...30

w
(&)
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. Pisirme Raf 8 Pisirme
Yiyecek Kullanilacak Aksesuar Fonksiyonu Konumu Sicaklik (°C) siiresi (dk.)
Pizza Standart Tepsi Izl 2 200 10...15
Borek Standart Tepsi = 2 200 25..30

= 3 200 30...40
Balik Standart Tepsi

3 200 20...30

Tel Izgara Uzerinde Cam

Lazanya Kap 1 Dikdortgen Kap =] 2 190 20...25

= 2-3 220 50...55
Tavuk Baget Standart Tepsi

2-3 220 40...45

Ik 30 dakika maksimum

= 2-3 sicaklikta, ardindan 60 |  90...95

e ) dakika 190°C

Butun Tavuk (2 kg) Standart Tepsi - - -
__ Ilk 25 dakika maksimum
2-3 sicaklikta, ardindan 50 75...80
dakika 190°C
ilk 30 dakika maksimum
= 3 sicakiikta, ardindan 30 |  55...60
. . dakika 190°C
Antrikot Standart Tepsi - - -
_ Ilk 25 dakika maksimum
&~ 3 sicaklikta, ardindan 20 45...50

dakika 190°C

lzgara Pisirme Tablosu

Pisirme Raf SIS

Yiyecek Kullanilacak Aksesuar . Sicaklik (°C) Siiresi
Fonksiyonu Konumu (dk.)

Kuzu pirzola Tel 1izgara El 4-5 Maksimum 25...30

Parca tavuk Tel 1zgara El 4-5 Maksimum 25...30

Balik Tel 1zgara el 4.5 Maksimum 20..25
Tost ekmegi Tel 1izgara El 4-5 Maksimum 1.3

Not: 5 dk. 6n i1sitma yapilmasi tavsiye edilir.

Doner Sis Pisirme Tablosu

Pigirme Raf HEIID
Yiyecek Kullanilacak Aksesuar g Sicaklik (°C) Siiresi
Fonksiyonu Konumu (dk.)
Kizarmis Tavuk (2 kg) | Tavuk gevirme seti 2 Maksimum 100...110
) . hood Maksimum 30 dk,
Kuzu But (Parga) Tavuk gevirme seti 2 ardindan 70 dk 190°C 100...110
- . . ~ Maksimum 35 dk,
Hindi (Pargalanmig) Tavuk gevirme seti 2 ardindan 175 dk 190°C 210...220
Not: On isitma yapmayiniz.
L
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BAKIM VE TEMIZLIK

« Bakim ve temizlik islemlerine baglamadan 6nce, elektrik carpmasi riskine karsi cihazin fisini prizden
cekiniz.

Dikkat: Bakim isleminden 6nce cihazin soguk oldugundan emin olunuz.

» Duzenli bakim ve temizlik yaparak cihazin kullanim émrini uzatabilirsiniz. Temizlik icin kapak, cam ve
raflar ¢ikarilabilir.

+ Temizlik Onerileri: Cihazin i¢ ve dn yiizeylerinde, tepsilerde ve diger parcalarinda bicak, firga gibi cizici
ve asindirici aletler kullanmayiniz. Cihazi 1lik su ve sabunlu yumusak bir bez ile temizleyip kurulayiniz.

» Aksesuar Temizligi: Aksesuarlar kullanim sonrasi iyice temizleyip kurulayiniz. Aksesuarlari bulasik
makinesinde yikamayiniz.

* Ginlik Kullanim: Cihaz her kullanimdan sonra mutlaka temizlenmelidir. Biriken yiyecek artiklari ve
yaglar yangin riskine neden olabilir.

« Buharli Temizlik: Pisirme isleminden sonra kirler yumusatilarak kolayca temizlenebilir. Firinin icindeki
tim aksesuarlari (varsa tel raf dahil) ¢ikariniz. |:|A|t isitma fonksiyonunu secerek, alt seviyeye tek bir
tepsi yerlestiriniz ve tepsiye biraz su ekleyiniz. Firini 100°C / 20 dakika galistiriniz. islem tamamlandiktan
sonra firinin i¢ini nemli bir bez veya siinger ile siliniz.

Firin Kapisinin Gikarilmasi

Adim 1 | Finin kapagini tamamen agin.

Adim 2 | Mentese Kkilitlerini ok yonuinde iterek acin.

Firin kapagini, mentese kilidi hizasina gelene kadar kapatin.

AElIWS Ardindan ok yénunde disa dogru gekerek cikarin.

Firin Kapisinin Takilmasi

Adim 4 | Firinin kapisini ok yoéninde menteselere yerlestirin.

Firinin kapagini tamamen agin ve mentese kilitlerini ok yéninde
kapali konuma getirin. Firin kapagdini kapatin.

oy
'

.
o
i8]

Adim 5

3
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Camlarin Gikarilmasi
Cam sayisi modele gore degisiklik gosterebilir.

Adim 1 | Firin kapagdini yarim agin.

Ust plastik béliimiin sag ve sol tarafina bastirarak yukari dogru

4]
> _
'M:-?"

Adim 2 .

cekin.

Once i¢ cami, ardindan orta cami ok yéniinde disa dogru gekerek }\ 1
Adim 3 oikarin S s

Camlarin Takilmasi

Firin kapagini yarim agin ve 6nce orta cami, ardindan i¢ cami ok s‘ =
Adim 4 - - g i

yoénlnde yerlestirin.

Camin yan plastik bélimundin yuvasina dogru sekilde oturdugundan By
Adim 5 ) B -

emin olun. {

T

Ust plastik béliimii yerine oturtun ve “klik” sesini duyduktan sonra |
Adim 6 -

firmin kapagini kapatin.

m

Tel Izgaralarin Gikarilmasi

Dikkat: Raflar sicak olabilir, sicak olduklarinda dokunmayiniz. Sogumalarini bekleyiniz.

Not: Firinin yan duvarlarinin temizleme siireci modele gore degisiklik gosterebilir. Bu 6zellik cihazinizda
bulunmayabilir.

Oncelikle rafi dikkatlice 6n askidan (1) ok yéniinde kaldirin ve :r

Adim 1 cikarin (2). [

Adim 2 | Ardindan tiim rafi ok yoniinde disari dogru cekin. f==5t

Tel 1zgaralarin Takilmasi

Raflari ortalayin ve dnce arka askiyi (1) yerine yerlestirip Uzerine 1 -i'-“--

el e bastirin (2).

Adim 3 | Daha sonra 6n askiya bastirin. Boylece raf yerine sabitlenmis olur.
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Firin Lambasinin Degistirilmesi
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Dikkat: Elektrik carpmasi riskine karsi, lambayi degistirmeden 6nce cihazin elektriginin kesildiginden emin
olunuz. Lamba sicak olabilir, sogumasini bekleyiniz.

Adim 1 Firin kapagdini tamamen aginiz.
Adim 2 | Cam kapagi saat yonUnin tersine cevirerek gikariniz.
Adim 3 Firin lambasini ok yoniuinde gekerek ¢ikariniz ve yenisiyle
degistiriniz. Ardindan cam kapagdi tekrar yerine takiniz. £

SORUN GIiDERME

Burada belirtilen arizalar genellikle karsilasilabilecek durumlardir. Bu sorunlari, (irine midahale etmeden

kolayca ¢ozebilirsiniz.

Verilen talimatlara ragmen sorun ¢dzllemezse, cihazi satin aldidiniz bayi veya yetkili servis ile iletisime
geginiz. Bu durumda cihazi kesinlikle kendiniz tamir etmeye galismayiniz.

Problem

Cihaz calismiyor.

Neden

Cihaz fige takili olmayabilir.

Coziim
Cihazin fise takili oldugunu kontrol
ediniz.

Sigorta atmis veya arizali olabilir.

Sigorta kutusundaki sigortalari kontrol
ediniz. Sigorta atmigsa yeniden
kurunuz.

Cihaz calisirken buhar gikiyor.

Firin ilk kez kullanihyor olabilir.

Calisma sirasinda buhar ¢ikabilir. Bu
bir ariza degildir.

Pisirme sirasinda firinin dis yiizeyi
cok Isiniyor.

Firin iyi havalandirilmayan bir yerde
olabilir.

Kurulum kilavuzunda belirtilen
bosluklara uyunuz.

Firin dlizgiin pisirme yapmiyor.

Pisirme sirasinda firin kapagi fazla
acilhiyor olabilir.

I¢ sicakligin diismemesi igin kapagi
¢ok sik agmayiniz.

Pisirme bittikten sonra sogutma fani
calismaya devam ediyor.

Firin igini havalandirmak igin bir stire
calismaya devam eder.

Bu bir ariza degildir.

Cihaz i1sinirken veya sogurken metal
sesleri geliyor.

Isi nedeniyle pargalarin
genlesmesinden kaynaklanan sesler
normaldir.

Bu bir ariza degildir.

Kapak tam olarak kapanmiyor.

Firin iginde ve kapakta yiyecek artiklari
kalmig olabilir.

Firini temizleyiniz.

Firin isitmiyor.

» Kapak acik kalmis olabilir.

* Fonksiyon veya sicaklik ayari
yapilmamis olabilir.

« Elektrik gelmiyor olabilir.

« Kapinin tamamen kapali
oldugundan emin olunuz.

+  Finini belirlenen sicakhiga ve/veya
fonksiyona ayarlayiniz.

« Isbu igaret, mevcut triiniin AB icerisinde diger evsel atiklarla birlikte imha edilmemesi gerektigini

belirtmektedir.

« Kontrol edilmemis atik bertarafinin gevreye ve insan sagligina verebilecedi muhtemel zararlari énlemek
adina, Grint sorumluluk iginde maddi kaynaklarin sirdurilebilir yeniden kullanimina tesvik adina geri

doénlstarin.

s ¢ Kullandiginiz cihazin iadesi icin, lutfen iade ve toplama sistemlerini kullanin veya Urinin satin alindigi
bayi ile iletisime gecin. Cevresel glivenli geri donlisiim igin mevcut Uriinu sizden alacaklardir.
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RENAINAI CA MANUALUL INFORMATIV A FOST CREAT PENTRU MAI MULTE MODELE ALE ACESTUI DISPOZITIV
ESTE POSIBIL CA UNELE CARACTERISTICI MENAIONATE IN MANUAL SA NU FIE DISPONIBILE PE DISPOZITIVULUI DVS.
ACEASTA LIMBA A FOST TRADUSA CU AJUTORUL INTELIGENTEI ARTIFICIALE.

INSTRUCTIUNI SI AVERTISMENTE GENERALE DE SIGURANTA

» Deconectati toate conexiunile de alimentare inainte de operatiunile de
instalare, intretinere si reparatie.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il utilizati.

» Daca exista o folie de protectie pe panoul sau capacul aparatului, va
rugam sa o indepartati.

* Tineti copiii sub 8 ani si animalele de companie departe de aparat in
timpul utilizarii si dupa utilizare.

» Este periculos pentru copiii sub 8 ani sa atingé aparatul fara
supravegherea unui adult si sa il utilizeze singuri.

 Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani sau mai mare si
de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse ori cu
experienta si/sau cunostinte insuficiente, cu conditia ca acestea sa fie
supravegheate sau sa fi fost instruite cu privire la utilizarea in siguranta
a aparatului si sa fi inteles pericolele rezultate.

* Pastrati materialele de ambalare departe de copii si eliminati-le intr-un
loc inaccesibil acestora.

» Aparatul este destinat exclusiv pentru gatit. Nu utilizati aparatul in
scopuri precum incalzirea camerei.

» Cand cuptorul este fierbinte, tava si accesoriile se pot incalzi; utilizati
manusi de cuptor sau un accesoriu similar atunci cand le introduceti
sau le scoateti.

* Nu utilizati un aparat de curatat cu aburi pentru curatarea aparatului.

* Mentineti libera zona din jurul tuturor compartimentelor prin care circula
aerul.

 Daca utilizati hartie de copt uleioasa, nu permiteti sub nicio forma ca
aceasta sa intre in contact cu baza cuptorului.

* Nu preparati alimente cu bauturi alcoolice tari. Alcoolul se evapora la
temperaturi ridicate si, in cazul contactului cu suprafete fierbinti, se
poate aprinde si poate provoca incendiu.

+ Verificati dupa utilizare daca aparatul este oprit.

» Daca aparatul este deteriorat, acesta trebuie reparat de un service
autorizat.

* In cazul oricarei deteriorari, opriti aparatul si deconectati alimentarea
electrica.

* Din cauza riscului de electrocutare, nu spalati aparatul prin pulverizarea
sau turnarea apei pe acesta.

» Daca lampa trebuie Tnlocuita, deconectati aparatul de la priza electrica
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pentru a evita electrocutarea.

» Compania noastra nu este responsabila pentru nicio deteriorare care
poate aparea din cauza utilizarii aparatului fara conectarea acestuia in
conformitate cu reglementarile locale.

* Nu atingeti stecherul cu méinile ude. Pentru a deconecta aparatul de la
priza electrica, scoateti stecherul tindnd de acesta, nu de cablu.

* In timpul functionarii aparatului, si suprafata din spate se incalzeste.
Conexiunile electrice nu trebuie sa intre in contact cu suprafata din
spate.

» Scoateti aparatul din priza in timpul operatiunilor precum curatarea,
repararea si intretinerea.

* Nu incercati sa stingeti focul cu apa. Deconectati aparatul de la priza
electrica si incercati sa acoperiti focul cu un obiect precum o patura
ignifuga, pentru a impiedica contactul focului cu aerul.

» Conectati produsul la o priza cu impamantare, protejata de o siguranta
corespunzatoare valorii curentului specificate pe eticheta de identificare
a produsului. Stecherul sau conexiunea electrica a produsului trebuie
sa se afle intr-un loc usor accesibil. Daca acest lucru nu este posibil,
instalatia electrica la care este conectat produsul trebuie sa fie
prevazuta cu un mecanism, precum o sigurantd sau un intrerupator,
care respecta reglementarile electrice si separa toti polii de retea.

» Daca geamul usii cuptorului prezintd o fisura sau este supus unui
impact, sticla se poate sparge si imprastia.

* Nu atingeti elementele de incalzire/alimentare.

* Nu lasati niciodata materiale combustibile sau oxidanti in aparat.

* Nu incalziti borcane din sticla si conserve. Presiunea formata poate
provoca explozia recipientului.

 Usa cuptorului poate fi formata din 2, 3 sau 4 straturi de sticla. Nu utilizati
usa cuptorului daca unul dintre straturile de sticla a fost indepartat.

 Aparatul a fost proiectat pentru uz casnic. Utilizati-l numai in spatii
inchise.

* Nu utilizati cuptorul in scop de uscare, atarnand prosoape sau haine
de ménerul acestuia.

* Nu utilizati produse de curatare dure si abrazive sau raclete metalice
dure pentru curatarea geamului usii cuptorului, deoarece acestea pot
zgéria suprafata si pot provoca spargerea sticlei.

* Timpul de gatire trebuie monitorizat continuu. Nu lasati cuptorul
nesupravegheat pentru o perioada lunga de timp; verificati alimentele
in timpul gatirii prin geamul de vizualizare.

* Nu asezati tavi, farfurii sau recipiente din folie pe baza cuptorului.
Caldura acumulata necontrolat poate deteriora baza cuptorului.
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CUNOASTETI CUPTORUL DUMNEAVOASTRA

Panou de control

Fante de ventilatie*

Lampa cuptor**

Rafturi***

Ventilator

Capac de protectie al ventilatorului****
Usa

Maner

PN RWN =

© 00 00d

* Fantele de ventilatie pot fi deschise sau inchise, in functie de
modelul dumneavoastra.

** Pozitia lampii cuptorului poate varia in functie de model.

*** Rafturile pot varia in functie de modelul dumneavoastra. Gratarul
metalic este prezentat ca exemplu.

**** Capacul de protectie al ventilatorului poate sa nu fie disponibil,
n functie de modelul FPS.

;r

PANOU DE CONTROL

x .‘i -
a. Buton pentru functii

Tipul de incalzire/gatire se seteaza cu ajutorul butonului de selectare a functiilor. Pentru ca procesul de
incalzire sa inceapa, butonul de temperatura trebuie, de asemenea, setat la o valoare impreuna cu butonul
de selectare a functiilor. In caz contrar, produsul nu va incepe sa se incalzeasca.

L.

|
HiME
‘
[HOH
lxllf

b. Buton de temperatura
Permite selectarea temperaturii cuptorului. Procesul de gatire incepe dupa selectarea tipului de functie.

c. Temporizator digital
Este un temporizator electronic care permite ca preparatul sa fie gata la ora dorita.

d. Temporizator mecanic
Permite setarea duratei de gatire a preparatului. Butoanele pentru functii si temperatura trebuie, de
asemenea, sa fie setate.

e. Lampa indicatoare
Aceasta lampa indica faptul ca cuptorul se incalzeste. Se stinge atunci cand cuptorul atinge temperatura
setata.

Oprirea cuptorului electric
Setati butoanele pentru functii si temperatura in pozitia 0 (oprit).
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TIPURI DE INCALZIRE SI FUNCTII

Incalzire

s Elementele de incalzire inferioare si superioare functioneaza impreuna cu
inferioara si ) < . T 7
- S ventilatorul. Aceasta functie este potrivitd pentru alimente precum carne,
o~ superioara SR . ’ o s
. - prajituri si fursecuri. Aerul este distribuit in interiorul cuptorului in mod
asistata de C - . .
. controlat si uniform cu ajutorul ventilatorului.
ventilator ’
Incalzire Alimentele sunt incalzite uniform atat de jos, cat si de sus. Elementele de
inferioara si incalzire inferioare si superioare functioneaza impreuna. Aceasta functie
superioara este potrivitd pentru prajituri, produse de patiserie si preparate din aluat.

Grill mare asistat
de ventilator

Grillul si ventilatorul functioneaza impreuna. Ventilatorul distribuie aerul
fierbinte uniform. Aceasta functie este potrivita pentru gatirea preparatelor
mari din carne.

Grill mare

Aceasta functie este potrivita pentru prepararea la grill si rumenirea portiilor
mari si medii. Incalzeste intreaga zona aflatd sub elementul de incalzire.

Rotisor

Asigura rumenirea si gatirea uniformé a alimentelor introduse pe rotisor,
precum carne, pui etc.

el L) =1

Grill mic asistat
de ventilator

Grillul mic si ventilatorul functioneaza impreuna. Puteti gati alimente care
necesita un timp indelungat de preparare economisind energie. Timpul de
gatire este mai lung comparativ cu alte functii. Nu se recomanda utilizarea

ECO ECO acestei functii pentru produse din aluat dospit. “Acest mod este modul cu
cea mai mare eficienta din punct de vedere al eficientei energetice.”
Functioneaza numai elementul de incalzire inferior. Utilizati acest program
|;| Incalzire spre sfarsitul procesului de gatire daca doriti ca partea inferioara a
inferioara alimentului preparat s& se rumeneasca mai mult. De asemenea, utilizati
acest mod pentru functia de curatare cu abur.
Dezahetare Ventilatorul circula aerul in jurul alimentelor si permite dezghetarea
gnet alimentelor congelate, precum carne, paine si prajituri.
lluminarea Asigura iluminarea cuptorului. Cand este selectata aceasta pozitie,
cuptorului elementele de incalzire si ventilatorul nu functioneaza. lluminarea ramane

aprinsa pe durata functionarii cuptorului.

Utilizarea Butonului Ret

ractabil (Buton Pop-Out)

== » La modelele prevazute cu buton retractabil, butonul trebuie sa fie scos in
&\\; exterior pentru a putea efectua setarile. (Aceasta functie poate sé nu fie

=2 ) disponibila in functie de model.)

o + Apasati butonul conform indicatiei din figura pentru a-l face sa iasa in exterior.

» Cand butonul este in exterior, puteti efectua setarile necesare prin rotirea
acestuia.

Utilizarea Temporizatorului
o

M— —° Temporizatorul mecanic va permite sa setati timpul de gatire al alimentului. Dupa
~—20  ce selectati temperatura si functia de gatire, rotiti butonul temporizatorului in
w0 Q % sensul acelor de ceasornic pentru a seta timpul de gatire. La expirarea timpului
setat, aparatul emite un semnal sonor. Daca doriti, puteti gati si fara a utiliza
80 —" ~—40 temporizatorul. Pentru aceasta, dupa selectarea temperaturii si a functiei de
70 / \ s Qatire, aduceti temporizatorul in pozitia M (Manual). n aceasta pozitie, aparatul
60— va functiona fara setarea duratei.
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UTILIZAREA CUPTORULUI

— M +

I—} Indicator durata de gatire —I— Buton crestere durata

ﬂ Indicator alarma — | Buton reducere durata

=

M Buton selectare mod Indicator mod automat

[

=

Indicator gatire

Q Indicator blocare taste

PRIMA UTILIZARE

Setarea ceasului (D

» Setati ora curenta inainte de a utiliza cuptorul.

» Cand aparatul este conectat la alimentarea electrica, | i incepe sa clipeasca. Temporizatorul,
afisajul si tastele nu pot fi controlate de utilizator in primele 3 secunde.

» Pentru a seta rapid ora, tineti apasate tastele -/ +.

i, fr* ansann
Iy W ] L Uy W ]
- M + - M +
Atingeti tasta M pentru a Atingeti tastele —/ + pentru Atingeti tasta M pentru a
activa modul de setare a a seta ora curenta. salva setarea.
ceasului

Nota: Daca nu se efectueaza nicio operatiune timp de 5 secunde, sistemul salveaza automat setarea
ceasului.

» Ora curenta poate fi setata cu usurinta in decurs de 10 secunde dupa pornirea sistemului. Daca nu se
efectueaza nicio setare in acest interval, simbolul de blocare Q se activeaza si afisajul se dezactiveaza.
Pentru a activa afisajul, atingeti si mentineti apasata tasta M, apoi setati ora curenta in timp ce punctul
din centrul afisajului clipeste.

« Tn cazul unei intreruperi a alimentarii electrice, ora curenté este resetata si trebuie setata din nou. Pentru
a seta usor ora curentd, atingeti simultan tastele - / +.

Atentie: Daca nu se efectueaza nicio operatiune pe afisaj timp de cateva secunde, blocarea tastelor se

activeaza si afisajul se dezactiveaza. Atingeti tasta M pentru a reactiva afisajul.
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Setarea alarmei [\

 Puteti seta alarma n orice moment. O puteti utiliza ca alarmé& sau ca memento.

« Atingeti o data tasta M pentru a afisa setérile alarmei. Simbolul alarmei ﬂ incepe sa clipeasca. Utilizati
tastele - / + pentru a seta durata alarmei. Dupa finalizarea operatiunii, ecranul afiseaza din nou ora
curenta.

e e 1N 128 10
Ll Ly Ll 1w (Lo 1Ly

=

M + - + _
Atingeti tastele -/ + pentru
a seta durata alarmei.

% )
Atingeti tasta M pentru a
salva alarma.

Atingeti tasta M pentru a
activa modul de alarma.

» Daca nu se efectueaza nicio operatiune timp de 5 secunde, sistemul salveaza automat setarea si
finalizeaza operatiunea.

« La sfarsitul duratei setate, aparatul emite un semnal sonor timp de 7 minute.

» Atingeti tasta M pentru a opri alarma. Daca nu se efectueaza nicio operatiune, alarma se opreste
automat dupa o anumita perioada de timp.

Mod de gatire automata

Dupa selectarea temperaturii si a modului potrivit pentru alimentul introdus Tn cuptor, puteti seta durata
folosind temporizatorul si puteti incepe direct procesul de gatire. Tineti apasata tasta M pentru a dezactiva
blocarea tastelor.

e mn frecn:’ 128nn*
e iy N ] I Y I ]

— % + — M @ —~ @ +

Atingeti de doua ori tastaM
pentru a activa indicatorul
de gatire. Simbolul de

gétire si durata de

gatire sunt afisate alternativ.

procesului de gatire.

SETARI

Schimbarea tonului tastelor (Ton)
» Daca aparatul nu se afla in niciun mod de setare, tineti apasata tasta

tonul selectat.

Puteti comuta intre 4 optiuni diferite de ton folosind tasta

Atingeti tastele -/ + pentru

a seta durata de gétire si

atingeti tasta M pentru a o
salva.

Dupa finalizarea procesului
de salvare, este afisata ora
curenta.

+ Atingeti de doua ori tasta M, apoi atingeti tasta “-” (minus) pentru a reseta durata in vederea opririi

timp de 5 secunde pentru a auzi

“-”. Una dintre aceste 4 optiuni de ton pentru

alarma sonora este optiunea “OFF”. Cand este selectata optiunea “OFF”, toate sunetele sunt dezactivate,
cu exceptia sunetelor de eroare si de alarma.
» Daca nu se efectueaza nicio operatiune timp de 5 secunde, sistemul salveaza automat ultimul ton auzit

ca ton implicit.
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Modificarea orei curente
» Pentru a seta cu usurinta ora curenta, atingeti simultan tastele - / +. Ora poate fi setata atunci cand
pictograma punctului din mijloc clipeste.

i, i’ renn
LI e W] e un
@ M + - M +
Atingeti simultan tastele - / +. Setati ora curenta folosind Atingeti tasta M pentru a
tastele - / +. salva setarea.

incalzirea initiala

+ Tnainte de a utiliza cuptorul, indepértati etichetele de pe acesta si scoateti accesoriile din interior.

« Stergeti cuptorul cu o lavetd umeda si uscati-l. Pentru informatii detaliate, consultati sectiunea
“Intretinere si curatare”.

» Efectuati procesul de incalzire initiala pentru a elimina mirosul de aparat nou. Porniti cuptorul cu usa
inchisa, utilizand functia de incalzire inferioara + superioara la 200°C timp de 30 de minute. Apoi aerisiti
incaperea.

» Aveti grija cand deschideti usa cuptorului dupa procesul de incalzire, deoarece poate iesi abur.
Introduceti accesoriile. Cuptorul dumneavoastra este gata de utilizare.

Avertisment: In timpul primei utiliz&ri, suprafetele pot deveni mai fierbinti decat in mod normal. Din acest

motiv, nu atingeti cuptorul si tineti copiii la distanta de acesta.

Utilizare zilnica

» Pentru a incepe gatirea, setati butonul termostatului cuptorului la temperatura potrivita pentru alimentul
respectiv. Consultati “Recomandari de gatire”.

» Daca este necesar, preincalziti cuptorul.

» Dupa gatire, lasati cuptorul sa se raceasca cu usa deschisa.

Avertisment: Dupé terminarea duratei de gatire, nu uitati s& opriti butoanele de functie si de temperatura

ale cuptorului.

ACCESORII

» Accesoriile furnizate pot varia in functie de modelul aparatului. Este posibil ca unele dintre accesoriile
mentionate Tn manualul de utilizare sa nu fie incluse impreuna cu produsul.

« Utilizati numai accesorii originale, special concepute pentru aparat.

Tava standard
Se utilizeaza pentru alimente congelate, prajituri, preparate mari din
carne si produse de patiserie.

Gratar de sarma
Se utilizeaza pentru forme de prajituri si sufleuri, precum si pentru
asezarea alimentelor care urmeaza sa fie preparate la gratar.

Tava adanca
Se utilizeaza pentru tocane, bucéti mari de carne préjita si pentru
colectarea grasimii care se scurge in timpul prepararii la gratar.

Siné telescopica
Sinele telescopice pot fi trase complet in afara cuptorului. Acestea
permit deplasarea usoara a tavii si a gratarului de sarma pentru a
verifica alimentele.
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Unele modele sunt prevazute cu gratare metalice si rafturi reglabile
automat. Gratarul metalic are 6 niveluri de coacere.

Accesoriile trebuie asezate intre doua niveluri ale suportului, iar partea
inclinata trebuie sa fie orientata spre usa aparatului.

Canelurile de pe gratarul metalic impiedica iesirea gratarului din
pozitie si asigura o utilizare sigura.

Puteti utiliza tava ca tava de colectare a picaturilor atunci cand gatiti
la gratar sau preparati feluri de mancare cu carne. Pentru aceasta,
asezati tava impreuna cu gratarul.

nainte de a aseza tava si gratarul metalic, impingeti complet sinele
spre interior. Accesoriile trebuie asezate intre proeminentele din fata si
din spate ale sinelor.

Daca gatiti cu mai multe tavi, trebuie lasat cel putin un nivel liber intre
tavi, tindnd cont de sistemul de sine telescopice.
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Frigare Rotativa (Pui La Rotisor)
Aceasta functie este optionala. Este posibil sa nu fie disponibild pe aparatul dvs.

:f,e-“.f'
A
3 X Daca acest accesoriu este inclus impreuna cu cuptorul dvs., scoateti
~ o g frigarea (a) din cadrul suport (b) aflat printre accesorii.
F. e ¥
“ 3
d
Slabiti surubul (d) al piesei metalice in forma de V (c) si indepartati-o.
R Asezati alimentul care urmeaza sa fie gatit pe gratar in centrul frigarii,
- —— ’i_" fixati-l cu piesa metalica in forma de V astfel incat s& nu se miste si
¢ —1 strangeti surubul. (Greutatea maxima a puiului: 2,5 kg)
. Introduceti frigarea n locasul filetat (e) aflat pe cadrul suport.
Asigurati-va ca este introdusa complet.

Dupa inchiderea usii cuptorului, setati termostatul la temperatura maxima pentru nivelul corespunzator al
raftului si porniti cuptorul.

Pentru colectarea grasimii care se scurge, asezati tava pe nivelul inferior si addugati o cantitate mica de apa in
tava.

RECOMANDARI DE GATIRE

Informatiile privind valorile de gatire testate si recomandate pentru alimentele specificate se regadsesc in tabelul
de mai jos.

Duratele de gatire pot varia in functie de tensiunea retelei, precum si de tipul, cantitatea si temperatura
alimentului care urmeaza sa fie gatit. Valorile obtinute la gatirea alimentelor folosind accesorii diferite pot varia
in functie de preferinte. Puteti modifica duratele de gatire si valorile de temperatura pentru a obtine rezultate
diferite, Tn functie de preferintele dvs.

Nivelul cel mai de jos al cuptorului este considerat nivelul 1 al raftului.

Nota: Se recomanda preincalzirea cuptorului timp de 10 minute.

Functie de Pozitia

Aliment Accesoriu utilizat Temperatura (°C) Durata

gatire raftului
O 23 170 20..25
Prajitura la tava Tava standard —
~ 2-3 160 15...20
] 2 170 35...40
Prajitura in forma Forma pentru prajituri
~ 2 160 25...30
Biscuiti Tava standard ] 2 170 20...25
—] 3 160 30...35
Prajituri mici Tava standard =
& 3 160 25...30
Il 2 200 35...40
Foietaj cu branza Tava standard
2 190 25...30
i 2 200 40...45
Foietaj cu spanac Tava standard —
- 2 190 25...30

IS
©
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Functie de Pozitia

Aliment Accesoriu utilizat Temperatura (°C)

gatire raftului
Pizza Tava standard = 2 200 10..15
Placints sarata Tava standard = 2 200 25...30
= 3 200 30...40
Peste Tava standard
=] 3 200 20...30
Tel Izgara Uzerinde
Lasagna Cam Kap / E 2 190 20...25
Dikdértgen Kap
=] 2-3 220 50...55
Ciocanele de pui Tava standard
2-3 220 40..45
La temperatura maxima in
2-3 primele 30 de minute, apoi 90...95
” N 60 de minute la 190°C
Pui intreg (2 kg) Tava standard — —
La temperaturd maxima n
=] 2-3 primele 25 de minute, apoi 75...80
50 de minute la 190°C
La temperatura maxima in
Izl 3 primele 30 de minute, apoi 55...60
. N 30 de minute la 190°C
Antricot Tava standard — —
La temperatura maxima in
~ 3 primele 25 de minute, apoi 45...50
20 de minute la 190°C

Tabel pentru gatirea la gratar

Functie de Pozitia

Aliment Accesoriu utilizat gdtire raftului Temperatura (°C) Durata
Cotlete de miel Gratar de sérma Iil 4-5 Maxima 25...30
Bucati de pui Gratar de sarma El 4-5 Maxima 25...30
Peste Gratar de sarma El 4-5 Maxima 20...25
Paine prajita Grétar de sarma El 4-5 Maxima 1.3

Nota: Se recomanda preincalzirea cuptorului timp de 5 minute.

Tabel pentru gatirea la rotisor

Functie de  Pozitia

Aliment Accesoriu utilizat Temperatura (°C) Durata

gatire raftului

Pui fript (2 kg) Set rotisor pentru pui 2 Maximum 100...110
E#;at" de pulpd de Set rotisor pentru pui 2 Maxima 100...110
Maxima timp de 35 de
Bucéti de curcan Set rotisor pentru pui 2 minute, apoi 175 de 210...220
minute la 190°C

Nota: Nu preincalziti.
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INTRETINERE S| CURATARE

« Tnainte de a incepe operatiunile de intretinere si curatare, scoateti stecherul aparatului din priza pentru a
evita riscul de electrocutare.

Atentie: Asigurati-va ca aparatul s-a racit inainte de curatare.

« Intretinerea si curatarea regulaté asigura o durata lung& de viaté a aparatului si functionarea eficienta a
acestuia. Pentru curatare, usa, geamul si gratarele pot fi scoase.

* Recomandari pentru curatare: Nu utilizati obiecte tdioase sau abrazive, precum cutite sau perii, pe
suprafetele interioare si exterioare ale aparatului, pe tavi sau pe alte componente. Curatati aparatul cu
apa calduta, sapun si o laveta moale, apoi uscati-l.

» Curatarea accesoriilor: Curatati si uscati accesoriile dupa fiecare utilizare. Nu curatati accesoriile in
masina de spalat vase.

« Utilizare zilnica: Aparatul trebuie curatat dupa fiecare utilizare. Resturile alimentare si grasimea
acumulate pot provoca incendii.

« Curatare cu aburi: Resturile ramase dupé procesul de gatire pot fi curatate usor prin inmuiere. Scoateti
din cuptor toate accesoriile, inclusiv gratarul, daca exista. Puneti apa in tava inferioara si agezati tava
pe raftul inferior. Selectati functia El de ncalzire inferioara si porniti cuptorul la 100 °C / 20 de minute.
Dupa finalizarea operatiunii, stergeti interiorul cuptorului cu o lavetd umeda sau cu un burete.

Scoaterea usii cuptorului

Pasul 1 [ Deschideti complet usa cuptorului.

Pasul 2 | Deschideti clemele balamalelor impingandu-le in directia sagetii. —‘__{_}
R
‘_—-_-——-——-ll__-' 2T

S

Tnchideti usa cuptorului pana cand ajunge la nivelul clemei
Pasul 3 | balamalei. Apoi trageti-o spre exterior in directia sagetii si
scoateti-o.

Montarea usii cuptorului

Pasul 4 [ Asezati usa cuptorului pe balamale in directia sagetii. ; i

Deschideti complet usa cuptorului si aduceti clemele balamalelor in =

Rl 5 pozitia inchisa, in directia sagetii. Tnchidet,i usa cuptorului. ao
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indepartarea panourilor de sticla
Numarul panourilor de sticld poate varia Tn functie de model.

Pasul 1 | Deschideti pe jumatate usa cuptorului.
N
Apasati pe partea dreapta si pe partea stanga ale sectiunii |
Pasul 2 L . VPR ’ 2 |
superioare din plastic si trageti-o in sus. —‘N
Scoateti mai intai geamul interior, apoi geamul din mijloc, tragandu- ':\ :
Pasul 3 ’ PSR ] b
le spre exterior in directia sagetii.
Montarea panourilor de sticla
Deschideti pe jumatate usa cuptorului si montati mai intai geamul s‘ =
Pasul 4 A f D A g i
din mijloc, apoi geamul interior, in directia sagetii.
Asigurati-va ca sectiunea laterala din plastic a geamului este D
Pasul 5 N NN - B -
asezata corect in locasul sau. §
T
Asezati partea superioara din plastic inapoi la locul ei si inchideti |
Pasul 6 ’ ’ . - " - ’ ’
usa cuptorului dupa ce auziti sunetul de ,clic”.
5

indepartarea gratarelor de sarma

Atentie: Gratarele pot fi fierbinti. Nu le atingeti atunci cand sunt fierbinti. Asteptati sa se réceasca.

Nota: Procesul de curatare a peretilor laterali ai cuptorului poate varia in functie de model. Este posibil ca
aceasta caracteristica sa nu fie disponibila pe aparatul dumneavoastra.

Mai intai, ridicati cu grija gratarul de pe suportul frontal (1) n directia t

Rty sagetii si scoateti-1 (2). i |

Pasul 2 | Apoi trageti intregul gratar spre exterior, in directia sagetii. =3

Montarea gratarelor de sarma

Centrati gratarele si introduceti mai intai suportul posterior (1), apoi Lt

el apasati pe acesta (2).

Pasul 3 | Apoi apasati pe suportul frontal. Astfel, gratarul va fi fixat in pozitie.
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inlocuirea lampii cuptorului
Atentie: Pentru a evita riscul de electrocutare, asigurati-va ca aparatul este deconectat de la sursa de
alimentare inainte de a fnlocui lampa. Lampa poate fi fierbinte; asteptati sa se raceasca

Pasul 1 | Deschideti complet usa cuptorului.
Pasul 2 Scoateti capacul din sticla rotindu-l in sens invers acelor de
ceasornic.
Scoateti lampa cuptorului tragand-o in directia indicata de
Pasul 3 |sageata si inlocuiti-o cu una noua. Apoi montati la loc capacul ]
din sticla. Oy
DEPANARE

Defectiunile enumerate mai jos sunt situatii care pot fi intalnite in mod obisnuit. Puteti rezolva cu usurinta
aceste probleme fara a interveni asupra produsului.

Daca problema nu poate fi rezolvata desi au fost respectate instructiunile furnizate, contactati distribuitorul
de la care ati achizitionat aparatul sau un service autorizat. In acest caz, nu incercati niciodat4 s& reparati

singur aparatul.

Problema

Aparatul nu functioneaza.

Cauza

Este posibil ca aparatul sa nu fie conectat
la priza.

Solutie

Verificati daca aparatul este conectat
la priza.

Siguranta s-a declansat sau poate fi
defecta.

Verificati sigurantele din tabloul
de sigurante. Daca siguranta s-a
declansat, reporniti-o.

in timpul functionarii aparatului iese
abur.

Cuptorul poate fi utilizat pentru prima data.

Tn timpul functionarii poate iesi abur.
Aceasta nu este o defectiune.

in timpul gatirii, suprafata exterioara
a cuptorului devine foarte fierbinte.

Cuptorul poate fi amplasat intr-un loc
insuficient ventilat.

Respectati distantele de instalare
specificate Tn manualul de instalare.

Cuptorul nu gateste corespunzator.

Usa cuptorului poate fi deschisa prea des
n timpul gatirii.

Nu deschideti usa prea des pentru
a preveni scaderea temperaturii
interioare.

Ventilatorul de racire continua sa
functioneze dupa terminarea gatirii.

Acesta continua sa functioneze o perioada
pentru a ventila interiorul cuptorului.

Aceasta nu este o defectiune.

Se aud sunete metalice in timp
ce aparatul se incalzeste sau se
raceste.

Sunetele cauzate de dilatarea pieselor din
cauza caldurii sunt normale.

Aceasta nu este o defectiune.

Usa nu se inchide complet.

Este posibil sa fi ramas resturi alimentare
n interiorul cuptorului si pe usa.

Curatati cuptorul.

Cuptorul nu se incalzeste.

» Este posibil ca usa sa fi fost lasata
deschisa.

» Este posibil ca functia sau temperatura
sa nu fi fost selectata.

» Este posibil sa nu existe alimentare cu
energie electrica.

* Asigurati-va ca usa este complet
nchisa.

» Setati cuptorul la temperatura si/
sau functia specificata.

Importator: «S.C. Zilanrom Trading S.r.l.

Sos. Bucuresti-Urziceni nr 64B, Afumati, Jud ilfov (office@zilan.ro)
«S.C. Scule si Unelte Design S.r.l.

Strada 3, nr 11A, Afumati, jud ilfov (office@zilanoffical.ro)

 Aceasta marca indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere in
intreaga UE.

Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului inconjurator sau sanatatii umane prin eliminarea
necontrolatd a deseurilor, reciclati-l responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor
materiale.

Pentru a returna dispozitivul utilizat, va rugam sa utilizati sistemele de returnare si colectare sau sa
contactati comerciantul de la care ati achizitionat produsul. Acestia pot prelua acest produs pentru
reciclarea sigura a mediului inconjurator.

Eliminarea corecta a acestui produs

.
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NALEZY PAMIETAC, ZE INSTRUKCJA URZADZENIA MOZE BYC UTWORZONA | ZAWIERAC WIECEJ INFORMACJI DOTYCZACYCH NIE
TYLKO TEGO O MODELU. TWOJE URZADZENIE MOZE NIE ZAWIERAC FUNKCJI WYMIENIONYCH W INSTRUKCJI URZADZENIA.
TEN JEZYK ZOSTAL PRZETLUMACZONY ZA POMOCA SZTUCZNEJ INTELIGENCJI.

INSTRUKCJE OGOLNE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | OSTRZEZENIA

* Przed przystgpieniem do instalacji, konserwacji i naprawy nalezy
odtgczyc¢ wszystkie potgczenia zasilania.

» Jesli urzgdzenie jest uszkodzone, nie nalezy go uzywac.

« Jesli na panelu lub pokrywie urzgdzenia znajduje sie folia ochronna,
nalezy jg usungc.

* Dzieci ponizej 8 roku zycia oraz zwierzgta domowe nalezy trzymac z
dala od urzgdzenia podczas jego uzytkowania oraz po zakonczeniu
uzytkowania.

. Dott;kanie urzagdzenia przez dzieci ponizej 8 roku zycia bez nadzoru
osoby doroste] oraz samodzielne korzystanie z urzgdzenia jest
niebezpieczne.

* To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz ﬁrzez osob?/ o] Oﬁraniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych, a takze przez osoby nieposiadajgce
odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy, pod warunkiem ze znajdujg
sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia i rozumiejg wynikajgce z tego zagrozenia.

* Materiaty opakowaniowe nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci
i usuwac je w miejscu, do ktérego dzieci nie majg dostepu.

 Urzadzenie jest przeznaczone wylgcznie do gotowania. Nie nalezy

uzc}/wac': urzgdzenia do takich celow, jak ogrzewanie pomieszczenia.

Gdy piekarnik jest gorgcy, blacha i akcesoria rowniez mogg sie

nagrzewac, podczas ich wktadania i wyjmowania nalezy uzywac

rekawic kuchennych lub podobnych srodkow ochronnych.

* Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy uzywac mijki parowe;.

* Nalezy pozostawi¢ wolng przestrzen wokoét wszystkich komor i otworow,
w ktorych odbywa sie cyrkulacja powietrza.

« Jesli uzywany jest nattuszczony papier do pieczenia, absolutnie nie
wolno dopusci¢ do jego kontaktu z dnem piekarnika.

* Nie nalezy prngotowywaé potraw z uzyciem mocnych napojéw
alkoholowych. Alkohol paruje w wysokiej temperaturze i moze zapali¢
sie¢ oraz spowodowacC pozar w przypadku kontaktu z gorgcymi
Bomerzc_;hnlaml. . _

* Po uzyciu nalezy sprawdzic, czy urzgdzenie zostato wytgczone.

« Jesli urzadzenie jest uszkodzone, powinno zostaC naprawione przez
autoryzowany serwis.

* W przypadku jakiegokolwiek uszkodzenia nalezy wytgczy¢ urzgdzenie
i odigczy¢ je od zasilania elektrycznego.

» Ze wzgledu na ryzyko porazenia prgdem nie nalezy myc urzgdzenia
poprzez spryskiwanie go wodg ani polewanie wodg.

 Jesli lampa ma zostac wt;mieniona, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
gniazdka elektrycznego, aby unikngC porazenia prgdem.
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* Nasza firma nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody
powstate w wyniku uzytkowania urzgdzenia bez poditgczenia go
zgodnie z lokalnymi przepisami.

* Nie nalezy dotyka¢ wtyczki mokrymi rekami. Aby odtgczy¢ urzadzenie
od gniazdka elektrycznego, nalezy wyciggac¢ wtyczke, trzymajgc za
nig, a nie za przewod.

* Podczas pracy urzadzenia jego tylna powierzchnia réwniez sie
nagrzewa. Pofgczenia elektryczne nie powinny stykaé sie z tylng

owierzchni;?(urzadzenia.

* Podczas wykonywania czynnosci takich jak czyszczenie, naprawa i
konserwacja nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

* Nie nalezy prébowac gasic ognia wodg. Nalezy odtgczy¢ urzgdzenie
od gniazdka elektrycznego i sprobowac przykryc ogien srodkiem takim
jak koc gasniczy, aby uniemozliwi¢ kontakt ognia z powietrzem.

* Produkt nalezy podtgczy¢ do uziemionego gniazdka zabezpieczonego
bezpiecznikiem odpowiednim do wartosci prgdu podanej na tabliczce
znamionowej produktu. Wtyczka lub potgczenie elektryczne produktu
musi znajdowac sie w tatwo dostepnym miejscu. Jesli nie jest to
mozliwe, instalacja elektryczna, do ktorej Eod’raczonyjest produkt, musi
by¢é wyposazona w mechanizm, takidja bezpiecznik lub wytgcznik,
zgodny z przepisami elektrycznymi i odtgczajgcy wszystkie bieguny od
sleci.

« Jesli szkto drzwi piekarnika jest pekniete lub zostanie narazone na
uderzenie, moze pekngc i rozprysnac sie.

* Nie nalezy dotyka¢ elementow grzewczych/zasilajgcych.

* Nigdy nie nalezy pozostawia¢ w urzadzeniu materiatow fatwopalnych
anli utleniaczy.

* Nie nalezy podgrzewac szklanych stoikbw ani zywnosci w puszkach.
Powstate cisnienie moze spowodowac eksplozje Bo'emnika.

* Drzwi piekarnika mogg sktadac sie z 2, 3 lub 4 szyb. Nie nalezy uzywac
drzwi piekarnika, jesli jedna z szyb zostata usunieta.

* Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku domowego. Nalezy
uzywac go wytgcznie w pomieszczeniach zamknigtych.

* Nie nalezy uzywac piekarnika do suszenia poprzez wieszanie rgcznikow
lub ubran na jego uchwycie.

* Do czyszczenia szklanych drzwi ﬁiekarnika nie nalezy uzywactwardychi
Sciernych srodkow czyszczgcych ani twardych metalowych skrobakow,
polgiewaz moga one zarysowac powierzchnie i spowodowac pekniecie
szkia.

» Czas pieczenia/gotowania powinien byc¢ stale kontrolowany. Nie

nalezy pozostawiac piekarnika bez nadzoru przez dtugi czas; podczas

Klieczenia/gotowania nalezy sprawdzac potrawe przez szybe kontrolng.
ie nalezy umieszczac blach, talerzy ani pojemnikéw z folii na dnie

piekarnika. Nagromadzone, niekontrolowane ciepto moze uszkodzic

dno piekarnika.
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POZNAJ SWOJ PIEKARNIK

Panel sterowania

Otwory wentylacyjne*
Oswietlenie piekarnika**
Potki***

Wentylator

Ostona ochronna wentylatora
Drzwi

Uchwyt

ke

PN RWN =

© 00 00d

* Otwory wentylacyjne mogg by¢ otwarte lub zamkniete w zaleznosci
od modelu.

** Potozenie o$wietlenia piekarnika moze sie rézni¢ w zaleznosci od
modelu.

*** Potki moga sie rézni¢ w zaleznosci od modelu. Ruszt druciany
przedstawiono jako przyktad.

**** Ostona ochronna wentylatora moze nie by¢ dostepna w
zalezno$ci od modelu FPS.

PANEL STEROWANIA

°

I
8 w,ﬁ
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a. Pokretto funkcji

Typ ogrzewania/pieczenia ustawia sie za pomoca pokretta wyboru funkcji. Aby proces nagrzewania mégt
sie rozpocza¢, pokretto temperatury musi by¢ réwniez ustawione na okreslong warto$¢ wraz z pokrettem
wyboru funkcji. W przeciwnym razie urzgdzenie nie rozpocznie nagrzewania.

b. Pokretto temperatury
Umozliwia wybor temperatury piekarnika. Proces pieczenia rozpoczyna sie po wybraniu typu funkcji.

c. Timer cyfrowy
Jest to elektroniczny timer, ktéry umozliwia przygotowanie potrawy na zadang godzine.

d. Timer mechaniczny
Umozliwia ustawienie czasu pieczenia potrawy. Pokretta funkcji i temperatury muszg by¢ rowniez
ustawione.

e. Lampka kontrolna
Lampka ta wskazuje, ze piekarnik sie nagrzewa. Gasnie, gdy piekarnik osiggnie ustawiong temperature.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego
Ustaw pokretta funkcji i temperatury w pozycji 0 (wytgczone).
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RODZAJE GRZANIA | FUNKCJE

Dolne i goérne
grzanie z
termoobiegiem

Dolna i gérna grzatka oraz wentylator pracujg jednoczes$nie. Funkcja ta
jest odpowiednia do potraw takich jak mieso, ciasta i ciasteczka. Dzigki
wentylatorowi powietrze jest rozprowadzane wewnatrz piekarnika w
kontrolowany i rbwnomierny sposoéb.

Dolne i gérne
grzanie

Potrawy sg rownomiernie podgrzewane zaréwno od dotu, jak i od gory.
Dolna i gérna grzatka pracujg jednoczesnie. Funkcja ta jest odpowiednia do
ciast, wypiekoéw i potraw z ciasta.

Duzy grill z
wentylatorem

Grill i wentylator pracujg jednoczesnie. Wentylator rownomiernie
rozprowadza gorgce powietrze. Funkcja ta jest odpowiednia do
przygotowywania duzych porcji migsa.

Duzy grill

Funkcja ta jest odpowiednia do grillowania i przyrumieniania duzych oraz
Srednich porcji potraw. Nagrzewa catg powierzchnie znajdujgca sie pod
grzatka.

Rozen obrotowy

Zapewnia rownomierne przyrumienienie i upieczenie potraw
umieszczonych na roznie, takich jak mieso, kurczak itp.

NN

ECO

Maty grill z
wentylatorem
ECO

Maty grill i wentylator pracujg jednoczesnie. Potrawy wymagajgce dtugiego
czasu pieczenia mozna przygotowywac z oszczednoscig energii. Czas
pieczenia jest dluzszy w poréwnaniu z innymi funkcjami. Nie zaleca sig
stosowania tej funkcji do wypiekdéw drozdzowych. “Ten tryb jest najbardziej
wydajnym trybem pod wzgledem efektywnosci energetycznej.”

Dolne grzanie

Pracuje wytgcznie dolna grzatka. Jesli dolna cze$¢ przygotowywanej
potrawy ma zosta¢ bardziej przyrumieniona, nalezy uzy¢ tego programu
pod koniec pieczenia. Tego trybu nalezy réwniez uzywac¢ do funkcji
czyszczenia parowego.

Rozmrazanie

Wentylator rozprowadza powietrze wokot potraw i umozliwia rozmrazanie
zamrozonych produktéw, takich jak mieso, chleb i ciasta.

# |[#]] ]

Oswietlenie
piekarnika

Zapewnia oswietlenie wnetrza piekarnika. Po ustawieniu tego potozenia
grzatki i wentylator nie pracujg. Oswietlenie pozostaje wtgczone przez caty
czas pracy piekarnika.

e

Obsluga Pokretta Chowanego (Przycisk Pop-Out)
- * W modelach wyposazonych w chowane pokretto, aby dokona¢ ustawien,
pokretto musi by¢ wysunigte na zewnatrz. (Funkcja ta moze nie by¢ dostepna
w zaleznosci od modelu.)
» Nacisnij pokretto zgodnie z ilustracjg, aby wysuneto sie na zewnatrz.

» Gdy pokretto znajduje sie na zewnatrz, mozna dokona¢ wymaganych
ustawien, obracajac je.

Mechaniczny timer umozliwia ustawienie czasu pieczenia potrawy. Po wybraniu
temperatury i funkcji pieczenia obré¢ pokretto timera zgodnie z ruchem

wskazowek zegara, aby ustawi¢ czas pieczenia. Po uptywie ustawionego czasu
urzgdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy. W razie potrzeby mozna réwniez piec

80—~ ~40 bez uzywania timera. W tym celu po wybraniu temperatury i funkcji pieczenia
70 / \ 5 ustaw timer w pozycji M (Manualny). W tej pozycji urzadzenie bedzie dziata¢ bez
60— ustawiania czasu.
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KORZYSTANIE Z PIEKARNIKA

— M +

I—} Wskaznik czasu pieczenia —I— Przycisk zwigkszania czasu

ﬂ Wskaznik alarmu —— | Przycisk zmniejszania czasu

=

M Przycisk wyboru trybu Wskaznik trybu automatycznego

[

=

Wskaznik pieczenia

Q Wskaznik blokady przyciskéw

PRIMA UTILIZARE

Ustawianie zegara (O

* Przed uzyciem piekarnika ustaw aktualng godzine.

» Po podtgczeniu urzgdzenia do zasilania warto$¢ m zacznie migac. Przez pierwsze 3 sekundy
uzytkownik nie moze obstugiwaé minutnika, wyswietlacza ani przyciskow.

» Aby szybko ustawi¢ godzine, nacisnij i przytrzymaj przyciski - / +.

i, i’ DS rn 12800
LI Ly LIy Ly i NN
- % + — M + — % +
Dotknij przycisku M, aby Dotknij przyciskow -/ +, aby Dotknij przycisku M, aby

aktywowac tryb ustawiania ustawi¢ aktualng godzine. zapisac ustawienie.

zegara.
Uwaga: Jesli przez 5 sekund nie zostanie wykonana zadna czynnos$¢, system automatycznie zapisze
ustawienie zegara.

« Aktualng godzine mozna tatwo ustawi¢ w ciggu 10 sekund po wigczeniu systemu. Jesli w tym czasie nie
zostanie wykonane zadne ustawienie, symbol blokady Q zostanie aktywowany, a wyswietlacz zostanie
wytgczony. Aby aktywowac wyswietlacz, dotknij i przytrzymaj przycisk M, a nastepnie ustaw aktualng
godzine, gdy kropka na srodku wyswietlacza miga.

W przypadku przerwy w zasilaniu aktualna godzina zostanie zresetowana i nalezy jg ustawi¢ ponownie.
Aby tatwo ustawi¢ aktualng godzine, dotknij jednoczes$nie przyciskow -/ +.

Ostrzezenie: Jesli przez kilka sekund nie zostanie wykonana zadna czynnos$¢ na wyswietlaczu, blokada
przyciskow zostanie aktywowana, a wyswietlacz zostanie wytgczony. Dotknij przycisku M, aby ponownie
aktywowac wyswietlacz.

.
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Ustawianie alarmu ﬂ
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* Alarm mozna ustawi¢ w dowolnym momencie. Moze by¢ uzywany jako alarm lub przypomnienie.
« Dotknij raz przycisku M, aby wys$wietli¢ ustawienia alarmu. lkona alarmu ﬂ zacznie migac. Uzyj
przyciskow - / +, aby ustawi¢ czas trwania alarmu. Po zakonczeniu operacji wyswietlacz ponownie

pokaze aktualng godzine.

l"l"fﬂi'lll
Lilip L1y

+

&

Dotknij przycisku M, aby
aktywowac tryb alarmu.

Are 1N
ity 1
— M +

b

g

Dotknij przyciskéw - / +
, aby ustawi¢ czas trwania
alarmu.

128 1
(Lo (s

Dotknij przycisku M, aby
zapisac¢ alarm.

» Jesli przez 5 sekund nie zostanie wykonana zadna czynno$c¢, system automatycznie zapisze ustawienie

i zakonczy proces.

» Po uplywie ustawionego czasu urzadzenie bedzie emitowac sygnat dzwigkowy przez 7 minut.
» Dotknij przycisku M, aby zatrzymac¢ alarm. Jesli nie zostanie wykonana zadna czynno$¢, alarm po
pewnym czasie zatrzyma sig automatycznie.

Automatyczny tryb pieczenia

Po wybraniu odpowiedniej temperatury i trybu dla potrawy umieszczonej w piekarniku mozna ustawi¢
czas za pomocg timera i bezposrednio rozpoczag¢ pieczenie. Nacisnij i przytrzymaj przycisk M, aby

dezaktywowac blokade przyciskow.

TS
LIl L

e

Dotknij dwukrotnie przycisku
M, aby aktywowac¢ wskaznik
pieczenia. lkona pieczenia

Mi czas pieczenia bedg
wyswietlane naprzemiennie.

« Dotknij dwukrotnie przycisku M, a nastepnie dotknij przycisku “-

zatrzymanla pleczenla.

USTAWIENIA

Zmiana dzwieku przyciskéw (Ton)
« Gdy urzadzenie nie znajduje sie w zadnym trybie ustawien, nacisnij i przytrzymaj przycisk “-
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Dotknij przyciskow = [ +, aby
ustawi¢ czas pieczenia, a

nastepnie dotknij przycisku M,

aby go zapisac.

“

sekund, aby ustysze¢ wybrany dzwiek.

“«

Za pomocg przycisku

-
-
D >

(M
=
S
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Po zakonczeniu procesu
zapisywania zostanie

wys$wietlona aktualna godzina.

(minus), aby wyzerowa¢ czas w celu

przez 5

mozna przetgczac sie miedzy 4 roznymi opcjami dzwieku. Jedna z tych 4 opcji

dzwiegku alarmu jest opcja “OFF”. Po wybraniu opcji “OFF” wszystkie dzwieki zostang wytgczone, z

wyjatkiem dzwigkéw btedow i alarmu.

» Jesli przez 5 sekund nie zostanie wykonana zadna czynnosc, system automatycznie zapisze ostatnio
ustyszany dzwiek jako dzwiek domysiny.
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Zmiana aktualnej godziny
» Aby tatwo ustawi¢ aktualng godzine, dotknij jednoczes$nie przyciskéw - / +. Godzine mozna ustawi¢, gdy
ikona kropki na $rodku miga.

oo, i
LNy W N LS N W]
@ M + - M +
Dotknij jednoczesnie Ustaw aktualng godzine za Dotknij przycisku M, aby
przyciskow -/ +. pomoca przyciskéw -/ +. zapisac ustawienie.

Pierwsze nagrzewanie

» Przed uzyciem piekarnika usun znajdujgce sig na nim etykiety i wyjmij akcesoria z jego wnetrza.

» Przetrzyj piekarnik wilgotng $Sciereczkg i osusz go. Szczegoétowe informacje znajdujg sie w czesci
“Konserwacja i czyszczenie”.

» Wykonaj pierwsze nagrzewanie, aby usung¢ zapach nowego urzgdzenia. Uruchom piekarnik przy
zamknietych drzwiach, uzywajgc funkcji grzania dolnego + gérnego w temperaturze 200°C przez 30
minut. Nastepnie przewietrz pomieszczenie.

» Zachowaj ostroznos$¢ podczas otwierania drzwi piekarnika po zakonczeniu nagrzewania, poniewaz moze
wydobywac sie para. Umiesc akcesoria wewnatrz. Piekarnik jest gotowy do uzycia.

Ostrzezenie: Podczas pierwszego uzycia powierzchnie moga by¢ cieplejsze niz zwykle. Dlatego nie

dotykaj piekarnika i trzymaj dzieci z dala od piekarnika.

Codzienne uzytkowanie

» Aby rozpocza¢ pieczenie, ustaw pokretto termostatu piekarnika na temperature odpowiednig dla danej
potrawy. Patrz “Zalecenia dotyczgce pieczenia”.

* W razie potrzeby rozgrzej wczesniej piekarnik.

» Po zakonczeniu pieczenia pozostaw piekarnik do ostygniecia przy otwartych drzwiach.

Ostrzezenie: Po uptywie czasu pieczenia nie zapomnij wytgczy¢ pokretet funkcji i temperatury piekarnika.

AKCESORIA

» Dostarczone akcesoria mogg sie rozni¢ w zaleznosci od modelu urzadzenia. Niektore akcesoria
wymienione w instrukcji obstugi moga nie by¢ dotgczone do produktu.

« Uzywaj wytgcznie oryginalnych akcesoriow zaprojektowanych specjalnie do tego urzadzenia.

Standardowa blacha
Stuzy do przygotowywania mrozonek, ciast, duzych potraw migsnych
oraz wypiekow.

Ruszt druciany
Stuzy do ustawiania form do ciast i sufletéw, a takze do umieszczania
potraw przeznaczonych do grillowania.

Gileboka blacha
Stuzy do zapiekanek, duzych pieczeni oraz do zbierania tluszczu
$ciekajgcego podczas grillowania.

Prowadnica teleskopowa

Prowadnice teleskopowe mozna catkowicie wysung¢ z piekarnika.
Umozliwiajg one tatwe przesuwanie blachy i rusztu drucianego w celu
sprawdzenia potraw.
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Uzytkowanie akcesoriow
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W niektorych modelach znajduja sie ruszty druciane oraz
samoregulujgce sie potki. Ruszt druciany posiada 6 pozioméw
pieczenia.

Akcesoria nalezy umieszcza¢ pomiedzy dwoma poziomami
prowadnic, a pochylona strona powinna by¢ skierowana w strone
drzwi urzgdzenia.

Wyciecia na ruszcie drucianym zapobiegajg wysunieciu sie rusztu z
miejsca i zapewniajg bezpieczne uzytkowanie.

Blachy mozna uzywac jako tacy ociekowej podczas grillowania lub
przygotowywania potraw migsnych. W tym celu nalezy umiesci¢
blache razem z rusztem.

Przed umieszczeniem blachy i rusztu drucianego nalezy catkowicie
wsung¢ prowadnice do $rodka. Akcesoria nalezy umieszcza¢ pomiedzy
przednimi i tylnymi wystepami prowadnic.

Jesli pieczenie odbywa sie z uzyciem wiecej niz jednej blachy, nalezy
pozostawi¢ co najmniej jeden poziom odstepu pomiedzy blachami,
uwzgledniajgc system prowadnic teleskopowych.

Zilan
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Rozen Obrotowy (Kurczak Z Rozna)
Ta funkcja jest opcjonalna. Moze nie by¢ dostepna w Panstwa urzadzeniu.

Jesli ten element wyposazenia znajduje sie w Panstwa piekarniku, nalezy
wyjac rozen (a) z ramy nosnej (b) znajdujacej sie wsréd akcesoriow.

Fd
¥
oy, |

Poluzowa¢ $rube (d) metalowego elementu w ksztaicie litery V (c) i zdjg¢ ten
element.

S Umiesci¢ zywnos¢ przeznaczong do grillowania na $rodku rozna,
A unieruchomi¢ jg za pomocg metalowego elementu w ksztatcie litery V, tak aby
& — sie nie przesuwata, i dokreci¢ $rube. (Maksymalna masa kurczaka: 2,5 kg)

Umiesci¢ rozen w gwintowanym gniezdzie (e) znajdujagcym sie w ramie
nosnej. Upewnic¢ sie, ze zostat catkowicie osadzony.

* Po zamknieciu drzwi piekarnika ustawi¢ termostat na maksymalng temperature dla odpowiedniego poziomu
potki i uruchomié¢ piekarnik.
« Aby zebra¢ kapigcy ttuszcz, umiesci¢ blache na nizszym poziomie i doda¢ do niej niewielkg ilo$¢ wody.

ZALECENIA DOTYCZACE PIECZENIA

« Informacje dotyczace przetestowanych i zalecanych wartosci pieczenia dla okreslonych potraw znajdujg sie w
ponizszej tabeli.

« Czasy pieczenia mogg sie rézni¢ w zaleznosci od napigcia sieciowego, rodzaju, ilosci i temperatury
przygotowywanej potrawy. Wyniki uzyskane podczas pieczenia potraw przy uzyciu réznych akcesoriow moga
sie ré6zni¢ w zaleznosci od preferencji smakowych. Czasy pieczenia i warto$ci temperatury mozna zmienia¢
zgodnie z wlasnymi preferencjami, aby uzyskac¢ rézne rezultaty.

* Najnizszy poziom potki piekarnika jest uznawany za poziom 1.

Uwaga: Zaleca sie wstepne nagrzewanie piekarnika przez 10 minut.

Czas

Temperatura (°C) pieczenia

(min)

Funkcja Poziom
pieczenia potki

Potrawa Uzywane akcesorium

(1] 2-3 170 20...25
Ciasto na blasze Standardowa blacha o
= 2-3 160 15...20
=] 2 170 35...40
Ciasto w formie Forma do ciasta —
= 2 160 25...30
Ciasteczka Standardowa blacha I;I 2 170 20...25
= 3 160 30...35
Mate ciasta Standardowa blacha
3 160 25...30
) ) A 2 200 35...40
C'?S:g francuskie z Standardowa blacha —
sere 18 2 190 25...30
) ) = 2 200 40..45
C|a§to f_rancuskle ze Standardowa blacha
szpinakiem 2 190 25..30
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Czas

Potrawa Uzywan(.e Ifunkcyf: P°¥'°T“ Temperatura (°C) pieczenia
akcesorium pieczenia potki (min)
Pizza |Standardowa blacha | [_] 2 200 10..15
Borek | Standardowa blacha | [_] 2 200 25..30
= 3 200 30...40
Ryba Standardowa blacha
3 200 20..30
Naczynie szklane
Lazania |/ prostokatne = 2 190 20..25
naczynie na ruszcie
= 2-3 220 50...55
Efrziazka Standardowa blacha
2-3 220 40...45
Przez pierwsze 30 minut w temperaturze
\z, 2-3 maksymalnej, nastepnie przez 60 minut w 90...95
Caty temperaturze 190°C
kurczak | Standardowa blacha - -
(2 kg) Przez pierwsze 25 minut w temperaturze
2-3 maksymalnej, nastepnie przez 50 minut w 75...80
temperaturze 190°C
Przez pierwsze 30 minut w temperaturze
\:’ 3 maksymalnej, nastepnie przez 30 minut w 55...60
temperaturze 190°C
Antrykot | Standardowa blacha - -
Przez pierwsze 25 minut w temperaturze
- 3 maksymalnej, nastepnie przez 20 minut w 45...50
temperaturze 190°C

Tabela pieczenia na grillu

Funkcja Poziom L

Potrawa Uzywane akcesorium pieczenia pélki Temperatura (°C) pie(::;zii?ia
Kotlety jagniece Ruszt El 4-5 Maksymalna 25...30
Kawatki kurczaka Ruszt El 4-5 Maksymalna 25...30
Ryba Ruszt o] 4-5 Maksymaina 20...25
Chleb tostowy Ruszt El 4-5 Maksymalna 1.3

Uwaga: Zaleca sie wstepne nagrzewanie piekarnika przez 5 minut.

Tabela pieczenia na roznie obrotowym

Uzywane Funkcja Poziom (20
e akcesorium pieczenia potki LG BRI 2 pl((a;ziz?la
Pieczony kurczak Zestaw rozna v
2 ka) %o Kureaoka 2 Maksymalna 100...110
Kawalki udzca Zestaw rozna - Przez 30 minut w temperaturze
iaaniecedo do kurczaka 2 maksymalnej, nastepnie przez 70 100...110
Jagnieceg minut w temperaturze 190°C

Zestaw rozna Przez 35 minut w temperaturze
Kawatki indyka do kurczaka 2 maksymalnej, nastepnie przez 210...220

175 minut w temperaturze 190°C

Uwaga: Nie nagrzewac wstepnie.
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KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

* Przed rozpoczeciem czynnosci konserwacyjnych i czyszczenia nalezy odigczy¢ wtyczke urzadzenia od
gniazdka, aby uniknag¢ ryzyka porazenia prgdem.

Uwaga: Przed czyszczeniem nalezy upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.

» Regularna konserwacja i czyszczenie zapewniajg dtugg zywotnos¢ urzgdzenia oraz jego wydajng prace.
Do czyszczenia mozna wyja¢ drzwi, szybe oraz ruszty.

« Zalecenia dotyczace czyszczenia: Nie nalezy uzywac ostrych ani $ciernych narzedzi, takich jak
noze lub szczotki, na wewnetrznych i zewnetrznych powierzchniach urzgdzenia, blachach ani innych
czesciach. Urzadzenie nalezy czysci¢ cieptg woda, mydtem i miekka $ciereczka, a nastepnie osuszyc.

« Czyszczenie akcesoriow: Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ i osuszy¢ akcesoria. Nie nalezy my¢é
akcesoriow w zmywarce.

» Codzienne uzytkowanie: Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Nagromadzone resztki jedzenia
i thuszcz mogg spowodowac pozar.

» Czyszczenie parowe: Pozostatosci po pieczeniu mozna tatwo usung¢ poprzez ich zmiekczenie. Wyjmij
z piekarnika wszystkie akcesoria, w tym ruszt, jesli jest dostepny. Wlej wode do dolnej blachy i umies¢ jg
na dolnym poziomie. Wybierz funkcje grzania ;l dolnego i uruchom piekarnik w temperaturze 100°C na
20 minut. Po zakonczeniu czynnosci przetrzyj wnetrze piekarnika wilgotng $ciereczkg lub ggbka.

Demontaz drzwi piekarnika

Krok 1 Catkowicie otworz drzwi piekarnika.

Krok 2
Krok 2 | Otwérz blokady zawiaséw, przesuwajac je w kierunku wskazanym ——__{_]
strzatka.

Zamknij drzwi piekarnika do momentu, az znajda sie na poziomie
Krok 3 | blokady zawiasu. Nastepnie pociggnij je na zewnatrz w kierunku
wskazanym strzatkg i zdejmij.

Montaz drzwi piekarnika

Umies¢ drzwi piekarnika na zawiasach w kierunku wskazanym

S strzatka.

Catkowicie otwdrz drzwi piekarnika i ustaw blokady zawiaséw w
Krok 5 | pozycji zamknietej, w kierunku wskazanym strzatkg. Zamknij drzwi
piekarnika.

,,
o

&
!
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Demontaz szyb

Liczba szyb moze sie r6zni¢ w zaleznosci od modelu.
Krok 1 Otworz drzwi piekarnika do potowy.
N
Krok 2 l(;l:cg:;zgj prawg i lewg strone gornej plastikowej czesci i pociagnij ja @k! %
Krok 3 Najpierw wyjmij szybe wewnetrzng, a nastepnie szybe srodkowa, ':\ : h
pociagajac je na zewnatrz w kierunku wskazanym strzatka. :
Montaz szyb
Otworz drzwi piekarnika do potowy i najpierw umiesé szybe X =
Krok 4 | srodkowa, a nastepnie szybe wewnetrzng w kierunku wskazanym - 8,
strzatka.
Upewnij sie, ze boczna plastikowa czes¢ szyby jest prawidtowo D
Krok 5 . S B
osadzona w swoim gniezdzie. {
T
Umie$¢ gorng plastikowg cze$¢ na swoim miejscu i zamknij drzwi |
Krok 6 . ) SN CLf Lot i
piekarnika po ustyszeniu dzwieku “kliknigcia”.
5

Demontaz prowadnic drabinkowych
Uwaga: Prowadnice moga byc¢ gorgce. Nie dotykaj ich, gdy sg gorgce. Poczekaj, az ostygna.
Informacja: Sposéb czyszczenia bocznych $cianek piekarnika moze sie rézni¢ w zaleznosci od modelu. Ta

funkcja moz

e nie by¢ dostepna w Twoim urzadzeniu.

Najpierw ostroznie unie$ prowadnice z przedniego zaczepu (1) w

GUeS kierunku wskazanym strzatkg i wyjmij ja (2). S |
-
Krok 2 | Apoi trageti intregul gratar spre exterior, in directia sagetii. :
Montaz prowadnic drabinkowych

Wysrodkuj prowadnice i najpierw umies¢ tylny zaczep (1) na swoim -
Krok 3 oy ) o

miejscu, a nastepnie docisnij go (2).

Nastepnie doci$nij przedni zaczep. W ten sposob prowadnica
Krok 3 ; . . !

zostanie zamocowana na swoim miejscu. o
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Wymiana lampki piekarnika

PL

Uwaga: Aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem, przed wymiang lampki nalezy upewnié sie, ze urzadzenie zostato
odtgczone od zasilania. Lampka moze by¢ gorgca; nalezy poczekac¢, az ostygnie.

Pasul 1 | Catkowicie otwdrz drzwi piekarnika.
Zdejmij szklang ostone, obracajac jg w kierunku przeciwnym do
Pasul 2 .
ruchu wskazéwek zegara.
Wyciagnij lampke piekarnika w kierunku wskazanym strzatkg
Pasul 3 |i wymien jg na nowa. Nastgpnie ponownie zamontuj szklang ;
ostone. 0

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Ponizej wymieniono typowe usterki, ktére moga wystgpi¢ podczas uzytkowania. Problemy te mozna tatwo rozwigza¢ bez

ingerencji w urzadzenie.

Jesli mimo zastosowania si¢ do podanych instrukcji problem nie zostanie rozwigzany, nalezy skontaktowac sig ze
sprzedawca, u ktérego zakupiono urzadzenie, lub z autoryzowanym serwisem. W takim przypadku nigdy nie nalezy
probowac¢ samodzielnie naprawia¢ urzgdzenia.

Problem

Urzadzenie nie dziata.

Przyczyna

Urzgdzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka.

Rozwiazanie

Sprawdz, czy urzgdzenie jest
podigczone do gniazdka.

Bezpiecznik mégt sie wytgczy¢ lub moze
by¢ uszkodzony.

Sprawdz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikowej. Jesli bezpiecznik
sie wytgczyt, wigcz go ponownie.

Podczas pracy urzadzenia
wydobywa sie para.

Piekarnik moze by¢ uzywany po raz
pierwszy.

Podczas pracy moze wydobywac sie
para. Nie jest to usterka.

Podczas pieczenia zewnetrzna
powierzchnia piekarnika bardzo sie
nagrzewa.

Piekarnik moze znajdowac sie w miejscu o
niewystarczajgcej wentylacji.

Nalezy zachowac odstepy okreslone
w instrukgji instalacji.

Piekarnik nie piecze prawidtowo.

Drzwi piekarnika mogg by¢ zbyt czesto
otwierane podczas pieczenia.

Nie nalezy zbyt czesto otwiera¢
drzwi, aby zapobiec spadkowi
temperatury wewnetrznej.

Wentylator chtodzacy nadal pracuje
po zakonczeniu pieczenia.

Wentylator pracuje jeszcze przez pewien
czas, aby przewietrzy¢ wnetrze piekarnika.

Nie jest to usterka.

Podczas nagrzewania lub stygniecia
urzadzenia stycha¢ metaliczne
dzwiegki.

Dzwieki powstajgce w wyniku rozszerzania
sie elementéw pod wptywem ciepta sg
normalne.

Nie jest to usterka.

Drzwi nie zamykajg sie catkowicie.

We wnetrzu piekarnika i na drzwiach
mogly pozostac resztki jedzenia.

Wyczys$¢ piekarnik.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

»  Drzwi mogly zosta¢ pozostawione
otwarte.

* Funkcja lub ustawienie temperatury
mogty nie zostaé wybrane.

* Moze nie by¢ zasilania elektrycznego.

*  Upewnij sig, ze drzwi sg
catkowicie zamkniete.

* Ustaw piekarnik na okreslong
temperature i/lub funkcje.

Importer: Zilan Polska Sp. z 0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego zilanpolska@zilan.com.tr
SERWIS: IBE Technologies Sp. z o0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego 14, 08-110 SiedIce

Prawidiowe utylizowanie tego produktu

« To oznaczenie wskazuje, ze ten produkt nie powinien by¢ usuwany wraz z innymi odpadami domowymi

w catej UE.

« Aby zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska lub zdrowia ludzkiego wynikajacym z
niekontrolowanego usuwania odpadow, nalezy odpowiedzialnie je przetwarza¢, aby promowaé
zrownowazone ponowne wykorzystanie zasobdéw materialnych.

» Aby zwrdéci¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z systemoéw zwrotu i zbidrki lub skontaktuj si¢ ze sprzedawca,

I :
Srodowiska.

u ktoérego zakupiono produkt. Moga oni przyjac ten produkt do recyklingu w sposéb bezpieczny dla
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MOLIMO DA IMATE U VIDU DA PRIRUCNIK UREDAJA MOZE BITI IZRADEN ZA NA INFORMACIJE O VISE OD JEDNOG MODELA.
VAS UREDAJ, MOZDA NE SADRZI ZNACAJKE OPISANE U PRIRUCNIKU.
OVAJ JEZIK JE PREVEDEN UZ POMOC UMJETNE INTELIGENCIJE.

OPCE SIGURNOSNE UPUTE | UPOZORENJA

* Prije instalacije, odrzavanja i popravaka odspojite sve prikljucke za
napajanje.

* Ako je uredaj oSteCen, nemojte ga koristiti.

* Ako se na upravljackoj ploci ili poklopcu uredaja nalazi zastitna folija,
uklonite je.

* Djecu mladu od 8 godina i kuéne ljubimce drzite podalje tijekom i nakon
uporabe uredaja.

* Opasno je da djeca mlada od 8 godina dodiruju uredaj bez nadzora
odrasle osobe i da ga samostalno koriste.

» Ovaj uredaj smiju koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija te osobe
sa smanjenim fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili
nedovoljnim iskustvom i/ili znanjem, pod uvjetom da su pod nadzorom
ili su upucene u sigurnu uporabu uredaja te da razumiju opasnosti koje
iz toga proizlaze.

* Ambalazne materijale drzite izvan dohvata djece i odlozite ih na mjesto
koje djeca ne mogu dosegnuti.

* Uredaj je namijenjen iskljuivo za kuhanje. Nemojte koristiti uredaj u
svrhe kao $to je grijanje prostorije.

* Dok je pecnica vruca, lim za pecenije i pribor takoder se mogu zagrijati;
koristite kuhinjske rukavice ili slicno pomagalo prilikom njihova stavljanja
i vadenja.

« Za CiSCenje uredaja nemojte koristiti parni Cistac.

» Odrzavajte otvorenim prostor oko svih odjeljaka i otvora u kojima se
odvija cirkulacija zraka.

» Ako koristite masni papir za pecenje, nikako nemojte dopustiti da papir
dode u dodir s dnom pecnice.

* Nemojte pripremati hranu s jakim alkoholnim pi¢ima. Alkohol isparava
pri visokoj temperaturi te se moze zapaliti i izazvati pozar ako dode u
dodir s vru¢im povrsinama.

* Nakon uporabe provijerite je li uredaj iskljucen.

* Ako je uredaj oStecen, mora ga popraviti ovlasteni servis.

* U slu€aju bilo kakvog osteéenja, isklju€ite uredaj i odspojite ga iz
elektricne mreze.

» Zbog opasnosti od strujnog udara, nemojte prati uredaj prskanjem ili
izlijevanjem vode po njemu.

+ Ako je potrebno zamijeniti zarulju, odspojite uredaj iz elektriCne utiCnice
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kako biste izbjegli strujni udar.

* NasSa tvrtka ne snosi odgovornost za bilo kakvu Stetu koja moze nastati
zbog uporabe uredaja bez priklju€enja u skladu s lokalnim propisima.

* Nemojte dodirivati utikaC mokrim rukama. Kako biste odspojili uredaj iz
elektricne utiCnice, izvucite utika€ drzeci ga za utikac€, a ne za kabel.

* Tijekom rada uredaja zagrijava se i njegova straznja povrsina. Elektricni
priklju¢ci ne smiju do¢i u dodir sa straznjom povrsinom.

» Odspojite uredaj iz elektricne mreze tijekom postupaka kao $to su
Cis¢enje, popravak i odrzavanje.

* Ne pokuSavajte gasiti pozar vodom. Odspojite uredaj iz elektricne
utiCnice i pokusSajte prekriti vatru sredstvom poput protupozarne deke
kako biste sprijecili kontakt vatre sa zrakom.

* Prikljucite proizvod u uzemljenu uti€nicu zastiCenu osiguraem Kkoji
odgovara vrijednosti struje navedenoj na tipskoj naljepnici proizvoda.
Utikac ili elektricni prikljuCak proizvoda mora biti na lako dostupnom
mjestu. Ako to nije moguce, elektriCna instalacija na koju je proizvod
priklju¢en mora imati mehanizam, poput osiguraca ili prekidaca, koji je
u skladu s elektricnim propisima i odvaja sve polove od mreze.

» Ako na staklu vrata peénice postoji pukotina ili je ono izloZeno udarcu,
staklo se moze slomiti i rasprsnuti.

* Nemoijte dodirivati grijaée/naponske elemente.

* Nikada ne ostavljajte zapaljive materijale ili oksidanse u uredaju.

* Nemojte zagrijavati staklenke i konzerviranu hranu. Nastali tlak moze
uzrokovati eksploziju posude.

* Vrata pec¢nice mogu se sastojati od 2, 3 ili 4 staklene ploCe. Nemojte
koristiti vrata pecnice ako je neka staklena plo¢a uklonjena.

* Uredaj je dizajniran za ku¢nu uporabu. Koristite ga samo u zatvorenom
prostoru.

* Nemojte koristiti pecnicu za susenje vjeSanjem rucnika ili odjece na
njezinu rucku.

 Za CiScCenje staklenih vrata pec¢nice ne smiju se koristiti tvrda i abrazivna
sredstva za CiS¢enje niti tvrdi metalni strugaCi jer mogu izgrebati
povrsinu i uzrokovati lomljenje stakla.

* Vrijeme kuhanja/peCenja treba stalno nadzirati. Nemojte ostavljati
pecnicu bez nadzora dulje vrieme; tijekom kuhanja/pecenja
provjeravajte hranu kroz stakleni prozor.

* Ne stavljajte limove, tanjure ni posude od folije na dno pecnice.
Nakupljena nekontrolirana toplina moze ostetiti dno pecnice.
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KNOW YOUR OVEN

Upravljacka plo¢a

Ventilacijski otvori*

Svjetlo pec¢nice**

Police***

Ventilator

Zastitni poklopac ventilatora****
Vrata

Rucka

PN RWN =

© 00 00d

* Ventilacijski otvori mogu biti otvoreni ili zatvoreni, ovisno o modelu.

** Polozaj svjetla pe¢nice moze se razlikovati ovisno o modelu.

“* Police se mogu razlikovati ovisno o modelu. Zi¢ana re$etka
prikazana je kao primjer.

**x* Zastitni poklopac ventilatora mozda nece biti dostupan, ovisno o
FPS modelu.

b

UPRAVLJACKA PLOCA
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a. Gumb za odabir funkcije

Vrsta zagrijavanja/pecenja podeSava se pomo¢u gumba za odabir funkcije. Kako bi proces zagrijavanja
zapoceo, gumb za temperaturu takoder mora biti postavljen na odredenu vrijednost zajedno s gumbom za
odabir funkcije. U suprotnom, proizvod neée poceti zagrijavati.

b. Gumb za temperaturu
Omogucuje odabir temperature peénice. Proces pecenja zapocinje nakon odabira vrste funkcije.

c. Digitalni timer
To je elektronicki timer koji omoguéuje da hrana bude spremna u Zeljeno vrijeme.

d. Mehanicki timer
Omogucuje podeSavanje vremena pecenja hrane. Gumbi za funkciju i temperaturu takoder moraju biti
podeseni.

e. Indikatorska lampica
Ova lampica pokazuje da se peénica zagrijava. Gasi se kada peénica dostigne podeSenu temperaturu.

Iskljuc€ivanje elektri€ne pecnice
Postavite gumbe za funkciju i temperaturu u polozaj O (isklju¢eno).
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VRSTE GRIJANJA | FUNKCIJE

Donje i gornje
o~ grijanje s
ventilatorom

Doniji i gorniji grijaci rade zajedno s ventilatorom. Ova je funkcija prikladna za
namirnice poput mesa, kolac¢a i keksa. Pomocu ventilatora zrak se u pecnici
rasporeduje kontrolirano i ravnomjerno.

Donje i gornje
grijanje

Namirnice se ravnomjerno zagrijavaju odozdo i odozgo. Donji i gornji grijaci
rade zajedno. Ova je funkcija prikladna za kolace, peciva i jela od tijesta.

Veliki rostilj s
ventilatorom

Rostilj i ventilator rade zajedno. Ventilator ravnomjerno rasporeduje vruci
zrak. Ova je funkcija prikladna za pripremu velikih komada mesa.

Veliki rostilj

Ova je funkcija prikladna za rostiljanje i zapecenje velikih i srednjih porcija.
Zagrijava cijelo podrucje ispod grijaca.

Rotirajuci razanj

Omogucuje ravnomjerno zapecenje i pe€enje namirnica nabodenih na
razanj, kao §to su meso, piletina itd.

R EHE N

Mali rostilj s
ventilatorom
ECO ECO

Mali rostilj i ventilator rade zajedno. Namirnice koje zahtijevaju dulje vrijeme
pripreme mozete pripremati uz ustedu energije. Vrijeme pecenja dulje je

u usporedbi s drugim funkcijama. Ne preporucuje se uporaba ove funkcije
za dizana tijesta. “Ovaj je nacin rada najucinkovitiji u pogledu energetske
ucinkovitosti.”

Donje grijanje

Radi samo doniji grija¢. Ako Zelite da donji dio pripremane hrane bude
jaCe zapecen, upotrijebite ovaj program pri kraju pe¢enja. Ovaj nacin rada
takoder upotrijebite za funkciju ¢iS¢enja parom.

Odmrzavanje

Ventilator kruzi zrak oko namirnica i omogucuje odmrzavanje zamrznute
hrane kao $to su meso, kruh i kolagi.

Osvjetljenje
pecnice

[#|[#]| ]

UkljuCuje osvjetljenje pec¢nice. Kada se odabere ovaj polozaj, grijadi i

ventilator ne rade. Osvjetljenje ostaje uklju¢eno dok peénica radi.

({ *\“‘i’ .
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Uporaba lzvladivog Gumba (Pop-Out Gumb)

Kod modela s izvlacivim gumbom, gumb mora biti izvu€en kako bi se mogle
izvrsiti postavke. (Ova znacajka mozZda nece biti dostupna, ovisno o modelu.)
Pritisnite gumb kako je prikazano na slici kako biste omogucili njegovo
izvlaCenje.

Kada je gumb izvucen, potrebne postavke mozete izvrsiti njegovim
okretanjem.

Uporaba Mehani¢kog Timera
o

" ——10
N
—20
90— —30
80 =r” N—140
70—/ \—— 50
po— |

Mehanicki timer omogucuje podeSavanje vremena pecenja hrane. Nakon
odabira temperature i funkcije peCenja, okrenite gumb timera u smjeru
kazaljke na satu kako biste podesili vrijeme pe€enja. Nakon isteka
postavljenog vremena uredaj ¢e se oglasiti zvuénim signalom. Po Zelji
mozete peci i bez uporabe timera. U tom slucaju, nakon odabira temperature
i funkcije pecenja, postavite timer u polozaj M (ru¢no). U tom ¢e polozaju
uredaj raditi bez podeSavanja vremena.
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UPORABA PECNICE

— M +

Pokazatelj vremena pecenja —I— Tipka za povecanje vremena

Pokazatelj alarma —— | Tipka za smanjenje vremena

=

Tipka za odabir nacina rada Pokazatelj automatskog nacina rada

[.»

Pokazatelj zaklju€avanja tipki Pokazatelj peCenja

DZD|T

PRVA UPORABA

Podesavanje sata (O

 Prije uporabe pecnice podesite trenutno vrijeme.

+ Kada se uredaj priklju¢i na napajanje, [EHJERER pocinje treperiti. Mjeratem vremena, zaslonom i tipkama
nije moguce upravljati tijekom prve 3 sekunde.

» Za brzo podeS$avanje vremena pritisnite i drZite tipke - / +.

i, i’ e am 12800
LiLi” L Ly L (C° 1iige
- M + - M % - % +
Dodirnite tipku M za Dodirnite tipke -/ + za Dodirnite tipku M za
aktiviranje nacina podeSavanije trenutnog spremanje postavke.
podesavanja sata. vremena.

Napomena: Ako se tijekom 5 sekundi ne izvrSi nijedna radnja, sustav automatski sprema postavku sata.

« Trenutno vrijeme moze se jednostavno podesiti unutar 10 sekundi nakon uklju€ivanja sustava. Ako se
tijekom tog vremena ne izvr$i nikakvo podesavanje, aktivira se simbol Q zaklju€avanja, a zaslon se
deaktivira. Za aktiviranje zaslona dodirnite i drzite tipku M, a zatim podesite trenutno vrijeme dok to¢ka u
sredini zaslona treperi.

» U slu€aju prekida napajanja, trenutno vrijeme se resetira i mora se ponovno podesiti. Za jednostavno
podesavanje trenutnog vremena istodobno dodirnite tipke - / +.

Upozorenje: Ako se nekoliko sekundi ne izvrSi nijedna radnja na zaslonu, aktivira se zaklju€avanje tipki, a

zaslon se deaktivira. Dodirnite tipku M za ponovno aktiviranje zaslona.
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Postavljanje alarma ﬂ

» Alarm mozete postaviti u bilo kojem trenutku. MozZe se koristiti kao alarm ili podsjetnik.

« Jednom dodirnite tipku M za prikaz postavki alarma. Simbol alarma D pocinje treperiti. Za podesavanje
trajanja alarma koristite tipke - / +. Nakon zavr$etka postupka zaslon ponovno prikazuje trenutno vrijeme.

Creom e 1N 1% 17
il Ly U . S (Lo (018
— M + — M =+ - ?? +
Dodirnite tipku M za Dodirnite tipke - / + za Dodirnite tipku M za
aktiviranje nacina alarma. podeSavanje trajanja spremanje alarma.
alarma.

» Ako se tijekom 5 sekundi ne izvrsi nijedna radnja, sustav automatski sprema postavku i dovrSava
postupak.

« Po isteku podeSenog vremena uredaj emitira zvuéni alarm tijekom 7 minuta.

« Dodirnite tipku M za zaustavljanje alarma. Ako se ne izvrSi nijedna radnja, alarm ¢e se automatski
zaustaviti nakon odredenog vremena.

Automatski nacin pe€enja

Nakon odabira odgovaraju¢e temperature i na€ina rada za hranu stavljenu u peénicu, moZete podesiti
vrijeme pomoc¢u mjerac¢a vremena i izravno pokrenuti pe€enje. Pritisnite i drzite tipku M za deaktiviranje
zaklju€avanja tipki.

e anscCn:® 12800 °
L Ly I I Y SR ¥ I
- % + — M ?+ - % +
Dvaput dodirnite tipku M Dodirnite tipke - / + za Nakon zavrSetka postupka
za aktiviranje pokazivaca pode$avanje vremena spremanja prikazuje se
pecenja. Simbol pecenja pecenja, a zatim dodirnite trenutno vrijeme.
I[iaiel | Vrijeme pecenja tipku M za spremanje.

prikazuju se naizmjeni¢no.

» Dvaput dodirnite tipku M, a zatim dodirnite tipku “-” (minus) za ponistavanje vremena kako biste zaustavili
pecenje.

POSTAVKE

Promjena tona tipki (Ton)

« Kada se uredaj ne nalazi ni u jednom nacinu postavljanja, pritisnite i drzite tipku “-” 5 sekundi kako biste
Culi odabrani ton.

Pomocu tipke “-” mozZete se prebacivati izmedu 4 razli¢ite opcije tona. Jedna od ove 4 opcije zvu¢nog

alarma je opcija “OFF”. Kada je odabrana opcija “OFF”, svi zvukovi se iskljuuju, osim zvukova pogreske i

alarma.
« Ako se tijekom 5 sekundi ne izvrsi nijedna radnja, sustav automatski sprema posljednji ¢uti ton kao
zadani ton.
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Promjena trenutnog vremena
» Za jednostavno podeSavanje trenutnog vremena istovremeno dodirnite tipke - / +. Vrijeme se moze
podesiti dok ikona to€ke u sredini treperi.

oo, ansann
LNy W N L Uy W ]
@ M + - M +
Istovremeno dodirnite tipke Podesite trenutno vrijeme Dodirnite tipku M za
-]+, pomocu tipki - / +. spremanje postavke.

Prvo zagrijavanje

» Prije uporabe pecénice uklonite naljepnice s uredaja i izvadite pribor iz unutrasnjosti.

 Obrisite pec¢nicu vlaznom krpom i osusite je. Za detaljne informacije pogledajte odjeljak “Odrzavanje i
Ciscenje”.

» Provedite postupak prvog zagrijavanja kako biste uklonili miris novog uredaja. Ukljucite pec¢nicu sa
zatvorenim vratima, koristeci funkciju donjeg + gornjeg grijanja Izl na 200°C tijekom 30 minuta. Zatim
prozracite prostoriju.

» Budite oprezni pri otvaranju vrata peénice nakon postupka zagrijavanja jer moze izaéi para. Stavite
pribor u pe¢nicu. Vasa peénica spremna je za uporabu.

Upozorenje: Tijekom prve uporabe povr§ine mogu postati toplije nego inace. Stoga ne dodirujte peénicu i

drzite djecu podalje od pecnice.

Svakodnevna uporaba

» Za pocetak pe€enja postavite gumb termostata pecnice na temperaturu prikladnu za namirnicu.
Pogledajte “Preporuke za pecenje”.

» Ako je potrebno, prethodno zagrijte pecnicu.

» Nakon pecenja ostavite pecnicu da se ohladi s otvorenim vratima.

Upozorenje: Nakon isteka vremena pecenja ne zaboravite iskljuciti funkcijski gumb i gumb za temperaturu

pecnice.

PRIBOR

* Isporuceni pribor moZe se razlikovati ovisno o modelu uredaja. Neki dijelovi pribora navedeni u
korisni¢kom priruéniku mozda nisu uklju€eni uz proizvod.

« Koristite samo originalni pribor posebno dizajniran za ovaj uredaj.

Standardni lim
Koristi se za smrznutu hranu, kolace, velika mesna jela i peciva.

ResSetka
Koristi se za kalupe za kolace i soufflé te za postavljanje hrane koja ¢e
se peci na rostilju.

Duboki lim
Koristi se za slozence, velike pecenke i za prikupljanje masnoce koja
kaplje tijekom pecenja na rostilju.

Teleskopska vodilica
Teleskopske vodilice mogu se potpuno izvuéi iz peénice. Omogucuju
jednostavno pomicanje lima i reSetke radi provjere hrane.

Zilan 72




CRO-BIH

Upotreba Pribora

it Neki modeli imaju Zigane re$etke i samopodesive police. Zi¢ana
: reSetka ima 6 razina pecenja.

Pribor se mora postaviti izmedu dvije vodilice, a nagnuta strana treba
biti okrenuta prema vratima uredaja.

Utori na zi¢anoj reSetki sprjeCavaju ispadanje reSetke iz lezista i
osiguravaju sigurnu upotrebu.

Lim mozete koristiti kao posudu za skupljanje masnoce tijekom
rodtiljanja ili pripreme mesnih jela. U tu svrhu postavite lim zajedno s
reSetkom.

Prije postavljanja lima i Zicane reSetke, potpuno gurnite vodilice prema
unutra. Pribor se mora postaviti izmedu prednjih i straznjih izbocina
vodilica.

f’*ﬁfsff?’{:’/f
,;;%j, 4

"si?‘i
Ako pecete s viSe od jednog lima, potrebno je ostaviti najmanje jednu
razinu razmaka izmedu limova, uzimajuéi u obzir sustav teleskopskih

g vodilica.
O ;
N

£ Zilan




CRO-BIH

Okretni Razanj (Pecenje Piletine)
Ova znacajka je opcionalna. Mozda nije dostupna na vaSem uredaju.

3 Ako se ovaj dodatak nalazi uz vasu pecnicu, izvadite razanj (a) iz
s P g potpornog okvira (b) medu dodacima.

4 : Otpustite vijak (d) metalnog dijela u obliku slova V (c) i uklonite ga.

Namirnicu koju Zelite pec¢i na rostilju postavite na sredinu raznja,

i&‘?— ——. ucvrstite je metalnim dijelom u obliku slova V tako da se ne pomice i
’ T zategnite vijak.

’ (Maksimalna tezina piletine: 2,5 kg)

Postavite razanj u navojno leziste (e) koje se nalazi na potpornom
okviru. Provjerite je li potpuno umetnut.

» Nakon zatvaranja vrata pecnice, postavite termostat na maksimalnu temperaturu na odgovarajucéoj razini police i
pokrenite pecnicu.
« Za skupljanje masnoce koja kapa, postavite lim na donju razinu i dodajte malu koli¢inu vode u lim.

PREPORUKE ZA PECENJE

 Informacije o testiranim i preporu¢enim vrijednostima pecenja za navedene namirnice mozete pronaci u donjoj tablici.

* Vrijeme pecenja moze varirati ovisno 0 mreznom naponu, vrsti, koli¢ini i temperaturi namirnice koja se pece. Vrijednosti
dobivene pri pe€enju namirnica pomocu razlicitih dodataka mogu se razlikovati ovisno o ukusu. Vrijeme pecenja i
vrijednosti temperature mozZete promijeniti prema vlastitim Zeljama kako biste postigli razli¢ite rezultate.

« Najniza razina police peénice smatra se razinom police 1.

Napomena: Preporucuje se prethodno zagrijavanje pec¢nice 10 minuta.

Vrijeme
Temperatura (°C) pecenja
(min.)

Funkcija Polozaj
pecenja police

Namirnica Pribor koji se koristi

O 23 170 20..25
Ciasto na blasze Standardowa blacha —
~ 2-3 160 15...20
] 2 170 35...40
Ciasto w formie Forma do ciasta
~ 2 160 25...30
Ciasteczka Standardowa blacha ] 2 170 20...25
—] 3 160 30...35
Mate ciasta Standardowa blacha —
& 3 160 25...30
; . Il 2 200 35...40
g::::ﬁ francuskie z Standardowa blacha =
=] 2 190 25...30
. . — 2 200 40...45
[Fiasto francuskie 2 Standardowa blacha —
szpinakiem & 2 190 25..30

\‘
N
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. . M el Vrijeme
Namirnica Pnt-)m: el Furjkm.ja Polqzaj Temperatura (°C) pecenja
koristi pecenja police (min.)
Pizza Standardni lim = 2 200 10..15
Burek Standardni lim = 2 200 25..30
= 3 200 30...40
Riba Standardni lim
3 200 20...30
Staklena posuda /
Lazanje pravokutna posuda E 2 190 20...25
na zi¢anoj reSetki
= 2-3 220 50...55
Pile¢i bataci Standardni lim
=] 2-3 220 40...45
Prvih 30 minuta na maksimalnoj
E 23 temperaturi, zatim 60 minuta na 190°C 90...95
Cijelo pile (2 kg) Standardni lim i . . i
H 2.3 Prvih 25 minuta na maksimalnoj 75..80
temperaturi, zatim 50 minuta na 190°C
lz’ 3 Prvih 30 minuta na maksimalnoj 55..60
temperaturi, zatim 30 minuta na 190°C
Entrecéte odrezak | Standardni lim ) ) . ’
3 Prvih 25 minuta na maksimalnoj 45..50
temperaturi, zatim 20 minuta na 190°C

Tablica pe€enja na rostilju

Funkcija  Polozaj Ui
Namirnica Pribor koji se koristi P . Temperatura (°C) pecenja

pecenja police (min.)
Janjedi kotleti Zigana resetka ™ 4-5 Maksimalna 25..30
Komadi piletine Zitana redetka El 4-5 Maksimalna 25...30
Riba Ziana resetka o] 4-5 Maksimalna 20...25
Tost kruh Zitana reSetka El 4-5 Maksimalna 1.3

Napomena: Preporucuje se prethodno zagrijavanje pecénice 5 minuta.

Tablica pe€enja na okretnom raznju

Tablica pe¢enja na Funkcija Polozaj e
ak Pribor koji se koristi o - Temperatura (°C) pecenja
okretnom raznju pecenja police (i
Peceno pile (2 kg) ;‘f;t?nkgemg raznja za 2 Maksimalna 100...110
Set okretnod rasnia za Maksimalna temperatura
Komadi janjeéeg buta | O ¢ g raznj 2 30 minuta, zatim 70 100...110
piletinu ! o
minuta na 190°C
Set okretnod rasnia za Maksimalna temperatura
Komadi puretine el g raznj 2 35 minuta, zatim 175 210...220
piletinu ! o
minuta na 190°C

Napomena: Nemojte prethodno zagrijavati.
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ODRZAVANJE | CISCENJE

» Prije poCetka postupaka odrZavanja i Ci8¢enja, iskop€ajte utika¢ uredaja iz uti¢nice kako biste izbjegli
rizik od strujnog udara.

Paznja: Prije CiScenja provijerite je li se uredaj ohladio.

» Redovito odrZzavanje i CiS¢enje osiguravaju dug vijek trajanja uredaja i njegov ucinkovit rad. Za ¢iSéenje
se mogu ukloniti vrata, staklo i reSetke.

* Preporuke za ¢iS¢enje: Na unutarnjim i vanjskim povrS§inama uredaja, limovima za pecenje i drugim
dijelovima nemoijte koristiti ostre ili abrazivne predmete poput noZeva ili Cetki. Uredaj ocistite toplom
vodom, sapunom i mekom krpom, a zatim ga osusite.

- Ciséenje pribora: Pribor ogistite i osusite nakon svake uporabe. Pribor nemojte prati u perilici posuda.

» Svakodnevna uporaba: Uredaj se mora ocistiti nakon svake uporabe. Nakupljeni ostaci hrane i
masnoc¢e mogu uzrokovati pozar.

« Ciséenje parom: Ostaci nakon pegenja mogu se lako ogistiti omekSavanjem. Iz peénice izvadite sav
pribor, uklju€ujuéi Zi¢anu reSetku, ako postoji. Ulijte vodu u doniji lim i postavite lim na donju razinu.
Odaberite funkciju donjeg grijanja i ukljucite peénicu ;l na 100 °C / 20 minuta. Nakon zavrsetka
postupka obriSite unutrasnjost peénice vlaznom krpom ili spuzvom.

Uklanjanje vrata pecnice

Korak 1 | Potpuno otvorite vrata pec¢nice.

Korak 1 Korak 2
Otvorite sigurnosne kopce Sarki pritiskom u smjeru strelice.
Korak 3 Zatvorite vrata peénice dok ne dodu do razine sigurnosne kopce

Sarke. Zatim ih povucite prema van u smijeru strelice i uklonite.

Postavljanje vrata pec¢nice

Korak 4 | Postavite vrata pecnice na Sarke u smjeru strelice. i

¥ . %
Potpuno otvorite vrata peénice i pomaknite sigurnosne kopce Sarki =
Korak 5 . . . ; ) . -
u zatvoreni poloZaj u smjeru strelice. Zatvorite vrata pecnice. :_{

Zilan 76




CRO-BIH

Uklanjanje staklenih plo¢a
Broj staklenih plo€a moze se razlikovati ovisno o modelu.

Korak 1 | Otvorite vrata peénice do pola.

Pritisnite desnu i lijevu stranu gornjeg plasti¢nog dijela i povucite ga

Korak 2
prema gore. 'r‘

|

Najprije izvadite unutarnje staklo, a zatim srednje staklo }\ .

Korak 3 . ) .
povla¢enjem prema van u smjeru strelice.

Postavljanje staklenih ploca

Otvorite vrata pecnice do pola i najprije postavite srednje staklo, a s‘ =
Korak 4 . . . . ¢ 8,
zatim unutarnje staklo u smjeru strelice.
Korak 5 Prgyjerlte je li bo¢ni plasti¢ni dio stakla pravilno postavljen u svoje r‘u i
leZiste. {
T
Vratite gorniji plasti¢ni dio na njegovo mjesto i zatvorite vrata |
Korak 6 - < % wp it
pecnice nakon $to Cujete zvuk “klik”.

m

Uklanjanje zi¢anih vodilica

Oprez: Vodilice mogu biti vruée. Ne dodirujte ih dok su vrucée. Pri¢ekajte da se ohlade.

Napomena: Postupak ¢is¢enja bocnih stijenki pe¢nice moze se razlikovati ovisno o modelu. Ova znacajka
mozda nije dostupna na vasem uredaju.

Korak 1 ' *
Korak 1 | Najprije pazljivo podignite vodilicu s prednjeg nosaca (1) u smjeru :

strelice i uklonite je (2). gt

(il
Korak 2 | Zatim povucite cijelu vodilicu prema van u smjeru strelice. f==5t
Postavljanje zi¢anih vodilica

Centrirajte vodilice i najprije postavite straznji nosa¢ (1) na njegovo L
Korak 3 - ) I i

mjesto, a zatim ga pritisnite (2).

Zatim pritisnite prednji nosac. Na taj ¢e nacin vodilica biti u€vrs¢ena
Korak 3 . !

na svom mjestu. b

77 Zilan




Zamjena zarulje pecnice

CRO-BIH

Paznja: Kako biste izbjegli opasnost od elektricnog udara, prije zamjene zarulje provjerite je li uredaj
iskljuen iz napajanja. Zarulja moZe biti vruéa; pri¢ekajte da se ohladi.

Korak 1 | Potpuno otvorite vrata pecnice.
Uklonite stakleni poklopac okretanjem u smjeru suprotnom od
Korak 2 .
kazaljke na satu.
Izvucite Zarulju pecnice u smijeru strelice i zamijenite je novom.
Korak 3 . . ) ]
Zatim ponovno postavite stakleni poklopac. g

RJESAVANJE PROBLEMA

Dolje navedeni kvarovi uobi€ajene su situacije koje se op¢enito mogu pojaviti. Ove probleme mozete
jednostavno rijesiti bez interveniranja u proizvod.
Ako se problem ne moze rijesiti unato¢ pridrzavanju navedenih uputa, obratite se prodavacu kod kojeg ste
kupili uredaj ili ovlastenom servisu. U tom slucaju nikada ne pokuSavajte sami popravljati uredaj.

Problem

Uzrok

Uredaj mozda nije priklju¢en u utiénicu.

Rjesenje
Provjerite je li uredaj priklju¢en u
uticnicu.

Uredaj ne radi.

Osigurac¢ je mozda iskogio ili je
neispravan.

Provjerite osigurace u razvodnoj kutiji.
Ako je osigurac iskocio, ponovno ga
ukljugcite.

Tijekom rada uredaja izlazi para.

Pecnica se mozda koristi prvi put.

Tijekom rada moze izlaziti para. To
nije kvar.

Tijekom pecenja vanjska povrSina
pecnice postaje vrlo vruca.

Peénica se mozda nalazi na mjestu s
nedovoljnom ventilacijom.

Pridrzavajte se razmaka navedenih u
uputama za ugradnju.

Pecnica ne pece pravilno.

Vrata pec¢nice mozda se precesto
otvaraju tijekom pecenja.

Nemojte precesto otvarati vrata
kako biste sprijecili pad unutarnje
temperature.

Ventilator za hladenje nastavlja raditi
nakon zavrsetka pecenja.

Nastavlja raditi neko vrijeme radi
prozracivanja unutrasnjosti pecnice.

To nije kvar.

Tijekom zagrijavanja ili hladenja
uredaja Cuju se metalni zvukovi.

Zvukovi nastali Sirenjem dijelova zbog
topline su normalni.

To nije kvar.

Vrata se ne zatvaraju potpuno.

U unutrasnjosti peénice i na vratima
mozda su ostali ostaci hrane.

Ocistite peénicu.

Pecnica se ne zagrijava.

* Vrata su mozda ostala otvorena.

* Funkcija ili postavka temperature
mozda nije odabrana.

* Mozda nema elektricnog napajanja.

« Provijerite jesu li vrata potpuno
zatvorena.

« Postavite peénicu na navedenu
temperaturu i/ili funkciju.

Uvoznik za HR: «
Uvoznik za BIH: ¢

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

ZED d.o.o. Industrijska cesta 5, 10360 Sesvete-HR Tel: +385 01 2006 148
Digitalis d.o.0. M.Spahe 2A/30, 72290 Novi Travnik-BiH Tel: +387 61 095 095

« Ovaj znak oznac¢ava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s drugim ku¢anskim otpadom u cijeloj EU.

« Kako biste sprijecili mogucu stetu okolisu ili ljudskom zdravlju od nekontroliranog odlaganja otpada,
odlozite ga odgovorno kako biste promicali odrzivo ponovno koriStenje materijalnih resursa.

« Za povrat vaseg koriStenog uredaja koristite sustave za povrat i prikupljanje ili se obratite trgovcu kod
kojeg je proizvod kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod za ekoloski sigurno recikliranje.
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VEUILLEZ PRENDRE EN CONSIDERATION QUE LE MANUEL UTILISATEUR DE LAPPAREIL PEUT ETRE PREPARE POUR PLUS QU'UN MODELE
IL SE PEUT QUE VOTRE APPAREIL NE POSSEDE PAS LES CARACTERISTIQUES QUI SONT CITEES DANS LE MANUEL UTILISATEUR.
CETTE LANGUE A ETE TRADUITE AVEC L'AIDE DE L'INTELLIGENCE ARTIFICIELLE.

INSTRUCTIONS DE SECURITE GENERALES & AVERTISSEMENTS

» Débranchez toutes les connexions d’alimentation avant les opérations
d’installation, d’entretien et de réparation.

« Si 'appareil est endommagé, ne I'utilisez pas.

» S’il y a un film de protection sur le panneau ou le couvercle de votre
appareil, veuillez le retirer.

» Tenez les enfants de moins de 8 ans et les animaux domestiques a
I'écart pendant et apres l'utilisation de I'appareil.

* llest dangereux pour les enfants de moins de 8 ans de toucher I'appareil
sans la surveillance d’'un adulte et de I'utiliser seuls.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans ou
plus ainsi que par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou un manque d’expérience et/ou
de connaissances, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient regu des instructions concernant I'utilisation sire de I'appareil et
gu’elles aient compris les dangers qui en résultent.

» Gardez les matériaux d’emballage hors de portée des enfants et
éliminez-les dans un endroit qu’ils ne peuvent pas atteindre.

» L’appareil est uniquement destiné a la cuisson. N'utilisez pas I'appareil
a des fins telles que le chauffage d’'une piéce.

* Lorsque le four est chaud, la plaque et les accessoires peuvent
également devenir chauds ; utilisez des gants de cuisine ou un
accessoire similaire lorsque vous les placez ou les retirez.

* N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer I'appareil.

* Maintenez dégagée la zone autour de tous les compartiments ou I'air
circule.

» Si vous utilisez du papier cuisson huilé, veillez absolument a ce qu'il
n’entre pas en contact avec la base du four.

* Ne préparez pas d’aliments avec des boissons fortement alcoolisées.
L'alcool s’évapore a haute température et peut s’enflammer et
provoquer un incendie en cas de contact avec des surfaces chaudes.

« Vérifiez aprés utilisation que I'appareil est éteint.

+ Si 'appareil est endommageé, il doit étre réparé par un service agréé.

* En cas de dommage, éteignez I'appareil et coupez I'alimentation
électrique.

* En raison du risque de choc électrique, ne lavez pas l'appareil en
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pulvérisant ou en versant de I'eau dessus.

» Si la lampe doit étre remplacée, débranchez l'appareil de la prise
électrique afin d’éviter tout choc électrique.

* Notre société n’est pas responsable des dommages pouvant
survenir si I'appareil est utilisé sans étre raccordé conformément aux
réglementations locales.

* Ne touchez pas la fiche avec les mains mouillées. Pour débrancher
I'appareil de la prise électrique, retirez la fiche en la tenant par la fiche,
et non par le cable.

* Lorsque l'appareil fonctionne, sa surface arriére chauffe également.
Les connexions électriques ne doivent pas entrer en contact avec la
surface arriére.

» Débranchez I'appareil pendant les opérations telles que le nettoyage,
la réparation et I'entretien.

* N’essayez pas d’éteindre un feu avec de I'eau. Débranchez I'appareil
de la prise électrique et essayez de couvrir le feu avec un moyen tel
gu’une couverture anti-feu afin d’'empécher le feu d’entrer en contact
avec lair.

» Branchez le produit sur une prise mise a la terre, protégée par un fusible
adapté a la valeur de courant indiquée sur I'étiquette signalétique du
produit. La fiche ou le raccordement électrique du produit doit se trouver
dans un endroit facilement accessible. Si cela n’est pas possible,
I'installation électrique a laquelle le produit est raccordé doit comporter
un mécanisme, tel qu’un fusible ou un interrupteur, conforme aux
réglementations électriques et permettant de séparer tous les péles du
réseau.

* Si la vitre de la porte du four présente une fissure ou subit un choc, le
verre peut se briser et se disperser.

* Ne touchez pas les éléments chauffants/de puissance.

* Ne laissez jamais de matériaux combustibles ou d’oxydants dans
I'appareil.

* Ne chauffez pas les bocaux en verre ni les aliments en conserve. La
pression créée peut provoquer I'explosion du récipient.

* La porte du four peut étre composée de 2, 3 ou 4 vitres. N'utilisez pas
la porte du four si une vitre a été retirée.

 L'appareil a été congu pourun usage domestique. Utilisez-le uniquement
dans un espace fermé.

* N'utilisez pas le four a des fins de séchage en accrochant une serviette
ou des vétements a sa poignée.
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CONNAITRE VOTRE FOUR

Panneau de commande

Ouies de ventilation*

Eclairage du four**

Grilles***

Ventilateur

Couvercle de protection du ventilateur****
Porte

Poignée

PN RWN =

© 00 00d

* Les ouies de ventilation peuvent étre ouvertes ou fermées selon le
modeéle.

** ’emplacement de I'éclairage du four peut varier selon le modele.

*** Les grilles peuvent varier selon le modéle. La grille métallique est
présentée a titre d’'exemple.

**** Le couvercle de protection du ventilateur peut ne pas étre
disponible selon le modéle FPS.

b

PANNEAU DE COMMANDE

-
0

EEREE
e \
a. Bouton de fonction

Le type de chauffage/cuisson est réglé a I'aide du bouton de sélection des fonctions. Pour que le
processus de chauffage commence, le bouton de température doit également étre réglé sur une valeur en
méme temps que le bouton de sélection des fonctions. Dans le cas contraire, le produit ne commencera
pas a chauffer.

I
. .
LT B

b. Bouton de température
Il permet de sélectionner la température du four. Le processus de cuisson commence apres la sélection du
type de fonction.

c. Minuterie numérique
Il s’agit d’'une minuterie électronique qui permet aux aliments d’étre préts a I'’heure souhaitée.

d. Minuterie mécanique
Elle permet de régler le temps de cuisson des aliments. Les boutons de fonction et de température doivent
également étre réglés.

e. Voyant lumineux
Ce voyant indique que le four est en train de chauffer. Il s’éteint lorsque le four atteint la température
réglée.

Arrét du four électrique
Réglez les boutons de fonction et de température sur la position 0 (arrét).
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TYPES DE CHAUFFAGE ET FONCTIONS

Chauffage inférieur
et supérieur avec
ventilation

Les résistances inférieure et supérieure fonctionnent avec le ventilateur. Cette
fonction convient aux aliments tels que la viande, les gateaux et les biscuits. Grace au
ventilateur, I'air est réparti de maniére contrélée et homogéne a I'intérieur du four.

Chauffage inférieur
et supérieur

Les aliments sont chauffés uniformément par le bas et par le haut. Les résistances
inférieure et supérieure fonctionnent ensemble. Cette fonction convient aux gateaux,
patisseries et préparations a base de pate.

Grand gril avec

Le gril et le ventilateur fonctionnent ensemble. Le ventilateur répartit I'air chaud de

ventilation maniére homogéne. Cette fonction convient a la cuisson de grandes piéces de viande.
Grand aril Cette fonction convient a la cuisson au gril et au brunissage de grandes et moyennes
rand gri ) o o
9 portions. Elle chauffe toute la zone située sous la résistance.
Permet de faire dorer et cuire uniformément les aliments placés sur la broche, tels que
Tournebroche

la viande, le poulet, etc.

e T

m
O
o

Petit gril avec
ventilation ECO

Le petit gril et le ventilateur fonctionnent ensemble. Vous pouvez cuire les aliments
nécessitant un long temps de cuisson tout en économisant de I'énergie. Le temps de
cuisson est plus long par rapport aux autres fonctions. L'utilisation de cette fonction
n’est pas recommandée pour les préparations a base de pate levée. “Ce mode est le
plus performant en matiére d’efficacité énergétique. “

Chauffage inférieur

Seule la résistance inférieure fonctionne. Si vous souhaitez que la partie inférieure de
I'aliment en cours de cuisson soit davantage dorée, utilisez ce programme vers la fin
de la cuisson. Utilisez également ce mode pour la fonction de nettoyage a la vapeur.

Décongélation

Le ventilateur fait circuler I'air autour des aliments et permet de décongeler les
aliments surgelés tels que la viande, le pain et les gateaux.

# ]| ]

Eclairage du four

Active I'éclairage du four. Lorsque cette position est sélectionnée, les résistances et le
ventilateur ne fonctionnent pas. L'éclairage reste allumé tant que le four fonctionne.

Utilisation Du Bouton Escamotable (Bouton Pop-Out)

Sur les modeéles équipés d’'un bouton escamotable, le bouton doit étre sorti
pour permettre le réglage. (Cette fonction peut ne pas étre disponible selon le
modele.)

Appuyez sur le bouton comme indiqué sur l'illustration afin de le faire sortir.

Lorsque le bouton est sorti, vous pouvez effectuer les réglages nécessaires en
le tournant.

Utilisation De La Minuterie Mécanique
o

" ——10
N
—20
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La minuterie mécanique vous permet de régler le temps de cuisson des
aliments. Aprés avoir sélectionné la température et la fonction de cuisson,
tournez le bouton de la minuterie dans le sens des aiguilles d’'une montre
afin de régler le temps de cuisson. Une fois le temps réglé écoulé, I'appareil
émet un signal sonore. Si vous le souhaitez, vous pouvez également cuire
sans utiliser la minuterie. Pour cela, aprés avoir sélectionné la température
et la fonction de cuisson, placez la minuterie sur la position M (Manuel).
Dans cette position, I'appareil fonctionne sans réglage de durée.
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Indicateur du temps de cuisson

—I— Bouton d’augmentation du temps

Indicateur d’alarme

Bouton de diminution du temps

Bouton de sélection du mode

=

Indicateur du mode automatique

DZD|T

Indicateur de verrouillage des touches

[.»

Indicateur de cuisson

PREMIERE UTILISATION

Réglage de I’horloge (O

» Réglez I'heure actuelle avant d'utiliser le four.
« Lorsque I'appareil est branché a I'alimentation électrique, |

commence a clignoter. Le minuteur,

I'écran et les touches ne peuvent pas étre contrélés par I'utilisateur pendant les 3 premiéeres secondes.

» Maintenez les touches - / + enfoncées pour régler rapidement I'heure.

Touchez le bouton M pour
activer le mode de réglage
de I'horloge.

I erm
U W

g

bt 4
[N

.EE
S
S

S

Touchez les touches -/ +

pour régler I'heure actuelle.

Touchez le bouton M pour
enregistrer le réglage.

Remarque : Si aucune opération n’est effectuée pendant 5 secondes, le systéme enregistre
automatiquement le réglage de I'horloge.

.

L’heure actuelle peut étre facilement réglée dans les 10 secondes suivant la mise sous tension du
systéme. Si aucun réglage n’est effectué pendant cette période, le symbole de verrouillage Q s’active

et I'écran est désactivé. Pour activer I'écran, touchez et maintenez le bouton M enfoncé, puis réglez

I’heure actuelle pendant que le point situé au centre de I'écran clignote.
En cas de coupure de courant, I'heure actuelle est réinitialisée et doit étre réglée a nouveau. Pour régler

facilement I'heure actuelle, touchez simultanément les touches -/ +.

Avertissement : Si aucune opération n’est effectuée sur I'écran pendant plusieurs secondes, le
verrouillage des touches s’active et I'écran est désactivé. Touchez le bouton M pour réactiver I'écran.
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Reglage de I'alarme D
Vous pouvez régler I'alarme a tout moment. Elle peut étre utilisée comme alarme ou comme rappel.

« Touchez une fois la touche M pour afficher les réglages de I'alarme. L'icéne d’alarme ﬂ commence a
clignoter. Utilisez les touches - / + pour régler la durée de I'alarme. Une fois I'opération terminée, I'écran
affiche de nouveau I'heure actuelle.

B e 1N N |
Libip L1y Litin 10 (L (0t
— M + - M +? - M +
Touchez la touche M pour Touchez les touches -/ + Touchez la touche M pour
activer le mode alarme. pour régler la durée de enregistrer I'alarme.
I'alarme.

» Si aucune opération n’est effectuée pendant 5 secondes, le systéeme enregistre automatiquement le
réglage et termine le processus.

+ Alafin de la durée réglée, I'appareil émet une alarme sonore pendant 7 minutes.

» Touchez la touche M pour arréter I'alarme. Si aucune opération n’est effectuée, I'alarme s’arréte
automatiquement apres un certain temps.

Mode de cuisson automatique

Aprées avoir sélectionné la température et le mode adaptés aux aliments placés dans le four, vous pouvez
régler la durée a I'aide de la minuterie et lancer directement la cuisson. Maintenez la touche M enfoncée
pour désactiver le verrouillage des touches.

e A ERE EEROE
e N N e Y ] U I G N

— + — M @ — @ +

Touchez deux fois la Touchez les touches - / + Une fois I'enregistrement
touche M pour activer pour régler le temps de terminé, I'’heure actuelle
l'indicateur de cuisson. cuisson, puis touchez la s’affiche.

Licéne de cuisson touche M pour I'enregistrer.

et le temps de cuisson
s’affichent alternativement.

» Touchez deux fois la touche M, puis touchez la touche (moins) pour remettre le temps a zéro afin

d’arréter la cuisson.

REGLAGES

Modification du son des touches (Tonalité)

» Lorsque I'appareil ne se trouve dans aucun mode de réglage, maintenez la touche
5 secondes pour entendre la tonalité sélectionnée.

Vous pouvez passer d’'une des 4 options de tonalité a l'autre a I'aide de la touche “- “. L'une de ces 4

options de tonalité d’alarme sonore est I'option “OFF “. Lorsque I'option “OFF “ est sélectionnée, tous les

sons sont désactivés, a I'exception des sons d’erreur et d’alarme.

« Si aucune opération n’est effectuée pendant 5 secondes, le systéme enregistre automatiquement la
derniere tonalité entendue comme tonalité par défaut.

enfoncée pendant
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Modification de I’heure actuelle
» Pour régler facilement I'heure actuelle, appuyez simultanément sur les touches -/ + . L'heure peut étre
réglée lorsque l'icdne du point au milieu clignote.

i, * ansann
LNy W N L Uy W ]
@ M + - M +
Appuyez simultanément sur Réglez I'heure actuelle a Appuyez sur la touche M
les touches -/ +. I'aide des touches -/ +. pour enregistrer le réglage.

Premiére chauffe

« Avant d'utiliser le four, retirez les étiquettes présentes sur I'appareil et sortez les accessoires de
lintérieur.

» Essuyez le four avec un chiffon humide et séchez-le. Pour des informations détaillées, consultez la
section “Entretien et nettoyage “.

» Effectuez la premiére chauffe afin d’éliminer 'odeur de I'appareil neuf. Faites fonctionner le four porte
fermée, avec la fonction Izl Chauffage inférieur + supérieur, a 200 °C pendant 30 minutes. Aérez
ensuite la piece.

» Soyez prudent lorsque vous ouvrez la porte du four apres le processus de chauffe, car de la vapeur
peut s’en échapper. Placez les accessoires a l'intérieur. Votre four est prét a I'emploi.

Avertissement : Lors de la premiére utilisation, les surfaces peuvent devenir plus chaudes que d’habitude.

Par conséquent, ne touchez pas le four et tenez les enfants a I'écart du four.

Utilisation quotidienne

*  Pour commencer la cuisson, réglez le bouton du thermostat du four sur la température adaptée a
I'aliment. Consultez la section “Recommandations de cuisson .

« Sinécessaire, préchauffez le four.

* Apreés la cuisson, laissez le four refroidir avec la porte ouverte.

Avertissement : Une fois le temps de cuisson terminé, n'oubliez pas d’éteindre les boutons de fonction et
de température du four.

ACCESSORIES

» Les accessoires fournis peuvent varier selon le modele de I'appareil. Certains accessoires mentionnés
dans le manuel d’utilisation peuvent ne pas étre inclus avec le produit.
« Utilisez uniquement des accessoires d’origine spécialement congus pour I'appareil.

Plaque standard
Utilisée pour les aliments surgelés, les gateaux, les grands plats de
viande et les patisseries.

Grille métallique
Utilisée pour les moules a gateaux et a soufflés, ainsi que pour placer
les aliments a griller.

Plaque profonde
Utilisée pour les plats mijotés, les grosses pieces de viande réties et
pour recueillir la graisse qui s’écoule pendant la cuisson au gril.

Rail télescopique

Les rails télescopiques peuvent étre entierement tirés hors du four. lls
permettent de déplacer facilement la plaque et la grille métallique afin
de vérifier les aliments.
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Certains modéles sont équipés de grilles métalliques et de supports
réglables automatiquement. La grille métallique dispose de 6 niveaux
de cuisson.

Les accessoires doivent étre placés entre deux supports de grille, et le
c6té incliné doit étre orienté vers la porte de I'appareil.

Les encoches situées sur la grille métallique empéchent la grille de
glisser hors de son emplacement et garantissent une utilisation sare.

Vous pouvez utiliser la plaqgue comme léchefrite lors de la cuisson au
gril ou de la préparation de plats a base de viande. Pour cela, placez
la plaque avec la grille.

Avant de placer la plaque et la grille métallique, poussez complétement
les rails vers l'intérieur. Les accessoires doivent étre placés entre les
butées avant et arriere des rails.

Si vous cuisinez avec plusieurs plaques, laissez au moins un niveau
d’espace entre les plaques, en tenant compte du systéme de rails
télescopiques.

Broche Rotative (Poulet Réti A La Broche)
Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas étre disponible sur votre appareil.

Zilan
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Si cet accessoire est fourni avec votre four, retirez la broche (a) du
- support (b) se trouvant parmi les accessoires.

Desserrez la vis (d) de la piece métallique en forme de V (c) et retirez-
la.

—

Placez I'aliment a griller au centre de la broche, fixez-le a I'aide de la
piéce métallique en forme de V afin qu’il ne bouge pas, puis serrez la
vis. (Poids maximal du poulet : 2,5 kg)

-

Insérez la broche dans I'emplacement fileté (e) situé sur le support.
Assurez-vous qu’elle est complétement mise en place.

« Apres avoir fermé la porte du four, réglez le thermostat sur la température maximale au niveau de gradin
approprié et mettez le four en marche.

» Pour recueillir la graisse qui s’écoule, placez la plaque au niveau inférieur et ajoutez une petite quantité
d’eau dans la plaque.

RECOMMANDATIONS DE CUISSON

» Vous trouverez dans le tableau ci-dessous les informations relatives aux valeurs de cuisson testées et
recommandées pour les aliments indiqués.

» Les temps de cuisson peuvent varier en fonction de la tension du secteur, ainsi que du type, de la
quantité et de la température de I'aliment a cuire. Les valeurs obtenues lors de la cuisson avec différents
accessoires peuvent varier selon les golts. Vous pouvez modifier les temps de cuisson et les valeurs de
température selon vos préférences afin d’obtenir différents résultats.

« Le niveau de gradin le plus bas du four est considéré comme le niveau 1.

Remarque : Il est recommandé de préchauffer le four pendant 10 minutes.

Aliment

. o Temps de
L Fonction de Position < o .
Accessoire a utiliser i . Température (°C) cuisson
cuisson du gradin (min.)

O 23 170 20..25
Gateau sur plaque Moule a gateau —
E 2-3 160 15...20
] 2 170 35...40
Gateau dans un moule | Cake Mold
~ 2 160 25...30
Biscuits Moule & gateau ] 2 170 20...25
—] 3 160 30...35
Petits gateaux Moule a gateau =
o 3 160 25...30
[ 2 200 35...40
Feuilleté au fromage Moule a gateau
=] 2 190 25...30
] 2 200 40...45
Feuilleté aux épinards | Moule a gateau —
o~ 2 190 25...30

(0]
~
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Temps de

. Accessoire a Fonction de Position . o N
Aliment ™ . " Température (°C) cuisson
utiliser cuisson du gradin .
(min.)
Pizza Plaque standard = 2 200 10..15
Borek Plaque standard = 2 200 25..30
= 3 200 30...40
Poisson Plaque standard
3 200 20..30
Plat en verre / plat
Lasagnes rectangulaire sur E 2 190 20...25
grille métallique
= 2-3 220 50...55
Pilons de poulet Plaque standard
=] 2-3 220 40...45
Température maximale pendant
\:’ 2-3 les 30 premiéres minutes, puis 60 90...95
Poulet entier minutes a 190°C
Plaque standard " -
(2 kg) _ Température maximale pendant
2-3 les 25 premiéres minutes, puis 50 75...80
minutes a 190°C
Température maximale pendant
\:’ 3 les 30 premiéres minutes, puis 30 55...60
. minutes a 190°C
Entrecote Plaque standard - -
Température maximale pendant
& 3 les 25 premiéres minutes, puis 20 45...50

minutes a 190°C

Tableau De Cuisson Au Gril

Aliment

Accessoire a utiliser

Fonction de
cuisson

Position
du gradin

Température (°C)

Temps de
cuisson
(min.)

Cotelettes d’agneau Grille métallique El 4-5 Maximale 25...30
Morceaux de poulet Grille métallique El 4-5 Maximale 25...30
Poisson Grille métallique El 4-5 Maximale 20...25
Pain de mie grillé Grille métallique El 4-5 Maximale 1.3

Remarque : Il est recommandé de préchauffer le four pendant 5 minutes.

Tableau De Cuisson A La Broche Rotative

Aliment

Accessoire a utiliser

Fonction
de
cuisson

Position

du
gradin

Température (°C)

Temps de
cuisson
(min.)

Ensemble de broche

rotative pour poulet

a190°C

Poulet r6ti (2k9) | otative pour poulet 2 Maximale 100...110
Ensemble de broche — Température maximale pendant
Lamb Leg Pieces : 2 30 minutes, puis 70 minutes 100...110
rotative pour poulet N o
a190°C
Température maximale pendant
Morceaux de dinde Ensemble de broche 2 35 minutes, puis 175 minutes 210...220

Remarque : Ne pas préchauffer.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

» Avant de commencer les opérations d’entretien et de nettoyage, débranchez la fiche de I'appareil de la
prise afin d’éviter tout risque d’électrocution.

Attention : Assurez-vous que I'appareil a refroidi avant de procéder au nettoyage.

» Un entretien et un nettoyage réguliers garantissent une longue durée de vie de 'appareil ainsi qu’un
fonctionnement efficace. Pour le nettoyage, la porte, la vitre et les grilles peuvent étre retirées.

« Conseils de nettoyage : N'utilisez pas d’objets coupants ou abrasifs, tels que des couteaux ou des
brosses, sur les surfaces intérieures et extérieures de I'appareil, les plaques de cuisson ou les autres
pieces. Nettoyez I'appareil avec de I'eau tiede, du savon et un chiffon doux, puis séchez-le.

« Nettoyage des accessoires : Nettoyez et séchez les accessoires apres chaque utilisation. Ne nettoyez

pas les accessoires au lave-vaisselle.

Utilisation quotidienne : L'appareil doit étre nettoyé aprés chaque utilisation. Les résidus alimentaires

et les graisses accumulés peuvent provoquer un incendie.

» Les résidus restant apres la cuisson peuvent étre facilement éliminés en les ramollissant. Retirez tous
les accessoires du four, y compris la grille métallique, le cas échéant. Versez de I'eau dans la plaque
inférieure et placez-la sur le niveau inférieur. Sélectionnez la fonction de chauffage |;| inférieur et faites
fonctionner le four @ 100 °C pendant 20 minutes. Une fois I'opération terminée, essuyez l'intérieur du
four avec un chiffon humide ou une éponge.

Retrait de la Porte du Four
Etape 1 | Ouvrez complétement la porte du four.

Ouvrez les verrous des charnieres en les poussant dans le sens de

R | fiache.

Fermez la porte du four jusqu’a ce qu’elle atteigne le niveau du
Etape 3 | verrou de charniére. Ensuite, tirez-la vers I'extérieur dans le sens de
la fleche et retirez-la.

Installation de la porte du four

Etape 4 | Placez la porte du four sur les charniéres dans le sens de la fléche. B "

Ouvrez complétement la porte du four et ramenez les verrous des
Etape 5 | charniéres en position fermée dans le sens de la fléeche. Fermez la et

porte du four. %
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Retrait des panneaux en verre
Le nombre de panneaux en verre peut varier selon le modeéle.

Etape 1 | Ouvrez la porte du four & moitié.
L .
s . . s . [fe S
Etape2 Appuyez sur.les cotés droit et gauche de la partie supérieure en B
plastique et tirez-la vers le haut. --T‘
- Retirez d’abord la vitre intérieure, puis la vitre du milieu en les tirant }\ 1
Etape 3 s R " ¥
vers I'extérieur dans le sens de la fléche.
Installation Des Panneaux En Verre
- Ouvrez la porte du four a moitié et insérez d’abord la vitre du milieu, s‘ =
Etape 4 . S R ¢ 5,
puis la vitre intérieure dans le sens de la fleche.
- Assurez-vous que la partie latérale en plastique de la vitre est D
Etape 5 . B
correctement placée dans son logement. §
T
. Remettez la partie supérieure en plastique en place et fermez la |
Etape 6 N . P
porte du four aprés avoir entendu le son “clic “.
5

Retrait des grilles métalliques
Attention : Les grilles peuvent étre chaudes. Ne les touchez pas lorsqu’elles sont chaudes. Attendez
qu’elles refroidissent.
Remarque : Le processus de nettoyage des parois latérales du four peut varier selon le modele. Cette
fonction peut ne pas étre disponible sur votre appareil.

- Soulevez d’abord délicatement la grille du support avant (1) dans le :r
Etape 1 R . |

sens de la fleche et retirez-la (2). i
. (el
Etape 2 | Tirez ensuite toute la grille vers I'extérieur dans le sens de la fleche. {

Installation Des Grilles Métalliques

. Centrez les grilles et placez d’abord le support arriere (1) en i,
Etape 3 I .

position, puis appuyez dessus (2).
- Appuyez ensuite sur le support avant. Cela permettra de fixer la
Etape 3 - !

grille en place. b
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Remplacement de la lampe du four
Attention : Afin d’éviter tout risque d’électrocution, assurez-vous que I'appareil est débranché de I'alimentation électrique
avant de remplacer la lampe. La lampe peut étre chaude ; attendez qu’elle refroidisse.

Etape 1 Ouvrez complétement la porte du four.

Etape 2 Retirez le couvercle en verre en le tournant dans le sens inverse des g
aiguilles d’'une montre. @
B 2 Retirez la lampe du four dans le sens indiqué par la fléche et remplacez- ‘#-" ]
P la par une lampe neuve. Remettez ensuite le couvercle en verre en place. :

DEPANNAGE

Les pannes indiquées ci-dessous sont des situations courantes qui peuvent généralement se produire. Vous pouvez
facilement résoudre ces problémes sans intervenir sur le produit.

Si le probleme ne peut pas étre résolu malgré le respect des instructions fournies, contactez le revendeur aupres duquel
vous avez acheté I'appareil ou un service aprés-vente agréé. Dans ce cas, n'essayez jamais de réparer 'appareil vous-
méme.

Probléme Cause Solution

L’appareil n’est peut-étre pas branché Vérifiez que I'appareil est branché a la
ala prise. prise.

L'appareil ne fonctionne pas. rifi i
PP P Le fusible a peut-étre sauté ou peut étre \eﬁzrcl?r?gl,lgssf?fébflﬁssﬁzn: ézltﬁg leau

défectueux. réenclenchez-le.

De la vapeur peut s’échapper pendant
le fonctionnement. Il ne s’agit pas d’un

De la vapeur s’échappe pendant | Le four est peut-étre utilisé pour la
le fonctionnement de I'appareil. | premiére fois.

dysfonctionnement.
La surface extérieure du four A A ; T
> N Le four est peut-étre placé dans un Respectez les distances indiquées dans le
devient trés chaude pendant la endroit insuffisamment ventilé. manuel d’installation.

cuisson.

N’ouvrez pas la porte trop fréquemment

La porte du four est peut-étre ouverte afin d’éviter une baisse de la température

Le four ne cuit pas correctement. trop souvent pendant la cuisson.

intérieure.

Le ventilateur de refroidissement | Il continue de fonctionner pendant un
continue de fonctionner aprés la | certain temps afin d’aérer l'intérieur du | Il ne s’agit pas d’un dysfonctionnement.
fin de la cuisson. four.
Des bruits métalliques se font Les bruits causés par la dilatation des
entendre lorsque I'appareil piéces sous l'effet de la chaleur sont Il ne s’agit pas d’un dysfonctionnement.
chauffe ou refroidit. normaux.

Des résidus alimentaires peuvent étre
La porte ne se ferme pas restés a l'intérieur du four et sur la Nettoyez le four.

complétement.

porte.
* La porte est peut-étre restée
ouverte.
+ Lafonction ou le réglage de la égl'snu&zg\:ggrs“?gren:geporte est
Le four ne chauffe pas. ts%ﬁl%?i;armrée n’a peut-étre pas été . Réglez le four sur la température et/ou

- ll'se peut quil 'y ait pas la fonction indiquée.

d’alimentation électrique.

IMPORTATEUR: ZILAN FRANCE 9, Rue des Colonnes, 75002 Paris, France
N° TVA : FR72953802378 N° SIRET : 95380237800018 zilanfrance2023@gmail.com

Elimination correcte de ce produit

« Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec d’autres déchets ménagers dans
I'UE.

« Pour éviter tout dommage possible a I'environnement ou a la santé humaine di a une élimination
incontrolée des déchets, recyclez-le de maniére responsable pour favoriser la réutilisation durable des
ressources matérielles.

« Pour retourner votre appareil usagé, veuillez utiliser les systemes de retour et de collecte ou contacter le
détaillant ou le produit a été acheté. lls peuvent prendre ce produit pour un recyclage écologique sr.
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OBPATUTE BHUMAHWE, YTO IAHHOE PYKOBOJCTBO MO 3KCIMIYATALIMM YCTPOWCTBA NMOArOTOBNEHO AN PA3NINYHbIX
MOJEJIEV. B BALLEM YCTPOWCTBE MOIYT OTCYTCTBOBATb HEKOTOPbIE ®YHKLIW, ONMUCAHHBIE B JAHHOM PYKOBOLCTBE.
OTOT A3bIK Bblf1 NEPEBEAEH C MOMOLLBIO NCKYCCTBEHHOIO MHTENNEKTA.

OBLHME MHCTPYKLIUK NO BE3ONMACHOCTU U NPEAYNPEXAEHNA

* [lepeg BbINONMHEHMEM paboT MO  YCTaHOBKE, TEXHUYECKOMY
0BCNY>XMBAHMIO N PEMOHTY OTKIOYMTE BCE MNOAKIMHOYEHNS K UCTOYHMKAM
NUTaHUS.

* Ecnn npubop noepexaeH, He UCNONb3ynTe ero.

* Ecnu Ha naHenu nnu kpblwke npubopa MMeeTcs 3almMTHas NieHkKa,
yoanuTe ee.

* Bo Bpem4a n nocne ncnonb3oBaHusa npubopa gepxute geten mnaglue
8 neT n gomMallHMX XXMBOTHbIX BOanu oT npubopa.

» [letam mnagwe 8 net onacHo npukacatbes K npubopy 6e3 npucmotpa
B3pOCIbIX U NOSb30BATLCS UM CaMOCTOSITESbHO.

» [laHHbIM NpnbBOp MOXET MUCMOoNb30BaTbCA AeTbMU B BO3pacTe 8 net u
cTapLue,aTakke nmuammcorpaHnyeHHbIMU PU3nYeCcKMMm, CEHCOPHbIMU
NN YMCTBEHHbBIMW CNOCOBHOCTAMM NGO C HEQOCTaTOYHbIM OMbITOM W/
UIX 3HAHUAMM, NPU YCITOBUU, YTO OHWN HAXOASATCA Nog NPUCMOTPOM UIn
ObIfI NPOUHCTPYKTUPOBaAHbLI O 6e30MacHOM UCMonb3oBaHUK Npudopa
N NOHUMAIOT CBA3AHHbIE C 3TUM OMaCHOCTMW.

* XpaHuTe ynakoBoYHble MaTepuarbl B HeOOCTYNHOM ANA AeTen mecTe
N YTUNU3MPYWTE UX TaMm, rae eTU He CMOryT A0 HUX JobpaTbeA.

* [Mpnbop npegHasHavyeH WCKMHYUTENBHO ANS MPUrOTOBMEHMSA MULN.
He ncnonb3ynTte npnbop A4nsa Takmx uenemn, kak oborpes NoOMeLLEeHMS.

* Korga gyxoBka ropsdasi, NpoTMBEHb W akceccyapbl Takke MOryT
HarpeBaTbCH; UCMNOSb3yNTE KYXOHHblE pyKaBWULbl UM aHanorndHble
CpeAcTBa 3alnTbl MPU UX YCTAHOBKE U U3BMEYEHUN.

* He ncnonbayrite napoouncTuTenb Ans o4ncTku npudopa.

 [lep>xute OTKPbITEIM MPOCTPAHCTBO BOKPYI BCEX OTCEKOB N OTBEPCTUN,
rae OCyLLEeCTBNAETCS UMPKYNAunsa Bo3ayxa.

» Ecnu Bbl Mcnonb3yeTte npomacrneHHyto 6ymary ans Bbineyku, H1 B KOEM
cnyyae He JonycKanTe ee KOHTaKTa C AHOM JyXOBKW.

* He roToBbTE NKLLY C NCNOSb30BaAHNEM KPEMNKNX arKoronbHbIX HAMUTKOB.
Ankorornb mcnapsieTca npu BbICOKOW Temnepatype U rnpu KOHTakTe C
ropsiYnMU NOBEPXHOCTSMWN MOXET BOCMNITaMEHUTLCS U BbI3BaTb NoOXap.

* [Mocne ncnonb3oBaHWS NPOBEPLTE, BbIKMOYEH N Npnbop.

* Ecnu npubop noBpexaeH, €ero pPemMOHT [AOMKEH BbINOMHATLCS
aBTOPU30BaAHHbBIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM.
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* B cnyyae no6oro noBpexaeHust BbIKIOUMTE NPUOOP 1 OTKIOYMTE €ro
OT 3NEeKTPOCETH.

* /3-3a pucka nopaxeHusi 3NeKTPUYECKMM TOKOM He MounTe npubop,
pacnbInNasg UNn HanuBasi Ha Hero Boay.

* Ecnn Heobxogumo 3amMeHUTb namny, OTKAuUTe npubop OT
ANEKTPUYECKON PO3ETKM BO U3DEXKaHME MOPaKEHUSA INEKTPUYECKUM
TOKOM.

* Hawa komnaHusi He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nmobo
NOBpPEXOEHUS!, KOTOpble  MOrYT BO3HUWKHYTb B  pesynbrate
ncrnonb3oBaHus npubopa ©6e3 NOAKNHYEHUA B COOTBETCTBMU C
MECTHbIMWU HOPMaTUBHbLIMU TPEOOBaAHUAMMN.

* He npukacantecb K BUIKE MOKPbIMUA pykamu. YToObl OTKNHOYUTH
nNpubop OT ANEeKTPUYECKON PO3ETKM, BbIHUMAWTE BUSIKY, AepXacb 3a
Hee, a He 3a kabernb.

* Bo Bpemss pabotbl npubopa ero 3agHAs MNOBEPXHOCTb TaKkKe
HarpeBaeTCcs. ONeKTpUYECKne CoeauHEHNs He A0IMKHbI ConpukacaTbecs
C 3agHeu NoBepXHOCTLIO.

* OTknoyanTe Npubop OT ANEKTPOCETM BO BPEMSA TaKUX onepauumn, Kak
OYUCTKA, PEMOHT U TEXHUYECKOe 0bCcnyXneaHme.

* He nbiTavtecb TywuTb OroHb Bogon. OTknounTe npubop oOT
ANEKTPUYECKON PO3ETKN M NOCTapanTeCb HaKPbITb OFOHb CPELCTBOM,
HanpumMmep nNPOTUBOMOXapPHbLIM oAesanoMm, 4tobbl npegoTBpaTUTL
KOHTaKT OrHSA C BO34YXOM.

* [MogkniovyanTe wu3genue K 3a3eMfIeHHOW po3eTKe, 3alluLeHHOW
npegoxpaHnTeneM, COOTBETCTBYIOLWMM 3HAYEHUIKO TOKa, yKasdaHHOMY
Ha 3aBoAckon Tabnuuke w3genusi. Bunka wnmn  anekTpuieckoe
NoaKIYEeHNe un3nenust OOMMKHbl HaxXOAUTbCA B NErkogocTynHOM
mMecTe. Ecnum 3T0 HEBO3MOXHO, B 9NEKTPUYECKON YCTAaHOBKE, K KOTOPOM
NOAOKIIOMEHO u3genve, OOMKEH ObiTb MNPeayCMOTPEH MEXAHWU3M,
HanpuMep NpPeaoXpaHUTENb WIM BbIKNKOYATENb, COOTBETCTBYHOLLMIA
ANEKTPOTEXHMYECKMM HOPMaM W OTKIoYatoLW M BCe Nnostoca OT CETU.

* Ecnn cTtekno gBepubl OyXOBKM MMEET TpPEeLUnHy Win noaBeprioch
yAaapy, OHO MOXeT pa3buUTbCsa 1 pasneTeTbCa Ha OCKOSKM.

* He npukacanTtech K HarpeBaTenbHbIM/CUNOBLIM 3f1IEMEHTAM.

* Hnkorma He octaBnamte B npubope roproyme marepuanbl Unu
OKUCIIUTENN.

* He HarpeBanTe CcTeKNsAHHblE GaHKN M KOHCEPBUPOBAHHbIE NPOAYKTHI.
BosHukatowee fgaBneHne MoxeT NpMBECTU K B3PbIBY EMKOCTH.

+ [1Bepua 4yxXOBKU MOXET COCTONATL U3 2, 3 Unn 4 ctekon. He ncnonbaymnte
ABepLy AyXOBKMW, €CIiM OAHO 13 CTeKOos Oblfno CHATO.
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* Mpnbop npegHasHadeH onst 6bITOBOro Ucnonb3oBaHus. Vicnonbaynrte
€ro TOmMbKO B 3aKPbITbIX MOMELLEHMSX.

* He ncnonb3yinte OyxOBKY ANS CYyLUKW, Bellas NofioTeHua unm ogexay
Ha ee pYyuKy.

» [1Ns1 0O4MCTKM CTEKNSAHHOM ABepLbl AYXOBKU He criedyeT Ucnonb3oBaTb
XecTkme u  abpasmBHble 4YUCTAWME CPeacTBa WM XKecTKue
mMeTannuyeckme CcKpebku, TMOCKOMbKy OHM MOryT nouapanaTtb
NMOBEPXHOCTb U NPUBECTU K pa3pyLUEHNIO CTeKNa.

* Bpemsa npurotoBneHusi O4OMKHO MOCTOSIHHO KOHTponupoBaTbcd. He
OoCTaBnAnTe OyXOBKY 6€3 NnpucMoTpa Ha ANUTENbHOE BPeEMS; BO BpEMS
NPUroTOBIIEHUS MPOBEPANTE NULLY Yepe3 CMOTPOBOE CTEKIIO.

* He cTtaBbTe NPOTUBHW, Tapemnkh MU KOHTENHepbl M3 orbrM Ha OHO
AYXOBKW. HakonneHHoe HEKOHTpONMpyeMoe Tensio MOXeT NoBpeauTb
AHO OYyXOBKW.
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O3HAKOMbLTECH C BALLEN OYXOBKOW

MaHenb ynpaenexHus
BeHTUnsunoHHbIe oTBEPCTUS*
OcBelleHne fyxoBKn™*

Monku***

BeHtunatop

3awmTHas KpblllKka BEHTUNsTopa
Oeepua

Pyuka

P

ONOORWN =

6000

* BeHTUNSILMOHHBIE OTBEPCTUSI MOTYT ObITb OTKPBITEIMU UK
3aKpbITbIMU B 3aBUCMMOCTMW OT MOZENMU.

** PacnonoxeHne oCBeLLEHNS yXOBKN MOXET OTM4aThCs B
3aBVICUMOCTY OT MOAENM.

*** [Monku MOryT OTNMYaTbCA B 3aBUCMMOCTU OT Ballel MOAEnNu.
MpoBonoyHast pelléTka nokasaHa B kayecTse npumMepa.

**** 3alMTHas KpbllUKa BEHTUNSITOpa MOXeT OTCYTCTBOBaTh B
3aBucMMocTy ot mogenu FPS.

] ]

F
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NAHEJb YINPABJEHUA

g
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n
?
@

=T

a. Pyyka BbiGopa cyHKUMn

Twn HarpeBa/NpUroTOBNEHNS yCTaHaBNMBAETCS C MOMOLLIbIO PyYKku Bblibopa pyHKUMI. YToObI Mpouecc
HarpeBa Ha4ancsl, BMecTe C pyyKon Bblbopa pyHKLMIA HEOOXOANMO Takke YCTaHOBUTL PYYKy TeMnepaTypbl
Ha onpefenéHHoe 3Ha4yeHne. B NpoTMBHOM crly4ae yCTPOMCTBO He HAYHET HarpeBaThbCs.

b. Pyuyka perynupoBku TemnepaTtypbl
MossonsieT BbIOpaTh TemnepaTypy AyxoBku. [TpoLlecc NpMrotToBneHns HaurHaeTcsa nocne Belbopa Tmna
PYHKLUN.

c. Undpposon Tanimep
OTO 3MEKTPOHHbIN TaiMep, KOTOPbIN MO3BOJISIET MPUTOTOBUTb MILLY K KeNaeMoMy BPEMEHMU.

d. MexaHu4yeckui Tanmep
[Mo3BonsieT ycTaHOBUTL BPEMS MPUTrOTOBIIEHUS MUK, Pyykn BbiGopa (OyHKLMIA U PErYNTMPOBKM
TemMrepaTypbl Takke AOSKHbI OblTb YCTAHOBMEHbI.

e. MupukaTopHas namna
OTa namna nokasbIBa€eT, YTO AyxoBKa HarpeBaetcsi. OHa racHeT, Kora QyXOBKa [OCTUraeT yCTaHOBIIEHHOW
Temneparypbl.

BbikntoueHne aneKTpu4ecKkom AyxXoBKuU
YcTaHoBWTe py4kun Belibopa yHKUMIA 1 perynnpoBK/ TemnepaTtypbl B nonoxeHne 0 (BbIKMIOYEHO).
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TUNbI HAFPEBA U ®YHKLIUN

HwkHWI 1
BEPXHWI Harpes
C BEHTM NATOPOM

HWKHWUI 1 BEPXHWIA HAarpeBaTenbHble 3IeMeHTbl paboTatoT BMecTe ¢
BEHTUNATOPOM. JTa (PyHKLUMA NOAXOAMT AN NPUrOTOBINEHUS TaKuUX
MPOAYKTOB, KaK MSICO, MMPOrK 1 neveHbe. brnarogaps BEHTUIATOPY BO3AYX
BHYTPY 4yXOBOrO LUKada pacrnpenernsercs KOHTPONMPYeMOo 1 PaBHOMEPHO.

HwxHWI n
BEPXHUI HarpeB

Mvwa paBHOMEPHO HarpeBaeTCs Kak CHU3Y, Tak 1 CBepXy. HxHui n
BEPXHWUI HarpeBaTerbHble dIeMeHTbl paboTaloT BMecTe. dTa dyHKUUS
NOAXOAWT AN MPUrOTOBMEHNS NMPOToB, BbINEYKN U N3AENNIA U3 TecTa.

BonbLwuow rpunb
C BEHTUI ATOPOM

pynb 1 BeHTUNATOP paboTatoT BMecTe. BeHTunsaTop paBHOMEpPHO
pacnpefensieT ropsuuii Bo3ayx. O1a PyHKUMA NOAXOAUT Ans
NMPUrOTOBNEHUS KPYMHbIX MSACHBIX 6ntog.

BonbLon rpunb

OTa yHKUMS NOOXOANT ANA NMPUTOTOBMNEHWS Ha rPUMe 1 NoApPYMSAHUBaHUSA
GonbLUMX ¥ cpeaHux nopumii. OHa HarpesaeT Bco 06nacTb nog
HarpeBaTenbHbIM 3IEMEHTOM.

R

Bepten

Ob6ecrneynBaeT paBHOMEPHOE NoApyMsiHUBaHUE U NMPUTOTOBIIEHNE
NPOAYKTOB, HACAXEHHbIX HA BEPTES, TakUX Kak Msico, Kypuua v T. 4.

Manbiv rpuns ¢
BEHTUIT ATOPOM
ECO

Manbii rpunb u BeHTUNSTOp pabotarT BMecTe. Bbl MoxeTe rotoButb
NpoayKTbl, TpebytoLme AnMTeNIbHOrO BPEMEHUN NPUTOTOBIIEHNS], C
3KOHOMUeEW aHepruu. 1o cpaBHEHNIO C APYTrMMU OYHKUMSMU Bpemsi
npurotoenexHns Gonee npogomkutensHoe. He pekomeHayeTcs
MCMOoMb30BaTh 3Ty OYHKLMIO A U3Oenvin U3 APOXCKEBOro TecTa.
“Bmom pexxum sierisiemcsi Haubornee 3¢bgheKMUBHbLIM C MOYKU 3PEHUS
9Hepz203ahhekmusHocmu.”

]

HwxHWiA Harpes

PaboTaeT TonbKo HWXHWI HarpeBaTenbHbIN anemeHT. Ecnu Tpebyetcs
cunbHee NOAPYMSHUTbL HDKHIOK YacTb NpuroTaBnnsaemoro 6noaa,
MCcnonb3ynTe 3Ty NporpaMmmy 6nvxe K KOHLYy npouecca NpuroToBeHUs.
Takke UCNOomNb3ynTe 3TOT PEXUM AN PYHKLUM OYUCTKN NapoM.

BeHTunsiTop obecneunBaeT LMPKynsLMIO BO3ayXa BOKPYr NPOAYKTOB U

OyxoBoro Lwkada

Pa3smopa
)KVIBaHEe NO3BOMSET pasmMopaxunBaTb 3aMOPOXEHHbBIE NMPOAYKTLI, TakNe Kak MACo,
xneb6 n nuporu.
OGecneunBaeT ocBeLleHVe OyxoBoro wkada. Mpu Bbibope aToro
Ocsewenve LueHme Ay a. p P

NnonoXeHua HarpeBaTterlbHble 3N1EMEHTbI 1 BEHTUNATOP He pa60Ta|or.
OcBelLeHNe 0CTaeTCcs BKIMHOYEHHBIM BO Bpema paﬁOTbI OyxoBoro wkada.

VICI'IOJ'Ib3OBAHI/IE YTAMNUBAEMOW PYYKU YNPABNEHUA (KHOMKA POP-OUT)

B mMopensix ¢ yrannusaemoii py4kon yrnpasmneHus Ans BbINONHEHNs!
HacTpoek pyuka AomkHa BbiTb BbiABUHYTa Hapyxy. (JaHHas yHKLMS MOXeT
OTCYTCTBOBaTb B 3aBUCKMOCTM OT MOZENN.)

HaskmmuTe Ha pyuKy, Kak Noka3aHo Ha PUCYHKe, YTOBbl OHa BbIABUHYMACh
Hapyxy.

Korpa py4yKa HaxoauTCA B BblIABUHYTOM MOJIOXKEHUN, Heobxoanmble HaCTPOWNKN
MOXHO BbIMNOMHUTbL, NOBOpaynBas ee.
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MUCNOJIb30BAHUE MEXAHUYECKOIO TAUMEPA
o
/—"10  MexaHuyecknii TaliMep No3BONSAET YCTAHOBUTL BPEMS MPUTOTOBMEHNS MULLIN.

M
N 20 I'Iovcne BblbOpa TemrlepaTypu N (PYHKLMN NPUrOTOBIEHMS MOBEPHUTE PYUKY

Tanmepa no 4acoBOW CTperke, YTOObl YCTAHOBUTL BPEMS NPUrOTOBIEHUS.

90 e —30 1o ncTe4yeHMn ycTaHOBNEHHOro BpEMEHW YCTPOMCTBO NoAacT 3BYKOBOM
curHan. Mpu xenaHum MOXHO Takke roToBUTb 6e3 NCrnonb3oBaHUs Tanmepa.

80—~ ~—40 [Onsa atoro nocne BbiGopa TemnepaTypbl U MYHKLUN NPUrOTOBEHUS

cTaHoBUTE Tarimep B nonoxeHne M (PyyHown pexum). B aTom nonoxeHum
7 / \ 5 YCTaHo P (PyuHoit pexwm)
o— 1 yCTpoWncTBO ByaeT paboTtatb 6€3 yCTaHOBKN BPEMEHN.

MCNOJIb3OBAHUE AYXOBOI'O LUKA®A

— M +

l—} WNHavkaTop BpEMEHW NPUroTOBMEHNS! —I— KHonka yBenuyeHusi BpeMeHu

ﬂ V|H,D,I/IKaTOp CurHana — KHonka YMeHbLUEeHUA BpeMeHn

MHﬂVIKaTOp aBTOMATU4YeCKOro pexuma

=

M KHonka Beibopa pexuma

—_—

Q MHaukaTop 6rokMpoBkM KnasuLu l“ J MHaukaTop npuroToBneHuns

NMEPBOE UCMNOJIb3OBAHUE

Hactpoiika uacos (D)

» [lepen ncnonb3oBaHUEM OyXOBOrO LKada yCTaHOBUTE TeKyLlee Bpems.

* [1py NogKno4YeHNn YCTPOMNCTBA K SNEKTPONUTAHNIO HA AUCTiee HaYMHAeT MuraTb
nepBbix 3 cekyHA TaviMep, AUCNIIEN U KHOMKU HE MOTYT YrpaBnsiTbCs MOMb30BaTeNieM.

» [nsi 6bICTPOI HACTPOWMKM BPEMEHN HAXMUTE U yAepXKuBaTe KHOMKM = [ +.

. B Teuenue

— M -+ — M - +

KocHuTech kHomku M
, UTOObI aKTMBMpPOBaTb
PEXMM HaCTPOWKM YacoB.

KocHuTech kHomok - / +,
4YTOObI YyCTAHOBUTDL TEKyLLee
Bpemsi.

KocHuTeck kHomku M, 4Tobbl
COXpPaHWTb HACTPOWKY.

MpumeyaHue: Ecnv B TedeHne 5 cekyHA He BbINOMHAETCA HUKaKUX OEACTBUI, CUCTeMa aBTOMaTU4eCKu

coxpaHaeT HaCTpOVIKy 4acos.
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* Tekyllee Bpemsi MOXHO erko yCcTaHoBUTb B TeveHne 10 cekyHz nocre BKoYeHus cuctemsl. Ecnv B
TeYeHMe 3TOr0 BPEMEHN HAaCTPOIKa He BbINOMHEHA, aKTUBUPYETCS CUMBOM Q OnoknpoBku, a aucnnen
oTkntovaeTcs. YTobbl akTMBMPOBaTL AUCHNEN, KOCHUTECH U yaepXuBaiiTe kHonky M, 3atem yctaHoBuTe
TeKyLlee BpeMsi, Noka Touka B LLeHTpe AUcnnes Muraer.

* B cniyyae OTKIOYEHNST ANEKTPONUTaHNS Tekyllee BpeMs cbpacbiBaeTcsl U AOMMKHO ObITb YCTAHOBMNEHO
3aHOBO. UTOObI Nerko yCTaHOBWTL TeKyLee BpeMsi, OQHOBPEMEHHO KOCHUTECH KHOMOK = / +.

MpepynpexaeHue: Ecnu B Te4eHNe HECKOMbKMUX CEKYHA, HA AUCNIIee He BbIMOMHSAETCA HUKAKNUX OEACTBUN,

aKTMBMpYyeTCs ONOKMPOBKa KNaswL, a gucnnen otkntovaetcs. KocHnteck kHomnku M, 4To6bl cHOBa

aKTUBMPOBaTb AWCMIEN.

HacTtpowka 6yannbHuka ﬂ

* ByaunbHVK MOXHO yCTaHOBWTbL B NMto6oe BpeMs. Ero MoXHO ncnonb3oBaTtk Kak curHan dyaunebHuka nnm
KaK HarnoMuHaHve.

* KocHuTtech kHOMkn M oanH pas, 4To6bl OTKPbITb HACTPOVKK ByannbHMKa. 3HA4YOK ByannbHUKa ﬂ
HayHeT mMuraTb. Vicnonb3yiiTe KHOMKK = / +, 4TOObI YCTAHOBUTL NPOAOIHKUTENBHOCTL curHana. Mocne
3aBepLUEHUSI HACTPOVIKM Ha AMCnIiee CHOBa 0TOBPa3nTCs TeKyllee Bpemsi.

- M + - M +? - +
KocHuTech kHomku M KocHuTecb KHOMOK - / + KocHutech kHonkn M
, UTOObI aKTMBMPOBaTb , YTOObI YyCTAHOBUTB , YTOObI COXpPaHUTb
pexumM ByaunbHUKa. NPOJOIMKUTENBHOCTb HacTpoiky ByaunbHuKa.

curHana dyaunbHuka.
» Ecnu B TeyeHune 5 cekyHA He BBINMOMHAETCSA HUKAKUX AENCTBUIA, CUCTEMA aBTOMaTUYECKN COXpaHSeT
HaCTpOWKy 1 3aBepLuaeT npouecc.
* [lo ucre4yeHnn yctaHOBMEHHOTO BpemMeHn Npubop nogaeT 3ByKOBOW CUrHam B Te4eHue 7 MUHYT.
» KocHuteck kHomku M, 4ToBbl OCTaHOBUTL curHan dyaunbHUKa. ECnn He BbINOMHATL HUKaKUX AENCTBUN,
curHan aBToMaTU4Yecky OCTaHOBUTCH Yepe3 OnpeAerneHHoe BpeMs.

ABTOMaTUYECKMIA PEXUM NPUrOTOBNEHUS

Mocne BbIGopa NoaxoasLLel TeMnepaTypbl U pexmMma Ans NpoayKTOB, MOMELLEHHbIX B AyXOBKY, MOXHO
yCTaHOBWUTb BPeMsl C MOMOLLbIO TaliMepa 1 cpady HayaTb NPUroToBneHue. KocHUTECH 1 yaepxuBaiite
KHOMKY M, 4TOBbI OTKITHOUUTE GNOKMPOBKY KHOMOK.

- + - +
KocHutecb kHonku M gBa KocHuTechb KHOMOK = / +, [Mocne 3aBeplieHns
pasa, 4To6bl aKTMBMPOBATL 4TOObI YCTAHOBUTL BPEMS npouecca coxpaHeHus
MNHAMKATOP NPUrOTOBMNEHUS. NPUroToBINEHUS, 3aTEM oTobpakaeTcs Tekyllee
3HaY4yoK NPUroTOBINEHUS U KOCHUTECb KHoMkM M, 4TOGbI BpeMs1.
BpeMs1 MpUroToBrexHus oyaoyT COXpaHuTb ero.

oTobpaxaTbCsi MONePeMEHHO.
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« KocHuTtecb kHonku M aoga pasa, 3aTeM KOCHUTECb KHOMKU
OCTaHOBWUTb MPUroTOBIIEHNE.

«

(MUHyc), 4TOBBI COPOCUTL BpEMS U

HACTPOUKA

U3meHeHue 3ByKa kHonok (ToH)

* Ecnu npubop He HaxoouTCs HYU B OOHOM pPeXUME HAaCTPOMKM, HXKMUTE U yOep)KUBaNTE KHOMKY
TeyeHue 5 cekyHA, 4ToObl MpocnyLuaTh BbIOPaHHbIV TOH.

C NoMoLLbH0 KHOMKM “-” MOXHO nepeknoyaTbecs Mexay 4 pasnuyHbiMy BapMaHtamu ToHa. OgHuM 13 atux 4

BapuaHTOB 3BYKOBOrO curHana siensietcs onums “OFF”. MNpwu Beibope onuun “OFF” Bce 3BYkU OTKMOYatoTCS,

3a UCKIMKYEHNEM 3BYKOB OLLUMBOK U CUrHANoB GyauIbHUKa.

* Ecnu B TeyeHne 5 cekyH He BbIMOMHSAETCS HUKAKUX OEVWCTBUIA, CUCTEMA aBTOMAaTUYECKU COXPaHSeT
nocrneaHuii NPoCyLIaHHbIN TOH B KaYeCTBE TOHA MO YMOSTHaHUIO.

«n

B

N3meHeHMe TeKyllero BpeMeHu
* YT0Gbl NErKo YyCTaHOBUTL TEKYLLEE BPeMsl, OQHOBPEMEHHO HaXXMUTE KHOMKM = | +. Bpemsi MOXHO
HacTpouTb, KOrga 3HA4YOK TOYKW NOCepeanHe MUTaET.

OOHOBPEMEHHO HaXMUTe YcTaHoBUTE TekyLlee Haxxmute kHonky M, 4TOGbI
KHOMKK = [ +. BpeMsi C MOMOLLbIO KHOMOK COXPaHWUTb HaCTPOWKY.

-+

MepBbI nporpes

+ [epen ncnonb3oBaHNeM OyXOBKW yAANUTE C Hee 3TUKETKM U BbIHbTE NPUHAANEXHOCTU U3 BHYTPEHHE kamepbl.

« [poTpuTe AyxOBKYy Bra)KHOM TKaHbIO M BbiCyLuMTe ee. [ins nonyvyeHusi nogpobHol nHgpopmaumm cM. pasaen
“TexHn4eckoe obcnyxuBaHue n oynctka’.

* BblInonHuTe nepBbIi NPorpeBs, YToGbl YCTPaHUTL 3anax HOBOro Npuéopa. Bknounte AyxoBKy C 3aKpbiTOW ABepLENn,
ncnonb3ayst YHKLMIO HMXKHEro + BEpXHEro Harpesa npu Izl Temnepatype 200°C B TeyeHune 30 MuHyT. 3aTtem
NpoBeTPUTE NOMeLLeHNe.

« ByabTe oCTOPOXHBI NPY OTKPbIBAHWW ABEPLbI AYXOBKW MOCHE NpoLecca Nporpesa, Tak kak MOXeT BbITY nap.
MomecTuTe NpMHaANexHOCTU BHYTPb. Balua AyxoBka rotoBa k MCMONb30BaHMIO.

MpeaynpexaeHue: Bo Bpems nepBoro 1Crnomnb3oBaHWsi NOBEPXHOCTW MOTYT HarpeBaTbCsi CUnbHee, Yem 06bl4HO. [oaTomy

He npukacanTech K AyXOBKe W AepXuTe AeTeln noaarnbLue oT AyXOBKM.

ExenHeBHOe MUcnonb30oBaHue

* YT106bl HA4YaTb NPUrOTOBIEHME, YCTAHOBUTE PyYKy TepMOCTaTa AyXOBKU Ha TeMnepaTtypy, NoaxoasLlyto Ans NpoaykTa.
CwM. “PekomeHaauuu no npuroToBneHunto”.

* [py HeobxoAMMOCTY NpeaBapUTENBLHO Pa3orpenTe QyXOBKY.

» [locne NpUroToBneHust ocTaBbTe AlyXOBKY OCThIBATb C OTKPbITON ABEPLIEN.

MNpenynpexaeHue: 1o OKOHYaHUN BPEMEHW NPUTOTOBMEHNS He 3abyabTe BbIKMIOYUTL PyYKM Bbibopa yHKUMM 1

TEeMnNepaTypbl JyXOBKU.

AKCECCYAPDI

+ Bxogslyme B KOMMNEKT NPUHALNEXHOCTU MOMYT PasnnyaThCs B 3aBUCUMOCTU OT Mofenu npuéopa. Hekotopble
NPVHAAMEXHOCTH, YKkasaHHbIE B PyKOBOLCTBE NMOMb3oBaTensl, MOryT He BXOAWTb B KOMMMEKT NOCTaBKW U3AEnus.
* VicnonbayiiTe TONbKO OpUrMHanbHble NPUHALMEXHOCTH, cneuuansHo paspaboTaHHble Ans AaHHOro npubopa.
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CTaHAapTHLIW NPOTUBEHb
McnonbayeTcs Anst 3aMOpOXKEHHbIX NPOAYKTOB, NMMPOroB, GonbLUIMX
MSICHbIX G0/l U BbIMEYKU.

PeweTka

Mcnonb3ayetca ansa opm Anst nMporos 1 cydne, a Takke Ans
pa3smeLLeHns NpoayKTOB, NpeAHasHaYeHHbIX AN MPUrOTOBNEHUS Ha
rpune.

Fny6okni NnpoTuBeHb
Mcnonb3ayeTtca Ans 3anekaHok, KpymnHbIX xxapeHbix 6rtog u ansa céopa
Xupa, CTeKatoLLero Bo BpPeMsi MPUroTOBNEHWS Ha rpune.

Teneckonuueckas HanpaBnstoLwas

Teneckonuyeckne HanpasnstoLme MOXHO MOMHOCTbIO BbIABUHYTb 13
AyxoBku. OHW NO3BONSIOT NIerko nepemMeLLaTb NPOTUBEHb W PELLETKY
NS NPOBEPKX NPOAYKTOB.

Ucnonb3oBaHue I'IpVIHa,El,ﬂe)KHOCTeﬁ

HekoTopble Moaeny ocHaLLeHbl MPOBOSIOYHLIMU peLLeTKaMu 1
camoperynvpyembiMu nonkamu. lNMpoBonoyHasi pelueTka nveet 6
YPOBHEW NPUroTOBMEHUS.

MpuHaAnNexHOCT HeobXoAMMO pas3melLaTb Mexay AByMst
HanpaensoLLMMK, NPU 3TOM HakNOHHasi CTOPOHa A0IkHa BbIThb
obpalleHa k ABepLe npubopa.

Ma3bl Ha I'IpOBOJ'IOLIHOVI pelwleTke npegoTepallatoT CoCKalrib3biBaHMe
peLweTkn ¢ mecta u oGecneuymnBatoT 6e3onacHoe NCrorb3oBaHue.

MpoTrBEHb MOXHO MCMOSb30BaTh B Ka4yecTBe nNoafaoHa ans cbopa
Kanenb Npv NPUrOTOBMEHNM Ha FPUME UK MSICHLIX Grtog. [ns atoro
yCTaHOBUTE NPOTUBEHb BMECTE C PELLETKONA.
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Ucnonb3oBaHue Teneckonm4eckomn Hanpaanmomeﬁ

Mepen ycTaHOBKOW MPOTVBHS 1 NMPOBOSIOYHON PELLETKU

NOMHOCTbIO 3aABUHLTE HanpasnatoLme BHYTPb. MNpuHaanexHocTu
HeobXoaMMO pasmelLaTb MeXay NepeaHMMmn 1 3aaHUMKM BbICTYNamm
HanpaensoLLX.

Ecnun npurotoBneHune BbINOMHAETCA € UCMONb30BaHWEM 6oriee 0aHOro
MPOTUBHS, MeXAy NMPOTUBHSIMU HEOBXOAMMO OCTaBUTL PACCTOSIHWE
He MeHee OfHOrO YPOBHSI C Y4ETOM CUCTEMbI TENECKOMUYECKMX

S ; | HanpaBnsoLWMX.

BPALLIAIOLLIMACA BEPTEN (KYPULIA-TPUNb)
[NaHHas dyHKuma aBnseTca gononHutensHon. OHa MOXeT OTCyTCTBOBAaThL B BalleM npubope.

-

‘vs,xf
P
; Ecnu gaHHbIn akceccyap BXOAUT B KOMMNIEKT Ballen OyXOBKW, N3BNEKUTe

\"Qf‘x. - Fol's BepTen (a) U3 ornopHoi pamku (b), HaxoasLEeNnca Cpean akceccyapos.
R

4 - Ocnabbte BUHT (d) V-06pa3Hoi meTannmnyeckon getanu (C) u cHuMuTe ee.

MomecTuTe NpoaykKT, NpeAHa3Ha4YeHHbIN ANs NIPUrOTOBMNEHUS Ha rpune, B
LeHTp BepTena, 3akpenuTe ero V-o6pasHoi MeTannnyeckon aetanbto Tak,
4YTOObI OH HE ABUrancs, U 3aTaHuTe BUHT. MakcumanbHbI BeC Kypuubl: 2,5 kr

YcTaHoBWTe BepTen B pe3b0boBoe rHes3ao (€), pacrnonoXeHHoe Ha ONOpHON
pamke. Y6eguTech, YTO OH MONTHOCTbIO BCTABIIEH.
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« [locne 3aKkpbITUs ABEPLbI AYXOBKM YCTAHOBUTE TEPMOCTAT Ha MakCUMaribHylo TeMnepaTypy A COOTBETCTBYHOLLErO
YPOBHSI MOJIKU U BKITIOYUTE [yXOBKY.

« [ins cGopa cTekaloLero xupa ycTaHOBUTE NPOTUBEHb Ha HWKHWIA YPOBEHb 1 fobaBbTe B Hero HeGosbLLoe KONMYecTBO
BOAbI.

PEKOMEHOALWW MO NPUTOTOBIIEHUIO

* WHbopmaumio 0 NpoTecTMpOBaHHbIX 1 PEKOMEHYEMbIX 3HAYEHUSX NPUrOTOBIIEHUS ANS yka3aHHbIX NPOAYKTOB MOXHO
HalTU B TabNULIE HUXeE.

* Bpems NpurotoBneHns MoXeT U3MEHATLCSA B 3aBUCMMOCTU OT HaMNpsbKeHWs B CeTU, a Takke OT Tuna, KonmyecTea n
TemnepaTypbl NPOAYKTa, KOTOPbIA HEOBXOAMMO NPUrOTOBUTL. PesdynbTaThl, NOMyYeHHbIe NpY NPUrOTOBIIEHUN NMPOAYKTOB
C 1CMonb3oBaHMEM Pa3nUyHbIX akCeccyapoB, MOTYT OTNINYATLCS B 3aBUCUMOCTY OT BKYCOBbIX NPEANoYTEHNIA. Bbl
MOXETE N3MEHSITb BPEMSI MPUrOTOBIIEHUS U 3HAYEHWUS TeMNepaTypbl B COOTBETCTBIM CO CBOMMM NPeaAnoyHTeHUAMU Anst
Nomny4YeHUs pasnnyHbIX pe3yrbTaToB.

* CaMmblil HMKHUIA ypOBEHb MOJIKW [yXOBKW CYMTAETCst ypoBHEM 1.

Mpumeuanue: PekomeHayeTca npeaBapuTenbHO pa3orpeTb AyXOBKY B TedeHne 10 MUHYT.

= DyHKUMNA Bpems
Ucnonb3yembiin Temne o
MNpopaykT npurot q Temnepatypa (°C)  npwro ToBn
axceccyap oBrneHus paTypai(SC) eHuA (MUH.)

= 2-3 170 20..25
Mupor Ha npotuBHe | CTaHOapPTHbIV NPOTUBEHD —

2-3 160 15...20

= 2 170 35...40
Mupor B dhopme dopma Ans BbINeYKn —

2 160 25..30
MeyeHbe CTtaHgapTHbIV NPOTUBEHb Izl 2 170 20...25

—J 3 160 30...35
ManeHbkve kekcbl CrtaHgapTHbIN NPOTUBEHb —

3 160 25..30
Blatterteiggebéick mit | 5 £ 2 200 35..40
Kise TaHAAPTHbIA NPOTUBEHb —

2 190 25..30
CnoeHas Bbineyka c . lzl 2 200 40..45
O WNMHATOM TaHAAPTHbIA NPOTUBEHb

=] 2 190 25..30

n . DyHKUNA Temne Bpems
cnonb3yeMblii o
Mpoaykt npurot patypa Temnepatypa (°C) npuro ToBn
akceccyap g
OBneHus (°C) €eHUA (MUH.)
CraHpgapTHbIf
Muuua oot = 2 200 10..15
: CTaHpapTHbIn
Bépex npoTBGH: = 2 200 25..30
; = 3 200 30...40
Cravaaprs
P 3 200 20...30
CreknsiHHas
dopma /
JlazaHbsi MpsimoyronbHas Izl 2 190 20...25
cdopma Ha
peLuéTke rpuns
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2-3 220 50...55

CraHpgapTHbIn
npoTMBEHb

KypuHble ronenu

2-3 220 40...45

Mepsbie 30 MMHYT Npu
2-3 MakcuMmarnbHon Temnepartype, 3atem 90...95
60 MuHYT npu 190°C

MepBble 25 MUHYT Npu
2-3 MaKcMmarnbHOW Temnepartype, 3aTem 75...80
50 MuHYT npn 190°C

Mepsbie 30 MMHYT Npu
MakcuMmarnbHon Temnepartype, 3atem 55...60
30 MuHyT npn 190°C

MepBble 25 MUHYT Npu
3 MaKCcMmarnbHOW Temnepartype, 3atem 45...50
20 muHyT npu 190°C

[ |E|0

CraHaapTHbIN
NpoTUBEHb

Llenas kypuua
(2 kr)

[+

[

CTaHpapTHbIf
NpoTUBEHb

AHTpekoT

Tabnuvua NnpUroToBrIeHUs Ha rpune

" . DYHKUMA Temne Bpems
cnonb3yeMbii o
Mpoaykt npurot patypa Temnepartypa (°C) npuro ToBn
akceccyap 8

OBIeHusA (°C) eHuA (MUH.)
BapaHbu oT6MBHbIE PewéTka ans rpuns El 4-5 Makcumym 25...30
Kycouku Kypuubl PewéTtka gns rpuns El 4-5 Makcumym 25...30
Pbiba Pewétka ans rpuns El 4-5 Makcumym 20...25
TocToBbIN X1N€6 PewéTtka ansa rpuns El 4-5 Makcumym 1.3

MpumeyaHue: PekomeHayeTcs NpeaBapuUTEnbHO pa3orpeBaTh AyXOBKY B TEYEHNE 5 MUHYT.

Tabnuua NpuUroToBreHUs Ha Bpallarolemcs Beprene

Ucnonb3yembin

DyHKUMA

Temne

Bpewms

Mpoaykr akceccyap npuroTt pa;rypa Temnepartypa (°C) Npuro ToBn
OBneHuA (°C) €eHus (MUH.)
XapeHas kypuua Komnnexr N oo
2 k) BpaLlaroLLerocs 2 Makcrmym 100...110
BepTena Ans Kypuubl
Komnnekt 30 MUHYT npwu
Kycouku 6apaHben BpALLIAIOLIErocs 2 MakcuMmarnsHom 100..110
Horn Temneparype, 3atem 70
BepTena ansa Kypuupl MMHYT pn 190°C
35 MUHYT npwn
K . Komnnexr ~ MaKcumarnbsHon
YCOYKM UHAENKN BpaLyatoLerocs 2 Temneparype, 3atem 175 210...220
BepTena Ans Kypuubl MUHYT npl;| 190°C

MpumevaHme: He pasorpesaiite npeasapuTenbHO.
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TEXHUYECKOE OBCIYXUBAHUE U OYUCTKA

» [lepen Ha4anom paboT MO TEXHNYECKOMY OBCIY>XMBaHMIO M OYUCTKE BbIHBTE BUKY NMpubopa 13 po3eTku,
4YTOObI M36EXaTb PYCKa NOPAKEHNS ANEKTPUHECKUM TOKOM.

BHumanme: Mepen ounctkom ybegutech, 4To Npubop OCTbIn.

» PerynsipHoe TexHn4yeckoe o6cnyxmBaHue n ouncTka obecneunBatoT ANUTErNbHbIA CPOK Cry>bbl npubopa
1 ero adpdekTnBHYI0 paboTy. [ANa 04NCTKM MOXHO CHATb ABEpLyY, CTEKIO U PELUETKU.

* PekomeHaaumm no ounctke: He ncnonbayiite ocTpble nnu abpasveHble NpeaMeThl, Takne Kak
HOXW N LLETKN, HA BHYTPEHHUX 1 BHELLHUX MNOBEPXHOCTAX NpMbopa, NPOTUBHSAX U OPYrnX AeTansx.
Ouuwarite npubop TENNON BOAOW, MbIFIOM U MSIFKOW TKaHbO, 3aTEM BbICYLLUMTE €ro.

* OuucTtka npuHagnexHocten: OuuiianTte u BbICyLUMBANTE NPUHAANEXHOCTM NOCNE KaXaoro
MCrnonb3oBaHuns. He MoliTe NpuHaAneXHOCTU B MOCYA0MOEYHOW MaLLUMHE.

* ExenHeBHoOe ucnonb3oBaHue: Npnbop HEOOXOANMO oYMLLATE NOCIE KaXA0ro NCMoNb30BaHUs.
CKOMMBLUMECS OCTaTKMN MWLM 1 XUpa MOTYT CTaTb NPUYMHOW Noxapa.

* Ouwnctka napom: OcTaTku, OCTaBLUMECH NOCIE NPUIOTOBIIEHNS, MOXHO NErko yaanuTe NyTém
pasmsrdyeHus. asneknTte n3 yxoBkv BCe NPUHAANEXHOCTU, BKIKOYASA MPOBOMOYHYIO PELLETKY, eCrn
OHa nmeeTcs. HaneviTe Body B HMXXHWUIA NPOTUBEHb U YCTAHOBUTE €r0 Ha HWXXHWIN ypoBeHb. Beibepute
YHKLIMIO HDKHEro HarpeBsa 1 BKITHYMTE QyXOBKY Npu El Temneparype 100 °C Ha 20 muHyT. Mocne
3aBepLUEHNs NpoLEeaypbl MPOTPUTE BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTb AYXOBKU BMAXXHOW TKaHbO U ryOKo.

CHATUe ABepLbl AYXOBKU

LWar 1 [MonHocCTbIO OTKPONTE ABEPLY AYXOBKU.

OTkpoiiTe hMKCaTopbl NETENb, HAXAaB Ha HUX B HanNpaBeHun
CTpErKu.

LWar 1

3akponTe aBepLy AyXOBKM 40 NONOXeHus dukcatopa netnu. 3atem

Lar 3 .
NOTAHUTE €€ HapyXXy B HanpaBreHUN CTPENKN 1 CHUMUTE.

YcTaHOBKa ABepLbl 4YXOBKU

lar4 | YcraHoBWTe ABepLy AyXOBKW HA NETNW B HANpaBneHUW CTPEnKM. i

[MonHocTblo OTKpONTE ABEPLY AYXOBKU 1 NepeBeaunte dukcaTopbl
LWar5 neTenb B 3aKpbITOE NOMOXEHNE B HanpasneHun CTpenku. 3akponTe
ABepLy AyXOBKU.
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CHATUE CTEeKNAHHbIX NaHenewn

KonnyecTBo CTEKMSAHHbIX NAHenen MoxeT pasnnyaTbCAa B 3aBMCUMOCTW OT MoAenun.

Lar 1 OTKpoiTe ABEPLY OyXOBKU HArNOMOBUHY.
N
o . TE
War 2 HaxmuTe Ha npaByto 1 NEBYI0 CTOPOHbI BEPXHEeW NnacTUKOBON YacTu 1 !
NoTSHWUTE e€ BBEPX. -—-k|
[* B
War 3 CHavana CHUMWTe BHYTPEHHee CTeKIo, 3aTeM CpeAHee CTEKI0, NMOTSHYB KX }\ : 3
HapyXy B HanpaBneHUn CTPENKU. -
YcTaHOBKa CTEKNsAHHbIX NaHenen
LWar 4 OTkpoWTe ABEpPLY AyXOBKU HANOMOBKHY M CHayana ycTaHoBUTE cpeaHee \‘ - A
CTEKo, 3aTEM BHYTPEHHEE CTEKITO B HANpaBneHUn CTPEnkKu.
War 5 Y6egutecb, 4To GOKOBas NNACTUKOBAs YacTb CTEKMa NpaBUIIbHO |
. g
yCTaHoBIeHa B CBOE rHe3ao. il
T,
War 6 YcTaHoBWTE BEPXHIOK NIAaCTUKOBYIO YacTb HA MECTO U 3aKpoiTe ABEpLY “i
[OYXOBKW NOCne TOro, Kak ycnbllunte 3ByK “Lenyka’.
=

CHAITUE NPOBONIOYHbIX HaNpPaBnALLUX
BHumaHue: Hanpasnstowme MoryT 6biTb ropsymMmn. He nprukacantech k HUM, NoKa OHW ropsiyve.
MopoxanTe, NoKka OHW OCTbIHYT.
MpumeyaHume: MNpoLiecc 04NCTKN BOKOBBIX CTEHOK AYXOBKU MOXET pa3nmyatbCs B 3aBUCUMOCTU OT MOAENM.
3Ta PyHKUMSE MOXeET ObITb HeAOCTyNHa B BalleM npubope.t

War 1 CHavana oCTOPOXHO NOAHUMUTE HaNpPaBMsIOLLYI0 C NepefHero Aepxarens f
(1) B HANpaBneHun CTPEnKn u cHUMUTE eé (2). fas

War 2 3aTeM BbITSHUTE BCIO PeLUETHATYIO KOHCTPYKLMIO HapyXXy Mo HanpaBneHuo i“'"'
CTpEnKu. i

YcTaHOBKa NPOBONOYHbIX HanpaBnsAOLWMX

War 3 OTUeHTpYpYViTe HanpaBnNsoLWMe 1 CHavyana ycTaHoBUTe 3agHuUi gepxatens -
(1) Ha mMecTo, 3aTem HaxXmMuTe Ha Hero (2).

War 3 3aTeM HaXXMUTe Ha NepeaHUin aepxaternb. Takum obpa3om HanpaensoLwas
Oyner 3akpenneHa Ha CBOEM MecTe. i
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3ameHa namnbl AyX0BOro Wkada
BHumMaHue: Bo n3bexaHne pucka NopaxeHust aNeKTpU4eckuM TOKOM nepes 3ameHoi namnbl y6eantecs, Yto npubop
OTKIIOYEH OT 3NEKTPOCETU. JlaMmna MOXET BbiTb ropsiveit; AOXAUTECh, NOKa OHA OCTLIHET.

LWar1 [MonHoOCTbIO OTKPONTE ABEPLY AyXOBOrO Lkada.

LWar2 CHUMUTE CTEKMAHHYIO KPbILLKY, NOBEPHYB €€ NPOTUB YaCOBOW CTPESKW.

lWar3 M3BnekunTe namny AyxoBoro Lwkada B HanpasreHnn CTPEnku 1 3aMeHnTe .af'.-
ee HOBOWN. 3aTeM yCTaHOBUTE CTEKMSAHHYIO KPbILLKY Ha MeCTO. p

YCTPAHEHUE HEUCTIPABHOCTEWN
MepeuncneHHble HUXe HEMCNPaBHOCTY SABMSIOTCS PacnpoCTPaHeHHbIMU CUTYaLUsMU, KOTOPbIe MOTYT BO3HWUKHYTb B
npoLecce akcnyataumn. 3T Npobnembl MOXHO Nerko ycTpaHuTb 6e3 BMelaTenbcTea BO BHyTPEHHUE YacTy U3genus.
Ecnu npobnemy He yaaeTcs yCTpaHuTb, HECMOTPS Ha BbINOMTHEHWE NPUBEAEHHbIX MHCTPYKLWIA, 0BpaTUTECh K NpoaaBLly,
y KOTOPOro Bbl MproGpenu npubop, unv B aBTOpU30BaHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP. B aToM cnyyae Hukoraa He nblTantech
PEMOHTUPOBATbL NPUBOP CaMOCTOSTENBHO.

Mpobnema

Mpubop He paboTaert.

MpuunHa

Bo3amoxxHO, Npubop He NOAKMIOYEH K
poseTke.

PewweHune

MpoBepbTe, Noakmnto4eH v nprubop K
poseTke.

Bo3mMoXHO, neperopen unu HemcnpaseH
npenoxpaHuTens.

MpoBepsTe NpefoxpaHnTen B
pacnpegenuTensHom WwuTke. Ecnn
npefoxpaHuTens cpaboTarn, BKMoYnTe ero
CHoBa.

Bo Bpems pabotbl npubopa
BbIXOAMT Nap.

BoamoxHo, AyxoBoi Lwkad ncnonb3yeTtcs
BrepBble.

Bo Bpems paGoTbl MOXET BbIXOAWUTb Nap.
370 He ABMNSETCSH HEUCNPaBHOCTLIO.

Bo Bpems npurotoBnexus
BHELLHAS NOBEPXHOCTb
[yXOBOro Lkada cunbHO
HarpeBaetcsi.

Bo3amoxHO, AyxoBoW LwKad ycTaHOBNEH B
MECTE C HEIOCTaTOYHON BEHTUNSALNEN.

CobntopaiiTe paccTosiHus, ykasaHHble B
MHCTPYKLMM MO YCTAHOBKE.

[yxoBoM wkad He rotoBuT
[OMKHbIM 0Bpazom.

BoamoxHo, ABepua AyxoBoro wkada
CMULLIKOM 4acToO OTKPbIBAETCS BO BpEMSI
NPUrOTOBIEHUSI.

He oTkpbiBaviTe ABEpLY CNWLLKOM
YacTo, 4To6bl NPefoTBPaTUTL CHUKEHWE
BHYTPEHHel TemnepaTypbl.

BeHTunATop oxnaxaeHus
npopomkaet pabotaTtb
nocne 3aBepLUeHUst
NPUroTOBIEHNUS.

OH npopomkaet paboTtaTb HeKoTopoe
BpeMsl ANs BEHTUNALMN BHYTPEHHEe YacTu
[yXOBOro Lkada.

370 He aBnseTcs HencnpaBHOCTbLH.

Bo Bpems Harpesa unu
oxnaxaeHus npubopa
CbILUHbI MEeTannyeckme
3BYKM.

3BYKM, BO3HUKaIOLLME M3-3a pacLUMpPeHmnst
[eTanew nog Bo3oencTenem Tenna,
SIBMSATCA HOPMarbHbIMU.

370 He aABnseTcs HEeNCNpaBHOCTbLHO.

[Bepua 3aKkpbiBaeTcs He
MOSHOCTBHO.

BHyTpu AyxoBoro Lwkada 1 Ha asepLe
MOTJI OCTaTbCS OCTaTKM MULLN.

Ounctnte AyxoBoW LwKad.

[yxoBon wkad He
HarpeBaeTcs.

« Bo3MOXHO, ABEpLA OCTaBneHa

OTKPbITOM.

* B03MOXHO, He BbiGpaHa yHKUMS nnmn
Temneparypa.

* BosmoxHO, oTCcyTCTBYET
aneKkTponuTaHue.

* YbegwuTech, YTO ABEpLA NOMHOCTbIO
3aKpbiTa.

* YctaHoBWTe AyXOBON WKad Ha
yKa3aHHyto Temneparypy m/vnu
YHKLMIO.

I'IpanmbHaﬂ yTunusauus 3Toro npoaykra

« OTa MapKMpoBKa yKa3bIBaeT, YTO 3TOT NPOAYKT He AOMKEH YyTUNMM3NMPOoBaTbCA BMECTE C ApYrMMuM
6bITOBBIMK OTXOAAaMKM BO Becelt EBponerickon Cotose.

* Y106bI NPEaoTBPaTMTL BO3MOXHbIV BPes Ans OKpY>KatoLLen cpeapbl Unv 300poBbs YernoBeka ot
HeynpasnsieMon yTUnmnsaumum oTxon0B, yTUIN3NPYINTe ero OTBETCTBEHHO AJ1S NPOABWXEHNS! YCTOWYMBOTO
MOBTOPHOTO MUCMOMNb30BaHWs MaTepuarbHbIX PECYPCOB.

* Yt06bl BEpHYTb CBOE MCMONb30BaHHOE YCTPOMCTBO, BOCMOMNb3yTECH CMCTEMaMM Bo3BpaTa 1 cbopa mnm

CBSDKMTECH C PO3HUYHBLIM MPOAABLIOM, e Obifi npuoBpeTeH NpoayKT. OHU MOTYT MPUHATL 9TOT NPOAYKT
Ans 6e3onacHomn yTunusaumum cpeabl.
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