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PLEASE NOTE THAT THE DEVICE MANUAL CAN BE CREATED FOR MORE THAN ONE MODEL.
INFORMATION YOUR DEVICE CAN NOT BE CONTAINING THE FUNCTION LISTED IN THE MANUAL.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS & WARNINGS

 Before using this device please read the instruction manual carefully.

* Please make sure the rated voltage is the same as the voltage that you
used.

* Please keep the instructions, the guaranty certificate, the sales receipt,
and if possible, the carton with the inner packaging!

* The device is intended exclusively for private use and not for commercial
use, not for professional use!

» Always remove the plug from the socket whenever the device is not in
use when attaching accessory parts, cleaning the device, or whenever
a disturbance occurs. Switch off the device beforehand. Pull on the
plug, not on the cable.

» To protect children from the dangers of electrical appliances, never
leave them unsupervised with the device. Consequently, when selecting
the location for your device, do so in such a way that children do not
have access to the device. Take care to ensure that the cable does not
hang down.

+ Test the device and the cable regularly for damage. If there is damage
of any kind, the device should not be used.

* Do not allow children to play with the device. Do not let children play
with packaging material such as plastic bags.

* This appliance can be used by children aged 8 years and above
and persons with physical, sensory, or mental disabilities, or lack
of experience and knowledge, provided that they are supervised or
have been given instructions on how to use the appliance safely and
understand the possible hazards. Cleaning and user maintenance
should not be done by children unless they are under 8 years old and
unsupervised.

* Do not repair the device yourself, but rather consult an authorized
expert in case of a problem.

» For safety reasons, a broken or damaged mains lead may only be
replaced by an equivalent lead from the manufacturer, our customer
service department, or a similar qualified person.

» Keep the device and the cable away from heat, direct sunlight, moisture,
sharp edges, and the like.

» Switch off the device and unplug it, when you are not using the device.

* Use only original accessories provided by the supplier.
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* Do not use the device outdoors. (Unless the device is designed to be
used outside.) Always protect against zero or sub-zero temperatures.

* Never use near water (bathtub, sink, etc.). The appliance should not be
exposed to rain or moisture. Only use the device when your hands are
dry.

« If the device falls into water, unplug it before taking it out of the water.
Do not touch the water source. The device must be checked by a
specialist before it is used again. To avoid the risk of electric shock, do
not clean the device with water or immerse it in water.

* Use the device only for the intended purpose.

» This device must only be operated when connected to a grounded
socket installed in accordance with regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds to the voltage stated on the type plate.

» Damages that occur when the device is used for purposes other than
those specified in the instructions or is used incorrectly or is not repaired
by experts are not covered by the warranty.

» Always use the device on a flat and horizontal surface.

» The device should not be used anymore after, in case of falling on a
hard surface from height. Even invisible damage may cause negative
effects on the functional safety of the device. The device can only be
used after being checked by a professional.

* Never carry or pull the device by holding the power plug as there is a
risk of a short circuit due to cable breakage. Do not bend, pinch, or pull
the power cord over sharp edges.

* Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated
oven.

* Risk of burns! After the use of appliance some surfaces can be hot, be
aware of the risks and be cautious of hot surfaces.

* The device must cool down before you store it.

* Never use the product close to combustibles.

* No liability is accepted in case of damage caused by improper use or
failure to comply with these instructions.
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GET TO KNOW YOUR CREPE MAKER

9 1. Pan
2. Indicator light (switch)

> 9 3. Handle

4. Batter pan

« First use, wet cloth will be used to wipe the backing pan and soaked with oil or butter brush to wipe the
surface of the heating plate.

« First mixing flour and eggs, and gradually add water, with egg whisk mixing evenly, batter consistency
should be similar to the thick milk, mixing batter can be used, such as static for one or two hours, the
effect is good.

» Will stir the batter into the batter special dish, Griddle cake clang power, pan began heating, preheating
about three minutes after the start of baking.

« Thin baking pan over tilt in batter, then placed in the batter so that it stuck to the tray, the time should
not be too long, about in about three seconds will be removed from the baking pan thin batter, quickly
reversed, on the table, after about twenty seconds, the cake surface color, edge yellow cake that is
done, with a wooden spatula to loosen the edge can be poured into the tray. The use of metal tools is
prohibited, otherwise the coating will be scratched.

« In accordance with different ingredients or personal preferences, can adopt different baking, baking time
until the last batter is too shallow, will hit the bottom surface of the baking pan, the remaining batter down
the tray at.

EDIBLE METHOD

According to need, can choose different methods of food, can eat, can also roll spring onion or vegetables,

simple add sauce and various dished made of attractive pie, or frozen dessert with, such as ice cream or

large edible cream. The cake can be made into different shapes, can be ambiguous, grilled, fried.

« Cake skin fold with a dip or a thin layer of ingredients can be added.

» Cake skin fold envelope shape can put the ingredients in food. “Cake skin “suitable for different times
and occasions to eat, such as in the party, before dinner, after dinner dessert, main meal, supper,
breakfast, guests are edible. As long as you use your head, you can make different patterns. It is very
popular with children and adults. The proportion of noodles and materials (eggs, flour and water) can
also be adjusted according to the taste of the individual. A little oil is added to increase the taste. The
cake is easy to peel off after being fried, and a little sugar can also increase the crispness.

* Frozen and chilled cake: Wrap the prepared cake with a pan or a plastic wrap. Strain the air out of it and
place it in a large plastic box for freezing or freezing. When eating remove the cake until the temperature
is the same as the room temperature. Gently pull the cake and then tear it down to eat. You can also put
the pancake in a pan and warm it.
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MAINTENANCE AND STORAGE

» After use, please pull the power cord out of the power supply, then heat the disc before cooling and then
wipe it.

» Because the heating plate surface uses the good nonstick coating therefore, in order to avoid damaging
the coating, please use the soft wet cloth to wipe gently.

« After cleaning, the thin baking pan placed in plastic bags or the original packing box, to keep clean, to
avoid heating plate surface scratches.

PANCAKE MAKING

Egg-Rich Pancakes

150g ordinary flour, 3 eggs. 3/4 cup boiling water, 1/4 spoon salt, 2 tablespoons of melted butter.
According to the sequence of materials into the blender dish stir for about 30 seconds, will not stir
the material into the middle, continue stirring for 30-60 seconds until smooth, then add the other
ingredients, this weight can make 16 pieces of cake skin.

Corn Flour Pancake
1/2 cup of corn flour, 1/2 cup boiled water, mix stir evenly, and a little cooling, and then add 3 eggs,
about 59 salt, 2 tablespoons of melted butter, 3/4 cup of milk mixed evenly, then can be made.

Grain Pancake

1 cup of buckwheat flour and other cereals powder (or 2/3 cup of buckwheat flour plus about 5g salt),
1 egg, 1 cup of milk, 3 tbsp melted butter into the containers within the mixing evenly, then starts to
manufacture

Common Pancakes
Mix 1 cups of flour, 2 eggs, 1/2 cup water, about 3g salt 2 tablespoons of melted butter, and then stir
well and start to make.

Correct Disposal of this product

« This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout
the EU.
« To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle
it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources.
« To return your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer where
s the product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling.
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BITTE BEACHTEN SIE, DASS DAS GERATEHANDBUCH, INFORMATIONEN FUR MEHR ALS EIN MODELL BEINHALTEN KANN.
IHR GERAT KONNTE MOGLICHERWEISE NICHT DIE IN DER BEDIENUNGSANLEITUNG ERWAHNTEN FUNKTIONEN BESITZEN.
DIESE SPRACHE WURDE MIT HILFE VON KUNSTLICHER INTELLIGENZ UBERSETZT.

ALLGEMEINE SICHERHEITSANWEISUNGEN UND WARNUNGEN

* Bevor Sie dieses Gerat verwenden, lesen Sie bitte die
Bedienungsanleitung sorgfaltig durch.

* Bitte stellen Sie sicher, dass die Nennspannung mit der Spannung
ubereinstimmt, die Sie verwenden.

* Bitte bewahren Sie die Anweisungen, den Garantiebeleg, den
Vefr'kaufsbeleg und, wenn moglich, den Karton mit der Innenverpackung
aufl

» Das Gerat ist ausschliellich fur den privaten Gebrauch bestimmt und
nicht fir den gewerblichen oder professionellen Gebrauch!

» Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat
nicht in Gebrauch ist, wenn Zubehorteile angebracht werden, das
Gerat gereinigt wird oder eine Stérung auftritt. Schalten Sie das Gerat
vorher aus. Ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel.

* Um Kinder vor den Gefahren elektrischer Gerate zu schutzen, lassen
Sie sie niemals unbeaufsichtigt mit dem Gerat. Wahlen Sie den Standort
fur Ihr Gerat so, dass Kinder keinen Zugang dazu haben. Achten Sie
darauf, dass das Kabel nicht herunterhangt.

» Uberprifen Sie das Gerat und das Kabel regelmaRig auf Schaden.
Wergjn Schaden jeglicher Art vorliegen, darf das Gerat nicht verwendet
werden.

 Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen. Lassen Sie Kinder nicht
mit Verpackunﬁsmaterial wie Plastiktuten spielen.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
korperlichen, sensorischen oder geistigen Behinderungen oder
mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet werden, vorausgesetzt,
sie werden beaufsichtigt oder haben Anweisungen zum sicheren
Gebrauch des Gerats erhalten und verstehen die moglichen Gefahren.
Reinigung und Benutzerwartung sollten nicht von Kindern durchgefuhrt
werden, es sei denn, sie sind unter 8 Jahre alt und werden beaufsichtigt.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern wenden Sie sich im
Falle eines Problems an einen autorisierten Fachmann.

* Aus Sicherheitsgrinden darf ein defektes oder beschadigtes
Netzkabel nur durch ein gleichwertiges Kabel des Herstellers, unseres
Kuné:lendienstes oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt
werden.

» Halten Sie das Gerat und das Kabel von Hitze, direktem Sonnenlicht,
Feuchtigkeit, scharfen Kanten und Ahnlichem fern.

» Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker, wenn Sie das
Gerat nicht benutzen.

. Verc\jNenden Sie nur Originalzubehdr, das vom Lieferanten bereitgestellt
wird.

* Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien. (Es sei denn, das Geréat
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ist flr den Auleneinsatz konzipiert.) Schitzen Sie es immer vor
Temperaturen unter Null oder unter dem Gefrierpunkt.

* Verwenden Sie es niemals in der Nahe von Wasser (Badewanne,
Waschbecken usw.). Das Gerat sollte nicht Regen oder Feuchtigkeit
ausgesetzt werden. Verwenden Sie das Gerat nur, wenn Ihre Hande
trocken sind.

* Wenn das Gerat ins Wasser fallt, ziehen Sie den Stecker, bevor Sie
es aus dem Wasser nehmen. Berlhren Sie nicht die Wasserquelle.
Das Gerat muss von einem Fachmann Uberprift werden, bevor es
wieder verwendet wird. Um das Risiko eines elektrischen Schlags zu
vermeiden, reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasser und tauchen Sie
es nicht in Wasser.

» Verwenden Sie das Gerat nur fur den vorgesehenen Zweck.

* Dieses Gerat darf nur an einer geerdeten Steckdose betrieben werden,
die gemal den Vorschriften installiert ist. Stellen Sie sicher, dass
die Versorgungsspannung der auf dem Typenschild angegebenen
Spannung entspricht.

» Schaden, die durch unsachgemalle Verwendung des Gerats, nicht
bestimmungsgpeméf&en Gebrauch oder Reparaturen durch nicht

e

fachkundig ersonen entstehen, sind nicht von der Garantie
abgedeckt.
. \|:/|e__r\AF]enden Sie das Gerat immer auf einer flachen und horizontalen
ache.

» Das Gerat sollte nach einem Sturz auf eine harte Oberflache nicht
mehr verwendet werden. Selbst unsichtbare Schaden kdnnen negative
Auswirkungen auf die Funktionssicherheit des Gerats haben. Das Gerat
darfdnur nach Uberprufung durch einen Fachmann wieder verwendet
werden.

» Tragen oder ziehen Sie das Gerat niemals am Netzstecker, da dies
aufgrund eines Kabelbruchs zu einem Kurzschluss fihren kann.
Eiegten, klemmen oder ziehen Sie das Netzkabel nicht Uber scharfe

anten.

 Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe eines heillen Gas-
oder Elektroherds oder in einen beheizten Ofen.

. Verbr[]hungs%efahr! Nach dem Gebrauch des Gerats kdnnen einige
Oberflachen heil} sein, seien Sie sich der Risiken bewusst und seien
Sie vorsichtig mit heilden Oberflachen.

» Das Gerat muss abkuhlen, bevor Sie es verstauen.

* Verwenden Sie das Produkt niemals in der Nahe von brennbaren
Materialien.

* Es wird keine Haftung fir Schaden Ubernommen, die durch
unsachgemale Verwendung oder Nichtbeachtung dieser Anweisungen
verursacht werden.

FLORIA




DE
LERNEN SIE IHREN CREPE-MAKER KENNEN

9 1. Pfanne

2. Kontrollleuchte (Schalter)
9 3. Griff
4. Teigpfanne

« Beim ersten Gebrauch wird ein feuchtes Tuch verwendet, um die Backpfanne abzuwischen, und mit Ol
oder Butter eingetauchter Pinsel, um die Oberflache der Heizplatte zu wischen.

» Zuerst Mehl und Eier mischen und nach und nach Wasser hinzufigen, mit einem Schneebesen
gleichmaRig verrihren. Die Konsistenz des Teigs sollte der von dickem Milch ahneln. Der Teig kann
verwendet werden, nachdem er ein bis zwei Stunden geruht hat, das Ergebnis ist besser.

» Den Teig in das spezielle Teiggefal® geben. Das Crepe-Gerat einschalten, die Pfanne beginnt zu heizen,
nach etwa drei Minuten Vorheizen kann das Backen beginnen.

» Die diinne Backpfanne Uber den Teig kippen, dann den Teig in die Pfanne geben, damit er an der
Pfanne haftet. Die Zeit sollte nicht zu lang sein, etwa nach drei Sekunden wird der diinne Teig von der
Backpfanne entfernt, schnell umgedreht und auf den Tisch gelegt. Nach etwa zwanzig Sekunden ist die
Kuchenoberflache gefarbt, der Rand gelblich — das ist fertig. Mit einem Holzspatel den Rand I6sen und
in die Pfanne geben. Die Verwendung von Metallwerkzeugen ist verboten, da sonst die Beschichtung
zerkratzt wird.

+ In Ubereinstimmung mit verschiedenen Zutaten oder personlichen Vorlieben kann unterschiedliche
Backmethoden verwendet werden. Die Backzeit, bis der letzte Teig zu flach ist, wird den Boden der
Backpfanne treffen, der verbleibende Teig wird auf die Pfanne herunterfallen.

ESSMETHODE

Je nach Bedarf kdnnen unterschiedliche Lebensmittelmethoden gewahlt werden: Man kann den Kuchen
einfach essen, Frihlingszwiebeln oder Gemise einrollen, eine einfache Sauce und verschiedene
Gerichte hinzufligen, um eine ansprechende Torte zu machen, oder ihn mit gefrorenen Desserts wie
Eiscreme oder groRer essbarer Sahne kombinieren. Der Kuchen kann in verschiedene Formen gebracht
werden, er kann gewdrzt, gegrillt oder gebraten werden.

« Die Kuchenhaut kann gefaltet und mit einer Dip- oder diinnen Schicht von Zutaten belegt werden.

» Die Kuchenhaut kann zu einem Umschlag gefaltet werden, um die Zutaten darin zu verstauen.
+Kuchenhaut® eignet sich fur verschiedene Zeiten und Anlasse, wie auf Partys, vor dem Abendessen,
als Dessert nach dem Abendessen, als Hauptmahlzeit, als Mitternachtssnack, Frihstiick oder fur
Gaste. Solange Sie kreativ sind, kdnnen Sie unterschiedliche Muster kreieren. Es ist bei Kindern und
Erwachsenen sehr beliebt. Das Verhaltnis von Nudeln und Zutaten (Eier, Mehl und Wasser) kann je nach
individuellem Geschmack angepasst werden. Ein wenig Ol wird hinzugefiigt, um den Geschmack zu
verbessern. Der Kuchen Iasst sich nach dem Braten leicht abziehen, und ein wenig Zucker kann auch
die Knusprigkeit erhéhen.

« Gefrorener und gekihlter Kuchen: Den zubereiteten Kuchen mit einer Pfanne oder einer Plastikfolie
einwickeln. Die Luft herausdriicken und in eine groRe Plastikbox zum Einfrieren oder Kiihlen legen.
Wenn der Kuchen gegessen werden soll, lassen Sie ihn, bis er Raumtemperatur erreicht hat. Ziehen
Sie den Kuchen vorsichtig heraus und reien Sie ihn dann zum Essen ab. Sie kénnen den Pfannkuchen
auch in eine Pfanne legen und aufwarmen.
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WARTUNG UND LAGERUNG

» Nach dem Gebrauch bitte das Netzkabel von der Stromversorgung trennen, die Scheibe erhitzen und
dann abkuhlen lassen, bevor Sie sie abwischen.

« Da die Heizplatte eine gute Antihaftbeschichtung aufweist, verwenden Sie bitte ein weiches, feuchtes
Tuch, um sie sanft abzuwischen, um die Beschichtung nicht zu beschadigen.

» Nach der Reinigung die diinne Backplatte in Plastiktliten oder in die Originalverpackung legen, um sie
sauber zu halten und Kratzer auf der Oberflache der Heizplatte zu vermeiden.

PFANNKUCHENHERSTELLUNG

Eierreiche Pfannkuchen

150 g normales Mehl, 3 Eier, 3/4 Tasse kochendes Wasser, 1/4 Teeloffel Salz, 2 Essloffel
geschmolzene Butter. Die Zutaten nacheinander in die Riihrschiissel geben und etwa 30 Sekunden
lang rihren. Wenn die Zutaten nicht in die Mitte gelangen, weiter 30-60 Sekunden rihren, bis eine
glatte Masse entsteht. Dann die anderen Zutaten hinzufiigen. Diese Menge reicht fur 16 Pfannkuchen.

Maismehl-Pfannkuchen

1/2 Tasse Maismehl, 1/2 Tasse kochendes Wasser, gleichmaRig mischen und etwas abkuhlen lassen,
dann 3 Eier, etwa 5 g Salz, 2 Essloffel geschmolzene Butter, 3/4 Tasse Milch gleichmaRig mischen,
dann kann es hergestellt werden.

Getreide-Pfannkuchen

1 Tasse Buchweizenmehl und anderes Getreidemehl (oder 2/3 Tasse Buchweizenmehl plus etwa 5
g Salz), 1 Ei, 1 Tasse Milch, 3 Essloffel geschmolzene Butter in den Behalter geben und gleichmaRig
mischen, dann mit der Herstellung beginnen.

Normale Pfannkuchen
1 Tasse Mehl, 2 Eier, 1/2 Tasse Wasser, etwa 3 g Salz, 2 Essloffel geschmolzene Butter mischen,
dann gut rihren und mit der Herstellung beginnen.

Importeur:
Enstore GmbH, Rudolf-Diesel-Strale 7
71154 Nufringen/Germany

Korrekte Ensorgung dieses Produkts

« Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der EU nicht mit anderem Hausmiill
entsorgt werden darf.

« Um mogliche Schaden fiir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch unkontrollierte
Abfallentsorgung zu verhindern, recyceln Sie es verantwortungsvoll, um die nachhaltige
Wiederverwendung von Materialressourcen zu férdern.

* Um Ihr gebrauchtes Gerat zurlickzugeben, nutzen Sie bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme

mmmmmmmm ~ oder kontaktieren Sie den Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde. Er kann dieses Produkt
umweltgerecht recyceln.
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CIHAZ KILAVUZU BIRDEN FAZLA MODEL BILGISI IGIN OLUSTURULMUS OLABILECEGINI LUTFEN DIKKATE ALINIZ.
CIHAZINIZ, KILAVUZ IGERISINDE BAHSEDILEN OZELLIKLERI ICERMiIYOR OLABILIR.
DIL YAPAY ZEKA YARDIMIYLA GEVRILMISTIR.

GENEL GUVENLIK TALIMATLARI VE UYARILAR

* Bu cihazi kullanmadan once kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun.

 Cihazin voltajinin, kullandiginiz voltaj ile ayni oldugundan emin olun.

* Talimatlari, garanti belgesini, satis fisini ve mimkinse karton ve i¢
ambalaji saklayin!

» Cihaz yalnizca 6zel kullanim igindir, ticari veya profesyonel kullanim
igin degildir!

* Cihaz! kullanmadiginizda, aksesuar pargalarini takarken, temizlerken
veya bir sorun olustugunda fisi prizden ¢ekin. Once cihazi kapatin. Figi
kablodan degil, fisten gekin.

» Cocuklari elektrikli cihazlarin tehlikelerinden korumak icin, cihazi
denetimsiz birakmayin. Bu nedenle, cihazi segerken g¢ocuklarin
erisemeyecedi bir yerde konumlandirin. Kablonun sarkmadigindan
emin olun.

» Cihazi ve kablosunu dizenli olarak hasar agisindan kontrol edin.
Herhangi bir hasar varsa, cihazi kullanmayin.

» Cocuklarin cihazla oynamasina izin vermeyin. Cocuklarin plastik torba
gibi ambalaj malzemeleriyle oynamasina da izin vermeyin.

* Bu cihaz, 8 yas ve uzerindeki ¢ocuklar ve fiziksel, duyusal veya
zihinsel engelli kigiler veya deneyimsiz kisiler tarafindan kullanilabilir,
ancak bu kisiler denetim altinda olmali veya cihazin guvenli kullanimi
hakkinda talimat almis olmalidir ve potansiyel tehlikeleri anlamalidir.
Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yas alti gocuklar tarafindan denetimsiz
yapilmamaldir.

» Cihazi kendiniz tamir etmeye ¢alismayin; bir sorun durumunda yetkili
bir uzmana basvurun.

» Guvenlik nedenleriyle, kirik veya hasarli gu¢ kablosu yalnizca treticinin,
musgteri hizmetleri departmaninin veya benzer nitelikteki bir kiginin
sagladigl esdegder bir kablo ile degistirilmelidir.

* Cihazi ve kablosunu isidan, dogrudan gunes isigindan, nemden,
keskin kenarlardan ve benzeri unsurlardan uzak tutun.

* Cihazi kullanmadiginizda kapatin ve figini ¢ekin.

» Sadece tedarik¢i tarafindan saglanan orijinal aksesuarlari kullanin.

» Cihazi dis mekanlarda kullanmayin. (Cihaz dig mekan kullanimina
uygun degilse.) Her zaman sifir veya alti sicakliklardan koruyun.

* Cihazi su yakininda (banyoda, lavaboda vb.) kullanmayin. Cihazi
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yagmura veya neme maruz birakmayin. Cihazi yalnizca elleriniz kuru
oldugunda kullanin.

» Cihaz suya duserse, suyun kaynagina dokunmadan énce fisi c¢ekin.
Cihazi sudan ¢ikarin ve tekrar kullanmadan 6nce bir uzman tarafindan
kontrol ettirin. Elektrik carpmasi riskini onlemek icin cihazi suyla
temizlemeyin veya suya batirmayin.

 Cihazi yalnizca belirtilen amaca uygun olarak kullanin.

* Bu cihaz yalnizca duzenlemelere uygun sekilde kurulmus bir toprakli
prize bagh oldugunda calistirilmalidir. Besleme voltajinin, tip plakasinda
belirtilen voltajla uyumlu oldugundan emin olun.

 Talimatlarda belirtilen amaclarin disinda kullanilan, yanlis kullanilan
veya uzmanlar tarafindan onarilmayan cihazlarda olusan hasarlar
garanti kapsaminda degildir.

» Cihazi her zaman diz ve yatay bir ylizeyde kullanin.

» Cihaz, sert bir ylzeye yluksekten duserse artik kullaniimamaldir.
Gorunmeyen hasarlar bile cihazin fonksiyonel guvenligini etkileyebilir.
Cihaz yalnizca profesyonel bir kisi tarafindan kontrol edildikten sonra
kullanilabilir.

» Cihazi gug fisinden tutarak tasimayin veya c¢ekmeyin; bu, kablo
kopmasi nedeniyle kisa devre riskini artirabilir. Gl¢ kablosunu keskin
kenarlardan ¢gekmeyin veya bukmeyin.

» Cihazi sicak gaz veya elektrikli ocak Uzerinde veya isitiimis bir firinin
icinde birakmayin.

* Yanma riski! Cihaz kullanildiktan sonra bazi yuzeyler sicak olabilir, bu
yuzden dikkatli olun ve sicak ylzeylere karsi dikkatli olun.

» Cihazi saklamadan 6nce sogumasini bekleyin.

» Urlnu yanici maddelerin yakininda kullanmayin.

* Yanlis kullanim veya bu talimatlara uyulmamasindan kaynaklanan
hasarlardan sorumluluk kabul edilmez.
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KREP YAPMA MAKINENIzi TANIYIN

1. Tava

2. Gosterge 15131 (agma/kapama digmesi)
3. Tutacak

4. Hamur kabi

2 b

« Ik kullanimdan énce, krep yapma makinesinin pisirme yiizeyini nemli bir bezle silin ve 1sitma plakalarinin
yuzeyini bir firca yardimiyla bitkisel yag veya tereyag ile hafifce yaglayin.

+ Oncelikle un ve yumurtalari karistirin, ardindan yavascga su ekleyerek karisimi iyice ¢irpin. Hamurun
kivami koyu sut gibi olmalidir. Karisimi hazirladiktan sonra, hamuru bir iki saat kadar dinlendirmek daha
iyi sonuclar verecektir.

» Karigimi, 6zel hamur kabina dékun. Krep makinesini galistirin ve pisirme plakasi isinmaya baslasin.
Isinma yaklasik U¢ dakika surecektir.

» Pisirme plakasini hamur kabina dogru hafifce egin, sonra plakayi kabin igindeki hamura daldirin ve

hamurun tepsiye yapismasini saglayin. Bu islem ¢ok uzun sirmemeli; yaklasik t¢ saniye sonra plakanin

ince hamurdan c¢ikariimasi gerekir. Ardindan krep yapma makinesini hizlica ters ¢evirin ve duz bir
yuzeye yerlestirin. Yaklasik yirmi saniye sonra krepin ylizeyi renk degistirmeye baslayacak ve kenarlari
sararacaktir. Bu, krepin pistigini gosterir. Kenarlarini bir tahta spatula ile gevsettikten sonra krep tepsiden
cikarilabilir. Metal aletlerin kullaniimasi yasaktir, aksi takdirde kaplama gizilebilir.

Farkli malzemeler veya kisisel tercihlere goére pisirme suresi ayarlanabilir. Hamurun inceligi arttikga, pisirme

suresi azalabilir. Krep makinesi kullanimi tamamlandiktan sonra kalan hamur tepsiden siyriimahdir.

TUKETME YONTEMLERI

intiyaca gére, farkli tilkketme yéntemleri segilebilir; sade olarak tiiketilebilir, yesil sogan veya sebzelerle

sarilabilir, basitge sos eklenebilir ya da gesitli malzemelerle cazip bir bérek yapilabilir. Ayrica dondurmal

tatlilarla, dondurma veya krema ile de sunulabilir. Krep, farkli sekillerde yapilabilir; kizartilabilir, izgara
yapilabilir veya kavrulabilir.

» Krepi katlayarak, igine batirmak igin sos veya ince bir malzeme katmani ekleyebilirsiniz.

« Krepi zarfa benzer sekilde katlayarak, igine yiyecek malzemeleri koyabilirsiniz. “Krep”, farkli zamanlar
ve durumlar igin uygundur; érnegin partilerde, aksam yemeginden 6nce, aksam yemeginden sonra
tatl olarak, ana yemek, gece atistirmaligi, kahvalti olarak veya misafirlere sunulabilir. Yaraticiliginizi
kullanarak farkl sekiller yapabilirsiniz. Cocuklar ve yetigkinler tarafindan oldukga begenilir. Hamur ve
malzemelerin (yumurta, un ve su) orani kisisel zevke gore ayarlanabilir. Biraz yag eklemek lezzeti artirir.
Lezzeti artirmak icin biraz yag eklenir. Krep, kizartildiktan sonra kolayca tavadan ayrilir ve biraz seker
eklemek de citirhdini artirir.

+ Dondurulmus ve Sogutulmus Krep: Hazirladiginiz krepleri streg film ile sarin. igindeki havayi gikararak
blyuk bir plastik kutuya yerlestirip dondurucuya koyun. Tiketmeden dnce krepi oda sicakligina gelene
kadar bekletin. Krepi isitmak isterseniz tavada hafifce isitin ve ardindan kolayca acarak tuketin.

FLORIA
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BAKIM VE SAKLAMA

» Kullanimdan sonra, gli¢ kablosunu prizden ¢ikarin, ardindan i1sitma plakasinin sogumasini bekleyin ve
plaka soguduktan sonra temizligini yapin.

 Isitma plakasinin yizeyinde yiksek kaliteli yapismaz kaplama kullanildigi igin kaplamaya zarar
vermemek adina, yumusak nemli bir bezle nazikge silin.

» Temizlik islemi tamamlandiktan sonra, ince pisirme plakasini temiz tutmak ve 1sitma plakasinin yiizeyini
cizilmekten korumak igin plastik bir torbaya veya orijinal ambalaj kutusuna koyun.

KREP TARIFLERI

Yumurta Zengini Krepler

150g normal un, 3 yumurta, 3/4 su bardagi kaynar su, 1/4 ¢ay kasidi tuz, 2 yemek kasig eritilmis
tereyadi. Malzemeleri sirayla karistirma kabina ekleyip yaklasik 30 saniye karistirin. Malzemeler
homojen hale gelene kadar 30-60 saniye daha karistirin, ardindan diger malzemeleri ekleyin. Bu
miktarla 16 adet krep hamuru elde edilebilir.

Misir Unu Krepleri

1/2 su bardagi misir unu, 1/2 su bardagi kaynar suyu karistirip homojen hale getirin, biraz sogutun,
ardindan 3 yumurta, yaklasik 5g tuz, 2 yemek kasidi eritilmis tereyagi, 3/4 su bardagi sut ekleyin ve
iyice kanistirin. Ardindan krep yapimina baslayabilirsiniz.

Tahillh Krepler

1 su bardagi karabugday unu ve diger tahil unlari (veya 2/3 su bardagi karabugday unu ve yaklasik
5g tuz), 1 yumurta, 1 su bardagi sut, 3 yemek kasid1 eritilmis tereyagini karistirma kabina ekleyin ve
iyice karistirin, ardindan krep yapimina baslayin.

Normal Krepler
1 su bardagi un, 2 yumurta, 1/2 su bardagi su, yaklasik 3g tuz, 2 yemek kasigi eritiimis tereyagini
karistirin, ardindan krep yapimina baslayin.

« Isbu igaret, mevcut triiniin AB icerisinde diger evsel atiklarla birlikte imha edilmemesi gerektigini
belirtmektedir.

« Kontrol edilmemis atik bertarafinin gevreye ve insan sagligina verebilecedi muhtemel zararlari énlemek
adina, Grind sorumluluk iginde maddi kaynaklarin sirdurilebilir yeniden kullanimina tesvik adina geri
doénustarin.

e © Kullandiginiz cihazin iadesi igin, lltfen iade ve toplama sistemlerini kullanin veya triinin satin alindigi

bayi ile iletisime gecin. Cevresel glivenli geri donlisiim igin mevcut Uriinu sizden alacaklardir.
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VEUILLEZ PRENDRE EN CONSIDERATION QUE LE MANUEL UTILISATEUR DE LAPPAREIL PEUT ETRE PREPARE POUR PLUS QU'UN MODELE
IL SE PEUT QUE VOTRE APPAREIL NE POSSEDE PAS LES CARACTERISTIQUES QUI SONT CITEES DANS LE MANUEL UTILISATEUR.
CETTE LANGUE A ETE TRADUITE AVEC L'AIDE DE L'INTELLIGENCE ARTIFICIELLE.

INSTRUCTIONS GENERALES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

Avant d’utiliser cet appareil, veuillez lire attentivement le manuel
d’instructions.

Veuillez vous assurer que la tension nominale est la méme que la
tension que vous utilisez.

Veuillez conserver les instructions, le certificat de garantie, le recu de
vente, et si possible, le carton avec 'emballage intérieur !

L'appareil est destiné exclusivement a un usage privé et non a un
usage commercial, ni a un usage professionnel !

Toujours retirer la prise de la prise de courant lorsque I'appareil n’est
pas utilisé, lors de I'attachement des piéces accessoires, du nettoyage
de I'appareil ou en cas de perturbation. Eteignez I'appareil au préalable.
Tirez sur la prise, pas sur le céable.

Pour protéger les enfants des dangers des appareils électriques, ne
les laissez jamais sans surveillance avec I'appareil. Par conséquent,
lorsque vous choisissez I'emplacement de votre appareil, faites-le de
maniére a ce que les enfants n’aient pas accés a I'appareil. Veillez a
ce que le cable ne pende pas.

Testez régulierement I'appareil et le cable pour détecter tout dommage.
S’il y a un dommage quelconque, I'appareil ne doit pas étre utilisé.

Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil. Ne laissez pas les
enfants jouer avec les matériaux d’emballage tels que les sacs en
plastique.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus et par des
personnes ayant des handicaps physiques, sensoriels ou mentaux,
ou un manque d’expérience et de connaissances, a condition qu’ils
soient supervisés ou aient regu des instructions sur la fagon d’utiliser
I'appareil en toute sécurité et comprennent les dangers possibles. Le
nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre effectués
par des enfants a moins qu’ils ne soient 4gés de plus de 8 ans et
supervisés.

Ne réparez pas I'appareil vous-méme, mais consultez plutdt un expert
autorisé en cas de probléme.

Pour des raisons de sécurité, un cordon d’alimentation principal cassé
ou endommagé ne peut étre remplacé que par un cordon équivalent du
fabricant, de notre service client ou d’une personne qualifiée similaire.

» Gardez I'appareil et le cable éloignés de la chaleur, de la lumiére directe

du soleil, de 'humidité, des bords tranchants, et similaires.

* Eteignez I'appareil et débranchez-le lorsque vous ne l'utilisez pas.
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* N'utilisez que des accessoires d’origine fournis par le fournisseur.

* N'utilisez pas 'appareil a I'extérieur. (Sauf si 'appareil est congu pour
étre utilisé a I'extérieur.) Protégez toujours contre les températures
Zéro ou inférieures a zéro.

* Ne l'utilisez jamais prés de I'eau (baignoire, évier, etc.). L'appareil ne
doit pas étre exposé a la pluie ou a ’humidité. N'utilisez I'appareil que
lorsque vos mains sont séches.

» Si l'appareil tombe dans I'eau, débranchez-le avant de le retirer de
I'eau. Ne touchez pas la source d’eau. L'appareil doit étre vérifié par un
spécialiste avant d’étre utilisé a nouveau. Pour éviter le risque de choc
électrique, ne nettoyez pas I'appareil avec de I'eau et ne 'immergez
pas dans I'eau.

* N'utilisez 'appareil que pour 'usage prévu.

» Cet appareil ne doit étre utilisé que lorsqu’il est connecté a une prise
mise a la terre installée conformément aux réglementations. Assurez-
vous que la tension d’alimentation correspond a la tension indiquée sur
la plaque signalétique.

* Les dommages qui surviennent lorsque I'appareil est utilisé a des fins
autres que celles spécifiées dans les instructions, est utilisé de maniére
incorrecte ou n’est pas réparé par des experts ne sont pas couverts
par la garantie.

* Toujours utiliser 'appareil sur une surface plane et horizontale.

» L'appareil ne doit plus étre utilisé en cas de chute sur une surface
dure a partir d’'une certaine hauteur. Méme les dommages invisibles
peuvent avoir des effets négatifs sur la sécurité fonctionnelle de
'appareil. L'appareil ne peut étre utilisé qu’aprés avoir été vérifié par
un professionnel.

* Ne portez jamais et ne tirez jamais I'appareil en tenant la prise
d’alimentation, car il y a un risque de court-circuit dG a une rupture de
cable. Ne pliez pas, ne pincez pas et ne tirez pas le cordon d’alimentation
sur des bords tranchants.

* Ne placez pas sur ou a proximité d’'un brlleur a gaz ou électrique
chaud, ou dans un four chauffé.

* Risque de brdlures! Apres utilisation de I'appareil, certaines surfaces
peuvent étre chaudes, soyez conscient des risques et faites attention
aux surfaces chaudes.

 L'appareil doit refroidir avant d’étre rangé.

* N'utilisez jamais le produit a proximité de matériaux combustibles.

* Aucune responsabilité ne sera acceptée en cas de dommages causés
par une mauvaise utilisation ou le non-respect de ces instructions.

FLORIA
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APPRENEZ A CONNAITRE VOTRE CREPIERE

9 1. Plaque

2. Témoin lumineux (interrupteur)
9 3. Poignée
4. Plaque a pate

* Pour la premiere utilisation, un chiffon humide sera utilisé pour essuyer la plaque de cuisson et une
brosse imbibée d’huile ou de beurre pour essuyer la surface de la plaque chauffante.

« Mélangez d’abord la farine et les ceufs, puis ajoutez progressivement de I'eau, en mélangeant
uniformément avec un fouet. La consistance de la pate doit étre similaire a celle du lait épais. La pate
peut étre utilisée aprés avoir reposé pendant une a deux heures, le résultat est meilleur.

« Verser la pate dans le récipient spécial pour pate. Allumez la crépiére, la plaque commence a chauffer,
apres environ trois minutes de préchauffage, commencez la cuisson.

* Inclinez la plaque de cuisson mince sur la pate, puis placez la pate de maniére a ce qu’elle adhére au
plateau. Le temps ne doit pas étre trop long, environ trois secondes aprés, retirez la pate mince de la
plaque de cuisson, retournez-la rapidement, placez-la sur la table. Apres environ vingt secondes, la
surface du gateau prend de la couleur, le bord du gateau devient jaune - c’est prét. Utilisez une spatule
en bois pour détacher le bord et versez-le dans le plateau. L'utilisation d’outils métalliques est interdite,
sinon le revétement sera rayé.

» En fonction des différents ingrédients ou des préférences personnelles, différentes méthodes de cuisson
peuvent étre adoptées. La durée de cuisson, jusqu’a ce que la derniére pate soit trop peu profonde,
touchera la surface inférieure de la plaque de cuisson, la pate restante tombera dans le plateau.

METHODE DE CONSOMMATION

Selon vos besoins, vous pouvez choisir différentes méthodes de consommation : vous pouvez manger le
gateau tel quel, y rouler des oignons verts ou des légumes, ajouter simplement une sauce et divers plats
pour faire une tarte attrayante, ou le combiner avec des desserts glacés tels que la creme glacée ou la
grande créme comestible. Le gateau peut étre fagonné de différentes maniéres, il peut étre assaisonné,
grillé ou frit.

» Pliez la peau du gateau avec une trempette ou une fine couche d’ingrédients.

» Pliez la peau du gateau en forme d’enveloppe pour y mettre les ingrédients. La « peau de gateau » est
adaptée a différents moments et occasions pour étre consommeée, comme lors des fétes, avant le diner,
apres le dessert du diner, comme repas principal, collation du soir, petit-déjeuner, les invités peuvent la
manger. Tant que vous utilisez votre imagination, vous pouvez créer différents motifs. Il est tres populaire
aupres des enfants et des adultes. La proportion de nouilles et d’ingrédients (ceufs, farine et eau) peut
également étre ajustée en fonction du golt de chacun. Un peu d’huile est ajouté pour augmenter le
golt. Le gateau se détache facilement apres la friture, et un peu de sucre peut également augmenter le
croustillant.

« Gateau congelé et réfrigéré : Enveloppez le gateau préparé avec une poéle ou un film plastique.
Expulsez I'air et placez-le dans une grande boite en plastique pour la congélation ou la réfrigération.
Lors de la consommation, laissez le gateau revenir a la température ambiante. Tirez délicatement sur
le géte?fu puis déchirez-le pour le manger. Vous pouvez également placer la crépe dans une poéle et la
réchauffer.
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ENTRETIEN ET RANGEMENT

» Apres utilisation, débranchez le cordon d’alimentation de la prise, puis chauffez le disque avant qu'’il ne
refroidisse, et essuyez-le ensuite.

« Etant donné que la surface de la plaque chauffante utilise un bon revétement antiadhésif, veuillez utiliser
un chiffon doux et humide pour essuyer doucement afin de ne pas endommager le revétement.

« Apres le nettoyage, placez la fine plaque de cuisson dans des sacs en plastique ou dans I'emballage
d’origine pour la garder propre et éviter les rayures sur la surface de la plaque chauffante.

PREPARATION DE CREPES

Crépes riches en ceufs

150 g de farine ordinaire, 3 ceufs, 3/4 tasse d’eau bouillante, 1/4 cuillére a café de sel, 2 cuilléres a
soupe de beurre fondu. Ajouter les ingrédients dans le bol du mixeur dans I'ordre, mélanger pendant
environ 30 secondes, si les ingrédients ne sont pas bien mélangés au centre, continuer a mélanger
pendant 30-60 secondes jusqu’a obtenir une pate lisse, puis ajouter les autres ingrédients. Cette
quantité permet de faire 16 crépes.

Crépes a la farine de mais

1/2 tasse de farine de mais, 1/2 tasse d’eau bouillante, mélanger uniformément et laisser refroidir un
peu, puis ajouter 3 ceufs, environ 5 g de sel, 2 cuilleres a soupe de beurre fondu, 3/4 tasse de lait,
mélanger uniformément, puis on peut les préparer.

Crépes aux céréales

1 tasse de farine de sarrasin et d’autres farines de céréales (ou 2/3 tasse de farine de sarrasin
avec environ 5 g de sel), 1 ceuf, 1 tasse de lait, 3 cuilléres a soupe de beurre fondu, mélanger
uniformément, puis commencer a les préparer.

Crépes ordinaires
Mélanger 1 tasse de farine, 2 ceufs, 1/2 tasse d’eau, environ 3 g de sel, 2 cuilléres a soupe de beurre
fondu, bien mélanger et commencer a préparer.

Elimination correcte de ce produit

« Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec d’autres déchets ménagers dans
I'UE.

« Pour éviter tout dommage possible a I'environnement ou a la santé humaine di a une élimination
incontrolée des déchets, recyclez-le de maniére responsable pour favoriser la réutilisation durable des
ressources matérielles.

mmmmmm  © Pour retourner votre appareil usage, veuillez utiliser les systemes de retour et de collecte ou contacter le
détaillant ou le produit a été acheté. lls peuvent prendre ce produit pour un recyclage écologique sar.

FLORIA
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POR FAVOR CONSIDERE QUE EL MANUAL DEL PISPOSITIVO PUEDE SER ELABORADO CON INFORMACION DE MAS DE UN
MODELO ES POSIBLE QUE SU DISPOSITIVO NO CONTENGA LAS CARACTERISTICAS MENCIONADAS EN EL MANUAL.
ESTE IDIOMA HA SIDO TRADUCIDO CON LAAYUDA DE INTELIGENCIAARTIFICIAL.

INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD Y ADVERTENCIAS

» Antes de utilizar este dispositivo, por favor, lea cuidadosamente el
manual de instrucciones.

* Asegurese de que el voltaje nominal sea el mismo que el voltaje que
esta utilizando.

* jPor favor, guarde las instrucciones, el certificado de garantia, el recibo
de ventay, si es posible, el carton con el embalaje interior!

* El dispositivo esta destinado exclusivamente para uso privado y no
para uso comercial, jni para uso profesional!

» Siempre desconecte el enchufe de la toma de corriente cuando el
dispositivo no esté en uso al colocar piezas accesorias, limpiar el
dispositivo o cuando ocurra una perturbacion. Apague el dispositivo
antes. Tire del enchufe, no del cable.

» Para proteger a los nifios de los peligros de los electrodomésticos,
nunca los deje sin supervision con el dispositivo. En consecuencia,
al seleccionar la ubicacion para su dispositivo, hagalo de manera que
los nifios no tengan acceso al mismo. Asegurese de que el cable no
cuelgue.

* Revise regularmente el dispositivo y el cable en busca de danos. Si
hay algun dafio, el dispositivo no debe usarse.

* No permita que los nifios jueguen con el dispositivo. No deje que los
nifios jueguen con material de embalaje como bolsas de plastico.

» Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifos de 8 afios en
adelante y personas con discapacidades fisicas, sensoriales o
mentales, o falta de experiencia y conocimientos, siempre que estén
supervisados o se les hayan dado instrucciones sobre como usar el
electrodomeéstico de manera segura y entiendan los posibles peligros.
La limpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realizados por
nifos a menos que tengan menos de 8 afos y no estén supervisados.

* No repare el dispositivo usted mismo, consulte a un experto autorizado
en caso de un problema.

» Por razones de seguridad, un cable principal roto o dafiado solo puede
ser reemplazado por un cable equivalente del fabricante, nuestro
departamento de servicio al cliente o una persona calificada similar.

* Mantenga el dispositivo y el cable alejados del calor, la luz solar directa,
la humedad, los bordes afilados y cosas similares.

» Apague el dispositivo y desenchufelo cuando no lo esté utilizando.

FLORIA
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* Use solo accesorios originales proporcionados por el proveedor.

* No use el dispositivo al aire libre. (A menos que el dispositivo esté
disenado para ser utilizado en exteriores). Siempre protéjalo contra
temperaturas de cero o bajo cero.

*Nunca lo use cerca del agua (bafera, fregadero, etc.). El
electrodoméstico no debe estar expuesto a la lluvia o la humedad.
Solo use el dispositivo cuando sus manos estén secas.

+ Si el dispositivo cae al agua, desenchufelo antes de sacarlo del agua.
No toque la fuente de agua. El dispositivo debe ser revisado por un
especialista antes de volver a usarlo. Para evitar el riesgo de descarga
eléctrica, no limpie el dispositivo con agua ni lo sumerja en agua.

» Use el dispositivo solo para el propdsito previsto.

» Este dispositivo solo debe operarse cuando esté conectado a una
toma de corriente con conexidn a tierra instalada de acuerdo con las
regulaciones. Asegurese de que el voltaje de suministro corresponda
al voltaje indicado en la placa de tipo.

 Los dafos que ocurran cuando el dispositivo se use para fines distintos
a los especificados en las instrucciones o se use incorrectamente o no
sea reparado por expertos no estan cubiertos por la garantia.

« Utilice siempre el dispositivo en una superficie plana y horizontal.

* El dispositivo no debe usarse mas después de, en caso de caer sobre
una superficie dura desde altura. Incluso los dafios invisibles pueden
causar efectos negativos en la seguridad funcional del dispositivo.
El dispositivo solo puede usarse después de ser revisado por un
profesional.

* Nunca transporte ni tire del dispositivo sujetando el enchufe de
alimentacion, ya que existe riesgo de cortocircuito debido a la rotura
del cable. No doble, pellizque ni tire del cable de alimentacion sobre
bordes afilados.

* No coloque el aparato sobre o cerca de un quemador de gas o eléctrico
caliente, ni dentro de un horno caliente.

* jRiesgo de quemaduras! Después del uso del aparato, algunas
superficies pueden estar calientes, tenga en cuenta los riesgos y sea
cauteloso con las superficies calientes.

* El dispositivo debe enfriarse antes de guardarlo.

* Nunca utilice el producto cerca de materiales combustibles.

* No se acepta responsabilidad por dafios causados por un uso indebido
0 por no seguir estas instrucciones.

FLORIA
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CONOZCA SU MAQUINA DE CREPES

~ 9 1. Sartén

2. Luz indicadora (interruptor)
9 3. Mango
4. Sartén para la masa

« Para el primer uso, utilice un pafio himedo para limpiar la sartén y una brocha empapada en aceite o
mantequilla para limpiar la superficie de la placa de calentamiento.

» Primero mezcle la harina y los huevos, y luego agregue agua gradualmente, mezclando uniformemente
con un batidor. La consistencia de la masa debe ser similar a la de la leche espesa. La masa puede
utilizarse después de reposar durante una o dos horas; el resultado es mejor.

» Vierta la masa en el recipiente especial para la masa. Encienda la maquina de crepes, la sartén
comenzara a calentarse, y después de unos tres minutos de precalentamiento, comience a cocinar.

« Incline la sartén delgada sobre la masa y luego coléquela en la masa para que se adhiera a la bandeja.
El tiempo no debe ser demasiado largo, después de unos tres segundos, retire la masa delgada de
la sartén, inviértala rapidamente y coléquela sobre la mesa. Después de unos veinte segundos, la
superficie del pastel tomara color, el borde del pastel se pondra amarillo, lo que indica que esta listo.
Utilice una espatula de madera para aflojar el borde y coléquelo en la bandeja. Esta prohibido el uso de
herramientas metalicas, ya que podrian rayar el recubrimiento.

« De acuerdo con los diferentes ingredientes o preferencias personales, se pueden adoptar diferentes
métodos de coccion. El tiempo de coccidn, hasta que la Ultima masa esté demasiado poco profunda,
hara que la superficie inferior de la sartén toque la masa restante, que caera en la bandeja.

METODO DE CONSUMO

Segun sus necesidades, puede elegir diferentes métodos de consumo: puede comer el pastel tal como
esta, enrollar cebolletas o verduras, agregar una salsa simple y varios platos para hacer un pastel
atractivo, o combinarlo con postres congelados como helado o crema comestible. El pastel se puede
moldear en diferentes formas, se puede sazonar, asar o freir.

« La piel del pastel se puede doblar con un dip o una capa delgada de ingredientes.

» La piel del pastel se puede doblar en forma de sobre para colocar los ingredientes en su interior. La
“piel del pastel” es adecuada para diferentes momentos y ocasiones, como en fiestas, antes de la cena,
como postre después de la cena, como comida principal, merienda nocturna, desayuno o para ofrecer
a los invitados. Siempre que utilice su imaginacion, puede crear diferentes patrones. Es muy popular
entre nifios y adultos. La proporcion de fideos e ingredientes (huevos, harina y agua) también se puede
ajustar segun el gusto individual. Se agrega un poco de aceite para mejorar el sabor. El pastel se
desprende facilmente después de freirlo, y un poco de azlcar también puede aumentar la crujientez.

« Pastel congelado y refrigerado: Envuelva el pastel preparado con una sartén o con papel film. Expulse
el aire y coléquelo en una caja plastica grande para congelar o refrigerar. Al consumirlo, deje que el
pastel alcance la temperatura ambiente. Tire suavemente del pastel y luego desmenucelo para comerlo.
-ambién puede colocar el panqueque en una sartén y calentarlo.




ES
MANTENIMIENTO Y ALMACENAMIENTO

» Después de usarlo, desconecte el cable de alimentacion de la toma de corriente, luego caliente el disco
antes de que se enfrie y luego limpielo.

« Dado que la superficie de la placa calefactora utiliza un buen recubrimiento antiadherente, utilice un
pafo suave y humedo para limpiarla suavemente y asi evitar dafar el recubrimiento.

« Después de la limpieza, coloque la placa de coccién delgada en bolsas de plastico o en la caja original
para mantenerla limpia y evitar arafiazos en la superficie de la placa calefactora.

PREPARACION DE PANQUEQUES

Panqueques ricos en huevo

150 g de harina normal, 3 huevos, 3/4 de taza de agua hirviendo, 1/4 de cucharadita de sal, 2
cucharadas de mantequilla derretida. Afadir los ingredientes en la batidora segun el orden, mezclar
durante unos 30 segundos, si los ingredientes no se mezclan bien en el centro, continuar mezclando
durante 30-60 segundos hasta que quede suave, luego afiadir los demas ingredientes. Esta cantidad
permite hacer 16 panqueques.

Panqueques de harina de maiz

1/2 taza de harina de maiz, 1/2 taza de agua hirviendo, mezclar uniformemente y dejar enfriar un
poco, luego afadir 3 huevos, unos 5 g de sal, 2 cucharadas de mantequilla derretida, 3/4 de taza de
leche, mezclar uniformemente, y luego se puede preparar.

Panqueques de cereales

1 taza de harina de trigo sarraceno y otras harinas de cereales (o 2/3 de taza de harina de trigo
sarraceno con unos 5 g de sal), 1 huevo, 1 taza de leche, 3 cucharadas de mantequilla derretida,
mezclar uniformemente, y luego empezar a preparar.

Panqueques comunes
Mezclar 1 taza de harina, 2 huevos, 1/2 taza de agua, unos 3 g de sal, 2 cucharadas de mantequilla
derretida, mezclar bien y empezar a preparar.

Disposicion correcta de este producto

« Esta marca indica que este producto no debe desecharse con otros residuos domésticos en toda la UE.

« Para evitar posibles dafios al medio ambiente o a la salud humana debido a una disposicién de residuos
no controlada, reciclalo de manera responsable para promover el reuso sostenible de los recursos
materiales.

« Para devolver tu dispositivo usado, utiliza los sistemas de devolucién y recoleccion o contacta al

mmmmmmm = Minorista donde se compro el producto. Pueden llevar este producto para su reciclaje ambiental seguro.
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S| PREGA DI NOTARE CHE IL MANUALE DI ISTRUZIONI POTREBBE ESSERE STATO CREATO PER LE INFORMAZIONI DI PIU’ DI
UN MODELLO. IL VOSTRO APPARECCHIO POTREBBE NON INCLUDERE LE CARATTERISTICHE DESCRITTE NEL MANUALE.
QUESTA LINGUA E STATA TRADOTTA CON L’AIUTO DELLINTELLIGENZA ARTIFICIALE.

ISTRUZIONI GENERALI DI SICUREZZA E AVVERTENZE

* Prima di utilizzare questo dispositivo, leggere attentamente il manuale
di istruzioni.

* Assicurarsi che la tensione nominale sia la stessa della tensione
utilizzata.

» Conservare le istruzioni, il certificato di garanzia, lo scontrino e, se
possibile, il cartone con I'imballaggio interno.

* |l dispositivo & destinato esclusivamente all’'uso privato e non all’'uso
commerciale, né professionale!

* Rimuovere sempre la spina dalla presa quando il dispositivo non € in
uso, durante il montaggio di parti accessorie, la pulizia del dispositivo
o0 in caso di disturbi. Spegnere il dispositivo in anticipo. Tirare la spina,
non il cavo.

* Per proteggere i bambini dai pericoli degli elettrodomestici, non
lasciarli mai incustoditi con il dispositivo. Di conseguenza, selezionare
la posizione per il dispositivo in modo che i bambini non possano
accedervi. Prestare attenzione affinché il cavo non penzoli.

» Controllare regolarmente il dispositivo e il cavo per eventuali danni. In
caso di danni di qualsiasi tipo, non utilizzare il dispositivo.

* Non permettere ai bambini di giocare con il dispositivo. Non lasciare
che i bambini giochino con il materiale di imballaggio come sacchetti di
plastica.

* Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da bambini di eta
superiore a 8 anni e da persone con disabilita fisiche, sensoriali 0
mentali, o0 mancanza di esperienza e conoscenza, a condizione che
siano supervisionati o abbiano ricevuto istruzioni su come utilizzare
I'elettrodomestico in modo sicuro e comprendano i possibili pericoli. La
pulizia e la manutenzione dell’'utente non devono essere eseguite dai
bambini a meno che non abbiano meno di 8 anni e non siano incustoditi.

* Non riparare il dispositivo da soli, ma consultare piuttosto un esperto
autorizzato in caso di problema.

* Per motivi di sicurezza, un cavo di alimentazione rotto o danneggiato
puo essere sostituito solo da un cavo equivalente del produttore, del
nostro servizio clienti o di una persona qualificata simile.

» Tenere il dispositivo e il cavo lontani da calore, luce solare diretta,
umidita, bordi taglienti e simili.

» Spegnere il dispositivo e scollegarlo quando non viene utilizzato.
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* Utilizzare solo accessori originali forniti dal fornitore.

* Non utilizzare il dispositivo all’aperto. (A meno che il dispositivo non sia
progettato per essere utilizzato all’esterno.) Proteggere sempre contro
temperature pari a zero o inferiori.

* Non utilizzare mai vicino all’acqua (vasca da bagno, lavandino, ecc.).
L’elettrodomestico non deve essere esposto alla pioggia o all’'umidita.
Utilizzare il dispositivo solo quando le mani sono asciutte.

» Se il dispositivo cade nellacqua, scollegarlo prima di tirarlo fuori
dall’acqua. Non toccare la fonte di acqua. Il dispositivo deve essere
controllato da uno specialista prima di essere riutilizzato. Per evitare
il rischio di scosse elettriche, non pulire il dispositivo con acqua o
immergerlo in acqua.

« Utilizzare il dispositivo solo per lo scopo previsto.

* Questo dispositivo deve essere utilizzato solo quando & collegato a
una presa di corrente a terra installata in conformita ai regolamenti.
Assicurarsi che la tensione di alimentazione corrisponda alla tensione
indicata sulla targhetta di tipo.

* | danni che si verificano quando il dispositivo viene utilizzato per scopi
diversi da quelli specificati nelle istruzioni o viene utilizzato in modo
errato o non viene riparato da esperti non sono coperti dalla garanzia.

« Utilizzare sempre il dispositivo su una superficie piatta ed orizzontale.

« Il dispositivo non deve piu essere utilizzato dopo una caduta su una
superficie dura da un’altezza. Anche i danni invisibili possono causare
effetti negativi sulla sicurezza funzionale del dispositivo. Il dispositivo
puo essere utilizzato solo dopo essere stato controllato da un
professionista.

* Non trasportare o tirare il dispositivo tenendo la spina di alimentazione
poiché c’e il rischio di un corto circuito dovuto alla rottura del cavo. Non
piegare, pizzicare o tirare il cavo di alimentazione su bordi taglienti.

* Non posizionare su o vicino a un fornello a gas o elettrico caldo, né in
un forno riscaldato.

* Rischio di ustioni! Dopo l'uso dell’apparecchio, alcune superfici
possono essere calde. Essere consapevoli dei rischi e fare attenzione
alle superfici calde.

* Il dispositivo deve raffreddarsi prima di essere riposto.

* Non utilizzare mai il prodotto vicino a materiali combustibili.

* Non si accettano responsabilita in caso di danni causati da un uso
improprio o dal mancato rispetto di queste istruzioni.

FLORIA




CONOSCI LA TUA CREPIERA

9 1. Piastra

2. Spia luminosa (interruttore)
9 3. Manico
4. Padella per pastella

e Per il primo utilizzo, utilizzare un panno umido per pulire la piastra e un pennello imbevuto di olio o burro
per pulire la superficie della piastra riscaldante.

* Mescolare prima la farina e le uova, quindi aggiungere gradualmente I'acqua, mescolando
uniformemente con una frusta. La consistenza della pastella deve essere simile a quella del latte denso.
La pastella pud essere utilizzata dopo aver riposato per una o due ore; il risultato € migliore.

« Versare la pastella nel recipiente apposito. Accendere la crepiera e la piastra iniziera a riscaldarsi. Dopo
circa tre minuti di preriscaldamento, iniziare a cuocere.

« Inclinare la piastra sottile sopra la pastella e quindi posizionarla nella pastella in modo che aderisca al
vassoio. Il tempo non deve essere troppo lungo; dopo circa tre secondi, rimuovere la pastella sottile dalla
piastra, capovolgerla rapidamente e posizionarla sul tavolo. Dopo circa venti secondi, la superficie della
torta cambiera colore, il bordo diventera giallo, indicando che & pronta. Utilizzare una spatola di legno
per staccare il bordo e versarlo nel vassoio. L'uso di utensili metallici & vietato, altrimenti il rivestimento
sara graffiato.

» In base ai diversi ingredienti o alle preferenze personali, & possibile adottare diversi metodi di cottura.

Il tempo di cottura, fino a quando I'ultima pastella non & troppo sottile, fara si che la superficie inferiore
della piastra tocchi la pastella rimanente, che cadra nel vassoio.

METODO DI CONSUMO

In base alle necessita, € possibile scegliere diversi metodi di consumo: si pud mangiare la torta cosi
com’e, arrotolarla con cipollotti o verdure, aggiungere semplicemente una salsa e vari piatti per fare una
torta attraente, o combinarla con dessert congelati come gelato o panna montata. La torta pud essere
modellata in diverse forme, pud essere speziata, grigliata o fritta.

« La pelle della torta puo essere piegata con un condimento o uno strato sottile di ingredienti.

» La pelle della torta pud essere piegata a forma di busta per mettere gli ingredienti all'interno. La “pelle
della torta” &€ adatta a diversi momenti e occasioni, come alle feste, prima di cena, dopo il dessert della
cena, come piatto principale, spuntino serale, colazione o per gli ospiti. Finché si usa la fantasia, si
possono creare diversi motivi. E molto popolare tra i bambini e gli adulti. La proporzione di spaghetti e
ingredienti (uova, farina e acqua) puo anche essere regolata in base al gusto individuale. Viene aggiunto
un po’ di olio per migliorare il gusto. La torta si stacca facilmente dopo la frittura, e un po’ di zucchero
pud anche aumentare la croccantezza.

- Torta congelata e refrigerata: Avvolgere la torta preparata con una padella o una pellicola di plastica.
Espellere I'aria e posizionarla in una grande scatola di plastica per congelarla o refrigerarla. Al momento
del consumo, lasciare che la torta raggiunga la temperatura ambiente. Tirare delicatamente la torta e poi
strapparla per mangiarla. Si pu6 anche mettere la crépe in una padella e riscaldarla.
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MANUTENZIONE E CONSERVAZIONE

» Dopo l'uso, scollegare il cavo di alimentazione dalla presa, riscaldare il disco prima che si raffreddi e poi
pulirlo.

« Poiché la superficie della piastra riscaldante € rivestita con un buon materiale antiaderente, utilizzare un
panno morbido e umido per pulirla delicatamente, evitando di danneggiare il rivestimento.

» Dopo la pulizia, riporre la piastra sottile in sacchetti di plastica o nella confezione originale per
mantenerla pulita ed evitare graffi sulla superficie della piastra riscaldante.

PREPARAZIONE DI PANCAKE

Pancake ricchi di uova

150 g di farina normale, 3 uova, 3/4 tazza di acqua bollente, 1/4 cucchiaino di sale, 2 cucchiai di burro
fuso. Aggiungere gli ingredienti nel frullatore secondo I'ordine, mescolare per circa 30 secondi; se gli
ingredienti non sono ben amalgamati al centro, continuare a mescolare per altri 30-60 secondi fino a
ottenere un composto omogeneo, poi aggiungere gli altri ingredienti. Questa quantita permette di fare
16 pancake.

Pancake di farina di mais

1/2 tazza di farina di mais, 1/2 tazza di acqua bollente, mescolare uniformemente e lasciare
raffreddare un po’, poi aggiungere 3 uova, circa 5 g di sale, 2 cucchiai di burro fuso, 3/4 tazza di latte,
mescolare uniformemente, e poi si pud procedere con la preparazione.

Pancake ai cereali

1 tazza di farina di grano saraceno e altre farine di cereali (oppure 2/3 di tazza di farina di grano
saraceno con circa 5 g di sale), 1 uovo, 1 tazza di latte, 3 cucchiai di burro fuso, mescolare
uniformemente e poi iniziare a preparare.

Pancake comuni
Mescolare 1 tazza di farina, 2 uova, 1/2 tazza di acqua, circa 3 g di sale, 2 cucchiai di burro fuso,
mescolare bene e iniziare a preparare.

Smaltimento corretto di questo prodotto

* Questa marcatura indica che questo prodotto non deve essere smaltito con altri rifiuti domestici in tutta
I'UE.

« Per evitare possibili danni al’ambiente o alla salute umana derivanti da uno smaltimento non controllato
dei rifiuti, riciclarlo responsabilmente per promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali.

« Per restituire il dispositivo usato, utilizzare i sistemi di ritorno e raccolta o contattare il rivenditore presso

mmmmmm /| quale e stato acquistato il prodotto. Possono prendere questo prodotto per un riciclo sicuro per

I'ambiente.
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RENAINAI CA MANUALUL INFORMATIV A FOST CREAT PENTRU MAI MULTE MODELE ALE ACESTUI DISPOZITIV
ESTE POSIBIL CA UNELE CARACTERISTICI MENAIONATE IN MANUAL SA NU FIE DISPONIBILE PE DISPOZITIVULUI DVS.
ACEASTA LIMBA A FOST TRADUSA CU AJUTORUL INTELIGENTEI ARTIFICIALE.

INSTRUCTIUNI SI AVERTISMENTE GENERALE DE SIGURANTA

« Tnainte de a utiliza acest dispozitiv, va rugam sa cititi cu atentie manualul
de instructiuni.

* Va rugam sa va asigurati ca tensiunea nominala este aceeasi cu
tensiunea pe care ati utilizat-o.

» Va rugam sa pastrati instructiunile, certificatul de garantie, chitanta de
vanzare si, daca este posibil, cartonul cu ambalajul interior!

* Dispozitivul este destinat exclusiv utilizarii private si nu utilizarii
comerciale, nici utilizarii profesionale!

» Scoateti intotdeauna fisa din priza ori de céate ori dispozitivul nu este
in uz cand se ataseaza piese suplimentare, se curata dispozitivul sau
cand apare o perturbare. Opriti dispozitivul inainte. Trageti de fisa, nu
de cablu.

* Pentru a proteja copiii de pericolele electrocasnicelor, nu-i lasati
niciodata nesupravegheati cu dispozitivul. Prin urmare, cand selectati
locul pentru dispozitivul dvs., faceti-o astfel incat copiii sa nu aiba acces
la dispozitiv. Aveti grija sa va asigurati ca cablul nu atarna.

* Testati regulat dispozitivul si cablul pentru deteriorari. Daca exista
deteriorari de orice fel, dispozitivul nu ar trebui sa fie folosit.

* Nu lasati copiii sa se joace cu dispozitivul. Nu lasati copiii sa se joace
cu materialul de ambalare cum ar fi sacii de plastic.

 Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta de 8 ani si peste si
de persoanele cu handicap fizic, senzorial sau mental, sau lipsa de
experienta si cunostinte, cu conditia sa fie supravegheate sau sa li se
fi dat instructiuni despre cum sa foloseasca aparatul in siguranta si sa
inteleaga pericolele posibile. Curatarea si intretinerea utilizatorului nu
ar trebui sa fie facute de copii decat daca acestia au sub 8 ani si sunt
nesupravegheati.

* Nu reparati dispozitivul singur, ci consultati un expert autorizat in caz
de problema.

* Din motive de siguranta, un cablu principal rupt sau deteriorat poate fi
inlocuit doar cu un cablu echivalent de la producator, departamentul
nostru de service pentru clienti sau o persoana calificata similara.

+ Pastrati dispozitivul si cablul departe de caldura, soare direct, umezeala,
margini ascutite si altele asemenea.

* Opriti dispozitivul si deconectati-I cand nu-I utilizati.

« Utilizati doar accesorii originale furnizate de furnizor.

FLORIA
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* Nu utilizati dispozitivul in aer liber. (Cu exceptia cazului in care
dispozitivul este conceput pentru a fi utilizat in exterior.) Protejati
intotdeauna impotriva temperaturilor zero sau sub-zero.

* Nu utilizati niciodata in apropierea apei (cada, chiuveta, etc.). Aparatul
nu ar trebui expus la ploaie sau umezeala. Utilizati dispozitivul numai
cand mainile sunt uscate.

» Daca dispozitivul cade in apa, deconectati-l ihainte de a-l scoate
din apa. Nu atingeti sursa de apa. Dispozitivul trebuie verificat de un
specialist inainte de a fi utilizat din nou. Pentru a evita riscul de soc
electric, nu curatati dispozitivul cu apa sau nu-l scufundati in apa.

+ Utilizati dispozitivul numai pentru scopul prevazut.

» Acest dispozitiv trebuie utilizat numai atunci cand este conectat la
o priza legata la pamant instalata in conformitate cu reglementarile.
Asigurati-va ca tensiunea de alimentare corespunde cu tensiunea
indicata pe placa tip.

* Deteriorarile care apar atunci cand dispozitivul este utilizat pentru
scopuri altele decét cele specificate in instructiuni sau este utilizat
in mod incorect sau nu este reparat de experti nu sunt acoperite de
garantie.

» Utilizati intotdeauna dispozitivul pe o suprafata plana si orizontala.

+ Dispozitivul nu ar trebui utilizat dupa ce a cazut pe o suprafata dura de
la inaltime. Chiar si deteriorarea invizibila poate cauza efecte negative
asupra sigurantei functionale a dispozitivului. Dispozitivul poate fi
utilizat numai dupa ce este verificat de un profesionist.

* Nu transportati sau trageti niciodata dispozitivul tindnd mufa de
alimentare, deoarece exista un risc de scurtcircuit din cauza ruperii
cablului. Nu indoiti, nu stréngeti sau nu trageti cablul de alimentare
peste margini ascutite.

* Nu plasati aparatul pe sau langa un arzator cu gaz sau electric fierbinte,
sau intr-un cuptor incalzit.

* Risc de arsuri! Dupa utilizarea aparatului, unele suprafete pot fi fierbinti.
Fiti constient de riscuri si fiti precaut cu suprafetele fierbinti.

* Dispozitivul trebuie sa se raceasca inainte de a-l depozita.

* Nu utilizati niciodata produsul aproape de materiale combustibile.

* Nu se accepta nicio responsabilitate pentru daunele cauzate de
utilizarea necorespunzatoare sau de nerespectarea acestor instructiuni.

FLORIA
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CUNOASTETI APARATUL DUMNEAVOASTRA DE FACUT CLATITE

1. Tigaie

2. Indicator luminos (intrerupator)
3. Maner

4. Tigaie pentru aluat

» Pentru prima utilizare, folositi o carpa umeda pentru a sterge tigaia si o pensula imbibata n ulei sau unt
pentru a sterge suprafata placii de incalzire.

+ Incepeti prin a amesteca faina si oudle, apoi adaugati treptat apa, amestecand uniform cu un tel.
Consistenta aluatului trebuie sa fie similara cu cea a laptelui gros. Aluatul poate fi utilizat dupa ce a stat o
ora sau doua; rezultatul va fi mai bun.

» Turnati aluatul in vasul special pentru aluat. Porniti aparatul de facut clatite, tigaia va incepe sa se
incalzeasca, iar dupa aproximativ trei minute de preincalzire, incepeti sa coaceti.

« Inclinati tigaia subtire peste aluat si apoi asezati-o in aluat astfel incat sa se lipeasca de tava. Timpul
nu trebuie sa fie prea lung; dupa aproximativ trei secunde, scoateti aluatul subtire din tigaie, intoarceti-|
rapid si asezati-l pe masa. Dupa aproximativ doudzeci de secunde, suprafata prajiturii va prinde
culoare, marginea prajiturii va deveni galbena, indicand ca este gata. Utilizati o spatuld de lemn pentru
a desprinde marginea si asezati-o in tava. Este interzisa utilizarea ustensilelor metalice, altfel stratul de
acoperire va fi zgariat.

« In functie de diferitele ingrediente sau preferintele personale, pot fi adoptate metode diferite de coacere.
Timpul de coacere, pana cand ultimul aluat este prea subtire, va face ca suprafata inferioara a tigaii sa
atinga aluatul ramas, care va cadea in tava.

METODA DE CONSUM

In functie de necesitati, puteti alege metode diferite de consum: puteti manca clitita asa cum este, o puteti
rula cu ceapa verde sau legume, adaugati un sos simplu si diverse ingrediente pentru a face o prajitura
atragatoare, sau o puteti combina cu deserturi congelate, cum ar fi inghetata sau crema comestibila.
Prajitura poate fi modelata in forme diferite, poate fi condimentata, la gratar sau praijita.

 Prajitura poate fi pliatd cu un dip sau cu un strat subtire de ingrediente.

 Prajitura poate fi pliata in forma de plic pentru a pune ingredientele in interior. ,Pielea prajiturii” este

potrivitad pentru diferite momente si ocazii, cum ar fi la petreceri, inainte de cina, dupa desertul de la

cind, ca masa principala, gustare de seara, mic dejun sau pentru a oferi oaspetilor. Atata timp cat

folositi imaginatia, puteti crea modele diferite. Este foarte populara atat printre copii, cat si printre adulti.

Proportia de fidea si ingrediente (oua, faina si apa) poate fi ajustata in functie de gustul individual. Se

adauga putin ulei pentru a imbunatati gustul. Prajitura se desprinde usor dupa prajire si putin zahar

poate adauga crocanta. .

Prajitura congelata si refrigerata: Infasurati prajitura preparata cu o tigaie sau cu folie de plastic. Scoateti

aerul si asezati-o intr-o cutie mare de plastic pentru a o congela sau a o refrigera. Cand o consumati,

|asati prajitura sa ajunga la temperatura camerei. Trageti usor de prajitura si apoi rupeti-o pentru a o

manca. De asemenea, puteti pune clatita intr-o tigaie si sé o incalziti.

.
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INTRETINERE S| DEPOZITARE

» Dupa utilizare, scoateti cablul de alimentare din priza, apoi incalziti discul inainte sa se raceasca si apoi
stergeti-l.

» Deoarece suprafata placii de incalzire utilizeaza un strat antiaderent de calitate, pentru a evita
deteriorarea acestuia, va rugam sa utilizati o carpad umeda si moale pentru a sterge usor.

» Dupa curatare, plasati placinta subtire in pungi de plastic sau n cutia originala pentru a o pastra curata
si pentru a evita zgarieturile pe suprafata placii de incalzire.

PREPARAREA CLATITELOR

Clatite bogate in oua

150 g de faina obisnuita, 3 oua, 3/4 ceasca de apa fierbinte, 1/4 lingurita de sare, 2 linguri de unt topit.
Adaugati ingredientele in mixer in ordinea indicata, amestecati timp de aproximativ 30 de secunde;
daca ingredientele nu sunt bine amestecate in mijloc, continuati sa amestecati timp de 30-60 de
secunde pana obtineti o compozitie omogena, apoi adaugati celelalte ingrediente. Aceasta cantitate
poate face 16 clatite.

Clatite din faina de porumb

1/2 ceasca de faina de porumb, 1/2 ceasca de apa fierbinte, amestecati uniform si lasati sa se
raceasca putin, apoi adaugati 3 oua, aproximativ 5 g de sare, 2 linguri de unt topit, 3/4 ceasca de
lapte, amestecati uniform si apoi puteti incepe prepararea.

Clatite din cereale

1 ceasca de faina de hrisca si alte tipuri de faina din cereale (sau 2/3 ceasca de faina de hrisca plus
aproximativ 5 g de sare), 1 ou, 1 ceasca de lapte, 3 linguri de unt topit, amestecati uniform si apoi
incepeti prepararea.

Clatite obisnuite
Amestecati 1 ceasca de faina, 2 oua, 1/2 ceasca de apa, aproximativ 3 g de sare, 2 linguri de unt
topit, amestecati bine si incepeti prepararea.

Importator:

*S.C. Zilanrom Trading S.r.I.

Sos. Bucuresti-Urziceni nr 64B, Afumati, Jud ilfov (office@zilan.ro)
*S.C. Scule si Unelte Design S.r.l.

Strada 3, nr 11A, Afumati, jud ilfov (office@zilanoffical.ro)

Eliminarea corecta a acestui produs

 Aceasta marca indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere in
intreaga UE.

Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului inconjurator sau sanatatii umane prin eliminarea
necontrolatd a deseurilor, reciclati-l responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor
materiale.

Pentru a returna dispozitivul utilizat, va rugam sa utilizati sistemele de returnare si colectare sau sa
mmmmmm  CONtactati comerciantul de la care ati achizitionat produsul. Acestia pot prelua acest produs pentru
reciclarea sigura a mediului inconjurator.

.
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NALEZY PAMIETAC, ZE INSTRUKCJA URZADZENIA MOZE BYC UTWORZONA | ZAWIERAC WIECEJ INFORMACJI DOTYCZACYCH NIE
TYLKO TEGO O MODELU. TWOJE URZADZENIE MOZE NIE ZAWIERAC FUNKCJI WYMIENIONYCH W INSTRUKCJI URZADZENIA.
TEN JEZYK ZOSTAL PRZETLUMACZONY ZA POMOCA SZTUCZNEJ INTELIGENCJI.

INSTRUKCJE OGOLNE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | OSTRZEZENIA

* Przed uzyciem tego urzgdzenia prosze doktadnie przeczytac instrukcje
obstugi.

» Upewnij sie, ze napiecie znamionowe jest takie samo, jak napiecie,
ktore uzywasz.

* Przechowuj instrukcje, certyfikat gwarancji, paragon sprzedazy i, jesli
to mozliwe, karton z opakowaniem wewnetrznym!

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku prywatnego, a nie
do uzytku komercyjnego, ani do uzytku profesjonalnego!

« Zawsze wyciggaj wtyczke z gniazdka, gdy urzadzenie nie jest
uzywane, gdy dotgczasz akcesoria, czyscisz urzgdzenie lub gdy
wystapi jakiekolwiek zaktdcenie. Wytgcz wezesniej urzgdzenie. Ciggnij
za wtyczke, a nie za kabel.

* Aby chroni¢ dzieci przed niebezpieczehstwami zwigzanymi z
urzgdzeniami elektrycznymi, nigdy nie pozostawiaj ich bez nadzoru z
urzgdzeniem. Dlatego wybierajac miejsce na urzgdzenie, upewnij sie,
ze dzieci nie majg do niego dostepu. Upewnij sie, ze kabel nie zwisa.

* Regularnie sprawdzaj urzadzenie i kabel pod katem uszkodzeh. Jesli
wystepujg jakiekolwiek uszkodzenia, urzgdzenie nie powinno byc¢
uzywane.

* Nie pozwalaj dzieciom bawiC sie urzgdzeniem. Nie pozwalaj dzieciom
bawi¢ sie materiatem opakowaniowym, takim jak plastikowe torby.

* To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby z fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi
niepetnosprawnosciami, lub brakiem doswiadczenia i wiedzy,
pod warunkiem, Zze sg one nadzorowane lub poinstruowane o
bezpiecznym uzytkowaniu urzgdzenia oraz rozumiejg mozliwe
zagrozenia. Czyszczenie i konserwacja uzytkownika nie powinny by¢
przeprowadzane przez dzieci, chyba ze sg one nadzorowane i majg
mniej niz 8 lat.

* Nie naprawiaj urzgdzenia samodzielnie, ale skonsultuj sie z
autoryzowanym ekspertem w przypadku problemu.

+ Ze wzgleddw bezpieczenstwa, uszkodzony lub ztamany przewod
zasilajgcy moze by¢ wymieniony jedynie na réwnowazny przewod
od producenta, naszego dziatu obstugi klienta lub podobnie
wykwalifikowanej osoby.

* Trzymaj urzadzenie i kabel z dala od ciepta, bezposredniego swiatta

FLORIA
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stonecznego, wilgoci, ostrych krawedzi i tym podobnych.

» Wyltgcz urzgdzenie i odtgcz je od zasilania, gdy nie uzywasz urzgdzenia.

» Uzywaj tylko oryginalnych akcesoriéw dostarczonych przez dostawce.

* Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz. (Chyba Ze urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku na zewnatrz.) Zawsze chron przed
temperaturami zerowymi lub ponizej zera.

* Nigdy nie uzywaj w poblizu wody (wanny, umywalki, itp.). Urzgdzenie
nie powinno by¢ narazone na deszcz lub wilgo¢. Uzywaj urzgdzenia
tylko wtedy, gdy twoje rece sg suche.

+ Jesli urzgdzenie wpadnie do wody, odtgcz je przed wyjeciem z wody.
Nie dotykaj zrédta wody. Urzgdzenie musi by¢ sprawdzone przez
specjaliste przed ponownym uzyciem. Aby unikngé ryzyka porazenia
pragdem, nie czys¢ urzgdzenia wodg ani nie zanurzaj go w wodzie.

* Uzywaj urzadzenia tylko zgodnie z jego przeznaczeniem.

* To urzgdzenie moze byC obstugiwane tylko po podtgczeniu do
uziemionego gniazdka zainstalowanego zgodnie z przepisami. Upewnij
sie, ze napiecie zasilania odpowiada napieciu podanemu na tabliczce
Znamionowej.

* Uszkodzenia wynikajgce z uzytkowania urzgdzenia w celach innych
niz okreslone w instrukcji, niewlasciwego uzytkowania lub naprawy
przez osoby niebedgce ekspertami, nie sg objete gwarancja.

« Zawsze uzywaj urzgdzenia na ptaskiej i poziomej powierzchni.

* Urzagdzenie nie powinno by¢é uzywane po upadku na twardg
powierzchnie z wysokosci. Nawet niewidoczne uszkodzenia mogg
negatywnie wptywaé na bezpieczenstwo funkcjonalne urzgdzenia.
Urzadzenie moze byc’: uzywane tyIko po sprawdzeniu przez specjaliste.

* Nigdy nie przeno$ ani nie ciggnij urzgdzenia, trzymajgc za wtyczke
zasilania, ponlewa2|stn|eje ryzykozwarma spowodowanego ztamaniem
kabla. Nie zginaj, nie szczyp i nie ciggnij przewodu zasilajgcego przez
ostre krawedzie.

* Nie umieszczaj urzgdzenia na lub w poblizu gorgcego palnika gazowego
lub elektrycznego ani w gorgcym piekarniku.

* Ryzyko oparzen! Po uzyciu urzgdzenia niektore powierzchnie mogg by¢
gorace, bgdz swiadomy ryzyk i ostrozny wobec gorgcych powierzchni.

» Urzgdzenie musi ostygngc¢ przed przechowywaniem.

* Nigdy nie uzywaj produktu w poblizu materiatéw tatwopalnych.

* Nie przyjmujemy odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
niewtasciwym uzyciem lub nieprzestrzeganiem tych instrukciji.

FLORIA




PL
POZNAJ SWOJA MASZYNE DO NALESNIKOW

1. Patelnia

2. Wskaznik swietlny (przetgcznik)
3. Uchwyt

4. Talerz do ciasta

« Podczas pierwszego uzycia nalezy uzy¢ wilgotnej szmatki do przetarcia patelni oraz pedzla
nasgczonego olejem lub mastem do przetarcia powierzchni ptyty grzewczej.

« Po pierwsze, wymieszaj make i jajka, a nastepnie stopniowo dodawaj wode, mieszajgc rownomiernie za
pomoca trzepaczki. Konsystencja ciasta powinna by¢ podobna do gestego mleka. Ciasto mozna uzywac
po odstawieniu na jedng lub dwie godziny; efekt bedzie lepszy.

* Wiej ciasto do specjalnego naczynia do ciasta. Wigcz urzgdzenie do nale$nikow, patelnia zacznie sie
nagrzewac, a po okoto trzech minutach podgrzewania rozpocznij pieczenie.

» Pochyl cienka patelnie nad ciastem, a nastepnie umies¢ jg w ciescie, aby przylgneta do tacy. Czas
nie powinien by¢ zbyt dtugi; po okoto trzech sekundach wyjmij cienkie ciasto z patelni, szybko je
obrdc¢ i umiesé na stole. Po okoto dwudziestu sekundach powierzchnia ciasta zmieni kolor, a krawedz
ciasta stanie sig z6ita, co oznacza, ze jest gotowe. Uzyj drewnianej fopatki, aby poluzowa¢ krawedz i
przetéz do tacy. Uzycie narzedzi metalowych jest zabronione, w przeciwnym razie powfoka zostanie
zarysowana.

» W zaleznosci od réznych sktadnikéw lub osobistych preferencji mozna stosowac ré6zne metody
pieczenia. Czas pieczenia, az ostatnie ciasto bedzie zbyt ptytkie, sprawi, ze dolna powierzchnia patelni
dotknie pozostatego ciasta, ktére wpadnie do tacy.

METODA SPOZYCIA

W zaleznosci od potrzeb mozna wybrac rézne metody spozycia: mozna jes¢ ciasto tak, jak jest, mozna
je zwing¢ z dymka lub warzywami, dodac¢ prosty sos i ré6zne sktadniki, aby zrobi¢ atrakcyjne ciasto, lub
potaczyc je z zamrozonymi deserami, takimi jak lody lub bita $mietana. Ciasto mozna formowac w rézne
ksztatty, mozna je doprawiacé, grillowac lub smazyc.

« Skorke ciasta mozna zgig¢ z dipem lub cienkg warstwa sktadnikéw.

« Skorke ciasta mozna zgig¢ w ksztatt koperty, aby wtozy¢ sktadniki do srodka. ,Skorka ciasta” jest
odpowiednia na rézne momenty i okazje, takie jak na przyjecia, przed kolacja, po deserze po kolacji,
jako danie gtéwne, kolacje, $niadanie lub dla gosci. Tak dtugo, jak uzywasz wyobrazni, mozesz stworzy¢
rézne wzory. Jest bardzo popularna wsrdd dzieci i dorostych. Proporcje makaronu i sktadnikow (jaja,
maka i woda) mozna réwniez dostosowac do indywidualnych upodoban. Dodanie odrobiny oleju
zwieksza smak. Ciasto tatwo odchodzi po usmazeniu, a odrobina cukru moze rowniez zwiekszy¢
chrupkosc.

» Zamrozone i schfodzone ciasto: Owin przygotowane ciasto patelnig lub folig plastikowa. Wypusé
powietrze i umies¢ w duzym plastikowym pojemniku do zamrozenia lub schtodzenia. Podczas
spozywania pozwol ciastu osiggng¢ temperature pokojowa. Delikatnie pociagnij za ciasto, a nastepnie
rozerwij, aby je zjes¢. Mozesz rowniez umiesci¢ nale$nik na patelni i podgrzac.

FLORIA
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KONSERWACJA | PRZECHOWYWANIE

Po uzyciu odtgcz przewdd zasilajgcy od gniazdka, nastepnie podgrzej dysk przed schtodzeniem, a
nastgpnie go wytrzyj.

« Poniewaz powierzchnia ptyty grzewczej ma dobrg powtoke nieprzywierajgca, aby unikng¢ uszkodzenia
powioki, uzyj miekkiej, wilgotnej szmatki, aby delikatnie wytrzec.

» Po czyszczeniu umies¢ cienkg forme do pieczenia w plastikowych torebkach lub w oryginalnym
opakowaniu, aby utrzymac czystosc¢ i unikng¢ zarysowan na powierzchni ptyty grzewczej.

PRZYGOTOWANIE NALESNIKOW

Bogatych w jajka nales$niki

150 g zwykiej maki, 3 jajka, 3/4 szklanki wrzacej wody, 1/4 tyzeczki soli, 2 tyzki roztopionego masta.
Wiéz sktadniki do blendera w odpowiedniej kolejnosci, mieszaj przez okoto 30 sekund. Jesli sktadniki
nie zmieszajg sie dobrze w $rodku, kontynuuj mieszanie przez 30-60 sekund, az masa bedzie gtadka,
a nastepnie dodaj pozostate sktadniki. Ta ilo$¢ pozwala na zrobienie 16 nale$nikow.

Nalesniki z maki kukurydzianej

1/2 szklanki maki kukurydzianej, 1/2 szklanki wrzgcej wody, rownomiernie wymieszac i pozostawic¢ do
ostygniecia, a nastepnie doda¢ 3 jajka, okoto 5 g soli, 2 tyzki roztopionego masta, 3/4 szklanki mleka,
wymiesza¢ rownomiernie, a nastepnie mozna przystapi¢ do przygotowania.

Nalesniki z ziaren

1 szklanka maki gryczanej i innych rodzajéw maki z ziaren (lub 2/3 szklanki maki gryczanej plus okoto
5 g soli), 1 jajko, 1 szklanka mleka, 3 tyzki roztopionego masta, wymieszac réwnomiernie, a nastepnie
rozpoczac¢ przygotowanie.

Zwykte nalesniki
Wymiesza¢ 1 szklanke maki, 2 jajka, 1/2 szklanki wody, okoto 3 g soli, 2 tyzki roztopionego masta,
dobrze wymiesza¢ i przystgpi¢ do przygotowania.

Importer: Zilan Polska Sp. z 0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego
zilanpolska@zilan.com.tr

SERWIS: IBE Technologies Sp. z 0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego
14, 08-110 SiedIce

Prawidiowe utylizowanie tego produktu

« To oznaczenie wskazuje, ze ten produkt nie powinien by¢ usuwany wraz z innymi odpadami domowymi
w catej UE.

* Aby zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska lub zdrowia ludzkiego wynikajacym z
niekontrolowanego usuwania odpadoéw, nalezy odpowiedzialnie je przetwarza¢, aby promowac
zrownowazone ponowne wykorzystanie zasobéw materialnych.

« Aby zwrdéci¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z systemoéw zwrotu i zbidrki lub skontaktuj si¢ ze sprzedawca,

mmmmmm U ktorego zakupiono produkt. Moga oni przyjac ten produkt do recyklingu w sposéb bezpieczny dla

$rodowiska.
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OBPATUTE BHUMAHWE, YTO IAHHOE PYKOBOJCTBO MO 3KCIMIYATALIMM YCTPOWCTBA NMOArOTOBNEHO AN PA3NINYHbIX
MOJEJIEV. B BALLEM YCTPOWCTBE MOIYT OTCYTCTBOBATb HEKOTOPbIE ®YHKLIW, ONMUCAHHBIE B JAHHOM PYKOBOLCTBE.
OTOT A3bIK Bblf1 NEPEBEAEH C MOMOLLBIO NCKYCCTBEHHOIO MHTENNEKTA.

OBLWME UHCTPYKLIUK NO BE3OMNMACHOCTU U NPEAYNPEXAEHUA

[Mepen vcnonb3oBaHMEM 3TOrO0 YCTPOMCTBA BHUMATESbHO MPOYTUTE
WHCTPYKLMIO NO 3KCnryatauuu.

Y6eautech, 4TOHOMUHANBHOE HaNpPsXXeHe CoBnagaeT CHanpshXeHneMm,
KOTOpPOE Bbl UCMNONb3yeTe.

CoxpaHsamnTe MHCTPYKUUKU, rapaHTUHbLIN cepTUUKAT, KACCOBLIN YEK U,
NpY BO3MOXXHOCTU, KOPOOKY C BHYTPEHHEN YNaKoBKOM!

YCTPOMUCTBO  MpedHasHa4yeHO  UCKIKYUTENBbHO AN JIMYHOro
NCMONb30BaHUA N He AN KOMMEPYECKOro MUCMNosib3oBaHWUA, He Ons
npodecCcnoHanbHOro UCcnonb3oBaHus!

Bcerga BblHMUManTe BUNKY W3 pPO3ETKU, Korga YCTPOUCTBO He
NCronb3yeTcs, NpU YCTaHOBKE OOMOSTHUTENbHbLIX YacTen, Npu YUCTKe
YCTPOMCTBaA WUNN B Criydae BO3HUKHOBEHWA Henonagok. lNepen atum
BbIKINIOYMNTE YCTPOMCTBO. TAHUTE 3a BUSIKY, @ HE 3a Kabenb.

UTtoObl 3aWMTUTL OETEN OT OMACHOCTEN 3neKTponpmbopoBs, HUKOraa
He ocTaBnanTe mx 6e3 npucmotpa ¢ yctporctBom. CnegoBaTenkbHo,
BblOMpas MecTo Ons Ballero yCcTpoucTBa, ybeouTecb, YTO OETU He
UMeIT gocTtyna K ycTponcTtsy. [1o3aboTerech 0 TOM, YTOObI kKabenb He
cBucarn.

PerynapHo npoBepsiiTe YCTPOMCTBO WM Kabenb Ha Hanuyue
noespexaeHui. Ecnun ectb kakme-nmbo noBpexaeHusi, yCTPOMCTBO He
AOJMKHO NCNOSIb30BaTbLCS.

He nossonante getam wurpatb C yCTPOMCTBOM. He paBanTe getam
urpaTb C YNakoBOYHbIM MaTepuariom, Takum Kak niacTUKOBbIe NaKeThl.
OTO YyCTPOWMCTBO MOXET MCMONb30oBaTbCA OETbMM B BO3pacTe oT 8
neT n crtaple, a Takke nuuamm ¢ OU3nNYeCcKUMU, YyBCTBUTENBHbLIMA
UM YMCTBEHHbBIMU HapYyLUEHNAMU NN HEAOCTATKOM OMbiTa N 3HAHWUMN,
npu YCrioBUW, YTO OHU HaxoZATCA MOA4 NPUCMOTPOM WUIM MONYyYUnu
WHCTPYKUUK No Ge3onacHOMY MCMNonb30BaHWIO npubopa 1 noHumaroT
BO3MOXHbl€ OMacHOCTU. YMCTky M obcnyxuBaHue nonb3oBaTens
HeobXxoAMMO NPOBOAUTL AETSIM TOSLKO B Cllyvae, eCriv UM He AOCTUrIo
8 net 1 oHM HaxopgaTcs 6e3 npucMoTpa.

He nbiTantecb CaMOCTOATENIbHO PEMOHTUMPOBaTb YCTPOWCTBO, a
obpaTntechb K aBTOPM30BAHHOMY CreLmanucTy B criydae npobnemsbi.
B uenax 6e3onacHOCTU pas3opBaHHbIA UMW NOBPEXAEHHbIN CETEBOM
LWHYP [OSMKEH 3aMEHATbCA TOINMbKO 3KBUBANEHTHbIM LUHYPOM OT
npousBoauTeNs, Hawero otaena obCnyXMBaAHUSA KITMEHTOB  WMU
nogo6bHoro KBannuuMpoBaHHOro nuua.

Hepxute yctponctso um kabenb noganblle OT Tenna, NpAMbIX
COIMHEYHbIX Nyyen, Braru, ocTpblX Kpaes 1 NogobHOro.

BbikrntounTe yCTPONCTBO U BblAEPHUTE BUSKY, KOr4a He UCMNOorb3yeTe ero.
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* Micnonb3ynTe TONbKO OpUrMHarnbHblE akceccyapbl, NpeaocTaBneHHbIe
NOCTaBLUMKOM.

* He ncnonb3ynte yCTPOMCTBO Ha OTKPLITOM BO3Ayxe. (3a uckntoveHnem
cnyyaeB, Korga YCTPOMCTBO MpedHasHayeHO Ans WUCMorib30BaHUSA
Ha ynuue.) Bcerga sawuwantecb OT HyNeEBbIX WK CyOHYyNeBbiX
Temneparyp.

* Hukorga He wucnonb3ynte YCTPOMCTBO pPsSiAoOM C BOAOW (BaHHas,
pakoBuHa U T. A.). Mpnbop He aormkeH ObiTb NOABEPrHYT OOXAK MU
Bnare. /icnonb3ynTte yCTPONUCTBO TOSMBbKO C CYXUMU pyKaMW.

* Ecnn ycTponcTBO ynano B BOAY, BbIHBTE BUIKY, NPEXAEe YEM BbITALLUTb
ero u3 Boapl. He kacantecb nctodHunka Boabl. Npnbop OoOmkeH ObiTb
NPOBEPEH CrneunanmcTomM nepes NoBTOPHbLIM UCMNOMb30BaHMEM. YTOObI
n3bexaTb pucka yaapa anekTpu4ecTBoM, He YUCTUTE Nnpubop Bogom u
He norpy)<amTe ero B BO4y.

* Micnonb3ynTe yCTPOMCTBO TOMBKO ANSA NpegHa3HavYeHHbIX Lenen.

* OTO YCTPOWCTBO [AOMKHO paboTaTb TOMNbKO MpU MOLKMYEHUUN K
3a3eMJIeHHOM po3eTKe, YCTaHOBIIEHHOM B COOTBETCTBUMN C NpaBuiiamu.
Y6eautecb, 4YTO HanpsbKeHWEe CeTW COOTBETCTBYET HanpsKeHuto,
yKazaHHOMY Ha TUMOBOW Tabnunyke.

* [MoBpexaeHus, BO3HMKLLME NPU NCNOSTb30BaHUN YCTPOMUCTBA B LensXx,
OTNNYHBLIX OT YKa3aHHbIX B MHCTPYKUMW, UMW €ro HenpaBuibHOro
NCMNONb30BaHUSA UM HEUCNPABHOCTU, HE YCTPaHEHHbIE CNeunanmcTamu,
He MOKPbIBAKOTCA rapaHTUen.

* Bcerga ucnonb3ynte yCTPOUCTBO Ha MSIOCKOW U TOPU3OHTalbHOM
NOBEPXHOCTN.

* YCTPOMCTBO He [OMMKHO WUCMOMb30oBaTbCA MoOCcre nageHust Ha
TBEPAY MOBEPXHOCTb C BbICOTHI. [laxke HeBUOMMbIE MOBPEXAEHUS
MOryT BbI3BaTb HeraTMBHble MNOCNeAcTBUS AN (PYHKLMOHANTbHON
BesonacHocTn ycTtpouctea. [Mpnbop MOXHO MCNONb30BaTb TOSLKO
nocre nNpoBepKu cneLmanncTom.

* Hukorga He nepeHocuTe UNU TSHUTE YCTPOWCTBO, yOepXuBasi BUIKY
NUTaHUSA, TakK Kak eCTb PUCK KOPOTKOrO 3aMblKaHUSA K3-3a MOSTIOMKU
kabens. He crnbaiite, He 3aXXnmaunTe 1 He TAHUTE CETEBOW LUHYP Yepes
OCTpble Kpasi.

* He cTtaBbTe YyCTPOWMCTBO Ha ropsivyytd rasoByltd WAWU SNEKTPUYECKYHO
NAUTY UMK B PasorpeTyo OyXOBKY.

* Puckoxoros!Nocne ncnonb3oaHus npnbopa HEKOTOPbIE MOBEPXHOCTU
MOryT BbITb ropsYnMmn, OyabsTe OCTOPOXKHbI C FOPAYNMM NOBEPXHOCTAMM.

* YCTPOMCTBO OOMMKHO OCTbITb Nepes XpaHeHneM.

* Hukorga He ncnonb3ynte NpoaykT BONM3n roptovmx Matepuanos.

* Mbl He HeceM OTBETCTBEHHOCTM 3a MNOBPEXAEHWUH, Bbl3BaHHbIE
HenpaBubHbIM  UCMNONb30BaAHNMEM  WNU  HecobNigeHnemM  aTuX
WHCTPYKLNA.

FLORIA
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NO3HAKOMLTECH C BALUUM YCTPOUCTBOM A1 NPUTOTOBIEHUA BITMHOB

1. CkoBopoga

2. lHQvKaTopHbIV CBET (BbIKMOYaTeNb)
3. Pyyka

4. CkoBopopfa Ans Tecta

* [lpy NepBOM MCMOMbL30BaHNM MPOTPUTE CKOBOPOAY BITAXHOWN TKAHBIO M CMaXbTe NMOBEPXHOCTb
HarpeBaTenbHOW NNacTVHblI MACoM U CAIMBOYHBIM MAcioM C MOMOLLbIO KUCTW.

» CHavana cmellante Myky v AiiLa, 3aTem nocteneHHo gobaensaiite BoAdy, PaBHOMEPHO B3buBas
BEH4YMKOM. KOHCUCTEHLMA TecTa AoMmKHa BbITb NOXoXa Ha ryctoe Mornoko. TecTo MOXHO UCMonb30BaTh
nocrie BblAEPXKN Ha OAMH-ABA Yaca; 3T0 AacT MyyLWi pesynbrar.

» Bbinente TecTo B cneumansHyto nocyay Ans Tecta. BkniounTte ycTponcTBo Ana 6nnHoB, ckoBopoaa
Ha4yHeT HarpeBaTbCs, U Yepe3 TPU MUHYThI NPefHarpeBaHns Ha4yHUTE BbiMeKaTb.

* HaknoHuTte TOHKy0 CKOBOPOAY Haf TECTOM, 3aTeM NOSIoXKMTE ee B TeCTO, YTOObI OHO MPUAWNIO K
nogHocy. Bpems He AOMKHO ObITb CANLIKOM ANUHHBIM; Yepe3 TPU CEeKyHAbl BbiTalUTe TOHKOE TECTO U3
CKOBOPO/AbI, ObICTPO NepeBepHUTE 1 NOMNOXUTE Ha cTon. Yepes ABaauUaTh CekyHA NOBEPXHOCTL bnmHa
CTaHET 30M0TUCTON, a Kpas BrmHa CTaHyT XeNnTbIMU, YTO YKa3blBaeT Ha FOTOBHOCTb. Mcnonbaynte
AepeBsiHHYI0 NonaTky, 4Tobbl 0cBOOOAUTL Kpasi, 1 nepenoxuTe B nogHoc. Micnonb3osaHve
MeTanMyecknx MHCTPYMEHTOB 3anpeLLeHo, MHave NokpbiTue ByaeT nouapanaxo.

* B 3aBMCMMOCTM OT pasnuyHbIX MHIPEANEHTOB UMW NINYHBIX NPEANOYTEHNIA MOTYT MCMOMNbL30BaTLCA
pasnuyHble METOAbI BbiMeYKN. Bpemsi BbinekaHust 4o Tex nop, Noka nocrieAHee TeCTo He CTaHeT
CIULLIKOM TOHKUM, NpUBEAET K TOMY, H4TO HIDKHSAS MOBEPXHOCTb CKOBOPOZbI KOCHETCA OCTaBLLUErocs TecTa,
KOTOpoe ynaaeT B NOAHOC.

CMoCOBb NPUIrOTOBJIEHUA

B 3aBucrmocTy OT Balmx NOTpebHOCTEN MOXHO BblbpaTh pa3nuyHble cnocobbl ynoTpebneHns: Bbl
MOXeTe eCTb BrnvH Kak ecTb, 3aBepHYTb €ro C 3ef1IeHbIM yKOM Unv oBoLlamu, 4obaBnTb NPOCTON
COYC 1 Pa3nnyHble MHIPEANEHTbI, YTODbI MPUrOTOBUTL NPUBEKaTeNbHbLIN NUPOT, UMK co4eTaTb C
3aMOPOXEHHbIMY ecepTaMu, TakMMU Kak MOpPOXeHoe 1nu B3buTtble cnneku. BnvH moxHo dhopmmpoBaTh
B pasHble (POPMbI, MOXHO 3anekaTb, )XapuUTb UM FOTOBUTL Ha rpune.

» Kopky 6rnmHa MOXHO CBEPHYTb C COYCOM UM TOHKUM CMIOEM WHIPEANEHTOB.

» Kopky 6rnnHa MOXHO CBEPHYTb B hOpMe KOHBEpTa, YTODObI NONOXNTL BHYTPb MHIPeAneHTbl. «Kopka
6nrHa» NoaxoauT Ans pasnuyHbiX MOMEHTOB U CNy4YaeB, Takux Kak Ha BeYEpUHKaX, Nepes YKUHOM,
nocrne gecepTa Ha YXWuHe, kak OCHOBHOe Brtofo, Y>KWH, 3aBTpak Unu Ans yrolieHus roctei. MasHoe,
MCnonb3ynTe cBoe BoobpaxeHue, YTobbl co3faBaTh pasHble Y30pbl. OTO OYEHb NOMYMNSAPHO KaK y AeTew,
Tak 1y B3pocnbix. [Tponopuumn nanwiv n UHrpeaveHToB (Snua, Myka 1 Boda) Takke MOXHO HacTpoUTb B
3aBVICUMOCTY OT MHAMBMAYaNbHbIX BKYCOB. HEMHOro Macna gobaensieTcs Ans yny4leHns Brkyca. bnvH
1erko CHUMaeTCs Nocre Xapku, a HEMHOIO caxapa Takke MOXeT [06aBUTb XPYCTKOCTb.

* 3aMOpOXEHHbIE N OXNaxaeHHble BrMHbI: 3aBepHUTE NPUIOTOBMEHHBIN BNnH B CKOBOPOAY U
NNacTUKOBYIO NIEHKY. Y6epuTe Bo3ayX v NOMoxuTe B 6OMNbLLION NNACTUKOBLIA KOHTENHep Ans
3amopaxuBaHusa nnu oxnaxaenus. MNepeg ynotpebneHvem gavite 6nnHy 4OCTUYb KOMHATHOM
Temneparypbl. AKKypaTHO NOTAHWTEe 3a 6ruH, a 3aTem pa3opBuTe ero, YTobbl CbecTb. Bl Takke MoxeTe
NonoXuTb BNMMH Ha CKOBOPOAY U NOAOrPETb €ro.
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yxon n XPAHEHUE

+ [locne ncnonb3oBaHWs OTKMIOYUTE LLIHYP MUTaHUS OT CETW, 3aTeM pasorpeiTe AucK nepes
oXNnaXKaeHneMm, a 3aTeM nNpoTpuTe ero.

* [lockorbKy MOBEPXHOCTb HAarpeBaTeNlbHO MNacTUHbI UMEET XOPOLLEE aHTUMPUrapHOE MOKPbLITUE,
4YTOObI N36eKaTh NOBPEXAEHNS MOKPLITUSA, UCMIONb3YIATE MSITKYHO BMaXHYH TPSMKY ANt akKypaTHOro
NpoTUpaHUs.

+ [locrne o4NCTKM NONOXKUTE TOHKYHO BbiNEKaTenbHYy (hopMy B NACTUKOBbLIE NAKETbI UMW B OPUMMHATIBbHYHO
YNaKoBKy, YTOBbI COXPaHWUTb YUCTOTY U U3bexaTb LaparnuH Ha NOBEPXHOCTU HarpeBaTeribHOM MNacTUHbI.

NPUrOTOBJNEHUE BJIMHYNKOB

BnuHYukmn ¢ anuamm

150 r 06bI4HOM MykK, 3 anua, 3/4 cTakaHa KunsLen Boabl, 1/4 YaliHOM NOXKN COnu, 2 CTONOBbIE
TNOXKM pacTonneHHoro macna. [lobaBbTe MHrpeaneHTbl B OneHaep B ykasaHHOM NMopsiake,
nepemeLunsarvite okono 30 CekyHA; eCnun MHrpeaneHTbl He CMeLLanmnchb XOpPOoLLO B LEHTPE,
npogornxavTe nepemMelunsaTth elle 30-60 cekyH, Noka He Mony4YMTCsl ogHopoaHas macca, 3aTeM
nobaBbTe ocTanbHble MHIPEAMEHTbI. OTO KONMYECTBO NO3BONSET caenartb 16 GrnMHYMKOB.

BnvHYMKM N3 KyKYpY3HOW MYKH

1/2 cTakaHa KyKypy3HOI Myku, 1/2 cTakaHa KunsLen BoAbl, XOPOLLO nepemellatb 1 HEMHOMo
oxnaguTb, 3aTemM 4o6aBuTb 3 AlLa, okoro 5 r conu, 2 CTONOBbIE NOXKM pacTonieHHoro Macna, 3/4
CcTakaHa MOMoKa, XOpOLUO nepemMeLlaTtb, 1 3aTeM MOXHO rOTOBUTb.

BnuHumnku u3 3nakos

1 cTakaH rpe4yHeBON MyKv 1 Apyrux 3rnakoB (Mnu 2/3 ctakaHa rpe4HeBO MyKu NIoc okoro 5 r conu),
1 anuo, 1 cTakaH mornoka, 3 CTONoBbIE MOXKN PACTONIEHHOTO Macna, TWwaTenbHO nepemeLlaTts 1
3aTeM Ha4yuHaTb NPUroTOBIIEHME.

OObIYHbIe GIMHYMKMN
CwmewwanTe 1 cTakaH Myku, 2 anua, 1/2 ctakaHa BoAbl, OKOMO 3 I CONW, 2 CTONOBbIE NTOXKN
pacTonsieHHOro Macna, XopoLUo NepemMellanTe u HaynHamTe roToBUTb.

I'IpanmbHaﬂ yTunusauus 3Toro npoaykKkra

« OTa MapKkupoBKa yKasblBa€T, YTO ATOT NPOAYKT He JOMKEH YyTUIM3MPOBaTbLCA BMECTe C APYrmMu
6bITOBBIMK OTXOAaMKM BO Bcelt EBponerickon Cotose.

* YT06bI NpeaoTBpaTMTbL BO3MOXHbIA BPed A5 OKpYXXatoLlei cpefbl Unn 340poBbs YenoBeka oT
HeynpasnsieMon yTUnn3aumum oTxon0B, yTUIN3NPYINTE ero OTBETCTBEHHO Af1S NPOABWXEHNS! YCTONYNBOTO
NMOBTOPHOTO MUCMONb30BaHWs MaTepuarbHbIX PECYPCOB.

* YT06bI BEpHYTb CBOE MCMNONb30BaHHOE YCTPOWUCTBO, BOCMONb3YyNTECH CUCTEMaMKM Bo3BpaTa u cbopa nnm

BN CBFKMTECH C PO3HUYHBIM NPOAABLOM, rae 6bin nprobpeteH NpogyKT. OHM MOTYT NPUHATL 3TOT NPOAYKT

Ans 6esonacHoi yTunusauum cpeapl.
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MOLIMO DA IMATE U VIDU DA PRIRUCNIK UREDAJA MOZE BITI IZRADEN ZA NA INFORMACIJE O VISE OD JEDNOG MODELA.
VAS UREDAJ, MOZDA NE SADRZI ZNACAJKE OPISANE U PRIRUCNIKU.
OVAJ JEZIK JE PREVEDEN UZ POMOC UMJETNE INTELIGENCIJE.

OPCE SIGURNOSNE UPUTE | UPOZORENJA

* Prije koristenja ovog uredaja, paZzljivo procitajte upute za uporabu.

 Pobrinite se da je naznacCeni napon isti kao i napon koji koristite.

» SaCuvajte upute, jamstveni list, raCun i, ako je moguce, kutiju s
unutarnjim pakiranjem!

» Uredaj je namijenjen isklju€ivo za privatnu upotrebu i nije namijenjen
za komercijalnu upotrebu, niti za profesionalnu upotrebu!

* Uvijek izvadite utikacC iz utiCnice kad god uredaj nije u upotrebi prilikom
pricvrS¢ivanja dodatnih dijelova, CiS¢enja uredaja ili kad god dode do
smetnji. Iskljucite uredaj unaprijed. Povucite za utikac, a ne za kabel.

» Kako biste zastitili djecu od opasnosti elektriCnih aparata, nikada ih ne
ostavljajte nenadziranim s uredajem. Stoga, prilikom odabira mjesta za
vas uredaj, ucCinite to na nacin da djeca nemaju pristup uredaju. Pazite
da se kabel ne spusta.

* Redovito provjeravajte uredaj i kabel na ostecenja. Ako postoji bilo
kakvo oStecenje, uredaj se ne smije koristiti.

* Ne dopustite djeci da se igraju s uredajem. Ne dopustite djeci da se
igraju s ambalaznim materijalom poput plasti¢nih vrecica.

* Ovaj aparat mogu koristiti djeca stara 8 godina i stariji te osobe s
fiziCkim, senzornim ili mentalnim poteSkoc¢ama ili nedostatkom iskustva
i znanja, pod uvjetom da su nadzirani ili su dobili upute kako sigurno
koristiti uredaj i razumiju moguce opasnosti. CiS¢enje i odrzavanje
uredaja ne bi trebali obavljati djeca osim ako nemaju manje od 8 godina
i nisu nenadzirana.

* Ne popravljajte uredaj sami, veC se obratite ovlaStenom strunjaku u
slu€aju problema.

* Iz sigurnosnih razloga, osteceni ili oSteceni glavni kabel smije zamijeniti
samo ekvivalentni kabel proizvodaca, nas odjel za korisni¢ku podrsku
ili sli¢no kvalificirana osoba.

* Drzite uredaj i kabel dalje od topline, izravnog sunc€evog svijetla, vlage,
ostrih rubova i slicno.

* IskljuCite uredaj i izvadite utikaC kad ga ne koristite.

« Koristite samo originalne dodatke koje je pruzio dobavljac.

* Ne koristite uredaj vani. (Osim ako je uredaj namijenjen za vanjsku
upotrebu.) Uvijek se zastitite od nultih ili subnultih temperatura.

» Nikada ne koristite blizu vode (kade, sudopera, itd.). Aparat ne bi trebao
biti izlozen kiSi ili vlazi. Uredaj koristite samo kad su vam ruke suhe.
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* Ako uredaj padne u vodu, iskljuCite ga prije nego Sto ga izvadite iz
vode. Ne dodirujte izvor vode. Uredaj mora provjeriti stru¢njak prije
ponovne upotrebe. Kako biste izbjegli rizik od elektricnog udara, ne
Cistite uredaj vodom niti ga uranjajte u vodu.

+ Koristite uredaj samo u svrhu za koju je namijenjen.

» Ovaj uredaj smije se koristiti samo kad je spojen na uzemljeni utika¢
u skladu s propisima. Provjerite odgovara li naponski napon naponu
navedenom na plocici s tipom.

» Ostecenja koja nastanu prilikom koristenja uredaja u druge svrhe osim
navedenih u uputama ili kad se koristi nepravilno ili nije popravljeno od
strane stru¢njaka ne pokrivaju jamstvo.

* Uvijek koristite uredaj na ravnoj i horizontalnoj povrsini.

* Uredaj se vise ne smije Koristiti nakon sto padne na tvrdu povrsinu s
visine. Cak i nevidljiva oSte¢enja mogu uzrokovati negativne u€inke na
funkcionalnu sigurnost uredaja. Uredaj se moze koristiti tek nakon $to
ga pregleda strucnjak.

* Nikada ne nosite ili vuCete uredaj drzeéi utikac¢ jer postoji rizik od
kratkog spoja zbog pucanja kabela. Ne savijajte, ne steZite ili ne vucite
kabel preko ostrih rubova.

* Ne stavljajte na ili blizu vruce plinske ili elektricne ploCe ili u vrucu
pecnicu.

* Rizik od opeklina! Nakon koriStenja uredaja neke povrSine mogu biti
vruce, budite svjesni rizika i budite oprezni s vru¢im povrSinama.

» Uredaj se mora ohladiti prije nego sto ga pohranite.

* Nikada ne koristite proizvod u blizini zapaljivih materijala.

* Ne prihvacamo odgovornost za Stetu uzrokovanu nepravilnom
upotrebom ili nepostivanjem ovih uputa.
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UPNITE SE S VASIM APARATOM ZA PRAVLJENJE CREPEA

y ) 1. Tiganj

2. Indikatorska lampica (prekidac)
e 3. Rucka
4. Tiganj za tijesto

« Pri prvom koriStenju, upotrijebite vlaznu krpu za brisanje povrSine tiganja i natopite ga uljem ili maslacem
kako biste obrisali povrsinu grijace ploce.

* Prvo pomijeSajte brasno i jaja, a zatim postupno dodajte vodu, ravhomjerno mijesajuéi pjenjacom.
Konzistencija tijesta trebala bi biti slicna gustom mlijeku. Tijesto se moze Koristiti nakon Sto odstoji jedan
ili dva sata, a rezultat ¢e biti bolji.

» Prebacite tijesto u posebno posudu za tijesto, ukljucite uredaj za crepe, tiganj e se poceti grijati, a
nakon oko tri minute predgrijavanja pocCnite peci.

» Nagnite tanki tiganj nad tijestom, a zatim stavite tijesto tako da se zalijepi za pladanj. Vrijeme ne bi
smijelo biti predugo; nakon otprilike tri sekunde, izvadite tanko tijesto iz tiganja, brzo ga preokrenite i
stavite na stol. Nakon otprilike dvadeset sekundi, boja povrSine torte ¢e se promijeniti, a rubovi torte ¢e
postati Zuti, $to oznacava da je gotova. Koristite drvenu lopaticu da otpustite rub i prebacite na pladan;.
Koristenje metalnih alata je zabranjeno, inace ¢e premaz biti ogreben.

» U skladu s razli¢itim sastojcima ili osobnim preferencijama, mogu se koristiti razli¢ite metode pecenja.
Vrijeme pecenja sve dok posljednje tijesto nije previSe plitko ¢e uzrokovati da donja povrsina tiganja
dodirne preostalo tijesto, koje ¢e pasti u pladanj.

METODA CONSUMACIJE

Ovisno o potrebama, mozZete odabrati razli¢ite nacine konzumacije: mozete jesti tortu onako kako jeste,
mozete je zamotati s lukom ili povréem, dodati jednostavni umak i razne sastojke kako biste napravili
atraktivnu pitu, ili kombinirati sa zamrznutim desertima poput sladoleda ili Slaga. Tortu moZete oblikovati
u razlicite oblike, mozete je peci, prziti ili rostiljati.
Koru torte mozete preklopiti s umakom ili tankim slojem sastojaka.
Koru torte mozete preklopiti u obliku omotnice kako biste stavili sastojke unutra. “Kora torte” pogodna
je za razliite trenutke i prigode, poput zabava, prije vec€ere, poslije veCere, kao glavno jelo, veceru,
dorucak ili za goste. Sve dok koristite mastu, mozete praviti razliCite uzorke. Vrlo je popularna medu
djecom i odraslima. Proporcije tjestenine i sastojaka (jaja, brasno i voda) takoder se mogu prilagoditi
prema osobnim ukusima. Malo ulja dodaje se za pobolj$anje okusa. Torta se lako odvaja nakon przenja,
a malo Secera takoder moze povecati hrskavost.
» Zamrznuta i ohladena torta: Zamotajte pripremljenu tortu tiganjem ili plasticnom folijom. Izdahnite zrak
i stavite je u veliki plasti¢ni kutiju za zamrzavanije ili hladenje. Kada jedete, ostavite tortu da postigne
sobnu temperaturu. Njezno povucite tortu, a zatim je razderite da biste je pojeli. Takoder mozete staviti
palacinku u tiganj i zagrijati je.

.
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ODRZAVANJE | POHRANA

» Nakon koridtenja, iskopCajte kabel napajanja iz uti¢nice, zatim zagrijte disk prije hladenja, a zatim ga
obriSite.

« Buduci da povrsina grijace ploce koristi dobru neljepljivu previaku, kako biste izbjegli oSte¢enje previake,
molimo vas da upotrijebite meku viaznu krpu za njezno brisanje.

« Nakon ¢iSc¢enja, tanku posudu za pecenje stavite u plasticne vrecice ili u originalnu kutiju kako biste je
odrzali Cistom i izbjegli ogrebotine na povrsini grijace ploce.

PRIPREMA PALACINKI

Palac¢inke bogate jajima

150 g obi¢ne brasne, 3 jaja, 3/4 Salice kipuée vode, 1/4 Zli¢ice soli, 2 Zlice otopljenog maslaca. Prema
redoslijedu, stavite sastojke u mikser, mijeSajte oko 30 sekundi; ako se sastojci ne sjedine dobro u
sredini, nastavite mijeSati 30-60 sekundi dok ne postane glatko, zatim dodajte ostale sastojke. Ova
koli¢ina moze napraviti 16 palacinki.

Palacinke od kukuruzne brasna

1/2 Salice kukuruzne brasne, 1/2 Salice kipuce vode, ravnomjerno promijesajte i malo ohladite, zatim
dodajte 3 jaja, oko 5 g soli, 2 Zlice otopljenog maslaca, 3/4 Salice mlijeka, ravnomjerno promijesajte, a
zatim mozete poceti s pripremom.

Palacinke od zitarica
1 Salica heljdine brasna i druge vrste zitarica (ili 2/3 Salice heljdine brasne plus oko 5 g soli), 1 jaje, 1
Salica mlijeka, 3 Zlice otopljenog maslaca, ravhomjerno promijesajte, a zatim pocnite s pripremom.

Obicne palacinke
PomijeSajte 1 Salicu brasna, 2 jaja, 1/2 Salice vode, oko 3 g soli, 2 Zlice otopljenog maslaca, dobro
promijesajte i zapocnite pripremu.

Uvoznik za HR:

* ZED d.o.0. Industrijska cesta 5, 10360 Sesvete-HR
Tel: +385 01 2006 148

Uvoznik za BIH:

« Digitalis d.o.0. M.Spahe 2A/30, 72290 Novi Travnik-BiH
Tel: +387 61 095 095

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

« Ovaj znak oznacgava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s drugim ku¢anskim otpadom u cijeloj EU.
« Kako biste sprije¢ili mogucu Stetu okoliSu ili [judskom zdravlju od nekontroliranog odlaganja otpada,
odlozite ga odgovorno kako biste promicali odrzivo ponovno kori$tenje materijalnih resursa.
« Za povrat vaseg koriStenog uredaja koristite sustave za povrat i prikupljanje ili se obratite trgovcu kod
mmmmmmm ~  kojeg je proizvod kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod za ekoloski sigurno recikliranje.
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JU LUTEM KUJDES SE MANUALI | PAJISJES MUND TE KRIJOHET PER ME SHUME SE NJE MODEL.
INFORMACION PAJISJA JUAJ NUK MUND TE PERMBANE FUNKSIONIN E LENDUAR NE MANUAL.
KJO GJUHE ESHTE PERKTHYER ME NDIHMEN E INTELIGJENCES ARTIFICIALE.

UDHEZIME DHE PARALAJMERIME PER SIGURI TE PERGJITHSHME

* Para se té pérdorni kété pajisje, ju lutemi lexoni me kujdes udhézimet
e manualit té pérdorimit.

* Ju lutemi sigurohuni gé€ volta e vlerésuar té jeté e njéjté me voltén gé
keni pérdorur.

 Ju lutemi ruani udhézimet, certifikatén e garancisé, faturén e blerjes,
dhe nése eéshté e mundur, kartonin me paketén e brendshme!

* Pajisja éshté e destinuar ekskluzivisht pér pérdorim privat dhe jo pér
pérdorim komercial, as pér pérdorim profesionist!

* Higni gjithmoné prizin nga priza kur pajisja nuk éshté né pérdorim
kur bashkoni pjesé shtesé, pastroni pajisjen, ose kur ndodh ndonjé
crregullim. Fikni pajisjen paraprakisht. Higni prizin duke mbajtur pér
priz, jo pér kabllon.

» Pér té mbrojtur fémijét nga rreziqet e pajisjeve elektrike, mos i lini ata
pa mbikéqgyrje me pajisjen. Prandaj, kur zgjidhni vendndodhjen pér
pajisjen tuaj, béjeni kété né ményré qé fémijét t& mos kené akses né
pajisje. Merrni kujdes gé kablli t&¢ mos varrojé poshté.

* Testoni pajisjen dhe kabllon rregullisht pér déme. Nése ka démtime té
cfarédo lloji, pajisja nuk duhet té pérdoret.

* Mos lejoni fémijét té luajné me pajisjen. Mos lejoni fémijét té€ luajné me
materiale mbajtése si gese plastike.

* Ky pajisje mund té pérdoret nga fémijét e moshés 8 vje¢c dhe mé lart dhe
persona me aftési fizike, ndjenjé, ose mendor, ose mungesé pérvoje
dhe njohuri, nése ata jané nén mbikéqyrje ose kané marré udhézime
pér pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe kuptojné rreziget e mundshme.
Pastrimi dhe mirémbaijtja e pérdoruesit nuk duhet té€ béhen nga fémijét
nén 8 vje¢c dhe pa mbikéqyrije.

* Mos riparoni pajisjen veté, por konsultoni njé ekspert té autorizuar né
rast té njé problemi.

» Pér arsye sigurie, njé kabéll té thyer ose té€ démtuar mund té
zévendésohet vetém nga nje kabéll i njéjte nga prodhuesi, departamenti
yné i shérbimit ndaj konsumatoréve, ose njé person i kualifikuar i
ngjashém.

* Mbani pajisjen dhe kabllon larg ngrohjes, diellit t& drejtpérdrejte,
lagéshtisé, kraharoréve t&€ mprehté, dhe té ngjashme.

* Fikni pajisjen dhe higni prizin kur nuk po e pérdorni pajisjen.

» Pérdorni vetém aksesore origjinale té siguruara nga furnitori.
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* Mos pérdorni pajisjen jashté (pérveg nése pajisja éshté e dizajnuar pér
té pérdorur jashté). Gjithmoné mbrojeni kundér temperaturave zero
0se nén zero.

* Mos pérdorni prané ujit (vaské, lavaman, etj.). Pajisja nuk duhet té
ekspozohet né shi ose lagéshti. Pérdorni pajisjen vetém kur duart tuaja
jané té thara.

* Nése pajisja bie né ujé, higni prizén para se ta nxirrni nga uji. Mos prek
burimin e ujit Pajisja duhet té kontrollohet nga njé specialist para se té
pérdoret perserl Pér té shmangur rrezikun e trondltjeve elektrike, mos
pastroni pajisjen me ujé ose mos e zhytni né uje.

* Pérdorni pajisjen vetém pér qgéllimin e paraparé.

* Kjo pajisje duhet té operohet vetém kur éshté e lidhur né njé prizé té
tierra, té instaluar né pérputhje me rregulloret. Sigurohuni gé voltaga e
furnizimit té korrespondojé me voltazhin e shénuar né pllakén e tipit.

* Démet gqé ndodhin kur pajisja pérdoret pér géllime té tjera pérveg atyre
té specifikuara né udhézime ose pérdoret gabimisht ose nuk riparohet
nga ekspertét nuk mbulohen nga garancia.

» Pérdorni gjithmoné pajisjen né njé sipérfage té sheshté dhe horizontale.

* Pajisjen nuk duhet té pérdoret mé&, né rast se ajo bie né njé sipérfaqe té
ashpér nga lartésia. Edhe démtimet e padukshme mund té shkaktojné
efekte negative né siguriné funksionale té pajisjes. Pajisja mund té
pérdoret vetém pasi té keté gené e kontrolluar nga njé profesionist.

* Mos e mbani ose térhigni pajisjen duke mbajtur prizén e fuqisé pasi
ka rrezik pér njé shkurtim té rrjetit t&€ kabllés pér shkak té thyerjes sé
kabllés. Mos e pérkulni, mos e shtypni, ose térhigni kabllén e fuqisé
mbi kraharoré té mprehté.

* Mos e vendosni né ose prané njé zjarri t& nxehté me gaz ose elektrik,
ose né njé furré té nxehté.

* Rreziku i djegieve! Pas pérdorimit té pajisjes, disa sipérfage mund
té jené té nxehta, béni kujdes me rreziget dhe jini t& kujdesshém me
sipérfaget e nxehta.

* Pajisja duhet té ftohet pérpara se ta ruani.

» Kurré mos e pérdorni produktin afér materialeve gé mund té ndizhen.

* Nuk pranohet pérgjegjési pér démet e shkaktuara nga pérdorimi i
gabuar ose mosrespektimi i kétyre udhézimeve.

FLORIA
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NJIHUNI ME MASHINEN TUAJ PER PERGATITJEN E KREPES

9 1. Pan

2. Drita treguese (ndérruesi)
9 3. Kapaku
4. Pan pér brumin

« Pér pérdorimin e paré, pérdorni njé peceté té lagur pér té pastruar sipérfagen e tiganit dhe lyejeni me vaj
ose gjalpé me ndihmén e njé peneli.

» Sé pari, pérzieni miellin dhe vezét, dhe gradualisht shtoni ujé, duke e pérzieré njétrajtésisht me tel
vezésh. Konsistenca e brumit duhet té jeté e ngjashme me quméshtin e trashé; brumi mund té pérdoret
pas njé ose dy oréve gqéndrim pér té arritur njé efekt té& miré.

» Transferoni brumin né enén speciale pér brumin, ndizni pajisjen pér krepé, dhe tiganin do té fillojé té
nxehet. Pas rreth tri minutash parazgjedhjeje, filloni pjekjen.

* Ngjyrosni tiganin e hollé mbi brumin, pastaj vendosni brumin né ményré gé té ngjitet né tavé; koha nuk
duhet té jeté shumé e gjaté, pas rreth tre sekondash higni brumin e hollé nga tiganin, shpejt e ktheni
pérmbys mbi tavoling. Pas rreth njézet sekondash, ngjyra e sipérfages s€ krepés do té ndryshojé, dhe
skajet e krepés do té béhen té verdha, duke treguar se éshté gatuar. Pérdorni njé spatul druri pér té
liruar skajet dhe pér ta transferuar né tavé. Pérdorimi i veglave metalike €shté i ndaluar, pérndryshe
mbulimi do té gérvishtet.

« Pér shkak té pérbérésve té ndryshém ose preferencave personale, mund té€ pérdoren metoda té
ndryshme pjekjeje; koha e pjekjes duhet té jeté deri sa brumi i fundit t& mos jeté shumé i hollé, duke
prekur sipérfagen e poshtme té tiganit.

METODA E KONSUMIMIT

Sipas nevojés, mund té zgjidhni metoda té€ ndryshme té konsumimit: mund té hani krepén si¢ éshté, ose
mund ta rrotulloni me gepé ose perime, duke shtuar njé salcé té thjeshté dhe pérbérés té ndryshém
pér té béré njé tarté térheqése, ose ta kombinoni me émbélsira té ftohta si akullore ose krem té rrahur.
Krepét mund té formohen né forma té ndryshme, mund té pigen, skugen ose gatuar né skaré.

» Korén e krepés mund ta rrotulloni me njé salcé ose njé shtresé té hollé pérbérésish.

» Korén e krepés mund ta rrotulloni né formén e njé zarfi pér té€ vendosur pérbérésit brenda. “Kora e
krepés” éshté e pérshtatshme pér momente dhe raste t€ ndryshme, si né festa, para drekés, pas drekés
si émbélsiré, si pjata kryesore, darké, méngjes ose pér mysafirét. Mjafton t€ pérdorni imagjinatén tuaj
pér té krijuar modele t€ ndryshme. Kjo €shté shumé e njohur si tek fémijét ashtu edhe tek té rriturit.
Proporcioni i brumit dhe pérbérésve (vezé, miell dhe ujé) gjithashtu mund té pérshtatet sipas shijes
personale. Njé pak vaj i shtohet pér té€ pérmirésuar shijen. Krepét jané té lehta pér t'u hequr pas skugjes,
dhe njé pak sheqger gjithashtu mund té rrisé krispésiné.

» Krepét e ftohura dhe té ngrira: Zbértheni krepén e pérgatitur me njé tigan ose me gese plastike. Nxirrni
ajrin nga brenda dhe vendoseni né njé kuti plastike t& madhe pér ngrirje. Kur hani, higni krepén derisa té
arrijé temperaturén e dhomés. Shtrini lehté krepén dhe mé pas thyejeni pér ta ngréné. Mund té vendosni
gjithashtu krepén né njé tigan dhe ta ngrohni.
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MIREMBAJTJA DHE RUHATJA

» Pas pérdorimit, lutemi té shképutni kabllin e energjisé nga burimi, pastaj ngrohni diskun para se té ftohet
dhe mé pas fshijeni.

« Pasi sipérfagja e pllakés ngrohése ka njé pérbérje té miré anti-ndijés, pér t& shmangur démtimin e késaj
pérbérje, lutemi t€ pérdorni njé peceté té buté dhe té lagur pér ta fshiré butésisht.

« Pas pastrimit, vendosni tiganin e hollé né gese plastiqore ose né kutiné origjinale pér ta mbajtur té€ pastér
dhe pér té shmangur gérvishtjet né sipérfagen e pllakés ngrohése.

PREGATITJA E PALACINAVE

Palagina té pasura me vezé

150 g miell t&é zakonshém, 3 vezé, 3/4 filxhan ujé té valuar, 1/4 lugé ¢aiji kripé, 2 lugé gjelle gjalpé té
shkriré. Sipas rendit t& pérbérésve, vendosni pérbérésit né mikser, pérzieni pér rreth 30 sekonda;
nése pérbérésit nuk jané pérzier miré né mes, vazhdoni té€ pérzieni pér 30-60 sekonda derisa té€ béhet
njé masé e geté, pastaj shtoni pérbérésit e tjeré. Kjo sasi mund té béjé 16 palagina.

Palagina me miell misri

1/2 filxhan miell misri, 1/2 filxhan ujé té valuar, pérzieni miré dhe lérini pak té ftohen, pastaj shtoni 3
vezé, rreth 5 g kripé, 2 lugé gjelle gjalpé té shkriré, 3/4 filxhan qumésht, pérzieni miré dhe pastaj mund
té filloni pérgatitjen.

Palagina me drithéra
1 filxhan miell t€ grurit dhe drithéra té tjera (ose 2/3 filxhan mielli t& grurit plus rreth 5 g kripé), 1 vezé,
1 filxhan qumésht, 3 lugé gjelle gjalpé té shkriré, pérzieni miré dhe pastaj filloni pérgatitjen.

Palagina té zakonshme
Pérzieni 1 filxhan miell, 2 vezé, 1/2 filxhan ujé, rreth 3 g kripé, 2 lugé gjelle gjalpé té shkriré, pérzieni
miré dhe filloni pérgatitjen.

Ndalimi i sakté i kétij produkti

« Kjo shenjé tregon se ky produkt nuk duhet t& hedhet me mbeturinat e tjera shtépiake né té gjithé BE-né.

« Pér té parandaluar démtimin e mundshém té mjedisit ose shéndetit njerézor nga hedhja e pa kontrolluar
e mbeturinave, ricikloni até me pérgjegjési pér té promovuar rizhvendosjen e géndrueshme té burimeve
materiale.

« Pér té kthyer pajisjen tuaj té€ pérdorur, ju lutemi pérdorni sistemeshin e kthimit dhe mbledhjes ose
kontaktoni shitésin ku éshté bleré produkti. Ata mund té marrin kété produkt pér riciklim té sigurt té
mjedisit.
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MO BHUMATESTHO MPOYETE PBLKOBOLACTBOTO 3A YTMOTPEBA HA YPELA Thi1 KATO MOXE A ChOBPYKA UHOOPMALIA 3A PA3NUYHA
MOLENM BALWWMAT YPE[ E BLAMOXHO A HE CbbPXA MHOOPMALINA 3A DYHKLIMATE, CONTOMEHEHIM B TOBA PHKOBOLCTBO.
TO3W E3VK E MPEBEJEH C NMOMOLWTA HA U3KYCTBEH MHTENNEKT.

OBLN MHCTPYKUWUN 3A BE3OIMNMACHOCT U NPEAYNPEXOEHUA

Mpean pa wanonsegate TO3M ypend, MOMs, MPOYETETE BHUMATESTHO
PBbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba.

Monsi, yBepeTe ce, 4Ye OLEHEHOTO HamnpexeHne € CbLOoTO KaTo
HanNpPexXeHMeTo, KOEeTO N3MNon3eare.

Mons, 3ana3ete MHCTPYKUMUTE, rapaHUMOHHNA cepTudunkaT, KacoBus
OOH 1, aKo € Bb3MOXHO, KallOHa C BbTpeLLHaTa onakoska!

YpeobT e npegHasHavyeH U3KNKYUTENHO 3a NMyHa ynotpeba mn He 3a
KomepcuanHa ynotpeba, He n 3a npodecnoHanHa ynortpeba!l

BuHarn umsBaxganmTe wiencerna OT KOHTaKTa, Korato ypeabT He ce
N3nonaea, Korato NpUKpensiTe akcecoapu, NoYMcTBaTe ypeaa unmkorato
Bb3HMKHE HHAKAKBO CMyLleHue. M3knodete ypega npenBapuTeriHo.
[pbnHeTe 3a wencena, He 3a kabena.

3a ga 3awuTuTe geuara OT ONacHOCTUTE Ha enekTpudeckuTe ypeaw,
HUKOra He rn octaeanTe 6e3 Haa3op ¢ ypena. CnegoBarenHo, Korato
n3buparte MACTOTO 3a BalLMs ype[n, HanpaBeTe ro Mo TakKbB HAYMH, Ye
jeuata ga Hamart gOoCTbn 0O ypeda. BHMmaBante ga ocurypute, ye
kKabenbT HE BUCW.

PenoBHO npoBepsBanTe ypena n kabena 3a nospegun. AKO MMa KakBaTo
W 0a e noBpeda, ypeobT He TpsibBa ga ce u3nonaea.

He nos3sonsieante Ha pgeuata ga ce 3abaensear ¢ ypega. He
no3BonsBanTe Ha AeuaTa ga ce 3abaBnsBaTt ¢ ONakoBbYHU MaTepuanm
KaTo nnactmacoBu Topbu.

Tosn ypen MoXe ga ce uanonssa OT fela Ha Bb3pacT Hag 8 roanHu
N nmuya ¢ U3NYECKU, CETUBHU WM YMCTBEHU YBPEXAAHUA WUnu
nunca Ha onuT M MNO3HaHWA, NPU ycrnoBue 4e ca nog HabnogeHue
Unn ca Nonyyunm MHCTPYKUMN Kak Aa uanonaeart ypega 6esonacHo u
pas3bupaT Bb3MOXHUTE OnacHOCTU. [ouncTBaHeTo M NoagpbXKKkaTa Ha
notpebutensa He 6uBa ga ce M3BbLPLUBAT OT AeLa, OCBEH ako Te He ca
nog 8-roguiHa Bb3pacT 1 He ca 6e3 Haa3op.

He pemoHTupante ypena camu, a MNO-CKOPO Ce KOHCynTupamTe C
YMbIHOMOLLIEH EKCNEPT B Criyvan Ha npobnem.

Mopagu cbobpaxeHnsa 3a 6€30MacHOCT, CHYNEHUAT UNN NOBPELEHUSAT
rnaBeH Kaben moxe ga 6bae 3aMeHeH caMo C eKBUBarneHTeH kaben oT
npoun3soanTens, OT Hawma oTaen 3a obcnyXBaHe Ha KMMEHTU UNn oT
nogo6HO kBanMduumMpaHo nmue.

OpbxTe ypega n kabena panedye OT TOMNMMHA, MNpsAKa CNbHYEBA
CBETNUHAa, Bnara, octpm pbbose 1 NogooHM.

M3kntoueTe ypeaa n ro uaBageTe oT KOHTaKTa, KoraTto He ro nanonasare.
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* Mlanonseante camMo oOpurMHasiHM akcecoapu, nMpeaocTaBeHn ot
JOoCTaB4yuKa.

* He wnsnonspante ypega Ha oTkputo. (OcBeH ako ypeabT He e
npegHasHa4veH 3a ynotpeba Ha oTKpuTo.) BuHarn ce npegnassanTte oT
HYNEeBM UNKN Nog, HyneBn TemnepaTypu.

* Hukora He nsnonseanTe B 6nn3ocT 4o Boga (BaHa, MMBKa U T.H.). YpeabT
He TpsbBa Aa 6bae N3NoXeH Ha OAbXA UNu Bnara. snonssante ypeaa
camo KoraTo pbLETE BM Ca CyXMW.

» AKo ypeabT nagHe BbB BoAa, U3KMOYETe ro npean ga ro uasagure ot
Bogarta. He gokocsanTe n3TodHMKa Ha Boda. YpeawT TpsibBa ga 6bae
NPOBEPEH OT cneuuanuct, npeau aa 6vae na3nonaesaH OoTHOBO. 3a Aa
n3berHeTe pucka oT TOKOB yaap, He NoYMCcTBanTe ypeaa ¢ Boaa Uin He
ro notananTe BbB BOAaA.

* MlanonseanTte ypeaa camo 3a npegHasHadeHara uen.

* To3n ypen TpsibBa ga ce mM3non3Ba caM O KOraTo € CBbp3aH CbC
3a3eMeH KOHTaKT, MOHTUPaH CbrnacHo pa3snopenburte. YBepete ce, 4e
nogaBaHETO Ha HanpeXeHue OTroBaps Ha HanpeXeHUeTo, NOCOYEHO
Ha Tunosara nioYka.

* [MoBpeanTe, KOUTO Bb3HMKBAT, KOrato YypeabT Ce u3nonsesa 3a
Luenu, pasnnyHu OT MOCOYEHUTE B WHCTPYKUUUTE, UK Ce M3MNon3Ba
HenpaBUITHO UM He € MomnpaBeH OT eKCrnepTu, He ce MNoKpueaTt OT
rapaHuusTa.

* BuHaru nsnonseanTe ypeaa Ha paBHa U XOpU3OHTasHa NOBbPXHOCT.

* YpeaobT He TpsibBa ga ce M3nonssBa NoBedve creq nagaHe Ha TBbpaa
NOBBLPXHOCT OT BUCOYMHA. [lopn HEBUAMMaTa NOBpeaa MoXe [ja AoBeae
A0 oTpuuaTenHn edekTn BbpXy (yHKUMOHanHaTta 6e30nacHOCT Ha
ypeaa. YpeaobT MOXe [a ce M3MNon3Ba caMo crnep Kato € NPoBEPEH OT
npodgecrnoHasucr.

* Hukora He npeHacante unu gbpnante ypena, Kato ObpXuTe 3a
LLiencena, Tbil KaTo MMa PUCK OT KbCO CbeAMHEHNE Nopaamn cHynBaHe Ha
kabena. He nsBuBanTe, He 3almnBanTe U He AbpnanTe 3axpaHBalLms
kaben Bbpxy ocTpu pbbose.

* He noctaesante Ha nnu 6rnmM3o A0 ropeLy ra3oBu UM enekTpuyecku
KOTNOHW 1nn B ropeLua ypHa.

* Puck ot nsrapsanuna! Cnea na3nonsBaHeTo Ha ypeaa HAKOM NOBbPXHOCTU
moraT ga Obpar ropewmn, 6boeTe BHUMATENHUM C PUCKOBETE U
BHUMAaTESHU C ropeLLnTe NOBBHLPXHOCTH.

* YpenobT TpsibBa ga ce oxnagu, npeauv aa ro CbxpaHuTe.

* Hukora He nanonaeanTe npogykta B 6nn3ocT 4o 3ananvmm matepuarnu.

* He HOCUM OTFOBOPHOCT 3a LWETU, NPUYNHEHM OT HENpaBuHa ynotpeda
U1 HecnasBaHe Ha Te3n UHCTPYKLNN.

FLORIA
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3ANO3HAUTE CE C BALUUSA YPE[ 3A NPUITOTBAHE HA KPEN

9 1. Turan

)T 2. VlngvkaTopHa CBETNMHA (KIoY)
= : ~_ 9 3. Opbxka

4. TuraH 3a Tecto

» [Mpu nbpBa ynotpeba, M3non3BanTe BnaxHa kbpra, 3a fa NoYMcTuTe OCHOBaTa Ha TUraHa 1 HamasHeTte
NMOBBbPXHOCTTA Ha HarpeBaTenHaTa nro4a ¢ Macro Ui Macrio ¢ YeTka.

» bpBO cMeceTe GpallHOTO U AiilaTa, crneq KoeTo nocteneHHo AobaseTe Bogda, kaTo pasbusarte ¢ Ten.
KoHcucteHumsaTa Ha TectoTo TpsibBa Aa 6bae nofobHa Ha MbCTO MIISIKO; TECTOTO MOXE [a Ce M3Mon3Ba
creq, oKoso evH UK [jBa Yaca Ha CToeHe 3a No-4o6bp edekT.

» [lpexBbpreTe TECTOTO B CreymanHara YvHUS 3a TECTO, BKITIOYETE ypeaa 3a Kpeuu, TUraHbT Le 3anodHe
[a ce 3arpsiea, crnef okosio TPy MUHYTV NpeaBapuTEnHO 3arpsiBaHe 3anovHeTe Aa nevete.

* HaknoHeTe TbHKUSI TUraH Hag TecToTo, Cred ToBa NocTaBeTe TECTOTO Taka, Ye Aa ce 3anenu 3a
TaBaTa; BpemMeTo He TpsbBa [a e TBbpae AbMro, cres oKono TpU CeKyHAM U3BafdeTe ThbHKOTO TeCTO
OT TUraHa, 6bp30 ro oGbpPHETE U o NMocTaBeTe Ha MacaTa. Crnep oKomno ABafeceT CEKYHAM LUBETHT Ha
NMOBbPXHOCTTa Ha Kpeka e ce NPOMEHW, KpauLaTta Ha Kpeka Le CTaHaT XblTu, KOeTo nokassa, Ye e
roToB. /anonseariTe AbpBeHa LWnaTyna, 3a ga ocBoboauTe Kpaviiata 1 Aa ro npexsbpnuTe B TaBata.
M3nonssaHeTo Ha MeTanHu UHCTPYMEHTU e 3abpaHeHo, B MPOTUBEH Cryyaii NMoKpUTMETO e bbae
HagpackaHo.

* B 3aBMCMMOCT OT pas3nuyHn CbCTaBKW UMW NINYHW NPeanoYnTaHns, MoraT fa ce npunarat pasnuyHu
METOAM Ha NneyeHe; BpeMeTo Ha neveHe TpsibBa fa 6bae A0 NocrnedHOTO TECTO Aa He e TBbpae MIiuTKo,
3a Aa ce yaapu O4bHOTO Ha TuraHa.

METOA HA KOHCYMALIUA

B 3aBuCKMOCT OT HyxauTe, MoxeTe Aa nsbepeTe pasnMyHM METOAM Ha KOHCYMaLWs: MOXeTe Aa saeTe
Kpeka, KakTo e, MoXeTe CbLLO [a o 3aBueTe C 3efeH NyK Unu 3eneHyyum, NpocTo Aa fobasuTe coc u
pasnunyHM CbCTaBKK, 3a Ja HanpaBuTe aTpakTUBEH naw, Unv Aa ro KombuHupaTe ¢ 3ampaseHu Jeceptu
KaTo cnagonep unu pasbuta cmetaHa. Kpenoeete morat ga 6baat ohopMeHu B pasnuyHu popmu,
mMorar Aa 6baaT nevyeHn, MbpXXeHN U NeYeHn Ha ckapa.

» Koxara Ha kpeka Moxe Aa Obje crbHaTa ¢ COC UM TbHBK CION CbCTaBKW.

« Koxara Ha kpeka Moxe Aa 6bae crbHaTa B hopmMa Ha Nnvik, 3a fja NocTaBuUTe CbCTaBKUTE BbTPE.
“KoxxaTta Ha kpeka” e nogxopsiLa 3a pasnunyHu MOMEHTU 1 NOBOAW, KaTo Ha napTuTa, npeau Beyeps,
crep Beveps KaTo AecepT, OCHOBHO ACTWe, Be4eps, 3aKkycka unu 3a roctu. LLlom nanonssare
BbOOPaKEHNETO C1, MOXETEe Aia Cb3faBate pa3nuyHu Moaenu. Ts e MHOro nomnynsipHa KakTo cpea Aeua,
Taka v cpef Bb3pacThu. [ponopuusita Ha TECTOTO M CbCTaBkuTe (ANLa, 6pallHO 1 Boaa) CbLo MOXe Aa
6bae perynupana crnopes nuuHus Bkyc. Manko onvo ce gobassi 3a nogobpsiaHe Ha Bkyca. KpenoseTe
ca NecHu 3a oTAensiHe crnep NbpXeHe, a Masko 3axap CbLLO MOXe Aa YBEenM4u XpynkaBocTTa.

» 3ampaseHu 1 oxnageHu Kpenose: 3aBninTe NPUrOTBEHNS Kpeka C TUraH UM ¢ nractMacoBo ornuo.
M3nycHeTe Bb3ayxa OT Hero 1 ro nocTtaseTe B rofiiMa nnacrMacosa KyTvs 3a 3ampasssaHe. Korato
aneTe, U3BageTe Kpeka, [okaTo TemnepaTypaTa e paBHa Ha ctanHaTta Temnepartypa. BHumartenHo
nsabpnanTe Kpeka u crieq ToBa ro paskbcaliTe, 3a Aa ro agete. Moxere CbLIO Taka Aa nocTaBute
nanavvHkarta B TUraH 1 ga s sarpeerte.

FLORIA




BG
noaAPBHXKA U CbXPAHEHUE

+ Cnep ynotpeba, Monisi, M3knioveTe 3axpaHBalLmsi kaben oT enekTpuyeckata Mpexa, crnep KoeTo
3arpeiTe avcka Npeay oxnaxaaHe U crnep ToBa ro usbbpluere.

* Tbll KaTo MOBbPXHOCTTAa Ha HarpeBaTenHara nnova nma 4obpo Hesanensallo NokpuTKe, 3a Aa
nsberHeTe noBpeaa Ha NOKPUTMSITA, MOMS, M3MNOM3BaiTe MeKa BraxHa Kbpra 3a HeXHO n3bbpcBaHe.

« Crieq nouMcTBaHe NocTaBeTe ThHKUS Cbll 32 NeYeHe B HAMMOHOBU TOPOUYKM UMW B OpUrMHanHaTa
onakoBka, 3a Aa 3anasuTe yuctoTaTa u aa u3berHete HagpackBaHUs Ha NOBbPXHOCTTA Ha
HarpeBaTtenHarta rnnova.

NMPUTOTBAHE HA MNMITAYUHKA

ManaynHKM c sanua

150 r obukHoBeHO bOpaluHo, 3 anua, 3/4 vawa Bpswa Boaa, 1/4 yaeHa nbXxuyka con, 2 cyneHn
nbXuuM pastoneHo macno. Cnopen pefa Ha CbCTaBKUTE NOCTaBeTe CbCTaBkuTe B BrieHaep,
pa3bbpkanTte 3a okono 30 cekyHaMW; ako CbCTaBKUTE He ce CMecHAT Aobpe B cpefaTta, NpoabiikeTe
na pasdbpksare 3a 30-60 cekyHau, AokaTo CMeCTa CTaHe rnajaka, crneg ToBa fobaBeTe ocTaHanuTe
cbCTaBku. ToBa KONMYECTBO MOXe Aa Hanpasu 16 6posi nanadmHku.

Mana4yvMHKM OT LapeBUYHO OpaLuHO

1/2 yawa yapeBunyHo HpaluHo, 1/2 valua Bpsilla Bofa, pa3bbpkanTe paBHOMEPHO U OCTaBeTe Aa ce
oxnagun mMarnko, cnep koeto fobaseTe 3 aiiLa, okorno 5 r corm, 2 CyneHu NbXuum pastoneHo macno, 3/4
yalla Mnsiko, pa3bbpkante paBHOMEPHO U cres TOBa MOXE Aa 3arnovHeTe NPUroTBSIHETO.

Mana4yvHKM OT 3bPHEHN XPaHU

1 vawa rpeyka v gpyru 3bpHeHn xpaHu (Mnu 2/3 Yawua rpeyka nntoc okono 5 r con), 1 anue, 1 yawa
MISIKO, 3 CyNeHU MbXWLW pasToneHo Macrno, pas3bbpkaiTe paBHOMEPHO W Crieq, ToBa 3anovHeTe
NPUrOTBAHETO.

OGUKHOBEHM NanavYnHKu
CwmeceTe 1 yawwa 6paluHo, 2 anua, 1/2 yawa Boga, okono 3 r con, 2 CyneHy NbXuLn pasTorneHo
mMacrno, pasbbpkarite 4o06pe 1 3anoyHeTe NPUroTBAHETO.

I'IpanmHo U3XBBHBPIIAHE Ha TO3U NPOAYKT

« Ta3u Mapk1MpoBKa rnokasea, 4e To3u NpoAdyKT He TpsabBa Aa ce U3XBbpns ¢ Apyrnte GUTOBM OTNagbUM B
usna EBponeiickus cbios.

« 3a fa ce nNpegoTBpaTv Bb3MOXHO BpPeauW 3a OKONHaTa cpeaa Unm YOoBELLKOTO 3ApaBe OT
HEKOHTPONUPaHO U3XBbPISIHE HA OTNaAbLUM, PELMKIIMPaiiTe ro OTFOBOPHO, 3a Aa Ce Hacbpyn
YCTONYMBOTO MOBTOPHO U3MOM3BaHe Ha MaTepuariHuTe pecypcu.

« 3a BpbllaHe Ha 13Non3BaHus OT Bac ypen, Mossi, U3Mon3BanTe CUCTEMUTE 3a BpblUaHe 1 cbbupaHe

BN /M Ce CBbpXKeTe C Tbproeelia, OT KOMTO CTe 3aKynunu npogykta. Te MoraT Aa B3emat TO3U NpoaykT 3a

eKornornyHo 6e3onacHo peuuknmpaHe.
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NAPAKANOYME ZHMEIQXTE: TO EMXEIPIAIO THX ZYZKEYHZ MIMOPEI NAAHMIOYPIHOEI MATEPIZZOTEPAAINO ENAMONTEAA.
OIAEITOYPTIEZ MOY AEN MEPIEXEI O AIKOZ $AY EZOMNMAIZMOX. MIMOPEI NA KATATPA®OYN ZTO EFXEIPIAIO.
AYTH H FAQZ3A EXEl META®PAXTEI ME TH BOHOEIA TEXNHTHZ NOHMOZYNHX.

FENIKEZ OAHT'IEZ AZ®AAEIAZ & NMPOEIAOMNOIHZEIZ

* [MpIv XpNOIYOTIOINCETE QUTAV T CUCOKEUH, OIABAOTE TTPOCEKTIKA TO
EYXEIPIOIO 0dNYIWV.

* BeBaiwBeite 611 n 1don Tpo@odooiag eival idla peE TNV TACN TTOU
XPNOIUOTTOIEITE.

» AlatnproTe TIC 0odnyieg, TO TOTOTTOINTIKG €yyunong, TNV aTTOdEIgn
ayopdg Kal, av ival duvaTdv, TO KOUTI JE TNV ECWTEPIKNA ouokeuaaial

* H ouokeury TTpoopileTal atTOKAEIOTIKA yIa IDIWTIKA XpAon Kal oxI yida
EMUTTOPIKNA XPrOn, OUTE yIa €TTayYEAUATIKA Xpron!

* ApaipéoTe TTAVTA TO @I ATTO TNV TIpida OTaAv n OUOKeuny Ogv
XPNOIJOTTOoIEITAI, OTAV TOTTOBETEITE £€APTUATA, KABAPICETE TN CUOKEUN
N 6tav cupPaivel diatapaén. ATTEVEPYOTTOINOTE TTPWTA Tl OUOKEUN.
Tpapnérte 1o @Ig atTd TNV TPICa, OXI atrd TO KAAWDIO.

* [Na va TTpoCTATEUCETE TA TTAIBIA ATTO TOUG KIVOUVOUG TWV NAEKTPIKWYV
OUOKEUWY, UNV TO QQrVETE TTOTE XWPEIC €TIBAEWYN ME TN CUOKEUN.
Emouévwg, katd tnv €AoYy TNG TOTTOBETCIAC yIa T OUOKEUR OO,
KAVTE TO €TO1 WOTE Ta TTAIBIA VA PNV £XOUV TTPOCRACTN OTN OUCKEUN.
Mpoo€ETe va unv KPEMPIETAI TO KAAWDIO.

* EAEyETe TN OuoKeun Kal TO KOAWDIO TAKTIKA yia ¢nuiES. Eav uttdpxel
otroladATToTE {NUIA, N CUCKEUN OEV TTPETTEI VO XPNOIUOTTOINOEI.

* Mnv emTpétreTe oTa TTAIBIA VA TTAi(OUV PE TN ouokeun. Mnv a@rvete Ta
TTadIG va TTaifouv hE UAIKO OUOKEUAOIOG OTTWG TTAACTIKEG OAKOUAEG.

* AuTA N ouoKeur UTToPEl va XpnaolpoTtroinBei atrd Taidid nAikiag 8 eTwv
Kal Avw Kal AToua PJE CWHATIKESG, AloBNTNPIOKES 1) VONTIKES AvVATTNPIEG,
N EAEIYn euTTEIPIAC Kal yvwong, epocov emBAETTOVTAI 1) €X0UV AGBEI
odnyieg yia TNV ao@aAr; XpAon TnNG OUOKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG
mOavoug Kivduvous. H kaBapidtnTta Kai n ouviipnon Tou Xpnotn &gv
TIPETTEI va YivovTal atro TTaIdId EKTOG AV €ival KATW Twv 8 ETWV KAl XWPIG
ETTIBAEYN.

* Mnv emdiopBwveTe TN CUOKeUN POvol oag, aAAd cupBouleuBeite Evav
€CEIBIKEUPEVO €10IKO O€ TTEPITITWON TTPORANAUATOG.

* MNa Adyoug ao@aAeiag, €va KATEOTPAUUEVO 1 @Bapuévo KaAwdio
TPOPODOCIAC TTPETTEI VO AVTIKATACTABEI JOVO atrd avTioToIXo KaAwdio
aTTé TOV KOTAOKEUOOTH, TO TUAMA €EUTTNEETNONG TTEAATWYV MPOG N
avaAoyo EEIBIKEUPEVO ATOWO.

* KpatioTte TN OUOKEUR Kal TO KOAWAIO YakpId atrd BepudTnTa, APECO
NAIOKO QWG, Uypaaia, aiXpNnNPES AKPES Kal TTapOuoIa.

* ATTEVEPYOTTOINOTE TN OUOKEUN KAl ATTOOUVOEOTE TNV OTavV OEV TN
XPNOIUOTTOIEITE.
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» Xpnoigotroigite pévo yvAolia ageocoudp TIOU TrapExXovTal amd Tov
TTPOUNOEUTH.

* Mnv XpnOIJOTIOIEITE TN CUCKEUN O€ EEWTEPIKOUG XWPOUGS. (EKTOG €dv n
OUOKeun gival oxedlaopévn yia xpron oTo eEWTEPIKO.) MNpooTaTteUeTe
TTAVTa aTTO PNOEVIKEG 1) UTTOUNOEVIKEG BEPUOKPATIEG.

* [MoTé punv XPNOIYOTIOIEITE KOVTA O€ VEPS (UTTAVIEPQ, VITITAPAG KATT.). H
OUOKEUN Bev TTPETTEI va EKTIBETAI O€ BPOoxN 1 uypaacia. XpnoIUOTIOIEITE
TN OUOKEUN JOVO OTAV TA XEPIA OAG €ival OTEYVA.

* Av n OUOKeUN TTECEI OTO VEPO, ATTOOUVOECTE TNV TIPIV TNV QPAIPECETE
atmo 10 vepd. Mnv ayyilete TNV TTNYR veEpou. H ouokeur TTpETTel va
eleyxBei atd €1diIkd TTpIV XpnoiyotroinBei ¢avd. MNa va amopeuxbei o
KivOuvog nNAeKTpOTTANEiag, unv KaBapideTe TN OUOKEUN PE VEPO R PNV
TNV BuBileTe 0TO VEPO.

* XpNOIYOTIOIEIOTE TN CUOKEUN PJOVO YIA TOV TTPOOPICOUEVO OKOTTO TNG.

* AuTH n OUOKeUN TTPETTEI va AEITOUPYEI JOVO OTav €ival ouvdedEPEVN O€
YeElwMEVN TTPIla TTOU £XEI EYKATOOTABEI CUPQWVA JE TOUG KAVOVIOUOUG.
BeBaiwBeite 611 n 1don TpOo@OdOCIiag avTIoTOIXEI OTnV TAON TToU
AVAQEPETAI OTNV TTIVOKIOA TUTTOU.

* O1 {nuIEG TTOU TTPOKUTITOUV OTAV I OUOCKEUR XPENOIMOTIOIEITAl VIO
OKOTTOUG BIAQOPETIKOUG aTTd auToUG TToU TTPORAETTOVTAI OTIC 0dNYieg
1 XPNOIMOTTOIEITAI ETQOAPEVA 1) OEV ETTIOKEUALETAI OTTO €I0IKOUG OEV
KAAUTTTOVTAI ATTO TNV €yyunon.

* XpNOIYOTTOIEITE TTAV TA TN CUOKEUN O€ ETTITTEON KAl OPICOVTIA ETTIPAVEIQ.

* H ouokeur dev TTPETTEI va XpNOIYOTTOIEITAI TTAEOV Qv TTECEI 0€ OKANPN
ETTIPAVEIQ ATTO UYWOGS. AKOMA KAl 0paTEG CNUIEG UTTOPET va TTPOKAAETOUV
ApPVNTIKEG ETTITITWOEIG OTN AEITOUPYIKN aO@AAEId TNG OuoKeung. H
OUOKEUN JTTOPEI va XPNOIUOTTOINBEl POVO HETA aTrd €Aeyxo aTrd
eTTayyeAuarTia.

* Mnv kouBoAdte 1 Tpafdte TTOTE Tn OUOCKEUN KPATWVTOG TO @I
TPOYOdOOiag KaBWG UTTAPXEl KivOUVOG BPaXUKUKAWMATOS AOYW
oTracipgaTog kaAwdiou. Mnv oTpiBeTe, dev KAEIVETE ) TPAPBATE TO KOAWDIO
TPOPOOOUiag TTAVW ATTO AIXMNPEG OKUEG.

* Mnv TOTTOBETEITE TO TTPOIOV O€ Il KOVIA O€ KAUTO KAUOTHPA QEPIOU N
NAEKTPIKO, 1 0€ (EOTO QOUPVO.

* Kivduvog eykaupdatwyv! Metad tn XpAon TnG OUOKEUNG, OPICPEVEG
ETTIPAVEIEG PTTOPEI va €ival (eOTEG, va €iOTE TTPOOCEKTIKOI ME TOUG
KIVOUVOUG KAl VO TTPOCEXETE TIG (EOTEG ETTIPAVEIEG.

* H ouokeun TTPETTEl va KPUWOEL TTPIV TNV ATTOBNKEUOETE.

* Mnv XpnOIYOTIOIEITE TO TTPOIOV KOVTA O€ EUPAEKTA UAIKA.

» Aev ammodéxeTal Kapia eubuvn yia nUIEG TTOU TTPOKUTITOUV OTTO KAKI)

XPAON 1 N CUPLOPPWAN UE QUTES TIG 0dNyieg.
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FNQPIZTE TO ZKEYOZ ZAZ IN'A KPEMNEZ

0
P 9 1. Tnyawvi

2. dwreivn €vdeign (S1aKATTTNG)
e 3. XepoUhi
4. Tnyavi yia 10 Cupdpl

e TNV TTPWTN XPAON, XPNOIUOTIOINCTE £va UypO TTavi yia va KaBapioeTe TNV ETTIQAVEIQ TOU ThyavioU Kal
aAeipTe TNV emQAveia TNG TTAAKaAG Bépuavong pe AddI i BouTupo.

* ApxIK& avakaTEWTe TO OAEUPI PE TA QUYA Kal TIPOCBECTE OTABIOKA VEPO, AvakaTeUovTag YE TO cUPUa.

H ouotaon Tou {uuapiol Ba TTPETTEl va gival TTapdpola Pe To TTaxU yaAa. To Juudpl PTTopei va
XPNoiyotroinBei ueTd atmd pia f} U0 WPEG TTOU €XEl PEIVEL, YIa KAAUTEPO ATTOTEAECHA.

* Pigte 10 QUPdap! oTOo €101KO TIATO YIa {UUN, EVEPYOTIOINOTE TN GUCKEUN YIa KPETTEG KAl TO TnyAvi Ba apxioel
va Beppaiveral. MeTd atmod TepiTrou Tpia AETTTA TTPoBEpuavong, EEKIVIOTE TO WROIUO.

* KAiveTe T0 AeTTTO TNYAVI TTAVW OTO {UUAPI KOl TOTTOBETAOTE TO CUPAPI WOTE va KOAAAoel aTo Tnydvi. O
XPOVOG Bev TTPETTEN va €ival TTOAU PEYAAOG, TTEPITTOU TPia SEUTEPOAETTTA B TTPETTEI VO OPAIPECETE TO
AETTTO CUPdp! atrd TO TNYAVI, YPAYOPO VA TO AVACTPEWETE KAl VA TO TOTTOBETAOETE OTO TPOTTE]. MeTd aTrd
TTEPITTOU €iKOO1 BEUTEPOAETTTA, TO XPWHA TNG ETTIPAVEIG TNG KPETTAG Ba aAAAEEI KOl OI GKPEG TNG KPETTAG
Ba yivouv KiTpiveg, OeixvovTag OTI £xel WnBei. XpnalpotroifoTte pia EUAIVN OTTATOUA YIa VO XOAOPWOETE
TIG AKPEG KOl VO TO PETAPEPETE OTO TTIATO. H xpAon PETAAAIKWY epyaleiwv atrayopeveTal, aAAIWG N
EMiOTPWAON Ba yPATOOUVIOTEI.

* Avdaloya pe Ta d1dgopa cUCTATIKA A TIG TIPOCWTTIKEG TTPOTINACEIG, UTTOPOUV va XPNOIYOTIoINBoUV
O1aQOPETIKEG WEBODOI WnaoiyaTog. O Xpodvog wnaoiuaTog Ba TTPETTEN va gival PEXPI va NV €ival To TEAEUTAIO
Cupdp! TTOAU pNXO KAl va XTUTTACEI TNV KATW ETTIGAVEIX TOU Tnyaviou.

MEOOAOZ KATANAAQZIHZ

AvaAoya Pe TNV avAyKn, HTTOPEITE va ETTIAEEETE BIGPOPEG HEBADOUG KATAVAAWONG: UTTOPEITE va QATE TNV
KPETTa OTTWG €ival 1 va TNV TUNIEETE pE TTPACO 1) AaXaVIKA, aTTAWG va TTPOCBECETE OCAATOO Kal dIGQopa
UAIKG yIa VO QTIGEETE PIa EAKUCTIKNA TTITA, 1] va TNV OUVOUAOETE JE TTAYWHEVA ETTIOOPTTIA OTTWG TTAYWTO A
aavTiyi. O1 KpETTeg PTTopoUV va SlagopPwBolv o€ dIAPOPEG HOPPEG, UTToPoUV va wnboulv, TNyaviaTolV N
wnBouv oTn oxdpa.

* H kpouoTa TnNG KPETTaG PTTOPEi va SITTAWOEI e pia GAATOO 1) PO AETTTH) GTPWOT UAIKWV.

* H kpouoTa Tng KpETTag ptropei va IMAwBEi o€ Hop@r) aKEAOU YIa VO TOTTOBETACETE TA UAIKG JECQ.

“H kpoUoTa NG KpéTrag” eival KAaTaAANAN yia dIGQOPESG OTIYUES Kal TTEPIOTACEIG, OTTWG € TIAPTI, TIPIV

10 OeiTTvo, YETA TO BEITTVO WG ETTIBOPTTIO, KUPIO YEUUQ, BEITTVO, TIPWIVO 1) YIO KAAEGUEVOUG. APKEi va
XPNOIUOTIOINCETE TN QAVTACIa GaG yIa va dnuioupyroeTe didgopa axedia. Eival TToAU dnuo@IARg T16oo o€
Taudi& 600 Kal o€ evAAIKeS. H avahoyia Qupapiol kal UAIKWV (auyd, aAedpl Kal vepd) PTTOpPEi £TTIONG va
TTPOCAPUOCTEI AVAAOYa PE TN YeUoT) Tou KaBevog. MpoaoTiBetal Aiyo AddI yia va evioxuoel Tn yeuon. Oi
KPETTEG €ival EUKOAEG va EepAoudioouv PeTd To Tnydvioua, Kai Aiyo {axapn PTTopEi €TTIONG va augnael TNV
TpayavoTtnTa.

o KaTewuypEéveg Kal KpUEG KPETTEG: TUAIETE TNV TTPOETOINACHEVN KPETTA e £va TNyAvI 1) TTAACTIKA HEPBPAvN.
AgaipéoTe Tov aépa aTrd Péoa Kal TOTTOBETAOTE TNV O€ éva JEYAAO TTAACTIKO KOuTi yia katdwugn. Otav
PATE, AQPAIPEDTE TNV KPETTA PEXPI Va @TACEI OTNy idla Beppokpaaia pe auth Tou dwpartiou. TpaBngTe
atraAd TNV KPETTa Kal HETA OKIOTE TNV yia va TNV @ATe. MTTOpEiTE €TTIONG VO TOTTOBETACETE TNV KPETTA O
€va Tnyavi kai va Tnv (ECTAVETE.
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ZYNTHPHZH KAI ATOOHKEYZH

e MeTd TN Xprion, TTaPOKAAW ATTOOUVOEDTE TO KOAWSIO TPOPOBOCIiag aTTd TNV TINYK), OTN CUVEXEIX
CeoTavete Tn OioKo TTPIV atrd TNV WUEN Kal GTN GUVEXEID OKOUTTIOTE TOV.

« Aedopévou OT1 N em@AvEIa TNG TTAAKAG BEpuavaong S1aBETel KAAG avTIKOAANTIKG UAIKO, yia va aTToQUYETE
TN {NUIG OTO UAIKO, TTOPOKOAW XPNOIUOTTOINOTE £va HAAAKO Uuypd TTaVi YIa VO OKOUTTIOETE ATTAAd.

* Metd ToV KaBapIoUS, TO AETITO TAWi TOTTOBETACTE TO O€ TTAACTIKEG OAKOUAEG i} OTNV OPXIKA CUCKEUACTia
yla va dlatnproeTe TNV KaBapidTnTa Kal va armo@UyeTe ypaT{ouviEG OTNV ETTIPAVEIA TNG TTAAKOG
B¢puavong.

NAPAZKEYH NAAKINQN

MAakiveg TAoUOIEG O€ auyd

150 yp. kavovikd aAelpl, 3 auyd, 3/4 eNiT¢avi BpaoTd vepd, 1/4 kouTaAdk Tou YAukoU aAdTi, 2
KOUTOAIEG TNG 00UTTAG AlwpEvo BoUTupOo. ZUPQWVA UE TN OEIPG TWV CUCTATIKWY, TOTTOBETAOTE T UAIKA
OTO UTTAEVTEP KAl avakaTEWTE yia TTEPiTTOU 30 SeuTEPOAETITA. AV Ta UAIKG BEV avapelyvUovTal KaAd oTn
péan, ouveyioTe va avakaTeUeTe yia 30-60 SeuTePOAETITA PEXPI VA YiVEI OUOIOYEVEG Kal HETA TTIPOTBEDTE
T UTTOAOITTA UAIKG. AUTH N TTOOOTNTA PTTOPEI va TTapaydyel 16 koppdTa TTAaKivwy.

MAakiveg atmé aAelpl KAAOUTTOKIOU

1/2 @NITCavI aAeUpl kaAapTrokioU, 1/2 @AIT¢avi BpaaTd vepod, avakaTéWTe KaAd Kal a@rjoTe va KPUWOEI
Aiyo, 0Tn cuvéxeia TTpooBEaTe 3 auyd, TTePITTou 5 yp. aAdTI, 2 KOUTAAIEG TNG coUTTag Alwpévo BouTupo,
3/4 @NitCavi yaAa, avakaTéWTe KAAA Kal GTn OUVEXEIQ UTTOPEITE va EEKIVATETE TNV TTOPACTKEUN.

MAakiveg ard SnuNTPIaKA

1 @AIT¢avi aAelpl aTTd ayoTTUPO Kal GAAWY dnuNTPIaKWV (1 2/3 AIT{avi aAelpl @aydTTupou ouv
mepiTTou 5 yp. aAdt), 1 auyo, 1 @AIT¢avi yaAa, 3 KouTaAiEG TNG coUTTag Alwpévo BoUTupO, AVAKATEWTE
KOAQ KaI OTn OUVEXEIQ CEKIVAOTE TNV TTAPACKEUN).

Koivég rAakiveg
Avakaréwte 1 @AITCavI aAelpl, 2 auyd, 1/2 eAiT¢avi vepd, TTepiTTou 3 yp. aAdTI, 2 KOUTAAIEG TNG oOUTTAG
ANlwpévo BouTupo, OTn CUVEXEIA OVOKATEWTE KOAG Kal EEKIVAOTE TNV TTAPATKEUN.

ZOYTH AIAGEZH AYTOY TOY MPOIONTOZ

* AuTA n ofApavon uttodeIkvUEl 0TI auTS TO TTPOIGV dEV TTPETTEI VO ATTOPPITITETAI HAdi HE GAAD OIKIOKG
aTroppiyparta og oAdkAnpn Tnv EE.

« MNa va amoTtpatmolv duvnTikég BAAREG oTo TTEPIBAAAOV i} GTNV AVBPWTTIVN UyEia aTd TV
QAVEEEAEYKTN ATTOPPIYN ATTOPPIMHATWY, AVAKUKAWOTE TO UTTEUOBUVA VIO va TIPOWBONCETE TNV AEIPEPO
ETTAVAXPNOIYOTIOINGN TWV UAIKWY TTOPWV.

« MNa va eTOoTPEWETE TN XPNOIMOTIOINUEVN OAG GUOKEUN, XPNOIUOTIOINGTE TA CUCTAUOTA ETTIOTPOPAG Kal

BN  OUAOYNAG A ETTIKOIVWVACTE PE TOV TTWANTA oTTé TOV OTToio ayopdoaTe To TTpoidv. MTropolv va Trépouv

QUTO TO TTPOIGV YIa AOPAAR AVOKUKAWGN TTPOG O@EAOG Tou TTEPIBAAAOVTOG.
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KERJUK VEGYE FIGYELEMBE, HOGY A HAZI KESZULEK KEZIKONYVE TOBB KULOBOZO KESZULEKERT IS HASZNALHATO
ILLETHET. AZ ON HAZI KESZULEKE NEM TARTALMAZHATJA A KEZIKONYVBEN EMLITETT TULAJDONSAGOKAT.
EZT ANYELVET MESTERSEGES INTELLIGENCIA SEGITSEGEVEL FORDITOTTAK.

ALTALANOS BIZTONSAGI UTASITASOK ES FIGYELMEZTETESEK

* Mielbtt ezt az eszkdzt hasznalna, kérjuk, olvassa el figyelmesen az
utmutatot.

» Kérjuk, gy6z6djon meg arrdl, hogy az értekelt feszultség megegyezik-e
azzal a feszultséggel, amelyet hasznalt.

» Kérjuk, 6rizze meg az utasitdsokat, a garancialevelet, az értékesitési
blokkot, és ha lehetséges, a kartont az belsé csomagolassall!

* A készulék kizarélag maganhasznalatra szolgal, nem kereskedelmi
célokra, nem szakmai célokra!

* Mindig tavolitsa el a dugdt a konnektorbdl, amikor a készulék nem
hasznalatos, kiegészitd részeket csatlakoztat, tisztitia a készuléket,
vagy ha barmilyen zavar felmerll. Kapcsolja ki a készuléket el6zéleg.
A dugot huzza ki, ne a kabelt.

» A gyerekeket elektromos berendezések veszélyeitdl védeni kell, soha
ne hagyja 6ket feligyelet nélkul a készllékkel. Ennek megfeleléen
valassza ki a készllék elhelyezésenek helyét, hogy a gyerekek ne
férjenek hozza a készulékhez. Ugyeljen arra, hogy a kabel ne Iégjon.

* Rendszeresen ellendrizze a készuléket és a kabelt sérulésekre. Ha
barmilyen sérulés all fenn, ne hasznalja a készlléket.

* Ne engedje meg, hogy a gyerekek a készulékkel jatszanak. Ne
engedje meg, hogy a gyerekek jatsszanak a csomagoldéanyagokkal,
mint példaul a mianyagzacskdkkal.

* Az eszkozt 8 évesnél idésebb gyermekek és olyan személyek is
hasznalhatjak, akik testi, érzékszervi vagy mentalis fogyatékossaggal
élnek, vagy tapasztalat és tudas hianyaban, feltéve, hogy felligyelet alatt
allnak vagy biztonsagos hasznalati utasitasokat kaptak, €s megeértik
a lehetséges veszélyeket. A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
nem gyerekek végezhetik, hacsak nem 8 évesek és felugyelet nélkil
vannak.

* Ne prébalja meg sajat maga megjavitani a készuléket, hanem probléma
esetén forduljon azonnali szakértéhoz.

» Biztonsagi okokbdl a megsérult halézati vezetéket csak az eredeti
gyartoétol, ugyfélszolgalati osztalytol vagy hasonldan képzett személytél
szarmazo egyeneértékl vezetékkel lehet cserélni.

* Tartsa tavol a készuléket és a kabelt a h6tél, a kozvetlen napfénytdl, a
nedvességtél, az éles szélektdl stb.

» Kapcsolja ki €s huzza ki a készuléket, amikor nem hasznalja azt.
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» Csak az eredeti tartozékokat hasznalja, amelyeket a beszallité biztosit.

* Ne hasznalja a készuléket kint. (Kivéve, ha a készlilék kifejezetten kinti
hasznalatra van tervezve.) Mindig védekezzen a nulla vagy a minusz
fokok ellen.

* Soha ne hasznalja viz kdzelében (kad, mosdo stb.). Az eszkdz ne
legyen kitéve az esének vagy nedvességnek. Csak akkor hasznalja a
készuléket, ha a kezei szarazak.

* Ha a készulék vizbe esik, huzza ki a konnektorbdl, miel6tt kiveszi
a vizbél. Ne érjen a vizforrashoz. A készuléket szakembernek kell
ellenériznie, mielbtt Ujra hasznalna. Az elektromos sokk kockazatanak
elkerulése érdekében ne tisztitsa a készuléket vizzel vagy ne meritse
vizbe.

» Csak a rendeltetésszerli célra hasznalja a készlléket.

* Ezt a készuléket csak foldelt konnektorral szabad Uzemeltetni a
rendeleteknek megfeleléen felszerelt helyen. Gy6z6djon meg arrdl,
hogy a halézati feszlltség megegyezik-e a tipusjelzésen feltintetett
feszlltséggel.

A készulék hasznalataval kapcsolatos karok, ha azt nem az
utasitdsokban meghatarozott célra hasznaljak, helytelenul hasznaljak
vagy nem szakeért6k altal javitjak, nem tartoznak a garancia ala.

* Mindig lapos és vizszintes fellleten hasznalja a készuléket.

* A készuléket mar ne hasznalja, ha egy kemény feluletrdl leesik. Még
lathatatlan sérulés is negativ hatast gyakorolhat a készulék miszaki
biztonsagara. A készuléket csak szakember ellenérzése utan lehet ujra
hasznalni.

» Soha ne hordja vagy huzza a késztléket a halézati dugoval fogva, mert
kabelrepedés miatt rovidzarlatveszély all fenn. Ne hajlitsa, ne szoritsa
0ssze, és ne huzza a halozati kabelt éles éli targyakon at.

* Ne helyezze forr6 gaz- vagy elektromos tlzhely kdzelébe, vagy forrd
sutébe.

« Egési sériilés veszély! Az eszkdéz hasznalata utan néhany feliilet forrd
lehet, legyen 6vatos a kockazatokkal és a forrd fellletekkel.

» A készuléknek ki kell hilnie, miel6tt tarolna.

» Soha ne hasznalja a terméket gyulékony anyagok kozelében.

* Nincs felel6sségvallalas a helytelen hasznalat vagy az utasitasok be
nem tartasa miatt bekdvetkezett karok esetén.
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ISMERJE MEG A PALACSINTAKESZITOT

9 1. Serpenyé
2. Indikator lampa (kapcsold)
9 3. Markolat
4. Tésztas serpenyd

« El6szor hasznalja, nedves ruhaval térdlje le a hatlapot, majd olajjal vagy vajjal kenje meg a fitélap
fellletét.

« El6sz0r keverje Ossze a lisztet és a tojasokat, majd fokozatosan adjon hozza vizet, tojasverével
alaposan keverije el. A tészta slirlisége hasonlé legyen a sir( tejhez; a tésztat egy vagy két éran at allni
hagyva hasznalhatja, ami jobb eredményt ad.

« Ontse a tésztat a specidlis talba, kapcsolja be a palacsinta készitét, a serpeny6 elkezd melegedni.
Korilbelll harom perc elémelegités utan kezdje el a sttést.

« Dontse meg a vékony serpenyét a tésztara, majd helyezze el a tésztat ugy, hogy tapadjon a tanyérhoz;
az id6é nem lehet tul hosszu, kortlbelll harom masodperc mulva tavolitsa el a vékony tésztat a
serpenydbdl, gyorsan forditsa meg, és helyezze az asztalra. Kérilbelll hisz masodperc utan a
palacsinta felliletének szine megvaltozik, a palacsinta szélei sargara valtanak, ami azt jelzi, hogy kész.
Hasznaljon fakanalat az élek lazitasahoz, és Ontse at a tanyérra. Fém eszkdzok hasznalata tilos,
kilénben a bevonat megkarcolodik.

» Kulénb6zé hozzavaldk vagy személyes preferenciak alapjan kiilonbdzé sttési moédszerek
alkalmazhatok; a sutési idének addig kell tartania, amig az utolsé tészta nem tul sekély, hogy a serpenyd
aljan Usson.

FELHASZNALASI MOD

Szikség szerint kiilonbdzé étkezési modokat valaszthat: megeheti a palacsintat ugy, ahogy van, vagy
z6ldhagymaval vagy zoldségekkel is feltekerheti, egyszerlien adjon hozza szészt és kilonb6zé
OsszetevBkbdl vonzo pitét készithet, vagy fagyasztott desszerttel, mint példaul fagyival vagy
tejszinhabbal kombinalhatja. A palacsintakat kilénb6zd formakra is formazhatja, sitheti, siitheti vagy
grillezheti.

» Apalacsinta héjat egy martassal vagy egy vékony réteg hozzavalokkal lehet megtdlteni.

» A palacsinta héjat boriték formajaban is 6sszehajthatja, hogy belsejébe helyezze az dsszetevéket. A
spalacsinta héja” kulonb6zé idépontokban és alkalmakra alkalmas, mint példaul bulikon, vacsora elétt,
vacsora utan desszertként, f6étkezéskeént, vacsorara, reggelire vagy vendégeknek. Csak hasznalja a
kreativitasat, és kilonb6z6 mintakat készithet. Nagyon népszerii a gyerekek és a felnéttek korében
egyarant. A tészta és az 0sszetevék (tojas, liszt és viz) aranya szintén egyéni izlés szerint médosithato.
Egy kis olaj hozzaadasa fokozza az izt. A palacsinta sutés utan kdnnyen levalik, és egy kis cukor is
novelheti a ropogossagat.

» Fagyasztott és hiitétt palacsinta: Csomagolja be a kész palacsintat egy serpeny6be vagy mianyag
féliaba. Szlrje ki beldle a levegét, és helyezze egy nagy mianyag dobozba a fagyasztashoz. Amikor
enni keszdl, tavolitsa el a palacsintat, amig a h6mérseklete megegyezik a szobahémérseklettel.
Ovatosan huzza meg a palacsintat, majd tépje le, hogy megegye. A palacsintat is teheti egy serpenyébe,
és melegitheti.
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KARBANTARTAS ES TAROLAS

» Hasznalat utan kérjuk, huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl, majd melegitse fel a lemezt a hiités elétt,
majd tordlje le.

« Mivel a fUtdlap felllete j6 tapadasmentes bevonattal rendelkezik, a bevonat karosodasanak elkerilése
érdekében kérjuk, hasznaljon puha nedves ruhat a finom torléshez.

« Tisztitas utan a vékony sitéformat helyezze milanyag zacskokba vagy az eredeti csomagolasba, hogy
tiszta maradjon, és elkertlje a flit6lap feluletének karcolédasat.

PALACSINTA KESZITES

Tojasban gazdag palacsinta

150 g sima liszt, 3 tojas, 3/4 csésze forrasban Iévé viz, 1/4 teaskanal sé, 2 ev6kanal olvasztott vaj. Az
oOsszetevdk sorrendje szerint helyezze az 6sszes hozzavalét a turmixgépbe, keverje 30 masodpercig;
ha az dsszetevék nem keverednek j6l a kozepén, folytassa a keverést 30-60 masodpercig, amig sima
nem lesz, majd adja hozza a tébbi hozzavalét. Ez a mennyiség 16 darab palacsintat készithet.

Kukoricaliszt palacsinta

1/2 csésze kukoricaliszt, 1/2 csésze forrd viz, keverje jol 6ssze, és hagyja kicsit lehlIni, majd adja
hozza a 3 tojast, korilbelll 5 g sot, 2 evékanal olvasztott vajat, 3/4 csésze tejet, és keverje jol 6ssze,
majd kezdje el a készitést.

Gabona palacsinta

1 csésze hajdina liszt és mas gabonafélék (vagy 2/3 csésze hajdina liszt plusz kérilbelll 5 g s6), 1
tojas, 1 csésze tej, 3 ev6kanal olvasztott vaj, keverje dssze jol az 6sszes hozzavaldt, majd kezdje el a
készitést.

Hagyomanyos palacsinta
Keverje 6ssze 1 csésze lisztet, 2 tojast, 1/2 csésze vizet, korllbelll 3 g sét, 2 evékanal olvasztott
vajat, majd keverje j6l 6ssze, és kezdje el a készitést.

Ezen termék helyes artalmatlanitasa

« Ez ajeldlés azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad mas haztartasi hulladékkal egyditt eldobni az EU-
ban.

« Annak érdekében, hogy megel6zziik a kérnyezet vagy az emberi egészség lehetséges karosodasat az
iranyitatlan hulladékkezeléstdl, felelésen ujra kell hasznositani, hogy a anyagi eréforrasok fenntarthaté
Ujrafelhasznalasat elésegitsik.

» Ahasznalt eszkdz visszajuttatasahoz hasznalja a visszatérési és gyijtési rendszereket, vagy Iépjen

s~ kapcsolatba az eszkdz vasarlo helyével. Ok elvehetik ezt a terméket kérnyezetbarat Gjrahasznositas
céljabol.
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MOLIMO VAS UZMITE U OBZIR DA OVO UPUTSTVO ZA UPOTREBU UREDAJA MOZE BITI SASTAVLJENO NA NACIN DA
POSEDUJE INFORMACIJE ZA KORISCENJE VISE MODELA. VAS UREDAJ MOZDA NE SADRZI KARAKTERISTIKE KOJE SU
NAVEDENE U OVOM UPUTSTVU ZA UPOTREBU.

OPSTA UPUTSTVA ZA BEZBEDNOST | UPOZORENJA

* Pre upotrebe ovog uredaja pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu.

* Molimo vas da se uverite da je nazivni napon isti kao napon koji koristite.

* Molimo vas da sacuvate uputstva, garantni sertifikat, racun i, ako je
moguce, karton sa unutrasnjim pakovanjem!

* Uredajje namenjeniskljucivo za privatnu upotrebu, a ne za komercijalnu
ili profesionalnu upotrebu!

* Uvek izvadite utikaC€ iz utiCnice kada uredaj nije u upotrebi prilikom
pricvr§¢ivanja dodatnih delova, CiSCenja uredaja ili kada se pojave
smetnje. IskljuCite uredaj prethodno. Povucite za utikac, a ne za kabl.

» Da biste zastitili decu od opasnosti elektricnih aparata, nikada ih ne
ostavljajte bez nadzora sa uredajem. Stoga, prilikom izbora lokacije za
vas$ uredaj, postupite tako da deca nemaju pristup uredaju. Pazite da
kabl ne visi.

* Redovno proveravajte uredaj i kabl na oStecenja. Ukoliko postoji bilo
kakvo oStecenje, uredaj se ne sme koristiti.

* Ne dozvolite deci da se igraju sa uredajem. Ne dozvolite deci da se
igraju sa materijalom za pakovanje poput plasti¢nih kesa.

» Ovaj uredaj mogu koristiti deca starija od 8 godina i osobe sa fizi€kim,
senzornim ili mentalnim oStecenjima, ili nedostatkom iskustva i znanja,
pod uslovom da su pod nadzorom ili su dobili instrukcije kako bezbedno
koristiti uredaj i razumeju moguce opasnosti. CiS¢enje i odrzavanje
uredaja ne smeju obavljati deca osim ako nemaju manje od 8 godina i
nisu bez nadzora.

* Ne popravljajte uredaj sami, veC se obratite ovlaS¢enom strucnjaku u
slu€aju problema.

* Iz bezbednosnih razloga, osteceni ili oSteCeni glavni kabl sme se
zameniti samo ekvivalentnim kablom od proizvodaca, naSeg servisnog
odeljenja ili slicne kvalifikovane osobe.

* Drzite uredaj i kabl dalje od toplote, direktnog sunevog svetla, vlage,
ostrih ivica i slicno.

* IskljuCite uredaj i iskljuCite ga kada ga ne koristite.

« Koristite samo originalne dodatke koje je obezbedio dobavljac.

* Ne koristite uredaj napolju. (Osim ako uredaj nije dizajniran za
koriS¢enje napolju.) Uvek se zastitite od nula ili subnula temperature.

» Nikada ne Koristite blizu vode (kada kupate se, perete ruke, itd.). Aparat
ne sme biti izlozen kisi ili vlazi. Uredaj koristite samo kada su vam ruke
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suve.

» Ukoliko uredaj padne u vodu, iskljuCite ga pre nego Sto ga izvucete
iz vode. Ne dodirujte izvor vode. Uredaj mora proveriti stru¢njak pre
ponovne upotrebe. Da biste izbegli rizik od elektricnog udara, ne Cistite
uredaj vodom ili ga ne uranjajte u vodu.

* Koristite uredaj samo za predvidenu svrhu.

» Ovaj uredaj se sme Koristiti samo kada je priklju¢en na uzemljeni utika¢
instaliran u skladu sa propisima. Pazite da napona odgovara naponu
navedenom na tip plocici.

* Ostecenja koja nastanu prilikom kori§¢enja uredaja u druge svrhe osim
onih navedenih u uputstvu ili nepravilne upotrebe ili ako nije popravljen
od strane struénjaka ne pokrivaju garanciju.

» Uvek koristite uredaj na ravnoj i horizontalnoj povrsini.

* Uredaj ne sme viSe da se koristi ako je pao na tvrdu povrsSinu sa
visine. Cak i nevidljiva oSteCenja mogu izazvati negativne efekte na
funkcionalnu sigurnost uredaja. Uredaj se moze koristiti tek nakon Sto
ga pregleda strucnjak.

* Nikada ne nosite ili povlacite uredaj drzeéi utika€ za napajanje jer postoji
rizik od kratkog spoja zbog pucanja kabla. Ne savijajte, ne stezite ili ne
povlacite kabl preko ostrih ivica.

* Ne stavljajte na ili blizu vruce plinske ili elektricne ploCe, niti u vrucu
pecnicu.

* Rizik od opeklina! Nakon koriS¢enja uredaja, neke povrsine mogu biti
vrucée, budite svesni rizika i pazite na vruce povrsine.

» Uredaj mora da se ohladi pre nego Sto ga skladistite.

* Nikada ne koristite proizvod blizu zapaljivih materijala.

* Nema odgovornosti za Stetu uzrokovanu nepravilnom upotrebom ili
nepostovanjem ovih uputstava.
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UPNITE SE NA SVOJU MASINU ZA CREP

y°) 1. Tiganj
2. Indikatorska lampica (prekidac)
9 3. Drska
4. Tiganj za smesu

 Pri prvoj upotrebi, koristite viaznu krpu da obriSete donju stranu i natopite je uljem ili puterom kako biste
obrisali povrsinu grejne ploce.

« Prvo pomesajte brasno i jaja, a zatim postepeno dodajte vodu, koriste¢i muckalicu za jaja da ravnomerno

pomesate. Konzistencija smese treba da bude sli¢ha gustom mleku; smesa se moze koristiti nakon Sto

odstoji jedan ili dva sata, Sto daje bolji rezultat.

Prebacite smesu u posebnu posudu za smesu, ukljuite masinu za crep, tiganj ¢e poceti da se zagreva.

Nakon otprilike tri minuta predgrevanja, zapocnite pecenje.

Nagnite tiganj na smesu, a zatim stavite smesu tako da se zalepi za tiganj; vreme ne bi trebalo da bude

predugo, otprilike tri sekunde, uklonite tanku smesu iz tiganja, brzo je prevrnite i stavite na sto. Nakon

otprilike dvadeset sekundi, boja povrSine crepa ¢e se promeniti, ivice crepa ¢e postati Zute, $to pokazuje

da je peceno. Koristite drvenu lopaticu da olabavite ivice i prebacite je na tanjir. Koris¢enje metalnih alata

je zabranjeno, inace ¢e premaz biti ogreban.

» U skladu sa razli€itim sastojcima ili licnim preferencijama, mogu se primeniti razli€iti nacini pecenja;
vreme pecenja trebalo bi da traje dok poslednja smesa ne bude previse plitka i udari dno tiganja.

.

METOD KONZUMACIJE

U zavisnosti od potreba, mozete odabrati razli¢ite nacine konzumacije: mozete jesti crep kakav jeste, ili ga
mozete zamotati sa mladim lukom ili povréem, jednostavno dodati sos i razliCite sastojke da napravite
atraktivnu pitu, ili ga kombinovati sa hladnim poslasticama kao $to su sladoled ili $lag. Crep se moze
oblikovati u razliCite oblike, moze se peci, prziti ili rostiljati.

« Kora crepa moze se saviti sa sosom ili tankim slojem sastojaka.

» Kora crepa moze se saviti u obliku koverte kako bi se unutra stavili sastojci. “Kora crepa” je pogodna
za razlicite trenutke i prilike, kao $to su na zabavama, pre vecere, kao desert posle vecere, glavno jelo,
veceru, dorucak ili za goste. Samo upotrebite mastu da napravite razli€ite uzorke. Veoma je popularna
medu decom i odraslima. Proporcija testenine i sastojaka (jaja, brasno i voda) moze se takode prilagoditi
prema ukusu pojedinca. Dodavanje malo ulja poboljSava ukus. Crep se lako odvaja nakon przenja, a
malo Secera takode moze povecati hrskavost.

» Zamrznuti i ohladeni crep: Umotajte pripremljeni crep u tiganj ili plasti¢nu foliju. Izbacite vazduh iz njega
i stavite ga u veliku plasti¢nu kutiju za zamrzavanje. Kada dode vreme za jelo, izvadite crep dok mu
temperatura ne bude jednaka sobnoj temperaturi. Lagano povucite crep, a zatim ga odvojite da biste jeli.
Mozete takode staviti palacinku u tiganj i zagrevati je.
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ODRZAVANJE | CUVANJE

« Nakon upotrebe, molimo vas da izvuCete kabl iz napajanja, zatim zagrijte disk pre nego to se ohladi, a
zatim ga obiriSite.

« Posto povrSina grejne ploce koristi dobru neprianjaju¢u oblogu, kako biste izbegli oStecenje obloge,
molimo vas da koristite mekanu vlaznu krpu za nezno brisanje.

» Nakon Cis¢enja, stavite tanak pleh u plasti¢ne kesice ili u originalnu kutiju kako biste ga odrzali Cistim i
izbegli ogrebotine na povrsini grejne ploce.

PRIPREMA PALACINKI

Palac¢inke bogate jajima

150 g obi¢nog brasna, 3 jaja, 3/4 Solje kljucale vode, 1/4 kaSicice soli, 2 kasike otopljenog putera.
Prema redosledu sastojaka stavite sastojke u mikser, me8ajte oko 30 sekundi; ako se sastojci ne
sjedine dobro u sredini, nastavite da mesate 30-60 sekundi dok ne postane glatka, zatim dodajte
ostale sastojke. Ova koli¢ina moze napraviti 16 komada palacinki.

Palac¢inke od kukuruznog brasna

1/2 Solje kukuruznog brasna, 1/2 Solje kljucale vode, dobro izmeSajte i ostavite malo da se ohladi, a
zatim dodaijte 3 jaja, oko 5 g soli, 2 kaSike otopljenog putera, 3/4 Solje mleka, dobro izmeSajte i zatim
mozete poceti sa pripremom.

Palacinke od zitarica
1 Solja brasna od heljde i drugih Zitarica (ili 2/3 Solje brasna od heljde plus oko 5 g soli), 1 jaje, 1 Solja
mleka, 3 kasike otopljenog putera, sve sastojke dobro pomesajte, a zatim zapocCnite pripremu.

Obicne palacinke
Pomesaijte 1 Solju brasna, 2 jaja, 1/2 Solje vode, oko 3 g soli, 2 kaSike otopljenog putera, a zatim
dobro izmeS&ajte i pocnite sa pripremom.

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

« Oznacavanje ukazuje da se ovaj proizvod ne sme odbacivati sa drugim ku¢nim otpadom u celoj EU.

« Da biste sprecili moguc¢u Stetu po Zivotnu sredinu ili ljudsko zdravlje usled nekontrolisanog odlaganja
otpada, odloZite ga odgovorno kako biste promovisali odrZivo ponovno kori§¢enje materijalnih resursa.
 Za vracanje vaseg koriS¢enog uredaja, koristite sisteme povrata i prikupljanja ili kontaktirajte trgovca kod

koga je proizvod kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod za sigurno recikliranje u okviru zastite Zivotne

e Sredine.
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NOTE QUE AS INFORMAGOES DO MANUAL DO DISPOSITIVO PODE SER CRIADO PARA MAIS DO QUE UM MODELO. SEU
DISPOSITIVO NAO PODE INCLUR OS INFORMAGOES MENCUONADAS NO MANUAL.
ESTA LINGUA FOI TRADUZIDA COM A AJUDA DA INTELIGENCIA ARTIFICIAL.

INSTRUGCOES GERAIS DE SEGURANGA E AVISOS

» Antes de usar este dispositivo, por favor, leia atentamente o manual de
instrucdes.

* Certifique-se de que a voltagem nominal € a mesma que vocé utilizou.

* Guarde as instrugdes, o certificado de garantia, o recibo de venda e,
se possivel, a embalagem internal!

» O dispositivo destina-se exclusivamente a uso privado e ndo comercial,
nem profissional!

» Sempre remova o plugue da tomada quando o dispositivo ndo estiver
em uso ao conectar partes acessorias, limpar o dispositivo ou sempre
que ocorrer uma perturbagao. Desligue o dispositivo antecipadamente.
Puxe o plugue, ndo o cabo.

» Para proteger as criangas dos perigos dos aparelhos elétricos, nunca
as deixe desacompanhadas com o dispositivo. Portanto, ao selecionar
a localizacao para o seu dispositivo, faga-o de modo que as criangas
nao tenham acesso ao dispositivo. Tome cuidado para garantir que o
cabo néo fique pendurado.

* Teste regularmente o dispositivo e o cabo quanto a danos. Se houver
qualquer tipo de dano, o dispositivo nao deve ser utilizado.

* Nao permita que as criangas brinquem com o dispositivo. Nao deixe
as criangas brincarem com material de embalagem, como sacos
plasticos.

 Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8 anos ou mais e
pessoas com deficiéncias fisicas, sensoriais ou mentais, ou falta de
experiéncia e conhecimento, desde que sejam supervisionadas ou
tenham recebido instru¢des sobre como usar o aparelho com segurancga
e compreender os possiveis perigos. A limpeza e a manutengao do
usuario ndo devem ser realizadas por criangas, a menos que tenham
menos de 8 anos e ndo estejam supervisionadas.

* Nao tente reparar o dispositivo sozinho, mas consulte um especialista
autorizado em caso de problema.

* Por razbées de segurancga, um cabo principal quebrado ou danificado
s6 pode ser substituido por um cabo equivalente do fabricante, do
nosso departamento de atendimento ao cliente ou de uma pessoa
qualificada semelhante.

* Mantenha o dispositivo e o cabo longe de calor, luz solar direta,
umidade, bordas afiadas e coisas semelhantes.
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* Desligue o dispositivo e desplugue-o quando n&o estiver usando.

» Use apenas acessorios originais fornecidos pelo fornecedor.

* Nao utilize o dispositivo ao ar livre. (A menos que o dispositivo seja
projetado para ser usado do lado de fora.) Sempre proteja contra
temperaturas zero ou sub-zero.

* Nunca use perto de agua (banheira, pia, etc.). O aparelho ndo deve
ser exposto a chuva ou umidade. Use o dispositivo apenas quando as
maos estiverem secas.

» Se o dispositivo cair na agua, desligue-o antes de retira-lo da agua.
N&o toque na fonte de agua. O dispositivo deve ser verificado por um
especialista antes de ser usado novamente. Para evitar o risco de
choque elétrico, ndo limpe o dispositivo com agua ou mergulhe-o em
agua.

* Use o dispositivo apenas para o proposito pretendido.

* Este dispositivo deve ser operado apenas quando conectado a uma
tomada aterrada instalada de acordo com as regulamentacdes.
Certifiqgue-se de que a tensdo de alimentagdo corresponde a tensao
indicada na placa de tipo.

» Danos que ocorrem quando o dispositivo € usado para fins diferentes
daqueles especificados nas instrugdes ou € usado incorretamente ou
nao é reparado por especialistas ndo sdo cobertos pela garantia.

* Use sempre o dispositivo em uma superficie plana e horizontal.

* O dispositivo ndo deve ser mais utilizado apds cair em uma superficie
dura de altura. Mesmo danos invisiveis podem causar efeitos negativos
na seguranca funcional do dispositivo. O dispositivo s6 pode ser usado
depois de ser verificado por um profissional.

* Nunca carregue ou puxe o dispositivo segurando o plugue de energia,
pois ha risco de curto-circuito devido a quebra do cabo. Nao dobre,
belisque ou puxe o cabo de energia sobre bordas afiadas.

* Nao coloque sobre ou perto de um queimador a gas ou elétrico quente,
ou em um forno aquecido.

* Risco de queimaduras! Apds o uso do aparelho, algumas superficies
podem estar quentes, esteja ciente dos riscos e tenha cuidado com
superficies quentes.

» O dispositivo deve esfriar antes de ser armazenado.

* Nunca use o produto perto de materiais combustiveis.

* Nenhuma responsabilidade é aceita em caso de danos causados por
uso inadequado ou por nao seguir estas instrugdes.
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CONHECA SUA CREPEIRA

9 1. Panela
2. Luz indicadora (interruptor)

——~ A . 9 3. Alca

4. Panela de massa

* Na primeira vez que usar, um pano umido deve ser usado para limpar a parte inferior e deve ser
embebido em 6leo ou manteiga para limpar a superficie da placa de aquecimento.

» Primeiro misture a farinha e os ovos, e adicione agua gradualmente, misturando uniformemente com
um batedor de ovos. A consisténcia da massa deve ser semelhante ao leite espesso; a mistura pode ser
usada apds repousar por uma ou duas horas, o que resulta em um efeito melhor.

» Despeje a massa em um prato especial, ligue a crepeira, a panela comegara a aquecer. Apos cerca de
trés minutos de pré-aquecimento, comece a assar.

» Dobre a panela fina sobre a massa, em seguida, cologue a massa para que grude na forma; o tempo
nao deve ser muito longo, cerca de trés segundos, retire a massa fina da panela, rapidamente vire-a
e coloque-a na mesa. Apos cerca de vinte segundos, a cor da superficie do crepe muda, as bordas do
crepe ficam amarelas, indicando que esta pronto. Use uma espatula de madeira para soltar as bordas
e despeje no prato. O uso de ferramentas de metal € proibido, caso contrario, o revestimento ficara
riscado.

» De acordo com diferentes ingredientes ou preferéncias pessoais, podem ser adotados diferentes
métodos de assar; o tempo de assar deve durar até que a ultima massa nao seja muito rasa, batendo
na superficie inferior da panela, com o restante da massa caindo no prato.

METODO DE CONSUMO

Dependendo da necessidade, vocé pode escolher diferentes métodos de alimentagao: pode comer o
crepe como esta, ou também pode enrolar cebolinhas ou vegetais, simplesmente adicionar molho e
varios ingredientes para fazer uma torta atraente, ou combinar com sobremesas congeladas, como
sorvete ou creme chantilly. O crepe pode ser moldado em diferentes formas, pode ser assado, frito ou
grelhado.

» Acasca do crepe pode ser dobrada com um molho ou uma fina camada de ingredientes.

» Acasca do crepe dobrada em forma de envelope pode conter os ingredientes. A “casca do crepe” é
adequada para diferentes momentos e ocasides, como em festas, antes do jantar, como sobremesa
apos o jantar, refeicéo principal, jantar, café da manha, ou para convidados. Basta usar sua criatividade
para fazer diferentes padrdes. E muito popular entre criangas e adultos. A proporgéo de massa e
ingredientes (ovos, farinha e agua) também pode ser ajustada de acordo com o gosto individual.
Adicionar um pouco de 6leo melhora o sabor. O crepe se solta facilmente apds ser frito, e um pouco de
agucar também pode aumentar a crocancia.

« Crepes congelados e resfriados: Enrole o crepe preparado em uma panela ou em filme plastico. Retire o
ar de dentro e coloque-o em uma caixa plastica grande para congelar. Ao comer, retire o crepe até que
a temperatura esteja igual a temperatura ambiente. Puxe suavemente o crepe e depois rasgue-o para
comer. Vocé também pode colocar a panqueca em uma panela e aquecé-la.
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MANUTENGAO E ARMAZENAMENTO

» Ap6s o uso, por favor, desconecte o cabo de alimentagéo da fonte de energia, depois aquega o disco
antes de esfriar e, em seguida, limpe-o.

« Como a superficie da placa de aquecimento possui um bom revestimento antiaderente, para evitar
danificar o revestimento, por favor, use um pano Umido e macio para limpar delicadamente.

* Apos a limpeza, coloque a assadeira fina em sacos plasticos ou na embalagem original para manter a
limpeza e evitar arranhdes na superficie da placa de aquecimento.

PREPARAGAO DE PANQUECAS

Panquecas Ricas em Ovos

150g de farinha comum, 3 ovos, 3/4 de xicara de agua fervente, 1/4 de colher de cha de sal, 2
colheres de sopa de manteiga derretida. De acordo com a sequéncia dos ingredientes, coloque
todos os ingredientes no liquidificador e misture por cerca de 30 segundos; se os ingredientes nao
se misturarem bem no meio, continue misturando por 30-60 segundos até ficar homogéneo, depois
adicione os outros ingredientes. Esta quantidade pode fazer 16 unidades de massa.

Panquecas de Farinha de Milho

1/2 xicara de farinha de milho, 1/2 xicara de agua fervente, misture bem e deixe esfriar um pouco, em
seguida, adicione 3 ovos, cerca de 5g de sal, 2 colheres de sopa de manteiga derretida, 3/4 de xicara
de leite, misture bem e entéo vocé pode comecar a preparar.

Panquecas de Graos

1 xicara de farinha de trigo sarraceno e outras farinhas de gréos (ou 2/3 de xicara de farinha de
trigo sarraceno mais cerca de 5g de sal), 1 ovo, 1 xicara de leite, 3 colheres de sopa de manteiga
derretida, misture bem todos os ingredientes e entdo comece a preparar.

Panquecas Comuns
Misture 1 xicara de farinha, 2 ovos, 1/2 xicara de agua, cerca de 3g de sal, 2 colheres de sopa de
manteiga derretida, misture bem e comece a preparar.

Descarte correto deste produto

« Esta marcacéo indica que este produto ndo deve ser eliminado juntamente com outros residuos
domeésticos na UE. . o o

« Para evitar possiveis danos ao ambiente ou a saide humana decorrentes da eliminagdo descontrolada
de {es_lduos, elimine-os de forma responsavel para promover a reutilizagdo sustentavel dos recursos
materiais.

« Para devolver o seu dispositivo usado, utilize os sistemas de devolugao e recolha ou contacte
o revendedor onde o produto foi adquirido. Eles podem levar este produto para reciclagem

I  ambientalmente segura.
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PRISIM, BERTE V UVAHU, ZE TENTO MANUAL BYL VYHOTOVEN PRO VIiCE NEZ JEDEN MODEL SPOTREBICE SPOTREBIC
NEMUSi OBSAHOVAT FUNKCE UVEDENE V NAVODU.
TENTO JAZYK BYL PRELOZEN S POMOCI UMELE INTELIGENCE.

OBECNE POKYNY A UPOZORNENI NA BEZPECNOST

* Pfed pouzitim tohoto zafizeni si prosim peclivé prectéte navod k
pouZiti.

* Ujistéte se, Ze jmenovité napéti je stejné jako napéti, které pouzivate.

* Prosim uchovejte navod, zaruéni list, prodejni doklad a pokud mozno i
karton s vnitfnim obalem!

 Zarizeni je ur€eno vyhradné pro soukromé pouziti a ne pro komercni
nebo profesionalni pouziti!

* Vzdy odpojte zastrCku ze zasuvky, kdykoli zafizeni nepouzivate, pfi
pfipojovani pfislusenstvi, pfi Cisténi zafizeni nebo kdykoli dojde k
poruse. Zafizeni nejprve vypnéte. Tahnéte za zastréku, ne za kabel.

» Aby byly déti chranény pfed nebezpecim elektrickych spotfebicu, nikdy
je nenechavejte bez dozoru s timto zafizenim. Pfi vybéru umisténi
zarfizeni zvolte takové misto, aby déti nemély k zafizeni pfistup. Dbejte
na to, aby kabel nevisel dol.

* Pravidelné kontrolujte zafizeni a kabel na posSkozeni. Pokud je né&jaké
poSkozeni, zafizeni by nemélo byt pouzivano.

* Nenechte déti hrat si se zafizenim. Nenechte déti hrat si s obalovym
materialem, jako jsou plastové sacky.

* Tento spotiebi€ mohou pouzivat déti od 8 let a starSi a osoby s fyzickym,
smyslovym nebo mentalnim postiZzenim, nebo nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo pokud byly instruovany o
bezpeCném pouzivani spotfebiCe a chapou mozna rizika. Cisténi a
uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti, pokud nejsou pod dohledem.

» Zafizeni neopravujte sami, ale v pfipadé problému se obratte na
autorizovaného odbornika.

» Z bezpelnostnich didvodd muaze byt poskozeny nebo rozbity sitovy
kabel vyménén pouze za ekvivalentni kabel od vyrobce, nasSeho
zakaznickeho servisu nebo podobné kvalifikované osoby.

» Uchovavejte zafizeni a kabel mimo dosah tepla, pfimého sluneéniho
svétla, vihkosti, ostrych hran a podobné.

* Vlypnéte zafizeni a odpojte ho ze sité, kdyz ho nepouzivate.

* Pouzivejte pouze originalni pfisluSsenstvi dodavané dodavatelem.

» Zafizeni nepouzivejte venku. (Pokud zafizeni neni ur¢eno pro venkovni
pouziti.) Vzdy chrarite pfed nulovymi nebo podnulovymi teplotami.

» Nikdy nepouZzivejte v blizkosti vody (vana, umyvadlo atd.). Spotfebi¢
by nemél byt vystaven desti nebo vihkosti. Zafizeni pouzivejte pouze,
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kdyz mate suché ruce.

* Pokud zafizeni spadne do vody, nejprve ho odpojte pfed jeho vyjmutim
z vody. Nedotykejte se zdroje vody. Zafizeni musi byt pfed dalSim
pouzitim zkontrolovano odbornikem. Aby se pfedeslo riziku urazu
elektrickym proudem, necistéte zafizeni vodou ani ho neponofujte do
vody.

* Pouzivejte zafizeni pouze k urCenému ucelu.

» Toto zafizeni smi byt provozovano pouze po pfipojeni k uzemnéné
zasuvce instalované podle predpisu. Ujistéte se, ze napajeci napéti
odpovida napéti uvedenému na typovém Stitku.

» PoSkozeni vznikla pfi pouZiti zafizeni k jinym u€elim, nez jsou uvedeny
v navodu, nebo pfi nespravném pouziti nebo pfi neopravé odborniky,
nejsou kryta zarukou.

* VZdy pouzivejte zafizeni na rovné a horizontalni ploSe.

« Zafizeni by nemélo byt pouzivano po padu na tvrdou plochu z vysky.
| neviditelné poSkozeni muze zpusobit negativni vliv na funkéni
bezpecénost zafizeni. Zafizeni Ize pouzit az po kontrole odbornikem.

* Nikdy nenoste ani netahejte zafizeni drzenim za napajeci zastrcku,
protoze hrozi riziko zkratu v dusledku pferuseni kabelu. Neohybejte,
nestipte ani netahejte napajeci kabel pres ostré hrany.

* Nedavejte na horké plynové nebo elektrické hofaky ani do vyhraté
trouby.

* Riziko popaleni! Po pouziti pfFistroje mohou nékteré povrchy zlstat
horké, budte si védomi rizik a budte opatrni na horké povrchy.

* Pristroj musi vychladnout, nez ho ulozite.

* Nikdy nepouziveijte vyrobek blizko hoflavych materiald.

» Zadna odpovédnost se nepfijima v pfipadé Skody zpusobené
nespravnym pouzitim nebo nedodrzovanim téchto pokyna.
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POZNAMTE SI SVUJ PRIPRAVNIi PAN

9 1. Panev
2. Indikaéni svétlo (spinac)
9 3. Rukojet
4. Panev na tésto

« Pfi prvnim pouziti pouzijte vihky hadfik k otfeni opékaci panve a namocte do oleje nebo masla, abyste
otfeli povrch vyhfivaci desky.

» Nejprve smichejte mouku a vejce a postupné pfidavejte vodu, pfi michani vejci dosahnéte rovnomérného
tésta; konzistence tésta by méla byt podobna hustému mléku. Tésto Ize nechat stat, napfiklad jednu
nebo dvé hodiny, coz ma dobry ucinek.

« Tésto nalijte do specialni misy na tésto, zahfejte panev a po predehfati asi tfi minuty zaénéte péct.

« Tenkou vrstvu tésta nakapejte na panev a nechte ji pfilnout k panvi; doba by neméla byt pfilis dlouha,
asi po tfech sekundach by se tenké tésto mélo sundat z panve, rychle prevratit na stil. Po asi dvaceti
sekundach bude povrch kolace zbarveny, okraje kolace budou Zluté a jsou hotové. Pomoci dievéné
$pachtle Ize uvolnit okraje a nalit do misy. Pouziti kovovych nastroju je zakazano, jinak dojde k
poskrabani povrchu.

» V souladu s rdznymi ingrediencemi nebo osobnimi preferencemi Ize pouzit rizné zpusoby peceni.
Doba peceni by méla byt upravena, dokud posledni tésto neni pfili§ mélké a nedotkne se dna panve,
prebytecné tésto pak Ize vyjmout z panve.

ZPUSOB PRIPRAVY

Podle potfeby Ize vybrat riizné zplsoby podavani, Ize je jist, také Ize zabalit jarni cibulku nebo zeleninu,
jednoduse pridat omacku a vytvorit rizné pokrmy, nebo je podavat se zmrazenymi dezerty, jako je
zmrzlina nebo velka jedla smetana. Kolaé muze mit rzné tvary, maze byt peceny, grilovany nebo
smazeny.

» Plece kolace Ize pfehnout s omackou nebo tenkou vrstvou ingredienci.

» Plece kola¢e mohou mit tvar obalky, do které se mohou davat ingredience. ,Plece kolace* jsou vhodné
pro rlizné Casy a prilezitosti, napfiklad na vecirky, prfed vecefi, dezert po vecefi, hlavni jidlo, vecefi,
snidani, hosty. Jakmile pouZzijete svoji fantazii, mtzete vytvofit razné vzory. Je to velmi oblibené jak mezi
détmi, tak dospélymi. Proporce tésta a ingredienci (vejce, mouka a voda) Ize také pfizplsobit podle
chuti jednotlivce. Pfidanim trochy oleje Ize zvysit chut. Kola¢ se snadno odlupuje po smazeni a pfidanim
trochy cukru Ize také zvysit kfupavost.

* Zmrazené a chlazené kolace: Zabalte pfipraveny kola¢ do panve nebo do potravinarské félie. Vyjméte
vzduch a vlozZte do velké plastové krabice k mrazeni. Pfed konzumaci nechte kola¢ dosahnout pokojové
teploty. Jemné zatahnéte za kolac¢ a poté ho roztrhnéte, abyste jedli. Muzete také vlozit palacinku do
panve a zahfat ji.
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UDRZBA A SKLADOVANI

» Po pouziti prosim vytahnéte napajeci kabel z elektrické sité, poté ohfejte disk pfed chlazenim a poté ho
otfete.

« Protoze povrch vyhfivaci desky ma dobrou nepfilnavou vrstvu, prosim, abyste pouzili mékky vihky hadfik
k jemnému otfeni, abyste se vyhnuli podkozeni povrchu.

« Po vycisténi umistéte tenky pecici plech do plastovych sacki nebo do plvodni obalové krabice, abyste
ho udrzeli ¢isty a predesli Skrébanciim na povrchu vyhfivaci desky.

PRIPRAVA PALACINEK

Pala¢inky bohaté na vejce

150 g obycejné mouky, 3 vejce, 3/4 Salku vafici vody, 1/4 1Zicky soli, 2 polévkové IZice rozpusténého
masla. Podle poradi ingredienci vlozte do mixéru a michejte asi 30 sekund, nevkladejte ingredience
do stfedu, pokracujte v michani 30-60 sekund, dokud neni hladké, poté pfidejte ostatni ingredience.
Toto mnozstvi staci na 16 kusl palacinky.

Palacinka z kukufiéné mouky

1/2 Salku kukufiéné mouky, 1/2 Salku vafené vody, dikladné promichejte a trochu vychladnéte, poté
pridejte 3 vejce, asi 5 g soli, 2 polévkové Izice rozpusténého masla, 3/4 Salku mléka, které dobfe
promichejte, a poté mlzete pfipravit.

Celozrnna palacinka

1 8alek pohankové mouky a jiného obilného prasku (nebo 2/3 Salku pohankové mouky plus asi 5 g
soli), 1 vejce, 1 Salek mléka, 3 polévkové IZice rozpusténého masla vlozte do nadoby a dikladné
promichejte, poté zacnéte vyrabét.

Obycejné palaéinky
Smichejte 1 §alek mouky, 2 vejce, 1/2 Salku vody, asi 3 g soli, 2 polévkové IZice rozpusténého masla
a poté dobre promichejte a zacnéte vyrabét.

Spravné likvidace tohoto vyrobku

< Tento oznaceni naznacuje, Ze tento vyrobek by nemél byt likvidovan s ostatnim domacim odpadem v
ramci EU.

« Aby se pfedesSlo moznému poskozeni zZivotniho prostiedi nebo lidského zdravi z nekontrolovaného
likvidace odpadu, likvidujte ho odpovédné tak, aby se podpofila udrzitelna opétovna pouziti materialnich
zdroju.

« Pro vraceni vaseho pouzitého zafizeni pouzijte systémy pro vraceni a sbér, nebo kontaktujte prodejce,

mammmmm kde byl vyrobek zakoupen. Mohou tento vyrobek prevzit k bezpe¢nému recyklovani pro Zivotni prostredi.
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