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PLEASE NOTE THAT THE DEVICE MANUAL CAN BE CREATED FOR MORE THAN ONE MODEL.
INFORMATION YOUR DEVICE CAN NOT BE CONTAINING THE FUNCTION LISTED IN THE MANUAL.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS & WARNINGS

 Before using this device please read the instruction manual carefully.

* Please make sure the rated voltage is the same as the voltage that you
used.

* Please keep the instructions, the guaranty certificate, the sales receipt,
and if possible, the carton with the inner packaging!

» The device is intended exclusively for private use and not for commercial
use, not for professional use!

» Always remove the plug from the socket whenever the device is not in
use when attaching accessory parts, cleaning the device, or whenever
a disturbance occurs. Switch off the device beforehand. Pull on the
plug, not on the cable.

» To protect children from the dangers of electrical appliances, never
leave them unsupervised with the device. Consequently, when selecting
the location for your device, do so in such a way that children do not
have access to the device. Take care to ensure that the cable does not
hang down.

« Test the device and the cable regularly for damage. If there is damage
of any kind, the device should not be used.

* Do not allow children to play with the device. Do not let children play
with packaging material such as plastic bags.

» This appliance can be used by children aged 8 years and above
and persons with physical, sensory, or mental disabilities, or lack
of experience and knowledge, provided that they are supervised or
have been given instructions on how to use the appliance safely and
understand the possible hazards. Cleaning and user maintenance
should not be done by children unless they are under 8 years old and
unsupervised.

* Do not repair the device yourself, but rather consult an authorized
expert in case of a problem.

» For safety reasons, a broken or damaged mains lead may only be
replaced by an equivalent lead from the manufacturer, our customer
service department, or a similar qualified person.

» Keep the device and the cable away from heat, direct sunlight, moisture,
sharp edges, and the like.

» Switch off the device and unplug it, when you are not using the device.

* Use only original accessories provided by the supplier.
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* Do not use the device outdoors. (Unless the device is designed to be
used outside.) Always protect against zero or sub-zero temperatures.

* Never use near water (bathtub, sink, etc.). The appliance should not be
exposed to rain or moisture. Only use the device when your hands are dry.

* If the device falls into water, unplug it before taking it out of the water.
Do not touch the water source. The device must be checked by a
specialist before it is used again. To avoid the risk of electric shock, do
not clean the device with water or immerse it in water.

* Use the device only for the intended purpose.

» This device must only be operated when connected to a grounded
socket installed in accordance with regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds to the voltage stated on the type plate.

» Damages that occur when the device is used for purposes other than
those specified in the instructions or is used incorrectly or is not repaired
by experts are not covered by the warranty.

» Always use the device on a flat and horizontal surface.

* The device should not be used anymore after, in case of falling on a
hard surface from height. Even invisible damage may cause negative
effects on the functional safety of the device. The device can only be
used after being checked by a professional.

* Never carry or pull the device by holding the power plug as there is a
risk of a short circuit due to cable breakage. Do not bend, pinch, or pull
the power cord over sharp edges.

* If there is a ventilation hole, do not cover it. Do not pour any liquid or
powder into the ventilation holes.

* Do not insert fingers or other objects into the open parts of the device.

* No liability is accepted in case of damage caused by improper use or
failure to comply with these instructions.

* Do not overfill the appliance, be aware of the maximum capacity while
using it. The level must be between MIN and MAX marks.

* Be cautious while handling the sharp cutting blades, emptying the bowl/
jar, and cleaning.

» Even though there are safety locks, and the appliance would not work
while the cover is open keep hands and utensils out of container while
blending to reduce risk of severe injury to persons or damage the
appliance. A scraper may be used but must be used only when the
blender is not running.

* Do not open the mixer until all the blades have stopped moving.

* Do not try to crush or chip ice in order to not damage the device.

* Do not switch on the appliance without food or water.
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GET TO KNOW YOUR MULTIFUNCTIONAL FOOD CHOPPER

Control panel
Motor unit
Push rod
Feeding port
Lid
Sealing ring
Cup
Cushioning pad
Spatula
. Egg white separator
. Garlic peeler
. Dough maker knife
. Egg beater
. Cutterhead
. Knife
. Spindle
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USE OF CHOPPER FUNCTION

» Thoroughly clean all parts in contact with food before using this product.

» After connecting the power, press the button to start operation and release it to stop.

» Remove the tendons, bones, and skin from meat before processing.

» Place the mincing knife into the cup. Cut the ingredients into 1-2 cm pieces and put them into the cup.
An appropriate amount of water should be added to fruit and vegetable ingredients, not exceeding half
the total volume of the cup. Otherwise, the crushing effect and service life of the product will be affected.

« Cover the lid and align it in position. Align the stainless-steel rotor of the motor base
with the position of the knife shaft and place it on the cover, ensuring that it is fully
seated and securely fastened. (As shown in the figure)

» The product offers both fast and slow speeds. Choose the speed according to the
ingredients (meat: fast speed; fruits and vegetables: slow speed).

» Turn on the power and gently press the button to start working. It is recommended
to perform an inching operation (work for 3 seconds and stop for 2 seconds). Repeat
the inching operation at least three volte before working continuously. Continuous
operation should not exceed the rated working volta (see Chopping Guide) to avoid
affecting the product’s service life.

 After processing, disconnect the power, remove the motor, and open the lid. Remove the mincing knife
and scrape off any residual ingredients with a spatula or chopsticks.

« If the ingredients stick to the cup, please disconnect the power first and use a scraper or chopsticks to
scrape off the ingredients before processing.

« The product cannot be used for dry grinding of hard soybeans, rice, and other hard ingredients.

« If the product shakes due to the uneven distribution of ingredients, please stop working and distribute the
ingredients evenly. If the desired effect is not achieved within 15 seconds, please release the button and
restart operation after 10-20 seconds. This helps prolong the product’s lifespan.

USE OF SHREDDING AND SLICING FUNCTION

» When using the shredding and slicing function, insert the cutter head into the spindle (slicing: the
blade of the cutter head should face upwards; shredding: the protrusion of the cutter head should face
upwards), and then insert the spindle onto the stainless-steel fixed shaft.
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Cover the lid and align it in position. Align the stainless-steel rotor of the motor base 7
with the knife shaft and place it on the cover, ensuring that it is fully seated and securely \J
fastened. (As shown in the figure)

Peel and cut the prepared ingredients into appropriate sizes so that they can fit into the
feeding port. —
Connect the power and place the ingredients into the feeding port. Start at a slow speed —t =
and use the push rod to press down on the food for slicing or shredding.

If all cutting is not completed within 30 seconds, release the power switch and wait for 30

seconds before resuming processing. This method helps extend the product’s lifespan.

After processing is complete, disconnect the power and wait for the cutter head to stop rotating. Remove
the machine head, open the transparent cover, and use a scraper to remove the processed ingredients.

USE OF EGG BEATING FUNCTION

Place the eggbeater vertically on the spindle, rotate it counterclockwise, and then insert the spindle onto
the stainless-steel fixed shaft.

Add 8-24 eggs. If needed, use an egg white separator to remove the yolk and add an N
appropriate amount of sugar. Cover the lid and align it in position. Align the stainless- °
steel rotor of the motor base with the knife shaft and place it on the cover, ensuring that :
it is fully seated and securely fastened. (As shown in the figure)

Connect the power and start at a slow speed first. Once the operation is stable, switch

to a fast speed for better results.

If the process is not completed within 30 seconds, release the power switch and wait for

30 seconds before resuming. This method helps extend the product’s lifespan.

After processing is complete, disconnect the power supply, wait for the spindle to stop

rotating, remove the machine head, open the transparent cover, and take out the ingredients.

USE OF GARLIC PEELING FUNCTION

.

Install the garlic peeler component vertically at the bottom of the spindle, then insert the spindle onto the
stainless-steel fixed shaft.

Add garlic cloves. Cover the lid and align it in position. Align the stainless-steel rotor
of the motor base with the knife shaft and place it on the cover, ensuring that it is fully
seated and securely fastened. (As shown in the figure)

Connect the power and start at a slow speed.

If the process is not completed within 30 seconds, release the power switch and wait
for 30 seconds before resuming. This method helps extend the product’s lifespan.
After processing is complete, disconnect the power supply, wait for the spindle to
stop rotating, remove the machine head, open the transparent cover, and take out the
ingredients.

USE OF DOUGH BLENDING FUNCTION

Place the dough maker blade vertically on the spindle, rotate counterclockwise, then insert the spindle
onto the stainless-steel fixed shaft.

Add flour (no more than 250 grams) and an appropriate amount of water. Cover the lid and align it in posmon
Align the stainless-steel rotor of the motor base with the knife shaft and place it on the
cover, ensuring that it is fully seated and securely fastened. (As shown in the figure)
Connect the power and start at high speed. !
If the process is not completed within 30 seconds, release the power switch and wait for

30 seconds before resuming. This method helps extend the product’s lifespan.

After processing is complete, disconnect the power supply, wait for the spindle to

stop rotating, remove the machine head, open the transparent cover, and take out the

ingredients.
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CHOPPING GUIDE

Food Quantity Note Chopping Number  Processing Time

Bone and skin removed, then .

Mutton 300g cut into chunks 3 times 5-10 seconds

Beef 300g Bon_e and skin removed, then 3 times 5-10 seconds
cut into chunks

Garlic 2509 4 times 3-5 seconds

Chili 2509 Cut into 3cm pieces 4 times 3-5 seconds

Carrot 2509 Cut into 2cm pieces 4 times 3-5 seconds

Tomato 2509 Cut into 4 pieces 2 times 3-5 seconds

Celery 2509 Cut into 3cm pieces 4 times 3-5 seconds

Potato, Taro 250g Cut into 2cm pieces 4 times 3-5 seconds

Fruit 2509 Cut into 2cm pieces 3 times 3-5 seconds

Egg 4 pcs

Fried peanut, Walnut 200g Remove the shell 3 times 5-10 seconds

meat, Nuts

Bread crumb 2 slices | Use crispy bread 2 times 3-5 seconds

Sausage (Ham or other 200g C_ut each sausage into 3-4 1 time 5-10 seconds

types) pieces

CLEANING AND MAINTENANCE

» Before cleaning, always disconnect the power and remove the motor.

« Clean the product immediately after use.

» Rinse the cup and accessories thoroughly with plenty of water, then wipe them dry. The blades are
extremely sharp. To prevent the risk of injury, avoid direct contact with your hands. Ensure that the rinse
water is clear so you can see the blade clearly during cleaning.

* Wipe the motor surface with a damp cloth. Do not immerse it in water or any other liquid.

» Store the product in a dry place, away from direct sunlight and UV exposure.

» Before storage, ensure all parts are clean and completely dry.

Correct Disposal of this product

« This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout
the EU.
« To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle
it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources.
« To return your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer where
s the product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling.

5 Zilan
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BITTE BEACHTEN SIE, DASS DAS GERATEHANDBUCH, INFORMATIONEN FUR MEHR ALS EIN MODELL BEINHALTEN KANN.
IHR GERAT KONNTE MOGLICHERWEISE NICHT DIE IN DER BEDIENUNGSANLEITUNG ERWAHNTEN FUNKTIONEN BESITZEN.
DIESE SPRACHE WURDE MIT HILFE VON KUNSTLICHER INTELLIGENZ UBERSETZT.

ALLGEMEINE SICHERHEITSANWEISUNGEN & WARNHINWEISE

» BevorSiediesesGeratverwenden,lesenSiebittedasBenutzerhandbuch
sorgfaltig durch.

» Stellen Sie sicher, dass die Nennspannung mit der von lhnen
verwendeten Spannung Ubereinstimmt.

* Bitte bewahren Sie die Anweisungen, das Garantieschein, den
Kaufbeleg und wenn mdglich, den Karton mit der Innenverpackung
aufl

» Das Gerat ist ausschlieBlich fur den privaten Gebrauch und nicht fur
den gewerblichen oder professionellen Einsatz bestimmt!

* Trennen Sie immer den Stecker von der Steckdose, wenn das Gerat
nicht in Gebrauch ist, beim Anbringen von Zubehorteilen, bei der
Reinigung des Gerats oder bei Stérungen. Schalten Sie das Gerat
vorher aus. Ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel.

* Um Kinder vor den Gefahren elektrischer Gerate zu schutzen, lassen
Sie sie niemals unbeaufsichtigt mit dem Gerat. Wahlen Sie daher den
Standort fur Ihr Gerat so aus, dass Kinder keinen Zugang dazu haben.
Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht herunterhangt.

» Testen Sie das Gerat und das Kabel regelmalig auf Schaden. Bei
Schaden jeglicher Art sollte das Gerat nicht verwendet werden.

» Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen. Lassen Sie Kinder nicht
mit Verpackungsmaterialien wie Plastiktuten spielen.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
physischen, sensorischen oder geistigen Beeintrachtigungen oder
mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet werden, sofern sie
beaufsichtigt werden oder Anweisungen zur sicheren Benutzung des
Gerats erhalten haben und sich der moglichen Gefahren bewusst sind.
Reinigung und Wartung sollten von Kindern nur unter Aufsicht erfolgen,
wenn sie unter 8 Jahren alt sind.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern konsultieren Sie im
Falle eines Problems einen autorisierten Fachmann.

* Aus Sicherheitsgrinden darf ein defektes oder beschadigtes
Netzkabel nur durch ein gleichwertiges Kabel des Herstellers, unserer
Kundenserviceabteilung oder einer ahnlichen qualifizierten Person
ersetzt werden.

* Halten Sie das Gerat und das Kabel fern von Warme, direkter
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Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit, scharfen Kanten und Ahnlichem.

» Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker, wenn Sie das
Gerat nicht verwenden.

* Verwenden Sie nur originale Zubehorteile des Lieferanten.

* Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien (es sei denn, das Gerat
ist fir den AulReneinsatz vorgesehen). Schitzen Sie es immer vor
Temperaturen unter Null.

» Verwenden Sie das Gerat niemals in der Nahe von Wasser (Badewanne,
Waschbecken usw.). Das Gerat sollte nicht Regen oder Feuchtigkeit
ausgesetzt werden. Verwenden Sie das Gerat nur, wenn Ilhre Hande
trocken sind.

* Wenn das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie den Stecker, bevor
Sie es aus dem Wasser nehmen. Bertihren Sie die Wasserquelle nicht.
Das Gerat muss von einem Fachmann Uberpruft werden, bevor es
wieder verwendet wird. Um das Risiko eines elektrischen Schlags zu
vermeiden, reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasser und tauchen Sie
es nicht in Wasser.

* Verwenden Sie das Gerat nur fir den vorgesehenen Zweck.

» Das Gerat darf nur an einer geerdeten Steckdose betrieben werden,
die gemal den Vorschriften installiert ist. Stellen Sie sicher, dass die
Stromversorgungsspannung mitder auf dem Typenschild angegebenen
Spannung Ubereinstimmt.

» Schaden, die auftreten, wenn das Gerat flir andere als die in den
Anweisungenangegebenen Zwecke verwendetwird oderunsachgeman
verwendet wird oder nicht von Fachleuten repariert wird, sind nicht
durch die Garantie abgedeckt.

* Verwenden Sie das Gerat immer auf einer flachen und horizontalen
Oberflache.

* Das Gerat sollte nicht mehr verwendet werden, wenn es aus einer
Hohe auf eine harte Oberflache gefallen ist. Auch unsichtbare Schaden
konnen die Funktionalitat des Gerats negativ beeinflussen. Das
Gerat darf nur nach einer Uberprifung durch einen Fachmann weiter
verwendet werden.

» Tragen oder ziehen Sie das Gerat niemals am Netzstecker, da dies die
Gefahr eines Kurzschlusses durch Kabelbruch birgt. Biegen, knicken
oder ziehen Sie das Netzkabel nicht Uber scharfe Kanten.

* Decken Sie keine Beluftungséffnungen ab. Gielten Sie keine
Flissigkeiten oder Pulver in die BellUftungsoéffnungen.

» Stecken Sie keine Finger oder andere Gegenstande in die offenen
Teile des Gerats.
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* Es wird keine Haftung flir Schaden Ubernommen, die durch
unsachgemale Verwendung oder Nichteinhaltung dieser Anweisungen
verursacht werden.

» Uberfullen Sie das Gerat nicht und achten Sie auf die maximale
Kapazitat bei der Verwendung. Der Fullstand muss zwischen den MIN-
und MAX-Markierungen liegen.

» Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit den scharfen Schneideklingen,
beim Entleeren des Behalters/Glases und bei der Reinigung.

* Obwohl Sicherheitsverschlisse vorhanden sind und das Gerat nicht
funktioniert, wenn der Deckel offen ist, halten Sie Hande und Utensilien
wahrend des Mixens fern vom Behalter, um das Risiko schwerer
Verletzungen oder Schaden am Gerat zu reduzieren. Ein Schaber darf
nur verwendet werden, wenn der Mixer nicht [auft.

» Offnen Sie den Mixer nicht, solange die Klingen noch in Bewegung
sind.

* Versuchen Sie nicht, Eis zu zerbrechen oder zu zerkleinern, um das
Gerat nicht zu beschadigen.

» Schalten Sie das Gerat nicht ein, ohne dass sich Lebensmittel oder
Wasser darin befinden.

LERNEN SIE IHREN DIGITALEN MULTIFUNKTIONALEN ZERKLEINERER
KENNEN

Steuerpanel
Motoreinheit
Druckstange
Zufuhréffnung
Deckel

Dichtung

Becher
Polsterpad

. Spatel

10. Eiweifdtrennvorrichtung
11. Knoblauchschéler
12. Teigmesser

13. Rihrgerat

14. Schneidkopf

15. Messer

16. Spindel

©CRINOIOAWN =
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VERWENDUNG DER HACKERFUNKTION

VERWENDUNG DER SCHNEID- UND SCHNEIDFUNKTION

Reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, griindlich, bevor Sie dieses Produkt
verwenden.

Nach dem AnschlieRen des Stroms driicken Sie die Taste, um die Funktion zu starten, und lassen Sie
sie los, um zu stoppen.

Entfernen Sie Sehnen, Knochen und Haut von Fleisch, bevor Sie es verarbeiten.

Legen Sie das Hackmesser in den Becher. Schneiden Sie die Zutaten in 1-2 cm grof3e Stlicke und legen
Sie sie in den Becher. Fligen Sie eine angemessene Menge Wasser zu den Obst- und GemUsezutaten
hinzu, jedoch nicht mehr als die Halfte des Gesamtvolumens des Bechers. Andernfalls wird die
Zerkleinerungswirkung und Lebensdauer des Produkts beeintrachtigt.

Decken Sie den Deckel ab und richten Sie ihn aus. Richten Sie den Edelstahlrotor der Motorbasis mit
der Position der Messerschraube aus und setzen Sie ihn auf den Deckel, wobei Sie sicherstellen, dass
er vollstandig sitzt und fest verschlossen ist. (Wie in der Abbildung gezeigt)

Das Produkt bietet sowohl schnelle als auch langsame Geschwindigkeiten. Wahlen Sie die
Geschwindigkeit je nach den Zutaten (Fleisch: schnelle Geschwindigkeit; Obst und Gemuse: langsame
Geschwindigkeit).

Schalten Sie den Strom ein und driicken Sie sanft die Taste, um mit der Arbeit zu beginnen. Es

wird empfohlen, eine Inching-Operation durchzufiihren (3 Sekunden arbeiten und 2 Sekunden
stoppen). Wiederholen Sie die Inching-Operation mindestens drei Mal, bevor Sie kontinuierlich
arbeiten. Die kontinuierliche Betriebszeit sollte nicht langer als die empfohlene Arbeitszeit (sieche
Zerkleinerungsanleitung) Uberschreiten, um die Lebensdauer des Produkts nicht zu beeintrachtigen.
Nach der Verarbeitung trennen Sie die Stromversorgung, entfernen Sie den Motor und 6ffnen Sie

den Deckel. Entfernen Sie das Hackmesser und kratzen Sie mit einem Spatel oder Stabchen alle
verbleibenden Zutaten ab.

Wenn die Zutaten am Becher haften, trennen Sie bitte zuerst die Stromversorgung und verwenden Sie
einen Schaber oder Stabchen, um die Zutaten abzukratzen, bevor Sie mit der Verarbeitung fortfahren.
Das Produkt kann nicht fiir das Trockenmahlen von harten Sojabohnen, Reis und anderen harten
Zutaten verwendet werden.

Wenn das Produkt aufgrund der ungleichmafigen Verteilung der Zutaten wackelt, stoppen Sie bitte
die Arbeit und verteilen Sie die Zutaten gleichmafig. Wenn der gewiinschte Effekt innerhalb von 15
Sekunden nicht erreicht wird, lassen Sie die Taste los und starten Sie die Arbeit nach 10-20 Sekunden
neu. Dies hilft, die Lebensdauer des Produkts zu verlangern.

Beim Verwenden der Schneid- und Schneidfunktion setzen Sie den Schneidkopf

in die Spindel (Schneiden: Die Klinge des Schneidkopfes sollte nach oben zeigen;
Schneiden: Der Vorsprung des Schneidkopfes sollte nach oben zeigen), und setzen
Sie dann die Spindel auf die Edelstahl-Festachse.

Decken Sie den Deckel ab und richten Sie ihn aus. Richten Sie den Edelstahlrotor der Motorbasis mit
der Messerschraube aus und setzen Sie ihn auf den Deckel, wobei Sie sicherstellen, dass er vollstandig
sitzt und fest verschlossen ist. (Wie in der Abbildung gezeigt)

Schalen und schneiden Sie die vorbereiteten Zutaten in geeignete GréRRen, damit sie in
die Zufuhréffnung passen. \
Schlieen Sie den Strom an und legen Sie die Zutaten in die Zufuhréffnung. Beginnen i
Sie bei langsamer Geschwindigkeit und verwenden Sie die Druckstange, um das !
Lebensmittel zum Schneiden oder Raspeln nach unten zu driicken. 5
Wenn das gesamte Schneiden innerhalb von 30 Sekunden nicht abgeschlossen 3
ist, lassen Sie den Stromschalter los und warten Sie 30 Sekunden, bevor Sie die "
Verarbeitung fortsetzen. Diese Methode hilft, die Lebensdauer des Produkts zu

verlangern.

Nach Abschluss der Verarbeitung trennen Sie den Strom und warten Sie, bis sich

der Schneidkopf stoppt. Entfernen Sie den Maschinenkopf, 6ffnen Sie den transparenten Deckel und
verwenden Sie einen Schaber, um die verarbeiteten Zutaten zu entfernen.
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VERWENDUNG DER EIER SCHLAGFUNKTION

Setzen Sie den Eierschlager vertikal auf die Spindel, drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn und
setzen Sie die Spindel auf die Edelstahl-Festachse.
Flgen Sie 8-24 Eier hinzu. Wenn nétig, verwenden Sie einen Eiweil3trenner, um das

Eigelb zu entfernen, und fligen Sie die entsprechende Menge Zucker hinzu. Decken Sie (o
den Deckel ab und richten Sie ihn aus. Richten Sie den Edelstahl-Rotor der Motorbasis :
mit der Messerspindel aus und setzen Sie ihn auf den Deckel, sodass er vollstandig |

sitzt und sicher befestigt ist. (Wie im Bild gezeigt)

Schlief3en Sie die Stromversorgung an und starten Sie zuerst mit niedriger

Geschwindigkeit. Sobald der Betrieb stabil ist, wechseln Sie zu einer héheren

Geschwindigkeit fiir bessere Ergebnisse.

Wenn der Prozess nicht innerhalb von 30 Sekunden abgeschlossen ist, lassen Sie

den Netzschalter los und warten Sie 30 Sekunden, bevor Sie fortfahren. Diese Methode hilft, die
Lebensdauer des Produkts zu verlangern.

Nach Abschluss des Prozesses trennen Sie die Stromversorgung, warten Sie, bis die Spindel stoppt,
entfernen Sie den Maschinenkopf, 6ffnen Sie den transparenten Deckel und entnehmen Sie die Zutaten.

VERWENDUNG DER KNOBLAUCHSCHALFUNKTION

Installieren Sie die Knoblauchschalerkomponente vertikal am unteren Ende der Spindel und setzen Sie
die Spindel dann auf die Edelstahl-Festachse.

Flgen Sie Knoblauchzehen hinzu. Decken Sie den Deckel ab und richten Sie ihn aus.
Richten Sie den Edelstahl-Rotor der Motorbasis mit der Messerspindel aus und setzen
Sie ihn auf den Deckel, sodass er vollstandig sitzt und sicher befestigt ist. (Wie im Bild
gezeigt)

Schlielen Sie die Stromversorgung an und starten Sie mit niedriger Geschwindigkeit.
Wenn der Prozess nicht innerhalb von 30 Sekunden abgeschlossen ist, lassen Sie den
Netzschalter los und warten Sie 30 Sekunden, bevor Sie fortfahren. Diese Methode
hilft, die Lebensdauer des Produkts zu verlangern.

Nach Abschluss des Prozesses trennen Sie die Stromversorgung, warten Sie, bis die
Spindel stoppt, entfernen Sie den Maschinenkopf, 6ffnen Sie den transparenten Deckel und entnehmen
Sie die Zutaten.

VERWENDUNG DER TEIGMIXFUNKTION

.

Setzen Sie die Teigmischer-Klinge vertikal auf die Spindel, drehen Sie sie gegen den Uhrzeigersinn und
setzen Sie dann die Spindel auf die Edelstahl-Festachse.

Flgen Sie Mehl (nicht mehr als 250 Gramm) und eine geeignete Menge Wasser hinzu. Decken Sie den
Deckel ab und richten Sie ihn aus. Richten Sie den Edelstahl-Rotor der Motorbasis mit

der Messerspindel aus und setzen Sie ihn auf den Deckel, sodass er vollstandig sitzt O
und sicher befestigt ist. (Wie im Bild gezeigt) !
Schlief3en Sie die Stromversorgung an und starten Sie mit hoher Geschwindigkeit.
Wenn der Prozess nicht innerhalb von 30 Sekunden abgeschlossen ist, lassen Sie den
Netzschalter los und warten Sie 30 Sekunden, bevor Sie fortfahren. Diese Methode
hilft, die Lebensdauer des Produkts zu verlangern.

Nach Abschluss des Prozesses trennen Sie die Stromversorgung, warten Sie, bis die
Spindel stoppt, entfernen Sie den Maschinenkopf, 6ffnen Sie den transparenten Deckel
und entnehmen Sie die Zutaten.

Zilan 10
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SCHNEIDEFUHRER
Lebensmittel Menge Hinweise Schneide Verarbeitungszeit
haufigkeit

Lamm 300g g;‘:ﬁ?ﬁ%;‘uncigzgﬁggg“ 3 Mal 5-10 Sekunden
Rindfleisch 300g | Knochenund Haut entfern, 3 Mal 5-10 Sekunden
Knoblauch 2509 4 Mal 3-5 Sekunden
Chili 2509 In 3 cm groRe Stiicke schneiden 4 Mal 3-5 Sekunden
Karotte 2509 In 2 cm groRe Stiicke schneiden 4 Mal 3-5 Sekunden
Tomate 2509 In 4 Stlicke schneiden 2 Mal 3-5 Sekunden
Sellerie 2509 In 3 cm grofRe Stiicke schneiden 4 Mal 3-5 Sekunden
Kartoffel, Taro 2509 In 2 cm groRe Stiicke schneiden 4 Mal 3-5 Sekunden
Obst 2509 In 2 cm grofRRe Stiicke schneiden 3 Mal 3-5 Sekunden
Ei 4 pcs

\C/;vzlfr:ﬁtsir;e Erdnisse, 200g Schale entfernen 3 Mal 5-10 Sekunden
Brotkrumen 2 scheiben | Verwenden Sie knuspriges Brot 2 Mal 3-5 Sekunden
bt (miancder | ao0g | Jede urstin 3.4 stk

REINIGUNG UND WARTUNG

» Trennen Sie immer den Stromanschluss und entfernen Sie den Motor, bevor Sie mit der Reinigung
beginnen.

« Reinigen Sie das Produkt unmittelbar nach der Benutzung.

» Spilen Sie den Becher und das Zubehdr griindlich mit viel Wasser und wischen Sie sie dann trocken.
Die Klingen sind sehr scharf. Vermeiden Sie direkten Kontakt mit den Handen, um Verletzungsgefahr zu
vermeiden. Stellen Sie sicher, dass das Spulwasser klar ist, damit Sie die Klinge wahrend der Reinigung
gut sehen kénnen.

» Wischen Sie die Motoroberflache mit einem feuchten Tuch ab. Tauchen Sie es nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten.

» Lagern Sie das Produkt an einem trockenen Ort, fern von direkter Sonneneinstrahlung und UV-
Bestrahlung.

« Stellen Sie vor der Aufbewahrung sicher, dass alle Teile sauber und vollstandig trocken sind.

Importeur: Enstore GmbH, Rudolf-Diesel-Stralle 7 71154 Nufringen/Germany

Korrekte Ensorgung dieses Produkts

« Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der EU nicht mit anderem Hausmdill
entsorgt werden darf.

« Um mogliche Schaden fiir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch unkontrollierte
Abfallentsorgung zu verhindern, recyceln Sie es verantwortungsvoll, um die nachhaltige
Wiederverwendung von Materialressourcen zu fordern.

« Um lhr gebrauchtes Gerat zurlickzugeben, nutzen Sie bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme

mmmmmmmm ~ oder kontaktieren Sie den Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde. Er kann dieses Produkt
umweltgerecht recyceln.
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CIHAZ KILAVUZU BIRDEN FAZLA MODEL BILGISI IGIN OLUSTURULMUS OLABILECEGINI LUTFEN DIKKATE ALINIZ.
CIHAZINIZ, KILAVUZ IGERISINDE BAHSEDILEN OZELLIKLERI ICERMiIYOR OLABILIR.

GENEL GUVENLIK TALIMATLARI & UYARILAR

* Bu cihazi kullanmadan o6nce lutfen kullanim kilavuzunu dikkatlice
okuyun.

 Kullanilan voltajin, cihazin belirtilen voltajiyla ayni oldugundan emin
olun.

* Talimatlari, garanti belgesini, satis fisini ve mumkuinse i¢ ambalajiyla
birlikte kartonu saklayin!

» Cihaz yalnizca 6zel kullanim igin tasarlanmistir, ticari ve profesyonel
kullanim icin degildir!

* Cihaz kullanilmadiginda, aksesuar pargalari takilirken, cihaz
temizlenirken veya herhangi bir ariza durumunda her zaman figi prizden
ctkarin. Oncesinde cihazi kapatin. Fisi kablodan degil, dogrudan ¢ekin.

» Cocuklari elektrikli cihazlarin tehlikelerinden korumak igin cihazla
birlikte gbdzetimsiz birakmayin. Cihazin yerini segerken, c¢ocuklarin
erisemeyecedi bir sekilde yerlestirin. Kablonun sarkmadigindan emin
olun.

 Cihazi ve kabloyu duzenli olarak hasar agisindan kontrol edin. Herhangi
bir hasar varsa cihazi kullanmayin.

» Cocuklarin cihazla oynamasina izin vermeyin. Plastik torba gibi ambalaj
malzemeleriyle oynamalarina izin vermeyin.

» Bu cihaz 8 yas ve uzeri cocuklar ile fiziksel, duyusal veya zihinsel engelli
veya deneyimsiz ve bilgisiz kigiler tarafindan kullanilabilir,ancak gozetim
altinda olmalari veya cihazi guvenli kullanma konusunda talimat almig
olmalari gerekmektedir. Temizlik ve kullanici bakimi 8 yasindan kaguk
cocuklar tarafindan ve gbzetimsiz olarak yapiimamahdir.

» Cihazi kendiniz tamir etmeyin, sorun oldugunda yetkili bir uzmana
danisin.

» Guvenlik nedenleriyle, kirik veya hasarli bir elektrik kablosu yalnizca
ureticinin, musteri hizmetleri departmaninin veya benzer nitelikli bir
kisinin sagladigi esdeger bir kablo ile degistiriimelidir.

» Cihazi ve kabloyu i1sidan, dogrudan gunes i1sigindan, nemden, keskin
kenarlardan ve benzeri etkenlerden uzak tutun.

 Cihazi kullanmadiginiz zamanlarda kapatin ve figini ¢ekin.

* Yalnizca tedarikgi tarafindan saglanan orijinal aksesuarlari kullanin.

* Cihazi dis mekanda kullanmayin. (Cihaz dis mekan kullanimi igin
tasarlanmigsa harig.) Her zaman sifir veya alti derecelere karsi koruma
saglayin.

+ Asla suya yakin kullanmayin (kuvet, lavabo vb.). Cihaz yagmura veya
neme maruz birakilmamahdir. Cihazi yalnizca elleriniz kuru oldugunda
kullanin.
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» Cihaz suya duserse, suyun icinden g¢ikarmadan once fisi ¢ekin. Su
kaynagina dokunmayin. Cihazin tekrar kullanilmadan énce bir uzman
tarafindan kontrol edilmesi gerekmektedir. Elektrik carpmasini 6nlemek
icin cihazi suyla temizlemeyin veya suya batirmayin.

 Cihazi yalnizca amaglanan amaglar igin kullanin.

* Bu cihaz yalnizca yonetmeliklere uygun sekilde monte edilmis toprakli
bir prizle baglandiginda ¢alistiriimalidir. Besleme voltajinin tip plakada
belirtilen voltaja uygun oldugundan emin olun.

» Talimatlarda belirtilen amaglar disinda veya yanlis kullanim sonucu
veya uzmanlar tarafindan tamir edilmedigi durumlarda meydana gelen
hasarlar garanti kapsami disindadir.

» Cihazi her zaman diz ve yatay bir ylizeyde kullanin.

» Cihaz yuksekten sert bir zemine dustiukten sonra artik kullaniimamalhdir.
Goérinmeyen hasarlar bile cihazin fonksiyonel guvenligi Uzerinde
olumsuz etkilere neden olabilir. Cihaz, bir uzman tarafindan kontrol
edildikten sonra kullanilabilir.

 Cihazi kablo kirilmasi nedeniyle kisa devre riski olabileceginden fisten
tutarak tagsimayin veya ¢ekmeyin. Elektrik kablosunu keskin kenarlar
Uzerinde bukmemeye, sikmamaya veya cekmemeye dikkat edin.

* Havalandirma deligini kapatmayin. Havalandirma deliklerine sivi veya
toz dokmeyin.

» Cihazin agik kisimlarina parmak veya diger nesneleri sokmayin.

» Kullanim talimatlarina uymamak veya yanls kullanim sonucu meydana
gelen hasarlar igin higbir sorumluluk kabul edilmez.

* Cihazi asiri doldurmayin, kullanirken maksimum kapasiteye dikkat
edin. Seviye MIN ve MAX isaretleri arasinda olmalidir.

» Keskin bigaklari kullanirken, kabi bosaltirken ve temizlerken dikkatli
olun.

» Guvenlik kilitleri olmasina ragmen ve kapak agikken cihaz ¢calismayacak
olsa bile, ellerinizi ve gereglerinizi karistirici haznesinden uzak tutun.
Bu, ciddi yaralanma riskini azaltmak veya cihaza zarar vermemek
icindir. Bir spatula kullanilabilir ancak yalnizca mikser galismiyorken
kullaniimaldir.

» TUm bigaklar durana kadar mikseri agmayin.

» Cihazi zarar gérmemesi i¢in buz kirmaya veya ezmeye calismayin.

 Cihazi yiyecek veya su olmadan cgalistirmayin.
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COK FONKSIYONLU DIJITAL GIDA DOGRAYICINIZI TANIYIN

Kontrol paneli
Motor Unitesi
itme gubugu
Besleme girisi
Kapak
Conta
Hazne
Kaymaz taban
Spatula
. Yumurta aki ayirici
. Sarimsak soyucu
12. Hamur yogurma bigagi
13.Cirpici
14. Kesici baghk
15. Bigak
16. Mil
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DOGRAYICI FONKSIYONUNUN KULLANIMI

* Bu Urlind kullanmadan 6nce, gida ile temas eden tim parcalari iyice temizleyin.

« Gucl bagladiktan sonra, dugmeye basarak ¢alistirin ve birakinca durmasini saglayin.

 Etleri dogramadan 6nce sinirlerini, kemiklerini ve derisini gikarin.

» Dograma bigagini hazneye yerlestirin. Malzemeleri 1-2 cm boyutlarinda pargalara ayirdiktan sonra
hazneye ekleyin. Meyve ve sebzeleri islerken, dogramayi kolaylastirmak icin bir miktar su ekleyin. Ancak,
toplam hacmin yarisini gegmeyecek sekilde su eklenmelidir. Aksi takdirde dograma performansi ve
Granin émri olumsuz etkilenebilir.

« Kapagi sikica kapatin ve motoru kapagin uzerine yerlestirerek dogru sekilde
oturdugundan emin olun. (Sekilde gosterildigi gibi)

» Bu Urin dijital dokunmatik ekrana sahiptir. Gucl agtiktan sonra hafifce anahtar
digmesine dokunun, islenecek malzemeye uygun ayari secin ve ardindan baglat
diigmesine dokunarak calistirin. Kullanim sirasinda motor baghgini sabit tutun. Istenen
kivama ulasildiginda, iptal digmesine hafifgce dokunarak ¢alismayi durdurun.

« Pulse modunu kullanirken, sirekli galistirmadan 6nce kisa araliklarla ¢alistirin (3
saniye basili tutun, ardindan 2 saniye bekleyin). Siirekli moda gegmeden 6nce bu
islemi en az (i¢ kez tekrarlayin. Uriiniin kullanim émriinii uzatmak igin 6nerilen galisma
suresini asmayin (bkz. Dograma Rehberi).

» Eger malzemeler hazneye yapisirsa, 6nce gl baglantisini kesin, ardindan spatula veya gubuk ile
malzemeleri gevseterek tekrar isleme devam edin.

« Islem tamamlandiktan sonra, giic baglantisini kesin, motoru gikarin ve kapagi agin. Dograma bicagini
hazneden cikarin ve kalan malzemeleri spatula veya gubuk yardimiyla temizleyin.

» Bu Urin, sert malzemelerin (soya fasulyesi, piring gibi) kuru 6guttilmesi icin uygun degildir.

« Eger urlin, malzemelerin dengesiz yerlestiriimesi nedeniyle sallanirsa, islemi durdurun ve malzemeleri
esit sekilde dagitin.

» Eger istenilen sonug tek bir islem dongusinde elde edilemezse, triini tekrar ¢alistirmadan énce 30
saniye bekleyin. Bu, uriin dmrunln uzatilmasina yardimci olur.

RENDELEME VE DILIMLEME FONKSIYONUNUN KULLANIMI

» Rendeleme ve dilimleme fonksiyonunu kullanirken, kesici bashgr mile yerlestirin (dilimleme: kesici
bashgin bigadi yukari bakmalidir; rendeleme: kesici basligin ¢ikintisi yukari bakmalidir) ve ardindan mili
paslanmaz celik sabit saft (zerine takin.
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Kapagi kapatin ve dogru konumda hizalayin. Motor tabaninin paslanmaz celik rotorunu

bigak mili ile hizalayin ve kapagin lizerine yerlestirerek tam oturdugundan ve guvenli \J
sekilde sabitlendiginden emin olun. (Sekilde gosterildigi gibi)

Hazirlanan malzemeleri soyun ve besleme girisine sigacak uygun boyutlarda kesin.
Giicii baglayin ve malzemeleri besleme girisine yerlestirin. Isleme diisiik hizda baglayin ve —
itme gubugunu kullanarak yiyecekleri asagdi dogru bastirarak dilimleyin veya rendeleyin. e

Kesme islemi 30 saniye icinde tamamlanmazsa, gli¢ digmesini birakin ve islemi

yeniden baglatmadan 6nce 30 saniye bekleyin. Bu yontem, Grinin émriinii uzatmaya

yardimci olur.

islem tamamlandiktan sonra, giicii kesin ve kesici bashigin dénmeyi tamamen durdurmasini bekleyin.
Makine bashgini ¢ikarin, seffaf kapagi agin ve islenmis malzemeleri gikarmak icin bir spatula kullanin.

YUMURTA GIRPMA FONKSiYONUNUN KULLANIMI

Cirpiciyl mile dikey olarak yerlestirin, saat yonunin tersine gevirin ve ardindan mili paslanmaz celik sabit
saft lzerine takin.
8-24 adet yumurta ekleyin. Gerekirse, yumurta beyazi ayirici kullanarak sarisini ¢ikarin ve

uygun miktarda seker ekleyin. Kapagi kapatin ve dogru konumda hizalayin. Motor tabaninin (o
paslanmaz gelik rotorunu bigak mili ile hizalayin ve kapagin Gzerine yerlestirerek tam =
oturdugundan ve guivenli sekilde sabitlendiginden emin olun. (Sekilde gdsterildigi gibi) |

Glicii baglayin ve énce diisiik hizda calistirin. islem stabil hale geldikten sonra, daha iyi =
sonug almak igin yliksek hiza gegin. d
islem 30 saniye iginde tamamlanmazsa, gii¢ diigmesini birakin ve islemi yeniden

baglatmadan 6nce 30 saniye bekleyin. Bu yontem, Griiniin Smrinl uzatmaya yardimci olur.

islem tamamlandiktan sonra, giig baglantisini kesin, milin dénmeyi tamamen

durdurmasini bekleyin, makine basligini ¢ikarin, seffaf kapagi acin ve malzemeleri ¢ikarin.

SARIMSAK SOYMA FONKSIYONUNUN KULLANIMI

Sarimsak soyma aparatini milin alt kismina dikey olarak takin, ardindan mili paslanmaz ¢elik sabit saft
Uzerine yerlestirin.

Sarimsak diglerini ekleyin. Kapagi kapatin ve dogru konumda hizalayin. Motor tabaninin
paslanmaz celik rotorunu bicak mili ile hizalayin ve kapagin Uzerine yerlestirerek tam
oturdugundan ve glivenli sekilde sabitlendiginden emin olun. (Sekilde gosterildigi gibi)
Gucu baglayin ve distk hizda gahstirin.

islem 30 saniye icinde tamamlanmazsa, gii¢ diigmesini birakin ve islemi yeniden
baglatmadan 6nce 30 saniye bekleyin. Bu yontem, Griiniin 6mriinii uzatmaya yardimci olur.
islem tamamlandiktan sonra, gii¢ baglantisini kesin, milin dénmeyi tamamen
durdurmasini bekleyin, makine basligini ¢ikarin, seffaf kapagdi agin ve malzemeleri
clikarin.

HAMUR KARISTIRMA FONKSIYONUNUN KULLANIMI

.

Hamur yogurma bigagini mile dikey olarak yerlestirin, saat yoniinin tersine gevirin ve ardindan mili
paslanmaz celik sabit saft Gzerine takin.

Unu (250 grami asmamalidir) ve uygun miktarda su ekleyin. Kapagi kapatin ve dogru konumda
hizalayin. Motor tabaninin paslanmaz gelik rotorunu bigak mili ile hizalayin ve kapagin lizerine
yerlestirerek tam oturdugundan ve guvenli sekilde sabitlendiginden emin olun. (Sekilde gosterildidi gibi)
Gucu baglayin ve yiiksek hizda calistirin.

islem 30 saniye iginde tamamlanmazsa, gii¢ diigmesini birakin ve islemi yeniden baslatmadan énce 30
saniye bekleyin. Bu yontem, Urlnlin émrinid uzatmaya yardimcl olur.

islem tamamlandiktan sonra, gii¢ baglantisini kesin, milin dénmeyi tamamen durdurmasini bekleyin,
makine basligini ¢ikarin, seffaf kapagi agin ve malzemeleri ¢ikarin.

15 Zilan



TR

DOGRAMA REHBERI
Gidalar Miktar Not Dograma Sayisi islem Siiresi
Kuzu eti 300g Kemiksiz ve derisiz, pargalara 3 kez 5-10 saniye
ayriimis
Dana eti 300g Kemiksiz ve derisiz, pargalara 3 kez 5-10 saniye
ayriimis
Sarimsak 250g 4 kez 3-5 saniye
Biber 2509 3 cm’lik parcalara ayriimig 4 kez 3-5 saniye
Havug 2509 2 cm’lik pargalara ayrilmig 4 kez 3-5 saniye
Domates 2509 4 pargaya ayrilmis 2 kez 3-5 saniye
Kereviz 2509 3 cm’lik pargalara ayriimis 4 kez 3-5 saniye
Patates, Taro 2509 2 cm’lik pargalara ayrilmig 4 kez 3-5 saniye
Meyve 2509 2 cm’lik pargalara ayriimis 3 kez 3-5 saniye
Yumurta 4 adet
ﬁavrulmgs fistik, Ceviz ici, 200g Kabuklari ¢ikarilmis 3 kez 5-10 saniye
uruyemis
Ekmek kirintisi 2 dilim Gevrek ekmek kullanin 2 kez 3-5 saniye
gé);iltlse(riambon veya diger 200g Her bir sosis 3-4 pargaya ayriimis 1 kez 5-10 saniye

TEMIZLIK VE BAKIM

» Temizlige bagslamadan 6nce daima glg¢ baglantisini kesin ve motoru ¢ikarin.

« Uriind kullandiktan hemen sonra temizleyin.

* Hazneyi ve aksesuarlari bol suyla durulayin, ardindan kurulayin. Bigaklar son derece keskindir.
Yaralanma riskini dnlemek icin ellerinizle dogrudan temas etmekten kaginin. Temizlik sirasinda bigagi net
bir sekilde gorebilmek i¢in durulama suyunun berrak oldugundan emin olun.

» Motor ylizeyini nemli bir bezle silin. Motoru suya veya bagka herhangi bir siviya daldirmayin.

« Uriinii kuru, dogrudan giines 1sigindan ve UV isinlarindan uzak bir yerde saklayin.

» Saklamadan 6nce tum pargalarin temiz ve tamamen kuru oldugundan emin olun.

« Isbu igaret, mevcut triiniin AB icerisinde diger evsel atiklarla birlikte imha edilmemesi gerektigini
belirtmektedir.

« Kontrol edilmemis atik bertarafinin gevreye ve insan sagligina verebilecedi muhtemel zararlari énlemek
adina, Urinl sorumluluk iginde maddi kaynaklarin siirdirilebilir yeniden kullanimina tesvik adina geri
doénustarin.

e © Kullandiginiz cihazin iadesi igin, lltfen iade ve toplama sistemlerini kullanin veya triinin satin alindigi

bayi ile iletisime gecin. Cevresel glivenli geri donlisiim igin mevcut Uriinu sizden alacaklardir.
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RENAINAI CA MANUALUL INFORMATIV A FOST CREAT PENTRU MAI MULTE MODELE ALE ACESTUI DISPOZITIV
ESTE POSIBIL CA UNELE CARACTERISTICI MENAIONATE IN MANUAL SA NU FIE DISPONIBILE PE DISPOZITIVULUI DVS.
ACEASTA LIMBA A FOST TRADUSA CU AJUTORUL INTELIGENTEI ARTIFICIALE.

ISTRUZIONI GENERALI PER LA SICUREZZA E AVVERTENZE

* Inainte de a utiliza acest dispozitiv, va rugam sa cititi cu atentie manualul
de instructiuni.

+ Asigurati-va ca tensiunea nominala este aceeasi cu tensiunea utilizata.

+ Pastrati instructiunile, certificatul de garantie, chitanta de véanzare si,
daca este posibil, cartonul cu ambalajul interior!

* Dispozitivul este destinat exclusiv utilizarii private si nu pentru utilizare
comerciala sau profesionala!

« Intotdeauna deconectati dispozitivul din priza atunci cand nu este
utilizat, cand atasati piese de schimb, curétati dispozitivul sau cand
apare o problema. Opriti dispozitivul n prealabil. Trageti de mufa, nu
de cablu.

* Pentru a proteja copiii de pericolele aparatelor electrice, nu-i lasati
niciodata nesupravegheati cu dispozitivul. Prin urmare, atunci cand
alegeti locatia pentru dispozitiv, faceti-o astfel incat copiii sa nu aiba
acces la acesta. Asigurati-va ca cablul nu atarna.

» Verificati regulat dispozitivul si cablul pentru a depista eventuale daune.
Daca exista daune de orice fel, dispozitivul nu trebuie utilizat.

* Nu permiteti copiilor sa se joace cu dispozitivul. Nu lasati copiii sa se
joace cu materialele de ambalare, cum ar fi pungi de plastic.

* Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani si peste si
de persoane cu dizabilitati fizice, senzoriale sau mentale, sau lipsa
de experienta si cunostinte, cu conditia sa fie supravegheati sau sa fi
primit instructiuni despre cum sa utilizeze aparatul in siguranta si sa
inteleaga posibilele pericole. Curatarea si intretinerea utilizatorului nu
trebuie efectuate de copii, cu exceptia cazului in care acestia au sub 8
ani si sunt supravegheati.

* Nu reparati dispozitivul singur, ci consultati un expert autorizat in caz
de probleme.

* Din motive de siguranta, un cablu de retea rupt sau deteriorat
poate fi inlocuit doar cu un cablu echivalent furnizat de fabricant, de
departamentul nostru de servicii clienti sau de o persoana calificata
similara.

* Pastrati dispozitivul si cablul departe de surse de caldura, lumina solara
directs, umiditate, colturl ascutite si altele asemenea.

* Opriti dlSpOZItIVUl Si deconectatl | atunci cand nu utilizati dispozitivul.

« Utilizati doar accesorii originale furnizate de furnizor.

* Nu utilizati dispozitivul in aer liber (cu exceptia cazului in care dispozitivul
este proiectat pentru utilizare in exterior). Protejati-l intotdeauna de
temperaturi de zero grade sau sub zero.
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* Nu utilizati niciodata langa apa (cada, chiuveta etc.). Aparatul nu trebuie
expus la ploaie sau umiditate. Utilizati dispozitivul numai cand mainile
sunt uscate.

» Daca dispozitivul cade in apa, deconectati-l ihainte de a-l scoate
din apa. Nu atingeti sursa de apa. Dispozitivul trebuie verificat de un
specialist inainte de a fi utilizat din nou. Pentru a evita riscul de soc
electric, nu curatati dispozitivul cu apa sau nu-l scufundati in apa.

« Utilizati dispozitivul doar pentru scopul destinat.

» Acest dispozitiv trebuie utilizat doar atunci cand este conectat la o priza
de pamant instalata conform reglementarilor. Asigurati-va ca tensiunea
de alimentare corespunde tensiunii indicate pe placa de tip.

* Daunele care apar atunci cand dispozitivul este utilizat pentru alte
scopuri decat cele specificate Tn instructiuni sau este utilizat incorect
sau nu este reparat de experti nu sunt acoperite de garantie.

» Utilizati intotdeauna dispozitivul pe o suprafata plana si orizontala.

* Dispozitivul nu trebuie utilizat daca a cazut pe o suprafata dura de la
inaltime. Chiar si daunele invizibile pot avea efecte negative asupra
sigurantei functionale a dispozitivului. Dispozitivul poate fi utilizat doar
dupa ce a fost verificat de un profesionist.

* Nu transportati sau trageti dispozitivul tindndu-lI de mufa de alimentare,
deoarece exista riscul unui scurtcircuit din cauza ruperea cablului. Nu
indoiti, presati sau trageti cablul de alimentare pe colturi ascutite.

» Daca exista un orificiu de ventilatie, nu-l acoperiti. Nu turnati lichide
sau pulberi in orificiile de ventilatie.

* Nu introduceti degetele sau alte obiecte in partile deschise ale
dispozitivului.

* Nu se accepta nicio responsabilitate pentru daune cauzate de utilizarea
necorespunzatoare sau nerespectarea acestor instructiuni.

* Nu umpleti excesiv aparatul, fiti atenti la capacitatea maxima in timpul
utilizarii. Nivelul trebuie sa fie intre marcaJeIe MIN si MAX.

* Fiti precaut in timp ce manipulati lamele de taiere ascutlte in timp ce
golltl bolul/borcanul si curatati.

« Chiar daca exista blocaje de siguranta si aparatul nu functioneaza in
timp ce capacul este deschis, mentineti mainile si ustensilele departe
de recipient in timp ce amestecati pentru a reduce riscul de raniri grave
sau de deteriorare a aparatului. Puteti folosi o spatula, dar aceasta
trebuie utilizata doar atunci cand blenderul nu este in functiune.

* Nu deschideti blenderul pana cand toate lamele nu s-au oprit.

* Nu incercati sa zdrobiti sau sa spargeti gheata pentru a nu deteriora
dispozitivul.

* Nu porniti aparatul fara alimente sau apa.
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FACETI CUNOSTINTA CU TOCATORUL DUMNEAVOASTRA DIGITAL
MULTIFUNCTIONAL

1. Panou de control

2. Unitate motor

3. Bara de apasare

4. Fanta de alimentare

5. Capac

6. Garniturd de etansare

7. Pahar

8. Pad de amortizare

9. Spatula

10. Separator de albusuri de
ou

11. Curatator de usturoi

12. Cutit pentru aluat

13. Batator de oua

14. Cap de taiere

15. Cutit

16. Ax

UTILIZAREA FUNCTIEI DE TOCARE

» Curatati complet toate partile care intra in contact cu alimentele Tnainte de a utiliza acest produs.

» Dupa conectarea alimentarii, apasati butonul pentru a porni aparatul si eliberati-l pentru a opri.

. Tndepértati tendoanele, oasele si pielea de la carne Tnainte de a o procesa.

« Plasati cutitul de tocat in pahar. Taiati ingredientele in bucati de 1-2 cm si puneti-le in pahar. Adaugati
o cantitate corespunzatoare de apa pentru fructe si legume, fara a depasi jumatate din volumul total al
paharului. Altfel, efectul de tocare si durata de viata a produsului vor fi afectate.

 Acoperiti capacul si aliniati-l corect. Aliniati rotorul din otel inoxidabil al bazei motorului
cu pozitia axului cutitului si asezati-l pe capac, asigurandu-va ca este bine fixat si
strans. (Asa cum este aratat in figura)

» Produsul ofera atéat viteze rapide, cat si lente. Alegeti viteza in functie de ingrediente
(carne: viteza rapida; fructe si legume: viteza lenta).

» Porniti alimentarea si apasati usor butonul pentru a incepe lucrul. Se recomanda
efectuarea unei operatiuni de “impingere” (lucrati timp de 3 secunde si opriti timp de
2 secunde). Repetati operatiunea de impingere de cel putin trei ori inainte de a lucra
continuu. Timpul de functionare continua nu trebuie sa depaseasca timpul de lucru
nominalizat (consultati ghidul de tocare) pentru a evita afectarea duratei de viata a produsului.

+ Dupé procesare, deconectati alimentarea, indepértati motorul si deschideti capacul. Indepartati cutitul de
tocat si razuiti ingredientele ramase cu o spatula sau bete de lemn.

» Daca ingredientele se lipesc de pahar, deconectati mai intéi alimentarea si utilizati o spatula sau bete de
lemn pentru a razui ingredientele inainte de a incepe procesarea.

» Produsul nu poate fi utilizat pentru macinarea uscata a boabelor de soia, orezului si altor ingrediente
dure.

» Daca produsul vibreaza din cauza distribuirii neuniforme a ingredientelor, opriti lucrul si distribuiti
ingredientele uniform. Daca efectul dorit nu este obtinut in 15 secunde, eliberati butonul si reporniti
aparatul dupa 10-20 de secunde. Aceasta ajuta la prelungirea duratei de viata a produsului.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE FELIERE $I RASNIRE

» Cand utilizati functia de feliere si razuire, introduceti capul de taiere in ax (feliare: lama capului de taiere
trebuie sa fie orientata in sus; razuire: proeminenta capului de taiere trebuie sa fie orientata in sus), apoi
introduceti axul pe axa fixa din otel inoxidabil.
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» Acoperiti capacul si aliniati-I corect. Aliniati rotorul din otel inoxidabil al bazei motorului 7
cu axul cutitului si asezati-l pe capac, asigurandu-va ca este bine fixat si stréns. (Asa 0
cum este aréatat in figura) -

« Curatati si taiati ingredientele pregatite in dimensiuni adecvate pentru a se potrivi in |
fanta de alimentare.

+ Conectati alimentarea si puneti ingredientele in fanta de alimentare. Incepeti cu vitezd 2
mica si utilizati bara de apasare pentru a apasa ingredientele in jos pentru a le felia sau S
razui.

» Daca taierea nu se finalizeaza in 30 de secunde, eliberati intrerupatorul de alimentare
si asteptati 30 de secunde inainte de a relua procesarea. Aceastd metoda ajuta la
prelungirea duratei de viata a produsului.

+ Dupa finalizarea procesarii, deconectati alimentarea si asteptati ca capul de taiere sa se opreasca.
Indepartati capul aparatului, deschideti capacul transparent si utilizati un spaclu pentru a indeparta
ingredientele procesate.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE BATERE A OUALOR

» Asezati batatorul de oua vertical pe ax, rotiti-l in sens invers acelor de ceasornic, apoi introduceti axul pe
axul fix din otel inoxidabil.
» Adaugati 8-24 de oua. Daca este necesar, folositi un separator de albusuri pentru

a indeparta galbenusul si adaugati cantitatea corespunzatoare de zahar. Acoperiti &
capacul si aliniati- in pozitie. Aliniati rotorul din otel inoxidabil al bazei motorului cu axul
de cutit si asezati-l pe capac, asigurandu-va ca este complet asezat si fixat sigur. (Asa l

cum se arata in imagine)
» Conectati alimentarea si incepeti cu o viteza mica. Dupa ce operatiunea este stabila,
comutati la viteza mare pentru rezultate mai bune.
» Daca procesul nu este finalizat in 30 de secunde, eliberati comutatorul de alimentare si
asteptati 30 de secunde inainte de a relua. Aceasta metoda ajuta la prelungirea duratei
de viata a produsului.
» Dupa finalizarea procesului, deconectati alimentarea, asteptati pana cand axul se opreste, indepartati
capul masinii, deschideti capacul transparent si scoateti ingredientele.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE DECOSARE A USTUROIULUI

« Instalati componenta decojitorului de usturoi vertical la baza axului, apoi introduceti axul pe axul fix din
otel inoxidabil.

» Ad&ugati catei de usturoi. Acoperiti capacul si aliniati-I in pozitie. Aliniati rotorul din otel
inoxidabil al bazei motorului cu axul de cutit si asezati-l pe capac, asiguréndu-va ca
este complet asezat si fixat sigur. (Asa cum se arata in imagine)

» Conectati alimentarea si incepeti cu viteza mica.

+ Daca procesul nu este finalizat in 30 de secunde, eliberati comutatorul de alimentare si
asteptati 30 de secunde inainte de a relua. Aceasta metoda ajuté la prelungirea duratei
de viata a produsului.

» Dupa finalizarea procesului, deconectati alimentarea, asteptati pana cand axul
se opreste, indepartati capul masinii, deschideti capacul transparent si scoateti
ingredientele.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE AMESTECARE A ALUATULUI

+ Asezati lama pentru framantat aluatul vertical pe ax, rotiti-o in sens invers acelor de ceasornic, apoi
introduceti axul pe axul fix din otel inoxidabil.

» Adaugati faina (nu mai mult de 250 de grame) si o cantitate corespunzatoare de apa. Acoperiti capacul
si aliniati-l in pozitie. Aliniati rotorul din otel inoxidabil al bazei motorului cu axul de cutit si asezati-l pe
capac, asigurandu-va ca este complet asezat si fixat sigur. (Asa cum se arata in imagine)

» Conectati alimentarea si incepeti cu viteza mare.
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» Daca procesul nu este finalizat in 30 de secunde, eliberati comutatorul de alimentare si =
asteptati 30 de secunde inainte de a relua. Aceastd metoda ajuta la prelungirea duratei ©
de viata a produsului. =

» Dupa finalizarea procesului, deconectati alimentarea, asteptati pana cand axul |
se opreste, indepartati capul masinii, deschideti capacul transparent si scoateti -
ingredientele. :

GHID DE TOCARE

Aliment Cantitate Instructiuni Numar de tocare  Timp de procesare
Miel 300g | Seindeparteaza oasele si 3 ori 5-10 secunde
pielea, apoi se taie Tn bucati.
Se indeparteaza oasele si
Carne de vita 300g pielea, apoi se taie in bucati. 3ori 5-10 secunde
Usturoi 2509 4 ori 3-5 secunde
Ardei iute 2509 Se taie Tn bucéti de 3 cm. 4 ori 3-5 secunde
Morcov 2509 Se taie in bucéti de 2 cm. 4 ori 3-5 secunde
Rosie 2509 Se taie Tn 4 bucati 2ori 3-5 secunde
Telina 2509 Se taie in bucati de 3 cm 4 ori 3-5 secunde
Cartof, Taro 2509 Se taie In bucati de 2 cm 4 ori 3-5 secunde
Fructe 2509 Se taie in bucati de 2 cm 3 ori 3-5 secunde
Ou 4 pcs
Arahide prajite, Miez de N x x . .
nuca, Alune 200g Se indeparteaza coaja 3ori 5-10 secunde
Pesmet 2 bucati | Se foloseste paine crocanta 2ori 3-5 secunde
Qarqatl (Sunca sau alte 200g Se taie fiecare carnat in 3-4 1 ori 5-10 secunde
tipuri) bucati

CURATARE S| INTRETINERE

» Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare si scoateti motorul inainte de curétare.

» Curatati produsul imediat dupa utilizare.

« Clatiti bine bolul si accesoriile cu multa apa, apoi stergeti-le pentru a le usca. Lamele sunt extrem de
ascutite. Pentru a preveni riscul de ranire, evitati contactul direct cu mainile. Asigurati-va ca apa de
clatire este limpede, astfel incat sa puteti vedea clar lama in timpul curatarii.

» Stergeti suprafata motorului cu o carpa umeda. Nu il scufundati in apa sau in alte lichide.

« Pastrati produsul intr-un loc uscat, ferit de lumina directa a soarelui si de expunerea la razele UV.

« Tnainte de depozitare, asigurati-va ca toate piesele sunt curate si complet uscate.

Importator: «S.C. Zilanrom Trading S.r.I. Sos. Bucuresti-Urziceni nr 64B, Afumati, Jud ilfov (office@zilan.ro)
+S.C. Scule si Unelte Design S.r.l. Strada 3, nr 11A, Afumati, jud ilfov (office@zilanoffical.ro)

Eliminarea corecta a acestui produs

 Aceasta marca indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere in
intreaga UE.

Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului inconjurator sau sanatatii umane prin eliminarea
necontrolatd a deseurilor, reciclati-l responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor
materiale.

Pentru a returna dispozitivul utilizat, va rugam sa utilizati sistemele de returnare si colectare sau sa
contactati comerciantul de la care ati achizitionat produsul. Acestia pot prelua acest produs pentru
reciclarea sigura a mediului inconjurator.

.
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NALEZY PAMIETAC, ZE INSTRUKCJA URZADZENIA MOZE BYC UTWORZONA | ZAWIERAC WIECEJ INFORMACJI DOTYCZACYCH NIE
TYLKO TEGO O MODELU. TWOJE URZADZENIE MOZE NIE ZAWIERAC FUNKCJI WYMIENIONYCH W INSTRUKCJI URZADZENIA.
TEN JEZYK ZOSTAL PRZETLUMACZONY ZA POMOCA SZTUCZNEJ INTELIGENCJI.

INSTRUKCJE OGOLNE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | OSTRZEZENIA

* Przed uzyciem urzgdzenia prosze doktadnie przeczyta¢ instrukcje
obstugi.

* Prosze upewnic sie, ze napiecie nominalne jest takie samo jak napiecie,
ktore jest uzywane.

* Prosze zachowac instrukcje, certyfikat gwarancji, paragon oraz, jesli to
mozliwe, karton z wewnetrznym opakowaniem!

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku prywatnego, a nie
komercyjnego ani profesjonalnego!

» Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka, gdy urzadzenie nie jest uzywane,
podczas podtgczania akcesoriow, czyszczenia urzgdzenia lub w
przypadku wystgpienia zakiocen. Przedtem wytgcz urzgdzenie.
Chwytaj za wtyczke, a nie za kabel.

* Aby chroni¢ dzieci przed zagrozeniami zwigzanymi z urzgdzeniami
elektrycznymi, nigdy nie zostawiaj ich bez nadzoru z urzgdzeniem. W
zwigzku z tym, wybierajgc miejsce dla urzgdzenia, umies¢ je w taki
Sposob, aby dzieci nie miaty dostepu do urzgdzenia. Upewnij sie, ze
kabel nie zwisa.

* Regularnie sprawdzaj urzgdzenie i kabel pod kgtem uszkodzen. W
przypadku jakichkolwiek uszkodzen, urzgdzenie nie powinno byc¢
uzywane.

* Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzgdzeniem. Nie pozwalaj dzieciom
bawi¢ sie materiatami opakowaniowymi, takimi jak torby plastikowe.

» Tourzadzenie moze by¢uzywane przez dzieciwwieku od 8 latoraz osoby
z fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi niepetnosprawnosciami
lub brakiem doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze sg one
nadzorowane lub otrzymaty instrukcje dotyczgce bezpiecznego
uzywania urzgdzenia i rozumiejg mozliwe zagrozenia. Czyszczenie i
konserwacja urzadzenia nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci,
chyba Zze sg one mtodsze niz 8 lat i pozostajg pod nadzorem.

* Nie naprawiaj urzgdzenia samodzielnie, lecz skonsultuj sie z
autoryzowanym specjalistg w przypadku problemu.

» Zprzyczynbezpieczenstwauszkodzonylub uszkodzonykabel zasilajgcy
moze by¢é wymieniony tylko na réwnowazny kabel od producenta,
naszego dziatu obstugi klienta lub podobnie wykwalifikowanej osoby.

» Trzymaj urzgdzenie i kabel z dala od zrédet ciepta, bezposredniego
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Swiatta stonecznego, wilgoci, ostrych krawedzi itp.

» Wyltgcz urzgdzenie i odtgcz je od zasilania, gdy nie uzywasz urzgdzenia.

» Uzywaj tylko oryginalnych akcesoriéw dostarczonych przez dostawce.

* Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz. (O ile urzadzenie nie jest
zaprojektowane do uzytku na zewnatrz.) Zawsze chron przed
temperaturami ponizej zera.

* Nigdy nie uzywaj w poblizu wody (wanna, zlew itp.). Urzgdzenie nie
powinno by¢ narazone na deszcz lub wilgo¢. Uzywaj urzgdzenia tylko
wtedy, gdy rece sg suche.

 Jesli urzgdzenie wpadnie do wody, odtgcz je od zasilania przed
wyjeciem z wody. Nie dotykaj zrédta wody. Urzadzenie musi byc¢
sprawdzone przez specjaliste przed ponownym uzyciem. Aby unikng¢
ryzyka porazenia prgdem, nie czy$¢ urzgdzenia wodg ani nie zanurzaj
go w wodzie.

» Uzywaj urzgdzenia tylko do zamierzonego celu.

* To urzadzenie moze by¢ uzywane tylko wtedy, gdy jest podtaczone
do uziemionego gniazdka zainstalowanego zgodnie z przepisami.
Upewnij sie, ze napiecie zasilania odpowiada napieciu podanemu na
tabliczce znamionowe;.

» Szkody powstate podczas uzywania urzgdzenia w celach innych niz
okreslone w instrukcji, niepoprawnego uzywania lub nieprawidtowych
napraw przez ekspertow nie sg objete gwarancja.

« Zawsze uzywaj urzgdzenia na ptaskiej i poziomej powierzchni.

* Urzagdzenie nie powinno by¢é uzywane po upadku na twardg
powierzchnie z wysokosci. Nawet niewidoczne uszkodzenia moga
powodowac¢ negatywne skutki dla bezpieczenstwa funkcjonalnego
urzgdzenia. Urzgdzenie moze by¢ uzywane tylko po sprawdzeniu
przez profesjonaliste.

* Nigdy nie no$ ani nie ciggnij urzgdzenia trzymajgc za wtyczke,
poniewaz istnieje ryzyko zwarcia spowodowanego uszkodzeniem
kabla. Nie wyginaj, nie zgniataj ani nie ciggnij kabla zasilajgcego przez
ostre krawedzie.

+ Jesli istnieje otwor wentylacyjny, nie zastaniaj go. Nie wlewaj zadnych
cieczy ani proszkéw do otworow wentylacyjnych.

* Nie wktadaj palcow ani innych przedmiotow do otwartych czesci
urzadzenia.

* Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem lub niedopetnieniem tych instrukcji.

* Nie przepetniaj urzgdzenia, zwracaj uwage na maksymalng pojemnosc¢
podczas uzywania. Poziom musi by¢ pomiedzy oznaczeniami MIN i
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MAX.

* Bgdz ostrozny podczas obstugi ostrych ostrzy tngcych, oprézniania
miski/stoika i czyszczenia.

» Chociaz urzadzenie jest wyposazone w blokady bezpieczenstwa i nie
bedzie dziata¢, gdy pokrywa jest otwarta, trzymaj rece i przybory z
dala od pojemnika podczas mieszania, aby zminimalizowac ryzyko
powaznych obrazen lub uszkodzenia urzgdzenia. Mozna uzywac
skrobaczki, ale tylko wtedy, gdy blender nie jest wtgczony.

* Nie otwieraj miksera, dopoki wszystkie ostrza nie przestang sie
poruszac.

* Nie probuj kruszy¢ ani tamac lodu, aby nie uszkodzi¢ urzgdzenia.

* Nie wigczaj urzgdzenia bez jedzenia lub wody.

POZNAJ SWOJ CYFROWY, WIELOFUNKCYJNY ROZDRABNIACZ DO
ZYWNOSCI

Panel sterowania
Jednostka silnika

Pret dociskowy

Otwoér wsadowy
Pokrywa

Pierscien uszczelniajacy
Kubek

Podkfadka amortyzujgca
Szpatutka

10. Separator biatek jaj

11. Obieraczka do czosnku
12. N6z do wyrabiania ciasta
13. Trzepaczka do jajek

14. Gtowica tnaca

15. Noz

16. Wrzeciono

©CRINOIOAWN =

UZYTKOWANIE FUNKCJI SIEKANIA

* Przed pierwszym uzyciem doktadnie wyczy$¢ wszystkie elementy majace kontakt z zywnoscia.

» Po podtgczeniu do zasilania nacisnij przycisk, aby rozpoczgc¢ prace, i zwolnij go, aby zatrzymac.

* Przed przetwarzaniem migsa usun sciggna, kosci i skore.

* Umies¢ noz siekajacy w kubku. Pokroj sktadniki na kawatki o wielkosci 1-2 cm i wiéz je do kubka. W
przypadku owocow i warzyw dodaj odpowiednig ilo$¢ wody, nie przekraczajgc potowy
objetosci kubka. W przeciwnym razie moze to wptyng¢ na skutecznos¢ rozdrabniania

oraz zywotno$¢ urzadzenia. 1
« Zatéz pokrywe i dopasuj jg do odpowiedniej pozycji. Wyréwnaj stalowy wirnik podstawy § .

silnika z osig noza i umie$¢ go na pokrywie, upewniajac sie, ze jest catkowicie
osadzony i mocno zamocowany. (Jak pokazano na ilustracji)

« Urzadzenie oferuje dwie predkosci: szybka i wolng. Wybierz odpowiednig predkos¢
w zaleznosci od skfadnikow (mieso: szybka predkos$é; owoce i warzywa: wolna
predkos¢).
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Wiacz zasilanie i delikatnie nacisnij przycisk, aby rozpocza¢ prace. Zaleca sie prace pulsacyjng (3
sekundy pracy, 2 sekundy przerwy). Powtoérz ten cykl co najmniej trzy razy przed przej$ciem do ciggte]
pracy. Ciagta praca nie powinna przekracza¢ okreslonego czasu pracy (zobacz Przewodnik siekania),
aby nie skroci¢ zywotnosci produktu.

Po zakonczeniu przetwarzania odtgcz urzgdzenie od zasilania, zdejmij silnik i otwérz pokrywe. Wyjmij
noz siekajgcy i usun resztki sktadnikdw za pomoca szpatutki lub pateczek.

Jesli sktadniki przywierajg do kubka, najpierw odtgacz urzadzenie od zasilania, a nastepnie uzyj skrobaka
lub pateczek do usuniecia resztek przed dalszym przetwarzaniem.

Produkt nie nadaje sie do suchego mielenia twardych sktadnikow, takich jak soja czy ryz.

Jesli urzadzenie zacznie sie trzg$¢ z powodu nieréwnomiernego rozmieszczenia sktadnikow, zatrzymaj
prace i rownomiernie roztoz sktadniki. Jesli po 15 sekundach nadal nie uzyskasz pozadanego efektu,
zwolnij przycisk i wznowienie pracy rozpocznij po 10-20 sekundach. Dzieki temu przedtuzysz zywotnosc¢
urzgdzenia.

UZYTKOWANIE FUNKCJI SZATKOWANIA | KROJENIA W PLASTRY

Aby uzy¢ funkcji szatkowania i krojenia, wtoz gtowice tngcg do wrzeciona (krojenie: ostrze gtowicy tngcej
powinno by¢ skierowane do gory; szatkowanie: wypustka gtowicy tngcej powinna by¢ sklerowana do
gory), a nastepnie umie$¢ wrzeciono na stalowym wale mocujgcym.

Zaloz pokrywe i dopasuj jg do odpowiedniej pozycji. Wyréwnaj stalowy wirnik podstawy
silnika z osig noza i umie$¢ go na pokrywie, upewniajac sie, ze jest catkowicie !
osadzony i mocno zamocowany. (Jak pokazano na ilustracji)

Obierz i pokroj przygotowane sktadniki na odpowiednie kawatki, aby mogty zmiesci¢ sie

w otworze wsadowym. ==
Podtgcz zasilanie i umies¢ sktadniki w otworze wsadowym. Rozpocznij prace na wolnej

predkosci i uzyj preta dociskowego, aby delikatnie docisng¢ jedzenie podczas krojenia

lub szatkowania.

Jesli ciecie nie zostanie zakonczone w ciggu 30 sekund, zwolnij wigcznik zasilania i odczekaj 30 sekund
przed wznowieniem pracy. Ta metoda pomaga przedtuzy¢ zywotno$¢ urzadzenia.

Po zakonczeniu przetwarzania odtgcz urzgdzenie od zasilania i poczekaj, az glowica tnaca przestanie
sie obracac¢. Nastepnie zdejmij gtowice, otworz przezroczystg pokrywe i uzyj skrobaka do usunigcia
przetworzonych skfadnikow.

UZYWANIE FUNKCJI UBICIA JAJ

Umiesc¢ ubijak do jajek pionowo na trzpieniu, obré¢ go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, a nastepnie witdz trzpien na stalowy watek mocujgcy.
Dodaj 8-24 jajka. W razie potrzeby uzyj separatora biatka do usuniecia zéttka i dodaj

odpowiednig ilo$¢ cukru. Zamknij pokrywe i dopasuj ja do wtasciwej pozycji. Wyrownaj o)
stalowy rotor podstawy silnika z watkiem nozowym i umie$¢ go na pokrywie, upewniajgc =
sie, ze jest w petni osadzony i dobrze zamocowany. (Jak pokazano na ilustracji) |

Podtacz zasilanie i rozpocznij od niskiej predkosci. Gdy dziatanie bedzie stabilne,

przetgcz na wysoka predkos¢, aby uzyskac lepsze rezultaty.

Jesli proces nie zakonczy sie w ciggu 30 sekund, zwolnij przetgcznik zasilania i

odczekaj 30 sekund przed wznowieniem. Ta metoda pomaga przediuzy¢ zywotnosc

produktu.

Po zakonczeniu procesu odigcz zasilanie, poczekaj, az trzpien przestanie sie obracaé, zdejmij glowice
urzgdzenia, otworz przezroczystg pokrywe i wyjmij sktadniki.
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UZYWANIE FUNKCJI OBIERANIA CZOSNKU

Zamontuj element obieracza czosnku pionowo na spodzie trzpienia, a nastepnie wiéz trzpien na stalowy
watek mocujacy.

Dodaj zgbki czosnku. Zamknij pokrywe i dopasuj ja do wiasciwej pozycji. Wyrownaj
stalowy rotor podstawy silnika z watkiem nozowym i umie$¢ go na pokrywie,
upewniajac sie, ze jest w petni osadzony i dobrze zamocowany. (Jak pokazano na
ilustracji)

Podtacz zasilanie i rozpocznij od niskiej predkosci.

Jesli proces nie zakonczy sie w ciggu 30 sekund, zwolnij przetgcznik zasilania i
odczekaj 30 sekund przed wznowieniem. Ta metoda pomaga przediuzy¢ zywotnosc
produktu.

Po zakonczeniu procesu odigcz zasilanie, poczekaj, az trzpien przestanie sie obracac,
zdejmij glowice urzgdzenia, otworz przezroczystg pokrywe i wyjmij sktadniki.

UZYWANIE FUNKCJI WYRABIANIA CIASTA

Umies$c¢ ostrze do wyrabiania ciasta pionowo na trzpieniu, obrd¢ je w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, a nastepnie wtdz trzpien na stalowy watek mocujacy.
Dodaj make (nie wiecej niz 250 gramoéw) i odpowiednig ilo$¢ wody. Zamknij pokrywe

i dopasuj jg do wtasciwej pozycji. Wyréwnaj stalowy rotor podstawy silnika z watkiem 7 o
nozowym i umies¢ go na pokrywie, upewniajac sie, ze jest w petni osadzony i dobrze »
zamocowany. (Jak pokazano na ilustracji) !

Podtgcz zasilanie i rozpocznij od wysokiej predkosci.

Jesli proces nie zakonczy sie w ciggu 30 sekund, zwolnij przetgcznik zasilania i ;
odczekaj 30 sekund przed wznowieniem. Ta metoda pomaga przediuzy¢ zywotno$c

produktu.

Po zakonczeniu procesu odigcz zasilanie, poczekaj, az trzpien przestanie sie obracacé,

zdejmij glowice urzgdzenia, otworz przezroczystg pokrywe i wyjmij sktadniki.

PRZEWODNIK PO KROJENIU

Produkt llos¢ Uwagi Liczba cie¢ Czas
przetwarzania

Jagniecina 300g ;L)Jslggjkr?:cliaivigﬁ(rie’ a nastepnie 3 razy 5-10 sekund
Wotowina 300g gg;’;]kszck'a';';ﬁf a nastepnie 3razy 5-10 sekund
Czosnek 250g 4 razy 3-5 sekund
Papryczka chili 2509 Pokroi¢ na kawatki 3 cm 4 razy 3-5 sekund
Marchewka 2509 Pokroi¢ na kawatki 2 cm 4 razy 3-5 sekund
Pomidor 2509 Pokroi¢ na 4 czesci 2 razy 3-5 sekund
Seler 2509 Pokroi¢ na kawatki 3 cm 4 razy 3-5 sekund
Ziemniaki, taro 2509 Pokroi¢ na kawatki 2 cm 4 razy 3-5 sekund
Owoce 2509 Pokroi¢ na kawatki 2 cm 3 razy 3-5 sekund
Jajka 4 sztuki

gg::ﬁ;i]gszzzlgéfgge’ 200g Usung¢ skorupke 3 razy 5-10 sekund
Butka tarta 2 kromki | Uzywa¢ chrupigcego pieczywa 2 razy 3-5 sekund
rKoilet;:}lZ? (szynka lub inne 200g 5;;;’3 kietbase pokroi¢ na 3-4 1 raz 5-10 sekund
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed czyszczeniem zawsze odigcz urzgdzenie od prgdu i wyjmij silnik.

« Czys$¢ produkt natychmiast po uzyciu.

« Doktadnie wyptucz pojemnik i akcesoria w duzej ilosci wody, a nastepnie osusz je.

» Ostrza sg niezwykle ostre. Aby zapobiec ryzyku skaleczenia, unikaj bezposredniego kontaktu z dtormi.
Upewnij sie, ze woda do ptukania jest czysta, aby moc wyraznie zobaczy¢ ostrze podczas czyszczenia.

» Przetrzyj powierzchnie silnika wilgotng Sciereczkg. Nie zanurzaj go w wodzie ani w innych ptynach.

» Przechowuj produkt w suchym miejscu, z dala od bezposredniego $wiatta stonecznego i promieniowania
UVv.

* Przed przechowywaniem upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i catkowicie suche.

Importer: Zilan Polska Sp. z 0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego
zilanpolska@zilan.com.tr

SERWIS: IBE Technologies Sp. z o0.0., ul. gen. R. Kuklinskiego
14, 08-110 Siedice

Prawidiowe utylizowanie tego produktu

« To oznaczenie wskazuje, ze ten produkt nie powinien by¢ usuwany wraz z innymi odpadami domowymi
w catej UE.

* Aby zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska lub zdrowia ludzkiego wynikajacym z
niekontrolowanego usuwania odpadoéw, nalezy odpowiedzialnie je przetwarza¢, aby promowac
zrownowazone ponowne wykorzystanie zasobéw materialnych.

« Aby zwrdéci¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z systemoéw zwrotu i zbidrki lub skontaktuj si¢ ze sprzedawca,
u ktérego zakupiono produkt. Moga oni przyjac ten produkt do recyklingu w sposéb bezpieczny dla

[ ;
Srodowiska.
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MOLIMO DA IMATE U VIDU DA PRIRUCNIK UREDAJA MOZE BITI IZRADEN ZA NA INFORMACIJE O VISE OD JEDNOG MODELA.
VAS UREDAJ, MOZDA NE SADRZI ZNACAJKE OPISANE U PRIRUCNIKU.
OVAJ JEZIK JE PREVEDEN UZ POMOC UMJETNE INTELIGENCIJE.

OPCE SIGURNOSNE UPUTE | UPOZORENJA

* Prije upotrebe ovog uredaja pazljivo procitajte upute za uporabu.

* Provjerite je li nazivno napajanje isto kao i napajanje koje koristite.

» Cuvajte upute, jamstveni certifikat, racun i, ako je moguce, kartonsku
ambalazu s unutarnjom ambalazom!

* Uredaj je namijenjen iskljucivo za privatnu upotrebu i ne za komercijalnu
ili profesionalnu upotrebu!

* Uvijek izvadite utikaC iz utinice kad god uredaj nije u upotrebi, pri
pricvrS¢ivanju dodatnih dijelova, CiS¢enju uredaja ili kada se dogodi
neka smetnja. Prvo iskljucite uredaj. Povucite za utikac, ne za kabel.

» Kako biste zaétitili djecu od opasnosti elektricnih uredaja, nikada ih ne
ostavljajte bez nadzora s uredajem. Stoga, prilikom odabira mjesta za
vas uredaj, postavite ga tako da djeca nemaiju pristup uredaju. Pobrinite
se da kabel ne visi.

* Redovito provjeravajte uredaj i kabel na oSte¢enja. Ako postoji bilo
kakvo ostecenje, uredaj se ne smije koristiti.

* Ne dopustite djeci da se igraju s uredajem. Ne dopustite djeci da se
igraju s ambalazom poput plasti¢nih vrecica.

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe s fizi¢kim,
osjetilnim ili mentalnim invaliditetom ili bez iskustva i znanja, pod
uvjetom da su pod nadzorom ili su primili upute o sigurnoj upotrebi
uredaja i razumiju moguce opasnosti. Cis¢enje i odrzavanje ne bi trebali
obavljati djeca osim ako su mlada od 8 godina i nisu pod nadzorom.

* Ne pokuSavajte sami popraviti uredaj, ve¢ se obratite ovlaStenom
stru¢njaku u slu€aju problema.

* Iz sigurnosnih razloga, slomljeni ili oSte¢eni glavni kabel mozZe se
zamijeniti samo odgovaraju¢im kabelom od proizvodaca, naseg odjela
za korisni¢ku podrsku ili slicne kvalificirane osobe.

* Drzite uredaji kabel podalje od izvora topline, izravne sunceve svjetlosti,
vlage, ostrih rubova i sli¢no.

« IskljuCite uredaj i izvucite utika€ kada ne koristite ureda;.

* Koristite samo originalne dodatke koje je osigurao dobavljac.

* Ne koristite uredaj na otvorenom (osim ako uredaj nije dizajniran za
vanjsku upotrebu). Uvijek ga Stitite od niskih ili vrlo niskih temperatura.

* Nikada ne koristite blizu vode (kupaonica, sudoper itd.). Uredaj ne
smije biti izlozen kisi ili vlazi. Koristite uredaj samo kada su vam ruke
suhe.
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» Ako uredaj padne u vodu, iskljuCite ga prije nego Sto ga izvadite iz vode.
Ne dirajte izvor vode. Uredaj mora biti provjeren od strane stru¢njaka
prije nego Sto se ponovo koristi. Kako biste izbjegli rizik od elektricnog
udara, ne Cistite uredaj vodom niti ga uranjajte u vodu.

* Koristite uredaj samo za predvidenu svrhu.

* Ovaj uredaj smije se koristiti samo kada je prikljuen na uzemljenu
utiCnicu instaliranu u skladu s propisima. Provjerite da naponski izvor
odgovara naponskim podacima na oznaci uredaja.

» Ostecenja koja nastaju kada se uredaj koristi za namjene koje nisu
navedene u uputama ili se koristi nepravilno ili nije popravljeno od
strane stru¢njaka, nisu pokrivena jamstvom.

* Uvijek koristite uredaj na ravnoj i horizontalnoj povrsini.

* Uredaj se ne smije viSe Koristiti nakon sto padne na tvrdu povrsinu s
visine. Cak i nevidljiva oSte¢enja mogu uzrokovati negativne u€inke na
funkcionalnu sigurnost uredaja. Uredaj se moze Koristiti samo nakon
Sto ga pregleda struénjak.

* Nikada ne nosite niti vuCete uredaj drZzecCi za utikaC jer postoji rizik
od kratkog spoja zbog puknuca kabela. Ne savijajte, ne stiskajte i ne
vucite kabel za napajanje preko ostrih rubova.

» Ako postoji ventilacijska rupa, ne prekrivajte je. Ne ulijevajte tekucine ili
prasak u ventilacijske rupe.

* Ne umetnite prste ili druge predmete u otvorene dijelove uredaja.

* Ne preuzimamo odgovornost za ostec¢enja uzrokovana nepravilnom
upotrebom ili nepostivanjem ovih uputa.

* Ne prepunite uredaj, budite svjesni maksimalnog kapaciteta tijekom
upotrebe. Razina mora biti izmedu oznaka MIN i MAX.

* Budite oprezni pri rukovanju ostrim ostricama, praznjenju zdjele/
posude i €iS¢enju.

* lako postoje sigurnosne brave i uredaj ne bi trebao raditi dok je poklopac
otvoren, drzite ruke i pribor izvan spremnika dok mijeSate kako biste
smanijili rizik od ozbiljnih ozljeda ili oSte¢enja uredaja. Spatulu mozete
koristiti, ali samo kada blender nije u radu.

* Ne otvarajte mikser dok se sva ostrica ne zaustavi.

* Ne pokuSavaijte drobiti ili Cipati led kako ne biste oStetili ureda;.

* Ne ukljuCujte uredaj bez hrane ili vode.

29 Zilan




CRO-BIH

UPOZNAJTE SVOJ DIGITALNI MULTIFUNKCIONALNI
SJECKALICA ZA HRANU

. Upravljacka ploc¢a

. Motorna jedinica

. Potiskiva¢

Ulaz za hranu
Poklopac

Brtveni prsten

Posuda

. Amortizacijska podloga
. Lopatica

10.Separator bjelanjaka
11. Gulilica za ¢eSnjak
12.Noz za mijeSenje tijesta
13.Pjenjaca za jaja
14.Glava za rezanje
15.Noz

16.0sovina

©CEND IS ON S

KORISTENJE FUNKCIJE SJECKANJA

« Prije upotrebe temeljito ocistite sve dijelove koji dolaze u kontakt s hranom.

» Nakon spajanja na napajanje, pritisnite gumb za pokretanje i otpustite ga za zaustavljanje.

« Prije obrade uklonite tetive, kosti i kozu mesa.

» Postavite nozZ za sjeckanje u posudu. IzreZite sastojke na komade od 1-2 cm i stavite ih u posudu. Preporucuje se
dodavanje odgovarajuce koli¢ine vode vocu i povréu, ne prelazeci polovicu ukupnog volumena posude, kako biste
izbjegli smanjenje ucinkovitosti i trajnosti proizvoda.

« Poklopite posudu poklopcem i ispravno ga poravnajte. Postavite rotor od nehrdajuceg celika motora u poloZaj osovine
noza i dobro ga pri¢vrstite. (Kao $to je prikazano na slici)

« Proizvod ima dvije brzine: brzu i sporu. Odaberite odgovarajuc¢u brzinu prema sastojcima (meso:
brza brzina; voce i povrée: spora brzina).

« Pokrenite uredaj i lagano pritisnite gumb za pocetak obrade. Preporucuje se koristenje isprekidanog
nacina rada (3 sekunde rada, 2 sekunde pauze). Ovaj postupak ponovite najmanje tri puta prije
nego $to prijedete na kontinuirano koristenje. Kontinuirani rad ne smije premasiti nominalno radno
vrijeme (pogledajte Vodi¢ za sjeckanje) kako biste sprijecili skracivanje vijeka trajanja proizvoda.

« Nakon obrade, iskljucite uredaj iz napajanja, uklonite motor i otvorite poklopac. Izvadite noz za
sjeckanje i koristite lopaticu ili Stapi¢e za uklanjanje ostataka.

« Ako sastojci ostanu zalijepljeni za stijenke posude, najprije iskljucite uredaj i koristite lopaticu ili
Stapi¢e za njihovo uklanjanje prije nastavka obrade.

« Uredaj se ne smije koristiti za suho mljevenje soje, rize ili drugih tvrdih sastojaka.

« Ako uredaj pocne vibrirati zbog nejednake raspodjele sastojaka, zaustavite rad i ravhomjerno rasporedite sadrzaj. Ako
Zeljeni rezultat ne postignete u roku od 15 sekundi, otpustite gumb i pricekajte 10-20 sekundi prije nego $to ponovno
pokrenete obradu. To pomaze produljenju vijeka trajanja proizvoda.

KORISTENJE FUNKCIJE REZANJA | RIBANJA

« Kada koristite funkciju rezanja i ribanja, umetnite glavu za rezanje na osovinu (za rezanje: ostrica glave mora biti
okrenuta prema gore; za ribanje: ispup&enje glave mora biti okrenuto prema gore), a zatim umetnite osovinu na fiksni
Celiéni nosac.

« Poklopite posudu poklopcem i ispravno ga poravnajte. Postavite rotor od nehrdajuc¢eg celika motora u poloZaj osovine
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noza i dobro ga priévrstite. (Kao $to je prikazano na slici)

Ocistite i izrezite pripremljene sastojke na odgovarajuce veli€ine kako bi mogli stati u ulaz za hranu. o
Spojite uredaj na napajanje i umetnite sastojke u ulaz za hranu. Po¢nite s niskom brzinom i koristite 2
potiskiva¢ za guranje hrane radi rezanja ili ribanja. }

Ako proces rezanja nije zavr$en u roku od 30 sekundi, otpustite prekida¢ za napajanje i pricekajte
30 sekundi prije nego $to nastavite s obradom. Ova metoda pomaze produljenju vijeka trajanja
proizvoda. =
Nakon zavrSetka obrade, iskljucite uredaj iz napajanja i priekajte da se ostrica potpuno zaustavi.

Uklonite glavu uredaja, otvorite prozirni poklopac i koristite lopaticu za uklanjanje obradenih

sastojaka.

UPOTREBA FUNKCIJE MIKSANJA JAJA

Postavite metlicu za jaja okomito na vreteno, okrenite je suprotno od smjera kazaljke na satu, a zatim umetnite vreteno
na fiksnu osovinu od nehrdajuceg celika.

Dodajte 8-24 jaja. Po potrebi koristite separator bjelanjaka kako biste uklonili Zumanjak i dodajte
odgovarajucu koli¢inu Secera. Poklopite poklopcem i poravnajte ga s odgovarajuéim polozajem.
Poravnaijte €eli¢ni rotor motornog postolja s osovinom noza i postavite ga na poklopac, osiguravajuci
da je potpuno postavljen i Evrsto pri¢vr§éen. (Kao $to je prikazano na slici) l
Prikljucite napajanje i zapoc¢nite s niskom brzinom. Kada rad postane stabilan, prebacite na visoku

brzinu za bolje rezultate.

Ako se postupak ne dovrsi unutar 30 sekundi, otpustite prekida¢ napajanja i pricekajte 30 sekundi

prije nego $to nastavite. Ova metoda pomaze produziti vijek trajanja proizvoda.

Nakon $to je obrada zavr$ena, iskljucite napajanje, priekajte da se vreteno prestane okretati,

uklonite glavu uredaja, otvorite prozirni poklopac i izvadite sastojke.

UPOTREBA FUNKCIJE GULJENJA CESNJAKA

Postavite komponentu za guljenje ¢e$njaka okomito na dno vretena, a zatim umetnite vreteno na
fiksnu osovinu od nehrdajucéeg celika.

Dodaijte reznjeve ¢esnjaka. Poklopite poklopcem i poravnajte ga s odgovarajuéim polozajem.
Poravnaijte Celi¢ni rotor motornog postolja s osovinom noza i postavite ga na poklopac,
osiguravajuci da je potpuno postavljen i ¢vrsto priévrséen. (Kao $to je prikazano na slici)
Prikljucite napajanje i zapocnite s niskom brzinom.

Ako se postupak ne dovrsi unutar 30 sekundi, otpustite prekida¢ napajanja i pricekajte 30 sekundi
prije nego $to nastavite. Ova metoda pomaze produZiti vijek trajanja proizvoda.

Nakon $to je obrada zavr§ena, iskljucite napajanje, pricekajte da se vreteno prestane okretati,
uklonite glavu uredaja, otvorite prozirni poklopac i izvadite sastojke.

UPOTREBA FUNKCIJE MIJESANJA TIJESTA

Postavite oStricu za izradu tijesta okomito na vreteno, okrenite je suprotno od smjera kazaljke na satu, a zatim umetnite
vreteno na fiksnu osovinu od nehrdajucéeg ¢elika.
Dodajte brasno (ne viSe od 250 grama) i odgovarajucu koli¢inu vode. Poklopite poklopcem i

poravnajte ga s odgovaraju¢im polozajem. Poravnajte eli¢ni rotor motornog postolja s osovinom ©
noza i postavite ga na poklopac, osiguravajuci da je potpuno postavljen i ¢vrsto priévr§éen. (Kao $to -
je prikazano na slici) l

Prikljucite napajanje i zapo¢nite s velikom brzinom.

Ako se postupak ne dovrsi unutar 30 sekundi, otpustite prekida¢ napajanja i pricekajte 30 sekundi
prije nego $to nastavite. Ova metoda pomaze produZiti vijek trajanja proizvoda.

Nakon $to je obrada zavrSena, iskljucite napajanje, pricekajte da se vreteno prestane okretati,
uklonite glavu uredaja, otvorite prozirni poklopac i izvadite sastojke.
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VODIC ZA SJECKANJE
Namirnica Koli¢ina Napomena Broj sjeckanja Vrijeme obrade

Janjetina 300g ggig;;ﬁﬁk::tlig:‘(n(;iué zatim 3 puta 5-10 sekundi
Govedina 300g ;J:I!g;iatiﬁk::tli(;;(;iue’ zatim 3 puta 5-10 sekundi
Cesnjak 250g 4 puta 3-5 sekundi
Cili papricica 2509 Narezati na komade od 3 cm 4 puta 3-5 sekundi
Mrkva 2509 Narezati na komade od 2 cm 4 puta 3-5 sekundi
Rajcica 2509 Narezati na 4 dijela 2 puta 3-5 sekundi
Celer 2509 Narezati na komade od 3 cm 4 puta 3-5 sekundi
Krumpir, Taro 250g Narezati na komade od 2 cm 4 puta 3-5 sekundi
Voce 2509 Narezati na komade od 2 cm 3 puta 3-5 sekundi
Jaja 4 komada

E:jgg;tfi;:gzg\zrash 200g | Ukloniti ljusku 3 puta 5-10 sekundi
Krus$ne mrvice 2 kriske | Koristiti hrskavi kruh 2 puta 3-5 sekundi
\Ifrc;tt):)sica (Sunka ili druge 200g (?i}I:lI;u kobasicu narezati na 3-4 1 put 5-10 sekundi

CISCENJE | ODRZAVANJE

 Prije Ci8c¢enja uvijek iskljucite napajanje i uklonite motor.

» Ocistite proizvod odmah nakon uporabe.

Temeljito isperite posudu i dodatke s puno vode, a zatim ih obriSite i osuSite.

Ostrice su izuzetno ostre. Kako biste sprijecili rizik od ozljeda, izbjegavajte izravan kontakt s rukama.
Pobrinite se da voda za ispiranje bude bistra kako biste mogli jasno vidjeti ostricu tijekom ¢is¢enja.

« PovrSinu motora obriSite vlaznom krpom. Nemojte ga uranjati u vodu ili druge tekuéine.

» Proizvod pohranite na suho mjesto, dalje od izravne sunceve svjetlosti i UV zragenja.

» Prije skladistenja provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i potpuno suhi.

Uvoznik za HR: «  ZED d.o.0. Industrijska cesta 5, 10360 Sesvete-HR Tel: +385 01 2006 148
Uvoznik za BIH: «  Digitalis d.0.0. M.Spahe 2A/30, 72290 Novi Travnik-BiH Tel: +387 61 095 095

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

« Ovaj znak oznacgava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s drugim ku¢anskim otpadom u cijeloj EU.
« Kako biste sprije¢ili mogucu Stetu okoliSu ili [judskom zdravlju od nekontroliranog odlaganja otpada,
odlozite ga odgovorno kako biste promicali odrzivo ponovno koristenje materijalnih resursa.
« Za povrat vaseg koriStenog uredaja koristite sustave za povrat i prikupljanje ili se obratite trgovcu kod
mmmmmmmm ~ kojeg je proizvod kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod za ekoloski sigurno recikliranje.
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VEUILLEZ PRENDRE EN CONSIDERATION QUE LE MANUEL UTILISATEUR DE LAPPAREIL PEUT ETRE PREPARE POUR PLUS QU'UN MODELE
IL SE PEUT QUE VOTRE APPAREIL NE POSSEDE PAS LES CARACTERISTIQUES QUI SONT CITEES DANS LE MANUEL UTILISATEUR.
CETTE LANGUE A ETE TRADUITE AVEC L'AIDE DE L'INTELLIGENCE ARTIFICIELLE.

INSTRUCTIONS DE SECURITE GENERALES & AVERTISSEMENTS

* Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire attentivement le manuel
d’instructions.

» Assurez-vous que la tension nominale est la méme que celle que vous
utilisez.

* Veuillez conserver les instructions, le certificat de garantie, le regu de
vente et, si possible, le carton avec I'emballage intérieur.

» L'appareil est destiné exclusivement a un usage privé et non a un
usage commercial ou professionnel !

* Toujours débrancher la prise de la prise murale lorsque I'appareil n’est
pas utilisé, lors de la fixation de pieces accessoires, du nettoyage
de I'appareil, ou lorsqu’'une anomalie survient. Eteignez I'appareil au
préalable. Tirez sur la prise, pas sur le cable.

* Pour protéger les enfants des dangers des appareils électriques, ne
les laissez jamais sans surveillance avec I'appareil. Par conséquent,
lorsque vous choisissez 'emplacement de votre appareil, faites-le de
maniére a ce que les enfants n’y aient pas acces. Veillez a ce que le
cable ne pende pas.

» Testez régulierement I'appareil et le cable pour détecter tout dommage.
En cas de dommage, I'appareil ne doit pas étre utilisé.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil. Ne laissez pas les
enfants jouer avec des matériaux d’emballage tels que des sacs en
plastique.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus ainsi
que par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou manquant d’expérience et de connaissances,
a condition qu’elles soient supervisées ou qu’elles aient recu des
instructions sur la maniére de l'utiliser en toute sécurité et qu’elles
comprennent les dangers possibles. Le nettoyage et I'entretien de
I'appareil ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance
a moins qu’ils aient moins de 8 ans.

* Ne réparez pas I'appareil vous-méme, mais consultez un expert agréé
en cas de probléeme.

* Pour des raisons de sécurité, un cable d’alimentation endommagé ne
doit étre remplacé que par un cable équivalent fourni par le fabricant,
notre service aprés-vente ou une personne qualifiée similaire.

» Tenez I'appareil et le cable a I'’écart de la chaleur, des rayons directs du
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soleil, de I'humidité, des arétes vives, etc.

* Eteignez I'appareil et débranchez-le lorsque vous ne l'utilisez pas.

» N'utilisez que les accessoires d’origine fournis par le fabricant.

* N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur (sauf si I'appareil est congu pour
étre utilisé a I'extérieur). Protégez-le toujours contre les températures
égales ou inférieures a zéro.

* Ne l'utilisez jamais prés de I'eau (baignoire, évier, etc.). L'appareil ne
doit pas étre exposé a la pluie ou a I'humidité. N'utilisez I'appareil que
lorsque vos mains sont seches.

» Si l'appareil tombe dans l'eau, débranchez-le avant de le retirer.
Ne touchez pas la source d’eau. L'appareil doit étre vérifié par un
spécialiste avant d’étre réutilisé. Pour éviter tout risque d’électrocution,
ne nettoyez pas I'appareil avec de I'eau et ne 'immergez pas.

* N'utilisez 'appareil que pour l'usage prévu.

 Cet appareil ne doit étre utilisé que lorsqu’il est branché a une prise de
terre installée conformément aux réglementations en vigueur. Assurez-
vous que la tension d’alimentation correspond a la tension indiquée sur
la plaque signalétique.

* Les dommages survenant lors de l'utilisation de I'appareil a des fins
autres que celles spécifiées dans les instructions, ou en cas d’utilisation
incorrecte ou de réparation par des non-experts, ne sont pas couverts
par la garantie.

* Toujours utiliser 'appareil sur une surface plane et horizontale.

» L'appareil ne doit plus étre utilisé apres étre tombé sur une surface
dure depuis une certaine hauteur. Méme les dommages invisibles
peuvent avoir des effets négatifs sur la sécurité de fonctionnement de
I'appareil. L'appareil ne peut étre utilisé qu’aprés avoir été vérifié par
un professionnel.

* Ne portez jamais I'appareil et ne le tirez jamais en tenant la fiche
d’alimentation, car cela présente un risque de court-circuit en raison
d’'une rupture du cable. Ne pliez pas, ne pincez pas et ne tirez pas le
cable d'alimentation sur des arétes vives.

+ Si un orifice de ventilation est présent, ne le couvrez pas. Ne versez
aucun liquide ou poudre dans les orifices de ventilation.

* Ne mettez pas vos doigts ou d’autres objets dans les parties ouvertes
de l'appareil.

* Aucune responsabilité n’est acceptée en cas de dommages causés
par une utilisation incorrecte ou la non-conformité a ces instructions.

* Ne surchargez pas 'appareil, soyez attentif a la capacité maximale lors
de son utilisation. Le niveau doit se situer entre les marques MIN et
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MAX.

» Soyez prudent en manipulant les lames coupantes, en vidant le bol/
verre et en nettoyant.

* Méme s’il existe des dispositifs de verrouillage de sécurité, et que
I'appareil ne fonctionne pas lorsque le couvercle est ouvert, gardez
les mains et les ustensiles hors du récipient pendant le mixage pour
réduire le risque de blessures graves ou de dommages a l'appareil.
Une spatule peut étre utilisée, mais uniqguement lorsque le mixeur n’est
pas en marche.

* Ne retirez pas le couvercle du mixeur tant que toutes les lames ne sont
pas complétement arrétées.

* Ne tentez pas de broyer ou de casser de la glace pour éviter
d’endommager I'appareil.

* Ne mettez pas en marche I'appareil sans aliments ou eau.

FAITES CONNAISSANCE AVEC VOTRE HACHOIR ALIMENTAIRE
MULTIFONCTION NUMERIQUE

Panneau de commande

Unité moteur

Tige de pression

Port d’alimentation

Couvercle

Joint d’étanchéité

Tasse

Coussin de protection

Spatule

0. Séparateur de blancs
d’ceufs

11. Eplucheur d’ail

12. Couteau pour pétrir la

pate

13. Batteur a ceufs

14. Téte de coupe

15. Couteau

16. Broche

S20OoONoOoOR~RWN 2
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UTILISATION DE LA FONCTION HACHAGE

» Nettoyez soigneusement toutes les piéces en contact avec les aliments avant d'utiliser ce produit.

« Apres avoir connecté I'alimentation, appuyez sur le bouton pour démarrer I'opération et relachez-le pour
arréter.

« Retirez les tendons, os et peau de la viande avant de la traiter.

« Placez le couteau de hachage dans la tasse. Coupez les ingrédients en morceaux de 1 a 2 cm et
placez-les dans la tasse. Une quantité appropriée d’eau doit étre ajoutée aux ingrédients a base de
fruits et Iégumes, sans dépasser la moitié du volume total de la tasse. Sinon, I'effet de
broyage et la durée de vie du produit en seront affectés.

« Couvrez la tasse avec le couvercle et alignez-le correctement. Alignez le rotor en acier
inoxydable de la base moteur avec la position de I'arbre du couteau et placez-le sur le
couvercle, en vous assurant qu’il est bien en place et sécurisé. (Comme indiqué sur
image)

» Le produit offre des vitesses rapide et lente. Choisissez la vitesse en fonction des
ingrédients (viande : vitesse rapide ; fruits et légumes : vitesse lente).

« Allumez I'alimentation et appuyez doucement sur le bouton pour commencer a
travailler. Il est recommandé d’effectuer une opération de marche/arrét (travailler pendant 3 secondes et
s’arréter pendant 2 secondes). Répétez I'opération au moins trois fois avant de travailler en continu. Le
travail continu ne doit pas dépasser le temps de travail nominal (voir le Guide de hachage) pour éviter
d’affecter la durée de vie du produit.

» Apres traitement, déconnectez I'alimentation, retirez le moteur et ouvrez le couvercle. Retirez le couteau
de hachage et utilisez une spatule ou des baguettes pour gratter les restes.

» Siles ingrédients collent a la tasse, déconnectez d’abord I'alimentation et utilisez une spatule ou des
baguettes pour les retirer avant de continuer a traiter.

« Le produit ne peut pas étre utilisé pour le broyage a sec de soja dur, de riz et d’autres ingrédients durs.
 Sile produit vibre en raison d’une répartition inégale des ingrédients, arrétez de travailler et répartissez
les ingrédients uniformément. Si I'effet désiré n’est pas obtenu en 15 secondes, relachez le bouton et

redémarrez 'opération apreés 10-20 secondes. Cela aide a prolonger la durée de vie du produit.

UTILISATION DE LA FONCTION DE COUPE ET DE RAPAGE

» Lors de I'utilisation de la fonction de coupe et de rapage, insérez la téte de coupe sur I'arbre (pour la
coupe : la lame de la téte de coupe doit étre orientée vers le haut ; pour le rapage : la saillie de la téte
de coupe doit étre orientée vers le haut), puis insérez I'arbre sur I'axe fixe en acier
inoxydable. &

« Couvrez la tasse avec le couvercle et alignez-le correctement. Alignez le rotor en acier
inoxydable de la base moteur avec la position de I'arbre du couteau et placez-le sur le ]
couvercle, en vous assurant qu'il est bien en place et sécurisé. (Comme indiqué sur
limage) =

» Pelez et coupez les ingrédients préparés en morceaux appropriés afin qu’ils puissent
tenir dans le port d’alimentation.

« Branchez I'alimentation et placez les ingrédients dans le port d’alimentation.

Commencez a faible vitesse et utilisez la tige de pression pour pousser les aliments
pour les couper ou les raper.

« Sitoute la coupe n’est pas terminée en 30 secondes, relachez l'interrupteur d’alimentation et attendez
30 secondes avant de reprendre le traitement. Cette méthode aide a prolonger la durée de vie du
produit.

« Apres la fin du traitement, déconnectez I'alimentation et attendez que la téte de coupe s’arréte de
tourner. Retirez la téte de la machine, ouvrez le couvercle transparent et utilisez une spatule pour
enlever les ingrédients traités.
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UTILISATION DE LA FONCTION DE BATTAGE DES CEUFS

« Placez le batteur a ceufs verticalement sur le broche, tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre, puis insérez le broche sur I'arbre fixe en acier inoxydable.

» Ajoutez de 8 a 24 ceufs. Si nécessaire, utilisez un séparateur de blanc d’ceuf pour retirer le jaune et
ajoutez une quantité appropriée de sucre. Couvrez le couvercle et alignez-le correctement. Alignez le
rotor en acier inoxydable de la base du moteur avec I'arbre de la lame et placez-le =
sur le couvercle, en vous assurant qu'il est bien en place et solidement fixé. (Comme \\ ©
indiqué sur l'illustration) :

« Branchez I'alimentation et commencez a une vitesse lente. Une fois que I'opération est
stable, passez a une vitesse rapide pour de meilleurs résultats. =

« Sile processus n'est pas terminé en 30 secondes, relachez I'interrupteur d’alimentation i
et attendez 30 secondes avant de reprendre. Cette méthode permet de prolonger la
durée de vie du produit.

« Une fois le traitement terminé, débranchez I'alimentation, attendez que le broche cesse
de tourner, retirez la téte de I'appareil, ouvrez le couvercle transparent et sortez les ingrédients.

UTILISATION DE LA FONCTION DE PELAGE D’AIL

« Installez le composant de pelage d’ail verticalement au bas du broche, puis insérez le broche sur I'arbre
fixe en acier inoxydable.

» Ajoutez les gousses d’ail. Couvrez le couvercle et alignez-le correctement. Alignez
le rotor en acier inoxydable de la base du moteur avec I'arbre de la lame et placez-le
sur le couvercle, en vous assurant qu'il est bien en place et solidement fixé. (Comme
indiqué sur l'illustration)

« Branchez I'alimentation et commencez a une vitesse lente.

» Sile processus n'est pas terminé en 30 secondes, relachez I'interrupteur d’alimentation
et attendez 30 secondes avant de reprendre. Cette méthode permet de prolonger la
durée de vie du produit.

» Une fois le traitement terminé, débranchez I'alimentation, attendez que le broche cesse
de tourner, retirez la téte de I'appareil, ouvrez le couvercle transparent et sortez les ingrédients.

UTILISATION DE LA FONCTION DE MELANGE DE PATE

» Placez la lame de fabrication de pate verticalement sur le broche, tournez-la dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre, puis insérez le broche sur I'arbre fixe en acier inoxydable.

« Ajoutez de la farine (pas plus de 250 grammes) et une quantité appropriée d’eau.
Couvrez le couvercle et alignez-le correctement. Alignez le rotor en acier inoxydable
de la base du moteur avec I'arbre de la lame et placez-le sur le couvercle, en vous
assurant qu'il est bien en place et solidement fixé. (Comme indiqué sur l'illustration) }

« Branchez I'alimentation et commencez a haute vitesse.

» Sile processus n'est pas terminé en 30 secondes, relachez I'interrupteur d’alimentation
et attendez 30 secondes avant de reprendre. Cette méthode permet de prolonger la
durée de vie du produit.

» Une fois le traitement terminé, débranchez I'alimentation, attendez que le broche cesse
de tourner, retirez la téte de I'appareil, ouvrez le couvercle transparent et sortez les
ingrédients.
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GUIDE DE HACHAGE

Aliment Quantité Remarque Nombre de Temps de
hachages traitement
Mouton 3009 Retirer les os et la peau, puis 3 fois 5-10 secondes
couper en morceaux
Boeuf 3009 Retirer les os et la peau, puis 3 fois 5-10 secondes
couper en morceaux
All 2509 4 fois 3-5 secondes
Piment 2509 Couper en morceaux de 3 cm 4 fois 3-5 secondes
Carotte 2509 Couper en morceaux de 2 cm 4 fois 3-5 secondes
Tomate 2509 Couper en 4 morceaux 2 fois 3-5 secondes
Céleri 2509 Couper en morceaux de 3 cm 4 fois 3-5 secondes
Pomme de terre, Taro 2509 Couper en morceaux de 2 cm 4 fois 3-5 secondes
Fruit 2509 Couper en morceaux de 2 cm 3 fois 3-5 secondes
CEufs 4 pieces
fCalcar]uetes grillées, noix, 200g Enlever la coquille 3 fois 5-10 secondes
ruits a coque
Chapelure 2 tranches | Utiliser du pain croustillant 2 fois 3-5 secondes
Saucisse (jambon ou 200g Couper chaque saucisse en 3-4 1 fois 5-10 secondes
autres types) morceaux

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

» Avant de nettoyer, débranchez toujours I'appareil et retirez le moteur.

* Nettoyez le produit immédiatement apres utilisation.

* Rincez soigneusement le bol et les accessoires avec une grande quantité d’eau, puis essuyez-les et
séchez-les.

* Les lames sont extrémement tranchantes. Pour éviter tout risque de blessure, évitez tout contact direct
avec les mains. Assurez-vous que I'eau de ringage est claire afin de bien voir la lame lors du nettoyage.

» Essuyez la surface du moteur avec un chiffon humide. Ne 'immergez pas dans 'eau ni dans un autre
liquide.

« Rangez le produit dans un endroit sec, a I'abri de la lumiére directe du soleil et des rayons UV.

» Avant de le ranger, assurez-vous que toutes les piéces sont propres et complétement séches.

IMPORTATEUR: ZILAN FRANCE 9, Rue des Colonnes, 75002 Paris, France
N° TVA : FR72953802378 N° SIRET : 95380237800018 zilanfrance2023@gmail.com

Elimination correcte de ce produit

« Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec d’autres déchets ménagers dans
I'UE.

« Pour éviter tout dommage possible a I'environnement ou a la santé humaine di a une élimination
incontrolée des déchets, recyclez-le de maniére responsable pour favoriser la réutilisation durable des
ressources matérielles.

mmmmmm  © Pour retourner votre appareil usage, veuillez utiliser les systemes de retour et de collecte ou contacter le
détaillant ou le produit a été acheté. lls peuvent prendre ce produit pour un recyclage écologique sar.
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POR FAVOR CONSIDERE QUE EL MANUAL DEL PISPOSITIVO PUEDE SER ELABORADO CON INFORMACION DE MAS DE UN
MODELO ES POSIBLE QUE SU DISPOSITIVO NO CONTENGA LAS CARACTERISTICAS MENCIONADAS EN EL MANUAL.
ESTE IDIOMA HA SIDO TRADUCIDO CON LAAYUDA DE INTELIGENCIAARTIFICIAL.

INSTRUCTIONS DE SECURITE GENERALES & AVERTISSEMENTS

* Antes de usar este dispositivo, lea detenidamente el manual de
instrucciones.

. Aslegt]rese de que el voltaje nominal sea el mismo que el voltaje que
utiliza.

» Guarde las instrucciones, el certificado de garantia, el recibo de compra
y, Si es posible, la caja con el embalaje interior.

* El dispositivo esta destinado exclusivamente para uso privado y no
para uso comercial o profesional.

 Siempre retire el enchufe de la toma de corriente cuando el dispositivo
no esté en uso, al colocar accesorios, al limpiar el dispositivo o cuando
ocurra una interrupcién. Apague el dispositivo primero. Jale del
enchufe, no del cable.

» Para proteger a los nifios de los peligros de los electrodomésticos,
nunca los deje sin supervision con el dispositivo. Por lo tanto, al
seleccionar la ubicacién para su dispositivo, hagalo de manera que
los nifios no tengan acceso al mismo. Asegurese de que el cable no
cuelgue.

* Revise regularmente el dispositivo y el cable en busca de danos. Si
hay algun dafio, no debe usarse el dispositivo.

* No permita que los nifios jueguen con el dispositivo. No deje que los
nifos jueguen con materiales de embalaje como bolsas de plastico.

* Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios en adelante y por
personas con discapacidades fisicas, sensoriales o0 mentales, o con
falta de experiencia y conocimiento, siempre que estén supervisados
o hayan recibido instrucciones sobre cémo usar el aparato de
manera segura y comprendan los posibles peligros. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no deben ser realizados por nifios menores
de 8 afos sin supervision.

* No repare el dispositivo usted mismo, consulte a un experto autorizado
en caso de problema.

» Por razones de seguridad, un cable de alimentacion roto o dafado
solo puede ser reemplazado por un cable equivalente del fabricante,
nuestro departamento de servicio al cliente o una persona calificada
similar.

* Mantenga el dispositivo y el cable alejados del calor, la luz solar directa,
la humedad, bordes afilados, y similares.

» Apague el dispositivo y desenchufelo cuando no lo esté utilizando.

* Utilice solo los accesorios originales proporcionados por el proveedor.

* No utilice el dispositivo al aire libre (a menos que esté disefiado para
usarse fuera). Siempre protéjalo de temperaturas iguales o inferiores
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a cero.

* Nunca lo use cerca de agua (bafiera, lavabo, etc.). El aparato no debe
estar expuesto a la lluvia o la humedad. Uselo solo cuando sus manos
estén secas.

+ Si el dispositivo cae al agua, desenchufelo antes de sacarlo. No toque
la fuente de agua. El dispositivo debe ser revisado por un especialista
antes de usarse nuevamente. Para evitar el riesgo de descarga
eléctrica, no limpie el dispositivo con agua ni lo sumerja en agua.

* Use el dispositivo solo para el propdsito previsto.

* Este dispositivo solo debe funcionar cuando esté conectado a una
toma de corriente con conexion a tierra instalada de acuerdo con las
normativas. Asegurese de que el voltaje de suministro corresponda al
voltaje indicado en la placa de identificacion.

* Los danos que ocurran cuando el dispositivo se utilice para fines
distintos a los especificados en las instrucciones, o si se utiliza
incorrectamente o0 no se repara por expertos, no estan cubiertos por la
garantia.

» Siempre use el dispositivo sobre una superficie plana y horizontal.

* El dispositivo no debe usarse después de una caida en una superficie
dura desde una altura. Incluso los danos invisibles pueden afectar
negativamente la seguridad funcional del dispositivo. El dispositivo
solo se puede utilizar después de ser revisado por un profesional.

* Nunca transporte ni tire del dispositivo sujetando el enchufe, ya que
existe el riesgo de un cortocircuito debido a la rotura del cable. No
doble, pellizque ni tire del cable de alimentacién sobre bordes afilados.

+ Si hay un orificio de ventilacién, no lo cubra. No vierta ningun liquido ni
polvo en los orificios de ventilacion.

* No inserte los dedos ni otros objetos en las partes abiertas del
dispositivo.

* No se aceptara responsabilidad por danos causados por un uso
inadecuado o por no cumplir con estas instrucciones.

* No sobrellene el aparato, tenga en cuenta la capacidad maxima al
usarlo. El nivel debe estar entre las marcas MIN y MAX.

» Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, vaciar el tazén/tarro
y limpiar.

* Aunque hay bloqueos de seguridad y el aparato no funcionara mientras
la tapa esté abierta, mantenga las manos y los utensilios fuera del
recipiente mientras esté en funcionamiento para reducir el riesgo de
lesiones graves a las personas o dafios al aparato. Se puede usar una
espatula, pero solo cuando la batidora no esté funcionando.

* No abra la batidora hasta que todas las cuchillas hayan dejado de
moverse.

* No intente triturar o romper hielo para no dafar el dispositivo.

* No encienda el aparato sin alimentos o agua
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CONOZCA SU PICADORA DE ALIMENTOS DIGITAL MULTIFUNCIONAL

Panel de control

Unidad del motor

Barra de presion

Entrada de alimentos

Tapa

Anillo de sellado

Recipiente

Almohadilla de

amortiguacion

. Espatula

10. Separador de claras de
huevo

11. Pelador de ajo

12. Cuchilla para hacer masa

13. Batidor de huevos

14. Cabezal de corte

15. Cuchillo

16. Eje

PN RWN =

USO DE LA FUNCION DE PICADO

« Limpie a fondo todas las partes en contacto con los alimentos antes de usar este producto.

« Después de conectar la corriente, presione el botén para iniciar la operacién y suéltelo para detenerla.

» Retire los tendones, huesos y piel de la carne antes de procesarla.

« Coloque la cuchilla de picado en el recipiente. Corte los ingredientes en trozos de 1 a 2 cm y coléquelos en el
recipiente. Se debe agregar una cantidad adecuada de agua a los ingredientes de frutas y verduras, sin superar
la mitad del volumen total del recipiente. De lo contrario, el efecto de trituraciéon y la vida util del producto se veran
afectados.

« Cubra el recipiente con la tapa y alinéelo correctamente. Alinee el rotor de acero inoxidable de la
base del motor con la posicién del eje de la cuchilla y coléquelo en la tapa, asegurandose de que
esté completamente asentado y bien sujeto. (Como se muestra en la figura)

« El producto ofrece velocidades rapida y lenta. Elija la velocidad segun los ingredientes (carne:
velocidad rapida; frutas y verduras: velocidad lenta).

« Encienda el aparato y presione suavemente el botén para comenzar a trabajar. Se recomienda
realizar una operacion intermitente (trabajar durante 3 segundos y detenerse durante 2 segundos).
Repita la operacion intermitente al menos tres veces antes de operar de forma continua. La
operacion continua no debe superar el tiempo de trabajo nominal (ver Guia de Picado) para evitar
afectar la vida util del producto.

« Después del procesamiento, desconecte la corriente, retire el motor y abra la tapa. Retire la cuchilla de picado y use
una espatula o palillos para raspar los restos de ingredientes.

« Silos ingredientes se adhieren al recipiente, desconecte primero la corriente y use una espatula o palillos para
retirarlos antes de continuar con el procesamiento.

« El producto no se puede utilizar para la molienda en seco de soja dura, arroz y otros ingredientes duros.

« Si el producto vibra debido a la distribucién desigual de los ingredientes, detenga la operacion y distribuya los
ingredientes de manera uniforme. Si el efecto deseado no se logra en 15 segundos, suelte el botdn y reinicie la
operacion después de 10-20 segundos. Esto ayuda a prolongar la vida util del producto.

USO DE LA FUNCION DE RALLADO Y REBANADO

< Al utilizar la funcién de rallado y rebanado, inserte el cabezal de corte en el eje (para rebanar: la .
hoja del cabezal de corte debe mirar hacia arriba; para rallar: la protuberancia del cabezal de corte !
debe mirar hacia arriba), y luego inserte el eje en el eje fijo de acero inoxidable.

« Cubra el recipiente con la tapa y alinéelo correctamente. Alinee el rotor de acero inoxidable de la
base del motor con la posicién del eje de la cuchilla y coléquelo en la tapa, asegurandose de que e
esté completamente asentado y bien sujeto. (Como se muestra en la figura)

« Pele y corte los ingredientes preparados en tamafios adecuados para que puedan caber en la
entrada de alimentos.
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« Conecte la corriente y coloque los ingredientes en la entrada de alimentos. Comience con una velocidad baja y use la
barra de presion para empujar los alimentos y proceder con el rebanado o rallado.

« Si el corte no se completa en 30 segundos, suelte el interruptor de corriente y espere 30 segundos antes de reanudar
el procesamiento. Este método ayuda a prolongar la vida util del producto.

« Una vez finalizado el procesamiento, desconecte la corriente y espere a que el cabezal de corte deje de girar. Retire la
cabeza de la maquina, abra la tapa transparente y use una espatula para retirar los ingredientes procesados.

USO DE LA FUNCION DE BATIDO DE HUEVOS

+ Coloque el batidor de huevos verticalmente en el eje, girelo en sentido antihorario y luego inserte el eje en el eje fijo de
acero inoxidable.

» Agregue de 8 a 24 huevos. Si es necesario, use un separador de claras para retirar la yema y
agregue una cantidad adecuada de azucar. Coloque la tapa y alinéela correctamente. Alinee el
rotor de acero inoxidable de la base del motor con el eje de la cuchilla y coléquelo en la tapa,
asegurandose de que esté completamente asentado y bien sujeto. (Como se muestra en la imagen) |

+ Conecte la alimentacion y comience a una velocidad baja. Una vez que la operacion sea estable,
cambie a una velocidad alta para obtener mejores resultados.

+ Si el proceso no se completa en 30 segundos, suelte el interruptor de alimentacion y espere 30 A
segundos antes de reanudar. Este método ayuda a prolongar la vida util del producto.

» Una vez finalizado el procesamiento, desconecte la alimentacion, espere a que el eje deje de girar,
retire la cabeza del aparato, abra la tapa transparente y retire los ingredientes.

USO DE LA FUNCION DE PELADO DE AJO

« Instale el accesorio pelador de ajos verticalmente en la parte inferior del eje y luego inserte el eje en el eje fijo de acero
inoxidable.

« Agregue los dientes de ajo. Coloque la tapa y alinéela correctamente. Alinee el rotor de acero
inoxidable de la base del motor con el eje de la cuchilla y coléquelo en la tapa, asegurandose de
que esté completamente asentado y bien sujeto. (Como se muestra en la imagen)

« Conecte la alimentacién y comience a una velocidad baja.

« Si el proceso no se completa en 30 segundos, suelte el interruptor de alimentacién y espere 30
segundos antes de reanudar. Este método ayuda a prolongar la vida util del producto.

« Una vez finalizado el procesamiento, desconecte la alimentacion, espere a que el eje deje de girar,
retire la cabeza del aparato, abra la tapa transparente y retire los ingredientes.

USO DE LA FUNCION DE MEZCLA DE MASA

« Coloque la cuchilla para hacer masa verticalmente en el eje, girela en sentido antihorario y luego inserte el eje en el eje
fijo de acero inoxidable.

« Agregue harina (no mas de 250 gramos) y una cantidad adecuada de agua. Coloque la tapa y
alinéela correctamente. Alinee el rotor de acero inoxidable de la base del motor con el eje de la \
cuchilla y coléquelo en la tapa, asegurandose de que esté completamente asentado y bien sujeto. !
(Como se muestra en la imagen)

« Conecte la alimentacion y comience a una velocidad alta.

« Si el proceso no se completa en 30 segundos, suelte el interruptor de alimentacion y espere 30
segundos antes de reanudar. Este método ayuda a prolongar la vida util del producto.

» Una vez finalizado el procesamiento, desconecte la alimentacion, espere a que el eje deje de girar,
retire la cabeza del aparato, abra la tapa transparente y retire los ingredientes.
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GUIA DE PICADO

Alimento Cantidad Nota Numero de Tiempo de
picados procesamiento

Cordero 3009 Bon_e and skin removed, then 3 veces 5-10 segundos
cut into chunks

Ternera 3009 Bon_e and skin removed, then 3 veces 5-10 segundos
cut into chunks

Ajo 2509 4 veces 3-5 segundos

Chile 2509 Cut into 3cm pieces 4 veces 3-5 segundos

Zanahoria 2509 Cut into 2cm pieces 4 veces 3-5 segundos

Tomate 2509 Cut into 4 pieces 2 veces 3-5 segundos

Apio 2509 Cut into 3cm pieces 4 veces 3-5 segundos

Papa, Taro 2509 Cut into 2cm pieces 4 veces 3-5 segundos

Fruta 2509 Cut into 2cm pieces 3 veces 3-5 segundos

Huevo 4 pcs

Mani frito, nueces, frutos 200g Remove the shell 3 veces 5-10 segundos

secos

Pan rallado 2 slices | Use crispy bread 2 veces 3-5 segundos

S_alchmha (jamon u otros 200g C_ut each sausage into 3-4 1 vez 5-10 segundos

tipos) pieces

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

* Antes de limpiar, desconecte siempre la corriente y retire el motor.

» Limpie el producto inmediatamente después de su uso.

» Enjuague bien el recipiente y los accesorios con abundante agua y luego séquelos.

« Las cuchillas son extremadamente afiladas. Para evitar el riesgo de lesiones, evite el contacto directo con las manos.
Asegurese de que el agua de enjuague esté clara para poder ver bien la cuchilla durante la limpieza.

« Limpie la superficie del motor con un pafio himedo. No lo sumerja en agua ni en ningun otro liquido.

* Guarde el producto en un lugar seco, alejado de la luz solar directa y la exposicion a los rayos UV.

« Antes de guardarlo, asegurese de que todas las piezas estén limpias y completamente secas.

Disposicion correcta de este producto

« Esta marca indica que este producto no debe desecharse con otros residuos domésticos en toda la UE.

 Para evitar posibles dafios al medio ambiente o a la salud humana debido a una disposicion de residuos
no controlada, reciclalo de manera responsable para promover el reuso sostenible de los recursos
materiales.

« Para devolver tu dispositivo usado, utiliza los sistemas de devolucién y recoleccion o contacta al

mmmmmmmm = Minorista donde se compro el producto. Pueden llevar este producto para su reciclaje ambiental seguro.
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S| PREGA DI NOTARE CHE IL MANUALE DI ISTRUZIONI POTREBBE ESSERE STATO CREATO PER LE INFORMAZIONI DI PIU’ DI
UN MODELLO. IL VOSTRO APPARECCHIO POTREBBE NON INCLUDERE LE CARATTERISTICHE DESCRITTE NEL MANUALE.
QUESTA LINGUA E STATA TRADOTTA CON L’AIUTO DELLINTELLIGENZA ARTIFICIALE.

ISTRUZIONI GENERALI PER LA SICUREZZA E AVVERTENZE

* Prima di utilizzare questo dispositivo, leggere attentamente il manuale
di istruzioni.

* Verificare che la tensione nominale sia la stessa di quella utilizzata.

» Conservare le istruzioni, il certificato di garanzia, la ricevuta di acquisto
e, se possibile, il cartone con I'imballaggio interno!

Il dispositivo & destinato esclusivamente alluso privato e non
commerciale, né professionale!

* Rimuovere sempre la spina dalla presa quando il dispositivo non € in
uso, durante I'attacco di accessori, la pulizia del dispositivo 0 quando
si verifica un disturbo. Spegnere il dispositivo in anticipo. Tirare sulla
spina, non sul cavo.

» Per proteggere i bambini dai pericoli degli apparecchi elettrici, non
lasciarli mai incustoditi con il dispositivo. Di conseguenza, quando si
sceglie la posizione per il dispositivo, farlo in modo che i bambini non
possano accedervi. Assicurarsi che il cavo non penda.

» Controllare regolarmente il dispositivo e il cavo per verificare eventuali
danni. In caso di danni di qualsiasi tipo, il dispositivo non deve essere
utilizzato.

* Non permettere ai bambini di giocare con il dispositivo. Non lasciare
che i bambini giochino con materiali di imballaggio come sacchetti di
plastica.

* Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di 8 anni e oltre
e da persone con disabilita fisiche, sensoriali o mentali, 0 mancanza
di esperienza e conoscenze, a condizione che siano supervisionati o
abbiano ricevuto istruzioni su come utilizzare 'apparecchio in sicurezza
e comprendano i possibili rischi. La pulizia e la manutenzione dell’utente
non devono essere effettuate dai bambini a meno che non abbiano
meno di 8 anni e non siano supervisionati.

* Non riparare il dispositivo da soli, ma consultare un esperto autorizzato
in caso di problemi.

» Per motivi di sicurezza, un cavo di rete rotto o danneggiato puo essere
sostituito solo da un cavo equivalente fornito dal produttore, dal nostro
servizio clienti o da una persona qualificata simile.

» Tenere il dispositivo e il cavo lontani da fonti di calore, luce solare
diretta, umidita, spigoli vivi e simili.

» Spegnere il dispositivo e staccare la spina quando non si utilizza il
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dispositivo.

* Utilizzare solo accessori originali forniti dal fornitore.

* Non utilizzare il dispositivo all’aperto (a meno che il dispositivo non sia
progettato per l'uso all’esterno). Proteggere sempre da temperature
zero o inferiori a zero.

* Non utilizzare mai vicino all’acqua (vasca da bagno, lavandino, ecc.).
L'apparecchio non deve essere esposto alla pioggia o all’umidita.
Utilizzare il dispositivo solo quando le mani sono asciutte.

» Se il dispositivo cade in acqua, staccare la spina prima di estrarlo
dallacqua. Non toccare la fonte d’acqua. Il dispositivo deve essere
controllato da uno specialista prima di essere utilizzato di nuovo. Per
evitare il rischio di scosse elettriche, non pulire il dispositivo con acqua
o immergerlo in acqua.

« Utilizzare il dispositivo solo per lo scopo previsto.

* Questo dispositivo deve essere utilizzato solo quando collegato a
una presa a terra installata secondo le normative. Assicurarsi che la
tensione di alimentazione corrisponda a quella indicata sulla targhetta.

* | danni che si verificano quando il dispositivo viene utilizzato per
scopi diversi da quelli specificati nelle istruzioni o viene utilizzato in
modo scorretto o non viene riparato da esperti non sono coperti dalla
garanzia.

* Utilizzare sempre il dispositivo su una superficie piana e orizzontale.

* Il dispositivo non deve essere piu utilizzato se &€ caduto su una superficie
dura dall’altezza. Anche i danni invisibili possono causare effetti negativi
sulla sicurezza funzionale del dispositivo. Il dispositivo pud essere
utilizzato solo dopo essere stato controllato da un professionista.

* Non trasportare o tirare il dispositivo tenendo la spina di alimentazione,
poiché c’¢e il rischio di cortocircuito a causa della rottura del cavo. Non
piegare, schiacciare o tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi.

» Se ci sono fori di ventilazione, non coprirli. Non versare liquidi o polveri
nei fori di ventilazione.

* Non inserire le dita o altri oggetti nelle parti aperte del dispositivo.

* Non si accetta alcuna responsabilita per danni causati da uso improprio
o0 mancato rispetto di queste istruzioni.

* Non riempire eccessivamente I'apparecchio, prestare attenzione alla
capacita massima durante l'uso. Il livello deve essere compreso tra i
segni MIN e MAX.

* Essere cauti quando si maneggiano le lame di taglio affilate, svuotando
la ciotola/barattolo e pulendo.

* Anche se ci sono blocchi di sicurezza e 'apparecchio non funzionerebbe
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mentre il coperchio & aperto, mantenere le mani e gli utensili fuori dal
contenitore durante la miscelazione per ridurre il rischio di gravi lesioni
alle persone o di danneggiare I'apparecchio. E possibile utilizzare una
spatola, ma deve essere utilizzata solo quando il frullatore non & in
funzione.

* Non aprire il frullatore finché tutte le lame non si sono fermate.

* Non cercare di schiacciare o rompere il ghiaccio per non danneggiare
il dispositivo.

* Non accendere I'apparecchio senza cibo o acqua.

CONOSCI IL TUO TRITATUTTO ALIMENTARE DIGITALE MULTIFUNZIONALE

Pannello di controllo

Unita motore

Asta di pressione

Porta di alimentazione

Coperchio

Anello di tenuta

Bicchiere

Pad di ammortizzazione

Spatola

0. Separatore di albume
d’uovo

11. Sbucciatore d’aglio

12. Coltello per impasto

13. Frusta per uova

14. Testa di taglio

15. Coltello

16. Mandrino

20N~ WON =

UTILIZZO DELLA FUNZIONE DI TRITATURA

Pulire accuratamente tutte le parti a contatto con gli alimenti prima di utilizzare il prodotto.

« Dopo aver collegato I'alimentazione, premere il pulsante per avviare I'operazione e rilasciarlo per fermarla.

* Rimuovere tendini, ossa e pelle dalla carne prima di trattarla.

» Posizionare il coltello tritacarne nel bicchiere. Tagliare gli ingredienti in pezzi di 1-2 cm e metterli nel bicchiere.
Aggiungere una quantita appropriata di acqua agli ingredienti di frutta e verdura, senza superare meta del volume totale
del bicchiere. In caso contrario, I'effetto di tritatura e la durata del prodotto saranno influenzati.

= Coprire con il coperchio e allinearlo correttamente. Allineare il rotore in acciaio inossidabile della base del motore con la
posizione dell’albero della lama e posizionarlo sul coperchio, assicurandosi che sia completamente
inserito e ben fissato. (Come mostrato nella figura)

« |l prodotto offre velocita sia veloci che lente. Scegliere la velocita in base agli ingredienti (carne:
velocita veloce; frutta e verdura: velocita lenta).

» Accendere I'alimentazione e premere delicatamente il pulsante per avviare il lavoro. Si consiglia
di eseguire una modalita intermittente (lavorare per 3 secondi e fermarsi per 2 secondi). Ripetere
I'operazione intermittente almeno tre volte prima di lavorare in modo continuo. Il funzionamento
continuo non deve superare il tempo di lavoro nominale (vedi Guida al Tritamento) per evitare di
danneggiare la durata del prodotto.

« Dopo il trattamento, scollegare I'alimentazione, rimuovere il motore e aprire il coperchio. Rimuovere
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il coltello tritacarne e raschiare eventuali ingredienti residui con una spatola o con delle bacchette.

« Se gli ingredienti si attaccano al bicchiere, scollegare prima I'alimentazione e usare una spatola o delle bacchette per
rimuoverli prima di continuare con il trattamento.

« |l prodotto non puo essere utilizzato per macinare in secco soia dura, riso e altri ingredienti duri.

« Se il prodotto vibra a causa della distribuzione irregolare degli ingredienti, interrompere il lavoro e distribuire
uniformemente gli ingredienti. Se I'effetto desiderato non viene ottenuto entro 15 secondi, rilasciare il pulsante e
riavviare 'operazione dopo 10-20 secondi. Questo aiuta a prolungare la durata del prodotto.

UTILIZZO DELLA FUNZIONE DI GRATTUGIATURA E AFFETTATURA

* Quando si utilizza la funzione di grattugiatura e affettatura, inserire la testa di taglio nel mandrino (per affettare: la lama
della testa di taglio deve essere rivolta verso I'alto; per grattugiare: la protuberanza della testa di taglio deve essere
rivolta verso I'alto), quindi inserire il mandrino nell’asse fisso in acciaio inox. Z

« Coprire il recipiente con il coperchio e allinearlo correttamente. Allineare il rotore in acciaio °
inossidabile della base del motore con la posizione dell’albero della lama e posizionarlo sul =
coperchio, assicurandosi che sia completamente inserito e ben fissato. (Come mostrato nella figura) }

» Pelare e tagliare gli ingredienti preparati in dimensioni appropriate affinché possano entrare nella
porta di alimentazione.

« Collegare I'alimentazione e mettere gli ingredienti nella porta di alimentazione. Iniziare con
una velocita lenta e utilizzare I'asta di pressione per spingere il cibo durante I'affettatura o la
grattugiatura.

« Se il taglio non & completato entro 30 secondi, rilasciare I'interruttore di alimentazione e attendere
30 secondi prima di riprendere il trattamento. Questo metodo aiuta a prolungare la durata del prodotto.

« Dopo aver completato il trattamento, scollegare I'alimentazione e attendere che la testa di taglio smetta di ruotare.
Rimuovere la testa della macchina, aprire il coperchio trasparente e utilizzare una spatola per rimuovere gli ingredienti
trattati.

UTILIZZO DELLA FUNZIONE DI MONTATURA UOVA

» Posizionare il battitore per uova verticalmente sull’albero, ruotarlo in senso antiorario e quindi inserire I'albero nell'albero
fisso in acciaio inox.

« Aggiungere da 8 a 24 uova. Se necessario, utilizzare un separatore per albumi per rimuovere i tuorli
e aggiungere una quantita adeguata di zucchero. Coprire il coperchio e allinearlo correttamente.
Allineare il rotore in acciaio inox della base motore con I'albero della lama e posizionarlo
sul coperchio, assicurandosi che sia ben posizionato e saldamente fissato. (Come mostrato l
nellimmagine)

« Collegare I'alimentazione e iniziare a bassa velocita. Una volta che I'operazione é stabile, passare a
una velocita piu alta per ottenere risultati migliori. v

« Se il processo non viene completato entro 30 secondi, rilasciare l'interruttore di alimentazione e
attendere 30 secondi prima di riprendere. Questo metodo aiuta a prolungare la durata del prodotto.

« Al termine del processo, scollegare I'alimentazione, attendere che I'albero smetta di girare,
rimuovere la testa della macchina, aprire il coperchio trasparente e prelevare gli ingredienti.

UTILIZZO DELLA FUNZIONE DI SGUSCIATURA D’AGLIO

« Installare il componente sgusciatore d’aglio verticalmente sul fondo dell’albero e quindi inserire
I'albero nell’albero fisso in acciaio inox.

» Aggiungere gli spicchi d’aglio. Coprire il coperchio e allinearlo correttamente. Allineare il rotore in
acciaio inox della base motore con I'albero della lama e posizionarlo sul coperchio, assicurandosi
che sia ben posizionato e saldamente fissato. (Come mostrato nellimmagine)

» Collegare I'alimentazione e iniziare a bassa velocita.

» Se il processo non viene completato entro 30 secondi, rilasciare I'interruttore di alimentazione e
attendere 30 secondi prima di riprendere. Questo metodo aiuta a prolungare la durata del prodotto.

« Al termine del processo, scollegare I'alimentazione, attendere che I'albero smetta di girare,
rimuovere la testa della macchina, aprire il coperchio trasparente e prelevare gli ingredienti.
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UTILIZZO DELLA FUNZIONE DI MISCELAZIONE IMPASTO

» Posizionare la lama per fare I'impasto verticalmente sull’albero, ruotarla in senso antiorario e quindi inserire I'albero
nell’'albero fisso in acciaio inox.

« Aggiungere farina (non piu di 250 grammi) e una quantita adeguata di acqua. Coprire il coperchio e °
allinearlo correttamente. Allineare il rotore in acciaio inox della base motore con I'albero della lama N
e posizionarlo sul coperchio, assicurandosi che sia ben posizionato e saldamente fissato. (Come }

mostrato nellimmagine)
« Collegare I'alimentazione e iniziare ad alta velocita. .
« Se il processo non viene completato entro 30 secondi, rilasciare l'interruttore di alimentazione e

attendere 30 secondi prima di riprendere. Questo metodo aiuta a prolungare la durata del prodotto.
< Al termine del processo, scollegare I'alimentazione, attendere che I'albero smetta di girare,

rimuovere la testa della macchina, aprire il coperchio trasparente e prelevare gli ingredienti.

GUIDA AL TRITURATORE
Alimento Quantita Nota Numero di trituri Tempo di

elaborazione
Montone 3009 5&?3?‘{:;;9?22;? pelle, 3 volte 5-10 secondi
Manzo 300g Efjﬁké?\(:éﬁ;?eojzileia pelle, 3 volte 5-10 secondi
Aglio 2509 4 volte 3-5 secondi
Peperoncino 2509 Tagliare a pezzi di 3 cm 4 volte 3-5 secondi
Carota 2509 Tagliare a pezzi di 2 cm 4 volte 3-5 secondi
Pomodoro 2509 Tagliare in 4 pezzi 2 volte 3-5 secondi
Sedano 2509 Tagliare a pezzi di 3 cm 4 volte 3-5 secondi
Patata, Taro 2509 Tagliare a pezzi di 2 cm 4 volte 3-5 secondi
Frutta 2509 Tagliare a pezzi di 2 cm 3 volte 3-5 secondi

Uova 4 pezzi
/;eriggidi fritte, noci, frutta 200g Rimuovere il guscio 3 volte 5-10 secondi
Pangrattato 2 fette Usare pane croccante 2 volte 3-5 secondi
Slitirlftlfpil)a (prosciutto o 200g gzg!iare ogni salsiccia in 3-4 1 volta 5-10 secondi

PULIZIA E MANUTENZIONE

» Prima di pulire, scollegare sempre 'alimentazione e rimuovere il motore.

« Pulire il prodotto subito dopo I'uso.

« Risciacquare accuratamente il bicchiere e gli accessori con abbondante acqua, quindi asciugarli.

< Le lame sono estremamente affilate. Per evitare il rischio di lesioni, evitare il contatto diretto con le mani. Assicurarsi
che I'acqua di risciacquo sia chiara in modo da poter vedere chiaramente la lama durante la pulizia.

« Pulire la superficie del motore con un panno umido. Non immergerlo in acqua o altri liquidi.

« Conservare il prodotto in un luogo asciutto, lontano dalla luce solare diretta e dall’esposizione ai raggi UV.

« Prima di riporlo, assicurarsi che tutte le parti siano pulite e completamente asciutte.

Smalvoltanto corretto di questo prodotto

* Questa marcatura indica che questo prodotto non deve essere smaltito con altri rifiuti domestici in tutta
I'UE.

« Per evitare possibili danni al’ambiente o alla salute umana derivanti da uno smalvoltanto non controllato
dei rifiuti, riciclarlo responsabilmente per promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali.

« Per restituire il dispositivo usato, utilizzare i sistemi di ritorno e raccolta o contattare il rivenditore presso

mmmmmm /| quale e stato acquistato il prodotto. Possono prendere questo prodotto per un riciclo sicuro per

I'ambiente.
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OBPATUTE BHUMAHWE, YTO IAHHOE PYKOBOJCTBO MO 3KCIMIYATALIMM YCTPOWCTBA NMOArOTOBNEHO AN PA3NINYHbIX
MOJEJIEV. B BALLEM YCTPOWCTBE MOIYT OTCYTCTBOBATb HEKOTOPbIE ®YHKLIW, ONMUCAHHBIE B JAHHOM PYKOBOLCTBE.
OTOT A3bIK Bblf1 NEPEBEAEH C MOMOLLBIO NCKYCCTBEHHOIO MHTENNEKTA.

OBLUME MHCTPYKLIUU NO BE3ONMACHOCTU U NPEAYNPEXOEHUA

* Nepen ncnonb3oBaHMEM 3TOrO YCTPOMUCTBA BHUMATENBHO NpoyuTanTe
PYKOBOACTBO MO 3KCrnnyaTauuu.

* Ybegutecb, 4YTO HOMMWHANbHOE  HanpshkeHne  COOTBETCTBYET
HanNpPs»KeHUHo, KOTOPOE Bbl UCMOMb3YeETE.

* XpaHuTe WHCTPYKUMWN, rapaHTUMHBIN cepTudurKat, YeKk O MOKYrMKe u,
€CNnn BO3MOXHO, KOPOBKY C BHYTPEHHEN yNakoBKOW!

* YCTPOMUCTBO  MpedHasHayeHO  UCKIKYUTESNbHO  Of9  4acTHOro
NCMonb30BaHUS, He 1151 KOMMEPYECKOro U He A5t NpoddeCCMOHanbHoro
ncrnonb3oBaHus!

* Bcerga BbITArMBanTe BWUIIKY W3 pPO3ETKU, KOorga YCTPOMCTBO He
NCNonNb3yeTcs, NPU NOAKMIOYEHUN akceccyapoB, OYUCTKE YCTPOMCTBa
N NpyY BO3HUKHOBEHUM HeucnpaBHOCTW. [lepen 3TUM BbIKIHOYUTE
YCTPOMCTBO. TAHWUTE 3a BUIKY, a He 3a Kabenb.

* YTto6bl 3aWMTUTL AETEN OT ONACHOCTEN ANEKTPUYECKMX Npnbopos, He
ocTaBnanTe nx 6e3 npucmoTpa ¢ ycTponcTeoM. Noatomy npu Boibope
MecTa AONns yCTpoWMCTBa AenamTte 9TO Tak, YTobbl OeTU He MOornu
nony4nTb SOCTYN K yCTPONCTBY. YbeamTtech, 4TO kabernb He CBUCaET.

* PerynapHo npoBepsinTe yCTPOMCTBO M Kabenb Ha Hanuyue
nospexageHnn. B cnyyae oOHapyxeHusa nObIX MNOBpexXaeHUn
YCTPOMWCTBO HE JOSMKHO NCNOSIb30BaTbLCS.

* He nossonante aetsim nrpatb C yCTPOMCTBOM. He nossonanTte getam
urpaTb C YNakOBOYHbIM MaTepuariom, Takum Kak niacTMKoBbIE€ NaKeThl.

* JTO YCTPOWCTBO MOryT MUCMNOMb30BaTb AETU cTapwe 8 neT v nuua ¢
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBIMU UMM YMCTBEHHbIMU HapyLUeHUsMU, a
Takxe Te, Y KOro HeT onbiTa v 3HaHWI, MPU YCIOBUK, YTO OHN HAXoaATCA
nog HabnogeHvem wnu NOonyYMnu MHCTPyKuMm no 6Ge3onacHomy
NCMOMb30BaHUID YCTPOMCTBA U MOHUMAKT BO3MOXHbIE€ OMaCHOCTMU.
Ouunctka n obcnyxuBaHue YCTPOMUCTBA He [LOIKHbl BbIMOMHATHCA
AeTbMU, ecnn oHW Mnagwe 8 net n He nog HabngeHnem.

* He nbiTantecb pemMOHTMPOBATb YCTPOMUCTBO CaMOCTOATENbHO, a
obpaTntechb K aBTOPM30BAHHOMY CreLManucTy B criydae npobnem.

* Mo coobpaxeHnam 6Ge30nacHOCTU NOBPEXAEHHbIA UMM CITOMaHHbIN
CETEBOM LLUHYP MOXET OblTb 3aMEHEH TONbKO aHanoOrnyHbIM LUHYPOM
OT MpPOu3BOAMUTENS, Hawero otaena O6CnyXMBaHUS KIMEHTOB WK
KBanvduLMpoBaHHOro creumanucTa.

» lepxute ycTponcTBO M Kabenb nopanblle OT WUCTOMHMKOB Tenna,
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NPSAMbIX COSTHEYHbIX Fy4en, Bnarn, oCTpbIX Kpaes 1 TOMY NOA06HOro.

* BbikntoyanTe yCTpoMUCTBO U BblHUMAWTE BUSKY U3 PO3ETKW, KOrga He
ncnonb3yeTte YCTPONCTBO.

* Micnonb3ynTte TONbKO OpUrMHarnbHble akceccyapbl, NpeaocTaBieHHble
NOCTaBLLNKOM.

* He wncnonb3ynte yCTPOMCTBO Ha ynuue (ecrnm TOMbKO OHO He
npegHasHavYeHo ns Mcnonb3oBaHWAa Ha ynuue). Becerga sawmwante
OT HYNEBbIX UM OTpULATENbHbIX TEMMNEpPATYp.

* Hukorga He ucnonb3ynte psiioM C BOAOW (BaHHA, pakoBMHA M T.A4.).
YCTpPOUCTBO He JOIMKHO NnoaBepratbes AOXA unv Brare. icnons3ynTe
YCTPOMWCTBO TOSbKO TOrAa, Korga Balln pyku cyxue.

* Ecnn ycTponcTtBo ynano B BOAY, BbITAHUTE BWUIIKY Nepen Tem, Kak
BbITaWMTb €ro M3 Bogbl. He npukacantecb K WCTOYHUKY BOAbI.
YCTpPONCTBOAOMKHO ObITb MPOBEPEHO CNeLmanncToMmnepennoBTOPHbLIM
ncnonb3oBaHneM. Ytobbl nsbexaTb pucka NopaXxeHns aNeKTpu4ecKkum
TOKOM, He ouuLLanTe yCTPOMCTBO BOAOW U HE NOorpyxanTte ero B BOAY.

* Micnonb3ynTte yCTPONUCTBO TOSMBbKO NO Ha3Ha4YeHMHo.

* OTO YCTPOWCTBO [AOMKHO paboTaTb TOMbKO MpU MOLKMYEHUUN K
3a3eMs1eHHON pO3eTKe, YCTAaHOBIEHHOW B COOTBETCTBUM C NpaBuiamMu.
Ybenutecb, YTO HanpsbkeHMe NUTaHWA COOTBETCTBYET HaMpPshKEHWUIO,
yKazaHHOMY Ha Tabrnuuke.

* [MoBpexaeHus, BO3HMKaOLWME NPU UCMNONb30BaHUN YCTPOUCTBA AJ1S
ueneu, He ykasaHHbIX B MHCTPYKUUWN, HENPABUIIbHOM MUCMOMNb30BaHWUU
UM OTCYTCTBMM pPEeMOHTa creumanuctamu, He MOoKpbIBaTCA
rapaHTuen.

* Bcerga wucnonb3ynte YCTPOMCTBO Ha POBHOW W TOPU3OHTarNbHOM
NOBEPXHOCTW.

* YCTPOMCTBO He criefyeT Ucnonb3oBaTh Nocne nageHus Ha TBepayro
NOBEPXHOCTb C BbICOTbl. [laxe HeBuaMMblE MNOBPEXOEHUS MOryT
HeraTMBHO NOBNUATL Ha PYHKLMOHANbHYK 6e30NacHOCTb YCTPOUCTBA.
YCTPOMCTBO MOXHO  UCMNOSMb30oBaTb TOMbKO MOCe  MNpOBEpPKU
npodgeccnoHanom.

* Hukorga He HocuTe M He TAHUTE YCTPOMCTBO 3a LUHYP NUTAHUS, Tak Kak
3TO MOXET MPUBECTM K KOPOTKOMY 3aMblKaHWo n3-3a obpbiBa Kabens.
He crubainte, He nepexmmante N He TAHUTE LUHYP MUTaHUS 4vepes
OCTpble Kpas.

* Ecnu ectb BeHTUNAUMOHHOE OTBEpCTME, He 3akpbiBanTe ero. He
3anmMBanTe XnOKoCTb UM NOPOLLUOK B BEHTUMNALMNOHHbIE OTBEPCTUS.

* He BcTaBnante nanbubl UM gpyrve npeameTbl B OTKPbITbIEe YacTu
YCTPOMUCTBA.
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* Mbl He npuHMMaeM Ha cebsi OTBETCTBEHHOCTb 3a MOBPEXAEHMS,
Bbl3BaHHbIE HEMPaBUMbHBIM MCMNOSIb30BAHNUEM WU HecobnoaeHnem
3TUX MHCTPYKLUMMN.

* He nepenonHanTe yCcTpoMUCTBO, Y4UTbiBAUTE MakCUMarbHYO eMKOCTb
BO BpeMs WUCMOfb30BaHUS. YPOBEHb AOMMKEeH HaxoguTbCs Mexay
otmeTkamn MIN n MAX.

* byobte ocTOpOXHbLI Mpy obpalleHUn C OCTPbIMK JIE3BUSAMU, NPU
OYNCTKE YalUW/KOHTENHEPA U MPU YUCTKE.

* XOTS CyLEeCTBYHOT NpefoxpaHuUTerbHble 3aMKuU, WU YCTPOWUCTBO He
Oynet pabotaTtb, NOKa KpbilKa OTKPbITA, AEPXKUTE PYKU U NpeamMeTbl
nogarnblLue OT KOHTENHepPa BO BpeMS CMeLUMBaHNSA, YTOObl YMEHbLUNTL
PUCK Cepbe3HbIX TpaBM WM nosBpexaeHnsa ycTtponctBa. Ckpebok
MOXHO MCNOSb30BaTh, HO TOSMLKO Koraa bneHaep He paboTaer.

* He oTkpbiBanTe MUKCep, NOKa BCe J1Ie3BUS HE OCTAHOBATCS.

* He nbiTanTechb pasnomaTb UK packonoTb Neqd, 4Tobbl He NOBpeanTb
YCTPOUCTBO.

* He BkntovanTe ycTponcTBo 6e3 eabl unv Bogbl.

NMO3HAKOMbTECH C BAWWM LUNPPOBbIM MHOITO®YHKLIMOHAJIbHbLIM
U3MENBYUTENEM ONA NPOAYKTOB

MaHenb ynpaeneHus

MoTopHBbI Grnok

MnyHxep

Mopatowmin nopt

Kpbiluka

YNnoTHUTEnNbHOE KOMbLO

Yawa

AMopTH3aLmoHHas
noayLuka

Jlonatka

0. PaspgenuTens ssM4HOro

Genka

11. YucTtunka ona YecHoka

12. Hox ans tecta

13. B3busanka ans auu

14. Pesak

15. Hox

16. WnuHpenb

PNDOOTRA N =

= ©
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NCMNMoNnb30BAHUE ®YHKLUNN MENBYEHUA

» TwartenbHO 04YMUCTUTE BCE YaCTU, KOHTaKTUPYIOLLME C NpodyKTamu, nepes Ucnosb3oBaHMeM yCTPOMCTBaA.
+ [locne NOAKNIOYEHNSA NUTaHNA HAXMUTE KHOMKY, YTOObl Ha4aTb paboTy, 1 OTNyCTUTE, YTOOBLI OCTAHOBUTD.
* Ypanute xunbl, KOCTU U KOXY C Msica nepef ero 06paboTkoin.

» [NomecTnTe HOX ANs U3MernbYeHns B Yally. HapexbsTe MHrpeaneHTbl Ha Kyckn pasmepom 1-2 cm
1 noMecTuTe ux B Yauy. [lobaBbTe 4OCTATOMHOE KONMMYECTBO BOALI ANt (PPYKTOB 1 OBOLLEW, HE
npesbILLatoLLiee NonoBMHbI 0bLero obbema Yawm. B npotrBHOM criydae adheKTUBHOCTb M3MENBYEHUS!
1 CPOK CNyx6bl yCTPOMCTBA MOTYT ObiTb HapyLLEHbI.

* HakpoTe KpbILLKOM 1 NpaBUibHO YCTaHOBUTE ee Ha MecTo. CoBmMecTUTe
HepXxaBeloLL Ml pOTOP MOTOPHOTO Brioka ¢ Banom HoXa W YCTaHOBUTE KPbILLIKY,
y6eanBLINCh, YTO OHa MOMHOCTLI0 CUANUT U HaJeXHOo 3akpenneHa. (Kak nokasaHo Ha
PUCYHKe)

» [MpoayKT npeanaraet Kak BbICOKME, TaK U HU3KUe cKopocTu. Beibupaiite ckopocTb B
3aBVCUMOCTY OT MHIPEANEHTOB (MSICO: BbICOKAs CKOPOCTb; (PPYKThI 1 OBOLLM: HU3Kas
CKOPOCTb).

* BkntounTe nuTaHne 1 0OCTOPOXHO HaXXMUTE KHOMKY ANs Havana paboThbl.
PekomeHayeTcs BbIMOMHUTL ONepaLmio ¢ NepUoanMyeckum 3anyckom (pabotatb 3 cekyHabl 1
OCTaHOBUTLCH Ha 2 ceKyHAbl). [oBTOpUTE Onepauuio ¢ NepuoanyecknM 3anyckoM MMHUMYM Tpu pasa,
npexzae Yyem paboTaTb HenpepbIBHO. HenpepbiBHas paboTta He foMmKHa NpeBbIaTh HOMUHANbLHOe
pabouee Bpems (cM. PykoBoACTBO MO M3MenbYeHnto), 4ToObl He NoBpeanTL CPOK CNyXObl yCTPONCTBA.

» [locne o6paboTkM OTKMIOYMTE NUTaHWE, YAanuTe MOTOP U OTKPOWTE KPbILLKY. YAanuTe HOX ANS
n3MernbYeHNs N cockpebunTe ocTaTku MHIPEANEHTOB C MOMOLLILIO OMAaTKN UMK Nanovek Ans eapl.

» Ecnu vHrpeaveHTbl npyununnm K Yaile, cHa4ana oTKMIYMTe NUTaHue 1 UCNomb3yiTe NonaTky unm
nanoyku Ans edbl, YToObl yAanuTb MHrpeaneHTbl nepes 06paboTkon.

* [MpoayKT He MOXeT ObITb UCNOMNb30BaH AN CyXOro 3MenbYeHust TBepabix coeBbix 60608, puca n apyrux
TBEPAbIX UHIPEaVEHTOB.

» Ecnu npoayKT HaunHaet BUGpMpoBaTh 1M3-3a HEPaBHOMEPHOTO pacnpeaeneHns MHIPeaneHToB,
ocTaHoBUTe paboTy v nepepacnpenenvTe NHIpeaMeHTbl paBHOMeEpPHO. Ecnu xenaembliii acpdpekT He
pocturaetcs B TedeHne 15 cekyHf, OTNyCTUTE KHOMKY U nepesanycTtuTte ycTponcTBo Yepes 10-20 cekyHA.
OTO NOMOraeT NpoaNTb CPOK CryXObl yCTPONCTBA.

NCMNMOJNIb3OBAHUE ®YHKLIUN TEPKAHUA U PE3KAU

* [lpu ucnonb3oBaHUN PYHKLUN TEPKN U PE3KM BCTABbTE FOMOBKY HOXAa B LUNMHAENb
(Ans Hapesku: ne3Bue ronoBKM HOXa AOMKHO ObITb HanpaBrieHo BBEPX; ANst TEPKU: 1 A\
BbICTYN FOfIOBKM HOXa AOIMKeH ObiTb HanpaBeH BBEPX), 3aTeM BCTaBbTE LUNUHAENb B .
UKCUPOBaHHbIN HepXXaBetoLLnii Ban. |

* HakpoiTe KpbILLKOW 1 NPaBUIbHO yCTaHOBUTE ee Ha MecTo. CoBmecTuTe
HepPXXaBeloLLMn POTOP MOTOPHOrO Br1oka C BariomM HOXa M YCTaHOBUTE KPbILLKY,
y6eauBLIMCh, YTO OHA MOSTHOCTBLIO CUAUT U HAZexXHo 3akpenneHa. (Kak nokasaHo Ha
pUCYHKe)

* OuncTUTE N HapeXbTe NOATOTOBMNEHHbIE MHIPEAUEHThI Ha NOAXOAsALLME pa3Mepbl,
4TOObI OHW MO MOMECTUTLCH B MNOAAMOLLIMIA MOPT.

* [logkntounTe NUTaHNE U MOMECTUTE MHIPEANEHTbI B NogatoLmiA NopT. HauHnTe ¢ HU3KO CKOPOCTM U
MCNOnb3ynTe NiyHxXep, YToObl NPOTONKHYTL NPOAYKTbI ANS HAaPEe3Ku U TEPKN.

« Ecnu Bce Hapesku He BbiNornHeHbl B TedeHne 30 cekyHA, OTnyCTUTe KHOMKY NUTaHWSA 1 NOAOXAUTE
30 cekyH, Npexae Yem NpoaormKnTe 06paboTKy. ATOT METOA NOMOraeT NPOASINTL CPOK CryKObl
yCTpOWCTBaA.

« [locne 3aBepLueHnsi 06paboTKM OTKIIOUYUTE NUTAHWE U MOAOXKAUTE, MOKA rONOBKA HOXa HEe OCTAHOBUTCS.
CHUMUTE roNnoBKY YCTPOMCTBA, OTKPOMTE NPO3paYHyH KPbILLKY U UCMOMb3ynTe nonatky Ans yaaneHus
06paboTaHHbIX UHTPEANEHTOB.
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NUCNONMb30BAHUE ®YHKLUU B3BUBAHUSA AL

YcTaHOBUTE BEHYMK A5s1 UL, BEPTUKaNbHO Ha Barl, MOBEPHUTE €ro NpoTMB YacoBOW CTPENKX, a 3aTemM
BCTaBbTe Ban B (DMKCUPOBAHHbIV CTanbHON Bar.
[o6askTe oT 8 0o 24 sivy. Ecnu Heobxoaumo, ncnonb3ynTe pasaenutenb SndHbIX

6enkoB ANa yaaneHvs xenTkos 1 JobaBkTe noaxoasiluee KonM4ecTBo caxapa. °
3akponTe KpbILLKY 1 NpaBuIbHO BbIPOBHSAWTE e€. CoBMeCTUTE CTanbHON poTop MOTOpa ?
C HOXOM U1 YCTaHOBWTE KPbILLKY, yOeAMBLUNCh, YTO OHA NMOSHOCTBIO CUAWT U HAAEXHO |

3akpenneHa. (Kak nokasaHo Ha pucyHke)

MopkntounTe NUTaHWe N HaYHUTE C HM3KOW ckopocTu. Korga onepauusi i
CcTabunuanpyeTcsl, NEPEKIOYUTECH Ha BbICOKYH CKOPOCTb AMs My4yLlIMX pe3ynsTaToB.

Ecnu npouecc He 3aBeplueH B TedeHre 30 cekyHA, OTNYCTUTE KHOMKY MUTaHUS 1

nogoxaute 30 cekyHA, nNpexae YemM NpoJormkuTb. ATOT METO NOMOraeT NpoanuTbL

CpokK cnyx0bbl ycTpoicTaa.

[Mocne 3aBepLUeHMs npoLecca OTKYMTE NUTaHKe, NoAoXAUTE, NoKa Ban He OCTAHOBUTCSl, CHUMUTE
rONMoOBKY MaLLUUHbI, OTKPOWTE NPO3PaYHYHO KPbILLKY U U3BMNEKUTE MHTPEONEHTHI.

MCMNOJNIb3OBAHUE ®YHKLN YNCTKU HECHOKA

.

YcTaHOBWTE KOMMOHEHT AJNSt YACTKM YEeCHOKa BEPTUKaNbHO BHM3Y Bana, 3aTeM BCTaBbTe Bas B
(PMKCMPOBAHHbIN CTanbHOM Bas.

[lo6aBbTe 3y64Umnkmn YecHoka. 3akponTe KpbILKY ¥ NPaBUIbHO BbIPOBHANTE €€.
CoBmecTuTe CTanbHON poTOp MOTOPAa C HOXOM M YCTaHOBUTE KPbILLKY, yO6eamnBLumnCh,
YTO OHA NOMHOCTbLIO CMANT U HAAEXHO 3akpenneHa. (Kak nokasaHo Ha pUCyHke)
MopknounTe NUTaHNE U HaYHUTE C HU3KOWM CKOPOCTHU.

Ecnun npouecc He 3aBeplueH B TedeHre 30 cekyHA, OTNYCTUTE KHOMKY MUTaHUS 1
nogoxaute 30 cekyHA, npexae YeM NpPoAoKUTb. OTOT METOZ, MOMOraeT NpoAnUTL
CpOK Ccny6bl yCTponcTBa.

Mocne 3aBepLUeHnst NpoLecca OTKIYUTE NUTaHue, NOAOXANTE, Noka Barn He
OCTaHOBUTCS, CHUMUTE TONOBKY MaLUWHbI, OTKPONTE NPO3PayHyto KPbILLKY U U3BMEKUTE
VHTPeaneHTb.

NCMNONb30OBAHUE ®YHKLIUN CMELUMBAHUA TECTA

YcTaHoBUTE nonaTtky Afs 3aMeLuMBaHns TecTa BepTuKarbHO Ha Bar, NoOBEPHUTE €€ MPOTUB YacoBOW
CTpernku, a 3aTem BCTaBbTe Ban B (OUKCMPOBAHHbIN CTanbHOM Bar.

[o6aBbTe MyKy (He 6onee 250 rpaMMOB) U NOAXOASALLEE KONMYECTBO BOAbLI. 3akpownTe
KPbILLKY ¥ NPaBWUibHO BbIPOBHAWTE e€. CoOBMECTUTE CTanbHOW POTOP MOTOPa C HOXOM U
YCTaHOBWTE KPbILLKY, YOeAMBLUNCh, YTO OHA MOSTHOCTLIO CUANT U HALEXHO 3aKpeneHa.
(Kak nokasaHo Ha puCcyHke) }
MoaknounTe NUTaHNE N HAYHUTE C BLICOKON CKOPOCTMU.

Ecnu npouecc He 3aBeplueH B TedeHne 30 CeKkyHp, OTNyCTUTE KHOMKY MUTaHWA 1

nopoxaute 30 cekyHA, Npexae YeM NpoAoIKUTb. ATOT METOZ, MOMOraeT NpoAnuUThL

CpokK crnyx0bbl ycTpoicTaa.

Mocne 3aBepLUeHns NpoLecca OTKIYNTE NUTaHKe, NOJOXANTE, Noka Ban He

OCTaHOBUTCS, CHUMUTE TONOBKY MaLUWHbI, OTKPOMTE NPO3PaYHYIO KPbILLKY U U3BMEKUTE
VHTPEANEHTBI.
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PYKOBOACTBO NO HAPE3KE

MpoAaykTbl KonuuyectBO Mpumeyanus KonuuyectBo Bpemsi o6paboTku
Hape3ok

BapaHuHa 300r ngg:(ﬁe'(agrygoﬁ(ty’ satem 3 pa3a 5-10 cekyHp,
loBaguHa 300r ngg:;fe'(a?rygoﬁ(ty’ sarem 3 pasa 5-10 cekyHp,
YecHok 2501 4 pasa 3-5 cekyHA,
Mepey unnu 250r HapexbTte Ha Kycoyku o 3 cm 4 pa3sa 3-5 cekyHp
MopkoBb 250r HapexbTre Ha KyCo4ku rno 2 cm 4 pa3a 3-5 cekyHA
Tomar 250r HapexbTe Ha 4 yacTu 2 pasa 3-5 cekyHp
Cenbgepen 250r HapexbTe Ha Kyco4ku rno 3 cm 4 pa3a 3-5 cekyHn
Kaptodene, Tapo 250r HapexbTe Ha Kyco4ku rno 2 cm 4 pasa 3-5 cekyHA,
DpyKThI 250r HapexxbTre Ha KyCco4ku rno 2 cm 3 pasa 3-5 cekyHp
Anuo 4 wr.

gsgfg‘;@ Tn[;a::)g/,l%pexm 200r Ynanute o60mnouky 3 pasa 5-10 cekyHg
MaHnpoBoYHbIE Cyxapun 2 nomtuka | Wcnonb3aynte xpycrawmin xned 2 pasa 3-5 cekyHp
EggrﬁmaecaB M(E:‘I)"-WIH& unm 2001 gjpf;f?j Kaxxayto konbacy Ha 1 pas 5-10 cekyHa

OYUCTKA U yxoa

» [lepen 4ncTKow BCcerga oTKNoYanTe NUTaHWe 1 CHUManTe MoTop.

* Ounuctute n3genue cpasy nocrne NCnonb3oBaHUS.

+ TwartensHO NPOMOITE Yally 1 akceccyapbl 6OMbLUMM KONMMYECTBOM BOAbI, 3aTEM BbITPUTE X HACYXO.
Ne3Busa o4eHb ocTpble. YUToObI n3bexaTb TpaBm, n3beranTe NPSMOro KOHTakTa ¢ pykamu. Yoeamtech, 4To
BOAa A5 MPOMbIBKM Npo3payHasi, YTobbl Bbl MOIM SCHO BUAETL N1€3BMNE BO BPEMS YMCTKM.

« [lpoTpuTe NOBEPXHOCTb MOTOPa BNaXHOW TKaHbo. He norpyxanTe ero B BO4y Unv Apyrne XnakocTu.

* XpaHuTe nsgenvie B CyxoM MecTe, BAanM OT NPsiMbIX COMHEYHbIX Ny4Yei 1 BO3AenCTBUs
ynbTPadMOonNeTOBbIX yYen.

* lMepen xpaHeHnem ybeanTech, YTO BCE HYACTU YUCTbIE U MOSTHOCTBIO CyXMe.

I'IpanmbHaﬂ yTunusauus 3Toro npoaykKkra

« OTa MapKvpoBKa yKa3bIBaeT, YTO 3TOT NPOAYKT He AOMMKEH YyTUNMM3NMPOBaTbCA BMECTE C APYrMMuM
6bITOBBIMK OTXOAAMKM BO Bcelt EBponerickon Cotose.

* Y106bI NPEaoTBPaTMTL BO3MOXHbIV BPes, Ans OKpY>KatoLLen cpeapbl Unv 300poBbs YernoBeka ot
HeynpasnsieMoyn yTUnn3aumum oTxonoB, yTUIN3NPYINTE ero OTBETCTBEHHO AJ1S NPOABWXEHNS! YCTONYMBOTO
NMOBTOPHOTO MUCMONb30BaHWs MaTepuarbHbIX PECYPCOB.

* YT06bI BEpHYTb CBOE MCMONb30BaHHOE YCTPOWNCTBO, BOCMOMNb3yiTECH CMCTEMaMM Bo3BpaTa 1 cbopa mnm

I CBFKMTECH C PO3HMYHBIM NPOAABLOM, rae 6bin nprobpeTeH NPoayKT. OHM MOTYT NPUHSATL 3TOT NPOAYKT

Ans 6esonacHoi yTunusauum cpeapl.
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JU LUTEM KUJDES SE MANUALI | PAJISJES MUND TE KRIJOHET PER ME SHUME SE NJE MODEL.
INFORMACION PAJISJA JUAJ NUK MUND TE PERMBANE FUNKSIONIN E LENDUAR NE MANUAL.
KJO GJUHE ESHTE PERKTHYER ME NDIHMEN E INTELIGJENCES ARTIFICIALE.

UDHEZIME TE PERGJITHSHME PER SIGURINE DHE PARALAJMERIME

» Para se ta pérdorni kété pajisje, ju lutemi lexoni me kujdes manualin e
pérdorimit.

* Ju lutemi sigurohuni gé tensioni i vlerésuar té jeté i njéjté me tensionin
gé pérdorni.

* Ju lutemi mbani udhézimet, certifikatén e garancisé, faturén e shitjes
dhe, nése éshté e mundur, kutiné me paketimin e brendshém!

* Pajisja éshté destinuar ekskluzivisht pér pérdorim privat dhe jo pér
pérdorim komercial apo profesionall!

* Gjithmoné higeni spinén nga priza kur pajisja nuk éshté né pérdorim,
kur lidhni pjesé shtese, kur e pastroni ose né rast té ndonjé shqetésimi.
Fikeni pajisjen paraprakisht. Térhigni spinén, jo kabllon.

« Pér té mbrojtur fémijét nga rreziget e pajisjeve elektrike, mos i lini
asnjéhere pa mbikeéqyrje me pajisjen. Pér kéte arsye, Zgjldhnl vendin e
pajisjes né ményré gé fémijét t& mos kené gasje né té. Sigurohuni gqé
kablloja té mos varet poshté.

+ Testoni rregullisht pajisjen dhe kabllon pér démvolta. Nése ka ndonjé
démtim, pajisja nuk duhet té pérdoret.

* Mos lejoni fémijét té luajné me pajisjen. Mos i lejoni ata té luajné me
materialin e paketimit si geset plastike.

* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijét mbi 8 vje¢ dhe nga persona
me aftési té kufizuara fizike, shqisore ose mendore, ose me pérvojé
dhe njohuri té kufizuara, me kusht gqé ata té jené nén mbikéqyrje ose té
kené marré udhézime pér pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe té kuptojné
rreziget e mundshme. Pastrimi dhe mirémbajtja nuk duhet t& béhen
nga fémijét, pérve¢ nése ata jané nén 8 vje¢ dhe nén mbikéqyrje.

* Mos e riparoni veté pajisjen, por kontaktoni njé ekspert té autorizuar né
rast t& ndonjé problemi.

» Pér arsye sigurie, njé kabllo furnizimi e démtuar mund té zévendésohet
vetém me njé kabllo ekuivalente nga prodhuesi, departamenti yné i
shérbimit té klientit ose njé person i kualifikuar.

* Mbajeni pajisjen dhe kabllon larg nxehtésise, rrezeve té diellit,
lagéshtisé, skajeve t& mprehta dhe elementéve té ngjashém.

* Fikeni pajisjen dhe higeni nga priza kur nuk e pérdorni.

Pérdorni vetém aksesorét origjinalé té ofruar nga furnizuesi.

* Mos e pérdorni pajisjen jashté (pérve¢ nése éshté projektuar pér
pérdorim né ambiente té jashtme). Gjithmoné mbrojeni nga temperaturat
e uléta ose ngricat.

Zilan 62




AL

* Mos e pérdorni kurré prané ujit (vaské, lavaman, etj.). Pajisja nuk duhet
té ekspozohet ndaj shiut ose lagéshtisé. Pérdoreni vetém kur duart
tuaja jané té thata.

* Nése pajisja bie né ujé, higeni spinén para se ta nxirrni nga uji. Mos
e prekni burimin e ujit. Pajisja duhet té kontrollohet nga njé specialist
pérpara se té ripérdoret. Pér té shmangur rrezikun e goditjes elektrike,
mos e pastroni pajisjen me ujé dhe mos e zhytni né uje.

 Pérdoreni pajisjen vetém pér géllimin e synuar.

* Kjo pajisje duhet té funksionojé vetém kur éshté e lidhur me njé prizé
me tokézim, e instaluar sipas rregulloreve. Sigurohuni gé tensioni i
furnizimit t&€ pérputhet me até té treguar né pllakén e tipit.

* Démet gé ndodhin kur pajisja pérdoret pér géllime té tjera nga ato té
pércaktuara né udhézime, ose pérdoret gabimisht, ose nuk riparohet
nga eksperté, nuk mbulohen nga garancia.

* Gjithmoné pérdoreni pajisien né njé sipérfage té sheshté dhe
horizontale.

* Pajisja nuk duhet té pérdoret mé pasi té keté réné nga njé lartési né
njé sipérfage té forté. Edhe démvoltat e padukshme mund té ndikojné
negativisht né siguriné funksionale té pajisjes. Pajisja mund té pérdoret
vetém pasi té jeté kontrolluar nga njé profesionist.

* Mos e mbani ose mos e térhigni pajisjen duke kapur spinén e rrymés,
pasi ekziston rreziku i garkut té shkurtér pér shkak té thyerjes sé
kabllos. Mos e pérkulni, mos e shtréngoni dhe mos e térhigni kabllon
mbi skaje t&€ mprehta.

* Nése pajisja ka vrima ventilimi, mos i mbuloni. Mos hidhni Iéngje ose
pluhur né vrimat e ventilimit.

* Mos fusni gishta ose objekte té tjera né pjesét e hapura té pajisjes.

* Nuk pranohet asnjé pérgjegjési pér démet e shkaktuara nga pérdorimi
i pahijshém ose mosrespektimi i kétyre udhézimeve.

* Mos e mbushni pajisjen mé shumé se kapaciteti maksimal. Niveli duhet
té jeté midis shenjave MIN dhe MAX.

» Tregoni kujdes kur trajtoni tehét prerés, zbrazni enén dhe pastroni
pajisjen.

» Edhe pse ka mekanizma sigurie dhe pajisja nuk do té funksionojé me
kapakun e hapur, mbajini duart dhe mjetet e tjera jashté enés gjaté
pérzierjes pér té shmangur démvoltat serioze ose démtimin e pajisjes.
Njé spatul mund té pérdoret, por vetém kur blenderi éshté i fikur.

* Mos e hapni pérzierésin derisa t& ndalojné té gjitha tehét.

* Mos u pérpigni té shtypni ose copétoni akullin pér t€ mos démtuar
pajisjen.

* Mos e ndizni pajisjen pa ushqim ose ujé.
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NJIHUNI ME PRERESIN TUAJ USHQIMOR MULTIFUNKSIONAL DIXHITAL

Paneli i kontrollit
Njésia e motorit
Shufra shtytése
Porta e ushqimit
Kapaku
Unaza e vulés
Kupé
Padja amortizuese
Spatula

. Ndara e vezéve

. Pastrues i hudhrave

. Thiké pér brumin

. Mikser vezésh

. Krahu i prerésit

. Thiké

. Boshti

©CONOIGOPWN =~

a A aaaaa
oA wWN—_O

PERDORIMI | FUNKSIONIT TE GRIRJES

« Pérdorni njé pastrim té ploté té té gjitha pjeséve qé jané né kontakt me ushqgimin para pérdorimit t& produktit.

» Pas lidhjes sé energjisé, shtypni butonin pér té nisur funksionimin dhe Iéshojeni pér ta ndalur.

« Higni tendinat, kockat dhe I€kurén nga mishi para pérpunimit.

» Vendosni thikén e grirjes né kupé. Prini pérbérésit né copa 1-2 cm dhe vendosini né kupé. Duhet té shtoni njé sasi té
mjaftueshme uji pér pérbérésit e frutave dhe perimeve, duke mos e kaluar gjysmén e véllimit té pérgjithshém té kupés.
Né té kundért, efektiviteti i grirjes dhe jeta e produktit do té€ ndikohen.

* Mbulojini kapakun dhe vendoseni né pozita. Pajisni rotorin e ¢elikut inox té& bazés sé motorit me pozicionin e boshtit
té thikés dhe vendoseni kapakun, duke siguruar gé ai éshté ulur plotésisht dhe i fiksuar fort. (Si¢
tregohet né figuré)

« Ky produkt ofron shpejtési té€ shpejté dhe té ngadalté. Zgjidhni shpejtésiné sipas pérbérésve (mish:
shpejtési e larté; fruta dhe perime: shpejtési e ulét).

« Aktivizoni energjiné dhe shtypni butonin butésisht pér té filluar punén. Rekomandohet té€ béni
njé operacion né cikél té shkurtér (punoni pér 3 sekonda dhe ndaloni pér 2 sekonda). Pérséritni
operacionin né cikél té shkurtér té paktén tri heré para se té punoni vazhdimisht. Puna e
vazhdueshme nuk duhet té kalojé kohén e caktuar t€ punés (shih udhézuesin e grirjes) pér té
shmangur ndikimin né jetén e produktit.

« Pas pérpunimit, cmontoni energjiné, higni motorin dhe hapni kapakun. Higni thikén e grirjes dhe
shkulni pérbérésit e mbetur me spatulé ose shkopinj ushgimoré.

* Nése pérbérésit ngjiten né kupé, ju lutem ¢cmontoni energjiné dhe pérdorni njé shkulés ose shkopinj ushgimoré pér té
hequr pérbérésit para pérpunimit.

» Ky produkt nuk mund té pérdoret pér bluarjen e thaté té sojés sé forté, orizit dhe pérbérésve té tjeré té forté.

* Nése produkti dridhét pér shkak té shpérndarjes sé pabarabarté té pérbérésve, ju lutem ndaloni punén dhe shpérndani
pérbérésit baraz. Nése efekti i déshiruar nuk arrihet brenda 15 sekondash, ju lutem lirojeni butonin dhe nisni pérséri pas
10-20 sekondash. Kjo ndihmon né zgjatjen e jetés sé produktit.

PERDORIMI | FUNKSIONIT TE GRISJES DHE PREJES

« Kur pérdorni funksionin e grisjes dhe prerjes, vendosni kokén e prerésit né bosht (pér prerje: lama e kokés sé prerésit
duhet té jeté lart; pér grirje: pjesa qé del nga koka e prerésit duhet té jeté lart), pastaj vendosni boshtin né boshtin e
palosur prej geliku inox.

* Mbulojini kapakun dhe vendoseni né pozita. Pajisni rotorin e gelikut inox té& bazés sé motorit me pozicionin e boshtit té&
thikés dhe vendoseni kapakun, duke siguruar gé ai &shté ulur plotésisht dhe i fiksuar fort. (Si¢ tregohet né figuré)

» Qéroni dhe prisni pérbérésit e pérgatitur né madhési té pérshtatshme né ményré qé ata t& mund té hyjné né portén e
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ushqgimit.

« Lidhni energjiné dhe vendosni pérbérésit né portén e ushqimit. Filloni me njé shpejtési té ulét dhe
pérdorni shtytésin pér té shtypur ushgimin pér prerje ose grisje.

* Nése té gjitha prerjet nuk jané pérfunduar brenda 30 sekondash, I€éshoni butonin e energjisé dhe
prisni pér 30 sekonda pér té vazhduar pérpunimin. Ky metodé ndihmon né zgjatjen e jetés sé
produktit.

« Pas pérfundimit t& pérpunimit, gmontoni energjiné dhe prisni qé koka e prerésit té€ ndalojé rrotullimin.

Higni kokén e makineris€, hapni kapakun e qgarté dhe pérdorni njé shkulés pér té& hequr pérbérésit e
pérpunuar.

PERDORIMI | FUNKSIONIT TE RRAHJEVE TE VEVE

« Vendosni rrahésin e vezéve vertikalisht né bosht, rrotullojeni kundér akrepit dhe pastaj vendosni boshtin né shaftin e

ngurté té prej celiku inox.

« Shtoni nga 8 deri né 24 vezé. Nése éshté e nevojshme, pérdorni njé ndarés té té bardhéve té
vezéve pér té hequr té verdhat dhe shtoni njé sasi té€ pérshtatshme sheqeri. Mbulojeni kapakun dhe
rregulloni né pozita. Rregulloni rotorin e gelikut inox t€ bazés sé motorit me boshtin e thikés dhe
vendoseni né kapak, duke u siguruar gé té jeté ulur plotésisht dhe i sigurt. (Si¢ éshté treguar né
figuré)

« Lidhni furnizimin me energji dhe filloni me shpejtési té ulét. Pasi operacioni té stabilizohet, kaloni né
njé shpejtési mé té larté pér rezultate mé té mira.

* Nése procesi nuk pérfundon brenda 30 sekondash, lirojeni ndérprerésin e energjisé dhe prisni 30
sekonda para se té vazhdoni. Ky metodé ndihmon né zgjatjen e jetés sé produktit.

» Pasi té pérfundojé procesi, gmontoni furnizimin me energji, prisni gé boshti t& ndalojé rrotullimin,
higni kokén e makinés, hapni kapakun transparent dhe nxirrni pérbérésit.

PERDORIMI | FUNKSIONIT TE PASTRIMIT TE HUDHRAVE

 Instaloni komponentin e pastruesit t&€ hudhrave vertikalisht né fund t€ boshtit dhe pastaj vendosni boshtin né

ngurté té prej geliku inox.

« Shtoni thelpinjté e hudhrés. Mbulojeni kapakun dhe rregulloni né pozita. Rregulloni rotorin e gelikut
inox té bazés sé motorit me boshtin e thikés dhe vendoseni né kapak, duke u siguruar gé té jeté
ulur plotésisht dhe i sigurt. (Sig &shté treguar né figuré)

« Lidhni furnizimin me energji dhe filloni me shpejtési té ulét.

« Nése procesi nuk pérfundon brenda 30 sekondash, lirojeni ndérprerésin e energjisé dhe prisni 30
sekonda para se té vazhdoni. Ky metodé ndihmon né zgjatjen e jetés sé produktit.

« Pasi té pérfundojé procesi, cmontoni furnizimin me energji, prisni qé boshti t& ndalojé rrotullimin,
higni kokén e makinés, hapni kapakun transparent dhe nxirrni pérbérésit.

PERDORIMI | FUNKSIONIT TE PERMESES SE BRUMIT

» Vendosni thikén pér pérzierjen e brumit vertikalisht né bosht, rrotullojeni kundér akrepit dhe pastaj vendosni boshtin né

shaftin e ngurté té prej celiku inox.

« Shtoni miell (jo mé shumé se 250 gram) dhe njé sasi té& pérshtatshme uji. Mbulojeni kapakun dhe
rregulloni né pozita. Rregulloni rotorin e gelikut inox t€ bazés sé motorit me boshtin e thikés dhe
vendoseni né kapak, duke u siguruar gé té jeté ulur plotésisht dhe i sigurt. (Si¢ éshté treguar né
figuré)

« Lidhni furnizimin me energji dhe filloni me shpejtési té larté.

« Nése procesi nuk pérfundon brenda 30 sekondash, lirojeni ndérprerésin e energjisé dhe prisni 30
sekonda para se té vazhdoni. Ky metodé ndihmon né zgjatjen e jetés sé produktit.

« Pasi té pérfundojé procesi, cmontoni furnizimin me energji, prisni qé boshti t& ndalojé rrotullimin,
higni kokén e makinés, hapni kapakun transparent dhe nxirrni pérbérésit.
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UDHEZUES PER PRERJEN

Produkte Numri i prerjeve Koha e pérpunimit
) Higni kockat dhe I€ékurén, pastaj . 3
Qengj 300 g preré né copa 3 heré 5-10 sekonda
Vig 300g | Hiani kockat dhe Iekurén, pastaj 3 hers 5-10 sekonda
preré né copa

Hudhér 250 g 4 heré 3-5 sekonda
Spec djegés 2509 Prejini né copa 3 cm 4 heré 3-5 sekonda
Karkalec 250 g Prejini né copa 2 cm 4 heré 3-5 sekonda
Domate 250 g Prejini né 4 pjesé 2 heré 3-5 sekonda
Selino 2509 Prejini né copa 3 cm 4 heré 3-5 sekonda
Patate, Taro 250 g Prejini né copa 2 cm 4 heré 3-5 sekonda
Fruta 2509 Prejini né copa 2 cm 3 heré 3-5 sekonda
Vezé 4 copé

Kajmak i férguar, Mishi i 200g | Hignilévoren 3 hers 5-10 sekonda
arra, Arrat

Miell buke 2 feta Pérdorni buké krokante 2 heré 3-5 sekonda
tse“t’J‘Q;k) (Proshuté ose lloje | 540 5 | prejini gdo suxhuk né 3-4 pjesé 1 heré 5-10 sekonda

PASTRIMI DHE MIREMBANJA

« Pérpara se té pastroni, gjithmoné fikni energjiné dhe higni motorin.

» Pastroni produktin menjéheré pas pérdorimit.

« Lajini gotén dhe aksesorét miré me shumé ujé, pastaj fshijini té thata. Lajméset jané shumé té mprehta. Pér té
shmangur rrezikun e démtimit, shmangni kontaktin e drejtpérdrejté me duar. Sigurohuni gé uji pér pastrim té jeté i
pastér, né ményré qé té shihni qarté tehun gjaté pastrimit.

« Fshijeni sipérfagen e motorit me njé lecké té lagur. Mos e zhysni até né ujé ose Iéngje té tjera.

* Ruani produktin né njé vend té thaté, larg rrezatimit té drejtpérdrejté té diellit dhe ekspozimit ndaj rrezatimit UV.

« Pérpara ruajtjes, sigurohuni qé té gjitha pjesét té jené té pastra dhe plotésisht té thata.

Ndalimi i sakté i kétij produkti

« Kjo shenjé tregon se ky produkt nuk duhet t& hedhet me mbeturinat e tjera shtépiake né té gjithé BE-né.

« Pér té parandaluar démtimin e mundshém té mjedisit ose shéndetit njerézor nga hedhja e pa kontrolluar
e mbeturinave, ricikloni até me pérgjegjési pér té promovuar rizhvendosjen e géndrueshme té burimeve
materiale.

« Pér té kthyer pajisjen tuaj té€ pérdorur, ju lutemi pérdorni sistemeshin e kthimit dhe mbledhjes ose
kontaktoni shitésin ku éshté bleré produkti. Ata mund té marrin kété produkt pér riciklim té sigurt té

mjedisit.
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MO BHUMATESTHO MPOYETE PBLKOBOLACTBOTO 3A YTMOTPEBA HA YPELA Thi1 KATO MOXE A ChOBPYKA UHOOPMALIA 3A PA3NUYHA
MOLENM BALWWMAT YPE[ E BLAMOXHO A HE CbbPXA MHOOPMALINA 3A DYHKLIMATE, CONTOMEHEHIM B TOBA PHKOBOLCTBO.
TO3W E3VK E MPEBEJEH C NMOMOLWTA HA U3KYCTBEH MHTENNEKT.

ObLWN MHCTPYKUUUN 3A BE3OMNACHOCT U NPEAYNPEXOEHUA

* [Mpenm ga nsnonasearte ToBa yCTPONCTBO, MOSIS, NPOYeTETE BHUMATENHO
WHCTPYKUMUTE 3a ynotpeba.

* YBepeTe cCe, 4Ye HOMWHANHOTO HanpexeHne e CbLOoTO KaTo
HanpeXeHneTo, KOeTo N3non3Beare.

* 3anasete VWHCTPyKUMUTE, TrapaHuUMOHHUS cepTudumkart, KacosaTta
BGenexka un, ako € Bb3MOXHO, KalloHa C BbTpelluHaTa onakoska!

* YCTPONCTBOTO € npegHasHa4YeHo U3KNIYMTENHO 3a NIdHa ynotpeba u
He e 3a TbproBcka unun npodgecmnoHanHa ynotpeba!

* BuHarn nssaxgavre wencena ot KOHTaKTa, Korato yCTPOMCTBOTO He ce
n3nons3Bea, Korato NPUKpensaTe akcecoapu, NoYMCcTBaTe YyCTPOMCTBOTO
unn nNpu Bb3HUKBAHE Ha noBpena. Wskniwodete yCTPOUCTBOTO
npeasapuTenHo. [pbnHeTe wencena, a He kabena.

» 3a ga npegnasunte geuara OT ONacHOCTUTE, CBbP3aHu C eNEKTPUYECKM
ypeau, Hukora He M octaBante 06e3 Haas3op C  YCTPOWCTBOTO.
CnepoBaTenHo, nsbuparnte MsCTO 3a YCTPOMCTBOTO Taka, Ye Ageuarta
Aa HaMaT AoCTbMN A0 Hero. YBepeTe ce, Ye kabenbT He BUCU HaJony.

* PenoBHO npoBepsiBanTe yCTPOMCTBOTO M Kabena 3a nospean. AKo nma
HAKakBa nospea, YCTPOMCTBOTO He TpsibBa Aa ce M3non3ea.

* He nossBongBante Ha pJdeuata ga urpasat Cc YycTpouctBoTo. He
no3BonsBanTe Ha Aeuarta ga UrpasT ¢ ONakoBbYHW MaTepuann Kato
nnacTMacoBu TOPOMYKN.

» ToBa yCTPOMCTBO MOXe Aa Ce U3MOo3Ba OT AeLa Ha 8 1 noBeYe roguHu,
KaKTO M OT Nuua ¢ PmU3NYeCcKn, CEH30PHU UNN YMCTBEHU YBPEXOAHWUS,
UNM C HegocTaTbyeH OnMUT U 3HaHWA, MpU YCrnoBue 4e ca nog
HabnogeHne unu ca NonyyYunuM MHCTPyKuumn 3a 6esonacHa ynotpeba
N pa3dbupaT Bb3MOXHUTE puckoBe. [1o4MCcTBaHETO U NOAAPBXKKAaTa He
TpsibBa oa ce M3BbLPLUBAT OT AeLa, OCBEH ako He ca nog 8 rogmHu n 6es
Hag3op.

* He pemMoHTMpanTe yCTPOMUCTBOTO CaMW, a Ce KOHCynTupanTe C
OTOpU3MpaH cneumanucT Npu Bb3HWKBaHE Ha Npobnem.

* OT cbobpaxeHns 3a 6Ge3onacHOCT, cdyneH WM noBpeaeH
3axpaHBally kaben moxe ga 6bae 3aMeHeH caMO C eKBMBareHTeH
kaben OT NMpov3BOAUTENS, HALLUWUS CEPBU3EH OTAEeNn uin OT NogobHo
KBanuduumpaHo nuue.

* [Ma3eTe ycTponcTBOTO M Kabena ganey oT TONMuHa, Npsika cinbHYeBa
CBETNUHA, Brara, octpm pbbose 1 gpyrn nogobHu dakTopu.
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* M3knoyBanTe yCTPOMCTBOTO M IO U3BaXganTe OT KOHTaKTa, Korato He
ro n3nonassare.

* Mlanonseante camMo OpurMHarHM akcecoapu, MpeaocTaBeHn oT
JoCTaB4vMKa.

* He wu3nonseBanTe YCTPOMCTBOTO Ha OTKPUTO (OCBEH akoO He e
npegHasHavyeHo 3a BbHWHa ynotpeba). BuHarm ro npegnassante ot
HYNeBM UNKN oTpULaTENHN TeMnepaTypu.

* Hukora He nanonasante yCTponcTBoTO 61130 40 BoAa (BaHa, MUBKa U
T.H.). YCTPOMCTBOTO He TpsabBa Aa 6bae M3NoXeHOo Ha ObXA Unu Bnara.
M3nonsBanTe ro camo C Hanb/IHO CyXu pbLie.

* AKO YCTPONCTBOTO NagHe BbB BoAa, U3KITOYETe o OT KOHTakTa, npeau
Ja ro n3paamte. He gokoceBanTe M3TOYHMKA Ha Boda. YCTPOMCTBOTO
TpsibBa ga 6bae NpoBepeHO OT cneuuanuct, Npean ga ce u3nosnaea
OTHOBO. 3a fja n3berHeTe pucka oT eNeKTpUYECKN yaap, He NoYMcTBanTe
YCTPOWCTBOTO C BOAA M HE ro noTananTe BbB BoAA.

* 3nonaBanTe yCTpOMCTBOTO CaMO Mo npeaHasHavyeHue.

» ToBa ycTponcTtBo TpsbBa ga paboTm camo Korato € CBbpP3aHO KbM
3a3eMEHKOHTAaKT, CblnacHo perynauunTe. YBepeTtece, Ye 3axpaHBaLLoTo
HanpexeHne CbOTBETCTBA Ha HaMNpeXXeHMeTo, MOCOYEHO Ha TabenkaTta
Ha YCTPOWNCTBOTO.

* LleTnte, NpuYnMHEHM OT M3MNOM3BaAHETO Ha YCTPOMUCTBOTO MO HAYMH,
pasnuyeH OT NpeanucaHvus B MHCTPYKUUUTE, HenpasunHa ynotpeba
NN HepernaMmeHTUpaH PEMOHT, HE Ce MOKpMBAT OT rapaHuusaTa.

* BuHarn wusnonssante yYCTPOMUCTBOTO Ha paBHa W XOpU3OHTasHa
NOBBLPXHOCT.

* YCTpOMUCTBOTO He TpsAbBa Aa ce u3nonaea creq nagaHe Bbpxy TBbpaa
NOBBbPXHOCT OT BMCOYMHA. [Jopn HEBMOUMM NOBPEAN MoraT Aa oKaxar
HeraTuBHO BNUsSIHNE BbpXy 6e3onacHOCTTa My. YCTPOMNCTBOTO MOXeE Aa
Ce 13nornsBa camo creq npoBepka oT chneuuanucr.

* Hukora He HoceTe M He AbpnanTe YCTPOUCTBOTO, KaTo XBallarte
3axpaHBaLLms Lencers, Tb KaTo CbLLECTBYBA PUCK OT KbCO CbegMHEHNE
nopagu npekbcBaHe Ha kabena. He orbBanTte, He NpUTUCKANTE U He
AbpnanTte 3axpaHBawmsa kaben no octpu pbbose.

* AKO YCTPOMCTBOTO MMa BEHTUMALMOHHU OTBOPW, HE M MOKpUBaMTE.
He wuanuBanmte TeyHoCTM wnu npaxoobpasHn BellecTBa BbB
BEHTUMNALMOHHUTE OTBOPW.

* He BkapBanTe NpbCTU MU OPYrK NPeaMETU B OTBOPEHUTE YacTu Ha
YCTPOWCTBOTO.

* [NponsBoanTENAT HE HOCKM OTFOBOPHOCT 3a NoBpean, MPUYUHEHU OT
HenpasunHa ynotpeba nnun HecnassaHe Ha Te3M MHCTPYKLMMW.
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* He npenbnBante YyCTPOMCTBOTO, BHMMaBaWTe 3a MaKCUMarHuA
KanauuTeT no Bpeme Ha ynotpeba. HuBoto TpsibBa aa 6baoe mexay
MIN n MAX mapkupoBkuTe.

* bboete BHMMmaTtenHu npu pabota C OCTPU pexewm OCTpUETa,
na3npasBaHe Ha KynaTa/bypkaHa 1 noYncTBaHe.

* Bbnpekn 4ye ycTpoMCTBOTO MMa npegnasHu MexaHu3Mm U HaAMa ga
paboTuK, OoKaTO KanakbT € OTBOPEH, APbLXTe pbLeTe n npubopute
Aaned oT KOHTeNHepa no BpemMe Ha paboTa, 3a Aa nsberHete cepmosHm
HapaHsBaHWA U1 nosBpea Ha ypeaa. Moxe ga ce nanonasa wnaryna,
HO camo koraTo brneHaepbT He paboTw.

* He oTBapsanTe Mmukcepa, AoKaTo BCUYKM OCTpUETA He ca cnpenu ga ce
ABVXarT.

* He ce onutBanTe fa HaTpolwlasaTe nepn, 3a Aa nsberHete nospena Ha
YCTPOWCTBOTO.

* He BkntoyBanTe ycTponcTBOTO 6€3 XpaHa unu Boga.

3ANO3HAUWUTE CE C BAWWNA LU®POB MHOMO®YHKLIMOHATEH YOMbP
3A XPAHA

KoHTponeH naHen

MoTopHa eaunHuua

Tnackay

OTBOp 3a xpaHa

Kanak

YnnbTHUTENHA NPbCTEH

Yawa

AMopTUCBOpHA

noanoxka

LWnaTtyna

0. PasgenuTen 3a anyeHu
6enTbun

11. OGenBaly 3a YeCbH

12. Hox 3a MeceHe Ha TecTo

13. Mukcep 3a anua

14. OcTpueTo Ha pe3aykaTa

15. Hox

16. Ban

PNDOOTRA N =

= ©
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M3MON3BAHE HA ®YHKLUUATA 3A PA3AHE

* M3uncTtete fobpe BCUYKM YaCTU, KOUTO LLie UMaT KOHTaKT C XpaHaTa, Npeau Aa u3nonssarte npogykTa.

» Crneq KaTo CBbpXETE 3axpaHBaHETO, HaTUCHeTe ByToHa, 3a Aa 3anovHeTe pabota u ro ocBobopeTe, 3a
na cripeTe.

» [lpemaxHeTe cyxoxunusTa, KOCTUTE 1 KoXaTa OT MecoTo, nNpeam Aa 3anoyHeTe obpaboTkarta.

« [locTaBeTe HOXa 3a psidaHe B YallaTta. HapexeTe cbCTaBkuTe Ha napyerta ot 1-2 cMm 1 rv nocrtasete
B Yawwara. [lJobaBeTe NoaxoasLyo KONMYecTBO BoAa 3a CbCTaBKU OT MNI0A0BE U 3eMleHYyLM, KOETO He
TpsibBa Aa HafByWLIABa nonosuHaTa oT oblmsa obem Ha Yawara. B npoTvBeH criyyaw
edeKTUBHOCTTa Ha PS3aHETO M XMBOTBLT Ha NPOAYKTa Le 6baaTt 3acerHaTtu.

« [lokpuiTe € Kanaka u ro noctaBeTe Ha MsCTO. [locTaBeTe HepbXgaeMus poTop Ha
MOTOpHaTa OCHOBa C MO3ULMSATa Ha Bana Ha HoXa U ro noctaBeTe BbpXy Kanaka,
KaTo ce yBepwWTe, Ye e HambHO NnocTaBeH n gobpe 3akpeneH. (Kakto e nokasaHo Ha
durypara)

» [MpoayKTbT Npeanara kakto 6bp3u, Taka n 6aBHM ckopocTu. N3bepeTe ckopocTTa
crnopeq cbCTaBkute (Meco: 6bp3a CKOpPOCT; MIOAOBE M 3eneHYyLmn: 6aBHa CKOpOCT).

» Bkrnitoyete 3axpaHBaHeTO 1 NeKo HaTUCHeTe ByToHa, 3a Aa 3anovHeTe paboTa.
MpenopbyBa ce Aa U3BbpLLBaTE onepauusi B LMKbN (paboTete 3 cekyHAM 1 cnpeTe 3a 2 CeKyHau).
MoBTOpEeTe OnepaumaTa B UMKbLI NOHe TpU MbTU, NPEAM Aa 3anoyHeTe Aa paboTuTe HenpekbCHaTo.
HenpekbcHaTaTta paboTta He TpsibBa Aa HaaBuLLaBa 3agafeHoTo paboTHO Bpeme (BukTe PbKkoBOACTBOTO
3a ps3aHe), 3a fa n3berHeTe BNUSHUETO BbPXY XXMBOTA Ha NPOAYKTa.

« Cnep obpaboTkara u3knoveTe 3axpaHBaHETO, NPEMaxHeTe MOTOpa M OTBOPETe kanaka. [MpemaxHete
HOXa 3a psi3aHe U U3CTbPXKETE OCTaTbYHUTE CbCTaBKM CbC LUNATYyNa UK € NPbYKU 3a XpaHEHE.

» Ako cbCTaBKWTe Cce 3anensT 3a YallaTa, Mossi, MbPBO M3KIoYeTe 3axpaHBaHETO 1 13nonssanTte ckpeb
VNV NPBYKN 3a XPaHeHe, 3a a U3CTbPXEeTe CbCTaBkUTe Npean obpaboTka.

» [MpoayKTbT HE MOXe [a Ce M3Mon3Ba 3a Cyx0 CMUIaHe Ha TBbpZ COsl, OPU3 U ApYr TBbPAU CbCTaBKM.

* Ako npoadyKTbT 3anoyHe fa ce Tpece nopagu HEpaBHOMEPHO pasnpeaeneHne Ha CbCTaBKkTe, MOons,
cnpeTe paboTa 1 pa3npegenete CbCTaBkMTE paBHOMEPHO. AKO XenaHuaT edekT He 6bae nocTurHaTt B
pamkuTe Ha 15 cekyHau, Mons, ocBobogete ByToHa 1 3anodHeTe oTHOBO cref 10-20 cekyHau. Tosa we
NMOMOrHe 3a yabikaBaHe Ha XM1BOTa Ha MpogyKTa.

N3MNON3BAHE HA ®YHKLUUATA 3A HAPA3BAHE U PEXXEHE

» Korato nsnonaearte gyHKUMsITa 3a Haps3BaHe 1 psidaHe, MOCTaBEeTe rMaBaTa Ha pesadkara Bbpxy Bana
(3a psizaHe: ocTpueTo Ha rmaBaTa Ha pe3aykarta TpsibBa Aa ObAe Harope; 3a Hapsi3aBaHe: U3MbKHanocTTa
Ha rnmaeara Ha pe3adkarta TpsbBa fa 6bae Harope), crnep KOoeTo NocTaBeTe Bana BbpXy HepbXaaemusi
dukcmpaH Barn.

* [MokpwuinTe ¢ kanaka u ro noctaseTe Ha MACTO. [locTaBeTe HepbXAaeMusi pOTOP Ha MOTOpHAaTa OCHOBA
C No3vuusiTa Ha Bana Ha HoXa M ro MocTaBeTe BbPXy Kanaka, kaTo ce yBepuTe, Ye e 7
HanbIHO NocTaBeH u Jobpe 3akpeneH. (KakTo e nokasaHo Ha durypara)

» Ob6enete 1 HapexeTe NOArOTBEHUTE CbCTaBKN Ha NOAXOAALLM pa3Mepu, Taka ye ga l
Morar fa Bna3aT B OTBOpa 3a XpaHa.

» CBbpXeTe 3axpaHBaHETO ¥ NOCTABETE CbCTABKUTE B OTBOPA 3a XpaHa. 3anovHeTe cbC
6aBHa CKOpOCT 1 M3nonssanTe Thackaya, 3a ja HaTUCHeTe XpaHaTa 3a ps3aHe unu e
Hapsi3BaHe.

* Ako He BCYYKM Hapsi3BaHUs ca 3aBbplueHn B pamkute Ha 30 cekyHau, ocBoboaeTe
ByTOHa 3a 3axpaHBaHe n na4akanTe 30 cekyHau, Npeamn Aa Bb3o6HOBMTe obpaboTkara.

To3sn mMeTop Nomara 3a yabimkaBaHe Ha XvBOTa Ha NpoAyKTa.

» Cnep kato obpaboTkaTa NpuKnioun, U3KnioveTe 3axpaHBaHeTo 1 n3vakanTe rnaBaTa Ha pesadkaTta aa
cnpe Aa ce BbpTY. [pemaxHeTe rmaBaTa Ha MaluMHaTa, OTBOPETE NPO3PaYyHUS Kanak 1u nanonssante
ckpeb 3a npemaxBaHe Ha 06paboTeHnTe CbCTaBKU.
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U3NON3BAHE HA ®YHKLUUATA 3A BUEHE HA AULIA

» [ocTaBeTe pa3buBaya 3a AiLa BepTVKanHo BbpXy Barna, 3aBbpTeTe ro Nno nocoka Ha YaCoBHMKOBaTa
CTpenka v crnej ToBa NOoCTaBeTe Bana BbpXy Hepbxaaemara dukcrpaHa oc.
» [ob6aBeTte oT 8 Ao 24 siua. Ako e HeobxoarMMo, U3Non3BanTe pasaenuTen 3a SNYeHK

6enTbuM, 32 fia OTCTPaHUTE XbNTbLUTE U AoGaBeTe NOAXOASLLO KOMUYECTBO 3axap. °
MokpuiiTe Kanaka v ro nocTaseTe NPaBUIHO Ha MACTO. M3paBHeTe HepbXaaemums ?
pOTOp Ha MOTOpHAaTa OCHOBA C OCTPMETO U MOCTABETE Karnaka, kaTo ce yBepuTe, Ye e |

HambIHO MOCTaBEH U 3paBo 3akpeneH. (KakTo e nokasaHo Ha curyparta)

« CBbpXeTe 3axpaHBaHETO 1 3anoyHeTe C HUcKa ckopocT. Crieq kaTto onepauusita ce d
cTabunuanpa, NpeBKYeTe Ha BUCOKA CKOPOCT 3a No-gobpu pesynTaTy.

* Ako npouecbT He 6be 3aBbpLUeH B pamkuTe Ha 30 cekyHaum, ocBoboaeTe
3axpaHBaLLms koY 1 navakante 30 cekyHau, npeau Aa npoabivkuTe. To3u meTon
rnomara 3a yabJhkaBaHe Ha eKCrnroaTauMoHHKS CPOK Ha NpoayKTa.

* Cnep 3aBbplUBaHe Ha npoLeca M3krveTe 3axpaHBaHETO, M34akalTe JoKaTo BanbT Cripe Aa ce BbpTy,
npeMaxHeTe MalLUMHHAaTa rnaea, OTBOPETE NPO3pavHus Kanak u n3BafeTe CbCTaBKUTE.

M3MNMON3BAHE HA ®YHKLUATA 3A OBEJNIBAHE HA YECHH

* WHcTanvpaiTe koMnoHeHTa 3a obenBaHe Ha YeCbH BEPTUKaNHO B AONHATa YacT Ha Bana, crep Koeto
rnocTaBeTe Barna BbpXy HepbxXaaemarta uKcupaHa oc.

* [lob6aBeTe ckunuaku YeckbH. [okpuiiTe Kanaka u ro NnocTaBeTe NPaBUHO Ha MSCTO.
M3paBHeTe HepbXaaeMusi poTop Ha MOTOpHaTa OCHOBa C OCTPUETO U NocTaBeTe
Kanaka, kaTo ce yBepuTe, Ye e HaMmbHO NocTaBeH 1 34paBo 3akpeneH. (Kakto e
nokasaHo Ha curyparta)

» CBbpXeTe 3axpaHBaHETO U 3aMOYHETE C HUCKA CKOPOCT.

* Ako npouechT He 6be 3aBbpLueH B pamkuTe Ha 30 cekyHaum, ocBoboaeTe
3axpaHBaLums koY 1 nsdakante 30 cekyHaW, npean Aa npoabixkute. To3n meTon
rnomara 3a yabJhkaBaHe Ha eKcrnroaTauMoHHKS CPOK Ha NpoayKTa.

+ Cnep 3aBbplUBaHe Ha npoLeca M3KMioyeTe 3axpaHBaHeTo, U34akanTe AoKaTo BambT
crpe a ce BbpTu, MpeMaxHeTe MallMHHaTa rnaBa, OTBOpEeTe NPo3payHus Kanak 1 u3BageTe CbCTaBKUTe.

M3MNON3BAHE HA ®YHKLUMUATA 3A CMECBAHE HA TECTO

 [NocTaBeTe HOXa 3a MeCeHe Ha TeCTO BepTUKallHO BbpXy Bana, 3aBbpTeTe ro No nocoka Ha
YaCoBHMKOBAaTa CTperika u crief ToBa NnocTaBeTe Bana BbpXy Hepbxaaemara dukcupana oc.

» [ob6aBeTte 6paluHo (He noBeyve oT 250 rpama) U NOAXOASALLO KonmnyecTBo BoAa. MNokpuiiTe kanaka u
ro nocTaBeTe NPaBUIMHO Ha MACTO. VI3paBHeTe HepbXaaeMmns poTop Ha MoTopHaTa
OCHOBa C OCTPUETO U NOCTaBeTe Kanaka, kaTo ce yBepuTe, Ye € HaMmbIHO NOCTaBeH U \
3apaBo 3akpeneH. (KakTo e nokasaHo Ha durypaTa) |

» CBbpxeTe 3axpaHBaHETO U 3anOYHETe C BUCOKA CKOPOCT.

* Ako npouecsT He 6be 3aBbplLueH B pamkuTte Ha 30 cekyHaum, ocsobogeTe
3axpaHBaLLma knod n navakante 30 cekyHau, npeam ga npogbinkuTe. To3n meToq
romara 3a yabmKkaBaHe Ha eKCnnoaTaLuMoHHNA CPOK Ha NPOoAyKTa.

» Crneq 3aBbpLUBaHe Ha NpoLueca M3KMioYeTe 3axpaHBaHeTo, 34akanTe AoKaTo BanbT
cnpe Aa ce BbPTW, NpeMaxHeTe MallvHHaTa rnasa, oTBopeTe Npo3payHus Kanak v
n3BafeTe CbCTaBKUTE.
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PBKOBOACTBO 3A HAPA3BAHE

MpoaykTn KonuuyectBO 3abenexka Bpow Bpeme 3a
HapA3BaHuA obpaboTka
[MpemaxHeTe kocTuTe 1 KoXaTa,
ArHeluko 300r crnef KoeTo HapexeTe Ha 3 nbTn 5-10 cekyHau
napyeta
MpemaxHeTe KOCTUTE U KOXaTa,
[oBexao 300r cnep KOeTo HapexeTe Ha 3 nbTn 5-10 cekyHau
napyeta
YecbH 250 4 nbTn 3-5 cekyHaun
Yunun 250r Hapexete Ha napyeTta no 3 cm 4 nbTn 3-5 cekyHamn
MopkoB 250 r HapexeTte Ha napyeTa no 2 cm 4 nbTn 3-5 cekyHan
Oowmat 250r Hapexete Ha 4 yactn 2 mbTn 3-5 cekyHamn
LienvHa 2501 HapexeTe Ha napyeTa no 3 cm 4 nbTn 3-5 cekyHaun
Kaptodu, Tapo 250r Hapexete Ha napyeTa no 2 cm 4 nbTn 3-5 cekyHaun
Mnopose 250r Hapexete Ha napyeTta no 2 cm 3 nbTn 3-5 cekyHamn
Anue 4 6p.
Neden drcTek, Opexoso 200r MpemaxHeTte YepynkaTa 3 nbTn 5-10 cekyHau
mMeco, Agku
MaHnpaHn Tpoxu 2 counum M3non3Baiite xpynkas xnsi6 2 nbTn 3-5 cekyHamn
Kon6ac (LLyHka nnu 200 T HapexeTe Bcsika HageHuua Ha 1 moT! 5-10 cekyHmm
Opyru Buaose) 3-4 napyeta

MOYNCTBAHE U NOAOPBXKKA

 [Npeau nouncTBaHe BUHArM U3KnNioYBanTe 3axpaHBaHETO 1 NpemMaxBaviTe MoTopa.

 [MouncTBaviTe NpoAyKTa BeagHara cnep ynotpeba.

* WannakHeTe yawwara n akcecoapuTe fobpe ¢ MHOro Boga, crief KoeTo ru n3bbpluete cyxu. Octpuetarta
ca M3KIYUTeNnHo ocTpu. 3a Aa NpefoTBpaTUTe pyUcka OT HapaHsaBaHe, n3bareavite AMPEKTeH KOHTaKT
C pbLeTe. YBepeTe ce, Ye BogaTta 3a M3rnnakBaHe e YMCTa, 3a 4a MOXETe AICHO Aa BMaMTe OCTPUETO Mo
BpEME Ha MoYMCTBaHETO.

* M3bbpLuete NoBbPXHOCTTa Ha MOTOPa C BNaxHa Kbpna. He ro notanaiTe BbB BoAa Unv Apyrn TEYHOCTU.

» CobxpaHsiBainTe NpogyKTa Ha Cyxo MSACTO, Aarney OT npska cnbH4eBa cBeTnuHa u UV nanaraxe.

» [MNpeau cbxpaHeHue ce yBepeTe, Ye BCUYKM HaCcTU Ca YUCTU U HAMBITHO CyXU.

I'IpanmHo U3XBBHBPIIAHE Ha TO3U NPOAYKT

« Ta3u Mapk1MpoBKa rnokasea, 4e To3u NpoAdyKT He TpsabBa Aa ce U3XBbpns ¢ Apyrnte GUTOBM OTNagbUM B
usna EBponeiickus cbios.

« 3a fa ce nNpegoTBpaTv Bb3MOXHO BpPeauW 3a OKONHaTa cpeaa Unm YOoBELLKOTO 3ApaBe OT
HEKOHTPONUPaHO U3XBbPISIHE HA OTNaAbLUM, PELMKIIMPaiiTe ro OTFOBOPHO, 3a Aa Ce Hacbpyn
YCTONYMBOTO MOBTOPHO U3MOM3BaHe Ha MaTepuariHuTe pecypcu.

« 3a BpbllaHe Ha 13Non3BaHus OT Bac ypen, Mossi, U3Mon3BanTe CUCTEMUTE 3a BpblUaHe 1 cbbupaHe

BN /M Ce CBbpXKeTe C Tbproeelia, OT KOMTO CTe 3aKynunu npogykta. Te MoraT Aa B3emat TO3U NpoaykT 3a

eKornornyHo 6e3onacHo peuuknmpaHe.
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NAPAKANOYME ZHMEIQXTE: TO EMXEIPIAIO THX ZYZKEYHZ MIMOPEI NAAHMIOYPIHOEI MATEPIZZOTEPAAINO ENAMONTEAA.
OIAEITOYPTIEZ MOY AEN MEPIEXEI O AIKOZ $AY EZOMNMAIZMOX. MIMOPEI NA KATATPA®OYN ZTO EFXEIPIAIO.
AYTH H FAQZ3A EXEl META®PAXTEI ME TH BOHOEIA TEXNHTHZ NOHMOZYNHX.

FENIKEZ OAHIIEZ AZ®AAEIAZ KAI MPOEIAOMOIHZEIZ

* Mpiv XPNOIMOTIOINCETE QUTH TN OUOCKEUR, TrapakaAouue dlaBdoTe
TIPOOEKTIKA TO EYXEIPIOIO 0ONYIWV.

* BeBaiwBeite 611 n ovopaoTikr Tdon €ival idla pge TNV TAON TIOU
XPNOIUOTIOIEITE.

» QUAAGETE TIG 0BNYiEG, TO TTIOTOTTOINTIKG £yyUNONG, TNV ATTOdEIEN ayopds
Kal, €av gival duvartov, To KOUTI UE TN ECWTEPIKI OUoKeuaaia!

* H ouokeur) TTpoopideTal ATTOKAEIOTIKA YIA TTPOCWTTIKA XPrion Kai oxi yia
EUTTOPIKN 1) ETTAYYEAPATIKA Xprion!

* Mavra agaipéoTte 10 Buopa amd Tnv TTPida étav dev XPNOIUOTTOIEITE
TN oUOKeun, OTav OUVOEETE aeooudp, KaBapileTe TN CUOKEUN 1 OTaV
TTPOKUTITEl KATTOIO BAARN. ATTEVEPYOTTOINOTE TTPWTA Tn OUOCKEUN.
Tpapnéte To BUoua, ox1 To KAAWdIO.

* MNa va TTpooTaTEWETE TA TTAIBIA ATTO TOUG KIVOUVOUG TWV NAEKTPIKWYV
OUCKEUWY, PNV TO OQAVETE TTOTE XWPIG ETTITAPNON ME TN OCUOKEUN.
2UVETTWG, OTaV ETTIAEYETE TNV TOTTOBETIA YIA TN CUOKEUN 0OG, PPOVTIOTE
Va TNV TOTTOBETACETE £€TO1 WOTE Ta TTAIOIA va PNV £Xouv TTPOCRacn oTn
ouokeun. BeBaiwBeite 611 TO KAOAWDIO OEV KPEUETAI KATW.

* EAEyXETE TOKTIKA TN OUOKEUN Kal TO KOAWDIO yia ¢nuIEG. Eav uttapxel
Katrola {nuid, N oUoKeUn OEV TTPETTEI VA XPNOIUOTIOIEITAI.

* Mnv emTpétreTe oTa TTAIBIA VA TTAICOUV PE TN OUOKEUN. Mnv eTTITPETTETE
oTa TTaIdid va Traifouv peE UAIKA OUOKEUAOIaG OTTWG OOKOUAEG aTTO
TTAACTIKO.

* AuTr) N CUOKeUn JTTOPEI va XpnaoiuoTroinBei atrd TTaidid dvw Twv 8 eTwvV
Kal atrd ATONO PE CWMATIKES, AIOBNTNPIOKES | WUXIKEG AvaTInPieS A
ENAEIYN euTTEIPIOG KAl YWWOEWY, UTTO TNV TTPOUTTO0e0Nn OTI gival utrd
emTAPNON N £€Xouv AGBel 0dnyieg yia TN OWaOTH Kal ao@aArf Xprion Tng
OUOKEUNG KOl KATAVOOUV Toug TTIBavoug Kivouvous. H kaBapidtnta kai
n OUVTAPNON Ao XPAOTEG OV TTPETTEI VA TTPAYUATOTTOIOUVTAl ATTO
TTaIdIA EKTOG AV €ival KATW TwV 8 ETWV KAl XWPIG ETTITAPNON.

* Mnv TTpOCTTOBEiTE VO ETTIOKEUACETE TN OUCKEUN MOVOI 0ag, OAAG
OUpPPBOUAguTEITE  €vav  €EOUCIODOTNUEVO  TEXVIKO OE  TTEPITITWON
TTPOBAMATOG.

* MNa Aoyoug aoc@aAciag, éva OTTOOUEVO ) KATECTPAUMEVO KAAWDIO
PEUPATOG UTTOPEI VA AVTIKATAOTABEI JOVO JE €va aVTIOTOIXO KOAWDIO
aT1TO TOV KATOOKEUAOTH, TO TUAMA €EUTTNPETNONG TTEAATWY Hag 1) GAANO
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avTtioToixa £€€1I0IKEUPEVO ATOWO.

* KpatioTe TN OUOKEUR Kal TO KAOAWAIO YaKPIG atrd BepudTnTa, APECO
NAIOKO WG, Uypaacia, aIXPNPEES AKPES Kal GAAa TTapouoIa.

* ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEUIN KAl aQaIpECTE TO BUCHA ATTO TNV TTPIda,
oTav OEV TN XPNOIUOTIOIEITE.

» Xpnoigotroleite pévo auBevTikd ateooudp TTou TTapExXovTal aTmmd Tov
TTPOUNOEUTH.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE T OUCKEUN O€ €EWTEPIKOUC XWPOUGS (EKTOG €dv
N ouokeun givar oxedlaopévn yia eEwTepIkr XpAon). MNMpooTatéwTe Tn
TavTa a1rd Bepuokpacieg 0°C 1 KATw atrd 10 PNdEv.

* Mnv XpnOILOTIOIEITE TTOTE KOVTA O€ VEPO (MTTAVIEPA, VITITAPOG K.ATT.). H
OUOKEUN Bev TTPETTEI va EKTIBETAI O€ BPOoxN 1 uypacia. XpnoIUOoTIOIEITE
TN OUOKEUN JOVO OTAV TA XEPIA OAG Eival OTEYVA.

* Av n OuOKeUN TTECEI OTO VEPO, APAIPECTE TO BUCUA TTPIV TNV BYAAETE ATTO
10 vePO. Mnv ayyilete TV TTNYN vepoU. H ouokeun TTpETTel va eAeyXOei
atro €vav €I0IKO TIPIV TN XPNOIKOTIOINCETE avd. [a va atro@uyETe TOV
KivOUVO NAeKTPOTTANEiag, pUnv KaBapieTe TN OUOKEUN WE vepd A TNV
BuBiCeTe oTO VEPD.

* XpNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN JOVO YIA TOV TTPOOPIOHO YIA TOV OTTOIO Eival
oxedlaopévn.

* AuTh N oUuoKeur TTPETTEI va AEITOUPYEI JOVO OTav gival cuvdedepévn o€
MIa YEIWPEVN TTPICA CUPPWVA WE TIG KAVOVIOTIKEG dIaTAEEIG. BEBaiwBeiTe
OTI N TGON TPOYODOUIAG AVTIOTOIXEI OTNV TACN TTOU QVAQEPETAl OTNV
ETIKETA TUTTOU.

* ZNMIEG TTOU TTPOKAAOUVTAI OTAV N CUOKEUN XPNOIKOTTOIEITAl YIa GAAOUG
OKOTTOUG aTTO AuTOUG TTOU ava@EépovTal OTIS 0dnYiES 1) XPNOIKOTTOIEITAl
AavBacopéva ) dev emokeudleTal atmmd €I0IKOUG dev KAAUTITOVTAI ATTO
TNV £yyunon.

* XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA TN CUOKEUN O€ ETTITTEON KAl OpIfOVTIA ETTIQAVEIQ.

* H ouokeury dev TIPETTEl va XPnOIMOTIOIEITOl METG atmd TITwon o€
OKANPA emm@aveia amod UYWog. AKOPN Kal adpaTeg CNUIEG EVOEXETAI
Va ETTNPEACOUV APVNTIKA TNV ao@AAEIa AsIToupyiag TNG cuokeung. H
OUOKEUN UTTOPEI va XpnoiuoTroindei yovo PeTd atmd €Aeyxo atrd évav
eTTayyeAuaTiaL.

* Mnv peTa@épeTe A TPARBATE TN CUOKEUN KPATWVTAG TO BUCUA pEUUATOG,
KaBw¢ UTTAPXEl KivOuvog BPaXUKUKAWMATOG AOyw OTTaCiyatog Tou
KaAwdiou. Mnv AuyiCete, ouuTmiECeTe 1} TPARATE TO KAAWDIO PEUPATOG
TTAVW aTTd AIXPNPEG AKPEG.

* Av n ouokeun €xel avoiyuarta €Eagpiopou, unv Ta KaAuTTeTe. Mnv
PiXVETE UYPA 1] OKOVEG OTA AVOIYUATA £EOEPIOUOU.
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* Mnv Bddlete daxTuAa | GAAQ QVTIKEIUEVA OTIG QVOIXTEG TTEPIOXEG TNG
OUOKEUNG.

* H etaipeia dev avaAauBavel kapia eubuvn yia {nUIESG TTOU TTPOKAABNKav
atroé akataAANAN xprnon f Pn cCuppdp@waorn YE AauTEG TIG 0dNYiEG.

* MnVv UTTEPQOPTWVETE TN CUCKEUN, TTPOCECTE TN UEYIOTN XWPENTIKOTNTA
Katd TN Xpron. To eTTiTredo TTPETTEl VA BPIOKETAI JETAEU TWV ONPAVOEWV
MIN ka1 MAX.

* Na €ioTe TTPOCEKTIKOI KATA TN XEIPIOHO TWV AIXHMNPWVY AETTIOWYV KOTTAG,
Katd TNV adeldopaTog Tou UTToA/Badou kai katd To Kabdpioua.

* [MapoAo TToU UTTAPXOUV PNXavIoUoi ac@aAgiag kal n ouokeur dgv Ba
AEIToupyeEi HE avoixXTO KATTAKI, KPATAOTE TA XEPIA KAl TO OKEUN MAKPIA
aTTo TO OOXEIO KATA TNV AVAUEIEN YIA VO JEIWOETE TOV KivOuvo coBapwyv
TpauuaTiIopdwy N {NUIAS oTnv ouokeur). MTTopei va XpnoiyoTroinBei pia
OTTATOUAQ, AAAG pHOvo OTav O PTTAEVTEP DEV AEITOUPYEI.

* Mnv avoitete Tov PiKTN PEXPI va OTAPATAOOUV OAOI OI AETTiOEG va
KIvouvTal.

* Mnv mTrpooTrabroete va OUVOAIWETE | va TPUTTACETE TTAYO yia va
ATTOQUYETE TN {NUIG OTN OUCKEUN.

* Mnv evepyoTTOIEITE TN CUOKEUN XWPIG TPOPN N VEPO.

FNQPIZTE TON WH®IAKO NMOAYAEITOYPIIKO KO®TH TPO®'IMQN ZAZ

1. NMivakag eAéyxou

2. Movada KivnThpa

3. PaBdi mieong

4. Oupa Tpoodoaiag

5. Katréki

6. AakTUAIOG O@pAyIoNG

7. Koutia

8. Mapdaaoito pagiAapl

9. Zmatouha

10. AlaxwpioTAg acTrpadiol
auyou

11. ATTo@AOIWTAG OKOPdOU

12. Maxaipt QupuWwPaTog
¢opng

13. XtutinTip! auywv

14. Kegahn KoTTAg

15. Mayaipi

16. Atovag
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XPHZH AEITOYPIIAZ KOMNHZ

* KoBapioTe TTpooeKTIKA OAQ Ta €PN TTOU €PXOVTAI OE ETTAPN KE T TPOPIUA TTPIV aTTO TN XPAON Tou
TTPOIOVTOG.

* AQOoU OUVOETETE TNV TPOPOBOUTIiA, TTATHOTE TO KOUUTTI YIa VA EEKIVIOETE T AEITOUPYia KOl OTTEAEUBEPWOTE
TO YIO VO OTAPOTAOETE.

* A@aipéOTe TOUG TEVOVTEG, Ta KOKAAQ Kal TO OEpua aTTd TO KpEAG TIPIV TNV ETTECEPYaaia.

* TomoBeTr|OTE TO Paxaipl yia AAean oTnv KouTra. KOwTe Ta UAIKG 0€ KOPMATIO 1-2 €KATOOTA Kal
TOTTOOETAOTE Ta GTNV KOUTTA. [MpocBéoTe KatdAANAN TToodTNTA vEPOU yia Ta @PoUTa
Kal Ta Aaxavikd, n otroia dev TTPETTEl VA EETTEPVA TO MIGG OUVOAIKO OYKO TNG KOUTTAG.
Al0QOPETIKA, N ETIdPACH TNG AAEONG Kal N dIGPKEIA (WAG TOU TTPOIOVTOG Ba
€TTNPEQCTOUV.

« KAegioTe TO KATTAKI KOl €UBUYPaPPIoTE TO 0T B€0n Tou. EuBuypappioTe Tov avogeidwTo
poTOpa TNG BACNG TOU KIVATAPO PE TN B€0n Tou Aova Tou paxaipioU Kal TOTTOBETHOTE
TO OTO KaTTAKI, BeBaiwBeite 6T gival TTARPwG ToTToBETNPEVO Kal ag@aliopévo. (OTTwg
PaiveTal oTnV €IKOVA)

* To TTPoidV TTPOCPEPEI TOOO YPIYOPESG OGO KAl aPYEG TaXUTNTEG. ETTIAEETE TNV TaXUTNTA
avaAoya pe Ta UAIKG (Kp€ag: ypriyopn TaxdTnTa, @pouTa Kol Aaxavikd: apyn TaxutnTa).

« EvepyotroijoTe Tnv Tpo@odoaia Kal TTaTAoTe EAaQPA TO KOUUTTI yIa va EEKIVAOETE TN A&IToupyia.
2uvIOTATal va eKTEAEITE AgITOoUpyia pE BIOKOTTEG (Epyaaia yia 3 SEUTEPOAETTTA KAl BIAKOTTH yia 2
SeuTepoAeTTTa). ETTavaAdBeTe Tn Asitoupyia pe SIOKOTTEG TOUAAXIGTOV TPEIG POPEG TTPIV OUVEXIOETE HE
ouvexn Aeimoupyia. H ouvexig Aeimroupyia dev TTPETTEN va EETTEPVA TOV KABOPIGUEVO XPOVO AsiToupyiag
(BAETe OBNYO KOTIAG) YIa va atroQUYETE Va ETTNPEACETE TN IAPKEIA (WAG TOU TTPOIOVTOG.

* MeTd TV eTeEEpyaOia, aTTOCUVOETTE TNV TPOPODOTIa, OPAIPETTE TOV KIVINTAPA KAl GVOIETE TO KATTAKI.
AgaipéoTe To paxaipl GAeong kal {UoTe Ta UTTOAEITTOUEVA UAIKG PE pia OTTATOUAQ 1) SUAdKIQL.

* Edv 10 UAIKG KOAAAOOUV OTNV KOUTTa, TTAPAKOAW OTTOCUVOECTE TTPWTA TNV TpoPodoaia Kal
XpnoipotroinoTe éva §UoTn  EUAdKIa yia va EU0ETE Ta UAIKG TTPIV TNV £TTEEEPYaTiaL.

* To mpoidv dev ptropei va xpnoigoTtroinBei yia Enpr dAean okAnpwy adylag, pudiol kai GAAwV oKANpwv
UAIKWV.

* Edv 10 TTp0idV KOuVIETal AOYW OVIGOKATAVOUAG TWV UAIKWY, TTApOKaAW OTAPATACTE T AsIToupyia
KOl KATOVEUAOTE T UAIKG opoidpop@a. Edv 1o emBuuntd atmotéAeopa dev emTeUXDEi eviog 15
OEUTEPOAETTTWY, TTAPAKAAW OTTEAEUBEPWOTE TO KOUMTTI Kail EEKIVAOTE Eava petd ammd 10-20 deutepOAeTTTa.
AuTo BonBd oTtnv TTapdataon Tng didpkelag {wng Tou TTPOIGVTOG.

XPHZH AEITOYPIIAZ TPIWYIMOY KAI KOIMHZ

» Otav XpNnOIYOTIOIEITE TN AEITOUPYIO TPIWINATOG KAl KOTTAG, EI0AYETE TNV KEPAAR KOTIAG GTOV Afova (KOTTA: n
AeTTiOQ TNG KEPOAANG KOTTAG TTPETTEI VA €ival OTPAUPEVN TTPOG T TIAVW, TRIWIMO: N TTPOEEOXT TNG KEQAAAG
KOTTNG TTPETTEI VA €ival OTPAPMEVN TIPOG TA TIAVW), KAl OTN CUVEXEIA TOTTOBETHOTE TOV =
a&ova oTov avogeidwTo oTabepd dfova. °

« KAegioTe TO KATIAKI KOl €UBUYPaPPIoTE TO 0T B€0n Tou. EuBuypappioTe Tov avogeidwTo ’
poTOpa TNG BACNG TOU KIVATAPA PE Tn B€on Tou dgova Tou paxaipioU Kal TOTTOBETHOTE !

TO OTO KaTTAKI, BeBaiwBeite 6T gival TTARPwWG TOoTTOBETNPEVO Kal ag@aliopévo. (OTTwg —
PaiveTal oTNV €IKOVA)

* Ze@AoUBIOTE KOI KOWTE TA TTPOETOINACHEVA UAIKG O€ KATAAANAQ HEYEBN WOTE va Xwpouv
aTtnv Bupa TpoPodoaiag.

* 2UVvOEOTE TNV TPOPOBOCIia Kal TOTTOBETACTE Ta UAIKA aTnv BUpa Tpopodoaciag. =eKIVAOTE
pE apyn TaxUTnTa Kal XPNOoIPOTIoINoTE To pafdi Trieong yia va TTIECETE TA TPOPIUA YIa KOTTH A TpiwIyo.

* Edv n kot dev ohokAnpwOei péoa oe 30 deutepOAETTTA, aTTEAEUBEPWOTE TOV BIAKOTITN TPOPODOTiag Kal
mepipéveTte 30 SeUTEPOAETITA TTPIV OUVEXIOETE TNV eTTeEEpyaaia. AuTA n péBodog Bondd oTnv TTapdTacn
NG dIAPKEIAG (WAG TOU TTPOIOVTOG.

* Metd TNV oAokApwan Tng eTTegepyaaiag, ammoouveEéTTE TNV TPOPOBOTIa KAl TTEPIPEVETE VO OTAPATAOEI
N TTEPIOTPOVPN) TNG KEPAAAG KOTTAG. AQAIPESTE TNV KEQAAA TNG INXAVAG, AVOIETE TO JIAQAVEG KATTAKI KAl
XPNOIYOTTOIACTE évav {UOTN VIO VO AQAIPECETE TA ETTECEPYATHEVA UAIKG.
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XPHZH THZ AEITOYPIIAZ XTYNMHMATOZ AYIT'QN

ToTTOBETAOTE TOV XTUTTNTAPA QUYWV KATAKOPUPQ OTOV G§ova, TTEPIOTPEWTE TOV AVTIOTPOPWG KAl OTN
ouvéxela ToTToBeTAOTE TOV Aova oTov avogeidwTo oTabepd dfova.
MpooBéoTe atto 8 £wg 24 auyd. Av xpeldleTal, XPnOIMOTTOINOTE £vav dIaXwPIoTH

QUYWV YIO VO aQaIpECETE TOUG KPOKOUG Kal TTPOOBETTE TNV KATAAANAN TTOGOTNTA (o
Zaxapng. KAgioTe 10 KATT@KI Kal TOTTOBETAOTE TO CWOTA OTn B€on Tou. EuBuypappioTe =
TOV QVOEEIdWTO pOTOpa TNG BACNG TOU KIVATAPA ME TOV dEova Tou payaipioU Kai |

TOTTOBETAOTE TO KATTAKI, BeBaiwvovTag Ol gival TTARPWG TOTTOBETNHEVO Kal ACPAAWG

oTepewpévo. (OTTwG eaivetal oTnv €IKOvVA)

2uvOEDTE TNV TPOPOdOCia Kal EEKIVAOTE PE xaunAn Taxutnta. MOAIG n Asitoupyia

aTaBepotroinBei, aAAGETE o€ uWnAR TaxUTNTa yia KOAUTEPA aTTOTEAEOUATA.

Av n diadikacia dev oAokANpwOEei péaa ae 30 SeUTEPOAETTTA, APrOTE TO BIOKOTITN

Tpo@odoaiag kal TepiyéveTe 30 dEUTEPOAETTTA TTPIV CuveXioeTe. AuTr n HEBodog BonBda oTnVv eTIPAKUVON
NG SIGPKEIag (WG TOU TTPOIOVTOG.

MeTd Tnv oAokApwaon TG dladikaoiag, atroouvoETTE TNV TPOPODOCIia, TTEPIMEVETE PHEXPI VO OTAUATHAOEI
va TTEPIOTPEPETAI O AEOVAG, APAIPECTE TNV KEQAAR TNG MNXAVAG, aVOIETE TO SIAPAVEG KATTAKI Kal BYAATE
TO UAIKG.

XPHZH THZ AEITOYPIIAZ AQAIPEZHZ ®AQPIAAZ ZKEAIAQN ZKOPAOY

TotroBeTOTE TO ECAPTNHA OPAIPETEWG PAOUSOG OKOPOOU KATAKOPUPA GTO KATW PEPOG Tou Gova, aTn
ouvéxela ToTToBeTAOTE ToV dgova oTov avogeidwTo oTabepd dgova.

MpooBéaTe okeAideg okOpdou. KAEIOTE TO KATTAKI KAl TOTTOBETHOTE TO CWOTA OTN B€0N
Tou. EuBuypappioTe Tov avogeidwTo pdtopa TnG BAoNG Tou KivnTAPa pE Tov dfova Tou
paxaipioU Kal TOTTOBETAOTE TO KOTTAKI, BERaidvovTag OTI gival TTARPWG TOTTOBETNPEVO Kal
ao@aAWG oTEPEWHEVO. (OTTWG GaiveTal TNV EIKOVA)

>uvd£aTe TNV TPoPodOoaTia Kal EEKIVAOTE PE XaunAn TaxuTnTa.

Av n diadikacia dev oAokANpwBEei péaa oe 30 SeUTEPOAETTTA, APrOTE TO BIOKOTITN
Tpoodoaiag kal TrepiyéveTe 30 deUTEPOAETTTA TTPIV ouvexioeTe. AuTr n péBodog Bonbd
aTtnv empnkuvon Tng didpkelag {wng Tou TTPOoIOGVTOG.

MeTd Tnv oAokApwaon TG d1adikaciag, atroguvOEDTE TNV TPOPODOCTIa, TTEPIPEVETE
MEXPI VO OTAPATACE! VA TTEPICTPEPETAI O ALOVAG, APAIPECTE TNV KEQAAR TNG MNXAVAG, AVOIETE TO dlaPaAVEG
KOTTAKI KO BYAATE Ta UAIKAL.

XPHZH THZ AEITOYPIIAZ ANAMI=EHZ ZYMHZX

TomroBeTOTE TNV AETTIOO JUUWTH) KATAKOPUPA OTOV AoV, TTEPIOTPEWTE TNV AVTIOTPOPWG KAl OTN
aguvéyela ToTroBeTAOTE ToV dfova oTov avogeidwTo oTabepd dgova.

MpooBéaTe aAelpl (OxI TTEpIoTOTEPQ aTTO 250 ypapudpia) Kai TNV KATGAANAN ToagdTtnTa vepou. K)\slms
TO KOTTAKI KOI TOTTOBETAOTE TO CWOTA 0Tn B€0n Tou. EuBuypappioTe Tov avoeidwTo
poéTOopa TNG BACNG TOU KIVNTAPA UE TOV GEova Tou payaiploU Kal TOTTOBETAOTE TO KATTAKI,
BeBaiwvovTag 6Tl gival TTARPWG TOTTOBETNHEVO KAl a0POAWG oTEPEWUEVO. (OTTWG |
PaAivVETQI OTNV EIKOVA)

>uvd£aTe TNV TPoPodOoaTia Kal EEKIVAOTE pe uwnAn TaxuTnTa.

Av n diadikaaia dev oAokANpwBEei péaa ae 30 OeUTEPOAETTTA, APrOTE TO DIOKOTITN

Tpoodoaiag kal TepiyéveTe 30 deUTEPOAETTTA TTPIV CuvexioeTe. AuTr n pEBodog BonBd

oTnV €TMPAKUVON TNG SIAPKEING WG TOU TTPOIOVTOG.

MeTd Tnv oAokApwaon TnG diadiKaaiag, aTToouvOEDTE TNV TPOPODOTIia, TTEPIMEVETE PEXPI

va OTAPATACE! VA TTEPIOTPEPETAI O AEOVAG, APAIPETTE TNV KEQAAR TNG MNXAVAG, AVOIETE TO dlaPAVES
KOTTAKI KO BYAATE Ta UAIKAL.

77 Zilan




GR
OAHTIEZ KOMHZ

Tpogipa MoocétnTa Znueiwon Ap1Bpog Xpoévog
Kotrng Emegepyaoiag

Apvi 300 yp 'g;mcpfiz lg&j?;gﬁgﬁ'pgm 3 popég 5-10 deutepOAeTTTa
Béeio kpéag 300 yp g\gﬂggiz ;gq'j?;gﬁgﬁ'p{;m 3 popég 5-10 SeuTepOAETITA
2Kk6pdOo 250 yp 4 popég 3-5 deuTepOAETITA
Mimépi TaiMI 250 yp Koéyrte o€ kKoppdTia 3 €k 4 popég 3-5 deuTepOAETITA
Kapoéto 250 yp KoyTte o€ KoppaTia 2 ek 4 popég 3-5 deuTepOAETITA
NTopdTa 250 yp KoéyTte o€ 4 koPpdTIa 2 popég 3-5 deuTepOAETITA
2éANivo 250 yp Koyrte o€ kKoppaTia 3 ek 4 popég 3-5 deuTepOAETITA
Martdra, Tapd 250 yp KowTte o€ KOpuaTia 2 €k 4 popég 3-5 deuTePOAETITA
DdpoluTa 250 yp Kéwrte o€ KoppaTia 2 ek 3 popég 3-5 deuTepOAETITA
Auyo 4 1ep
Tnyavntdg
puoTiKoBouTupo, KapTrog 200 yp ApaipéoTe TO KEAUPOG 3 popég 5-10 deutepdAeTITA
Kapudlou, =npoi KapTroi
Tpippévn @puyavid 2 péteg | Xpnoiyotroiate Tpayave Yywui 2 popég 3-5 deuTepOAETITA
/l\OUK('!V'IKO (Zaptoév A 200 yp Kc’)tu1§ K&Be Aoukdviko oe 3-4 1 time 5-10 BeuTEPOAETITa
@&AAol T0TTOI1) KOUMATIO

KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

» [piv Tov KaBapiopd, aTToouvdEDTE TIAVTA TNV TIAPOXK PEUMATOG KAl apaIpEDTE TOV KIVNTHPA.

* KaBapioTe 10 P0oidv apéowg YETE TN XPron.

* ZeTAUVETE KAAG TO TTOTHPI KaI TA aEETOUGP PE APBOVO VEPD, KAl OTN CUVEXEIQ OKOUTTIOTE Ta aTeyvd. Ol
AETTiOEG eival eEAIPETIKG KOPTEPEG. A va atro@UyeTe ToV KivOUVO TpaupaTiopou, aTToQUYETE TNV GUECN
€TTaPN PE Ta Xépla. BeBaiwBeite 0TI TO vePd yia To EETTAUNA gival KABAPO, WOTE VA UTTOPEITE va BAETTETE
KaBapd TNV AeTTida Katd Tov Kabapiouod.

* ZKOUTTIOTE TNV ETMIQAVEIQ TOU KIVATAPA HE éva uypo Travi. Mnv Tov BuBieTe o€ vepd 1 GAAa uypd.

* ATT0BnKeUOTE TO TIPOIGV O€ ENPO PEPOG, HAKPIA aTTO APETO NAIKS QWG Kal €KBean o€ akTivoBoAia UV.

» [piv TNV ammoBrikeuan, BeBaiwBeite 6T OAa Ta pépn eival kaBapd kal eviEAWS oTeyVA.

ZOYTH AIAGEZH AYTOY TOY MPOIONTOZ

* AuTA n ofApavon uttodeIkvUEl 0TI auTS TO TTPOIGV dEV TTPETTEI VO ATTOPPITITETAI HAdi HE GAAD OIKIOKG
aTroppiyparta og oAdkAnpn Tnv EE.

« MNa va amoTtpatmolv duvnTikég BAAREG oTo TTEPIBAAAOV i} GTNV AVBPWTTIVN UyEia aTd TV
QAVEEEAEYKTN ATTOPPIYN ATTOPPIMHATWY, AVAKUKAWOTE TO UTTEUOBUVA VIO va TIPOWBONCETE TNV AEIPEPO
ETTAVAXPNOIYOTIOINGN TWV UAIKWY TTOPWV.

« MNa va eTOoTPEWETE TN XPNOIMOTIOINUEVN OAG GUOKEUN, XPNOIUOTIOINGTE TA CUCTAUOTA ETTIOTPOPAG Kal

BN  OUAOYNAG A ETTIKOIVWVACTE PE TOV TTWANTA oTTé TOV OTToio ayopdoaTe To TTpoidv. MTropolv va Trépouv

QUTO TO TTPOIGV YIa AOPAAR AVOKUKAWGN TTPOG O@EAOG Tou TTEPIBAAAOVTOG.
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BE MOJMME 3ABEJIEXXETE: YINATCTBOTO 3A YPE[JOT MOXE [IA CE KPEWPA 3A NMOBEKE Of} ELEH MOAEN. ®YHKUWUTE KOWN
BALIVOT YPEA HE ' COOPXW, MOXE A CE HABELAT BO YIMATCTBOTO.
OBAA JA3VK BELLIE MPEBEAEH CO NMOMOLL HA 3MWCNEHA UHTENUIEHLIMJA.

FEHEPAJTHUA YNATCTBA 3A BE3BEAHOCT U NPEAYMNPEXYBAHA

* [pen pa ja KopucTuTe oBaa ypen, BHUMATENHO Mpo4YMTajTe IO
ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba.

* [MpoBepeTe ganu HanoHckata BPeOHOCT € UCTa CO HarnoHOT WTO o
KopucTuTe.

* YyBajTe rm ynaTtcteaTa, rapaHumjata, npogaxHarta CMeTKa U, ako e
MOXHO, KapTOHCKaTa ambarnaxa co BHaTpeluHaTa nakosame!

* YpeOotr e HameHeT WCKNyYuMBO 3a npuBaTHa ynotpeba, a He 3a
KomepuujanHa nnm npodgecmnoHanHa ynotpeba!l

+ Cekorall UCKry4yBajTe ja NPUKIy4YOKOT of po3eTkarta Kora ypenoT He
e Bo ynoTtpeba, npu NpuKknyyyBake Ha 4o4aToun, YNCTEHE Ha ypeaoT
Unu Kora ce jaByBa 6uno kakBa aHomanuja. [peTxo4Ho uckrnyyeTe ro
ypenot. Brnievete 3a npukny4okoT, He 3a kabenor.

* 3a ga r1 3awTuUTUTE geuata O4 ONacHOCTUTE Of, eNeKTPUYHU ypeau,
HWKOraw He rn octaBjaTte 6e3 Hag3op co ypenot. Kora ro usbuparte
MEeCcTOTO 3a BalLMOT ypeAd, HanpaseTe ro Taka WTo Adeuara Hema fa
nMaart npuctan go Hero. BHumaBajTe kabenot ga He BUCW.

» PepoBHO npoBepyBajTe ro ypenoT 1 KabenoT 3a owTteTyBaka. AKO nma
OMnNo KakBm OLWITETYBaKa, ypeaoT He Tpeba ga ce KOpUCTu.

* He possonyBajTe Ha geuara fga ce urpaar co ypenot. He nossonysajte
UM Ha JeuaTa fa ce urpaaT CO NakyBayku marepujanu, Kako LITo ce
NNacTUYHM BPEKN.

* OBOj ypea MoOxXe fa ro kopucrtar geua Hag 8 roanHu u nvua co pusnyku,
CETUSTHU UMM MEHTaNHU oWTeTyBaka, UM HELOCTaTOK Ha UCKYCTBO U
3Haewbe, Nod ycrnoB Aa bugaT nog Hagsop wnv ga um bune gagexHu
ynartcTBa 3a 6e3begHa ynotpeba Ha ypenoT n pasbupare Ha MOXHUTE
OonacHoOCTU. YUncTeHweTO N opXKyBaweTo He Tpeba Aa rv BpwiaTt geua
OCBEH ako He ce nog 8 rognHu 1 6e3 Hagsop.

* He ce obnagyeajte ga ro nonpasute ypeaoT caMu, TYKY KOHCYNTupajTe
Ce CO OBracTeH ekcrnepT BO Cnyyaj Ha npobnem.

» 3a 6e30e4HOCHN NPUYNHK, OLUTETEHMOT UMW CKPLUEH Kaben moxe ga
Ce 3aMeHN caMO CO eKBMBaneHTeH kaben og NpomM3BoaUTENOT, HALLNOT
CEKTOp 3a KOPWUCHUYKA noggplika unM CcrnvyHa KeBanuvdgukyBaHa
FINYHOCT.

» YyBajTe ro ypegot n kabenot ganeky oA TonnuHa, OupeKTHa coHYeBa
CBETNVHa, Bnara, OCTpu 1 CIIMYHN NPEeaMETMW.
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* NcknyyeTe ro ypedoT M UCKNyyeTe ro of HanojyBawe Kora He ro
KopucTuTe.

» KopucteTte camo opurmHanHu gogatoumn obesbeneHmn og nobaByBadqoT.

* He kopuctete ro ypenot Ha otBopeHo. (OcBeH ako ypedoT He e
An3ajHupaH 3a HagBopelwHa ynotpeba.) Cekoraw 3awTuTeTe ro og
Hyra unu nog Hyna Temnepatypu.

* Hukoraw He kopuctete ro 6nm3y Boga (bawapka, MujanHuK n cn.).
Ypenot He Tpeba oa buae nanoxeH Ha goxa unu enara. Kopucrete ro
ypeaoT caMo Kora BaluuTe paue ce CyBMW.

* AKO ypenoT nagHe BO BoAa, UCKIy4eTe ro of HanojyBawe npes aa ro
n3BaguTe of Bogarta. He gonupajte ro n3sopoT Ha BoAa. YpenoT mopa
Aa ce NpoBepw 04 CTpaHa Ha CTpy4vhak nNpea NoBTopHa ynotpeba. 3a
Aa ce nsberHe pu3nKoT of, eneKkTpuyeH ygap, He YucteTe ro ypegoT co
BOZa WUnu NoToneTe ro Bo BoAa.

» KopucTeTe ro ypegot camo 3a npeasvaeHata HameHa.

* OBOj ypea MOXe [a ce KOpUCTU camo Kora € MPUKNyYeH Ha 3eMmjeH
NPUKIYY0K MHCTanNupaH cornacHo co nponucute. Ocurypajte ce geka
HanojyBake€TO oAroBapa Ha HanoHOT HaBedeH Ha Tabenarta co TUMOT.

* lteTnte WTO Ce jaByBaaT Kora ypeaoT ce KOPUCTU 3a Lenn pasnnyHun
OO OHWEe HaBedeHW BO ynaTcTBaTta UMM Ce KOPUCTU HenpaBUSHO
UNN He e NonpaBeH Of CTpaHa Ha CTPYYHW Nuua He ce MOKPUEHU CO
rapaHuujara.

+ Cekorall KopucTeTe ro ypefoT Ha pamMmHa U XOPU30HTarnHa NoBpLUMHA.

* Ypenot He Tpeba fa ce KOpUCTM NOBEKE NO Narake Ha TBpAa NoBpLUMHA
of BMcuHa. [lypu n HeBMANMBUTE OLLITETYBaka MOXaT fa npeanssukaat
HeraTuBHM edekTn Ha dQyHKUMoHanHata 6e36eqHOCT Ha ypenor.
Ypenot MoxXe aa ce KOpucTu camo Mo npoBepKa of npodecrmoHanel.

* Hukoral He HoceTe unu BneyeTe ro ypegoT APXKejKM o 3a NPUKITYYOKOT,
Ouaejkn NOCTON PU3KK O KPaTOK Cnoj nopagu NpeknH Ha kabenot. He
CBUTKYBajTe, He CTUCKajTe U He BMeYeTe ro HarnojyBaykmnoT kabern npeky
OCTPU MBULM.

* AKO NOCTOM OTBOpaH-€ 3a BEHTUMNAaLMja, He ro NokpueajTe. He uctypajte
TEYHOCT UM NpaB BO OTBOPUTE 3a BEHTUNauUuja.

* He BMeTHyBajTe NpCTU uUnu Apyrn NnpeameTn BO OTBOPEHUTE AENOBU
Ha ypenor.

* He ce npudhaka oaroBopHOCT 3a LUTETa NpeaM3BuKaHa o HenpasuiHa
ynotpeba nnu HenounTyBawe Ha OBUE ynaTCcTBa.

* He npenonHyBajte ro ypemot, buagere CBECHM 3a MakcMmanHata
KanauuTeT gogeka ro kopuctute. HuBoto Tpeba ga 6uge nowmery
o3Hakute MIN n MAX.
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* BHMMaBajTe npu pakyBawe CO OCTPU ceuuna, npasHewe Ha YnHnjata/
CTakrieHKaTa u YucTeme.

* Mlako nma 6e36eaHOCHM 3aknyyyBara U ypenoT He ke paboTu gogeka
KanakoT € OTBOPEH, ApXeTe MM paueTe u anatkite HagBop o4 caaoT
Aojdeka MeluaTe 3a fa ro HamanuTe pu3MKoT Of CEPMO3HM NOBPeaM Ha
niuarta unu owTeTyBawe Ha ypedoT. Moxe ga ce kopucTu wnartyna,
HO camo Kora bneHgepoT He paboTu.

* He oTBapajTe ro MMKCepoT AO4eKa CUTe ceuuna He npecTaHar ga ce
ABVXarT.

* He ce obuaysajte ga ro cevete unu ga ro 3gpobute mMpasoT 3a Aa He
ro owTeTuTe ypenor.

* He BknyyyBajTe ro ypenot 6e3 xpaHa unuv soga.

3ANO3HAJTE o BAWNOT ANTUTANEH MYNTU®YHKLUMOHAJIEH CEYKAY
3A XPAHA

[MaHen 3a KoHTpona
MotopHa eauHuua
Mputucen cran
MopTa 3a xpaHere
Kanak

Jbyrbauka 3a 3anTuBka
Yawa

MNoanora 3a
amopTu3vpare

9. UWnatyna

10. Oppenysay Ha 6enku

PN R LN =

of jajue
11. Munnuap 3a nyk
12. Hox 3a npaBete TeCTO
13. MawwuHa 3a yykare
jajua
14. [nasara Ha pesayoT
15. Hox
16. OcoBuHa
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KOPUCTEHE HA ®YHKLUUJATA HA CEYEHE

» TemenHo ncuncTeTe v cuTe AenoBK Kou JoaraaT BO KOHTaKT CO XpaHaTa npef Aa ro Kopuctute
NPOV3BOAOT.

 [No noBp3yBak-E€TO Ha HamMojyBakEeTO, NMPUTUCHETE O KOMYETO 3a Aa 3anoyHete co paboTa u ocnobogerte
ro 3a Aa ro cronupare.

« OTcTpaHeTe rn TETUBKTE, KOCKUTE U KOXaTa Of MecoTo npea Aa ro obpabotuTe.

« [locTaBeTe ro HOXOT 3a Menewe BO YawaTta. ViceveTte rn cocTojkute Ha napuuka o 1-2 cM u ctasete
rv Bo Yawara. [logagete cooABeTHa KONMMYMHa BoAa 3a OBOLLJETO U 3eMeHYYKOT, Koja
He cMee [a ja HaAMWHYBa MOMIoBMHA Of BKYMHWOT BOMYMEH Ha Yaiwuata. Bo cnpoTusHo,
ebeKkToT Ha Menere 1 JONTOBEYHOCTA Ha NPOM3BOAOT ke Buaar 3acerHaTu.

« [NokpwjTe ro kKanakoT ¥ ycornaceTte ro Ha CBOETO MeCTO. YcornaceTte ro HeprocyBaukuoT i
pOTOp Ha MOTOpPHAaTa OCHOBA CO NoroxbaTta Ha 0CoBMHATa Ha HOXOT N NOCTaBEeTe o Ha
KanakoT, yBepyBajku ce [ieKka e LienocHO noctaBeH 1 6e36eHo 3akpenHart. (Kako wro e
npuKaxxaHo Ha cnvkarta)

« [lpou3sogoT Hyam 1 6p3un n 6aBHK 6p3nHN. N3bepeTe ja BpanHaTa cnopen CocTojkuTe
(meco: 6p3a 6p3uHa; oBoLLje 1 3eneH4Yyk: 6aBHa Gp3nHa).

» Bknyyete ro HamnojyBaH€TO 1 NECHO NPUTUCHETE o KOMYETO 3a Aa 3arnoyHeTe co pabota. MNpenopaynveo
e [a usBpLuyBaTe onepauuja co npekuHu (paboTteTe 3 cekyHaM 1 3anupajte 2 cekyHau). MNosTopeTe
ja onepauujata co NpekMHW HajMarky Tpu naTv npeq Aa 3arnovyHeTe co KOHTUHyMpaHa paboTa.
KoHTnHynpaHata pabota He Tpeba Aa ja HagMyHYBa HOMUHanNHaTa paboTHa Bpeme (nornegHeTe ro
BOOMYOT 3a ceverbe) 3a Aa usberHere BnujaHue Ha JONMroBEYHOCTa Ha NPOM3BOAOT.

 [No obpaboTkaTta, UCKMy4eTe ro HamnojyBaHeTo, OTCTPaHEeTe o MOTOPOT M OTBOPETE IO KanakoT.
OTcTpaHeTe ro HOXOT 3a Meneke 1 N3bpKajTe M NpeocTaHaTUTe COCTOjKM CO LUNaTyna unu cranynksa.

» Ako cocTojkuTe ce 3anenar 3a Yaluarta, Be MOSIMME HajrpBO UCKITy4eTe ro HarnojyBakeTo N KOpUCTETE
scraper unu ctanuuka 3a aa rm nsbpkarte cocTojkuTe nped obpaboTtkaTta.

» [Npon3BoaoT He MOXe 4@ Ce KOPUCTU 3a CyBO Menewe Ha TBPAW Coja, Opu3 1 ApYrn TBPAOKOPHU
COCTOjKM.

» AKO Npou3BOAOT Ce Tpece Nopaan HeeaHaKBO pacnpeaenyBame Ha COCTOjKMUTE, Be MOMMMeE npecTaHeTte
co paboTa v pacnpegeneTe M COCTOjKUTE paMHOMEPHO. AKO MOCaKyBaHUOT eheKT He ce NOCTUrHE BO
pok oA 15 cekyHan, ocnobopaeTe ro konyeTo u 3anoyHeTe noBTopHo no 10-20 cekyHan. OBa nomara Aa
Ce NPOoAOMKM AONTOBEYHOCTA Ha NPOU3BOAOT.

KOPUCTEHE HA ®YHKLIMJATA 3A PEHOAHE U CEYEHE

» Kora ro kopucTtute dyHKUmjaTa 3a peHaame 1 ceverse, BHECETE ja rMaBaTa Ha pe3ayoT BO OCOBMHATA
(ceuyere: HOXOT Ha rmaBaTa Ha pe3ayvoT Tpeba fa buae Haco4YeH Harope; peHaameE: =
n3fajeHaTa cTpaHa Ha rmaBaTa Ha pe3advoT Tpeba fa buae HacoyeHa Harope), a notoa S
BHECETEe ja OCOBMHATa Ha HEProCyBaYKMOT PUKCHM OCOBUHA. =

 [lokpwjTe ro kKanakoT 1 ycornaceTe ro Ha CBOETO MeCTO. Ycorfnacere ro HeprocyBaykmoT |
pOTOp Ha MOTOpPHaTa OCHOBA CO NoroxbaTa Ha OCoBMHATa Ha HOXOT U NOCTaBeTe o Ha —
KanakoT, yBepyBajku ce feka e LenocHo noctaBeH 1 6e3beaHo 3akpenHart. (Kako wto e
npviKa)kaHo Ha cnvkara)

» OnyneTe n uce4ete rm NOArOTOBEHUTE COCTOjKM HA COOABETHU FONEMMUHN 3a ja MOXe
[a Brne3ar BO nopTara 3a XpaHeke.

» [loBp3eTe ro HanojyBakETO U CTABETE M COCTOjKUTE BO NMopTaTa 3a xpaHekse. 3anoyHeTte co 6aBHa
6p3uHa 1 KopuCTeTe ro NPUTUCHWOT CTan 3a Aa NPUTUCHETE XpaHa 3a CeYeHe UM peHaame.

* AKO ceukaTa He ce 3aBpLuM BO pok of 30 cekyHau, ocrioboeTe ro KOM4eTo 3a HanojyBake 1 novekajte
30 cekyHau npeq Aa npogomxute co obpaboTtkata. OBOj MeToq nomara a ce Npodoiiku AoNroBeYHocTa
Ha NpoV3BOAOT.

« [lo 3aBpLUyBaHeTO Ha 0bpaboTkara, UCKIyYeTe ro HanojyBakEeTo 1 NoYekajTe Aa NpecTaHe Aa ce BpTU
rnaeata Ha pe3a4ot. OTCTpaHeTe ja rmaBaTa Ha MalluuHaTa, OTBOPETE [0 TPaHCMapPEHTHOTO Kanakye u
KOpuUCTeTe scraper 3a Aa rv otcTpaHuTe o6paboTeHnTe COCTOjKM.
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KOPUCTEHE HA ®YHKUWUJATA 3A BUJEHE JAJLIA

MocTtaBeTe jajueTo BepTMKanHO Ha OCOBMHaTa, 3aBpTeTe ro BO CMPOTMBHA Hacoka, a NoToa BMETHETE ja
0COBMHATa Ha He'procyBajvkmoT UKCUpaH Bar.
Honapete 8-24 jajua. Ako e noTpebHO, kopucTeTe pasaernysay 3a 6enku 3a ga rm

OTCTPaHWTE XONYKUTE U JOAAAETE COOABETHA KOMMYMHA Lekep. 3aTBopeTe ro kanakot °
1 nocTaseTe ro npaBuiHo Bo nosuuuja. Cornacete ro He'procyBavkMoT poTop Ha =
MOTOpHaTa OCHOBA CO OCOBMHATa Ha HOXOT U MOCTaBETE O Ha KanakoT, OCUrypyBajKku |
ce ieKa e LienocHo noctaeeH n 6e3benHo NpuuBpCTeH. (Kako LITo e npukaxaHo Ha

cnvkara) i

MoBp3eTe ja HanojyBarweTO 1 3anovHeTe co Mana 6pavHa. Kora paboTaTa ke ctaHe

cTabunHa, npedpreTe ce Ha BUCOKa Bp3nHa 3a nogobpu pesyntaTy.

Ako npouecoT He 3aBpwm 3a 30 cekyHan, ocrioboaeTe ro NPpekMHyBaYoT 3a HanojyBaHe

n novekajte 30 cekyHam nped Aa npogomkute. OBoj METOA NoMara BO NPOAOMKYBaHETO HA XUBOTHUOT
BEK Ha Npon3BOAOT.

Mo 3aBpLUYBaH-€TO Ha NPOLIECOT, UCKIyYeTe ro HanojyBaHeTo, NoYekajTe JOAEKa OCOBUHATA He
npecTaHe fa ce BPTU, OTCTPaHETE ja rmaBata Ha MallvHaTa, OTBopeTe ro MPOSMPHOTO Kanaye u
n3BageTe rm cocTojkute.

KOPUCTEHE HA ®YHKLUUJATA 3A YACTEHE HA YHECHOKOT

MocTaBeTe ro KOMMOHEHTaTa 3a YNCTEHE YECHOK BEPTUKANHO Ha AHOTO Ha OCOBMHATA, @ NoToa
BMETHETE ja OCOBMHATa Ha He'procyBayvknoT OUKCHpaH Bar.

[opapeTe YelHWHba YeCHOK. 3aTBOPETE ro KanakoT 1 NocTaBeTe ro NpaBUIHO BO
nosuumja. Cornacere ro He’procyBa4kMoT POTOP Ha MOTOPHAaTa OCHOBA CO OCOBUHATA
Ha HOXOT M MOCTaBETe o Ha KanakoT, OCUIypyBajkn ce [eka € LienoCHO NOoCTaBeH U
6e36enHo npuuBpcTeH. (Kako WwTo e npukaxkaHo Ha crivkaTa)

MoBp3eTe ja HanojyBakEeTO 1 3ano4HeTe CO Mana 6p3nHa.

Ako npouecoT He 3aBpLum 3a 30 cekyHam, ocrnoboaeTe ro NpeknHyBayoT 3a
HanojyBare u novekajte 30 cekyHau npea Aa npogomkute. OBOj MeToA nomara BO
NPOAOIKYBaHETO HA XMBOTHUOT BEK HA MPOU3BOAOT.

Mo 3aBpLUyBaH-€TO Ha NPOLIECOT, UCKIyYeTe ro HamnojyBareTO, NoyekajTe Aofeka
OCOBMHAaTa He NpecTaHe fa ce BPTW, OTCTPaHeTe ja rnaBaTa Ha MaluMHaTa, OTBOPETE ro NMPOSUPHOTO
Kanaye v usBageTe rm CoCTojkuTe.

KOPUCTEHE HA ®YHKLIMJATA 3A MELWLAKE TECTO

MocTaBeTe ja HOXOT 3a Mecehe TECTO BEPTUKANHO Ha OCOBUHATA, 3aBpPTETE ja BO CMPOTMBHA HACoKa, a
noToa BMETHETE ja OCOBMHATa Ha He'procyBaykMoT pukcrpaH Ban.

Hopapete 6palwHo (He noseke of 250 rpama) n cooABeTHa KOnMMYMHa Boda. 3aTBopeTe ro kanakot
1 nocTaseTe ro NpaBuHO Bo nosuuuja. Cornacerte ro He'proCcyBaYvkMoT poToOp Ha N
MOTOpHaTa OCHOBa CO OCOBMHATa Ha HOXOT M MOCTaBETe o Ha KanakoT, OcUrypyBajku &
ce [ieka e LienocHo noctaseH u 6e3benHo npuuspcTeH. (Kako WTo e npmkaxaHo Ha !
cnvkara)

MoBp3eTe ja HanojyBakETO 1 3aMo4HeTe CO BUCOKa OpanHa.

AKo npouecoT He 3aBpLun 3a 30 cekyHau, ocrnoboaeTe ro NpekMHyBayoT 3a

HanojyBane 1 novekajte 30 cekyHan nped ga npogomkute. OBoj MeToh nomara Bo
NPOAOIKYBaHETO Ha XMBOTHUOT BEK HA MPOU3BOAOT.

Mo 3aBpLUYBaH-ETO HA NMPOLIECOT, UCKIY4YeTe o HarnojyBaH-eTo, NoYekajTe Aoaeka

OCOBMHAaTa He NpecTaHe fa ce BPTW, OTCTPaHeTe ja rnaBaTa Ha MaluMHaTa, OTBOPETE ro NMPOSUPHOTO
Kanaye v usBageTe rm CocTojkuTe.
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BOAWY 3A CEYEHWE

) (ELE Konuuuna 3abenelika Bpoj Ha cevera Bpeme 3a
obpaboTka
OTcTpaHeTe rv KockuTe
JarHeluko 300r 1 KOXaTa, na uceyerte Ha 3 natu 5-10 cekyHau
napunka
OTcTpaHeTe v KockuTe
loBeacko 300r 1 KOXaTa, na nceyete Ha 3 natu 5-10 cekyHan
napynka
TNyk 250 r 4 natn 3-5 cekyHaun
Yunn 250 VceveTe Ha napyumkba of 3 cm 4 natn 3-5 cekyHamn
MopkoB 2501 VceueTe Ha napuumkba of 2 cm 4 natun 3-5 cekyHan
Oowmat 250r VceueTe Ha 4 napuntba 2 natn 3-5 cekyHamn
Lienepun 250r WceyeTe Ha napumka og 3 cm 4 natun 3-5 cekyHaun
Komnup, Tapo 250r VceueTe Ha napunkba of 2 cm 4 natn 3-5 cekyHaun
Osouje 250r VceveTe Ha napyunkea of 2 cm 3 natn 3-5 cekyHamn
Jajue 4 napunrba
MeyeH kuknpukn, Meco
of opeB, JatkacTtu 200r OTcTpaHeTe ja LiKkonkata 3 natn 5-10 cekyHau
nnoaoBsu
Tpowwku of ne6 2 napuntba | Kopuctete xpckaB neb 2 natn 3-5 cekyHaun
Ko6acuua (LLyHka nnu 2001 WceueTe ja cekoja kobacuua Ha 1 namm 5-10 cexyHan
Opyrv BUAOBM) 3-4 napuuma

YUCTEHE U OAPXYBAHE

.

Mpen uncTene, cekorall UCKIy4eTe ro HarojyBakEeTO U OTCTPaHETe ro MOTOPOT.

YucTeTe ro Npom3BoA0T BEAHALL MO yrnoTpeba.

M3mujTe ja yawarta u gogaroumTte TEMENHO CO MHOTY BoAa, a noToa usbpuiueTe rv cyeo. Jlonatuumre ce
eKkcTpeMHo ocTpu. 3a ga ce nsberHe pusmKoT of NOBpeaU, M3GEerHyBajTe AMPEKTEH KOHTAKT CO paueTe.
OcurypeTe ce geka BogaTa 3a U3mMmnBarbe € 41cTa, 3a ja MOXeTe jacHo Aa ja BuauTe nonarkara 3a
BpEME Ha YNCTEHETO.

M36puLieTe ja noBpLUMHATa Ha MOTOPOT CO BriaxkHa kpna. He ro notonysajte BO Boga unv apyru
TEYHOCTHU.

YyBajTe ro npon3BoaoT Ha CyBa MeCTO, AarneKy o4 AMPEeKTHa COHYeBa CBETMMHA U U3MOXEHOCT Ha YB
3pavete.

Mpen cknagupatrbe, ocuryperte ce geka cute AefnoBy Ce YACTU U LEENOCHO CyBW.

lNMpaBunHoO oTcTpaHyBak€e Ha OBOj NPOU3BOA Npou3Boa

« OBaa 03Haka NoKaxyBa [eka 0BOj Npon3Bof, He Tpeba Aa ce OTCTpaHyBa Co Apyr1 AOMALLHW OTNagoum
Hu3 EY.

« 3a fa ce cnpeyn MoXHaTa LUTeTa Ha XUBOTHaTa cpeanHa UM YOBEYKOTO 3[paBje 0f HEKOHTPONMPaHO
OTCTpaHyBak-€ Ha 0TNaoLM, OArOBOPHO PELMKNMPAjTE ro 3a Aa Ce NPOMOBUPA OAPXKIIMBOTO NOBTOPHO
KOPUCTEHE Ha MaTepujanHuTe pecypcu.

« 3a Bpakahe Ha BallaTa KopucTeHa onpema, Be MofnMme KOpUCTETE v CUCTEMUTE 3a BpaKake 1

s COOviparse Unu KOHTaKTUpajTe ro NpoAaBayoT Kade LTo Npou3BodoT bun KyneH. Tue moxar Aa ro

npesemar oBOj Npou3Bop 3a 6e36eHO peuuknvpare Ha XUBOTHaTa cpeanHa.
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NOTE QUE AS INFORMAGOES DO MANUAL DO DISPOSITIVO PODE SER CRIADO PARA MAIS DO QUE UM MODELO. SEU
DISPOSITIVO NAO PODE INCLUR OS INFORMAGOES MENCUONADAS NO MANUAL.
ESTA LINGUA FOI TRADUZIDA COM A AJUDA DA INTELIGENCIA ARTIFICIAL.

INSTRUGCOES GERAIS DE SEGURANGA E AVISOS

» Antes de usar este aparelho, por favor leia o manual de instrugdes
cuidadosamente.

* Certifique-se de que a voltagem nominal € a mesma da voltagem que
vocé esta utilizando.

» Guarde as instrugdes, o certificado de garantia, o recibo de venda e,
se possivel, a caixa com a embalagem interna!

* O aparelho é destinado exclusivamente para uso doméstico e nao
para uso comercial ou profissional!

» Sempre retire o plugue da tomada sempre que o aparelho nao estiver
€em uso, ao conectar pecas acessorias, ao limpar o aparelho ou sempre
que ocorrer alguma falha. Desligue o aparelho antes disso. Puxe o
plugue, ndo o cabo.

» Para proteger as criangas dos perigos dos aparelhos elétricos, nunca
as deixe sozinhas com o aparelho. Ao escolher o local para o seu
aparelho, faca isso de forma que as criangas nao tenham acesso a
ele. Certifique-se de que o cabo nao esteja pendurado.

* Verifique regularmente o aparelho e o cabo para possiveis danos. Se
houver qualquer tipo de dano, o aparelho ndo deve ser utilizado.

* Nao permita que as criangcas brinquem com o aparelho. Nao deixe
que as criangas brinquem com materiais de embalagem, como sacos
plasticos.

* Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir de 8 anos de idade
e por pessoas com deficiéncias fisicas, sensoriais ou mentais, ou falta
de experiéncia e conhecimento, desde que estejam sob supervisao
ou tenham recebido instru¢gdes sobre como usar o aparelho com
seguranga e entendam os possiveis perigos. Limpeza e manutengao
nao devem ser feitas por criancas a menos que tenham menos de 8
anos e nao estejam supervisionadas.

* Nao tente consertar o aparelho vocé mesmo; em caso de problemas,
consulte um especialista autorizado.

* Por razbes de seguranga, um cabo de alimentagéo danificado s6 pode
ser substituido por um equivalente do fabricante, do nosso servigo de
atendimento ao cliente ou por uma pessoa qualificada similar.

* Mantenha o aparelho e o cabo longe de calor, luz solar direta, umidade,
bordas afiadas e semelhantes.

* Desligue o aparelho e desconecte-o da tomada quando n&o estiver em
uso.

* Utilize apenas acessorios originais fornecidos pelo fabricante.

* Nao use o aparelho ao ar livre (a menos que ele tenha sido projetado
para esse fim). Sempre proteja contra temperaturas de zero ou abaixo
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de zero.

* Nunca use o aparelho perto de agua (banheira, pia, etc.). O aparelho
nao deve ser exposto a chuva ou umidade. Utilize o aparelho apenas
guando suas maos estiverem secas.

* Se 0 aparelho cair na agua, desligue-o antes de retira-lo da agua.
N&o toque na fonte de agua. O aparelho deve ser verificado por um
especialista antes de ser usado novamente. Para evitar o risco de
choque elétrico, nao limpe o aparelho com agua ou o submerja em
agua.

« Utilize o aparelho apenas para o fim ao qual foi destinado.

* Este aparelho s6 deve ser operado quando conectado a uma tomada
aterrada, instalada de acordo com as regulamentagdes. Certifique-se
de que a voltagem de alimentagado corresponde a voltagem indicada
na placa de identificagao.

» Danos que ocorram quando o aparelho for usado para fins diferentes
dos especificados nas instrucdes, ou se for utilizado de forma incorreta
ou reparado por nao especialistas, ndo sdo cobertos pela garantia.

» Sempre use o aparelho sobre uma superficie plana e horizontal.

» O aparelho ndo deve ser mais utilizado apés cair de uma altura sobre
uma superficie dura. Mesmo danos invisiveis podem causar efeitos
negativos na segurancga funcional do aparelho. O aparelho s6 pode ser
utilizado apds ser verificado por um profissional.

* Nunca carregue ou puxe o aparelho segurando pelo plugue de
alimentacgao, pois ha risco de curto-circuito devido a ruptura do cabo.
Nao dobre, aperte ou puxe o cabo de alimentagdo sobre bordas
afiadas.

» Se houver um orificio de ventilagdo, ndo o cubra. Nao despeje nenhum
liquido ou po6 nos orificios de ventilagao.

* Nao insira os dedos ou outros objetos nas partes abertas do aparelho.

* Nao nos responsabilizamos por danos causados pelo uso improprio
ou pelo nao cumprimento destas instrugdes.

* Ndo sobrecarregue o aparelho; observe a capacidade maxima ao
utiliza-lo. O nivel deve estar entre as marcas MIN e MAX.

* Tenha cuidado ao manusear as laminas de corte afiadas, ao esvaziar
a tigela/pote e ao limpar.

» Embora existam travas de segurancga e o aparelho nao funcione com
a tampa aberta, mantenha as maos e utensilios fora do recipiente
durante o uso para reduzir o risco de ferimentos graves ou de danos
ao aparelho. Um raspador pode ser utilizado, mas deve ser usado
apenas quando o liquidificador nao estiver em funcionamento.

* Nao abra o liquidificador até que todas as laminas tenham parado de
se mover.

* Nao tente esmagar ou quebrar gelo para nao danificar o aparelho.

* N&o ligue o aparelho sem alimentos ou agua.
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CONHECA O SEU PICADOR DE ALIMENTOS DIGITAL MULTIFUNCIONAL

Painel de controle

Unidade do motor

Bastao de pressao

Porta de alimentagéo

Tampa

Anel de vedagéo

Copo

Almofada de

amortecimento

. Espatula

10. Separador de claras
de ovo

11. Descasqueador de alho

12. Faca para fazer massa

13. Batedor de ovos

14. Cabeca de corte

15. Faca

16. Eixo

PN RWN =

USO DA FUNGAO DE MOAGEM

» Lave bem todas as pecas que entram em contato com alimentos antes de usar o produto.

* Apos conectar a alimentagdo, pressione o botdo para iniciar a operagao e solte para parar.

* Remova tenddes, ossos e pele da carne antes de processa-la.

* Coloque a faca de moagem no copo. Corte os ingredientes em pedagos de 1-2 cm e coloque-os no copo. Uma
quantidade apropriada de agua deve ser adicionada aos ingredientes de frutas e vegetais, ndo ultrapassando metade
do volume total do copo. Caso contrario, o efeito de moagem e a vida util do produto seréo afetados.

* Feche a tampa e alinhe-a corretamente. Alinhe o rotor de ago inoxidavel da base do motor com a posicéo do eixo da
faca e coloque-a na tampa, certificando-se de que ela esteja totalmente encaixada e bem fixada.
(Como mostrado na figura)

« O produto oferece velocidades rapidas e lentas. Escolha a velocidade de acordo com os
ingredientes (carne: velocidade rapida; frutas e vegetais: velocidade lenta).

» Ligue o aparelho e pressione suavemente o botéo para iniciar a operagdo. Recomenda-se realizar
uma operagao de curto ciclo (trabalhe por 3 segundos e pare por 2 segundos). Repita a operagao
de curto ciclo pelo menos trés vezes antes de operar continuamente. A operagdo continua ndo
deve exceder o tempo de operacdo recomendado (veja o Guia de Moagem) para evitar afetar a
vida util do produto.

* Apos o processamento, desligue a alimentagéo, remova o motor e abra a tampa. Retire a faca de
moagem e raspe os ingredientes residuais com uma espatula ou palitinhos.

» Se os ingredientes grudarem no copo, desconecte a alimentagéo primeiro e use uma espatula ou palitinhos para raspar
os ingredientes antes de processa-los.

« O produto ndo pode ser usado para moagem a seco de grdos de soja, arroz e outros ingredientes duros.

« Se o produto tremer devido a distribuigdo desigual dos ingredientes, pare de trabalhar e distribua os ingredientes de
maneira uniforme. Se o efeito desejado néo for alcangado em 15 segundos, solte o botdo e reinicie a operagéo apos
10-20 segundos. Isso ajuda a prolongar a vida util do produto.

USO DA FUNGAO DE RAGAO E FATIAGAO

« Ao usar a fungao de ralar e fatiar, insira a ctabega de corte no eixo (fatiamento: a lamina da cabega de corte deve estar
voltada para cima; ralar: a saliéncia da cabega de corte deve estar voltada para cima) e, em seguida, insira o eixo no
eixo fixo de ago inoxidavel.

« Feche a tampa e alinhe-a corretamente. Alinhe o rotor de ago inoxidavel da base do motor com a posi¢éo do eixo da
faca e cologue-o na tampa, certificando-se de que esta totalmente encaixado e bem fixado. (Como mostrado na figura)

» Descasque e corte os ingredientes preparados em tamanhos adequados para que caibam na porta de alimentacéo.
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Conecte a alimentacéo e coloque os ingredientes na porta de alimentagdo. Comece em uma

velocidade baixa e use o bastao de presséo para pressionar os alimentos para fatiar ou ralar. o
Se o corte néo for concluido em 30 segundos, solte o botdo de alimentagéo e aguarde 30 segundos =
antes de retomar o processamento. Esse método ajuda a prolongar a vida util do produto. }

Apds concluir o processamento, desligue a alimentagéo e aguarde a cabega de corte parar de girar.
Remova a cabega da maquina, abra a tampa transparente e use uma espatula para remover os
ingredientes processados. S

USO DA FUNGAO DE BATIMENTO DE OVO

Coloque o batedor de ovos verticalmente no eixo, gire no sentido anti-horario e, em seguida, insira o eixo no eixo fixo
de acgo inoxidavel.
Adicione 8-24 ovos. Se necessario, use um separador de claras para remover as gemas e adicione

a quantidade adequada de acgucar. Feche a tampa e alinhe-a na posic¢ao. Alinhe o rotor de aco 7 0
inoxidavel da base do motor com o eixo da lamina e coloque-o na tampa, certificando-se de que
esteja totalmente ajustado e bem preso. (Como mostrado na figura) |

Conecte a alimentagé@o e comece em baixa velocidade. Quando a operagao estiver estavel, mude
para alta velocidade para melhores resultados.

Se o processo nao for concluido em 30 segundos, solte o interruptor de alimentagao e espere 30
segundos antes de continuar. Esse método ajuda a prolongar a vida util do produto.

Apds a concluséo do processamento, desconecte a alimentagéo, espere até que o eixo pare de
girar, remova a cabega da maquina, abra a tampa transparente e retire os ingredientes.

USO DA FUNGAO DE DESCASCAR ALHO

Instale o componente de descascador de alho verticalmente na parte inferior do eixo, em seguida, insira o eixo no eixo
fixo de ago inoxidavel.

Adicione dentes de alho. Feche a tampa e alinhe-a na posigéo. Alinhe o rotor de ago inoxidavel
da base do motor com o eixo da lamina e coloque-o na tampa, certificando-se de que esteja
totalmente ajustado e bem preso. (Como mostrado na figura)

Conecte a alimentagdo e comece em baixa velocidade.

Se o processo nao for concluido em 30 segundos, solte o interruptor de alimentacgédo e espere 30
segundos antes de continuar. Esse método ajuda a prolongar a vida util do produto.

Apobs a concluséo do processamento, desconecte a alimentagéo, espere até que o eixo pare de
girar, remova a cabega da maquina, abra a tampa transparente e retire os ingredientes.

USO DA FUNGAO DE AMASSAR MASSA

Coloque a lamina de amassamento de massa verticalmente no eixo, gire no sentido anti-horario e,

em seguida, insira o eixo no eixo fixo de ago inoxidavel. 7 o
Adicione farinha (ndo mais do que 250 gramas) e a quantidade adequada de agua. Feche a tampa

e alinhe-a na posig&o. Alinhe o rotor de ago inoxidavel da base do motor com o eixo da lamina l
e coloque-o na tampa, certificando-se de que esteja totalmente ajustado e bem preso. (Como

mostrado na figura)

Conecte a alimentagdo e comece em alta velocidade.

Se o processo ndo for concluido em 30 segundos, solte o interruptor de alimentagao e espere 30

segundos antes de continuar. Esse método ajuda a prolongar a vida util do produto.

Apo6s a concluséo do processamento, desconecte a alimentagéo, espere até que o eixo pare de

girar, remova a cabeca da maquina, abra a tampa transparente e retire os ingredientes.
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GUIA DE CORTES
Alimentos Quantidade Observacao Numero de Cortes Tempo de
Processamento
Carne de cordeiro 3009 Retire 0 0sso e a pele, depois 3 vezes 5-10 segundos
corte em pedagos
Carne de boi 300g Retire 0 0sso e a pele, depois 3 vezes 5-10 segundos
corte em pedagos
Alho 2509 4 vezes 3-5 segundos
Pimenta chili 2509 Corte em pedagos de 3 cm 4 vezes 3-5 segundos
Cenoura 2509 Corte em pedagos de 2 cm 4 vezes 3-5 segundos
Tomate 250g Corte em 4 pedagos 2 vezes 3-5 segundos
Aipo 2509 Corte em pedagos de 3 cm 4 vezes 3-5 segundos
Batata, Inhame 2509 Corte em pedagos de 2 cm 4 vezes 3-5 segundos
Frutas 2509 Corte em pedagos de 2 cm 3 vezes 3-5 segundos
Ovo 4un
Amendoim frito, Carne 200g Retire a casca 3 vezes 5-10 segundos
de noz, Nozes
Farelo de pédo 2 fatias Use pao crocante 2 vezes 3-5 segundos
Llngmgz_a (Presunto ou 200g Corte cada linguica em 3-4 1 vezes 5-10 segundos
outros tipos) pedagos

LIMPEZA E MANUTENGCAO

« Antes de limpar, sempre desligue a energia e remova o motor.

« Limpe o produto imediatamente apds o uso.

* Enxague o copo e os acessorios cuidadosamente com bastante agua e, em seguida, seque-os. As
laminas sédo extremamente afiadas. Para evitar o risco de lesdes, evite o contato direto com as méos.
Certifiqgue-se de que a dgua de enxague esteja limpa para que vocé possa ver claramente a lamina
durante a limpeza.

« Limpe a superficie do motor com um pano Umido. N&o o imerja em agua ou qualquer outro liquido.

* Armazene o produto em um local seco, longe da luz solar direta e da exposicao aos raios UV.

* Antes de armazenar, verifique se todas as partes estéo limpas e completamente secas.

Descarte correto deste produto

« Esta marcacéo indica que este produto ndo deve ser eliminado juntamente com outros residuos
domeésticos na UE. . o o

« Para evitar possiveis danos ao ambiente ou a saide humana decorrentes da eliminagdo descontrolada
de {es_lduos, elimine-os de forma responsavel para promover a reutilizagdo sustentavel dos recursos
materiais.

« Para devolver o seu dispositivo usado, utilize os sistemas de devolugao e recolha ou contacte
o revendedor onde o produto foi adquirido. Eles podem levar este produto para reciclagem

I  ambientalmente segura.
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HOUD ER A.U.B. REKENING MEE DAT DEZE HANDLEIDING GELDT VOOR MEERDERE MODELLEN. DEZE HANDLEIDING KAN
BESCHRIJVINGEN VAN FUNCTIES BEVATTEN DIE MOGELIJK NIET OP UW APPARAAT BESCHIKBAAR ZIJN.
DEZE TAAL IS VERTAALD MET BEHULP VAN KUNSTMATIGE INTELLIGENTIE.

ALGEMENE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES EN WAARSCHUWINGEN

* Lees de handleiding zorgvuldig door voordat u dit apparaat gebruikt.

» Zorg ervoor dat de nominale spanning hetzelfde is als de spanning die
u gebruikt.

* Bewaar de handleiding, het garantiebewijs, de aankoopbon en indien
mogelijk de doos met de binnenverpakking!

* Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor privégebruik en niet voor
commercieel of professioneel gebruik!

» Haal altijd de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat niet in
gebruik is, bij het bevestigen van accessoires, bij het reinigen van het
apparaat of bij een storing. Zet het apparaat vooraf uit. Trek aan de
stekker, niet aan de kabel.

* Om kinderen te beschermen tegen de gevaren van elektrische
apparaten, laat hen nooit zonder toezicht met het apparaat. Kies een
locatie voor uw apparaat zodat kinderen er geen toegang toe hebben.
Zorg ervoor dat de kabel niet naar beneden hangt.

» Controleer het apparaat en de kabel regelmatig op schade. Als er
schade is, mag het apparaat niet worden gebruikt.

 Laat kinderen niet met het apparaat spelen. Laat kinderen niet spelen
met verpakkingsmateriaal zoals plastic zakken.

* Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met fysieke, sensorische of mentale beperkingen of gebrek
aan ervaring en kennis, mits zij onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen over het veilige gebruik en de mogelijke gevaren
begrijpen. Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen, tenzij ze jonger dan 8 jaar zijn en
onder toezicht staan.

* Repareer het apparaat niet zelf, maar raadpleeg een erkende specialist
bij problemen.

* Om veiligheidsredenen mag een beschadigde stroomkabel alleen
worden vervangen door een gelijkwaardige kabel van de fabrikant,
onze klantenservice of een gekwalificeerd persoon.

* Houd het apparaat en de kabel uit de buurt van hitte, direct zonlicht,
vocht, scherpe randen en dergelijke.

» Zet het apparaat uit en trek de stekker eruit wanneer u het niet gebruikt.

» Gebruik alleen originele accessoires van de leverancier.

* Gebruik het apparaat niet buitenshuis (tenzij het speciaal daarvoor
ontworpen is). Bescherm het altijd tegen temperaturen van nul graden
of lager.
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» Gebruik het apparaat nooit in de buurt van water (badkuip, gootsteen,
etc.). Het mag niet worden blootgesteld aan regen of vocht. Gebruik
het apparaat alleen met droge handen.

* Als het apparaat in water valt, haal dan eerst de stekker uit het
stopcontact voordat u het uit het water haalt. Raak de waterbron niet
aan. Laat het apparaat controleren door een specialist voordat u het
opnieuw gebruikt. Om het risico op elektrische schokken te vermijden,
reinig het apparaat niet met water en dompel het niet onder in water.

» Gebruik het apparaat alleen voor het beoogde doel.

 Ditapparaat mag alleen worden gebruikt wanneer hetis aangesloten op
een geaard stopcontact dat volgens de voorschriften is geinstalleerd.
Zorg ervoor dat de voedingsspanning overeenkomt met de spanning
die op het typeplaatje staat vermeld.

» Schade veroorzaakt door verkeerd gebruik, gebruik anders dan
aangegeven in de handleiding of door niet-professionele reparaties,
valt niet onder de garantie.

» Gebruik het apparaat altijd op een vlakke en horizontale ondergrond.

* Als het apparaat van een hoogte op een harde ondergrond valt, mag
het niet meer worden gebruikt. Zelfs onzichtbare schade kan invlioed
hebben op de functionele veiligheid van het apparaat. Laat het apparaat
controleren door een professional voordat u het opnieuw gebruikt.

» Draag of trek het apparaat nooit aan de stekker, omdat kabelbreuken
kortsluiting kunnen veroorzaken. Buig, knijp of trek de stroomkabel niet
over scherpe randen.

* Als er een ventilatieopening is, bedek deze dan niet. Giet geen
vloeistoffen of poeders in de ventilatieopeningen.

» Steek geen vingers of andere voorwerpen in de open delen van het
apparaat.

* Er wordt geen aansprakelijkheid aanvaard bij schade door onjuist
gebruik of het niet opvolgen van deze instructies.

* Vul het apparaat niet te vol en let op de maximale capaciteit. Het
vloeistofniveau moet tussen de MIN- en MAX-markeringen blijven.

* Wees voorzichtig bij het hanteren van scherpe messen, het legen van
de kom/beker en het reinigen ervan.

* Ook al zijn er veiligheidsvergrendelingen en werkt het apparaat niet
wanneer de deksel open is, houd handen en keukengerei uit de
container tijdens het blenden om ernstig letsel of schade aan het
apparaat te voorkomen. Een spatel mag alleen worden gebruikt
wanneer de blender niet in werking is.

* Open de mixer niet voordat alle messen volledig zijn gestopt.

* Probeer geen ijs te pletten of te schaven om schade aan het apparaat
te voorkomen.

» Zet het apparaat niet aan zonder voedsel of water.
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GEBRUIK VAN DE HAKFUNCTIE

» Reinig alle onderdelen die in contact komen met voedsel grondig voordat u dit product gebruikt.

» Sluit de stroom aan, druk op de knop om te starten en laat los om te stoppen.

« Verwijder pezen, botten en huid van vlees voordat u het verwerkt.

» Plaats het hakmes in de beker. Snijd de ingrediénten in stukjes van 1-2 cm en plaats ze in de beker.
Voeg een passende hoeveelheid water toe aan fruit en groente-ingrediénten, maar niet meer dan de
helft van het totale volume van de beker. Anders kan de hakprestaties en levensduur van het product
worden beinvloed.

» Plaats het deksel en lijn het correct uit. Lijn de roestvrijstalen rotor van de motorbasis
uit met de positie van de messenas en plaats deze op het deksel, zodat het goed
vastzit. (Zie afbeelding)

» Het product heeft een snelle en langzame snelheid. Kies de snelheid op basis van het
ingrediént (vlees: hoge snelheid; fruit en groenten: lage snelheid).

« Zet de stroom aan en druk zachtjes op de knop om te beginnen. Het wordt aanbevolen
om pulserend te werken (3 seconden werken, 2 seconden pauzeren). Herhaal deze
cyclus minstens drie keer voordat u continu werkt. Continue werking mag de nominale
werkduur niet overschrijden (zie hakgids) om schade aan het apparaat te voorkomen.

» Na gebruik de stroom uitschakelen, de motor verwijderen en het deksel openen. Haal het hakmes eruit
en schraap eventuele restjes weg met een spatel of eetstokjes.

« Als ingrediénten aan de beker blijven plakken, schakel dan eerst de stroom uit en gebruik een spatel of
eetstokjes om de ingrediénten los te maken voordat u verder verwerkt.

« Dit product is niet geschikt voor het malen van harde sojabonen, rijst of andere harde ingrediénten.

« Als het apparaat schudt vanwege een ongelijke verdeling van de ingrediénten, stop dan met werken en
verdeel de ingrediénten gelijkmatig. Als het gewenste resultaat niet binnen 15 seconden wordt bereikt,
laat de knop los en wacht 10-20 seconden voordat u opnieuw start. Dit verlengt de levensduur van het
product.

GEBRUIK VAN DE RASP- EN SNIJFUNCTIE

« Plaats bij het gebruik van de rasp* en snijfunctie de snijkop op de as (voor snijden: het mes moet
naar boven wijzen; voor raspen: de uitstekende rand van het mes moet naar boven wijzen). Steek
vervolgens de as in de roestvrijstalen vaste as.
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Plaats het deksel en lijn het correct uit. Lijn de roestvrijstalen rotor van de motorbasis

uit met de messenas en plaats deze op het deksel, zodat het goed vastzit. (Zie \J
afbeelding)

Schil en snijd de ingrediénten in passende stukken, zodat ze in de vulopening passen.
Sluit de stroom aan, plaats de ingrediénten in de vulopening en begin op een lage —
snelheid. Gebruik de duwstang om het voedsel naar beneden te duwen voor het e
snijden of raspen.

Als de verwerking niet binnen 30 seconden voltooid is, laat dan de aan/uit-schakelaar

los en wacht 30 seconden voordat u doorgaat. Dit helpt om de levensduur van het

apparaat te verlengen.

Na gebruik de stroom uitschakelen en wachten tot de snijkop stopt met draaien. Verwijder de
machinekop, open het transparante deksel en gebruik een spatel om de verwerkte ingrediénten eruit te
halen.

GEBRUIK VAN DE KLOPFUNCTIE

Plaats de klopper verticaal op de as, draai deze tegen de klok in en plaats vervolgens de as op de
roestvrijstalen vaste as.
Voeg 8-24 eieren toe. Indien nodig, gebruik een eiwitscheider om de dooier te

verwijderen en voeg een passende hoeveelheid suiker toe. Plaats het deksel en lijn (o
het correct uit. Lijn de roestvrijstalen rotor van de motorbasis uit met de messenas en e
plaats deze op het deksel, zodat het goed vastzit. (Zie afbeelding) |

Sluit de stroom aan en begin eerst op een lage snelheid. Zodra de bewerking stabiel is, =
schakel over naar een hoge snelheid voor een beter resultaat. :
Als het proces niet binnen 30 seconden is voltooid, laat dan de aan/uit-schakelaar

los en wacht 30 seconden voordat u doorgaat. Dit helpt om de levensduur van het

apparaat te verlengen.

Na gebruik de stroom uitschakelen, wachten tot de as stopt met draaien, de machinekop verwijderen,
het transparante deksel openen en de ingrediénten eruit halen.

GEBRUIK VAN DE KNOFLOOKSCHFUNCTIE

Installeer het knoflookschilonderdeel verticaal aan de onderkant van de as en plaats vervolgens de as op
de roestvrijstalen vaste as.

Voeg knoflookteentjes toe. Plaats het deksel en lijn het correct uit. Lijn de
roestvrijstalen rotor van de motorbasis uit met de messenas en plaats deze op het
deksel, zodat het goed vastzit. (Zie afbeelding)

Sluit de stroom aan en begin op een lage snelheid.

Als het proces niet binnen 30 seconden is voltooid, laat dan de aan/uit-schakelaar
los en wacht 30 seconden voordat u doorgaat. Dit helpt om de levensduur van het
apparaat te verlengen.

Na gebruik de stroom uitschakelen, wachten tot de as stopt met draaien, de
machinekop verwijderen, het transparante deksel openen en de ingrediénten eruit
halen.

GEBRUIK VAN DE DEEGMENGFUNCTIE

.

Plaats het deegmes verticaal op de as, draai het tegen de klok in en plaats vervolgens de as op de
roestvrijstalen vaste schacht.

Voeg bloem toe (maximaal 250 gram) en een geschikte hoeveelheid water. Sluit het deksel en zorg
ervoor dat het goed op zijn plaats zit. Lijn de roestvrijstalen rotor van de motorbasis uit met de messenas
en plaats deze op het deksel, zodat deze volledig en stevig is bevestigd. (Zie afbeelding)

Sluit de stroom aan en start op hoge snelheid.
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» Als het proces niet binnen 30 seconden is voltooid, schakel de stroomschakelaar uit
en wacht 30 seconden voordat u doorgaat. Deze methode helpt de levensduur van het
product te verlengen.

o ¥

« Na voltooiing van de verwerking, haal de stekker uit het stopcontact, wacht tot de !
as stopt met draaien, verwijder de motor, open het transparante deksel en haal de
ingrediénten eruit. 3
HAKWIJZER
Voedsel Hoeveelheid Opmerking Aantal Hakbeurten Verwerkingstijd
Lamsvlees 300g Boten huuj_ verwijderen, in 3 keer 5-10 sec
stukken snijden
Rundvlees 300g Boten hmq_verwuderen, n 3 keer 5-10 sec
stukken snijden

Knoflook 2509 4 keer 3-5 sec
Chilipeper 2509 In stukken van 3 cm snijden 4 keer 3-5 sec
Wortel 2509 In stukken van 2 cm snijden 4 keer 3-5 sec
Tomaat 2509 In 4 stukken snijden 2 keer 3-5 sec
Selderij 2509 In stukken van 3 cm snijden 4 keer 3-5 sec
Aardappel, Taro 250g In stukken van 2 cm snijden 4 keer 3-5 sec
Fruit 2509 In stukken van 2 cm snijden 3 keer 3-5 sec
Ei 4 pcs
Gebakken pinda’s, . "
Walnoten, Noten 200g Schil verwijderen 3 keer 5-10 sec
Paneermeel 2 slices Gebruik krokant brood 2 keer 3-5 sec
Worst (ham of andere 200g Snijd elke worst in 3-4 stukken 1 keer 5-10 sec
soorten)

REINIGING EN ONDERHOUD

» Trek altijd de stekker uit het stopcontact en verwijder de motor voordat u begint met schoonmaken.

» Reinig het product onmiddellijk na gebruik.

« Spoel de beker en accessoires grondig af met veel water en droog ze af. De messen zijn extreem
scherp. Vermijd direct contact met uw handen om het risico op verwondingen te voorkomen. Zorg ervoor
dat het spoelwater helder is, zodat u het mes goed kunt zien tijdens het reinigen.

» Veeg het motoroppervlak af met een vochtige doek. Dompel het niet onder in water of andere
vloeistoffen.

« Bewaar het product op een droge plaats, uit de buurt van direct zonlicht en UV-straling.

« Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en volledig droog zijn voordat u het product opbergt.

Correcte verwijdering van dit product

« Deze markering geeft aan dat dit product niet met ander huishoudelijk afval in de hele EU mag worden
weggegooid.

« Om mogelijke schade aan het milieu of de menselijke gezondheid door ongecontroleerde
afvalverwijdering te voorkomen, moet u het verantwoord recyclen om het duurzame hergebruik van
materiéle hulpbronnen te bevorderen.

« Om uw gebruikte apparaat terug te sturen, gebruikt u de retour- en inzamelsystemen of neemt u contact

memmmmmm ~  op met de winkelier waar het product is gekocht. Zij kunnen dit product voor milieuvriendelijke recycling
aannemen.
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